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HERVE FISHER

La Cité sera technologique ou ne sera pas
H  Hervé Fisher, artiste-philo- 
—  sophe, «inventeur» de l’art 
sociologique, refuse toujours 
cette séparation qui existe entre 
l'art-pour-initiés-seulement et 
les gens ordinaires. Il dénonce 
aussi cette «compromission po
litique de l’art avec les classes 
dominantes successives au cours 
de son histoire et jusqu'à nos 
jours», comme il l'écrivait en 
1981 dans L'histoire de l'art est 
terminée (éditions Balland). Ce 
livre garde toute sa pertinence 
en 198b.

La culture, dit Fisher, est le 
lieu de tout le monde et c’est 
avec tout le monde qu’il a choisi 
d'être depuis la fin des années 
soixante. Peut-être se souvient- 
on des diverses interventions, au 
Québec, de cet artiste «sociolo
g ique», theoricien-praticien 
français. L'affaire de l'oiseau- 
chat, par exemple, au début des 
années quatre-vingts, où grâce a 
la complicité de La Presse et du 
public participant, Fisher son
dait l'âme des Québécois pour 
en tracer le portrait. L ’affaire 
des citoyens-sculpteurs à Chi- 
coutitni, en 1980, où avec l'aide 
du journal local, Le Quotidien, 
les sculpteurs ont proposé des 
projets environnementaux.

Rappelez-vous récemment ce 
bizarre de roman écrit à plu
sieurs mains et simultanément 
dans différents pays grâce à l’or

dinateur et aux quotidiens qui 
ont participé à l'aventure dont 
Le D evo ir, pour M ontréa l. 
C'était du Fisher. Mais il y eut 
évidemment des tas d'autres 
interventions en Europe, en 
Amérique centrale, aux États- 
Unis. Ht la plupart du temps 
avec la complicité directe des 
médias d'information et du pu
blic.

L ’informatique au Vieux- 
Port

Hervé Fisher traîne ces jours- 
ci du côté du Vieux-Port de 
Montréal. Dans son bureau de 
l'ancienne gare maritime Louis 
lolliet, il rêve à l'avenir en regar
dant par la fenêtre. À gauche, il 
voit la plus vieille rue de la ville 
que l'on commence à découvrir 
depuis que le paysage se dégage; 
a droite, le fleuve Saint-Laurent 
dont les Montréalais voudraient 
bien reprendre possession.

En fait, Fisher rêve d'esthéti
que électronique. «Une esthéti
que électronique est en train de 
s'ébaucher, dit-il, dont on n'a 
pas encore conscience, et qui ou
vrira une nouvelle sensibilité, 
pas seulement chez les artistes. 
Elle est déjà là cette esthétique, à 
la télévision, dans les vidéo- 
clips, dans les lieux de loisirs. 
Elle rejoint tout le monde. Elle 
changera le statut de l'artiste, 
changera la notion d’objet d’art 
unique. Nous passerons d'une 
esthétique spatialiste à une es
thétique du temps», dit-il enco
re.

Hervé Fisher est absolument 
fasciné par les possibilités vi
suelles infinies de l'ordinateur 
et par l'ampleur du réseau de

diffusion auquel il se prête. Ça 
peut se rendre dans tous les 
foyers! «Les technologies mè
nent le monde, dit-il, se sentant 
meluhanien. Le cheval va galo
per entre nos jambes plus vite 
qu'on ne le voudrait...La Cité 
sera technologique ou ne sera 
pas», ajoute-t-il, prophétique.

Il parle, bien sûr, de la cité, en 
général, mais aussi de la Cité des 
arts et des technologies qu'il a 
fondée récemment avec Ginette 
Major. Cet organisme sans but 
lucratif veut devenir un lieu de 
rencontre, de documentation et 
de travail pour artistes cher
cheurs et amateurs intéressés 
aux applications des nouvelles 
technologies dans les différents 
domaines de la création artisti
que (images de synthèse, laser, 
holographie, video, design ar
chitectural, musique, etc.). La 
Cité se veut un lieu de rencontre 
parfait entre le fabricant, l’artis
te, le public.

La Cité, bien parrainée et 
même protégée par le Service 
des activités culturelles de la 
ville de Montréal dont elle sem
ble être le bébé chéri, se lance 
donc dans une première aventu
re cet été qui devrait connaître 
son heure de gloire auprès du 
grand public. Fisher y a rassem
blé à peu près tout ce qu'il a pu 
trouver (compte tenu du temps 
et de l’argent dont il ne disposait 
pas) d'images de synthèse fixes 
ou mouvantes (vidéos) illus
trant le développement et l'état 
actuel de l’esthétique électroni
que.

Quelque 800 oeuvres dont la 
moitié sont des vidéos. Des oeu
vres personnelles d'artistes et 
moins personnelles, mais parfois

techniquement plus complexes, 
d'entreprises privées. Des artis
tes qui travaillent sur de petits 
ordinateurs et d'autres qui sont 
payes par des grosses compa
gnies pour imaginer et pousser 
ainsi dans le dos de la recherche. 
Des participants qui viennent de 
France, pays à l'honneur cette 
année ( le lapon l'an prochain ), 
des Etats-Unis, de Grande-Breta- 
gne, du lapon, d'Allemagne, de 
Hollande, du Canada et même 
du Brésil.

Un hommage rendu à des 
pionniers, dont Alexandre Vit- 
kine qui se fabriquait, il y a 
vingt ans, des ordinateurs dans 
des cocottes-minute, lacques Pa- 
lombo, Roger Vilder, Manfred 
Mohr. Et un hommage sera ren
du également a la galerie Gilles 
Gheerbrant, de Montréal, qui, la 
première, a fait place à l'art in
formatique, il y a peut-être deja 
une quinzaine d'années.

A l'exposition s’ajoutent diffé
rents ateliers ou le public pourra 
apprendre a «pilonner» des cla
viers pour obtenir des images; 
d'autres ou il regardera des pro
fessionnels a l'oeuvre, l'équipe 
de lélidon par exemple qui y 
fera son journal quotidien.

Il faut compter deux jours au 
moins pour tout voir et l'on con
seille aux gens qui désirent par
ticiper aux ateliers de choisir les 
jours de semaine pour être cer
tains d 'y trouver une place. 
L 'aventure, qui commençait 
hier à la gare maritime Louis 
lolliet dans le Vieux-Port (en
trée rue Saint-Laurent) durera 
jusqu'au 8 septembre. Une équi
pe de vingt étudiants s'occupera 
de vous. L ’entrée est libre.
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Rendez-vous 
chez Noctuelle
■| C'est à la Chambre blan- 
™  che, de Québec, que M i
chel Groleau, le directeur de la 
galerie Noctuelle, a emprunté 
l’idée. Une bonne idée pour le 
mois de juin, mois creux, se dit- 
il, que celle d’inviter des artis
tes et quelques designers à pré
senter des «meubles». Une seu
le condition: que ces meubles 
soient fonctionnels.

Une vingtaine d’artistes et de
signers dont la production ha
bituelle coiiîient déjà i ’idée 
d'objet, participent à l’aventu
re. Une aventure qui a fait de la

galerie, pendant quelques se
maines, un des lieux les plus 
animés en ville. La notion de 
«fonctionnel» y est peut-être 
plus élastique que dans un sa
lon de design mais loin de nous 
l'idée de nous en plaindre. L’ex
position prend fin aujourd’hui, 
ne la ratez pas.

Cela va des meubles faits de 
matériaux de plomberie (|can 
et (acques Rancourt) au grand 
lit noir transformable de Jac
ques Bilodeau, en passant par la 
pharm acie sur béquilles de 
Blanche Célanuy, les boîtes

neo-cxpressionnisîes à ranger 
les cassettes ( Mingola ) que l ’on 
ouvre en tirant sur des nez ou 
des oreilles, le secret-taire en 
plusieurs épaisseurs d’interven
tions picturales (Laurent Bou
chard ), les tables en verre lais
sant voir un paysage rocailleux 
(lobidon) ou des pattes zigza- 
gantes( Yves Louis-Seize), le lit- 
conceplior. en forme de carte 
de France parsemée d'étoiles 
américaines (Rose-Marie Gou
let ), la sculpture chaise de repos 
d’Yvonne Duruz, l'installation 
mobilière et narratrice de Deni
se Giguère et d’autres encore.

La table  
de lecture 

de Yolande Brouillard.

Une aventure très certaine
ment inspiratrice. Autres parti
cipants: Pierre Ayot, Cozic, Mi
chel Niquette, Danielle April, 
Yolande Brouillard, Luc Bour
bonnais, Andrée Page. René 
Desjardins, Marc Laurr .dcau, 
Pierre-Yves Dupuis.

J. L.

Jusqu'à 18 heures ce soir et sur 
réndez-vous, au 307 Ste-Catheri- 
ne ouest, pièce 555. Tél.: 845- 
5555

DANS LEUR CHAMBRE À ELLES

Appelez-les Lise
h  Au début, elles pensaient 
“  être une dizaine de filles; 
puis elles se retrouvèrent quatre 
et finalement, il n’en resta plus 
que deux, |es deux Lise, Landry 
et Nantel. A partir du thème em
prunté à Virginia W olf, Une

JOCELYNE LEPAGE

chambre a soi. elles nous invi
tent chez elles, Landry dans son 
salon-double atelier, Nantel, 
dans un vrai atelier surnomme 
Le salon-double à cause du syn
drome du même nom dont souf
frent les femmes artistes coin
cées chez elles pour des raisons 
économiques ou d’humilité pro
fessionnelle.

Dans les deux installations, un 
élément commun: la machine à 
coudre, la fameuse machine 
symbole féminin que les deux 
Lise ont détourné de ses fonc
tions utilitaires pour en faire un 
outil de travail artistique. Les 
installations, elles, n'ont rien en 
commun.

Quand elle se dit artiste-cou- 
turière. Lise Landry rit un peu 
de nous et du système de l'art. 
Llle sait bien que le deuxième 
terme peut avoir un effet réduc
teur, mais elle sait aussi que sa 
«couture» est de l'art. Un art 
fascinant. Tout est pensé dans 
son installation, le moindre 
bout de fil y a un sens. Il y a
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sont faites d'une multitude de 
boucles et les pages, de mor
ceaux de patron.

Lise Landry a transforme son 
atelier-chambre à soi en un lieu 
sym bolique aux dimensions 
multiples parlant de travail et de 
création, de métier et d’imagi
naire, de confection et de médi
tation. Un lieu à la fois magnifi
que et troublant.
Un lieu où tout est perm is

Pour Lise Nantel, la Chambre 
à soi est, au-delà du lieu physi
que nécessaire à la création, un 
synonyme de permission, la per
mission de croire en soi. Aussi a- 
t-elle profité de cette permission 
pour se lib é rer d ’un poids 
qu’elle supporte toujours mal, 
celui d’avoir à faire une oeuvre 
fin ie . E lle  parle plutôt d’un 
work in progress comme cela 
existe au théâtre. C ’est plus pro

che de la vie. Fille y est là en 
«étape de travail». La chambre 
à soi, dit-elle, ce n’est jamais 
pleinement réalisé, ce n'est ja
mais fini.

Elle a donc décide d'envahir 
son lieu et de se laisser guider 
par les matériaux qu’elle utilise. 
Son thème: l’accessibilité, d’où 
la présence d’échelles, d’esca
liers, réels ou faits de matériaux 
fragiles comme la corde, le tissu. 
Les échelles montent au pla
fond, sortent par la fenêtre, on 
ne peut les gravir que par l’es
prit. On ne sait pas où elles mè
nent.

Pour créer, dit-elle, il faut un 
lieu, mais plus que cela, il faut 
entretenir le désir. Produire, 
personne ne t'y oblige, on peut 
oublier cette urgence, il faut 
sans cesse la choisir à nouveau.

Sous les échelles, par terre.

une sorte de village parsemé de 
petites maisons iconiques entre 
lesquelles courent une multitu
de de lapins. On dirait qu’ils ont 
des obstacles, des grilles à fran
ch ir et que les maisons, les 
chambres, leur sont fermées. Il 
s’agit du lapin d’Alice, symbole 
du temps, mais le lapin est aussi 
un symbole de procréation et de 
création. Lise Nantel joue beau
coup avec les archétypes.

La semaine dernière, elle ne 
savait pas comment son aventu
re se terminerait et si elle aurait 
une fin. Elle ne savait pas non 
où cela la mènerait. Elle en sau
ra peut-être plus ce week-end, 
samedi et dimanche, deux der
niers jours où les Lise vous ou
vrent leur chambre à elles, au 
3738 rue Saint-Dominique, sous 
Powerhouse ( Nantel ) et au 
3921, rue Saint-Hubert (L a n 
dry), entre 13 h 00 et 18 h 00.

d'abord la machine, décoree, 
que l'on voit de l’entrée derrière 
un voile rose tendu dans une 
porte. Tout y est rose, argent, 
noir et blanc. Une pièce est ré
servée à l'aspect production, 
l'autre à l'aspect représentation. 
Y traînent harmonieusement, 
dans la première les éléments du 
vocabulaire de Landry. Rou
leaux de papier, retailles tres
sées, lissées, épinglées, mor
ceaux de patron, boucles. Un li
vre aussi, sur le socle de 
l’imaginaire.

Dans la deuxième pièce, un 
mannequin habillé d'argent, un 
paravent-miroir-fenètre, un mur 
comme une page d’écriture tri- 
mensionnelle dont les lettres

Chez Lise Landry (détail).

Chez Lise Nantel (détail).
phÿto Robert Nadon, IA  PRESSE
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Julian Lennon, c’est 
comme du bonbon
■ I l'ai aime le spectacle de 

julian Lennon comme on 
aime le bonbon. C'esi déli
cieux, agréable et ça fond bien 
le bonbon, mais on jette par la 
suite le papier dans la rue et on 
pense à autre chose. Remar
quez que ce n'est pas un drame

JEAN BEAUNOYER

quand on amorce une carrière 
et il ne faut surtout pas oublier 
que les Beatles a leur début 
présentaient surtout du bubble 
gum music. l’imagine que |u- 
lian aura tout le temps de se 
bâtir une musique et une pen- 
see.

Parce qu'on ne peut pas par
ler a ce stade-ci d’une musique 
propre à lulian Lennon. On ne 
parvient pas a trouver une li
gne directrice, un style bien dé
termine mais c’est honnête et

agréable. Et le bonhomme doit 
être particulièrement sympa
thique : toujours le sourire qui 
débordé et le geste doux et pa
resseux.

Le Forum qui était lo in  
d'étre rempli à pleine capacité, 
a rarement été aussi tranquille. 
Rien qui ressemblait a l’habi
tuelle tension avant les gros 
show rock. Une mère assise 
près de nous, m’expliquait 
qu’elle était venue voir le père 
en l% 3  et hier, elle retournait 
voir le fils Lennon avec sa fille. 
Une histoire de nostalgie qui 
n'est pas sans causer certains 
problèmes au fils Lennon. 
Lo rsqu 'il a interprété une 
chanson du père, tous les 
« bic » se sont allumés et c’est 
lohn qu’on applaudissait dans 
la salle.

Comme dirait Guitry, il a 
déjà un nom, maintenant il de
vra se faire un prénom.

McQuenn brille 
parmi les étoiles

| H O LLY W O O D  ( U P I ) -  
™  L'etoile du comedien Steve 
McOuenn brille depuis jeudi sur 
les pavés du célèbre Walk of 
lam e ( L ’Avenue des étoiles), 
parmi 1 827 autres noms de stars 
d'Hollywood.

L'acteur, qui s'est spécialisé 
dans les rôles d’aventuriers soli
taires et qui fut l'une des vedet
tes les plus en vue et les mieux 
payées du cinéma américain 
dans les annees bO et 70, est dé
cédé d’une crise cardiaque il y a 
six ans. a l'age de 50 ans.

Son etoile a été officiellement 
dévoilée lors d'une cérémonie 
posthume â laquelle assistaient 
ses enfants Chad et Terrv. ainsi 
que quelque 300 admirateurs.

Steve McQueen a connu une 
adolescence turbulente: il a no
tamment été interné dans un 
centre californien pour délin
quants. d’où il s’est enfui pour 
exercer mille et un métiers (il a 
notamment travaillé comme 
emondeur au Canada) avant de 
se lier avec les comediens du 
Neighborhood Theatre. à New 
York, où il a commencé sa car
rière d’acteur.

Il a connu la célébrité en 1958. 
avec la serie télévisée Wanted. 
Dead or A live. Il a par la suite 
joué dans des films tels que La 
Grande Évasion . Les sept merce
naires, La dernière bagarre, 
[iullitt et La Tour infernale.

Coallier animera le talk 
show du 10 cet automne

m  Le chat est finalement sor- 
™  ti du sac. C ’est lean-Pierre 
Coallier qui sera l’animateur 
du talk show quotidien (sauf 
les mercredis, soirs de hockey) 
de Télé-Métropole l’automne 
prochain.

L ’émission sera en ondes à 
22 h et durera une heure. Son 
titre n’est pas encore trouvé.

Les talk shows, qui avaient 
disparu avec Michel lasm in, 
reviendront à la mode l’autom
ne prochain. Quatre Saisons en 
affichera un tous les soirs à 22 
h 4 5  avec Chantai |olis (du 
mardi au vendredi) et Pierre 
Pascau les lundis soirs. lean- 
Pierre n’aura pas fini le sien 
quand commencera l’autre. In
téressant.

Radio-Canada continuera 
d’afficher son bloc d’informa
tion de 22 h à 23 h.

lean-Pierre Coallier. que l’on 
surnomme a Montréal je « père 
de la radio FM » parce qu’il a 
été le premier, à CFGL, à utili
ser les possibilités de la nouvel
le bande et a lancé une mode 
qui se porte fort bien aujour
d'hui, M. Coallier, donc, est un 
homme qui a eu une carrière 
très diversifiée. Il est actuelle
ment propriétaire de deux sta
tions FM. C ILL à Longueuil et 
C IM E à Ste-Adele.

Mais il a fait beaucoup de té
lévision. À Telé-Metropole, ou 
il a été engagé avant même 
l'ouverture en I9b0, il a été no
tamment l’animateur de Mé- 
tro-Matin de 196b à I9b9. Tou
jours au 10, il a anime cette an
née la série sur la chanson

québécoise Made in Québec. 
M. Coallier est un champion de 
la chanson de chez-nous et il a 
mené des campagnes pour re
dorer le blason de notre indus
trie musicale.

À Radio-Canada, M. Coallier 
a animé plusieurs quizz. no-p iu  .
tamment N i oui ni non en 68 
et À la seconde en 70-71.

À Radio-Canada également, 
il a animé un des premiers 
talk-shows de notre télé en 
1971. Il s’agissait de Ce soir 
leo n-Pierre.

Les téléspectateurs n'oublie
ront jamais sa campagne de pu
blicité pour La Baie, où on pou
vait lui demander n’importe 
quoi ou presque.
C'est pas si 
tant pire que ça 

M. Coallier avait d'abord été 
pressenti pour animer le talk 
show en compagnie de l'humo
riste Serge Grenier. M. Grenier 
ayant finalement refusé parce 
qu’il est un homme de textes fi
gnolés et non d'improvisation, 
le 10 a décidé que M. Coallier 
ferait cavalier seul. Après avoir 
refusé, M. Coallier a finale
ment accepté.

« l'ai accepté parce qu'avec 
Lautrec cette année ( pour 
Made in Québec), j'ai décou
vert que la télé c’est pas si tant 
pire que ça ». dit-il.

Est-il bien payé?
« |e n'ai jamais été si bien 

paye a Telé-Métropole », rigo- 
le-t-il. le suis heureux d’y re
tourner .»

lean-Pierre Coallier se défi
nit ainsi: « |e ne suis pas un 
gars comique, mais je pose de 
drôles de questions. |e sais ce 
que je ne peux pas faire et ce 
que je ne dois pas faire .»

Son travail quatre jours par 
semaine à TM ne l'empêchera 
pas de continuer d’animer qua
tre heures par jour à sa station 
C IEL le matin. Il a d’ailleurs 
l ’intention de demander au 
CRTC l’autorisation de dôme- 
n a g e r son  a n te n n e  à  M o n tré a l,
« puisque je suis presque le seul 
à diffuser de la chanson québé
coise ».

Ce sera une grosse année de 
télé pour M. Coallier puis- 
qu’après les Fêtes, il animera 
une série de 10 émissions sur la 
chanson d'ici à Radio-Québec 
les dimanches soirs. Le titre: 
Pourquoi chanter?
Juste pour rire: 
ventes en France

Gilbert Rozon, l’inventeur 
du Festival luste pour rire, est 
bien content. Il a vendu a la 
chaine française Antenne 2 
une heure des « meilleurs mo
ments » de la série de I an der
nier, et une autre heure du Fes
tival qui prendra l’affiche cette 
année.

L ’émission française sera 
composée à 40 pour cent de co
miques français, 35 pour cent 
de Québécois, le reste étant 
composé de comiques de diver
ses nationalités.

M. Rozon, qui a aussi vendu 
un « package » du même genre 
a la Suisse, en plus de capsules, 
affirme qu'il ne s’agit pas de 
« dcals » très payants, mais que 
ça injecte de l’argent dans son 
entreprise. Il est en négocia
tion avec les Britanniques et 
les Américains, pour les best of 
|ust for Laughs.
Concert d’Amnistie 
internationale à M M

Comme envergure, ça res
semble au Live Aid de l’éte 
dernier. Le concert Conspiracy

of Hope pour célébrer le 25e 
anniversaire d’Amnistie inter
nationale a lieu demain au 
Giants Stadium à East Ruther
ford dans le New lersey. Le ré
seau canadien de télé payante 
Much Music diffusera l'événe
ment de midi à 23 h.

Amnistie internationale est 
l'organisme qui s'occupe de dé
fendre les droits des prison
niers politiques à travers le 
monde.

Si vous n’étes pas abonné a 
MM, vous pourrez écouter le 
concert de 14 h à 23 h diman
che à CHOM, 98 sur la bande 
FM.

La captation sera faite par le 
réseau américain M TV: 14 ca
méras éparpillées un peu par
tout dans le stade se branche
ront sur les artistes et sur la 
foule. Il y a 72000 sièges dans 
le stade.

Parmi les artistes a l’affiche: 
Madonna.son mari Scan Penn, 
Sting qui retrouvera The Po
lice, Bryan Adams, lackson 
Browne. Lou Reed, |oan Baez, 
lackson Browne, et Elvis Cos- 
telio. Il y aura également Me- 
ryl Streep, Angelica Houston 
et Mia Farrow.

Chantai lolis achève sa sai
son a CBF et pour sa dernière 
semaine, L'oreille musclée pré
sentera des « best of », c’est-a- 
dire les meilleurs moments de 
différentes émissions.

Ne ratez pas celle de lundi 
( I l  h. à CBF 690) où l'on re
passera un extrait de Douchées 
doubles, la première émission 
que Chantai a faite avec |ean- 
François Doré. Vous entendre/ 
alors ce qu’ils ont fait de plus 
flyé: une émission toute chan- 
tee. y compris les commentai
res des auditeurs.

• * « « _ produites par la France. L'his-
CHOIX D’EMISSIONS

I anny Ardant et Edwige Feuil-20:00 ®  — «The Great Muppet Ca-
per»
Kermit. I oz/y et l'incompara
ble Miss Piggy s'envolent pour 
l'Angleterre ou ils s’occupe
ront d'un vol de bijoux.

20:00 ©  — «Octopussy»
Encore lames Bond.

21:00 CD — Les dames de la côte
Une des plus belles mini-series

1ère.
22:30 CD — Palestine

Premier d'une serie de trois do
cumentaires qui vous feront 
comprendre l'histoire de la Pa
lestine et la genese des guerres 
qui y sévissent.

23:30 CD — «M.A.S.H.»
Avant d'être une télésérie a

grand succès. M.A.SH. a été un 
film extraordinaire signé Ro
bert Altman. Avec Donald Su- 
therland et Elliott Gould. dans 
des personnages beaucoup plus 
outranciers qu'a ia telé.

s :H0RAÎRE RÉVÊ
18:05 0  — Impacts

Les entreprises privées, lesgou- 
\ernements et les conflits d 'in
térêts. Invités: Lysianne Ga-

gnon et Alain Dubue. journa
listes a LA PRESSE, Ghislain 
Dufour, vice-président du 
Conseil du Patronat. La crise 
du nucléaire au Canada. Invite: 
Robert Després, président du 
conseil d’administration. Ener
gie atomique du Canada. La pi
lule de mémoire. Invité: Dr 
Serge Gauthier. Institut neuro
logique de Montréal. Les dos
siers secrets sur les citoyens. 
Invité: Gaétan Nadeau, prési

dent du Centre de recherches 
et d’information sur les techni
ques informatiques en consom
mation. L'etat du crédit à la 
consommation au Canada. In
vite: locelyn Latulipe. prési
dent de l'Association des direc
teurs de crédit du Canada.

19:00 ©  — Gimme A Break
So long /onathan.

20:00 ®  — CBS Spécial
Lily. ( 1 h.)

GALERIES KAKE-

H E N R I M A S S O N
L ’artiste vient de signer son 

oeuvre gravée la plus importante.

4 LITHOGRAPHIES COULEUR 
1 6 ” x 2 0 ”

“Le Pays M agique”

(Patineurs - Côte atlantique - Côte ouest 
et les Rocheuses)

CRÉÉES DANS LA PLAQUE EN 
ATELIER PAR L’ARTISTE

Seulement 45/250 séries maintenant 
disponibles pour l’est du Canada

Lancement officiel: Ottawa - Toronto - Vancouver - Sept.

Texte main de C LA U D E P É LO Q U IN
sur chacune

La série: 2000$
Unité: 750®

Service d’encadrement personnalisé ou 
boîtier - main lettres d ’or pour conservation.

Sur rendez-vous seulement (514) 282-0508

PRODUCTIONS UNIVART INC.
2100, rue Drummond, suite 500, Montréal, Québec H3G 1X1

Expo-vente d'oeuvres d ’artistes can ad ien s  ŒNTRE-V1LLE E A T O N  |

A C H E T O N S
PE IN TU R E S ET! SCULPTURES DE QUALITÉ... ' • • • ' . • ■
LUNDI AU V EN D R ED I DE 9 h  i ‘ l7 h 3 0  —  F E R M E  SA M ED I ET D IM A N CH E

GALERIE DOMINION
Le plus grand choix de peintures et sculpteurs eu Canada dans la plu* grande galerie marchand d'art au Canada

1438 ouest, rue Sherbrooke 845-7471 et 845-7833

COLLECTION PRIVEE A LIQUIDER  
JUSQU’À 60%  DE RABAIS

Aleits ARTS 
Léo 4Y0TTE
William M. BARNES, RCA 
Sydney BERNE 
Michel BLANCHARD 
Patricia B0URQUE, SCA. 
Yvon BRETON 
Paul CARON, RCA 
Stanley M. COSGROVE, RCA 
FABL0
Marc-Aurèle FORTIN, A R C A

Samedi - dimanche 
^  de 9h à 21h

Helmut GRANS0W, RCA 
Aleiander Young JACKSON 
Frank JOHNSTON, A R C A. 
Femand LABELLE 
André L’ARCHEVÊQUE 
Andns LEIMANIS 
Henri MASSON, O S A. 
NISKA 
Anna N0ËH
Graham NORWELL, 0 SA 
Claude PICHER, RCA

Reni RICHARD, RCA.
Goodridp R0BERTS, RCA 
Claude ST-0YR
M A de Foy SUZOR COTÉ, R C A
Armand TAT0SSIAN, R.C.A.
léo-Paul TREMBLÉ
Frederick Arthur VERNER, A R C A
William WINTER 
et autres.

937-9980 Du lundi au vendredi 
de 18h à 21h f

Cinq (5) cours

D’AQUARELLE
dans les parcs et sur les terrasses.

Début: 18 juin. 2 7 1  -5 4 7 6

EN C A N  DE TA B LEA U X
à B a to -S a in t -P a u l

le dimanche 22 juin à 13 heures
au 7 rue Forget, dans le gymnase

Plus de 60 tableaux d’artistes connus:
M. Assier - Bellerose - H. Beck - C. Boivin - B. Bolduc - Y. Bolduc - Cantin - Champagne -
B. Côté - M. Duguay - A. Dufour - G. Gerometta * A. Gilbert - G. Jobin - |.-P. Lapointe 
M. Mauro - M ichelin - Mousseau - Guy Paquet • Piccioli - G. Plante - R. Racicot
C. Rinfret - P. Tabouillet - L. Tremblay - J. V illeneuve - H. Villemure - J. Walsh 
P. Delormoz - L. Fortier - R. Turcotte.

T A B L E A U X  EN PRIX DE PR ÉSENC E

BUR 229-42(3 
RÉS : 436-1262

QaQeMe d
—  1 NORMAND FAQUIN, ENR.

3300, B0UL. STE-AOÈLE, P.O. JOR 1L0
e x p o s it io n

DU 21 JU IN  AU 30  J U IN  INC L.

John Der ,
C Louise Kirouac 
üeànnirie EveRell

Vormsu&ge sam edi 21 juin 
06  é 18h

lundi lu vetrirttfi 9c. a Un / Sam»* et Anaidw: IGM I7h

4 km au nord de Ste-Adèle sur la route 117 
Sortie 67 de l'autoroute  
Face au M otel A ltitude

E X P O S I T I O N

LE GROUPE DES SEPT
TABLEAUX PAR

TOM THOMSON. FREDERICK VARLEY, ARTHUR LISMER, 
J.E.H. MACDONALD, A.Y. JACKSON, LAWREN HARRIS 

et FRANKLYN CARMICHAEL 
AUSSI

FRANK JOHNSTON. ALFRED CASSON, EDWIN HOLGATE
ET

ALBERT ROBINSON, EMILY CARR, MARC-AURÈLE FORTIN

JU SQ U ’AU 22 JUIN

(Ma ic
BERNARD DESROEMES
1444, rue Sherbrooke ouest, Montréal (514) 842-8648

O u urt de *> h a 17 h tll du lundi üu sami-di. k- dinwni lu. di H  h a P  II

S p ace
Invaders
L e s  e n v a h is s e u r s  
d e  l 'e s p a c e
Exposition organisée et 
mise en circulation par la 
Mackenzie Art Gallery
Ju squ 'au  31 août

La m agie  
de l'im age
Photographies tirées de 
la Collection perm anente
Ju s q u ’au 31 août

Sho pping
Le regroupem ent de 
créateurs en théâtre de 
m ouvem ent LE PO O L et 
l'Association pour la 
création et la recherche 
électro-acoustiques du 
Québec l’A C REQ  
envahissent le Musée.

Les 14 et 15 juin à 14 heures 

Entrée libre

Autobus 167 
Métro M cGill
Cité du Havre 
873-2878

MUSÉE D’ART CONTEMPORAIN DE MONTRÉAL
le  Musée d'an contemporain est subventionné 

par le Ministère des Affaires culturelles au Ouebec 
et les Musees nationau» du Canada

r. Cette activité est organisée par le Ceijtre-d’art 
collaboration avec l'Association touristique
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Olympiades 
de la radio
(BBM printemps 1986),

CJMS 
RADIO 128

décroche 
la médaille 
d’argent.

»••••••
V//.V

&

CJMS RADIO 128 
est incontestablement 
le n° 2 AM à Montréal.

• y •••••

Michel Beaudry 
remporte la deuxième place 

parmi les 23 émissions du matin 
de la radio AM-FM à Montréal.

I t
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SPECTACLES
ESPIONNAGE

Nouvelle lumière sur la 
«guerre de l’ombre»
B j  PAR IS (Router) — On ne 

compte plus los ouvrages 
consacrés à l'espionnage soviéti
que en Occident. «Le KtîR en 
France» (Éditions Grasset) du 
journaliste Thierry Wolton. offre 
pourtant un éclairage nouveau 
sur les agissements des «honora
bles correspondants» des pays de 
l'Est en France, notamment, de
puis quelques années, dans le do
maine crucial de l'espionnage 
technologique.

«Le KGB en France», véritable 
somme de la «guerre de l'om
bre», menée en France depuis 
quarante ans, raconte également 
le plus grand succès des services 
de contre-espionnage français 
durant cette période: le do:
« Farewoll ».

lossier

Pendant 1H mois, du printemps 
1981 à novembre 1982. un haut 
responsable du KGB. connu sous 
le nom de code « Farexvell ». agis
sant de sa propre initiative, a été 
l'informateur de la direction de 
la surveillance du territo ire 
(DST).

Paris a d'abord fait preuve 
d’une grande méfiance, cra i
gnant une entreprise d’intoxica
tion. mais la qualité des informa
tions fournies par «Farewell» a 
rapidement convaincu les agents 
français du sérieux de l'affaire.

Les révélations de ce responsa
ble ont permis de porter de terri
bles coups à l'espionnage soviéti
que: « Farewell» a fourni notam

ment les noms de tous les agents 
du Kremlin se consacrant à l’es
pionnage scientifique et technolo
gique. ainsi que l'identité de leurs 
sources, c'est-à-dire leurs infor
mateurs occidentaux.

Grâce à «Farewell», l'Ouest a 
pu marquer des points impor
tants ces dernières années, arrê
tant par exemple des ingénieurs 
qui avaient accès au «Secret De* 
fense» et fournissaient des infor
mations aux Soviétiques: Pierre 
Bourdiol en France, Manfred 
Rotsch en RFA.

Kn outre, souligne Thierry Wol
ton, l'exploitation des renseigne
ments fournis par « Farewell » 
n'est pas achevée.

Malgré cet important succès 
dans la lutte contre l'espionnage 
soviétique, les dossiers présentés 
dans «Le KGB en France», et qui 
constituent les trois quarts de 
l'ouvrage, donnent froid dans le 
dos.

Si, après avoir refermé ce li
vre, vous résistez à la tentation 
de voir dans vos collègues de bu
reau dos informateurs en puis
sance du KGB, si vous ne soup
çonnez pas tel homme politique 
ou tel artiste d’être un «agent 
d'influence» des Soviets, c'est 
que vous avez les nerfs solides.

«Espionnite»? On aimerait le 
croire, mais les éléments accu
mulés par Thierry Wolton, jour
naliste à l'hebdomadaire « Le 
l’oint», sont le résultat de plu-

RESTAURANTS
JOCELYNE,

mezzo-soprano

* «SO IRÉE
LYR IQ U E»

FESTIVAL 
DU HOMARD 

2 pour s1 1 "
1989, autorout» 4 4 0 , Laval

(coin le Corbuttor)

Tél.: 6 8 7 - 6 6 6 1  ou 6 6 6 3
G r a n d  s t a t i o n n e m e n t  g r a t u i t

RESTAURANT

NOUVEAU MENU 
GASTRONOMIQUE

6 services 
291, rue Richelieu 

St-Jean-sur-Richelieu 
à 15 min. du pont Champlain

Rése rvation s:  1 *3 4 7 -4 3 5 3

PHENICIEN
S-P-E-C-T-A-C-L-E-S

du jeudi ou dimanche 
o partir de 20 h 30

Venez passer une soirée avec no
tre orchestre qui vous fera 
D-A-N-S-E-R au son d'une musi
que continentale et arabe.

Attraction spéciale: danseuses de baladi
Spécial jeudi, vendredi et dimanche

Surf’nTurfou 0 / 1 9 5 $  
assiette Le Phénicien ÛêH
Entrée, dessert e t cofe  indus pour 2 ptrs.

LE PHÉNICIEN
fine cuisme méditerranéenne el conodienne 

Ouvert pour le petit déjeuner

7000, ow. du Parc, Montréal 
Réservations: 2 7 1 -1 8 5 1  

"  » ; ! * f f i ; ? * ; ■ ü 't t

b a  G o é le tte  388-8393
n •

8551, BOUL. ST-LAURENT près du bôul. Métropolitain

FESTIVAL 
DU HOMARD

(pour 2 personnes)

3 homards frais
(1 lb à 1V« Ib chacun)

1 bouteille de vin importé 
Salade maison

FESTIN pour 2
7 JOURS PAR SEMAINE

incluant 1 bouteille de vin importé

2 IMMENSES 
ASSIETTES DO PÊCHEUR
Comprenant chacune 1h  ho
mard, langoustines, crevettes, 
cuisses de grenouilles, servis 
avec notre soupe aux palour
des ou salade César et café.

X S S s a s s :
SALLE DE RÉCEPTION DISPONIBLE

LA FETE cn 
DES PÈRES Depuis 1061

• CCTE DE BO EUF 
FRUITS DE M ER  
G R ILLA D ES

Demain de 11 h à 15 h «à volonté»

BRUNCH SPÉCIAL pour la fête des Pères 

1 2 95$a v e c  m u s ic ie n s e n f a n t s  m o in s  d e  1 2  a n s  6 9 5 *

Ce soir et dimanche soir /

TABLE D’HOTE SPECIALE à partir de 995$
(CHOIX DE 11 PLATS DIFFÉRENTS)

Prix spéciaux 
pour les enfants

Danse et musique à 
l’orgue avec Jean- 
Renaud Désautels

Les réservations 
sont
recommandées.

990, rue Saint-Antoine 
( c o i n  M o n s f i e l d )

liés.: 866-3461
M é tro  B o n a ve n tu re  

S ta t io n n e m e n t p r iv é  g ra tu it.

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER R  LE P L U S  O R IG I N A L

J POISSONNERIE.
[T O U S  LES JO U R S I

O Ù I E G O Û T E T U S  
H U X  V O U S  P IA IK O N T .-

d In ïr  
I l  ’A  lb  d»
I HOMARD
I r a is

$799
SPECIAUX
TOUS LES JQURS

J 9 9 $
A

PARTIR

I «SOUPE-TÔT» 1
D* 17hà 1SH30 

SURF & TURF
| (5onc«fikt 

mignon «3 »comp<)

a vous au p r ix  H w m /  P H l l i É É f i
§ > C  D 'A U T R E F O IS W m m ^ Æ Ê Ê K Ê M  i
1 4 9 8 , STANLEY co in  de  M a is o n n e u v e  8 4 2 -1 9 6 4

sieurs années de recherches ri
goureuses menées auprès d'an
ciens membres des services se
crets français.

Apprendre que l’eniniraRe du 
Général de Gaulle était peut-être 
infiltré par les Soviétiques, sa
voir que dos «taupes* peuvent 
agir au sein mémo du eontro es
pionnai' français, tout cela don
ne un singulier eelairrçje a l'his
toire do ces 10 dernières années.

Thierry Wolton ne doute pas 
que Moscou cherche à étendre 
son Hégémonie. Parmi les princi
paux moyens d'atteindre ce but 
figurent l'espionnageiet la «dé
sinformation».

Pour do l'argent, pat* idéologie, 
contraints par le chantage ou 
poussés par des rancoeurs per
sonnelles. des hommes et des 
femmes se mettent au service 
des visées expansionnistes du 
Kremlin, estime l’imteur. qui 
rappelle la formule d* Lénine sur 
les «hliots utiles».

Grand enjeu de cttto «guerre 
de l ’ombre», los découvertes 
technologiques. « La troisième ré
volution industriel!) que nous 
sommes en train do vivre repose 
essentiellement sur l'essor do 
l'informatique», souligne Thierry 
Wolton. qui raconte comment les 
Soviétiques ont pu tes dernières 
années combler, grâce à l'espion
nage, une grande partie de leur 
retard.

Son livre, précise-4-il, est avant 
tout un traité d'écllcation civi
que, oar «pour lutttr contre l'es
pionnage soviétique*,; les pays dé
mocratiques disputent en fait 
d'une armée autrement plus effi
cace que toutes (lés) mesures 
coercHives: l’information».

C'est sur ce terriin de l'infor 
mat ion que les pars démocrati 
ques «devraient en-premier lieu 
se défendre, au lie* do garder I 
silence ou. pire encore, d'imposer 
le secret dans le sdil but do mé
nager leurs relatidis avec Mos
cou». ajoute-t-il.

« M a d e m o ise lle  Julie», 
une e x p é rie n ce
traum atisante
n  Québec. Le comble du sno- 

bisme au théâtre? Assister a 
un drame psychologique, une 
oeuvre à texte, interprétée par 
une troupe suédoise, en suédois, 
dans une salle qui n’est pas équi
pée d'un système de traduction 
simultanée et prétendre avoir ai
mer cela parce qu'il s’agit de 
«Mademoiselle lulie», de Strind- 
berg, dans une mise en scène du 
grand Ingrnar Bergman, l ’ai 
vécu cette expérience, jeudi soir, 
au Grand Théâtre de Québec, 
dans le cadre de la Quinzaine 
Internationale du Théâtre, et 
comme séance de torture c'est 
quelque chose que l’on peut si
tuer entre le supplice de la gout
te d’eau et la «beurrée» de savon 
de la petite Aurore.

RAYMOND
BERNATCHEZ

Avec «Mademoiselle lulie» 
nous sommes pourtant en ter
rain connu. Il n’y a pas un ama
teur de théâtre qui n’ait déjà vu 
deux ou trois versions françaises 
de cette oeuvre du répertoire.

Avoir vu la piece est une cho
se, mais la mémoriser en est une 
autre. Et allez donc suivre le dé
roulement d'une production a la 
lueur d'une lampe de poche avec 
une «partition» française sur les 
genoux.

Lors de la première Quinzaine 
il y eut, sauf erreur, deux pro
ductions qui bénéficièrent d'un 
système de traduction simulta
née. L'an dernier, à Montréal, 
au Festival des Amériques, aucu
ne pièce étrangère nécessitant 
une bonne connaissance de la 
langue, pour être correctement 
appreciée, ne fut traduite. Et

Quinzaine 
Internationale 

du Théâtre 
Québec__

voilà qu’a la deuxième Quinzai
ne. à Québec, on nous refait le 
coup de l'économie de bout de 
chandelles en assumant les frais 
inérants à la présence du Royal 
Dramatic Théâtre de Stockholm 
sans investir une cenne noire 
pour assurer la communication 
entre les comédiens et le public.

l’as étonnant, dans ces condi
tions, que les billets pour la pre
mière de «Mademoiselle lulie» 
en suédois n’aient pas tous été 
vendus, l’as étonnant que des 
spectateurs, dont je fus, aient dé
cidé a un moment donne que la 
coupe était pleine et aient quitte 
la salle avant la fin de la repré
sentation.

Plusieurs festivaliers se sont 
ouvertement plaints du désiqui- 
libre de la programmation. Trop 
de théâtre formel et pas assez de 
théâtre psychologique. En théâ
tre formel, la forme, précisé
ment, noie le texte. C'est un lan
gage accessible a tous puisqu'il 
est essentiellement visuel. A l
lons-y donc pour le théâtre for
mel et tant pis pour ceux qui 
sont également a la recherche 
d'émotions. Mais qu'on mette 
cartes sur table. Que l'on inscri
ve sur les belles affiches jaunes 
de la Grande Alice: «Bienvenue 
à la Quinzaine Internationale 
du théâtre formel de Québec.»

Sérieusement, ceux qui orga
nisent de telles manifestations 
culturelles devront prendre les 
moyens pour rétablir l’équilibre, 
faute de pouvoir transformer du 
jour au lendemain tous les spec
tateurs en polyglottes, il faudra

bien se résoudre a concentrer lés 
oeuvres à texte dans une'salie 
adéquatement équipée pour lés 
rendre accessibles au plus grand 
nombre. Sinon il vaut mieux fer
mer boutique, el cesser de dila
pider l'argent des contribuables 
en faisant venir d'ailleurs des 
gens qui entament un dialqgue 
de sourd avec nos auditoires. I *

l'our ce qui est du «Madèmof- 
selle lu lie» du Dramateri de 
Stockolm, je m’excuse mais je ne 
suis pas en mesure de formuler 
un jugement valable, le n'ai rien 
vu d'exceptionnel dans la mise 
en scène de Bergman; le comé
dien qui interprétait le rolç de 
|ean me tapait sur les nerfs en 
bougeant constamment comme 
un danseur de tango; la comé
dienne qui incarnait Mlle |ulîe. 
jeune bourgeoise, séduite par 
son domestique lean, et qui se 
suicide de honte au petit matin 
(une femme du monde se com
mettre avec un homme du peu
ple. quelle horreur!) semblait ex
primer son «désir trouble» et ses 
angoisses avec beaucoup de con
viction. C'est essentiellement ce 
que je peux en dire, l'oubliaiçlc 
joli décor «Temps d'une paix» 
avec un zest de classe, une «bat
terie» de cuisine en cuivre et une 
armoire pleine de bouteilles de 
vin.

Lors de sa conférence de 
presse, la présidente du jury de 
la Quinzaine, l'actrice suédoise 
Bibi Andersson, avait qualifié le 
théâtre d'activité artistique es
sentiellement locale. Dans un 
contexte de tour de Babel il faut 
bien admettre qu'elle a raison. 
C'est également valable pour le 
cinéma. Les cinéphiles du mon
de entier n'auraient sans doute 
jamais découvert «Les fraises 
sauvages» ou «Personna» si on 
ne s’était donne la peine de sous- 
titrer ces oeuvres de M. Berg
man dans diverses langues «lo
cales» pour les rendre «univer
selles».

p s p & i
on- r n«âitfcPAPAOMiS

,chauds.

«

B R U N C H  d e 11h 
A  V O V j O N T E > l ! I ^ j ^

l *  1 3  H?31 personne    TTT'T--; alADES avec
L —   NnTBE VOLUMINEUX ÇOMPT ^  (ruits trais. Sans
I N C L U A N T :  N O  . s o n S i  viandes 1rw de^nT(i ,hèouCate. jus

DESSERTS, tu 
Réservations:

p l a c e  b o n a v e n t u b e  wètjeur
818-4569

U n i q u e  e n  s o n  g e n r e

6 7 7 - 6 3 7 8

"  . rv. • -v .. •

295 . rue S t-C h a rle »  o  
L oo g u eu il.
3 m in u te s  à  l ’eH  du 
p o n t J a cq u e ft-C a rtie r.

Longueu il

S ta tionnem en t g ra tu it 
P r itu ip a le s  carte*» de 

, c ré d its  a ccep tées. .

\ e

I /O ID L IE Z  

P A S

L t:  I H V I X C I I E  15 J t  M

R E S E R V E Z  D È S  A U J O U R D 'H U I P O U R  L E  
I IR U N C H  D E  L A  F Ê T E  D E S  PERES. 
D IM A N C H E  L E  15 J U IN . S P É C IA L  $8.99.

Nouveau
Notre serre  est désorm ais ouverte . Faites- 
vous p la is ir, venez prendre un repas ou juste 
un ve rre . ________________________

Brunéfi $ 8 , "
Dimanc ht* de 10 à 15 heure?»
Oeuf*» e t crêpes préparés à votre  goût.
plus une multitude de bonnes choses toutes (raie hes du jour.
D ivertissem ent avec un magicien.

BitfFet $9,99
Vendredi, samedi et dimanche dès 17 heures.
Rôti de boeuf à volonté,
ainsi qu’un vaste choix de victuailles appétissantes 
Chansonn ier du jeudi au d im anche en soirée.

Juhj $9,99
N otre m eilleur spécia l du  mois d e  juin % * ,  *

E n tre c ô te  g rillee  de boeu f pur. ca tég o rie  C an a d a ^ vV  
Min. *.• Ib ou plus. Comprend: entrée, dessert, thé ou café.

A chactn son métier:
le nôtre est de vous faire bien manger!
Juin: (les jeudis, vendredis et samedis soir) 

UE M O I S  D U  H O M A R D
304, Ricbelieu, St-Jean-sur-Richelieu

346-8434
A 20  min. du 
pont Charrplain

SPECIAL FETE DES PÈRES :
r  FESTIVAL DU HOMARD VIVANT "i
IÀ  votre 2 homards ou • f lA Q R e 1-
LCholx: J h o m ^ d jt t i t e t  mignon

SPECIAL SOUPE-TÔT 
15h à 18h 6,25$

SPÉCIAL 2 POUR 1 DU MENU À LA CARTE 
Chaque mercredi jusqu’au 25 juin. 

Réservations: 7 3 1 - 3 7 8 9

R e s t a a p a i r t VVX114 
SUPIR SPÉCIAL 

POUR 2 PERSONNES \
Um bo*jt«illt ét  vin roo|« ou blute /

importe de France et café. ^
Intréof: Coquilb St-Jocquw, e*cor- jC
90*1 à  la bovrçuignonru, toupe à l oi- y*

À VOLONTÉ 
uueimnn ara; k «ouïs
incluant: coquille: St-Jacques
ousoupealo igcon < « g c «  
et salade César,'. 1 9

Mono«r ow \oniJe lo mutique 
de CARLOS « 'CARM ITA
•H t. M  t e  —U »  A » f » mtr» itf« U NdfM-

r <n gratin*., cwfctoil d. <r.v.tt*i
Mol ' "

F-’
ASSIETTE OU PÊCHEUR «  «W * c ,«»
1/2 homard Irais, pattes do crabe d 'A 
laska, crevettes, moules, langoustine, 
petoncles et filet de sole.

4 HOMARDS de 1</« Ib pour 2 pers.
(boui'lis ou grillés avec riz pilai et légumes)

”Bonne fête à tous les papas1
CUISINE

ITALIENNE

4 2 9 5

3995
TABLE D’HOTE TOUS LES SOIRS

3 partir de 1 1 .9 5
gIthu ruwirmimc ohert ru ü auto* un rttiMino* 

CES SPÉCIAUX SONT EN COURS TOUS LES JOURS 
Diner d'affaires i  partir de 4.95$ du lun. au vend.

: 3 2 4 -2 9 0 0
—  Ouvtrt d* 11 h ■ 24 h

5 8 6 0 , bout. LÉGER  
M O NTRÈAL-NO RD  

vv\v\vvv\vvwvvv I F  V

TABLE D'HÔTE incluant: soupe, thé ou café 
ENTRÉES

DEMI-CANTALOUP '9 9 5 $  ASPERGES GRATINÉES
(farci au fromage coitago) Uouce tomate, crome. vin blanc, fromage)

PLATS PRINCIPAUX
SCALOPPINI «SAVOYARDA» 0 9 5 $  Rtvl0LI PARISIEN
(crème, vin blanc, ovpergoi. écho lotos) Jw  (souco ou fromooo. ïambon,

champignons, ecnoloirv. cognoc) 1
TOURNEDOS SAUCE AU POIVRE 0 * 5 $
(2 médaillons do filet mignon, servis avec legumes et pommes de terre) æw

POISSONS
>/> HOMARD & LA «FRA DIAVOLO» Q 9 5 $  FILET DE DORÉ AMANOINE 0 9 5 $
(grille, servi avec fettuccmi Alfrodo) jw  Iservi avec fettuccmi Alfredo) , ü #

m      i f A T H *  m »m m m  Nous servons toujours nos délicieux fruits
J S r r O n f B Z  w % JT i€K  wmWÊ d e  m er et p iz z a s  cuite au  four à  bo is.

4218, rue de La Roche (près de Rochel) Ré».i 5 2 2 -3 4 3 3

855$

(
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!%E
L'OUBLIEZ 

P IS
LE DIMANCHE 15 JUIN

wg jjg gm  41
^ q in t-H o ï0 P u'- ^

4607, ru* Bern
(corn Sa mt-Joseph) 
sortie soO ift mefro Id̂ r..

Tél.:
523-2858

Table d'hôte tous les jours 
Venez goûter nos créations. 

7 8 5 5 ,  r u *  S t - D « n ia

l (près rue Gounod) 2 7 1 - 5 8 6 7 I

TOUS LES DIM ANCHES
DE 11 h À 15h

«LE BRUNCH DES BRUNCHES»
SEULEMENT 9 50$ PAR PERS. 1

R E S T A U R A N T -B R O C H E T T E R IE

2  p o u r  1
skcuui pou» u mois ot m  h  ii n t minuit i rous sus ;

La Galerie de l’Entrecôte

Cuisine française de qualité 
Ambiance intime 

Grand choix d'entrecôtos 
chevreuil et bison 

MENU SPECIAL de 17 h à 20 h
j  i f a »  comprenant repas.
I  f l " * *  la,<e service et 
I  ™  verre de vin, 

Rès.:286-9011 
6 4 1 -3 6 3 7  

1214, rue Saint-Andrè
Soupe, bok lava , cafe, 

♦hc ou h vont* indu»
180, rve V illeneuve est - 8 4 9 -0 5 5 5

Apportai votre vm • Stationnement ♦ocile
LA TERRASSE EST OUVERTE

Fine cuisine italienne 
fruits de mer 

Bifteck sur charbon de bois

FESTIVAL DE 
HOMARD VIVANT

1 ’/« à 1 Va Ib ,

incluant soupe ou 
salade César

Réserrez dès maintenant pour

l a  fê te  d e s  P è r e s
M É N U  SPÉCIAL

Fête des Pères 
O u vert à p a rtir  , unut.o'
I « « L .d e  11 h

^  Ré servations:

- ' '527 -4141
9 0 1 ,  R U E  R A C H E L  EST

F acilités  p o u r  g ro u p â t  
V isa  —  M o sta r  —  Am erican  

U c m c *  com p lé ta

'P ou r les soupers dansants 
du mercredi au dimanche, 

José  M aria , chanteur et organiste.

P O I L S  FETE DES PERES
SUPEfl BRUNCH - BUFFET MUSICAL

0 9 5 $ ENFANTS 

MOINS 
DE 12 ANS

MENU SPÉCIAL POUR 
LA FÊTE DES PÈRES  M

à partir de
>95$

FESTIVAL DU HOMARD Q
(2 pour 1 6 ,9 5 $ )  I l

;95$
Diner d 'a ffa ire s

I  Nous offrons une table d'hôte du ■ 
1 dimanche au vendredi a partir de
! Salles de recep tion 7 75$

Rèsemtions: 521-0194*527*8313 
3 1 3 2 , S herbrooke est

l a  R e i n e  

d e  f a  M e r  m e .

GROSSISTE ET DETAILLANT 
DE POISSONS ET FRUITS OE MER FRAIS 
OU CONGELES OU CANADA ET IMPORTES

OUVERT AU PUBLIC
PA YEZ ET EMPORTEZ 

PROFITEZ DES PRIX DU 
GROSSISTE

FESTIVAL
î p d t b  D U

H O M A RD
DES ÏL E S -D E -L A -M A D E L E IN E

HOMARD VIVANT OU | 
CUIT À LA VAPEUR

Seulement
4 5 0 $

1065  PAPINEAU 

522-6703
VASTE STA TIONNEMENT A TTENAN1

CUISINE 
FRANÇAISE 

ETABLIE DEPUIS 20 ANS 
SUR LES RIVES DU ST-LAURENT

Pas besoin d u n e  
occasion spéciale 

pour se regaler 
avec sa 

«Table d'hôte»

Le m id i de 7,51f i  à 76,00* 
Le so ir de 14,5(fi à 23,5(fi

Venez découvrir 
l'ambiance 
chaleureuse 

et detendue de 
La Saulaie 

Salles de reception 
Certifie a ts -cadea ux

RÉSERVATIONS: 
655-5664 ou 655-0434  

1161, Marie-Victorin Est 
Boucherville

R E P A S  GRATU IT  7 ,95$
Cette annee. tétons papa a la mamere iaponaise et 
otlrons-lui un excellent repas Kobe couronne d un 
Party Ananas» (plateau d ananas trais garnis de creme 

glacee. décors exotiques, présente pat les geishas et 
chef KoDe avec chanson |aponaise) Samedi 14 et 
dimanche 15 |uin. sur présentation de cette annonce un 
pere dans un groupe de 4 personnes ou plus, qui aura 
opte pour le «Party Ananas», aura droit a un repas 
gratuit d une valeur de 7.95S

R EPA S POUR DEUX
Crevettes, homard, (ilet mignon 

Aussi d'autres excellents repas:
Repas du midi à partir de 4 ,9 5 $

Souper à partir de 7 ,9 5 $

BAR C O C KTAIL  
Boissons polynésienne  
K on-Tiki

K Q Ô £
ŜteaK Japonais *

6720, rue Sherbrooke Est 
Métro Langeller ou autobus 1S5 
Entrée Motel le Marquis

LE PORTUGAL À MONTRÉAL

AU è o l m a r
MENUS SPÉCIAUX 

VIN COMPRIS 
FADO ET DANSE 7 SOIRS

H t ,  r u *  Soint-Pow l Est l i  1*4(12 
Vieux Montréal >1 occupé 111-3210

K o r y o
R eitaurant coreen 

Une inv ita tion  au fe s tin  du  
pays du^matin ca lm e

3442^ rue Saint-Denis
(m jiîtro S h e rb ro o ke )

Réservations: 845-3383

L A  C A S A  
G R E C Q U E ,

200. le
Prince-Artfiur
(a n g le

Hotel-de-Vine)

RÉSERVATIONS;

842-6098
843-5258

m Restaurant g% 44

ribn reef !
SPECIAL DU MOIS 

BIFTECK DE CÔTE GRILLÉE
pomme de terre au four 
COPIEUSE SALADE MELANGEE 
Choix de vinaigrette, 
servi tous les jours pour le dîner et souper incluant samedi et dimanctj*.

FESTIVAL DU HOMARD»
SUPERBE TABLE D'HÔTE COMPLETE  

AU HOMARD GRILLÉ
/ " Le d im ance 15 juin, Pour cette occaiion, un N

célébrez en famille succulent gàteiiu sera

L A  F Ê T E  D E S  P È R E S . offert sur réservation.

Une /ournee que papa se Menu d’enfants de mctrM de 12 ans
souviendra. au prix d'autrefois y

MUSIQUE ET DANSE TOUS LES SOIRS sauf le « 
S TA TIO N N E M E N T G R A TU IT  AVEC PO R TIE f 

8105, boul. Décarie — Rès.: 735-1601

lim anche

Réservation: 254-9926

DEPUIS QU’YVONNE ET GÉRARD 
UTILISENT LES ANNONCES CLASSÉES 

DE LA PRESSE 
ILS VENDENT RAPIDEMENT!

POUR VENDRE 
VITE, VITE, VITE 
IL NOUS FAUT 

LA PRESSE. HEIN 
GÉRARD!

2 8 5 - 7 1 1 1
LES ANNONCES CLASSÉES

euNJ
VA
JU

RESTAURANT 
LA PORTE S ZE CHU AN
Spécialités .

szechuanoises 
et pékinoises.

Form é le lundi 

5369, av. du Parc 
2 7 1 -3 2 0 5 m *

de ^Uocia
BROCHETTERIE - AMBIANCE UNIQUE 

Nouveau-
Mezzanine avec solarium pouvant
accueillir des groupes 

de 80 personnes.

Apportez votre vin ou
i u »***!- e s s a y e z  le nô tre  au 

p r ix  de k i S. A.Cl.
+ serv ice

SPECIAL F E T E  DES PERES
valable le 1S juin seulem ent

table d’hôte 
BROCHETTE COSMOS

(shtsh kebab. file ! mignon e l poulet)

■J "J 25$

;iAL PAPIL
de poulet et crevet

1 3 2 5 $

SPECIAL PAPILLON
(filet de poulet et crevettes)

Ce» plat» sont s e rv ir  avec soupe du jour, 
salade du chef, pom m e de terre maison, 

nz papillon, baklava. cafe ou the 
• R eserve / maintenant.

280 ouiuth-est 8 4 2 -5 8 8 5 -6

m  Le seul restaurant
f i f i  5 * * * * *

’ r t i  P  à Montréal
f ï ù r  Festival de oâtes
H P  GUITARISTE. VEMDREDIH SAMEDI 

y  274-7461 ou 271-2951
8 8 , ru t  S ernord  ouest. cota Si-Ürbom

P
a

Soupe ou salad*
Assiette de c u n s e * de g fe tw u iH « *U i 
P erU  pour 2 per» iv e c  bouteiita o» « 
M édaillon de veau Cadillac pou ' î  
avec bouteille de v»n.
Assiette d« crevettes *  la 
pour 2 pet» avec boulette  de vm.
Inclus: dessert. c a lé .C a s p ta t»  
avec nos délicieuses pâtes m a is » . . 
Musique le vendre* t t  l« M m e* 1 »

Ferm é le dimanche et le lunot so»
M i a r w i  P*»r  *• Wr*  P * " 1

6010. rue Hochelaga 
l  Rès.: 2SS-7900 (M. BALDO) _

L a  F c t e  d e s  P è r e s
ch ez

32,50*
35(50*

35,50»

BROCHETTERIE

Colosse de Rhodes
Spécialité en cuisine grecque et italienne 

FESTIVAL DU HOMARD

2 homards 1 Va Ib 1 2 95S
incluant: bar de salades, patate, 
riz et tomate farcie 

 L ic e n c e  c o m p lé té

La Fête des Peres
une occasion spéciale de le gâter 

Un baklava lui sera offert 
, gratuitement les 14 et 15 juin, ,

Spécial tous les soirs à partir de 6 9 s î  
incluant: soupe, dessert et cafe

18^3, St-Louis, Ville St-Laurent 
Pour rés.: 744-3856

Heures d'ouverture, lun. au ven.: 11h à 23h 
sam.-dim.: 16h à 23h.

Un régal sans pareil pour 
toute la famille.

NOTRE FAMEUX
B R U N C H

d e 1 0 h  à 1 5 h

L e s  d é lic e s  d e  n o tre  menu à la 
c a r te  d e  I 5 h  à  la fermeture.
Bonne Fête des Pères

4785, rue Sherbrooke oo tst 
(coin Grosvenor)

931-3640

R estau ran t Resene* des maintenant
,  _  - . pour la Fête

C /y  f)  / d e s  Pères<̂ ylaud<ï

Pour te repas du soir I .
Spécialités: SCAMPI - FRUITS DE MER - STEAKS -(BROCHETTES 
N’oubliez pas! t y  _  j  Tous les midis |
Notre spècial £  f J U U l  I  7 jours par semaine

àcompytrde Ë
LUNDI AU VENDREDI DE 11 H À 17 H SAMEDI ET OIMAh CHE DE 11 H À 16 H .
Choi* de: brochettes, escalopes de veau tiiet mignon ' Nous acceptons des groupes 
Incluant soupe, salade pommes de terre m  dessert de 1 î à 150 personnes pour
thé ou catè ■—  ~ - tlu te s  les occasions.

%
V v  I

S F  OUVERT 7 JOURS
GUITARISTE CHANTEUR vcn.. sam. 
1874, Plessis (sud Ontario)

^ ta i.526 -5 4 8 6

L A  P L A C E  D u  S T E A K

SUPER FESTIVAL 
DU HOMARD VIVANT
Homards vivants grilles ou bouillis, 
servis avec beurre doux ou a l'ail, 

riz pilaf et pain a l'ail. .. 
Egalement, prix spéciaux sur 

homard Newburg, Thermidor ou a 
l'armoricaine*

SUPER BUFFET BRUNCH AU 
CHAMPAGNE DE LA 1 f t U i  1C „  
FETE DES PERES DE 10 H A 15  H

IT o u jo u rs  /•  m ê m e  p ro p r ié ta ir e  d ep u is  1 96 7 )

162, boul. Taschereau, Greenfield Park 
Rés.: 6 7 2 -3 3 3 0

*  FETE DES PERES
Un verre de champagne est offert à tous les papas.

OUVERT D IM A N C H E DES 17 h

Festival 
du homard

1 6 ,5$2 HOMARDS
(grilles ou bouillis) 
inclmnl entrer et a ie

JEUDI: Soirée des dames 
Table  d ’hôte à m oitié prix

Nouvelle atmosphère ambiante chaleureuse 
service impeccable Musique du jeudi au dimanche

1345, rue Fleury est
( A h u n ts ic )  R é s _. 387 - *-5655

AMENEZ PAPA DÉGUSTER UN BON 
REPAS AU JOLI MOULIN POUR LA
Fête  des  p è r e s  et.nous lui 
rem ettrons un gâteau pour

SON ANNIVERSAIRE.

^o t â g T du jour ,
S A L A D E  V E R T E , 2  m  ^

H O M A R D S  V I V A N T S :  jervi avec pommes

B O U I l  U S  O U  G R I L L E S ____

m e n u  s p é c i a l

S n Ç ë S 5î£î55S--<“tBfvi avec légumes ira is ui p

o u  BOEUF BOURGUIGNON servi °vec l^ ^ 5 

-
D ESSER T: s a la d e  de, f r j j s  fra .s , crem e ca  a m e ^

; f r a n ç a i s e
l i g  w m  ~— -

~î^  JO LI M OtlÜW
5 7 8 0  © * * ,  r u e  S H E R B R O O K E  

R é s e r v a t i o n :  2 5 4 - 2 1 . 2 5  o u  2 5 4 - 5 7 1 2
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R ES TA U R A N TS

NOUVEAU RUE CRESCENT

U n  r e s t a u r a n t  q u i  m i s e  s u r  l e  v i n
| I our qu 'un restaurant 

prenne en ce moment une 
enseigne ou il est question de 
vin, il faut qu’il ait du courage 
ou une idee derrière la tête. 
C'est pourtant ce que vient de 
faire recemment un nouvel éta
blissement de la rue Crescent 
en inscrivant sur son enseigne: 
La Palette à vins.

FRANÇOISE KAYLER

Ut le vin est effectivement au 
coeur de l'opération de cette 
maison qui est tout de même, 
avant tout, un restaurant. On a 
imagine de le proposer au ver
re, ce qui n’est plus original, 
mais à raison de trois verres à la 
fois, chacun contenant un vin 
différent. C'est ce que la maison 
appelle «la palette». Ces trois

vins sont offerts dans une gam
me normale ou dans une gam
me dite de grands crus, et ils 
sont identifiés. Le trio peut être 
soit blanc, soit rouge, soit blanc 
et rouge.

Cette formule a un grand 
avantage, celui de permettre à 
chacun des convives do pouvoir 
boire ce qui convient aux plats 
qu'il a choisis sans se soucier de 
ce que boivent les autres. Elle a 
l’inconvénient d'imposer trois 
vins a la fois et d’obliger a com
poser son menu en faisant coïn
cider les plats avec les proposi
tions vineuses. Le service pro
pose cette «palette» en guise 
d'apéritif. Elle est d'ailleurs pré
sentée comme on présenté les 
vins en dégustation: avec un 
verre d'eau, quelques morceaux

de pain, une fiche technique 
pour consigner ses observa
tions. Avec charcuteries ou fro-

Feuilleté d'escargots, à la fon
due de poireaux 
Gratin de moules au safran 
Tresse de doré à la graine de 
moutarde
Petit filet de porc aux pleuro
tes
Sorbets
Gâteau Mousse de citron et
fraises
Cafés
Menu pour deux, avant vin, 
taxe et service: $50.25

mages, elle peut devenir le cas
se-croûte de toutes les heures.

Chaque verre contient 75 mL 
de vin et il a la taille d'un verre

de 75 mL, ce qui n’est guère 
propice à la dégustation. Les sé
lections à $11.50 et $12.50 
étaient composées ainsi: Do
maine de La Moussière, Màcon 
Laforèt, Chevalier de Védrine 
et Màcon Laforèt, Chiroubles, 
Crozes Hermitage.

Le feuilleté d'escargots a la 
fondue de poireaux était un 
beau et bon plat, servi généreu
sement comme tous les autres, 
avec un sens de l'importance de 
la sauce, comme tous les au
tres... Le feuilleté était aérien, 
les escargots tendres et dodus, 
la sauce et le poireau faisaient 
un lien onctueux avec les origi
nes terrienne du gastéropode.

Le gratin de moules au safran 
était intrigant dans la présenta
tion, couronne de feuilles d'en
dives et julienne de Granny

Smith. Ces deux éléments ap
portaient une noie d’acidité et 
d’amertume qui coupait harmo
nieusement la finesse crémeuse 
de la sauce et la douceur élasti
que du mollusque.

La tresse de doré à la graine 
de moutarde associait deux élé
ments opposés et sujets à criti
que. Le poisson était parfaite
ment cuit, la sauce était sans re
proche, mais la présence d’un 
condiment aussi rude heurtait 
l'équilibre.

Le petit filet de porc aux pleu
rotes était un excellent plat re 
metttant à l'honneur cette vian
de qui l'est si peu dans nos res
taurants. Joliment présenté le 
filet était tendre. La sauce et le 
champignon lui allaient comme 
un gant. La petite assiette de lé
gumes d’accompagnement était

inutile, d'autant plus que la pré
paration n'était pas à la hauteur 
des plats.

Au dessert, le restaurant pro
pose des sorbets de La Gascogne 
et il présenté esthétiquement 
sur un coulis de fruit comple* 
mentaire. Legateau à la moussé 
de citron et fraises, léger et fin. 
était servi, lui aussi sur un coû-* 
lis.

La Palette a Vins est installé 
dans un décor sans surprise, qui 
a connu des occupations sucCeS-’ 
sives. Les nouveaux propriotîn* 
rcN ont su I aménager simple- ’ 
ment pour que l’on s’y seiije 
bien. Le service est fait tmx: 
gentillessse et discrétion. 1 • -

LA PALETTE A V IN S
1425 Crescent » .
844-4155

L e  ra ffin e m e n t d e  la  cuisine ita lie n n e

2040. rue Samt-Denis. Mcntreol
844-5083

Ou¥t*»i du lu«d< au samedi d«. 1 / H 30 o 23 h 09

[LA M ER A BO IRE
TABLE D’HÔTE DU MIDI $ g 5 0M

aoafitr de

REPAS COMPLET LE S0«
àp a rtr $085

4 2 9 , ST-VINCENT $ n S»s . r*e*p6on 
Pes.: 397-9610____  «lapon»*

f  R e s ta u ra n t 
L e  P ié m o n ta is
Cuisines italienne 

et française
Ferme le dimanche 
1145A, ruo de Sullion 

(angle DortKeilef | Montréal 
861-8122

/  «
W  I / O I B U E Z

0  P I S

L E  D I M A X C I I E  1 5  f l  IV  ^

■"ï.\rstnurant 
£unrl)o ftam n

CUISINE ESPAGNOLE 
ET FRANÇAISE

FESTIVAL DE HO M A R D

1 2 95$
1  ib  g n i ic  o u  b o u illi 
in c lu a n t  s o u p e  d u  |Our o u  
s a l a d e  d e s s e r t  e t  c a f e

Ouvert les dimanches .1 partir de 17 h. 
3458 av du Parc près île Milton 844-0558

r Casa
FEFINAN DEL

Cuisine italienne recherchee
5 0  e s t ,  rue  JA R R Y  

près de Saint-Laurent 
RESERVATIONS: (514) 381-9650

LE RELAIS DU CHEF EUGÈNE
*o 'ic a  Qoîtronomique 

service de pâtisserie 
service de  traiteur 
salle de réception

BUFFET TOUS LES 
DIMANCHES

950sp.p.
d e  m i d i  a  2 1 h

°4 4 , boul. Duhamel, Pincourt 4 3 3 * 5 9 2 5

Succom bez a la tentation  
tous les soirs 

sans vous occuper du prix.

Prix unique de

1 7 $
co m p re n an t en tre e , p lat principal

E x e m p le  d e  choix : 
E n tree :

A sperges fraîches  
M oules Poulette  
Foie gras de canard  
Feuillete d ’escargots  
e t autres.

P la t p rin c ip a l:
Veau aux cèpes  
Hom ard Irais 
Faisan au calvados  
Carré d 'agneau  
Saum on frais au cham pagne  
et autres.

Rés.: 843-7745 
2065, rue BISHOP

CUISINE ALLEMANDE 
I J  101, av. Fairmount ouest
\  Icom rue Saint-Urbam) M ontréal

Réservations: 270-7398  
5 à 7 du m ardi au vendredi.
Table d'hôte du midi $ *9 5  I 

a partir de H  . 
Table d'hôte du soir S1 H 3 5

© l î â î e a u  i f f la ù r iô

MENU GASTRONOMIQUE 
ET FLAMENCO!!!

spectacles du mardi au 
dimancne a 20 h et 23 h

Avant e u  *e théâtre 
, ou toute autre S0 't :e  notre 
c u is s e  e s t  ouverte |usqu a  t n 

ûu matm
V e n e z  c e i e D r e '  a v e c  
n o u s  v o t re  a n n iv e r s a ir e

5OOSV ffu a ’ O r i 'c V t  tenait
teNtSfW}

'1177, rue d e  la M ontagne
(1 coin de rue à l'ouest du Centre Sheraton) 

Réservations: 861-3710

LE V IE U X
restaurant*

VALEUR

INCOMPARABLE |

JOYEUSE FÊTE DES PÈRES

HOMARD VIVANT
COTE DE BOEUF a» n

7 9 9 $

0 9 9 $

PATTES DE CRABE QUEEN 1  (199$
à volonté (lundi seulëment) I  W

8 .personne

s a m . 14 j u in ! p é t o n c l e s  g r il l é s  a u  s h e r r y
DIM. 15 JUIN BROCHETTE DE CREVETTES GÉANTES 
LUN. 16 JUIN TERRE ET MER (FILET MIGNON 6 on et 

3 CREVETTES GÉANTES)
MAR 17 JUIN STEAK DE SURLONGE 8 on et HOMARD 
MER.' 18 JUIN ASSIETTE DU CAPITAINE 
JEU . 19 JUIN ASSIETTE DU PÉCHEUR 
VEN. 20 JUIN LIVRE DE ÇREVETTES —— ■

DÉCORTIQUÉES AU BEURRE A L'AIL perjoniM
INCLUANT: pain et beurre, aalade verte fraîche ou salade de chou crémeuse, 
pomme de terre au four ou frites, ou riz savoureux et légumes frais.

Pour toutes les offres spéciales ci-dessus, 
a i o u t e z I V p o u i ^ n ^ j s ^ ^ m p t e ^ e l ^ i

S P E C I A L  D E S  « B 0 U F F E - T 0 T »

D ÎN E R  DE S C A M P I IS L A N D A IS  e t C R EV ETTES
O U  C Ô T E  DE B O E U F  DE C H O I X  A U  JU S  | 9 9
D u  lun d i au vend red i, 17  h à 18 h 3 0  I

HEURES JOYEUSES «4 à 7», du lundi au vendredi
WEST ISLAND 1300 route de service sud
Transcanadienne, Dorval (Station-service Gult, à l'est du boul. des Sources) 

STATIONNEM ENT GRATUIT Pour réserver, composez: 6 8 3 - 1 3 2 0

RESTAURANT

L E S  F I L L E S  
D U  R O Y

VIEUX- 

MONTRÉAL

TO U S LES D IM A NC HESSUPER BRUNCH
QUÉBÉCOIS

M USIQUE  

ET CHANSONS
1 4 5 0 $

OUVERT TOUS LES JOURS

RESERVATIONS 849-3535  
415 rue B onsecours

le  v ie u x  r a f io t
406. rue Samt-Sulpice 
(corn Saint-Paul) 
V I E U X - M O N T R E A l 

RoservaHoni suggérons: 2 8 8 - 7 7 7 0

EXTRA ■  ‘ EXTRA ■  EXTRA
Nouvelle pêche 

de homard 1S86 
NOUVELLE SUPER DÉGUSTATION

tous les jeudis» vendredis, samedis 
à partir de 18 h

Nos homards servis grillés, 
bouillis ou froids aux airs d'un  

accordéon musette

1 h o m a r d  > »> 8 50, L  personne
2  h o m a r d s  n b  1 2 00Pl  personne 
LE VIEUX RAFIOT, TOUJOURS

No 1 POUR LE HOMARD

TOUS LES DIMANCHES,
BUFFET CHAUD ET FROID, A VOLONTE 

11 h 30 *15  h Q 5 0 S
FANTASTIQUE BRUNCH-BUFFET 9  
15 h *20  h 30
SUPEH BUFFET CAMPAGNAR0 gsos

vous invite a découvrir les 
plaisirs de sa table au

bis
Dé je uner d 'a ffa ire s , dîner g o urm and et 
bru n ch  du dim anche (à  partir de 11h >  

98, av. Laurier ouest 
Réservez au 272-1441

I Ifcÿripon jj
r> jÆ

436, PLACE 
JACQUES-CARTIER 
VIEUX MONTRÉAL

RÉSERVATIONS:

861-1386
UNE CUISINE POUR LES YEUX...

POUR LA BOUCHE...

SUPER BRUNCH ROYAL
Tous les dimanches S 4  r t 7 5  
de 11 h a 15 h U

PR IM EUR SUR L A  T E R R A S S E  
2 HOM ARDS < |^ 9 5 $
grillés à la provençale

TOUS LES SOIRS. SUPfR TftBIE O HÔTE 
a partir de 750$

G a r g a n t u a  & 
P a n t a g r u e l

I 395J

RESTMIHT FRMAIS 

Une nouvelle  
expérience  
gangatuesque

TABLE 
D’HÔTE

ENTREE "À VOLONTE .: panier de crudités, 
comptoir à charcutent, salade, 7 plats 

principaux a «otre choii, plus :h « ii dt desserts.

A p p o rte z vo tre  v in , bie nvenue iu i groupes 
Stationnem ent g ratu it avec 

réservation entre 17 h et 19 h
3873, ST-DENIS i?k. i 2k jo
POUR RENSEIGNEMENTS 
ET RESERVATIONS O^O-OOl I

RESTAURANT 
P L A C E  D E L A  FO N D U E
De 1 ennee au dessert tondue 
au Iromage chinoise Bourgs 
çnonne au» fruits de nier e' au 
cnocoiat dans une anciance jqreat:e e1 «tendue

au>
r  soupe-tôt

d e  l f t i  a  1 Bn 
a in s i q u a u i  so u p e  tard 
d e  21h a  la ferm eture

Licence complété 
Vous pouvez apporter voire vm. 

191, boul. Mortagne. Boucherville 
2e etage (Place de l'Artisan) 

Rès.: 655-6820.1117 
Ou mardi au dimanche .

NOUVEAU A MONTREAL .
LA MAISON OU

U  . U .... .
RENOMMEE DEPUIS tO ANS A JOLIETTE '

P p tm is  r ie  1.1 5  A  Q  T e r r a s s e

■ Spècial homard SE95
bouilli 3 4 à 1 Ib 0

■ 1 6  s o r te s  ele s p a g h e tt i ■  fe ttuc im  ;■
■  la s a g n e  ■  s te a k  ■  lap in  ■ 

cotTtp ioir a  s a la d e s  in c lu s  
Groupe |usqu à 5<ï personnes 

Petite salle
Réservez pour la fête des Pères. 

5 8 1 8 , a v e n u e  d u  Parc
'(entre Fairmount et St-Viateur)

R è s . :  2 7 3 - 1 4 6 5  
Lun. a trm e r.: 11 h à 23 h, je u . eu 

sam.: 11 h à 1 h. d tm .: 16 h à 23 h.

( it w u x

S | 4 s o  a  $ j 2 »
. .

BRLNCHDU.D IM ANCHE

•_
• Moitié prix pour les enfants £; 
'î'-.i ■ - Musiciennes■ _ 'j

151, rue Saint-Pa«l est —  166-5194 
au ceexr du Vieui-Monlreal - <6t-5Sta

1 A la d t n  336 7770
tous les jours 

Au choix: soupe au x  palourdes, sa lade C ésar

Lu p(u> l’unUi' üuiHTi|ia ilVrTUTuju*'
Ik-piiLs IT54

Cuisines frànçaise 
et québécoise
Ouvert de 11 h 30 à 23 h 30

• Sicak au poivre SI8.50
• Médaillon de veau aut agrumes SI3.95
• Civci de canard aux pommes de Rougemonl SI2.9S 
> Escalope de lotie à l'elTilochce d'endives $12.00

BRUNCH TOUS LES DIMANCHES 
d e l l h  a 1 5 h

a d u l t e s  e n f a n t s$1495

i f  ê  ,Ü H
Bit  Accordéoniste-chanteur de 20 h 

à 2 h Jeudi, Vendredi. Sur Mi
Salles de réception jusqu'à 

175 personnes

4 2 6  S t .  Gabriel 
8 7 8 - 3 5 6 1

RiserHi maintenant 
pour h  lit» des Peres

D I M A N C H E , M A R D I  E T  M E R C R E D I

m
‘w , ;.am■&r

Nous souhaitons bonne fête à tous 
les papas.

FESTIVAL DU HOMARD
s e  c o n tin u e  |

O  dem i-hom ards I  £

Aussi autres spéciaux de homard.
ffîu /c Â  3& oucJiuïd
8S1, BOUL, Ol MAI!ONN1UVIIST

r é s  527-1221
STATIQ N N EM tN T GRATUIT À L'ARRIÈRE. M étro Berri de-MonHgny, w rtie  couloir Dupult

VILMA TRIFlLETTl4. DfNYS LAVERGNC 
artistes de réputation 

intemationaie, les vendredis 
et sam edis dès 19h30.

Pierre Martineau  
le dimanche dès 18h30.

SUPER FESTIVAL DE HOMARDS
l HOMARD 6 ^ ®  2 HOMARDS 1  1  ^ V

Mardi, mercredi et dimanche, souper pour deux

CHATEAUBRIAND ou PLATEAU du PÊCHEUR £ 4 9 5
Incluant une bouteille do vin, l'entrée et le café

Tous les jours
SU R F’N TURF ^
File» mignon — crĉ oMoi ^  Q  K  
— longoushn«:i —*. CJJJ- I  Æ  
loi de grenouilles |  Wm

Mercredi; famedi
SUPER-ASSIETTE DE FRUITS DE MER
Comprunont: ' }  homord,
cuisses de grenouilles. Ion- ' 
goushnes. crevenos. pAton- 1 4 9ü

1 |  H l. W .  MORTAGNE, BoucMlle

% r -
Rés.: 655-6820/1117
du mardi au dimanche
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Les vins... en dents de scie

Jacques Benoit
M  De nombreux amateurs de 
™  vins s'intéressent beaucoup 
plus aux vins rouges qu'aux 
blancs. C erta ins  n 'a im ent 
même que le rouge, et négligent 
pour cela tous les autres.

« Tous les vins devraient être 
rouges. Même les blancs ». a 
deja dit par exemple, grave
ment... Bérurier, un personnage 
bien connu du romancier San- 
Antonio, ce qui reflète sur le 
mode humoristique l'opinion 
de bien des gens.

L'auteur des Grands vins de 
r'rance, Michel Dova/, dont on 
a pu lire une interview dans cet
te page la semaine dernière, est 
d'un avis diffèrent.

« Le blanc est aussi intéres
sant que le rouge, mais pas de la 
même façon, estime-t-il. Les élé
ments aromatiques (les odeurs) 
sont plus diversifies dans les 
vins blancs, vous vous rendez 
compte aisément des différen
ces qu'il y a entre un Riesling, 
un Gcwurztraminer. un Muscat 
d'Alsace et d’Alexandrie, un 
Sauvignon qui est un grand ce- 
page.

« Les cépages parlent plus di
rectement dans les vins blancs. 
Lt il y a des blancs qui vieillis
sent très bien, qui deviennent 
admirables. Des bourgognes 
blancs vieux, les 45, les 44, 55. 
59. sont magnifiques, mais dire

qu'ils sont tous bons vieux, ce 
n'est pas vrai. »

Tous les vins suscitent sa cu
riosité, et il n'y a donc pas un 
type de vins qu'il préfère à tous 
les autres. Et si vous étiez forcé 
d'en choisir, blancs ou rouges, 
d'une région et d'un millésime 
précis a boire pour votre seul 
plaisir? ai-je insisté.

« le me réjouis assez des bour
gognes rouges 7b quand ils sont 
réussis, a-t-il répondu. Quand 
ils le sont, ils sont très bons, 
mais il faut trier Mais les bour
gognes 7b sont encore un peu 
trop jeunes. |'y pense, je les at
tends. »
Les bordeaux rouges

Les vins rouges aujourd'hui 
les plus célèbres du monde, les 
bordeaux, sont en perpétuelle 
concurrence les uns avec les au- 
tres. Certains s'am éliorent, 
d'autres perdent du terrain... les 
amateurs et le milieu du vin sui
vant avec passion cette intermi
nable course d'obstacles!

Pour Michel Dovaz, la mon
tée la plus frappante a l'heure 
actuelle est celle d'un vin jus
qu’ici très peu repute, le Châ
teau Lagrange, d'appellation 
Saint-lulien. et dont le dernier 
millésimé vendu au Ouébec 
(1979) était un vin très moyen, 
sans rien de remarquable.

Mais, dit-il, tout a changé au 
Château Lagrange, qui apparti
ent maintenant a des intérêts
japonais.

« Lagrange monte en flèche, 
il va arriver très très vite au ni
veau de Léoville-Las Cases. Ils 
ont fait des investissements 
monstrueux. Ils n'ont que des 
fuis de bois neuf, une centrale

électrique à eux. Le conseiller 
est Michel Delon, l'administra
teur de Léoville-Las Cases. En 
85, Lagrange est un des plus 
beaux vins du Médoc.

« Il y a aussi sûrement Belgra- 
ve (appellation Haut-Médoc) 
qui monte et qui est devenu 
tout a fait intéressant.

Dit  Saint Je an

irr
I981

' r  ■-
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« Langoa-Barton et Lcoville- 
Barton montent un peu. et aussi 
Léoville-Poyferre », poursuit-il 
au sujet de ces trois vins d'ap
pellation Saint-lulien qu’on 
trouve assez régulièrement au 
Québec.

Mais d’autres vins voient leur 
étoile un peu pâlir, ce qui tôt ou 
tard finit par se répercuter sur 
leurs prix.

« |e ne suis pas sur que La 
Tour-Carnet (Haut-Médoc) ne 
descende pas, dit Michel Dovaz, 
et je pense aussi a Ducru-Beau- 
caillou (Saint-julien), qui est un

peu moins réussi depuis quel
ques millésimes, mais je ne sais 
pas pourquoi. »

Il y a aussi le cas du célébré 
Château Latour (l’auillac), un 
des meilleurs vins du Médoc se
lon le fameux classement de 
1855. Beaucoup le considèrent 
comme le plus grand des bor
deaux rouges, alors que d'autres 
le jugent un peu moins bon 
qu’il ne l'était.

Qu'en pense-t-il?
« Latour, c’est le vin mystère. 

Il faut dire que Lafite (Pauillac) 
et Margaux (Margaux) ont mon
té beaucoup. Si Latour est reste 
lui-memc. il peut para ître  
moins bon ». répond Michel 
Dovaz avec une prudence bien 
compréhensible, tout en souli
gnant que le rendement du 
Château Latour, c'cst-â-dire la 
quantité de vin produite par 
hectare, est « peut-être supé
rieur aux autres prem iers 
grands crus ».
Les vins de Pomerol

Un bon nombre d'amateurs 
de bordeaux rouges ont un fai
ble pour les vins d'appellation 
Pomerol. produits dans un des 
plus petits secteurs (750 hecta
res) de la région.

« Pomerol? |e vais être un 
peu méchant. C'est un peu sur
fait, dit-il a leur sujet.

« Le Château Petrus, lui, a un 
terrain spécial qui n'a aucun 
rapport avec l’appellation. C’est 
une colline, qui va vers Cheval- 
Blanc et Figcac (Saint-Émilion). 
Lafleur, â coté de Pétrus, a a 
peu près le même terrain, et 
après ça, ça se dégradé. Pour les 
Pomerol. il y a un effet locomo
tive incroyable avec Pétrus. Pe
trus est le plus cher des bor
deaux mais c’est 1 2  hectares de

vignes pour le monde entier. Si 
le vignoble avait 90 licvîares 
comme â Lafite, il se vendrait 
moins cher que Lafite.

« Moi, j’aime mieux les Mé
doc, ajoute-t-il. Pétrus, ç’a n’a 
pas la finesse ni la subtilité des 
vins du Médoc. Mais il a de la 
rondeur, de la puissance. Pour 
les Pomerol, je mettrais dans 
l'ordre: Pétrus; Lafleur; Certan 
de May et Vieux-Château Cer
tan. Trotanoy est peut-être de
vant Vieux-Château Certan. »
Les crus bourgeois

Avec la folle hausse des prix 
au Québec, bien des amateurs 
de vins se tournent, en bor
deaux rouges, vers les crus 
bourgeois, des vins moins répu
tés que les crus classés mais ven
dus à des prix plus raisonna
bles.

Voici quels sont les meilleurs 
selon Michel Dovaz, qui est a 
préparer un livre sur les vins de 
cette catégorie. (Les vins en ita 
lique  sont ceux qu'on trouve a 
l’occasion ou qu’on doit trouver 
sous peu au Quebec.)

D'abord, dit-il, il y a les vins 
renommés, qui font l'unanimi
té: Chasse-Spleen (d'appellation 
Moulis), De Pez (Saint-Esté- 
phe), Angludet (Margaux), Vil- 
legeorge (Haut-Médoc).

Il ajoute: « |e mettrais dans 
une catégorie tout à fait supé
rieure: Cissac (Haut-Médoc), 
Beaumont (Haut-Medoc) qui est 
pas mal; Maut-Marbuzet (Saint- 
Estephe); La Tour Haut-Cassan 
(M edoc); S o c ia n d o -M a le t  
(H aut-M edoc); La Tour du 
Moulin (Haut-Medoc). Il y a 
aussi le la illa n , une appellation 
Medoc, qui est le contraire d’un 
vin massif et qui a du caractè
re.»

Et le Château La Tour de By, 
d'appellation Médoc?

« l'ai dégusté tous les millési
mes de La Tour de By depuis 
qu’il a été racheté par le nou
veau propriétaire, Pagès, en 
1965. C'est un vin classique, 
très bien dans son genre. »

Enfin, 1985 a été une très 
bonne année presque partout 
dans le monde. Ainsi, dit-il, 
« on parlera longtemps des 
bourgognes, rouges et blancs, 
mais on n'en boira pas » tant 
leurs prix seront élevés! Les vins 
de ce millésime qu'il faudra 
acheter: ceux de la Loire, dit-il, 
et ceux d'Alsace « où 85 est aus
si bien que 85 ».
Un Médoc

L'été est la saison par excel
lence des vins blancs. Il arrive 
néanmoins, â cause du plat, 
qu'on ait besoin d’un rouge.

Il faut essayer dans ce cas le 
D u c  S a in t - J e a n  M é d o c  82, 
S I 1,95, dans une fourchette de 
prix encore acceptables. Re
commandé avec raison par la 
revue Vins éi Vignes, c'est un 
Médoc classique, du niveau de 
bien des crus bourgeois, et dont 
n’importe quel amateur de vins 
de Bordeaux pourrait faire avec 
plaisir son vin de tous les jours!

Sa robe est foncée, son bou
quet encore peu intense mais 
caractéristique, avec des nuan
ces de cèdre. Moyennement 
corsé en bouche, velouté et bien 
équilibré, il a la texture soyeuse 
des bons bordeaux rouges de ce 
millésime. Un vin qui a de la 
d istinction, et d'un rapport 
qualité-prix supérieur â tous les 
vins d'appellation Bordeaux su
périeur, devenus beaucoup trop 
chers. Dans les succursales ordi 
naires.

&  « d e  M u n ie *

Huit modèles de caves d ’ a p p a r te m e n t
de 65 à 250 bouteilles.

Une ou trois températures contrôlées.

PIlïRDECO INTERNATIONAL (514) 989-5161

VIEUX MONTREAL 
SPÉCIAL Le dim anche.

Ç* 390.

SAMEDI SOIR
Dinoz aqreablomcnt au son do 

nos musiciens romantiques
TABLE D'HOTE 

1595S pp
De 18 h 30 a  23 h 00

notre célébré 
BRUNCH

en concert, une 
e&pononco inoubliable 

de 11 h a 16 h

*

l 4 s
p p

rue Notrf-Damt' ouest (métro Squart-\ ictoria) • Risi-nations: 849-7280*- %

t a b l e  D'Hô t e  â

'  * 1 1 5 0  
Célébration spéciale pour la Fête des pères. 

666, rue Sherbrooke ouest, coin University 
Réservations: 288-0373 ou 288-3872 

V (Ouvert 7 jours par semaine)

BUFFET ROMAIN
Plus de 60 plats chauds et froids in
cluant le rôti de boeuf au jus, rôti de 
porc, polio cacciatore, pâtes succulen
tes pour tous les goûts, poisson, fruits 
de mer, salades et charcuterie assor
tie. amuse-gueule chauds, desserts 
maison, café et plus encore. sam. 

et dim. 
soirs

Notre fameux spaghetti sauce à la 
viande accompagné de notre table Pa- 
narda a volonté: soupe minestrone, 
quiche lorraine, ailes de poulet 8.B.Q., 
calzone, perche, pâté, boulettes de riz, 
trempettes et crudités, pizza, pain à 
l’ail, salades assorties, pâtisseries 
maison, café, thé ou lait. Tous les soirs 
au rez-de-chaussée. Du 14 au 20 juin.
SUPER SPECIAL CETTE SEMAINE

SPAGHETTI 
SAUCE À LA VIANDE

Du 14 au 20 juin, vous pouvez savourer 
ce delicieux plat à prix spécial, égale
ment offert en plats à emporter, mais 
pas applicable sur notre nouveau ser
vice de livraison.

4*

ord.:
9 ,9 5 $

'Marque deposée

Les Eté* 14

PALAIS  
IM P E R IA L  
DE C H IN E

Sp écialisé d an s la cuisine authentique 
du S z e c h u a n . de Pe k in g  et de 

S h a n g h a i —  6 se rvices 5
Dîners d ’affaires -  I

S P É C I A L  5 , 5 0 $  J
2080, rue de la Monta 
Montréal Rés.: 843-6

ï î
I  

!

Ouvtrl (vtqw'a 
S h*urt» du 
Mtiü

Ouir*r1 24 heur»» 
par jour la fin d« MmiiM

lt  lundi
Cuisine d 'Iu r o p e  c en tra le  
lunchei, d ineri et repot tor- 
d ifi, desserti décadents à 
des heures indues pour gens 
d’affaires â  la mode.
Brunches de lin de semaine 

2 ,75 $  - 15 ,95$
N V

Un n f f  rtn  Q ||"|£
Permis 
ctmpUt 

b««fl. Sf-laurent 
ônfU Mant-Amit) 14S-fH jgy ,

t la qyoiit»
<»'

i  4320, botfl. St-iai 
Marit-Amit) 8

^/Cuisirw français* recherchée

(Le MAINTENANT 
OUVERT L E ' .  

DIMANCHE SOIR
R ésm rvations:
845-9461

Fondue chinoise à volonté 1 3 75S

Spécial du samedi et dimanche soir
Table d’hôte à V2 prix

Cttme dt volaille ou Rillette de port maison 
Demi avocat vinaigrette ou Tartelette d escargots 

Blanquette de veau à l'ancienne 1 7 ,6 0 $  8,80$ 
Rôti de poïc braisé au poivre venl 8,80$ 9,40$
Médaillon de lotte sauce Nanlua 20$ 1 0S
Escalope de saumon florentine 22$ 1 1 $
Gigolette de faisan aui pleurottes 24$ 12$
Oouqvette au crocodt ou Poires tnieftes sut roulis

2155, rue Mackay (wMrwirnttete;)

MfàMcttcm
U $

O b v u r r #

- : SPÉCIAL DU VENDREDI ET SAMEDI 

! TOURNEDOS ET 
«SURF’N TURF»

! Incluant: soupe du jour, salade,
! pomme de terre et riz maison.

A p p o r t c j  v o t r e ,  v i n

Reserrei maintenant: 525-9703 
13 9 3 , bout. Dorchester est

, face à la maison Radio-Canada 
Fermé le dimanche

10236 LAJEUNESSE
angle FLEURY, Montréal

Pour les connaisseurs en 
cuisine orientale

BAR SALON 
BOISSONS TROPICALES 

RÉCEPTIONS 
CHOIX DE VINS

RÉSERVATIONS 388-9291

L'Ancre d'Or
B Ü f K T s P W ^

P O U R

U K K

SPÉCIAL POUR DlNER D’ AFFAIRES
Venu profiter de notre fantastique

! > ,  F E S T IV A L DE HOMARD
11, rw é« la Commune Ouest
(a i ouest de la rue McGiil) 
OUVERT 7 JO URS SUR 7 j 

Réservations: sution«tm«nt
8 7 5 - 5 1 6 2  inturt

Au JJourassa
SUPER FESTIVAL 

DU HOMARD
2 beaux hemards

( I r a i t  earvis *wr r i i )

i  * 95$
salade verte, I  W  W  H» 
pain et beurre H

AUTRE TABLE D’HÔTE
A l'occasion de la fête des Pères

Notre bar-terrasse est ouvert 
6150, boul. Henri-Bourassa est 

Montréal-Nord 
R é s e rv a tio n s :  3 2 2 -6 7 6 0
Sto tfon n em en t fo c ile  e t  g ra tu it

FESTIVAL DE

HOMARD FRAIS
servi avec salaOe Cé
sar. soupe du jour, riz. 
pommes de terre à la 
grecque, beurre â l'ait, 
cate ou me

Gilles et Dominique 
les nouveaux propriétaires de

Authentique décor 
de brasserie parisienne 

Petit déjeuner dès 7h
S PÉC IA U X L E  MIDI C 9 5 S I  
E T  L E  SOIR a partir de 0  * \
Piano-bar du lundi au vendredi de 17h > 20h 
Buffet de hors-d’oeuvre gratuit
Spècial pour 2
choucroute royaii» 
servie avec 2 Hemeken 
pression seulement

2495$

8 0 1, boul. de M aisonneuve ouest 
R é s . :  8 4 9 -6 3 3 1
près du métro McGill 

Ouvert les samedis é partir de 18 h 
fermé les dimanches.
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|| 1181, rue Union, Montréal, 866-4275 I
Station»#m«irt disponible faco au restaurant, i

Ouvert le samedi des 18 h. ferme le dimanche ■

s l a u r a n

GOUTEZ NOTRE NOUVEAU MENU 
DE CUISINE FRANÇAISE

D é je u n e r d 'a ffa ire s  
tous  les jours

Large choix de tables d'hôte tous les soirs

à partir de

I

1 2 95$
5 A 7 D’AMBIANCE

S
LA SAISON 
DU HOMARD 
EST ARRIVÉE!

Faites-vous donc plaisir...
Homard frais, bouilli ou grillé.

2 homards 1 9 ^ *0 $  pj r
incluant : bisque de homard et salade du ihet.

Ottre cf'unedurée limitée

POUR RÉSERVER : 731-7821
7700, Côte de Liesse 
Sdint-Laurent, Montréal 
Québec H4T 1E7 

N .  Sortie Montée de Liesse LE B v il l o n
HOTEL DE LUXE

BROCHETTERIE
VIEUX-ST-DEHIS

BRUNCH MUSICAL 
De 11hà 15h 
18,50$ — adultes 
9,00$ — entants de moins de 12 ans

• Grande sélection de mets rattinés 
chauds et froids

• Musiciens ambulants
• Danse orientale
• Spectacle de magie par 

Riki le Clown et ses ballons

D É C ID É M E N T ,  
C 'E S T  P O U R  PA P A !

AMENEZ PAPA 
LE DIMANCHE 15 JUIN. 

NOUS SAURONS 
LE DIVERTIR...

BUFFET DE FRUITS DE MER
De 18h à 23h 
22,50$ —  adultes
11,00$ —  entants de moins de I J  ans
• Variété impressionnante de truiis 

de mer
• Chanteurs, musiciens et danse
• Danse orientale avec Lala Hakim
• Un difiestil gratuit servi à notre bar 

L'Armagnacais
Suivez le Grand Prix du Canada sur notre écran géant.

Après le brunch et le butiet, n'oubliez pas le tirage d'un forfait 
week-end Oasis Ratlinée pour deux personnes.

POUR RÉSERVER : 731-7821 poste 3011
7700, Côte de liesse
Saint-Laurent, Montréal f -" }  HOTEL DE LUXE
Québec H4T 1E7 
Sortie Montée de Liesse le Pavillon

T

u :  d m m c h e  15  j m y


