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le cadeau idéal 2 priX daubame

Poéle Moffat 1958

-
é
|
5
E 30 pouces
:
5
E

e Lampe fluorescente
(longueur du poéle)
e Horloge automatique
» Minuterie de controle
e Tiroir de remisage
Léger supplement

Spécial I} 95
prix régulier
289.95

Votre cadeau de Noél

GRATUIT

Cette jolie et confortable
berceuse en chrome vous
sera donnée GRATUITEMENT

' avec I‘achat
du poéle Moffat annoncé
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81, CHEMIN DE MONTREAL, EASTVIEW SH. 6-4601
22, RUE PRINCIPALE, HULL PR. 7-3885 :
7'], CHEMIN DE N‘ONT EAL (qu n'mher:e) EASTVIEW SH. 9-8951
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Avant d'acheter vos DIAMANTS consultez Lauzon pour la valeur et
la qualité ¢ Nos diamants sont assurés contre le vol et la perte!

reiller.
Bagues de
fiancailles
Alliance
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g~ w;q OFFREZ-LUL

UNE

gible, mouvement
17T pierres Inca-
bloe, ressort prin-
& cipal incassable
dana un boitier
jaune et fond
d'acier inoxyda-
ble. Garantie de

- b années,

SPECIAL! $] 9-95

PHILISHAVE PHILIPS
»ﬁ PR e B

électrique est
présenté  dans un
joli étui de cuir

Rég. 29.95

$10
d’aliocation
sur volre rasoir
quelque  soit  la

condition. Electri-
%, Que ou lame.

Trousse
militaire
14 mex

Tous les accessol-
res sont chromes.

. 695

Plusieurs autres
modeéles au choix
A prix modigue.

i 785 S Cadran de
r —_—— { voyage en
i cuir

Cadran garanti
de précision avee
g chiffres lumi-
i neux. Boitier so-
lide et résistanz
P4 dana un choix de
4 couleurs, en plus
une garantie
d'un an. Spécial,

4.95
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MONTRES

pour dame

Bracclet-cordon de soie,
boitier jaune 4 fond d'a-
cier inoxydable, mouve-
menl suisse 17 pierres
et ressort principal in-
cassable. Garantie de 5§
années, Le cadeau idéal
pour votre belle.

;:..m;.l ]7_95

Avec bracelet extensible
moyennant supplément
de 3.00

Or jaune 14 carats et or blanc 18
carats, un gros diamant au cen-
tre et un diamant de chaque coté,
alliance a 3' diamants pour appa-

$47.50

Ensemble 11 diamants 3§

Or jaune 14 carats et or blanc
18 carats, un gros diamant au
centre et 2 diamants de cha-
f - que coté. Alliance a 6 dia-
mants pour appareiller.

flancaittes 9179
Alliance $75

Autres bagues de $50 a $625

$125
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52 movrceaux

« \ Vaigselie anglaise de qualite
“|aver jolie rose naturelle an
centre minsi gque bourgeons
& la bordure, Bords en eor 7
22 ct, B tasses, & soucoupes, |
S mssiettes de 6", § assiettes ~
de 10", 8 bols & moupe, &
aux fruits, 1 assiette & vian-
J de de 11'2", 1 bol & légu-
mes, 1 crémier, 1 suerler.

32 morceaux
Verrerie sur pied

“Princesse” taillée & la main
8 gobeleta & morbels
§ cocktails B jus & fruit

ENSEMBLE DE 124 MORCEAUX
Pragrant Rose” "puive

+s.qul ma éé conge pour vous altirer 'orguell
de votre table. La wlus belle vairg:lle unglaise
n élé msmortie avec une gracieuse verrerie sur
pied taillé® & la main et une coutellerie de
distinetion.

40 morceaux

g, Coutellerie  d'acier inoaydable
- d'un  poli éclatant
8 couleanx & couvert, § four-
4 cheites & ccavert, 8 cnillers &
thé, 8 cuillers & desserf, &
cuillers j eafé.

J.-Emile Lauzon & Fils Lide

64, rue Rideau, Ottawa CE. 5-1817

8 [rramme,

B de l'onyx au-

(Mogrammes.,

y 1 oy
= | Bpécial

BAGUE A DIAMARTS

pour hommes — Or 14 carals
Diamant sur attravante moa-
ture en or 14 carats. Un c¢a-
deau dont tout homme raffo-
lera. Dans attrayante boile da

presen- $85
tation ... T Tmtet i
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CHEVALIERE D'ONYX
Al

i monture 10
carats pour
homme. Dia-
mant et mono-

IMonogramme §
id'or 10 earats
jet diamant ser-
ti dans le coin

thentigue. Choix
complet de mo-

';21'9.‘3;5
(HEVALIERE D'ONYX

menfure 10 eas
rats, pour homma,
Monogramme &'op
10 envats  wortl
sur véritable
onyx noir. Cholx
\complet. da mo-
NOEranmes

Special 9.95
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Bagues a
pierre de
naissance

pour cames
I'ne pilerre pour cha-
gue mols &L un vase
:hoix de montures

e Bl
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AURORA BOREALIS

Un cholx com:plet de colliers ot épingietles
dans un asspriiment de couleurs; dans wns
jolie boite de eadean,

Collier, boucles d'oreildos, 00
E Spécial * 5'

ek ok vk o R S ok R R Rk e g

ENSEMBLE DE TOILETTE

P L[N =

e Py
3 morceaux, jolis
motifs. Spécial 6|95
Un grand assortimont de & morcchux  juse
gu'h 15 morcesux & prix modigue,

5. R T TR R R R R R
SERVEZ-YOUS DE NOS
PLANS DE CREDIT

s
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Recettes pratiques |
au temps des Feétes

LES FANRCES A VCLAILLE

Avec la cuisine des Fétes, la
auestion des farces & volaille
devient d'actualité, Le petit pou-
Jet que sert la pouvelle mariée
pour un diner tout intime aus
si bien que la grosse cinde au-
teur de laquelle se réunissent
une vingtaine de convives, sont
ou farcis ou accompagnés d'une
farce.

Il sembie exister atutant de re
cettes do farzes que de
res pour les exécuter. Cependant
elles soni en général préparées
¢'aprés les memes bases

La cuisine francaise présente
“l¢ farci”, mélange riche et élé-
gant de viande ot d'abatis de
volaille hachés, d'oeufs, d'assai-
sonnement et de condiments
(oignons, céleri, fines herYbes,
champignons, trufes, noix)
Dans la cuizine anglaise les
farces sont surtout compesées de

| placer
| ceau

cuisinie- |

{ Rium pour
| formément.

mie de pain rassis, pas de mie |
seule on! non! mais de mie de |
pain enrichie de beurre et for-
tement assaisonnée de fines
herbes et d'épices. Ces farces
sont tres légeres, e! ne sont
pas lices.

De ce coHté de I'Atlantiqe, on
2 modifié les recettez apportées
¢'Europe ¢t de nos jours on pré-
pare des farces A la viande ad-
ditionnées d'une pelite
té de pain ou d'autres féculents
ou des farces 2 bate de fécu-
Jents enrichies de viande.

Les faculents les plus em-
ployés sont a part le pain: les
pites alimentaires, les pommes
de terre, le riz. La prisence de
pain et de riz rend
a la viande pius légéres.

I.es farces & la viande gar-
dent les volailles »lus juteuses

quanti- |

et permeitent un plus grand:
nombre de services.

Le choix de viande esl assez
varié; porc eru haché, chair a
saucisse, cretons, abatis de vo-
laille (coeur, foie, gésier).

Quaad on achéle uine volail
ie éviscérée on trouve généra-
jement & lintérieur les abatis
enveloppés dans un petit - sac
«e papier ou de polythéne; ils
se vendent aussi céparément a
1a livre, au comptoir des éta-
blissements & libre service,

LA BINDE -—— PREPARATION

Griace aux procédés modernes
d'abattage, le marché offre des
oiseaux presque préis a - cuire.
Cependant 11 est toujours bien
de s'assurer que les poumons,
les rognens et les plumes nais-

tes ont él¢ enlevés complé-

nt

On farcit généralement la din-
de dn ner de Noéi,

La farce peut ¢tre composée
de viande seule, de viande et
de pommes de terre; de viande
et da ceéréales (pain, pites ali-
mentaires, riz)

Une dinde de 12 a4 15 livres
reguiert 12 & 13 tasses de far-|
ce, s'il en reste on la fait chauf-!
fer au four et on la sert com-
me accompagnement,

Un pain d'une livre ou 12 pom
mes de terre moyennes, suffi-
sent pour preparer 5 a 6 fas-
ses de farce.

Outre les condiments essen-
els: sel, poivre, oignon et fi-
nes  herbes, toute farce peut
s'enrichir de céleri, piment rou-
ge ot ver!, champignons, aman-
de marrons el quantite va-
riable selon les godts de cha
cur

Afin de la rendre plus légére
ce peut étre battue, un
peu i la faconm d'un gitear

La farce est toujours refroi-
die avant d'en remplir la volail
le; elle peut ‘méme étre prépa-
rée la veille =t gardée a cou-
vert au froid jusqu'au moment
de |'employer,

Oa remplit 1 le jabot
puis la cavité ines mena-
geres s2 plaignent que la din-

‘es farces

LE DROIT, OTTAWA, MARDI 9§ DECEMBRE
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de fend parfois a Jla cuisson.
Cet accident peut arriver lors- |
que ia farce est trop pressée |
ou lorsque l'oiseau cuit complé- |
tement i couvert. Pour prévenir
cet ennui, se contenter de rem- |
plir sans tasser et, simplement |
sur la dinde un mor-
de papier d'aluminium
sans presser. De cette facon la
vapeur s'échappe et l'oiseau ne
brunit pas trop vite.

Fermer le cou et
en :t'.'s' cousant ou en
a l'aide de brochettes.

LA DINDE — CUISSON

D'aprés de récentes expérien-
ces, voici comment a la Section |
des consommateurs, on recom- |
mande de cuire la dinde. Dé-|
poser sur un gril dans une roé- |

I'ouverture
les fixant

tissoire. Couvrir la dinde d’alu-|
minium. Ne pas ajouter d'eau.;
Cuire a four modérément lent

(325°F.) 5 a 6 heures pour une
dinde de 12 a4 15 livres. Une
heure avant la fin de la cuis-
son enlever le papier d’alumi-|
finir de dorer uni-|
Lorsque la dinde
on dit qu'elie est|
cuite ... mais pour plus de si-
reté, piquer dans la partie la
plus épaisse de la cuisse: si la
viande est tendre et si le ijus
n'‘a pas une teinte rougeitre,
la cuisson est 4 point. Retiver
et garder au chaud; ceci per-
met de dépecer plus facilement.
Pour préparer la sauce, dégrais-
ser le fond de rotissoire si né-
cessaire et ajouter environ deux
tasses de bouillon de viande ou
de légume... laisser bouillir
une dizaine de minutes

est dorée,

o

UNE
QUALITE
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Suggestions provenant de nos assortiments soigneuse-
ment choisis . . . d’articles pour la garde robe de madame,
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g MANTEAUX D'INTERIEUR ET
PARE-POUSSIERE

Pour ces multlple:_r. _
sions, parties et qui attire-
ront les regards admirateurs

de toutes les femmes . . . : i

i et flo- Ravissants tissus tout lnine importes de
"—jhlcs. tissus b_mcart olais ln meillenre qualité, mélanges de laine
rentine .— lalnages anglais et velours ebtelé. Pastels si avenants et

souples et si avenant, jersey Dans foutes les grandeura.
de laine, délicates dentelles
et peau de chrome. Teintes
seyantes de bleu royal, vert
Kelly, rouge et nuances pas-
telles tendres, .y compris le
blane, rose, bleu pcudre et

plusieurs autres.

guelgues plaids,
Cotés de 9.95 a 22.50

DE NOTRE COLLECTION
~ DE LINGERIE

Délicate et luxueusement féminine..,
Manteaux d'intérieur et pare-poussiére en
nylon piqué, satin et coton & séchage
rapide. Ravissants modéles avec coquettes
garnitures pour un cachet additionnel de
beauté, Teintes: rose, bleu, aqua, roage,
or et nombre d'antres nuances en de-
mande. Grandeurs 12 & 20 et 40 & 44

Cotés de 9.95 a 17.95 et de
12.95 a 15.95

TR TR RN R R

Grandeurs: 7 a 17, 10 a 20,
¢t en demi-lailles de
142 a 3215,

A PARTIR DE

16.95 a 29.50

DE NOTRE ASSORTIMENT DE VETEMENTS SPORT

Elle aura TOUJOURS besoin d'un cnandail additionnel — sgoit du genre eardigan ou
pull-over, ou méme les nouveaux genres chemise. Chandails de moyenné pour le bureau
ou les fameux gros tricots pour les cccasions sportives., Grandeurs 14 2 20 et 40 & 48,

Cardigans, 3,95 a 7.95 — Modéles de fantaisie, 595 a 12.95
Gros tricot, 9.95 a 17.95
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Ou Réellement Il est Toujours 'I'rés Sage de magasiner

Compte courant. P.B.A.
Comptant, 5 facons d'a-
cheter: compte budgétai-
re et mise de coté, Utili-
sez votre compte de cré-
dit »i commode, ou eu-
vrez-en un.

99, rue Rideau

LTO.

Quand vous examinez un véte-
ment dans un magasin, voulez-
vous étre siir qu'il vous ira bien,
qu'il se lavera aisément et qu il
durera longrcmps’ C'est facile:
voyez s'il porte I'ériquerte
Harvey-Woods, qui vous
garantit haute qualité et exécu-
tion parfaite. Vous apprécierez
d'emblée ['élégance des
modeles, des coloris er de la
coupe Harvey-Woods (il y en
a de tous les modeles) . . .'les
sous-vétements Harvey-Woods
(qui assurent un confort toral)

. ¢t les vérements de nuir
Harvey-Woods (suprémement
élégants et confortables) . . . en
vente dans les bons magasins.

e R

Z e PN

b L ]
CHARLES OGILVY
Magasin pour hommes ROBER]SON FRERES A' J' FREIMAN I'TD' (- (AplfAN I.TD.
ler étage Mercerie pour messieurs Magasin pour hommes
Rue Rideag CE. 64511 | 153, rue Rideau CE. 3-5166 Basse.ville — Westgate Rub: Ridean 5-3381
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: Votre guide §
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&=
VOTRE GUIDE pour vos achats des Fétes, que vous présente le jour-

nal LE DROIT, vous offre tout ce qu'il vous jaut pour satisjaire aux *
besoins de votre famille et de tous les amis @ qui vous songez a faire

des cadeaux a l'occasion des Féles.

NOS ANNONCEURS sont tous des marchands sérieux qui me cher-
chent qu'd vous rendre tous les services possibles aux prix les plus
avantageux possibles pour votre budget familial.

pour un...

NOEL MUSICAL

Les mélomanes apprécient recevelr
nos disques en cadeau a No€l

® Chants de No#l, préférés de ia
famille, sur microsillons.

Guidés par les annonces que vous trouverez ici, vous pouvez DES
MAINTENANT faire vos emplettes de Noél, assurés d’obtemir LES
MEILLEURS PRODUITS, LE MEILLEUR CHOIX, et assurés aussi
d’éviter Uencombrement des derniers jours.
Comme LE DROIT lui-méme, les MARCHANDS qui annoncent dans
LE DROIT ne vous ofjrent que des produits de haute qualité et @ des
prix rivalisant avec les autres.
Encourccez VYOS MARCHANDS qui vous invitent par
’ertremise de votre journal, LE DROIT

® Musique de danse par des orchesires
réputés sur microsilloss.

¢ Album des grands succes des
comédies musicales.

® Et bien d'autres niéces populaires,
classigues et en francais, ponr tous.

GERVAILY

Votre royaume des disques et des instruments de musique

SR e S S s s S S s Sl s S S e S Sa S e S S s S S

333 ru¢ Cumberland CE. 4-8095
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UN CADEAU CERTAIN
DE FAIRE PLAISIR '

Un abonunement au
journal

LE DROIT

Par posie Par porlear

2 mois $2.50 3 mois $3.75
6 mois $4.75 6 mois $7.50
12 mois $9.00 12 mois $i5.60
Veuillez remplir €t retourner ce coupon i
Le Droit, Ottawa, Ont.
ee ”» RS T e A A A R T -

A ma dame de coeur... | Je veux offrir.en cadeau un abonnement au :
Ofirir des Chocolats Black Magic est le moyen le plus : “Droit” pour une période de |
charmant de vous assurer ses bonnes graces, ou de lui b g - P - I
faire un compliment! Toutes les personnes aux goiits : O3mois T 6mois [ 12 mois i
raffinés aimeront ces centres qui font venir 'eau 2 la | A compter du i
bouche . . . douze centres différents dans chaque boite . . . | !
chacun généreusement enrobé de cet excellent chocolat 1 i !
foncé Rowntrees, si réputé. Vous demandez-vous comment y A (Nom) .. :
cet 3.:.~"|orl]imi:nl Blu(:!s M:.{;_:ir, ll'e rr{t}omrm‘(‘ mnm].iajc, peut | Alresee o . 3 e %o :
étre vendu & un prix si modique? Le secret est dans la | ;
simplicité de sa jolie boile noire—car Rowntrees met | Ville : R WL iy ., ot :
toute la valeur dans ies chocolats eux-mémes. Avec une | i
boite de Black Magic, vous pouvez remdre mémorable | J " - N i
n'importe quelle eccasion! | PEATORENgE B B ebaiagsyhiemtiond Bt e

) - | & acquitter B
. Délicienx cenire @ la créme au bewrre | le compte : Adresse |
aromatisée an café, caché sons ime épaisse ] |
conche d' exquis chocolat foncé. La Créme 1 Ville i
an Café n'est gue I'nn dys douze centres B s o s S s i T e e e e e e et e S i g i J

par ROWNTREES appétissants des Chocolats Black Magic.
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 Avez-vous pensé g Nt aitons de Nodl : !
olre gateau :
. 9 3 = g i
au - Olsson . Gitean aux fruits de raisins et la mélasse. Bien et coupées de citron, k
: - mélanger. Ajouter la poudre a d'orange et de cédrat g
Température: 250°F. pte, le sel et les épices A la | 1 tasse d’ananas confits
Le lendemain l];dwl’:-lt‘] celte | (‘oquetel Californie Durée: environ 4 heures | farine tamisée, Tamiser de nou- hachés i
année, est un vendredi, Cest - 2 veau. Ajouter graduellement la : : ¥
done un jour maigre tout com- | f’ ﬁamplgm(})]ussesd b 2 1 l«]:lsse de beurre ou de faiii. éln baltagnt dsrdhange % tasse de dattes hathfl.‘es {
toe la veille de 12 Féte. Y avez- | * '455€ C€ n0Marc ou de crabe, shortening addition. Cuire au four dans un | Y2 tasse de figues hachées H
: st £ cuit ou en conserve 1 tasse de sucre e S i
vous pensé en faisant vos pro : blerh moule a giteau des anges de 2 tasses de raisins blancs 4
jets pour votre menu de Noél? | 3 c¢. & soupe de jus d'orange 1.6 oeufs, bien battus 10 pouces graissé, doublé de : B
Pour vous aider, voici quel- |14 de tasse de ketchup :l-? :355‘-‘5 de 1'3151!"1? papier et graissé une autre fois. 2 tasses (}e noix de coco
ques recettes utiles: 1 S o v2 tasses de groseilles : . humectées i
N oo 4 de tasse de mayonnaise 1 tasse de pelures mélangées " ; . z
Le temps de Noél est un temps el 1 Giteau léger 1% tasse d’amandes tranchées 3
de féte 2t il importe d'ouvrir| Couper les pamplemousses en| et coupees _ | ; S blihies
tout repas de féte avec un mets | moitiés, retirer la pulpe et la| l'_? tasse de noix "-'OUP_é?f Bros |  Température: 75°F‘_
attzayant. Plus souvent qu'au- | Egoutter. Avec des ciseaux, cou- | 5“4 tasse de jus de raisins Durée: 2% heures Crémer complétement le beur- ;
trement le premier service est|per toute membrane qui pcmr-I ;'4 tasse de mel:.]_sse L‘lau_‘e . Y Hitaeds beiirre. oitde re et le sucre, ajouter un oeuf
a pierre de touche du repas.|rait rester attachée au coeur | 3’3 tasses de farine a gateaux shortening a la fois, en battant aprés cha- 3
Il doit exercer son attrait sur des pamplemousses; denteler le tamisce ; 1 ; z p ] que addition. Mélanger . tas- :
Ja vue, sur I'appétit et en mé |bord des moitiés. Détailler le| 1 ¢- 2 thf’ de poudre a pate i 233 GO SucTe se de farine avec les fruits. Ta-
me temps &tre caractéristique |homard cu le crabe en bou-; 1 ¢ & thé de sel 1 5 oeufs miser le sel, la poudre a pate
de la circonstance. | chées, Mélanger ensemble le jus| 1 ¢, A thé de cannelle i 2 tasses de farine ftout usage | et le macis avec le reste de fa-
Les coquetels d'aliments ma- | d'orange, le ketchup et la mayon-| 1, ¢ A thé de clous de girofle tamisée rine, ajouter le tout a!ternau-
rins sont d’excellents préludes | naise. Ajouter les bouchées de it c. & thé de macis 1 c A thé de sel vement avec le jus d'orange.
sux diners de féte. Ils scnt ‘a- | homard ou de crabe ef les mor- | g 132 c. A thé de poudre & phte Mélanger ]‘t“S 1l_lgréd!ents res-
ciles a4 faire et ure multitude | ceaux de pamplemousse; mélan-| Crémer le beurre et le sucre '1 N thed : tants jusqu'a mélange complet.
de poissons, mollusques ot crus- | ger parfaitement. Remplir les | jusqu’a ce que ce soit onctueux. | o e m.acm . | Verser dans deux moules a
tacés, cuits ou es conserve, moitiés de pamplemousse de cet-| Ajouter les oeufs et battre en- | ¥ tasse de jus d'orange frais | pains doublés de papier alumi- :
peuvent entrer dans leur com- te garniture. Quatre portions. | core. Ajouter les fruits, le jus | 34 lb. de pelures mélangées nium et graissés. Cuire au four. £
position. L’'hRéiesse qui compte X
gervir six convives doit prévoir
envircn 1%z tasse de poisson, by,
de crustacés ou de coquillages p h £
préparés, 1 tasse de sauce pi- Je 911 un Omm’e -
quante, bien colorée, et des Y £
feuiiles de laitue fraiche. Pour 7 . o i
servir, l'ingrédient principal est - g
nappé de sauce et logé dans des )e llt etre adr()lt a *
verres A sorbet doublés de feuil- §
les de laitue. Entre plusieurs £
autres, les économistes ménage- Une fois E.On, seulement ? . . . Bien au contraire . . . parce que 2
res du ministére des Pécheries : 3 T n e e s : i
du Canada recommandent le se pour I'homme vraiment avisé, c’est Noél a I'année longue, de la ]
voureux coquetel que voici: facon dont son épouse est ravie chaque fois qu’elle
Coquetel d'alimeats marins B fourr ‘el d ¥
1 boite (de 5 onces) ae homard | porte les tourrures qu elle a recues en cadeaqu. !
1 boite (de 6 onces) de crabe | :
1 boite (de 5 onces) de cre- Aucune erreur possible, si vous offrez des four- §

velles
Y4 de tasse de sauce piquante
a-la tomate (ketchup)

2 tasse de sauce au piment

rures en cadeau . . .
plaire d'avantage que de guider tout homme
perplexe vers un choix approprié.

et rien ne saurait nous

{chili)
1 ¢. &4 soupe de sauce Worces r z

o t‘ : Des étrennes de FOURRURE
2 ¢, a soupe de jus de citron

1 ¢. & soupe de vinaigre a

I'estrazon

a compter de 15.00

1e¢ & soupe doignon haché i ? r 5
, menu SEAERE SR Efoles “pefites fourrures” de VISON a
2 c¢. a soupe de céleri haché

menu Que vous désiriez une étcle de vison chinois (teint),
1 ¢. & the de raifort préparé ou de vison sauvage naturel, ou de vison ranch de

¢ de ¢, a4 thé de sel

J gouttes de sauce Tabasco
Des feuilles de laitue
Egoulter les crustacés, les dé-

tailler en dés mais réserver six

bons merceeaux de la chair blan-

teinte foncée, ou encore de vison nuancé, bleu pastel
ou bleu cérulé, faites votre choix parmi
notre assortiment complet. A compter de

$159

Des fourrures de luxe pour Noél

che des pinces pour en faire | ] ) J J i
une garniturs. Mélanger et re- IAI::mE:::.XdeDL L BUBNLR (leth), peaux allaustes; $3 99
Fraldie: - Mblsnete = eosinie 16 comp e TR i [T SR T T | e e g NI o L

MANTEAUX DE \lOLTON DE PEHSE NOIR (jais teint).
légers, unis ou garnis. A compter de .. .. . ..

ketchup, la sauce au piment, la Des manteaux $389
MANTEAUX DE MOUTON DE PERSE gris naturel

satice Worcester, le jus de ci-
tron, le vinaigre, l'oignon, le cé-|
leri, le raifort, le sel et la sau-
ce Tabasco. Refroidir. Doubler
6 verres i sorbets avec les feuil-
les de laitue. Déposer une par-
tie du mélange de crustacés |:H
dans les verres et les napper | &%
de sauce avec une cuiller. Gar-| %
nir le dessus de chaque \'l‘I’Te;
avee un jeli morceau de chair
des pinces de homard ou des
pattes de crzbe. Six portions.

£ On peut aussi servir les co-| §
Guetels d'aliments marins dans | :f

b s &

’Hanteaux légers, :
unis U ERTNIS; A COMPLED Q€ ... b s re e o SR g .......... $429
MANTEAUX DE SEAL ALASKA (teint procédé Fouke) $950

garnis de vison pastel. A compter de ... ..o,

MANTEAUX DE LOUTRE CANADIENNE, rasée, de bonne qnalité. $850 $
A compter de ... A e Ny i
MANTEAUX DE \flhO\ (I'I\OIQ {telnt) peaux a]longées I)e ravis- $'I 195
sants manteaux d'une confection luxueuse. A compter de ...

Jeram—

Ne manquez pas d’admirer

nos capes et nos mquettes, ces petites

T ey

D L T S TP

des moitiés de pamplemousse | §&*
dont le jaune -éclatant sera une

contribution naiurelle a ['élé- fourrures bUdgetalres i
#ance d'une table dressée pour e e e e S 2 R T etk L, e T g P
1 pas de féte | :
un repas de féte. @ COMPTANT e CREDIT e COMPTE BUDGETAIRE e MISE DE COTE £
5 Nous financons notre propre crédit
Sauce Barbecue
- rert t "
3 minutes | s Jes, s :
£ boites (8 onces chacune) de | du lundi au samedi |
sauce aux tomates !
1 enveloppe de mélange en ; £
poucre pour vinaigrette a la {
mode d’antan 4
¢ & 14 de moutarde STATIONNEMENT GRATUIT %

1

1 ec. & table d’huile A salade

4 c. A thé d& sucre

%2 c. & thé d'ail, haché finement
(2 velonté)
Méier les

Au parc situé A l'angle Besserer

: >
PRE T 24 Un seul magasin situé au

156, rue RIDEAU

Téléphone CE. 2-4207

ingrédients dans
une petite casserole. Laisser
mijotar lentement 3 minutes,
brassani de femps en temps.
Donne 2 tasses de sauce. l

“Ou la qualité eriste vraiment
au lieu d’étre un slogan™.




PPAREILS électriques et MEUBLES*ME
3

CADEAUX... utiles...pratiques i
...toujours apprécies

HE Ly

80, rue EDDY, HULL PR. 7-2761

B A AT T el B A el
Wi v o bax Ga B PR B DAY

Vous trouverez

gsmmmmmnx POUR ENFANTS imﬁﬁ!ﬂﬁﬁﬂﬂl

E
i Au Royaume des Jeunes Liée :
g (autrefois Le Royaume des Béhés) E
3 47, rue PRINCIPALE — HULL PR. .7-3879 E
3 TOUT POUR GARCONS ET FILLEE ‘I‘I'
ﬁ' de 14 secondes a 14 ans g
H GRAND SPECIAL! _ 1
i ROBES DE VELOURS )." 3951

@ Service rapide
d autobus

?mmmmmmmmmm FLEURISTE immmmﬁmmmmnﬁ
| |
: Chez Rose Enrg. !
E Fleurs pour toutes les occasions. E
i 3
% Gaston ROGER, prop. 4
B i
i 1
?‘ RELAIS INTERFLORA PAR “TELEX” %
] 1
Wi i
E 175, rue Principale, HULL PR. 7-3839 %

;rmmmmnm: BRIJQUTERIE AR RS e AR
- Choix formidable §
: de cadeaux i
; SERYEZ-VGUS DE “MISE-DE-COTE” ET CREDIT i
i ’
i i
a eqrLs 1
: : 9

[RE=S SR

g 113, rue Hétei-de-Ville, HULL PR. 7-3887

e s CHAUSSURES resransrsraes . 8

3 :
! Chaussures et pantoufles de .

i qualité pour toute lc famille i
! sERVICE DE RAYONS X .
: b j
i L. Pelchat & Fils Ltée &
%151 rue Principale, HULL PR. 73515_,%_

“tout’ ce dont VOUS avez besoin

magasmamL

HULL

OUVERTS TOUS LES VENDREDIS
SOIR JUSQU'A 9 h. 30

wﬁmmmmmmm FOURRURES wsrssiarsrsaanasss

La qualité supréme
* Manteaux * Capes * Etoles

COMPTANT — A CREDIT — MISE DE COTE

i MAURICE ROGER & CIE

175, rue Principale, HULL PR, 7-2707
mmwb..mmmmw&mmmmmmmmwgﬁmmmmmmm

RS ST T, RIS R R RS S R R
g g e _ﬁwtﬁsﬁmmmmmua

P R R R R A R R POUR HOMMES mmmm’“‘*ﬁmbia

Les cadeaux achetés chez g
Tailleurs Autographe
LTEE

135, rue PRINCIPALE, HULL PR. 1-5823
seront les PLUS APPRECIES

® Servez-vous de votre crédit

FOTR TSR TR YO N PR R T R R o ]

Ity

® Marques renommees

® Acces faule

e Stationnement graturt
g ARTICLES de SPORT et JOUETS e

HULL

Ancien édifice de Ia
Banque Nnu\'ellc-Eoo,.srf_‘ﬁ

* T Nofre VENTE DE FEU se confinue...
: St e BOTTINES DE SK' t
§JOUETS A PRIX REDUITS | yonis sim  8.95
i 172, rue =1:
E Principale % ;
) =q -
i F
’

i I

————

o £ A A il ot
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RCAVICTOR

LA HAUTE FIDELITE

oamopnomous / /

\ \_
N M

Veous n'en croirez pas VOS orellleb'

Un cadeau & Noél qui fera
la joie de toute la famille...

J
RCA Victor “Préelude’”  "Nouveau Débonaire”

Nouveau changeur de disques “Living Stereo” a 4 vitesses avec aiguille-diamant
et pickup stéréo. Radio AM super sensible. Systéme & 3 haut-parleurs dont

Une unité compacte avec haut-parleurs dans le cou-

: : un de 12” pour les basses et 2 de 314” pour les hautes. Fré-
vercle qul se détache facilement. Pick-up 2 dans 1

quence a rendement de 45 & 20.000 cycles. Amplificateur

de genre nouveau. Quatre haut-parleurs. Changeur stéréo de 14 watts. Se présente en finis noyer, acajou, -
de disques & 4 vitesses, deux aiguilles & bout saphir, chéne cérusé, acajou grillé ou noyer scandinave. Hauteur 34995

LR 713 0
guatre tonalités plus le rectificateur. Puissance de 3.5 3073”, largeur 3555", profondeur 155",

watts de 'amplificateur. Meuble de 3 hdui‘-paﬂeurs

Systéme de haut-parleur auxiliaire de 1 haut-parleur de 107
1499 5 pour les basses et deux de 315" pour les hautes. Espace d’emma- 9

gasinage de disques.

SR TR T R R R e e e e ;»&'»"’"5 “ B SN
C e que veut dire "Stéréo”

Le son stéréophonique n'est pas un substitut de “haute
fidélité”, mais plutét une amélioration. C'est le son qui
vous entoure — vous l'entendez tel que vous |'auriez

ces modeles pour vous aider
’

entendu si vous aviez été présent lors de él'enregisrre- : da“s I GChat de YOS

ment. Vous en avez toute |'ampleur, la précision com- ;

§ e s vous e présent. 3 " cadeaux des Fétes ...

S B S E'J‘EW

R RN

Economigque raaio-réveil RCA Dle style ultra-moderne ! Portatif 4 vitesses! Elégante

Victor. R e foncé. Haut - parleurs jumelés. mallette 2 tons.
{_;2(: P B 39'95 Z21TC290. 349.95 K371. 29-95

| RCA VICTOR vous suggére |

VISITEZ L'ETALAGE D'UN DES VENDEURS AUTORISES SUIVANTS:

7 6’1”20”

329, rue 434, rue 344, chemin
Bark Rideau Richmond
=, antérienrvne sngle de res de 'avenue
EN VILLE 2 .. WESTGATE; rinin:urlmu‘z'ri-'-l u:‘e t':uprll.n " t'I:]urthiH.
Tous LEs Joues Tous LES ARTICLES ANNONCES ALY REMISE D'EMPLETTES DU SOIR
Rayon des appareils ménagers — 3e étage : angle ch. Deschénes et Ayimer
RUE RIDEAU CE. 5-3381 CE. 4-9567 CE. 5-4044 PA. 8-1859

S e Y e et e e o e e Mt o e e e e S e ol S st e Yt A e o P 0 N St S S e M i M M X e e A Y S Y Y S s A

ROTHMAN'S

ROYAUME DE L'AMEUBLEMENT
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féte des

La féte de .\‘Ul""!, c'est essen
tiellement une féte pour les en-
fants. N'est-ce pas la féte de
I'Enfant-Jésus ?

Mais c'est aussi la féte des
}!I';l!]{l!.‘i personnes. Ne sommes-
nous pas tous (et toutes) de
grands enfants ?

C'est pour cela que c'est une
féete de cadeaux. C'est en Ia
premiére féte de Noél que I'En-
fant-Jésus s'est donné au monde.
Les bergers et les rois mages fu-
rent les premiers a suivre |'ex-
emple de l'offrande de cadeaux,
en donnant & I’Enfant ce qu'ils
avaient de plus cher au coeur:
les premiers, leurs brebis: les
¢ atres, leur or

Depuis ce temps, on a inventé
le Pire Noél, un bon grand-papa
devenu le messager ordinaire de
I’Enfant-Dieu,

Et le Pere Noél 'wi-méme s'est

La fete de Noiil.,

LE DROI] OTTAWA, MARDI 9 DECEMBRE

enfants

de rouge vétu, connu aujour-
d’hui presque sous tous les cli-
mats, Il s'est multiplié au ryth-
me des organismes charitables,

des clubs sociaux qui ont voulu |
se trouver des buts utiles, au

rytime aussi de l'accroissement
de la prospérité dans le monde.

La légende s'est tellement an-
crée dans nos vies gu'aux Etats-
[ Unis, on a institué un village de
| Pole Nord (‘“North Pole”), o,
| toute l'année durant,” le Pére
No¢l et ses aides fabriquent des
{jouets. Et, il va sans dire, ce
pole nord attire, chaque année,
beaucoup plus de touristes que
le vrai pole, L'atmosphére qui
y régne, cependant, rayonne dans
tous les coins du monde et, par-
ticulierement au Canada, on en
bénéficie.

Dimanche dernier, en fait, un
£ros avion arrivait a Oltm‘.a ve-

multiplié, soit sous la forme delnant de ce péle nord, chargé de
saint Nicholas, soit sous la for-|jouets pour les nrphelms de la

me de ce gros bonhomme loullcapitn]e
|z,naunt aussi Montréal et Qué-
- | bec, par ce méme véhicule d'un

Gratin - commode

Les noix du Brésil a saveur
douce et a couleur d’ivoire nous
arrivent  généralement un peu
avant les Fétes. Dans le mo-
ment, on en fait la récolte le|
long de I'Amazone, et cette reé-
colte se poursuivra durant toute

la saison des pluies qui gonflent |
les cours d’eau et permet de na- | | .
| donnant le plus possible & ceux

viguer au coeur de la jungle
brésilienne ol poussent la ber-
thollétie, — c'est le nom de

I'arbre qui produit ces grosses |

noix communément

appelées
“orteils de négre”,

Les plats gratinés sont aussi

des plats de féte et si jamais un |
poisson en particulier s'est adap- |

té tout naturellement a ce genre
de plat, ce poisson est bien le
thon. Voici la recette d'un plat

gratiné, doré et copieux, dans |
lequel voisinent le thon et les |

noix du Brésil. Ce mets con-
vient comme plat de résistance
a la suite d'une journée consa-
crée aux emplettes de Noél ou
pour servir a4 des invités 4 l'oc-
casion d'un buffet. Soit dit en

passant, il est recommandé sans |

réserve par les économistes mé- |
nageres du ministére des Péche-
ries du Canada.

Gratin de thon
el de noix du Brésil

2 boites (de 7 onces chacune) |
de thon
tasses de ncuilles crues

1 tasse de noix du Brésil
t'ynchées

Vs de tasse d'olives farcies,

tranchées

c. a soupe de beurre

¢. a soupe de farine

2 ¢. a thé de sel

4 de ¢. a thé de poivre

: ¢. a thé de sauce Worcester |
tasses de lait

o B B0

Ll 2

Egoutter le thon et le briser |
en morceaux. Cuire les nouilles |

a l'eau bouillante, salée, durant |

”

gu'elles soient & point. Egoutter
et rincer a4 l'eau froide. Pour
trancher les noix du Brésil, les
couvrir d’eau bouillante et les
laisser mijoter 5 ou 6 minutes.

Les égoutter et les émincer sur |
une planchette au moyen d'un

couteau tranchant a lame mince,

Mettre la moitié des nouilles |
cuites dans une cocotte graissée |

de 2 pintes. Ajouter le thon, les
% d'une tasse de noix et les

olives. Couvrir avee le reste des |

nouilles. Fondre le beurre, ajou-
ter la farine et les assaisonne-

ments, puis le lait, et cuire en |
brassant constamment pour ob-|

tenir une sauce blanche, épaisse
et lisse. Verser la sauce sur le
contenu de la cocotte. Saupou-
drer de mie de pain et parsemer
le reste des noix sur le dessus.
Cuire 25 minutes dans un four
chauffé d’avance a 350°F. De G
2 8 portions,

tasse de mie de pain, beurrée |

7 minutes environ ou jusqu’a ce |

D'autres jouets attei-

Pére Noél modernisé, transpor-

|1ant pourtant deux des rennes

|du traineau légendzaire.

C'est um rappel a tous qu'il y
a. encore des orphelins, des ma-
lades, des {'"&héritf‘.s sous notre
[ciel: des gens & qui il fait bon
| penser a I'époque des Fétes, S'il
|est vrai qu'il y a plus de bon-
h:'ur a4 donner qu’a recevoir, ne
nous génons pas pour chercher
le plus de bonheur possible en

|qui n'ont rien,

AVERRERIE - ARGENTERIE
CRAYONS-STYLOS-KODAKS-RADIOS, efc.

gy

Cetle attrayvante décoration de No#l a
celorier vous-méme rendra votre foyver aussi
gai que le parc de stationnement du Pére
Noél. “Danseur”, “Fringant” et les autres
rennes qui tirent le traineau du Pére Noél
font esquisser des sourires de gaieté chez
tous ceux qui voient cette magnifique décora-
tion extérieure.

Le traineau, le Pére Noél et les rennes sont
faciles & découper et aussi faciles & décorer.
Le tout consiste a tracer des décalques pleine
grandeur sur une feuille de carton a bon
marché. A 'aide d'instructions simplifiées,
vous pouver aisément découper et colorier le
modéle et produire un travail d’expert. Vous
serez enchanté de contempler votre oeuvre
tle menuiserie et de peinture.

Trois modéles complets, pleine grandeur,
vous sont offerts. Il y en a un pour les rennes,
un autre pour le traineau, un troisiéme pour
le Pére Noél. Chacun contient une liste com-
pléte des matériaux requis. Un seul modéle
e renne peut vous servir & en faire autant
que vous voudrez,

Page ¢

Les pattes, boulonnées au corps, peuvent
étre levées ou haissées afin d’ajouter 'effet
de dynamisme que vous désirez. Un peut dé-
couper les morceaux avec une scie & chantour-
ner qui ne colite que 50 cents. N'importe qui
peut accomplir un excellent fravail, Afin de
maintenir la qualité intrinséque du décor, des
lignes tracées indiguent, sur les morceaux
coupés, les sections & colorier, Les couleurs y
sont alors appliquées au bon endroit et d’aprés
un ordre methodique suggéré.

Décidez-vous dés maintenant. Envoyez votre
argent ou mandat-poste (pas de tirabres, s'il
vous plait) pour les modéles suivants: le Pére
Notl de 40", no. 431, colite The; le modéle du
traincau, No, 434, colite 75¢: le modeéle des
rennes . fringarnts, No. 433, colite 75¢. Une
scéne de la Nativité, grandeur naturelle, com-
prenant une créche de 12 pieds, peut étre cons-
truite et peinturée au moyen du modéle No.
410, $6.50. Envoyez 55¢ de plus pour obtenir le
catalogne de 64 pages illustrant plus de 300
modéles de bricolage &: “Le Droit”, 280, rue
Maitland, London (Ontario),

?ﬁmmmtﬁ ﬂmmmmmmwmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmwmmnni

Des cadeaux pour toute la famllle §

Consultez-nous !

Cadeaux agréables

EB1JOUX - BIBELOTS

JOLIES
MONTRES

GRUEN — CYMA | DE
BULOVA
LORIE — MARCIL

TOUTES NOS
MONTRES PORTENT
UNE GARANTIE

Un cadeau foujours

Comptant - Mise de cote
Crédit a termes faciles

cholx en ville.

Bagues a

Marcil Fréres ont un choix
des plus complets en ville

S e n d el oo Yo o " oo " Y e i il s o o

¥

i

i

! diamants
i

¥

)

ENSEMBLE

TOILETTE

apprécié, présenté dans une
magnifique bhoite qul offre
un cachet tout particulier,
. Nous avons le plus vasie




Page 10 LE DROIT, OTTAWA, MARDI 9 DECEMBRE GUIDE_ D.&QH;&iﬁ&
B ey Sl Sl ST ) soin d’installer des fils de
fer pour soutenir vos jeux
de lumiéres. Au sommet,
ayez soin de faire a votre
) oo arbre un “coilet” de protec-
O re a’, ”’e e Oe tion avant d'v attacher vos
tils de fer (fig. 7).
g s, SRR R
Votre arbre de Noél exige de l'éclairage des ampoules
du soin, surtout si vous vou- déja installées, e Surtout . .. :
lex le comserver jusqu'd la b Y { Surtout, n'attendez pas a
#8te des Rois. Securits /! la toute dernitre minute
Dés que veus le recevez i : 3 effet. Essayez, par exemple | pour faire votre installation,
ia maison, placez-le dans une sid%ierluc%e;:nﬁorszgﬁri?é c%‘e / ,;;’, le plan suivant: lumiére blan- | ]| pourrait vous manquer cex-
cuve onx dans un seau d'eau, l'%tlan':ique au Paciﬁque che au sommet; et mélange | tains objets que vous juge-
Jusqu’i ce que vous soyez quelque 3,500,000 familles === de lumieres bleues et Vert{es: | riez neﬁ?ssa;rcs_ Commencez
prét & l'installer. En plus installoront chies elles dés e o' employant deux ampoules | {4t et vous aurez ainsi le
d'amplndrir le danger d'in- br‘es' de Nodl. Si tous tien- & - bleues pour chague verte. | temps de voir votre quincai}-
gendie, Ice!a prulonge‘ra la nent compte des régles élé- 3 e Pour protéger les bour- | lier pour compléter vos dé-
’ﬂ' e l_al,rbre dﬂ empec(?grn mentaires de la sécurité, ce ot doit &fre: ‘de- caout- geons d'un arbre vivant, ayez ' corations.
és aiguilies de s’en déta- lus joveux choue_ et assez gros: um nu-
cher g%%zr%eé:;isl?espte;:gs.} méro 12 ou 14. R R S PR R R P R R R R 5 VR RS R R A Rk P R
La préparation Un moyen trés efficace de La meilleure source de
se protéger contre les court- courant pour décorations ex-

Installez le pied de votre
arbre dans un récipient que
vous remplirez d’eau. Quant
aux décorations, les mémes
régles s'appliquent que pour
les modes féminines: si votre
&rbre est haut ¢t mince, vos
décorations paraitront mieux
en empruntant des lignes ho-

rizontales  (fig. 1); s'il est . pe
gr;m ifﬂ_DU-l dlesfdécoralion_s mettre le ::;m, la figure 5. © COMPLETS o BAS
a verticale le feront paral- SRR A
o o gt '_nfj e Lov: seinis Qatisaniion | o " s ot ® CHEMISES ©PYJAMAS
Pour compléter votre déco- | AN A SFOULARDS ® MOUCHOIRS
A ration des Fétes, illuminez | Lumiéres, chandelles et au- ® CHANDAILS MANTEAUX
/—\ les points ordinaires d’attrac- | tres décorations illuminées ® PALETOTS .‘Siioﬂ'r eaet
i tion de votre foyer. Fenétres, ' font un magnifique effet au- ® CRAVATES :
\ tables de bout, tables de | tour d'une porte. Il s’en vend ® GANTS o ETC.
S | foyer et rampes d'escalier | de toutes les formes, depuis
| peuvent tous ajouter & I'in- | 13 face du Pére Noél lui-
214 térét de vos décorations. II | mame, jusqu'aux petits chan- GORDON I.AVERGNE
v a sur le marché toutes sor- |

lumiéres

Les

Trop souvent, on pose les
lumieéres 4 peu prés, ce qui
donne parfois de pauvres ré-
sultats. I1 y a pourtant une
formule facile pour en arri-
ver & donner & l'arbre une
belle apparence, un “effet de
iumiére” digne d'experts. La
formule est simple: multi-
pliez par 3 la hauteur de I'ar-
bre

circuils, ¢’est d’employer des
fusibles de sireté. Il s'en
trouve dans certains jeux de
lumiere mis sur le marché.
De plus, il importe d'exami-
ner chaque jeu de lumiére
avam de l'installer dans l'ar-
bre: il peut y avoir des fils
découverts susceptibles de

tes de chandeliers et de cou-
ronnes pour les fenétres et
pour tables et tablettes, sans
compter les ensembles flo-
raux pour centres de table.
De petites ampoules de cou-
leurs gaies peuvent illumi-
ner vos rampes d'escalier, en-
tourées de branches de pin
ou de laurier

ERGRAR
A V'extérieur

A l'extérieur de votre mai-
son, il ¥ a quantité de de-

térieures est sans doute une
prise permanente d’extérieur,
ou votre sortie de garage ou
la sortie de votre perron. On
peut ausst prendre le courant
a lintérieur, mais en ayant
soin d'isoler le fil que vous
passerez sous votre fenétre.
Un bon moyen est indiqué a

teurs de cantiques.

Pour installer des jeux de
lumiére autour <¢e la porte
ou le long des gouttiéres du
toit, il faut accrocher les fiis
de facon 4 ce que les iumie-
res ne pendent pas. Un
moyen pratique est ce petit
clou recourbé dont wvous
voyez ici l'image (fig. 6).
On en trouve dans toutes les
quincailleries.

E3 oo

Arbres d’extérieur

On semble préférer des lu-
miéres d'une seule couleur
pour illuminer un arbre d’ex-

DONNEZ-LUI UN CADEAU
QU'IL PORTERA

Pour ce Noél-ci,
voyez motre choix
complet de

REG'D

ot
185, CHEMIN DE MONTREAL SH. 9-02Z0
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Pour lui, mesdames!

i

par Forsyth
CHEMISES # CRAVATES
PYJAMAS # FOULARDS
POLLOJAMAS de Harvey Wood
GILETS par Tony Day
ROBES DE CHAMBRE

Faites vos achats de Noél au
centre de I'élegance masculine a Eastview

B A e e e O A e e e e e e N e N S e B e

(en pieds) ps 52 1ar A | =
geur f!l].'lh)[[::ll.-i:' s cors qu'on peut monter. Mais, | térieur. L'effet est en effot
souvenez-vous de pratiquer d'une plus grande richesse.
3 +- les reégles de la sécurité. Vo- Cependant, on peut varier
N\ | tre fil ¢électrique, & l'exté- | les couleurs et obtenir un bel
/ ke _
) ' S S A Am S IS A S A S S o S e il b vl
A Il -
[ | : 67, ch. de Montréal, Eastview SH. 9-1398
/ \\ | 7
/ =1
] | ' .
Dpen . 3 n | :
Frenez, par exemple: @n Avez-vous pensé que vous pou-  sant constamment. Retirer du

arbre de 6 pieds de nhauteur
par 4%’ de largeur, (fig. 3):
Yous en arriverez & un fotal
de B1 ampoules
En moyenne, pour un ar-
" bre de 4, il faut 36 ampou-
les; pour un arbre de 5, 56;
pour un arbre de 6. 81: pour
un arbre de 7, 110; de 8,
144; de 10°, 225. Plus de
gens que jamais suivent au- |
jourd'hui cette formule. -

Bonnes chaussures
pour toute la famille

b2 Wo e

vez économiser pour vos c¢a- | feu, écumer avee une cuiller de E
deaux de Noél ? C'est bien sim- | métal et verser rapidement dans ﬁ

| ple: préparez des confitures et | les verres. Couvrir la gelée im-
gelées pour quelques-uns de vos | médiatement avec s pouce de :E
| cadeaux. C'est original et écono- | paraffine chaude. ﬁ

: x /
mique ! | i

Gelée de pommes ﬁ

G mi" ThE. | (Employant du jus de pommes

(Emplovant du jus de raisin en | en conserves)
bouteille) Rendement: environ 5 verres
215 o a] &
Rendement: environ 6 verres inoyens (2%:1bs. de gelée) |
moyvens (3 Ibs, de gelée) 2 tasses de jus de pommes en |
conserves
| 315 tasses (1'21b.) de sucre
Colorant rouge
1> bouteille de pectine de
‘ fruit liquide

RRSERSER

Ou commencer ? 3% tasses (1121b.) de sucre

d'avoir 2 tasses de jus de raisin en
bouteille

Ce n'est pas
des lumiéres. 1l
U!:l cammencer

On commence par le haut.
Si 'on commence par le bas,
on se nuit littéralement; et
Y'on risque de jeter 1'arbre
& terre. Volre ange ou votre
¢toile sont donc les premiers
objets a poser. Puis on pcse
les lumiéres, ~ayant soin de
les placer de facon a donner
le plus bel effet possible. On

tout
faut

savoir
NOUS AVONS LA REPUTEE
MARQUE “AIR-STEP” POUR
DAMES EXCLUSIVEMENT

1 boite (2?2 onces) de

pectine de fruit en poudre o atidiier 1a jus dans une gran-

de casserole. Ajouter le sucre
méler bien. Ajouter quel-

Mesurer le sucre et laisser de
coté, Mesurer le jus de raisin | et
et l'eau dans une trés grande | ques gouttes de colorant. Pla-

i

0

i

; | s %
casserole. | cer sur un feu vif et amener E
¥

]

i

]

En plus des marques ® SAVAGE ® SLATER

| au point d'ébullition, brassant ® SCOTT McHALE
constamment. Ajouter la pecti-
ne de fruit liguide immédiate-
ment,

Ajouter la peetine de fruit
en poudre et méler bien. Pla-
cer sur un feu vif et amener au

oy

amener de nouveau au

k3 nose ensuite les décorations point d’'ébullition jusqu'a ce | point d'ébullition a gros bouil-
_—— en série. Et ce n'est quensui- que la préparation vienne au | lons et laisser bouillir trés fort |} = ¢

te qu'on pose les boules, les | point d'ébullition & gros bouil- | 1 minute. Retirer du feu, écu- | 179, Chemin de Montréal 1

cannes de bonbon, ete.... lons. Sans délai, ajouter le su- | mer avec une cuiller de métal, yl k

Les glacons ne viennent qu'a | cce. Amener & Iébullition i | et verser rapidement dans les ] SH. 9-4021 i

4 Ia {in,;de mgme que ja peige | gros houillons laissey bouil- | gerres i éfi e ave, Y &‘ | L ey aiad ; : ! i

i (e ﬁﬁl'g"dou:‘?b‘(‘ﬁcivr | B ki id 3 Beits & bras Qe pditd 89 wehicivd Kbavdel T 1 ’Hgmm@am%wwm%méw' ;«
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GUIDE D’ ACHAT

Roti de porc a la canadienne

Tous les morceaux de porc‘
sont assez tendres pour étre
rotis a découvert. Cependant
pour bon nombre de ménagéres
fideles aux traditions familia-
les canadiennes, un réti de pore
doit cuire & couvert dans un |
chaudron épais avec une petite |
quantité d’eau pour l'empécher |
de prendre au fond. |

On achéte soit un morceau de

| (spareribs). Ce sont
| leur nom
| sur lesquelles on a enlevé pres-

LE DROIT O'I‘I‘AWA MARDI P DECEMBRE

FESSE, partie du jarret ou par-
tie de a2 croupe; soit un mor-
ceau de LONGE, partie du filet,
du centre ou des ecbtes; solt
un morceau d'EPAULE, palet-
te (soc) ou petite épaule. Si

on aime & gruger des os on |

achéte des COTES LEVEES

I'indique des cotes

| que toute la viande mais ce qui

Apres le ragout,
le thé

“Rien ne ranime comme le |
thé”, dit-on. Ce dicton est tout|
particulierement approprié a la
saison des Emplettes de Noél,
En effet, lorsque, épuisée par
des courses plus ou moins frue-
tueuses d’'un magasin a lautre,
vous wvous asseyez un moment
pour donner un repos bien mé- |
rité a vos pieds las, y a-t-il|
quelque chose de plus réconfor-
tant qu'une bonne tasse de thé?
De méme aux repas, une théiére
rehausse  toujours I'élégance |
d'une table et la délicate saveur
du thé reléve n’importe quel
menu. Quel gue soit le moment
ou vous le serviez, le thé satis-
fait et remet, pourvu, bien en-
tendu, que vous Ie prépariez
comme il faut.

|
La méthode est fort simple. |
D’abord, il faut que I'eau soit!
fraiche et qu’elle bout a seros
bouillons. Employez une cuille-
rée a thé par tasse ou un sachet
de thé par deux tasses, et n’ou-
bliez pas de le laisser infuser |
pendant cing bonnes minutes! |
Cest le temps qu'il faut pour |
extraire du thé toute sa déli- |
cieuse saveur. Si vous préférez |
un thé plus faible, ajoutez tout |
simplement de leau chaude a |
vofre tasse de thé. Il est tou-|
jours trés agréable de “prendre
le thé”, mais on peut ajouter |
au charme de cette coutume en
variant la facon de le prendre. |
Bien entendu le lait se marie |
idéalement au thé, mais le ci-
tron gagne chaque jour un peuu
plus de popularité. De méme, la |
saveur d'une tranche d'orange
se méle fort agréablement 2 |
celle du thé. Pour faire change- |
ment, essavez d'ajouter un clon I
|
I

de girofle a votre tasse de thé,
ou encore, le piquant d'un baton |
de cannelle en guise de cuillerée |
pour méler votre thé réjouira!
peut-éire votre go(it de nouveau-
té? La variété ne renouvelle-t- |
elle pas la saveur de la vie? |

—_———————

Sauce tartare
de luxe

1 tasse de mayonnaise

s de tasse de créme sure
(du commerce)

1 tasse de cornichons surs
finement hachés

2 c. & thé de cédpres finement
hachées

c. a table d’olives vertes
farcies, hachées

B2

1 c. » table de moutarde
préparée

2 ¢. a table de persil haché
fin

Ya de ¢. & thé de cerfeuil séché

Y4 de c. & thé de cibouletie
séchée

8 de c. & thé destragon séché.

Mélanger la mayonnaise avec
Ja créme sure. Presser les cor-
nichons surs dans un couloir
afin d’e..fever l'excés de jus.
Ajouter les cornichons et les
ingrédients qui restent et bras-
ser pour bien méler. Donne 1
tasse 12 de sauce. Idéal pour
servir avec des bouchées de
baguettes de poisson, des  pé-
toncles sautés, du saumon fu-
mé, ete.

| reste est si bon!

Lorsqu'on achéte un roti, on
fait de le prendre assez gros
pour deux ou trois repas. Du
roti de pore froid c’est bon
pour déjeuner, diner ou souper.
(’est aussi une bonne idée de
choisir le porc assez gras afin
d’en obtenir au moins un petit
bol de graisse de réti et suf-
fisamment de sauce pour y cui-
re les pommes de terre. Si le
boucher offre du pore avee la
couenne ou un morceau de cou-
enne détachée tant mieux car
on aura alors une gelée plus
ferme sous la graisse de roti!

Voici maintenant
petits truecs d’assaisonnements.
Pratiquer dans la viande 5 ou

| 6 incisions assez profondes et

y enfoncer de l'ail tranché ou
un hachis fin d'ail et d’oignon
assaisonné de sel et de poivre.
Si on a lieu de croire que les
convives seraient insultés de
renconirer des petits morceaux
d'ail dans leurs tranches de ré-
ti, on ne pique pas l’ail dans
la viande mais on la place sur

quelques |

1
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le dessus. Ca golite bon sans
| qu'on sache d'ou ¢a vient et
tous sont heureux.

Parfois en plus de I'ail et de
I'oignon on place une feuille
de laurier et 2 ou 3 petites |
feuilles de sauge sur le roti,

| ¢'est excellent.
comme |

Nous wvoici maintenant & la
cuisson. Faire chauffer un chau-

dron bien chaud, et y dorer la |
viande sur tous les cotés, Assai- |
sonner. Ajouter de l'eau chau- |
de, juste assez pour 'empécher |

de coller. Couvrir et cuire a feu
doux jusqu'a ce que la viande
soit bien tendre, 30 a4 40 minu-
tes par livre. I1 peut étre né-
cessaire au cours de la cuisson
d’ajouter un peu d'eau...Quand
la viande est cuite la retirer
et préparer la graisse de roti.
Oh! c'est trés simple: ajouter
un peu d'eau au fond de casse-
role, brasser pour détacher tout
le gratin et laisser mijoter 5
a4 10 minutes. Verser dans des
petits bols et laisser prendre
a température de la piéce. La
graisse de roti se sert avec le
roti froid; au déjeuner & la
place du beurre; comme hors-
d’oeuvre avec du pain croité.

Un réti de porc a la canadien-
ne comporte généralement des
pommes de terre jaunes cu bru-
nes. Laver et peler des pommes
de terre; suivant leur grosseur,
les laisser entiéres ou les cou-
per en deux ou en quatre et
les faire cuire dans la graisse
de réti 15 &4 20 minutes.

(ln peut aussi rbttr & décou du porc en feuilletant le livre
verl. Assaisonner au gofit et -“La Viande, - Achat-Cuiszon™
cuire & four modérément lent , préparé par la Section des con-
(3250F.) 35 & 50 minutes par | sommateurs, et disponible chez

[

livre. La durée de cuisson va- | I'Imprimeur de la Reine, Otia-
! rie un peu avec les divers mor- | wa. Ce livre se vend 0.50.

| ceaux et la pesanter du mer- Les Economisies ménagéres,
lceau & cuire. On peut obte- | fiection des Consommateurs, Mi-
; nir de plus- amples renseigne- Ilnistére de I'Agriculture du Ca-
| nada, Ottawa,

@Mﬂﬁﬂﬂﬂﬂﬂﬁiﬁﬂﬂﬂﬂﬁﬂﬁﬂﬁﬂﬂ

| menis sur l'achat et la cuisson

L'HOMME EXIGEANT
PREFERE UN

o mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm

COMPLET
FAIT SUR MESURES

pour Noél

Nous avons aussi un assortiment

complet de mercerie

pour hommes

Albert Pageau & Cie

§ 170, chemin de Montréal SH. 9-3205

b Y A P N P A A Y N M I I W e Ml Al A N W N S

Soyez
stir
avec un manfeau,
une jaquetie ou
une étole de fourrure

Pour assurer sa
jole a Noél!

Jaquettes - Capes - Efoles

Dos de ral musqué ..,  $269

Flancs de ral musqué ..,
Moufon gris
Chat sauvage rasé =~
Vison chinois ..,
Efole de vison sauvage
(ape d'écureuil russe

Mouton de Perse (cint nory . 3375
(hat sauvage rasé .,  $425
Mouton gris naturel $550

Louire canadienne
Casfor du Québec

Ra' musqué (peaux allongées) ... s‘
Seal d'AIaSka (teint) Fouke .......... $9

Termes faciles
de paiement

Salon moderne
pour vous recevoir

Quvert tous les soirs

sur rendez-vous
jusqu'a 9.36 hres

%
Manteaux de fourrure g
?
E
/

-
i
i
i
E
i
¥
B
;
7
»

PiLoN FOURRURES

“STYLs SHOPPE FURRIERS"”

209, chemin de Montréal, Eastview
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i Roties au poulet grillées ¥

SALADE

|  Une
mente toujours votre populari-

Pour chaque rétie, griller une
tranches de pain blane d'un
seui cHié. Beurrer le ¢bté non

2éme partie té.

| 3 tasses de poulet cuit

|

griller. Couvrir d .ches | ’r

:n'r' 2 {‘ i e} A ’Ch?" - en cubes ,

inces de tomates, Passer de la : '

) 9 5 o ubes |
mayounaise sur les tomates | > '255€S finedioxt on. EN00S de

5 ; ; tasse d’ananas, de péches ou
Couvrir d'une couche de (bt r el By
¢ c¢ouche de tran . de poires égouttés

ches minces de poulet. Sau : Lo 2
* cs de Poulet. Saupou cuiliers 4 table de piment

drer ‘de glutamate de monoso- vert en cubes

dium, de poivre blanc et de sel. | { {asse de noix concassées

Saupoudrer abondamment du grillées au beurre ou
d’amandes grillées

3

tirera les acclamations de toute
la famille sans compter celles |

C'est une tarte qui peut étre |
servie en tout temps
toutes les occasions;
desserts si délicieux qu’ils sont | 2

LE DROIT O'I'I'AWA MARDI 9 DECEMBRE

1 Rechaussée de créme fouet-
| tée et de pacanes, ceite tarte
[cnnstitue un dessert délicieux
|
|

tarte au chocolat aug-

En voici une qgui vous at- | et nourrissant. Rien qu'a la re-

garder vous en avez l'eau a la
bouche.

voudrez |

linvité que vous | Tarte magique au chocolat

impressionner. |

| 1 péate a tarte (8 pouces)
cuite et refroidie

Boite (15-0z.) de lait
condensé-sueré

carrés (2-0z.) de chocolat

et pour | 1
un de ces

bain-marie. Ajouter le chocolat

fromage Cheddar rdpé sur le} vraiment dignes de la table non sueré
dessus, puis meftre un peu de | (Combiner le poulet, le céleri | d'un roi, mais dont la prépa- | ¥4 de c. & thé de sel
paprika. Faire griller lente- | ot le piment vert dans un bol. | ration est trés facile. Ce qui | *2 tasse d'eau chaude
ment jusqu'a ce que le froma- | Réfrigérer. Juste avant de ser- | rend cette créme tellement lis- | ¥2 €. & thé de vanille
ge fonde. i\'ir. ajouter les fruits. se, c'est qu'elle est faite de | %2 ;:z?ttg: créme épaisse,
SALADE AU POULET | lait condensé-sucré. Le choco-
S st | ASSAISONNEMENT lat mélangé au lai¢ condensé- Versé Ie_[ait cop@cnsé-su.cré
’ 3éme partie sucré donne toujours un dessert | dans la partie supérieure d'un

1 wvolaille & bouiilir
de 4 livres

2 cuillers & thé de grains
de poivre noir

%2 cuiller & thé de graines

2, tasse de mayonnaise
15 cuiller 4 thé de sel

2 cuillers A soupe de jus de
pamplemousse

de céleri | Combiner, verser sur la sala-
*; cuiller & thé de thym | Pour créer un effet nouveau,
1 cuiller & thé de sel de et la remuer doucement,
Eau pour recouvrir servir l'assaisonnement dans

les moitiés de pamplemousses
Passer | €vidées, et le poulet surmonté
i HE pg cerises sans noyau.
au couloir et réfri- ! de quelques f.erlaea ans
Donne de 6 & 8 portions.

Cuire jusqu'a tendre, enlever
Ie poulet et
Iz beuillon
Berer.

| S EON

refroidir

o R R

Constructeurs et |
| vendeurs de maisons |

LA MAJORITE

" DES MAISONS A OTTAWA
g CHANGENT DE MAIN PAR
E L'ENTREMISE DU SYSTEME

& ek i T

i

2

Photo Co-op

- Que vous cherchiez une maison ou que vous vous
. proposiez de vendre celle que vous avez actuellement
— la fagon la plus fiable, la plus sire et la plus
rapide d'obtenir des résultats est par l'entremise du
systéme Photo Co-Op! Consultez un membre du
. Real Estate Board d'Ottawa.

A R

REAL ESTATE

BOARD

I R Tl 27 557 Y S T Y 7 T S S T S O P Tk S Y 7 o Rk S RS2 i Sk S kS A S O YA T 7 O A S 57 T S 7 P S S e oo A A R

4 la texture crémeuse et au
riche gofit de “fudge”.

et le sel. Cuire sur 'eau bouil-
[ lant rapidement en brassant

GUIDE D’ ACHATS

Tarte au chocolat dlgne d'un roi

continuellement }usqua ce que
le mélange épaississe et tom-
be par gouftes de la cuillére,
environ 4 a 8 minufes.

(Le temps de la cuisson di-
pend des ustensiles utilisés.)
Ajouter l'eau graduellement en
brassant pour que le mélange
soit lisse. Continuer la cuisson
en brassant de temps en temps
jusqu'a ce que le mélange épais-
sisse de nouveau, environ 1 a
3 minutes. (Si vous utilisez un
bain-marie de verre, recouvrez
et ne brassez pas, faites cuire
environ 3 a 5 minutes jusqu'a
ce que le mélange épaississe
légérement.) Retirer du feu.
Ajouter la vanille. Verser dans
la péate a tarte. Laisser refroi-
dir a la température de la
piéce pendant environ % heu-
re; placer ensuite au réfrigéra-
teur pendant au moins trois
heures. Recouvrir de créme
fouettée et de noix de paca-

ne.
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7 "OH! isci L
; . une piscine 48
. Esther Williams pour No&l!” /' |
: sther Williams pour Noél'! < 2%
\
\
\\ \ M
~ e M, 2 \ ;A
3 AT I P g L N b \ b7
il g o U G R A
Certainement — ils se rappelleront de ce Noél toute leur A 1 i
vie — “Ce Noé¢l ou papa nous domma wune piscine Esther "l | ’i"
Williams.” R L
C'est beaucoup plus facile que vous pensez de donner ce b 3{
cadeau par excellence. Alors venez voir et discuter avec ,' ,’ /
nous — aucun engagement, bien entendu. C'est maintenant, 1= o
le temps de penser a I'installation et aux tout premiers Ll ‘5
jours du printeraps, le paysage sera riche et magnifique ! ,"
—et votre famille entiére pourra jouir de wvotre piscine ,' ’
durant la belle saison. ) ]
LA PISCINE PARFAITE K 1
Elle est congue pour la sécurite, la santé, la beauté et le / ,’ /
divertissement. Elle est solide, de charpente bétonnée et 1!
vous servira durant des années: de I'eau pure filtrée, claire 1!
et m:rqitanle. C'est la piscine compléte comprenant 14 ":
accessoires — tout ce dont vous avez besoin pour vous 4
récréer le plus possible — et le tout de meilleure qualité, !.
Une section profonde pour plonger, une seetion peu pro- W
fonde pour les petits... Tout y est! W

eux Noél 3
\3 :’ce \a famille

— de pap

Esther
Willioms

Bonne conditions
de paiement

Swimming

Gunrunrud hr“’
Good Hmrhfplng

51, rue Young
PA. 8-4636

VYendeur autorisé dans QOttawa

AND SONS LTD

Une belle petite replique de
la piscine pour présenter
en cadeau a Noél . . .
guelles délices et émotions !

et la région
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CREMART

LE ROI DES BAS PRIX

vous offre des valeurs sans pareil

pour Noél
MALAXEUR
PORTATIF

(3 vitesses)

La  patate sucréa
revét son habit
de gala

Les favoris chéris ont droit |
4 une attention spéciale au
temps des Fétes, — et cela
s'applique tout aussi bien aux
aliments qu'aux amis, particu-
lierement a la délicieuse patate
sucrée, riche en éléments nu-
tritifs. I y a quelque chose de
si satisfaisant dans la fine et
douce saveur de la sociable pa-
tate sucrée, qui s'accorde si bien
avec toutes les espéces de vian-
des, — que la patate est la fa-
vorite depuis que les premiers
Sud-Américains 1l'ont baptisée
du nom aux échos si romanti-
gues de ‘“‘cassiri”,

DEEP-
FRYER

automatique

Percolateur
electrique

B tasses

GRILLE-
PAIN

automatique

Peu de légumes sont aussi
employés l'année durant dans
les cuisines du pays tout entier,
— bouilli, pilé, frit, réti ou cuit |
au four, — que ce tubercule 3 |
chair dorée. De nouvelles fa- |
cons de l'appréter sont toujours |
d’heureuses trouvailles.

1195 | 475

ENSEMBLE | BOUILLOIRE [~ S vre. | FER@ VAPEUR
A DEPECER | ELECTRIQUE BOITES et a SEC

(3 mex)

95 | 98 195 Q.99

Radio de table | Ustenciloc RADIO- | COUTEAUX
ADMIRAL | de cuisine HORLOGE A STEAK

(6 mcex) (Admiral) (acier inoxydable)

2895 | 195

BALAYEUSES RASOIR POLISSEUSES
EUREKA | Remington G.E. 1959

i'icfrss 3495

TOURNE-  § pAsoiR | TOURNE- | RASOIR
DISQUES I ' Philishave DISQUES SUNBEAM

4 vitesses automatiques pour dames

4255 | 10%

POELE CADRAN DE
VERRES HORLOGE
AVEC BORDi ELECTRIQUE §pE vOYAGEf CUISINE G.E.

Par exemple, essayez des bou- |
lettes de pommes fraiches et
de patates sucrées, aux saveurs
mixtes qui, saupoudrées d’'aman-
des tranchées sur le long, ont,
comme les gentilshommes cha-
ritables de Dicken, “un port ma-
jestueux et sont gracieuses a
contempler”. Ou encore, une
casserole de cossetarde aux pa- |
tates sucrées, assaisonnée de
muscade, de cannelle et de gin-
gembre, et a laquelle on ajoute
du piquant avee du zeste de
citron frais rapé. Et, avez-vous
une idée combien délicieuses
sont les patates sucrées farcies
de fromage piquant?...

Rappelez-vous que la patate
sucrée doit toujours étre cuite
dans sa pelure pour lui conser-
ver toute sa saveur et tous ses
é | éments nutritifs. Lorsqu’il
s'agit d’éléments nutritifs, la vi-
goureuse patate sucrée est un
véritable prix gros-lot. De fait,
elle est l'un des aliments les
plus richement remplis de vi-
tamines et d’énergie, surtout de
vitamines A, et également d’'une
multitude de minéraux.

Portefeuille

Garnissez donc votre garde-
manger de patates sucrées re-
vétues de nouveaux atours pour
les Fétes, et prévalez-vous des
recettes que 1'Association cana-
dienne des commercants de
fruits en gros s’enorgueillit de
vxous offrir ci-apres.

Boulettes de patates sucrées
et de pommes fraiches

4 grosses patates sucrées
(environ 2 liv.)

1 grosse pomme

l2 c¢. a thé de sel

L c. a thé de zeste d'orange

R R R R R R :.s'mxmm:ﬂwmmmmr&mr&mmmm&ﬁ:qwmm-::t:m:ﬁWmmzﬂmmwmmmmnqmmmmmmmmr_ﬁmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm@

lupL
18 e. & thé de poivre blanc (safe-guard)
moulu 99
Y4 c. a thé de toute-épice, .75 .
moulue

1 oeuf, légerement battu

3 ¢, a table de beurre ou de
margarine

%4 tasse d’amandes blanchies,
tranchées sur le long

RADIO
EMERSON

8 transiteurs-avec étui

BALANCE § ENSEMBLE
DE BOITES

renen- | 349, Dalhousie CE. 2-1277

te annonce.

Cuire jusqu'a ce que tendre,
et dans suffisamment d’eau
pour les couvrir, Ie.\' patates su-
crees dans leur pelure, Egou!-
ter et bien piler. Peler, trogner
€. couper la pomme en laniéeres.
Combiner 1:‘5 patates pilées
chaudes avee les laniéres de
pommes, les 5 ingrédien{s sui-
vants et 1 e. & table de beurre
ou de margarine. Former en
boulettes de 2 pouces. (Em-
ployer une cuiller a créme gla-
cée, si possible.) Placer sur une
tole légérement graissée. Sau-
poudrer d’amandes. Onctuer au
pinceau avec les 2 autres cuil-
lerées & table de beurre ou de
margarine fondu(e). Cuira dans
u1 four modéré (375°F.), pré-
cinauffe, pendant 40 a 45 minu-
tes. Servir chaud.

GRATIS!

Ce joli plat de
cristal sera

Rendement: 12 boulettes de

de 2 pouces de diamétre. A A A T A A A R A A A A N e A N A A e e O i e e A e o i St O e
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. . |
Pain a la mode ancienne |

EN IRLANDE, on peut trouver sur les tables 4 thé, toute une |
variéié de pains de ménage. Madge Donnelly, Chimie agricole, |
Tercnto, qui est originaire de Belfast, Irlande du Nord, nous |
donne cette ancienne recette de pain. '

3 tasses de farine tout usaga 1 e¢. 4 thé de bicarbonate
%5 c. 4 thé de sel de soude
2 c. A thé de poudre 3 pitas 1 tasse de lait de beurre

MELANGER tous les ingrédients secs, verser le lait de beurre et

mélanger & l'aide d’un couteau. Rouler sur une planche enfarinée, |
et former des cercles d’environ 2 pouce d’épaisseur. Découper

en triangles et cuire dans un gaufrier chaud environ cing minuies

sur les deux cotés jusqu'a ce qu'ils soient dorés. “Délicieux avee |
du beurre”, dit Madge.

X X X X

LES BUCHES de Noél qui se consument lentement tout en dif-
fusant des flammes colorées, doivent étre préparées maintenant
car leur séchage dure un mois. De vieux journaux roulés solide-
ment sont attachés et trempés dans des solutions de divers pro-
duits chimiques

b?w‘l‘-‘iﬁ’-":”;;ﬁ -'aqmm:ﬁzﬁmnﬁmmmmnﬁmm:ﬂmm&mi&
e A { s ° 4
- 7 YOPS ‘ %
: Ju k ‘ﬁ
7 \ g
# &
i pour la famille entiére :
: g
v il
v 1|
o 4|
0 %! Desc entaines d’enfants ont vu, dimanche der- | deaux a l‘occasiotn de Noél E%.lt-niu a ;]inioque
11 nier, arriver le Pére Noél a Otiawa. Grice | les orphelins ont tout ce qu’il leur faut? —
B: POUR LA MENAGERE % aux soins d'un clueh solcial de la capitale, ce ! Peut-étre paur_ra@enl-_il? accepter de bon coeur
E wen Fers électriques, ordinaires . 3.69 gros avion atferrissait a Upland> pour livrer ‘l vos propres geénérosités..
E : et plus R. wx orphelins de notre région quelques ca- |
} automatiques ............. 825 # . i '
b : et plus 7 3 %W %J *
E B Grille-pain ordinaire ... .. 3.98 1 !
- et plus ¥:4 {
. automatiques ............ 24.?92 E o %‘5’3
E Autoclaves ............... 11.75 4| . : ': . > :
4 et plus /4 ¢ NS
¥ Fers & vapeur ... 20.95 B g 3 :
E A : % cieal d ; et plus E /gurj $ '. l'hnisli‘:su tde :Dt" E;‘ns!e ?
- couteaux stea 'acier - A 3 assortimen ‘ e eurs
E’ innxyclable e et e e i : 4'98 g . : fi::::ml:li re:::”t‘-urssze . i
et plus | . uets, ants, eurb |
- E MALAXEURS SUNBEAM ¥ E: DES FEIES \ ':::-J:r:llives p|:uunl- la Illnbie’: i
E E’ i 'atre du foyer, ete. .. Ii
; POUR LE BRICOLEUR i |
E Varlopes 5!, et plus 1.98 g f
el plus : :
ﬁ Egoines 1.50 et 3.50 q 3
¥ et plus Hi i
¥ Marteaux ....... i . 1.89 ¥ 3 ;
‘ﬁ et plus 7 ' & i
% \"oustllm—F:ef v:ir -‘ﬁ A |
] : notre étalag L& : !
g d’outils mécaniques, tels que 5! ﬁ ﬁ E
foreuses, scies, etc. 41 |
i - 7| ;
v LUMIERES D‘ARBRE DE NOEL g 3 |
"'! Tous :u ensembles de lumiéres sont munis E i = '. i
g I:I"'::::II:‘:ur:“";:‘:::;ihrtlln‘_ 115 a 1.69 §| Y
i :lll\'r ensemble L ] amieres Fa .
. ;.]N“““mr;i'exle'rieur, 7 pochettes i | = ']
? 15 pochettes ~ 3.69 %‘ } i
i [Vexterieur, 7 pocheties .B9 | g
1= Il:l-ll.u"rllrur, i"f: pocheties " 5.98 !
: Vie et da ‘pochges exine o &) & i? ?
5. ? nn:“::lrnuiun specizle de I':‘.;ui--sei,ild'inleS q, e
?.! Flocans de neige, rieur, d'extériear 1.2 ?.é |
e ﬁ blane, rouge, vert Supports d'arbre de Nod#l 1.00 et plus %‘i ﬁ Ij
b2 - i
i i _ |
g JOUETS | ¥
i POUR FILLES g % :
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% |
rl L‘
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E @ Jeux de couturiére @ Meccano ﬁ : 2 .
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ARTICLES a/lo i/e 709/

GATEAU AUX LEGER GATEAU PLUM-PUDDING IAR-B-Q DE
FRUITS ROYAL AUX FRUITS OLDE ENGLISH la”fii NIQUE
_ CORONATION 3 : :

Fait de la méme receti= Fait d’apres une ancien- Robuste Bar-B-Q de pi-
dont nous nous sommes Un festin spécial . . . ne recette anglaise, fon- que-nique de jauge 24
servis pour le giteau d'an- nien templi de cerises, cé, humide et rempli de avec gril de fil de fer et
niversaire du roi George noix, écorce et fruits. Un fruits. Poids approxima- pieds pliants. Idéal pour
VI en. 1939... un gateau gateau blanc crémeux tif de 1% Ib, 90 la cour, le camp ou les
aux fruits foncé d'un d’'un peids approximatif Prix régulier ... ¢ pique-niques. $6w
poids  approximatif de de 1 livre. $'I 00 Prix régulier ...

2% livres. '| 90 Prix régulier

L]

Prix regulier

Une vd!éu%
de $9.70

pour

MORRISON LAMOTHE
BAKERY LIMITED

pour K’J gél'c.)

GATEAU AUX FRUITS
ROYAL

“oncé ou léger.
(hpprox. 2% 1) .. 91-90

19" DE H.’\UT‘EER GATEAU AUX FRUITS
» : -yt GLACE ROYAL
16” DE ... "EUR ( Approx. $2 75
3. VPes): b .
GATEAU AUX FRUITS
ROYAL
( Approx.
3% Livres) ..ovrevne. $3°00
\"f AU AUX FRUITS
LACE ROYAL
(@Jpprox $
515 livres) ... 5*50
PLUM-PUDDING
PZ’B ENGLISH
(Approx.
2 fivres) ...... $] ]s
BILI
“ $2.00
; CH{ OLATS
prmx $
2 [ § s ) Mg e O b ]°3S
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