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Rougemont, a la conquéte de nouveaux sommets

n poste depuis novembre 2009, la
nouvelle équipe municipale de Rou
gemont mene plusieurs projets de
front en vue de dynamiser la ville et valori
ser ses atouts, réaffirmant ainsi son engage
ment a donner aux citoyens un milieu de vie
de qualité supérieure
Parmi les dossiers déterminants, une
priorité d’action est accordée a I'cau pota
ble, alors que la nappe phréatique continue
de diminuer 2 Rougemont. « De nombreux
efforts sont déployés a cet effet depuis le dé
but de notre mandat, d’autant plus que nous
savons que des subventions gouvernementa
les sont désormais a notre disposition, indi-
que Alain Bri¢re, maire de la Municipalité.
Nous étudions présentement toute aide qui
pourrait nous étre offerte afin de détermi
ner celle qui sera la plus profitable dans ce
dossier. Car, il faut le dire, ceci est un projet
de longue haleine. » Parallelement a ces dé
marches, la Ville de Rougemont est aussi a
la recherche de nouvelles sources d’cau po
tentielles, une préoccupation que partage la
SECTEAU, l'usine de filtration des caux de

125 ans, ca se
féte en grand!

En 2012, Rougemont célébrera en
grande pompe son 125¢ anniversaire,
et les préparatifs scront entamés cette
année, alors qu’au moment d’écrire
ces lignes, un comité organisateur
était sur le point d’étre formé. «L'une
des particularités plutét rares de
Rougemont est sa dimension intergé-
nérationnelle, surtout pour une mu-
nicipalité d’environ 2660 résidants, et
Cest pourquoi le 125¢ sera axé autour
de ce théme, i titre d’hymne aux gé-
nérations, dont certaines s’y perpé-
tuent depuis cinq descendances!» Le
conseil envisage également de pro-
poser Rougemont comme endroit a
découvrir dans le cadre de Pémission
La petite séduction. Bref, les idées
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= nouvelles y sont légion, et cest avec
! entrain que M. Briére ct son équipe
% préparent les festivités — et Pavenir! -
“  de leur municipalite.
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Chambly, « Nous évaluons de concert avec
la SECTEAU la faisabilité de rattacher le ré
seau de Rougemont a celle-ci. Llun de nos
employeurs majeurs, le producteur de jus
Lassonde, a évidemment d'importants be
soins en eau, et nous voulons étre 8 méme de
les combler. L'entreprise fait un important
effort de recyclage d’eau, mais
comme elle a de nouveaux pro
jets d’expansion, nous voulons
prendre les mesures nécessal
res pour conserver ce joyau a
Rougemont.» Et tout porte
a-croire que la demande en
cau augmentera encore davan
tage, puisque M. Briere estime
nouvelles

que 75 construc

tions résidenticlles  seront
réalistes d’ici les 12 a 18 pro
chains mois

Une municipalit¢ unique,
vouée a un développement
tout aussi unique, en harmo
nie avec les éléments existants.
« Le développement résidenticl

a Rougemont pourrait effecti

vement entrainer la venue de nouveaux ser
vices, par exemple, une épicerie, voire unc
entreprisc d’hotellerie-restauration, et cecl
aura nécessairement une incidence sur le
secteur commercial. Notre taux de taxation
relativement bas est aussi trés alléchant.»
De plus, les feux de circulation qui seront

Des feux de signalisation seront aménagés sur le trongon actuellement non
asphalté de la route 112 dans le but d’assurer la sécurité de ses différents

usagers ct d’améliorer la fluidité de la circulation.

La saison des pommes bat son plein a Rongemont, Pune des destinations pomicoles par excellence

de la région.

Conseiller publicitaire

an-Frangois Perreault

¥

incessamment aménagés sur la route 112
viendront accroitre la sécurité sur cet impor
tant axe routier. «Le ministére des Trans
ports du Québec a démontre beaucoup
d’intérét dans ce dossier, et des responsables
sont venus nous rencontrer a deux reprises.
Nous sommes maintenant préts a lancer
les appels d’offres. A celles seules,
les infrastructures requises pour
I'installation des feux représentent
un investissement d’environ deux
millions de dollars. »

Bref, on peut avancer sans crain
dre de se tromper que Rougemont
a devant elle un avenir des plus
prometteurs. « Personnellement,
je considére que cest la plus belle
ville au Québec, puisqu’aucun
autre endroit ne dispose d'une
montagne ceinturée par d’innom-
brables pommiers, d’ou I'impor-
tance d’augmenter sa visibilit€
Les membres du nouveau conseil
partagent la méme vision et visent
a assurer la réussite de notre mu
nicipalité, qui fait la fierté de cha-
cun. J'ai vraiment héte de voir ce
qu'clle sera dans 10 ans. Je crois fermement
que, d'ici 1a, le nouveau visage de Rouge-

— S.B.

mont sera sur toutes les levres. »

Rougemont
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Gentillé
» Rougemontois(oise)
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Nombre de conseillers

» O

Population
» 2641 citoyens

Superficie
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riginairc de Ferme-

Neuve, une petite

municipalité¢  située
dans les Hautes-Laurentides, le
nouveau maire de Rougemont
a fait de notre belle région sa
terre d’adoption il y a une ving-
taine d’années.

Et c’est par le biais de ses
activités professionnelles qu’il a
cu l'occasion d’en fouler le sol,
a titre de conseiller financier
pour le compte de la Banque
Laurentienne, ou il a occupé
divers postes de direction pen-
dant 35 ans. «Dans le cadre
de mon travail, jai souvent été
appelé a déménager, précise-
t-il, et c’est ainsi que j’ai vécu
dans neuf différentes villes au
Québec, dont Amos, en Abi-
tibi, ol j’ai demeuré pendant
15 ans.» En 1990, son travail Iamenait
dans la région, ou il décida d’¢lire domicile

Photo Alain Dion

La vision d’Alain Briére et de son équipe est principalement orientée
sur le développement de Rougemont, dont ils soubastent accroitre le
rayonnement, notamment en sa qualité de capitale de la pomme.

a Marieville. « Je me suis déja impliqué dans
la sphére municipale de Marieville comme

Alain Briere, résolument dévoué a sa ville d’accueil

conseiller, de 1997 a 2000. Jai
aussi aspiré a la mairie en 2000,
mais l"autre candidat en lice m’a
devancé de quelques voix. »

$’il s’est presque entiérement re-
tiré du marché du travail la méme
année, diverses compagnies d’as-
surances n‘ont pas tardé a appro-
cher en vue de pouvoir bénéficier
de son expertise dans le domaine.
Puis, aprés deux printemps, c’est
PIndustrielle Alliance qui a su
sattirer ses faveurs. «Clest
compagnie québécoise fort inté-
ressante, ct j’y travaille toujours a
mon compte a temps partiel, ce qui
me donne le temps nécessaire pour

unc

exercer mes fonctions a ’hotel de
ville.» Résidant de Rougemont
depuis 2006, Alain Briére mani-
feste un enthousiasme généreux
envers le défi que représente son
nouveau mandat. «Au début de Pannée
2009, certaines personnes m'ont suggéré

Y Rougemont

de faire un retour en politique, et comme
jaime m’investir dans le développement
local et que je privilégic le contact humain,
j"ai décidé de me présenter aux é€lections.
Cela a toutefois demandé beaucoup d’efforts
et de persévérance, puisque trés peu de gens
me connaissaient 2 Rougemont. Pour pallier
cette situation, j’ai appliqué la bonne vicille
politique du porte-a-porte, cec qui m’a per-
mis d’aller rencontrer mes concitoyens. J'ai
ainsi franchi le seuil d’environ 1000 por-
tes sur 1100.» M.Briére souhaite d’ailleurs
souligner 'importante participation électo-
rale, alors que 52% des votants admissibles
ont fait entendre leur voix, c¢ qui est assez
exceptionnel dans une petite municipalité.
«11 n’y avait eu aucune élection a la mairie
depuis huit ans 2 Rougemont. Je crois que
les gens voulaient du changement, des idées
nouvelles. Et c’est exactement ce que les
membres de Péquipe municipale, qui font
un excellent travail, et moi nous sommes
donnés comme mission. » — S.B.

Francis Lavoi

ualifié par son entourage de réveur,

Francis Lavoie, par secs nombreuses

réalisations, a prouvé maintes fois
qu’il ne s’en tenait pas sculement aux réves.
Originaire de la Gaspésie, cet architecte de
formation, vigneron de profession et entre-
preneur en construction a déménagé dans la
région il y a 27 ans afin de faire connaitre la
vie rurale a sa famille. En 2010, il peut dire
avec satisfaction avoir accompli sa mission
du départ et avoir donné naissance a plu-
sicurs autres projets.

Aprés avoir planté ses premiéres vignes en
1997, M. Lavoic a rapidement vu sa passion
de Pagriculture croitre au point de vouloir
promouvoir le vin québécois. Il a fondé le
Salon des vins et fromages du Québec a
Montréal et en a été président lors des deux

premiéres éditions. Suite a cela, son amour
pour Rougemont ayant pris le dessus, il s’est
vu concentrer ses ¢énergies dans la région
dans le but d’y développer de fagon plus ap-
profondie 'agrotourisme.

e, ’homme a projets

Ainsi, Francis Lavoie est nul autre que
I'un des principaux instigateurs du Mondial
des cidres de glace SAQ, de la Route des
vins des 4 Monts et des Week-ends gour-
mands de Rougemont. Le Mondial des ci-
dres de glace SAQ a pour but de mettre le
cidre de glace québécois de I'avant, la Route
des vins des 4 Monts existe afin de mettre
au grand jour Pauthenticité des vins québé-
cois en Montérégie, alors que les Wecek-ends
gourmands incitent les gens de Pextérieur a
découvrir Rougemont et ses délices cachés.
Naturellement, une bonne partie des pro-
duits des vignobles et des cidreries peuvent
étre retrouvés en marchés publics ou autres
commerces, mais rien ne vaut une visite esti-
vale dévoilant le véritable licu d’exploitation
agricole et par le fait méme, les personnes
passionnées et chaleurcuses qui se cachent
derriere chaque bouteille.

Participant a un autre succeés multi sen-
soriel, M. Lavoie s’est associé au Théitre de
Rougemont ainsi qu’au service traiteur le

Triangle du Gourmet pour offrir jusqu’au
4 septembre un forfait souper-théitre du
spectacle Piaf au vignoble.

Enfin, Francis Lavoic est heureux de la
réussite des différents projets auxquels il
collabore, mais le vigneron se dit d’abord
comblé par P'intérét que sa famille démon-
tre a Pagriculture. Sa fille, Elisabeth, est di-
plémée universitaire de deuxieme cycle en
ergothérapic et possede un DEC en gestion
agricole, tandis que Frédérick, son fils, est
un ingénieur rural et a créé des machines
pour la récolte de la biomasse qui se vendent
partout dans le monde. Les deux aiment tou-
jours participer aux activités de Pentreprise
familiale et particuliérement aux vendanges.
Son benjamin, Francis-Hugues, diplomé de
Puniversité Laval en génie rural, assure la re-
leve sur le vignoble de méme que les vergers.
Sa conjointe, Estelle Fraser, prend aussi part
a Pentreprise dans les domaines de Padmi-
nistration ¢t du service a la clientéle. Francis
Lavoie s¢ montre trés reconnaissant d’étre si

! i

Photo Damele Francis

Francis Lavoie est nul autre gue Pun des
principanx instigatenrs du Mondial des cidres
de glace SAQ, de la Rowte des vins des 4 Monts
et des Week-ends gourmands de Rowugemont.

bien entouré: « Clest seulement avec l'aide
de sa famille qu'une personne peut réaliser
des projets comme ga!» — C.J.
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75> ans dactualité résgionale

Ce que nous pouvions lire sur Rougemont en 1957

(en collaboration avec la société d’histoire de la Haute-Yamaska)

Plus de mille personnes a I'ouverture
de I'exposition du comte de Rouville hier

Rougemont - Malgré une
température plutét fraiche,
plus de mille personnes ont
envahi hier aprés-midi, le
terrain de lexposition de
Rougemont qui s'est termi-
née hier soir.

Le point dominant de cette
exposition €tait certainement
le bétail. Du cheval jusqu'aux
poules, tous les animaux de
la ‘erme étaient représentés
dans une variété vraiment
remarquable.

Les kiosques ou sont ins-
tallés jeux caractéristi-
ques attiraient également
beaucoup de monde particu-
lierement les enfants et les
dames.

Hier aprés-midi, les ju-
ges étaient a l'ccuvre afin
de déterminer les gagnants

les

des diverses expositions
d'animaux. On y remarqua
les plus beaux spécimens
de chevaux, juments, pour-
ceaux, moutons, etc.

La l'agricul-
ture n'était pas moins a dé-
daigner et particulierement
les pommes qui font depuis
longtemps le renom de cette
région et des environs. Légu-
mes et fruits étaient présen-
tés d'une fagon attrayante.

L'artisanat et l'art culinaire
€taient également de la par-
tie. En somme, les visiteurs
pouvaient y voir tout ce que
peut comporter une exposi-
tion agricole.

Plusieurs compagnies ont
également profité de cette ex-
position pour étaler certains
de leurs produits comme

section de

des tracteurs, des bouilloires  Deés les premiéres heures
pour les érablieres, des mou- de l'ouverture, l'exposition
Iées, etc. s‘annongait comme un suc-

Nous remarquons sur cette photo, en compagnie de I'honorable Laurent
Barré, ministre de I'agriculture au gouvernement provincial, les juges ap-
pelés a déterminer les divers gagnants de I'exposition du comté de Rou-
ville qui se tenait hier 2 Rougemont. Ce sont, de gauche a droite, MM.
Jean-Réal Proulx de St-Hyacinthe, Philippe Granger de 'école de Laiterie
de St-Hyacinthe, I'Honorable Laurent Barré et Gustave Caron, agronome
du compté de Brome. (Photo Roger Roy)
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ces. Les organisateurs et par-
ticulierement le président de
la Société d’agriculture du
comté de Rouville, M. Uldege
Normandin, semblaient satis-
faits des résultats obtenus.

On y remarquait
autres, la présence de I'Hono-
rable Laurent Barré, ministre
de l'agriculture au gouverne-
ment provincial: M. Alpha
Mondou, secrétaire de la So-
ciété d'agriculture du comté:
M. Gustave Caron, agronome
du comté de Brome ainsi que
plusieurs directeurs de la So-
ciété d'agriculture du comté
de Rouville.

La liste de tous les gagnants
des prix sera communiquée
cette semaine par les organi-
sateurs de l'exposition.
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TRANSPORT F. LUSSIER INC.

TRANSPORT GENERAL

L'?:76, chemin Marieville, Rougemont

450 469-2523

GENERAL CARRIER

116, ch. Marieville, Rougemont
450 469-5500 = 1 866 646-5500
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48 chemin Marieville, rte 229
ROUGEMONT 450 469-2310




Y Rovgemont

Week-ends gourmands de Rouge-
mont, visites gourmandes, cucillette
de pommes, animation et balade sur

certains sites, tous les week-ends,
du 11 septembre au 11 octobre.
www.tourismerougemont.com

Abbaye cistercienne de Rougemont,
licu de priere et de contemplation,
hoétellerie monastique, chocolaterie arti
sanale et vente de sous-produits. Ouver
te a 'année, du lundi au vendredi, de
9h30a11h30 ctde 13h30a 16h30.
471, rue Principale. 450 469-2880 (ab
baye), 450 469-2551 (hotellerie)

ou www.abbayederougemont.org

Eglise anglicane St.Thomas,

une institution religicuse fondée en
1840, a visiter sur rendez-vous. 21, rang
de la Montagne. 450 469-3432

Paroisse Saint-Michel de
Rougemont, visite de I’église pour
les groupes sur rendez-vous (orgue
Casavant, tableaux d’Ozias Leduc
¢t de Paul-Emile Borduas).

965, rue Principale. 450 469-2303

Routes des cidres de la Montérégic
qui, au dérour de Rougemont, Sainte-
Angele-de-Monnoir ct Saint-Paul-
d’Abbotsford, propose six €tapes ou
plaisir et émerveillement sont au rendez-
vous. 450 466-4666, 1 866 469-0069
ou www.tourisme-monteregie.qe.ca

Sorties 2010
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Route des vins 4 Monts, pour
découvrir des vins a 'image de la
géologic des monts Saint-Bruno,
Saint-Hilaire, Rougemont et Yamaska,
soit complexes, variés et entiérement
produits sur le terroir des Montéré
giennes routedesvinsd monts q(.(.l

Théitre de Rougemont, au cocur
de 'émotion. A "affiche, jusqu’au

4 septembre, a 20 h 30: Piaf.

Une piece de Pamela Gems,

misc en scéne de Jacques Rossi.
450 469-1006, 1 888 666-3006 ou
www.theatrederougemont.com

A surveiller en 2011

Mondial des cidres de glace,

du 11 au 13 février 2011, au Pavillon
de Agriculture. Une halte gourmande
par excellence pour faire la découverte
de cidres de glace et de nombreux
produits fins du terroir québécois.
735, rue Principale. 514 662-1020 ou
mondialcidresdeglace.com

Pour obtenir de plus amples
renseignements sur les incontournables
de Rougemont, téléphonez au

450 469-3790 (semainc), au

1 866 969-2309 (weck-end), ou visitez
le www.tourismerougemont.com.

—S.B

‘ﬁkDOQ

Région Richelieu-Yamaska
Rougemont
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[ SOIREE DANSANTE

« Prochaine soirée le samedi 25 septembre 2010

CARTES

* Lundis * Mord]; * Jeudis

BABETTE

ITTous les mardis soir

BILLARD * CARTES * CRIBBLE * DANSE

Jacqueline G. Barré
Présidente

INFORMATION : 450 469-3029
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Toujours
@SS presente...

@

m Centre de services Rougemont
991, rue Principale, Rougemont (Québec) JOL TMO
Téléphone : 450 469-3164 * Télécopieur : 450 469-3724

Avec plus de services, plus d'expertise
et une plus grande implication dans le miliev.

Desjardins
Caisse de Marieville-Rougemont

m Siége social
1344, rue du Pont, Marieville (Québec) |3M 1G2
Téléphone : 450 460-2134 * Télécopieur : 450 460-2807
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CAVATION
MICHELALIX mc.

EXCAVATION DE TOUS GENRES
Terre « Sable * Gravier * Pierre concassée

- Pépine - Mini-pelle - Terriére -

| le chemin Marieville,

y Rougemont

André Monty a passeé du

ersonnage bien connu a Rouge-
Pm(m(, André Monty a su profiter
de la vie. Si plusicurs le connais

sent comme étant le propriétaire de I'ate-
lier de mécanique générale auquel il a an-

nexé depuis une station-service située sur
bien peu doivent

- Marteau hydraulique - Plaq: vbra
Fosse

étre au courant de ses exploits en moto-

neige lors de la décennie de 1970.

« D’autant que je me souvienne, j’ai tou-
jours été passionné par les moteurs. Déja
a 13 ans, je démontais le tracteur familial
en morceaux pour aller voir le moteur

qu’il y avait sous le capot et une fois que je
I’avais fait, je tentais de le remettre a neuf,
soit en le réparant ou en nettoyant toutes
ses piéces... », de raconter le sympathique

sexagénaire.

«J’aimais, jaime et jaimerai toujours
le monde des courses et la compétition
en général, méme si maintenant, je ne fais
du «ski-doo» que pour mon propre plai-
sir. Mais dans le temps, c’était tout autre
chose. »

Dans le temps, cela signifie pour lui le
début des années 1970 alors que sa pas-
sion — le mot est faible, car lorsque I'on

Photo Danny Gélinas

André Monty pose fitrement avec U'un de ses
nombreux trophées.

ontariens ainsi que dans les provinces des
Maritimes.

«Sans prétention, je peux affirmer qud
j’avais du talent! A Peterborough, j'avai
d’ailleurs décroché 32 pole positions er

converse avec lui, ses yeux s’illuminent
et on se rend compte que cela représentait

SERVICEDE Lpzo.

e, (u\l\‘ sans auc A7 e s
sans a ) ses raisons
X0y . : petizcty grande qua’ ans aucun doute I'une de ses raisons de

480 Principale, Rougemont 450 469- 3898

vivre — pour la motoneige I'améne 2 cou-

rir sur la plupart des circuits québécois et

du lundi au vendredide 6 ha 14 h

s DEJEUNERS Samedi et dimanchede 7ha 14 h

@ BINGO tous les jeudis apres-midi dés 13 h 30 Spécial du

midi tous les jours

@ ENCAN tous les lundis dés 18 h 30
Restaurant ouvert de 16 ha 20 h

TOUS LES
DIMANCHES

de13hai7h
Musique country western
avec danse

réception

leder
98 ffet chaud

disponible avec bu
ou froid

ROUGEMONT
Conseil 8869

# Mercredi:
*» Conférence-partage d’activités santé
* Souper sur place

NOUVEAU

des le 5 octobFe

SUPER LIGUE DE POKERA¥
TEXAS HOLD’EM

Vous voulez... el

- apprendre a bien jouer

s de bo\SSOT\S

Bienvenue
aux chanteurs
amateurs

A ~
- connaitre les bons réglements “

- jouer sur de superbes tables de poker
- passer une belle soirée

- gagner de "argent

421 Grande-Caroline, Rougemont

450 469-5454
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) Rougemont

hon temps sur les circuits!

32 séances de qualifications et on m’avait
méme donné un chéque de 25008, ce qui
était une grosse somme a Pépoque. Bref,
)"ai commencé 2 faire de la course en 1973
pour finir en 1975. J’avais la sensation que
je pouvais dominer mon sport si bien que
lorsque je me présentais a Saint-Jean et que
je gagnais, les gens me criaient: « Monty,
retourne-donc chez vous! » se remémorait-
il entre deux éclats de rire.

«C’est lors de cette méme année 1975
que la compagnie Artic Cat m’avait entre

autres fourni deux machines de course, mais
comme nous manquions de «gaskets », une

pi¢ce de moteur nécessaire pour toutes les |
courses, mes deux engins ont passé I'hiver |

dans le garage. Comme j’avais mon entre-
prise, mon service de remorquage cn plus
de débuter dans la vente d’automobiles, c’en
faisait trop : j"ai décidé de tout abandonner,
méme si )’y pense encore aujourd’hui... »,
de conclure celui qui se frottait souvent
aux légendes que furent les fréres Jacques et
Gilles Villencuve. — D.G.

e
£
. e
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— e

I &
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Nous remercions
tous les visiteurs
et les bénévoles
pour la réussite
de la 141° Expo-
sition agricole
de Rougemont !

i B

Sale de reception ¥
et de réunion e

10250 personnes

- Sur reservation -

4

A :
Le tout, accompagné d’un excellent cappuceing,
Ol eSpresso.

26S Prine /,,:7/4_, /\':.ul,t mont

callé au lat

Caisse de

* Repas * Gaufres -
Créme glacée * Pizza *
Gateaux « Légumes *
Frites « Viandes

Produits glacés
Nestlé

» Cappuccino
glacé, moka et
vanille frangaise

* Slush
« Produits glacés ——
« Grand choix de
bonbons

=

Grand
choix de
feux
d’artifice

Les enfants sont au cceur de nos priorités !

* 39 places pour les 0 mois & 5 ans ® Programme éducatif personnalisé
e Educatrices formées et dynamiques ® Repas et collations santé

153,71 30 XI0A Y1 - 39VI4043¥IT9Nd ¥IINYD - 0102 FU8NIL4IS Z 10N3r
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' -ESI | DEGUSTATIONS

LESS

week-énds .
{ GOu rmands

I de ¥

Des lieux enchanteurs
encore plus nombreux

De nombreux nouveaux vergers
et entreprises sajoutent cette année
et tous vous attendent a bras ouverts
afin de vous faire découvrir différents
produits de la région... Bonne cueiliette
et bonne visite !

Souper «Découvertes
Rougemonlmses»

VENDREDI LE 10 SEPTEMBRE
a 18 h 30 (cocktail a 17 h 30)
a la Halte gourmande

Les Quatre Feuilles

Réservations obligatoires - 90°* (taxes et service indus)
Rougemont renoue avec Ies tradmons
et réinstalle son grand souper d'ouver-

ture  la Haite gourmande Les Quatre
Feuilles.Vous serez surpnis et aussi con-

quis par l'audace et [onginalité du menu.
Le chef Louis Tremblay est de retour
au Quatre Feuilles et nous promet une
soirée qui plaira aux plus gourmands
mais qui sera surtout a la hauteur des
attentes desplus gourmets !

SEMAINE

Bl NOUVEAL XD =

“ a Cap itale

lda la pomme <8
vous envoie dans la
Grosse Pomme

Durant les cinq fins de semaine que |
durent les Week-ends Gourmands,
courez la chance de gagner un
VOYAGE A NEW YORK D’UNE
VALEUR DE | 000¢ + | 000°

EN CHEQUES-VOYAGE !

Visitez les entreprises participantes et
achetez un montant minimum de 15
avant taxes dfin de remplir un coupon
de participation. Bonne chance !
Reglements disponibles chez les entreprises
pamapantes et sur le site internet. |

v . “ " l
| € week-eEna s show

de Rougemon {

VENDREDI LE 24 SEPTEMBRE
Les jeunes et les moins jeunes pourront
vibrer au son de groupes rock de la
région qui se produiront au Pavillon de
lagriculture.

Groupe & confirmer. Pour plus de détail,
visitez le www.week-endshow.ca

SAMEDI LE 25 SEPTEMBRE
Place a I'humour : la célébre piece de
théatre CHOMAGE brillera les planches
du Pavillon de I'Agriculture.

Forfait souper/thédtre méchoui disponible

INFO 450 405 9872

Pr*e vente : l5

A la porte : 20°%

Nombre limité

Forfait souper/thédtre disponible
D Sur reservation ) 53

\\')AN" S \) presentees

RSN

JYINILdIS 2 I

450-469-3790

FIN DE SEMAINE

1-866-969-2309
www.tourismerougemont.com
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'autocueillette bat son plein
au Verger Trois Pommes !

€s pommes juteuses et cro-

quantes, voild ce qui vous

attend au Verger Trois
Pommes de Rougemont. Ouvert
sept jours semaine, le verger, com-
posé de 3 000 pommiers semi-nains,
regorge de fruits tous plus savoureux
les uns que les autres.

Le propriétaire, M. Benoit Bou-
thillier, et toute sa famille vous in-
vitent d’ailleurs a venir cueillir vos
pommes dés maintenant. «Cette
année, la récolte est particuliére-
ment bonne. Nous avons de belles
grosses pommes a profusion. En
ce moment, la McIntosh est a son
meilleur, compte tenu de la récolte hative »,
explique M. Bouthillier.

Lorsque vous venez cueillir vos pommes,
pourquoi ne pas en profiter pour visiter la
miniferme du verger ou faire une balade
tirée par un tracteur ? Les familles seront
d’ailleurs ravies d’apprendre que des aires
de jeux sont disponibles pour les enfants
et qu'on pept pique-niquer sur le site. Et,
pour terminer I'activité en beauté, arrétez-
vous au kiosque du verger.

Vous y découvrirez une foule de pro-

De savoureux produits maison a la pomme sont
disponibles au kiosque.

duits maison inspirés par la pomme tels
que gelée, beurre de pomme sans oublier
les succulentes tartes aux pommes et aux
pommes et sucre, confitures, etc.

Venez dés aujourd’hui cueillir vos pom-
mes au Verger Trois Pommes et profitez
du magnifique paysage ct de 'atmosphere
conviviale de Pendroit!

470 Principale
Rougemont
450 469-0858

www.verger3pommes.com

U1 UL

La Pommeraie d’Or...

Bien plus que de la simple autocueillette!

erger toutindiqué pour
des sorties familiales, la
Pommeraie d’Or vous
surprendra par ses activités!
L’autocueillette de pommes, de
poires et de prunes, le bar laitier
proposant de succulentes spé-
cialités, le parc de jeux, la fer-
mette, le labyrinthe de mais...
toutes ces activités vous feront
prendre qu’une
journée, c’est vite passé!
Si Pautocueillette d’onze sa-
vourcuses variétés de pommes
satisfait tous les palais, les structures de

conscience

jeux dans le parc et la fermette, faisant
découvrir plus de 10 espéces animales,
font le bonheur des plus jeunes. Sur la fer-
mette, iguanes, lamas et émeus cotoient
lapins, poules, canards, veaux, chévres et
moutons.

Avez-vous golité aux beignets aux pom-
mes et au sirop d’érable? Si ce n’est pas en-
core fait, n'oubliez pas de faire un arrét au
kiosque du site. On vous propose des tour-
tieres, des tartes, des ketchups et plusicurs
sucreries qui vous mettront en appétit!
Francis

Les nouveaux propriétaires,

Lavoie, son fils Francis-Hugues et Maude
Jolicoeur, ainsi que la méme équipe sym
pathique a laquelle vous étes habitués sont
impatients de vous rencontrer. Sur le site,
il ne manque que vos sourires a I'ambiance
chaleureuse et festive! D’ailleurs, saviez-
vous que la Pommeraie d’Or se plait a re-
cevoir des groupes? Garderies, écoles, en-
treprises, fétes... tous sont bien accueillis!
Renseignez-vous sur les forfaits gourmands
qui comblent les épicuriens.
173, chemin de Marieville
Rougemont
450 469-2345

VERGER

* Grande variété de pommes
tout au long de la saison

® Kiosque avec une belle
gamme de produits dérivés

ROUGEMONT

® Cueillette libre ou pommes
déja cueillies

® Tables a pique-nique
extérieures

e

Péaté au poulet

e Tourtiere

a114am

Visitez notre site internet :
‘Www.verger3pommes.com

POmmeT aie
d’Or

* Auiocutillere de powmes

* Comproir de dégusiation

® Parcours de notre Grand labyrinthe
* Mini-ferme

* Parc pour enfants

* Mais bouilli

ANS LEVERGER

\\)
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oy |

Cutillir des pOMMES,

' EST.AMUSANT !

* Sous-produits de ta pomme

- Ex.: TOURTIERE PORC ET POMMES

- Beigners aux pommes €1 sirop d'érable
- TARTES AUX POMMES €T SUCRE A [a CREME
- Ex bien d'avires |

NOUVEAU
BAR LAITIER

1773, chemin Marieville, Rougemont

450 46972345

e e AL S

|
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I entreprise familiale De Lavoie -
Vignoble et Cidreric ne cesse de
progresser depuis 1997, année ou

Francis Lavoie planta ses premiéres vignes.
Treize ans plus tard, épaulé par sa famille,
plus spécialement par son fils, Francis-
Hugues, M. Lavoie fait non sculement
découvrir sa passion aux gens de sa région,
mais au Québec tout entier. Visiblement,
entreprise familiale se distingue, et avec
raison !

Ouvert tous les jours de 10h a 17h,
De Lavoie - Vignoble et Cidrerie offre
des produits de renommée. Décorés d’un
saut « Distinction plus », tous les vins et les
cidres De Lavoie se démarquent! Que ce
soit les deux vins blancs, les trois vins rou-
ges, le rosé, le cidre traditionnel fort, le
cidre de glace, le poiré de glace ou le fortifié,
des gens de partout apprécient ces saveurs.
Ces produits sont effectivement disponibles
i la SAQ de méme que dans certains mar-
chés publics, bistros et auberges. En fait, 3
la liste de produits, il ne manque que les
mousseux De Lavoie, actuellement en dé-
veloppement, donc a surveiller de pres.

Sur réservation, De Lavoie offre des visi-
tes guidées au cours desquelles les princi-

De Lavoie — Vignoble et Gidrerie
Un site unique, un godit a partager, 100 % Quéhec

7‘;"'i _~

o L)

d’Or. Afin que les visiteurs puissent aller
d’un site a 'autre, ils ont créé un passage
pédestre entre les deux. Le plaisir est ainsi
double!

Les vendanges

De Lavoie — Vignoble et Cidrerie offre la
possibilité a ses clients de participer a une
journée de vendanges. « Les deux derniers
samedis de septembre et les deux premiers
d’octobre, nos clients peuvent s’inscrire
a une de ces journées des vendanges au
cours desquelles ils participent 2 la cueil-
lette du raisin et a sa transformation pour
ensuite prendre part a la féte, qui débute
par la dégustation de vin et d’un savoureux
porc braisé. Feu de camp et musique agreé-
mentent la soirée », mentionne M. Lavoie.

pales étapes de la production du vin sont
expliquées. Profitez de I'occasion pour pren-
dre un verre sur la terrasse ou encore pour
pique-niquer au grand air. Deux chapiteaux
permanents ont aussi été aménagés afin
de permettfe aux visiteurs d’étre protéges
des intempéries. Ces chapitcaux, pouvant
accueillir jusqu’a 200 personnes, sont trés
appréciés lors d’événements de tous genres,

dont les mariages.

Saviez-vous que De Lavoie — Vignoble et
Cidrerie, c’est aussi 72 000 ceps de vigne,
sur 23 hectares? Le terrain peut cependant
vous paraitre encore bien plus grand! En
effet, les propriétaires du vignoble, Fran-
cis et Francis-Hugues ct la conjointe de
ce dernier, Maude Jolicoeur, sont depuis
peu propriétaires du verger La Pommeraie

Cet automne, pourquol ne pas fairc un
arrét au De Lavoie — Vignoble et Cidrerie?
Vous serez agréablement surpris par ses dé-
licieux produits québécois et son ambiance
chaleureuse et conviviale.

De Lavoie — Vignoble et Cidreric

100, rang de la Montagne, Rougemont
450 469-3894

www.de-lavoie.com

QA vignoble, une cidretie, une passion... 100 % Québec!

100, 1
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Tél.: 450 469-3894 Télec

L ;.._l Ll

DE

450 469-3894 info@de-

Dégustations

Célébrations

lavol

Boutique
Terrasses

Vendanges

Corporatif

Visites sur
reservation

DOMA

LAVOIE

e.com www.de-lavoie.com
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1988, Michel

cesse d’aller de Pavant. Pomicul

Jodoin ne

epuis

teur de quatrieme génération, il
est I'un des premicers instigateurs du cidre
au Queébec. Avant sa lancée, il a approfondi
son expertise en Europe, allant puiser a la
source la mérhodologic le menant au suc
ces. Aujourd’hui, i partage ses connaissan-
ces avec son fils, Philippe, et sa fille, Marie-
Pier. Ensemble, ils profitent de la Capitale
de la pomme, I'un de meilleurs climats pour
leur type d’agriculture.

La Cidreric Michel Jodoin propose des
cidres mousseux, fabriqués selon la métho
de champenoise, dont un rosé fait de pom-
mes Geneva. D’une approche plus classique
sont offerts le mo(t, le cidre tranquille et le
cidre pétillant. Trois spiritucux couronnent
la gamme des produits fabriqués sur place:
brandy de pommes, cau de vie de pommes
et liqueur de pommes.

Trés bien situé, dans la belle vallée du
rang de la Petite-Caroline, la Cidrerie
Michel Jodoin accueille sa clientele a bras
ouverts. Diailleurs, saviez-vous qu’une
bonne partic de celle-ci se déplace de la
Rive-Sud, de Montréal et méme de I'exté-
ricur du Québec pour venir admirer les
charmes de la cidreric? Il faut dire que

MICHEL
JODOIN

On connait le cidre par coeur!

- Visites et dégustations gratuites a I'année
Lundi au vendredi:de 9h a 17h
Samedi et dimanche:de9ha 17h
pendant les Weekends Gourmands

« Spécialités : cidres rosés, mousseux méthode
champenoise, spiritueux et cidres de glace
« Aire de pique-nique et randonnée pédestre

sur le mont Rougemont

Dans un décor champétre et en compagnie
d’une équipe passionnée, découvrez les chais
et la microdistillerie, la premiére au Canada !

Une visite a la cidrerie vous

promet de délicienses découvertes !

1130 Petite-Caroline, Rougemont 450 469-2676

Pentreprise est bien entourée!

[out pres
d’'un sentier pédestre, il est possible,
moyennant trois dollars par personne, de
prendre part a ce trajet et de profiter de la
beauté rougemontoise qui s'offre a vous. Si
vous étes tenté par autocucillette, sachez
que deux voisins immeédiats de la cidrerie
vous I‘l'()p()hCl" CC SCrvice.

Durant les Week-ends gourmands, faites
donc une halte sur la belle terrasse. Il sagi-
ra sans contredit d’une pause combinant la
détente a la gastronomie. En effet, des fro
mages ct des pités fabriqués spécialement
pour se marier aux produits de la Cidrerie
Michel Jodoin sont disponibles sur place.
Laissez-vous tenter par des fromages affi-
nés dans le brandy ou lavés au cidre. Aussi
faut-il godter les pités de gibier s’harmo-
nisant particulierement au cidre. Apportez
donc un pique-nique ; une fois sur les licux,
vous ne voudrez pas repartir de sitot! De
la musique folk jouée par des artistes d’ici
compléte le magnifique tableau qui s'offre
a vous.

Constatant tous les arouts des lieux,
il n'est pas surprenant que la Cidrerie
Michel Jodoin accueille environ 40 000
visiteurs annucllement. Ouvert 7 jours
sur 7, il s’agit d’un endroit fort attrayant!

Le cidre rosé mousseux de la cidrerie est fabriqué & partir de pommes Geneva.

Par ses visites gratuites, le site enchan-
teur vous révele le monde merveilleux
de la production de cidre. Venez visiter
les chais, vous en serez stirement étonné!

B0 e

"hoto gracieuseré Cidrenie Miche! Jodoin

450 469-2676
1130, rang de la Petite-Caroline
Rougemont

www.cidrerie-michel-jodoin.qc.ca
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champétre et son ambiance amicale

de desserts a volonté,
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— e

Le Bistro St-Michel: ambiance

éputé pour son tartare, qu'on dit
Bistro
St-Michel a plusicurs spécialités

le meilleur en région, le

a son menu, dont les succulents steaks et
les fruits de mer. Propriété de M. Stéphane
Plamondon, endroit séduit par son décor

De

plus, son brunch du dimanche, avec ses sa-
lades, son déjeuner chaud, son rosbif, ses
quiches, ses tourtiéres ct sa fameuse table

ature gourmets ct

gourmands.

En semaine, une table d’hote du midi est

proposée a partir de 8,998 et en soirée a
partir de 16,99 8. Et si vous souhaitez ac-
compagner votre repas d’un bon vin, une
carte des vins trés variée est disponible. Le
Bistro St-Michel est composé de quatre

- -
RESTAURANT

SAINT-
MICHEL

Brunch 4
Ju dimanche 1
a Javeur &

> [ R
régona R ¢

Dans une ambiance champétre, venez
découvrir nos mets et desserts exquis
cuisinés maison. Laissez-vous choyer
par nos tables d'hote du midi et du soir.

tous les enfants .iunmp.\gmx d'un adulte
mangent 5mlmumonl.

Vous serez comblés par notre vaste choix
qui saura s(irement réveiller vos sens.
Désireux de vous offrir ce qu'il y a

de mieux sur le marché.

Au plaisir
de vous servir
bientot !

De plus, du dimanche au jeudi dés 16 h 30,

champétre et saveurs régionales

salles dont deux terrasses quatre saisons,
une salle de réception pour 60 personnes
pouvant sagrandir pour accueillir jusqu’a
90 personnes et un salon d'une capacité de
30 personnes. « C'est 'endroit idéal pour
les réceptions de tous genres», souligne

M. Plamondon.

Service de traiteur

Le Bistro St-Michel offre également un
service de traiteur destiné tant aux entre
prises corporatives qu’aux particuliers. Ce

service propose une variété de
délicieux buffets chauds et froids.
A vous d’en profiter!

Que ce soit pour profiter de son
service de traiteur, pour déguster
son savourcux brunch ou une de
ses tables d’hote du midi ou du
soir, toute 1’équipe vous souhaite
la bienvenue au Bistro St-Michel.
Vous sercz séduit par son am-
biance champétre et la variété de
s¢s mets cuisinés maison.

175, rue Josée
Rougemont

450 469-3646
bistrost-michel@live.ca

www.le-bistro.ca

S. ervice
lraiteus

Un bref apergu de
notre vaste choix

* Tomates napolitaines
ala créme
oy g
* Fumée du Groenland
* Variété de pites et
sauces maison
\J * Crépes Mont-Rouge
® Variété de salades
® Assiette forestiére
* Brochette du Bistro
¢ Crevettes Pernod
* Filet doré amandine
* Divers steaks de
catégorie Al
* Table de desserts
maison a volonté

175, rue Josée (lnlcrsoctiq& route 112)
Rougemont ® 450 46 '

La Cidrerie du Village, une
kentreprise artisanale

a Cidrerie du Village est une sub
division des Vergers Bernard Dubé
Francis Dubé, maitre de chai, vous
invite a venir godter la différence de ses
produits. Il propose entre autres trois ci-
dres tranquilles: «Douce Evasion», un
cidre léger au goat fruité a 6% d’alcool,
«Notre Cidre Tranquille», un cidre fort

demi-sec au golit prononcé de pommes a

8% d’alcool et «le Cidre du Verger», un
cidre fort au goiit plus sec, se rapprochant
de celui du vin. Découvrez en kiosque les
deux mousseux fabriqués selon la méthode
champenoise : « Joie d'automne », un cidre
demi-sec au goir léger de pommes a 8%
d’alcool, et « , un cidre frui

t¢ a 10% d’alcool

Montérégien »
A ce choix s'ajoutent les
deux cidres de glace, « Folie de glace », un
cidre a la fois sucré et fruité, re
présentant bien 'hiver et « Coup
de foudre», un cidre de glace
apéritif, plusieurs fois médaillé,
a 18% d’alcool.

L'entreprise familiale pronant
les méthodes de fabrication arti-
sanale fait preuve de tradition
ailleurs qu'a la production de
cidre. Le kiosque de la Cidrerie
du Village est en effet répurte
pour ses excellents produits mai
son tels que gelée de pommes,
ketchup aux pommes, relish aux
concombres, tartes et bien plus.

Venez voir par vous-meémes

500 et 509, rue Principale,
Rougemont

450 469-3945
www.lacidrerieduvillage.qc.ca

- Py -

- - - . -

a\ W .

La Cidrerie du Village =

- 7

u ZH L'w[/b/&ff ua/] ’

mmdmw s /)

509 Principale, Rougemont * 450 469-3945
www.lacidrerieduvillage.qc.c:
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Le Domaine Leduc-Piedimonte vous
propose ses succulents cidres!

ituée sur le versant sud de la . e " . -
./‘/’,.-’ 7 /1/4,£MA e Ji A

montagne de Rougemont, =

la cidreric Domaine Leduc-
Piedimonte se spécialise dans la cul-
ture d’une dizaine de variétés de
pommes et la production de cidre
sec, de cidre mousseux et de cidre
de glace de grande qualité.

Parmi ses produits, mentionnons
le McKeown, un cidre pétillant sec
produit i 'automne, disponible en
version originale et aux canneberges.
« Nous avons élaboré également une

gamme de cidres baptisés d’apres le
nom du Domaine. La gamme Le-
duc-Piedimonte comprend un cidre
mousseux dosé au

Photo Stéphanic Mantha

cidre de glace Les propriétaires, Andrée St-Denis et Robert

ainsi que deux cidres de glace, dont  McKeown, vous invitent a venir déguster lewrs
un cidre fabriqué a partir de pommes
Cortland cueillies en hiver et vieilli
pendant trois ans en fiit de chéne frangais
et un cidre traditionnel, 3 base d’Empire
et de Spartan, vieilli en cuve réguliére pen-

différvents cidres.

Des aires de pique-nique et une bouti-
que sont a votre disposition pour vous per-
mettre d’admirer le site tout en savourant
les cidres aux saveurs riches et complexes
de 'endroit.

dant un an», expliquent les copropri€taires
Andrée St-Denis et Robert McKeown.
Tous deux vous invitent a venir les ren-

30, chemin Marieville
Rougemont
450 469-1469

contrer et a déguster leurs cidres, accom-
pagnés de délicicuses bouchées, lors des
Week-Ends gourmands.
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LEDUC-PIEDIMONTE

- Domaine Familial - Family Estate -
Le Grand Cidre de Glace
The Great Ice Cider

o ‘v

DOMAINE LEDUC-PIEDIMONTE et CIDRRIE M-KEOWN

30, chemin Marieville, Rougemont 450 469-1469

Aurélie

savonnerie artisanale

| 'environnement vous tient a cceur et vous aimez
savoir comment sont fabriqués les produits que
vous utilisez ?

NOUS LE SAVONS.

C'est pourquoi nous avons le plaisir de vous inviter a

une visite de nos installations.

Seul ou en famille, venez sentir les odeurs d’huiles qui
parfument nos produits, toucher leur douceur... et décou-
vrir notre passion des savons et autres produits d’hygiéne !

C'EST GRATUIT.

1320, rang Double (rue Principale), Rougemont
450 469-2340 - www.aureliesavonnerie.com

1008 NATURE

811433

Verger

(-

c /l crealrl
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Production de pommes,
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VERGER REJEAN ALIX inCR(®)
291 a ontagne, Rougemont
450 469-2008 + 1-866-515-2008
vralixi@botmail.com
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l-\ougemon

Le Centre local de développement
au Coeur de la Montéregie

vous présente:

Ko 2Secret

KodeSecret offre des activités de jeux interactifs
principalement aux entreprises. Sa mission est
de communiquer le golt de jouer et de se
rassembler, en proposant des jeux et chasses
au trésor a la carte ou créés sur demande. Les
réalisations de KodeSecret ont des objectifs
marketing, ludiques et touristiques. L'entreprise
lancera sa premiére grande chasse au trésor
« Kode99 : Cap sur Montréal » le 9 septembre
2010. Ne manquez pas cette aventure unique et
inscrivez-vous gratuitement au www.kode99.com.

L |

Téléphone : 450 469.3114
www.KodeSecret.com
www.kode99.com

AU CCEUR DE LA MONTEREGIE

CLD au Coeur de la Montérégie
500, rue Desjardins, bureau 300
Marieville (Québec) JIM 1E1

Tél.: 450 460.0202
www.cld-coeurmonteregie.qc.ca

Dt
fon

Feer parfenm're
de vod praf'et{ {

KodeSecret a été lauréat de la catégorie « Services » de
la 12" édition locale du Concours québécois en
entrepreneurial organisé par le CLD au Cceur de la
Montérégie

Informez-vous! Le CLD peut vous
aider a réaliser vos projets.

)|



http://www.aureliesavonnerie.com
mailto:vralixi@hotmail.com
http://www.kode99.com
http://www.KodeSecret.com
http://www.kode99.com
http://www.cld-coeurmonterogle.qc.ca
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Pourquoi fait-il hon vivre dans votre municipalité?

Francois Bernard

Marie-Ange Rousselle

André St-Pierre

Passionné que je suis par les
arts, c’est sans contredit
pour le théatre d'été

de Rougemont.

C’est un bel endroit quand
vient le temps de prendre
sa retraite.

Parce que Pon y accorde
une grande place
aux touristes.
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Kevin Paquette
Pour la campagne, les

vergers et les beaux
paysages...

Annie d'Amours|

Parce qu'on y retrouve
quatre belles saisons bien
distinctes!

Lise Tremblay

Les gens y sont
tres cordiaux.

— D.G
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REVER VERT est aujourenut ACCESSIBLE

Un concept d’habitation VERTE, abordabie et évolutif, 2 haut rendement énergétique

MURS, PLANCHERS ET TOITURES
100 % écologique - Isolation exceptionnelle

e

...........................

HABITATION (R-29 murs et R-45 toitures)
Equivalent au prix du conventionnel S0
o . Informez-vous... -
_i,rN_OV_Od_l.mAt Parlez-en avec votre entrepreneur! ancom VERT LEED =
COMORT LANTI JCONOmSES | ki

¢
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Rougemont

Rougemont - St-Hyacinthe
Montréal

Montréal Métropolitain

Pierre Dion
et Daniel Dion

copropriétaires

1190, rang Double, Rougemont
Tél. : 469-3908 » 1-800-218-3908

Paulymark

DIV. DE INDUSTRIES MONT-ROUGE LTEE

2 1anar

Usine de transformation
de carton

0102 JY9NILd3S

La qualité de nos produits vient de la qualité

de nos employes.
Bravo a toute I'équipe!

- 39V14043¥1718Nd ¥IIHVD
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340 Grande-Caroline, Rougemont 450 469-3705
pttp[/www.paulymark.com
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Le Conseil municipal de Rougemont tient a remercier se$ citoyens et
citoyennes qui, d'année en année, ne cessent d*améliorer la qualité de
vie de notre belle municipalité. Nous sommes fiers des avancements
que Rougemont fait et nous espérons pouvoir développer cette belle
municipalité encore longtemps. Destination agrotouristique par
excellence, Rougemont ne saurait tant briller si ce n’était de tous les efforts
faits par les citoyens afin d’étre courtois et agréables envers les touristes.
Nous saluons aussi le temps et I'énergie des entreprises agrotouristiques
qui innovent chaque année afin de recréer un engouement. Tourné vers
["avenir, le Conseil de Rougemont se veut a I'écoute de ses citoyens ainsi
que des besoins de sa population. N’hésitez pas a venir nous voir !

Méritant amplement le titre de CAPITALE DE LA POMME, Rougemont
y fait honneur en organisant chaque année des activités autour de ce
theme. Que vous nous rendiez visite lors des Week-ends gourmands, du
Mondial des cidres de glace ou de Rougémont en fleur, chaque événement
vous fournira ['occasion de célébrer ce fruit sous toutes ses formes. Vous
pourrez profiter de plusieurs escapades en plein air, telles que marcher
dans les vergers, faire une randonnée en montagne, utiliser la piste de ski
de fond en hiver, gotter aux produits de la région, admirer le panorama
ou parcourir la piste cyclable. Venez contempler notre magnifique région

et croquez-y a belles dents ! _
\

‘ 61, ch. Marieville, Rougemont, 450 469-3484, www.Rougemont.ca




