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Toujours des moules... mais une cuisine plus variée

Moss moulerie devient Moss bistro belge

QUEBEC — Madss moulerie
et il continue a offrir ses

ne renie pas ses origines
nombreuses variétés de

moules, mais les propriétaires, Ginette Larochelle et
Louis Couture, ont décidé de modifier sensiblement la
vocation de leur établissement qui changera égale-
ment de nom pour devenir Mdss bistro belge. Tou-

bieres belges pour varier

MoOss moulerie existe depuis
cing ans et les nouveaux pro-
priétaires, Ginette Larochelle

rentes et c’est plus de 80 % de
leur chiffre d'affaires.

« La Belgique, c'est le para-
dis des moules et de la biere,
explique M. Couture. J'ai effec-
tué un séjour a Bruxelles il y a
quelque temps et j'y retourne a
l'automne avec Ginette pour
trouver de nouvelles idées,
pour déguster des plats et pour
regarder ce qui se fait et qui est
compatible avec le golt des
Québécois. La cuisine belge est
une cuisine a base de biere et
nous avons ajouté de nouveaux
mets a notre carte. »
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4

% Tel 653 4029

jours des moules, mais des spécialités belges et des

davantage leur menu.

vriront le waterzoi de poulet,
les grenadins de veau a la fla-
mande, l'escalope de saumon
ivre de biére, le supréme de vo-

de sitot.

Et les moules continueront
d’étre offertes en casserole en
plusieurs variétés : mariniere,
poulette, provencale, portu-
gaise, a l'ail, au cari, au roque-
fort, la Madagascar, au pernod,
aux deux moutardes et la
Moss. Elles sont présentées
dans la casserole de cuisson et
elles restent chaudes tres long-
temps. Elles seront aussi of-
fertes décortiquees : frites avec
sauce tartare, a la gaspésienne,
a l'anis étoilé et méme grati-
nées a-l'ail et a la provencale.

TABLE D'HOTE Amm] 795$

Cuisine Om ise du marcha
La o0 la fraicheur fait toute la différence !
Vos hotes, Ginette of Roger

1569, boul Ple-XI Nord, Val-Bélar
Réservations  843.3101
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et Louis Couture, terminent laille a I'estragon et a la biere. L'horalre:
leur deuxieme année. Ils ont lls retrouveront I'un de leurs Lundi au jeudi:
réfléchi sur leur établissement favoris, le tartare de filet de 11h & 14h;
et ils ont décidé d'accentuer boeuf et ils pourront se sucrer :/ 7h :r::r
leur vocation belge. Comme les le bec avec la mousse au cholo- : ::a o
moules sont le plat national de lat belge, le plaisir du Moss, la Samedi et dimanche:
ce pays, ce n'est pas une gaufre bruxel_lmse et le gateau 17h 4 23h ;
orientation surprenante. Le au fromage a saveur de cafe

) Moss écoule plus de 1500 li- sur creme au chocolat belge.

' vres de moules par semaine, Ils pourront meéme terminer Les prix:
elles sont présentées d'une leur repas avec un chocolat Le midi:
quinzaine de facons diffé- chaud qu’ils n'oublieront pas 6,95% 29,95%

Mass bistro beige
Culsine beige et de bistro

255, Saint-Paul

Parcométres et
rues avoisinantes

(potage ou entrée,

plat principal et dessert)
Le soir:

A 1a carte

(entre 10,95 $ et 18,50 $).
Le client peut composer
sa table d'héte en
ajoutant8 $ a

chaque plat principal

Cartes de crédit:
Principales cartes

B
- sans etre trop familier. Jo-

Mme Larochelle avoue : hanne Sunderland est secon-
qu'elle a eprouvc;j des diflfi- = deée dans les cuisines par Alain
: cultés a trouver des moules : Dumont tandis qu'Egide Gau-
A LIRE CETTE SEMAINE adéquates 12 mois par année ’ thier, .mriennzmegr:t de la
quand elle est arrivée dans son Marie-Bouffe, agit comme ge-
Les OQUfS restaurant. Mais elle a pris des  ginene Larochelle, Louis Couture et Egide Gauthier se preparent a déguster des nouvelles spécialités du Moss bisu®e rant de la salle a manger et
’ informations, elle a regardé ce belge, bien arrosées par quelques biéres du méme pays donne un bon coup de main a
d escarg()ts qui se faisait a Montreal et elle T Ginette Larochelle qui n'est ja-
. A certifie qu'il n'y a plus de pro- un régal pour l'oeil. Le Moss belges. La majorité des plats de montant leur permet de com- mais bien loin avec son sourire

p()ur blentot bleme. Les moules sont comes- ne veut pas devenir un sanc- SON menu s'arrose mieux avec pléter leur repas avec une en-  engageant.

” tibles 12 mois par année, le tuaire de la cuisine haut de de la biere qu'a\(ec du vin. trée froide ou chaude qui chan R I
Page 2 produit vient de I'lle-du-Prin- gamme, mais on note un effort Mme Larochelle aimerait bien ge tous les jours, un potage, le : >l” ,”.\"“‘_a" qu un restaurant
5 ce-Edouard durant 10 mois et pour présenter un produit plus aussi servir la biere belge dans dessert du jour et un café filtre t;( S‘l d}*)",ﬁ, l% région de Queé-
Chron]que c’est Terre-Neuve qui prend la raffiné et plus varie les verres appropriés car cha- C'est une facon intelligente h"(-_ 8 Lo ruxelles aura de
- releve durant la période Dio Bihite Batast cune possede un verre bien d’assurer un bon roulement ¥ "“’I“Pdgf“" et ce nest pas
des vins wbivals. : ge identifié... mais il y a une ques- des produits et de travailler Mauvais. C'est une saine ému-
Ginette Larochelle veut tion de budget a respecter et de avec du frais. lation qui permettra aux clients
Page 4 Non seulement des nou- dailleurs compléter son incur- prix a imposer. ¥ de découvrir une ambiance
veaux plats agrémentent la sion dans la cuisine belge en Bonne ambiance tres différente et un nouveau
’ carte, mais la présentation a faisant venir des biéres belges Les propriétaires ont déve- L’ambiance est excellente décor pour déguster des plats
D une table été ameéliorée par la chef, Jo- en importation privée. Son bar loppé une formule intéressante au Moss bistro belge. C'est un  belges. Cette cuisine offre de
. 19 hanne Sunderland. Les assiet- contient déja une trentaine de pour le repas du soir. Les beau restaurant, bien éclaire nombreuses possibilités et elle
al autre tes sont tres visuelles et trés biéres importées, mais elle dé- clients composent eux-méme avec des couleurs a la mode et s’accommode trés bien des
p s et 6 colorées. Que ce soit les en- plore que la Société des alcools leur menu a partir d'une tren- des tables bien espacées. Ce nouvelles tendances de la
ageso e trées, les plats principaux ou du Québec (SAQ) importe de taine de plats principaux. Ils n'est pas guindé et le person- clientele a déguster des biéres
les desserts avec coulis, c’est moins en moins de biéres ajoutent 83 a un plat et ce nel est souriant et empressé importees

GAETAN COULOMBE
Le Pavilion de I'Avenir
Riviére-du-Loup

Pol-ou-feu de coquilioges o la conande
of pointes d'asperge

Confrefilet o ogneou en chemise
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TABI'E D.HOTE Menu ® buffet de hors ® homards bouillis
Féte des Meres TABLE D'Hon Crevetfes nordiques sur coulis de d'oeuvre et de sa 95$ ou grillés & vo-
a compter de 17h30 Du "lm CO"'?‘OU(J lades o Ion@
£ RESTAURANT LA NOUVELLE RESERVE ® bisque de ho g ® dessert

mard

UN FESTIVAL,

LES SAMEDIS “HOMARDS A VOLONTE”

Laxes et servioe en sus)

FORFAIT “SAMEDIS-HOMARDS”

@ les infusions

 IN ( 14 1 .
: 'ﬂ: (t’;(ljlxr;:ff;:/:h;(l::” o c . wmmmm'dm ® le repas “Same 95$ Y 3e Wi &
Le fondant de fole de gibier ef so aux Mousse du prinfemps ef $a Coulee dis-homards” & tés sportives de
confifure de corottes mamans ‘ Cate volonté par pers SR
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Bientot, les fins
palais se régaleront
d’oeufs d’escargots

QUEBEC — Un nouveau produit devrait bientot apparaitre sur
la table de certains restaurants haut de gamme de Québec et de
Montréal et dans les épiceries fines. 1l s'agit des oeufs
d'escargots (helix aspersa) qu'une compagnie francaise essaie
d'introduire au pays. Ces minuscules perles blanches sont

vendues 40 S

pour un petit pot de

60 grammes et elles sont servies

chaudes ou froides selon la recette ou I'humeur du chel

par CLAUDE GOYETTE
LE SOLEIL

Christian Consola, le chef proprié-
taire de Chez Guido, a recu ré-
cemment la visite de Serge Bati-
mont, un représentant de la com-
pagnie francaise Sarl Boel. Elle
eleve ce mollusque dans le sud de
la France, en Aude, pres de Car-
cassonne, la ville natale du chef
frangais. M. Batimont a rencontré
quelques chefs de la région de
Queébec et il s'est rendu a Mont-
réal ou il aurait recu un accueil
chaleureux. La compagnie fran-
caise attend la permission du gou-
vernement féderal pour exporter
son produit.

« [l existe un accord de princi-
pe avec le gouvernement federal,
souligne M. Consola. Le produit
semble conforme a leurs normes
de fabrication. C'est un produit
naturel, sans colorant et agent de
conservation. La compagnie doit
produire une etiquette bilingue
pour pouvoir le vendre au Cana-
da. C'est un produit de luxe com-

bonne chere

me le caviar et les truffes. 1l ne
faudrait pas s'attendre a le retrou-
ver sur toutes les tables. »

La produit est vendu en Europe
depuis quelques années et il se re-
trouve surtout dans les établisse-
ments haut de gamme. Son prix
en fait reculer plusieurs car il
n'est pas a la portée de toutes les
bourses. C'est un produit unique
et tres rare, riche en protéines et a
tres faible teneur en lipides, donc
peu caloriques. Ce ne sont pas
tous les escargots qui produisent
des ceufs comestibles

Une seule variéte

Ce sont les escargots du petit
gris et seulement cette variété. Un
escargot ne pond que deux fois
I'an et seulement 3 grammes
d'oeufs chaque fois. La compa-
gnie Sarl Boel possede un élevage
de 50 000 escargots reproducteurs
et 100 000 sont aussi disponibles
si les besoins le requiérent. La
compagnie ne selectionne que les
plus belles pontes pour offrir aux
restaurateurs les plus avant-gar-
distes.

NOS ANNONCELURS...
VOS RESTAURANTS

e ALOHA
694-1949

e AUBERGE .
CHAUMONOT
829-2735

AUBERGE
DU TRESOR
694-1876

BAKER
824-4478

BBM

Sainte-Foy: 656-6700
Cap-Rouge: 653-5040
Loretteville: 847-8575
Lévis: 835-1972

BEAUGARTE
659-2442

BISTANGO
658-8780

BRASSERIE
LA TABLE DUROI
651-9222

CACTUS
527-9111

CAFE DE LA PAIX
692-1430

CAFE DE PARIS
694-9626

CAFE D'EUROPE
692-3835

CAFE
DES ARTISTES
522-4011

CAFE LE GREC
525-7525

CHARLES NOURCY
688-1654

CHATEAU
FRONTENAC
692-3861

ANNE

LABUIS

872-5211

HOTEL DES
GOUVERNEURS /
CENTRE-VILLE
647-1717

HOTEL DES
GOUVERNEURS/
STE-FOY
651-3030

659-1322

LA CAMPAGNE
525-5247

LA FENOUILLIERE
653-3886

LA GAMELLE
659-1336

LA MERE JO
871-5021

LA RIPAILLE
692-2450

LA TRUFFIERE
692-5374

LA TYROLIENNE
651-6905

L'AZALEE
843-3101

LE BERTHELOT
649-1806

LE CARCY
692-4612

LE CONTINENTAL
694-9995

LE GWALARN
653-4029

LE NUPUR
683-4770

LE PATRIMOINE

Voici |a liste des annonceurs de ce cahier:
e HOLIDAY INN
653-4901

HOTEL CHATEAU
MONT-SAINTE-

LE QUATUOR
877-4861

LE ROUSSILLON
649-1919

LE SAINT-GERMAIN
Plaza Laval: 658-6067
Silllery : 681-6035

LE VENDOME
692-0557

L'HEURE MAUVE
648-1840

MAISON ROMAINE
681-0549

MANHATTAN
657-1670

MANOIR DES
ERABLES
248-0100

MANOIR DE TILLY
886-2407

MANOIR DU
LAC-DELAGE
848-2551

MANOIR
MONTMORENCY
663-2877

MONT-TOURBILLON
849-4419

NOUVELLE-RESERVE
524-1864

PARIS-BREST
529-2243

PETIT COIN BRETON
boul. Laurier:
653-6051

rue Saint-Jean:
694-0758

Grande Allée:
525-6904

PUB LA JUNGLE
658-4309

LA BONNE CHERE

g

sl
v

Les gourmets pourront bientot deguster des oeufs d'escargots dans certains
restaurants haut de gamme de la région de Québec.

Le produit est offert dans un
pot de 60 grammes. II contient des
oeufs d'escargots (83 %), de I'eau,
du jus de truffe, du sel, du poivre,
et des essences : thym et berga-
mote. C'est un produit pasteurisé
et il se conserve six mois au frais a
des températures entre 1°C et
5 °C. Quand il est ouvert, il faut le
consommer dans les six jours. Il
sera exporté au Canada par avion
si la demande est assez forte.

RESTAURANT

Cuisine fraicheur

BRUNCH omrirz DES MERES

1 6 adultes 2 PRIX

enfants
10 ons et
mons

Les chefs francais les servent
froids sur des roties ou des lé-
gumes. Chauds pour rehausser la
saveur de plats cuisinés. C’est re-
commandé de les accompagner
d’'un bon vin blanc sec. Il semble
que ce soit delicieux et réserve
pour les palais plus fins et plus
développés. M. Consola en a fait
l'essai et il a bien aimé le gout.
Des que le produit sera disponi-
ble, il songe a l'utiliser dans cer-
taines recettes.

Québec, Le Soleil, samedi 9 mal 1992

La production vinicole
devrait baisser en 1992

ROME (AFP) — La production mondiale de vins en 1991-92
devrait baisser d'environ 20 % en comparaison a 1990-91, les
mauvaises conditions climatiques ayant contribué a la chute de
celle de I'Europe, a indiqué un rapport prévisionnel de
I'Organisation des Nations unies pour |"alimentation et
I'agriculture (FAO), publié récemment i Rome.

Les prix devraient rester fermes
du méme coup. en raison de ce
deficit, selon la FAO

Quelque 294 millions d’hectoli-
tres ont été mis sur le marche en
1990-91, soit 4 % de plus qu'en
1989-90. Mais un déclin de 34 %
en France, de 14 % en Espagne,
de 9% au Portugal et en Alle-
magne a affecté depuis la produc-
tion, la météorologie défavorable
expliquant en partie le phéno-
mene, bien que la production du
sud de I'ltalie ait augmenté de
15 %

En Europe orientale, la produc-
tion ne devrait guere varier (16
millions hl en 1990-91), apres la
forte augmentation de la saison
precedente. Celle des Etats-Unis
devrait continuer a augmenter,
quoique moins vite que l'an der-
nier, pour atteindre 19 millions hi
(+5%). En Argentine, elle pour-
rait continuer a diminuer et attein-
dre 16 millions d'hectolitres.

A long terme, la production
mondiale de vins devrait augmen-
ter d'environ 23 millions hl en
1995, et d'environ 37 millions hl
en l'an 2000.

B Des contrevenants

Entre le 10 janvier et le 10 mars, 37 contrevenants ont été condamneés a
des amendes totalisant 21 600 $. Les poursuites ont été intentées par le

ministere de I'Agriculture,

des Pécheries et de I'Alimentation du

Queébec en vertu de la Loi sur les produits agricoles, les produits marins
et les aliments et la Loi sur les produits laitiers et leurs succédanes. Les
inspecteurs(trices) du MAPAQ ont relevé ces infractions dans toutes les
regions du Québec et dans des établissements de produits marins, des
cantines mobiles, des restaurants, des fermes, des charcuteries, des
m.nrgh( s d'alimentation et des transformateurs de sirop d'érable. Pour

la région de Quebec, la Poissonnerie Belle-Eau, situee 525,

rue Marais.

a Quebec. a été condamneée a une amende de 400 $ qui se hsdnt comme

suit :

produit préalablement saisi. L'infraction a ete commise le 5

etablissement de distribution n'ayant pas assuré la garde d'un

) septembre

1990 et le jugement a été rendu le 22 janvier 1992.

STATIONNEMENT FACILE
119, St-Andre, Quebec (Vieux-Port)

692-5374

ILE D'ORLEANS

BRUNCH
FETE
DES MERES

DIMANCHE 10 MAI

Reservez maintenant!
Restaurant

| le Relais
Desfins..

3029, chemin Royal
] Sointe-Fomille, lie d’Orleons

A 15 min. de Quebe
cO vout le geplo

829- 3455

LE GRAND

PORTNEUF

GOLF - SKI - RECEPTIONS

2. route 365 Nord. Pont-Rouge

(autoroute 40, sortie 281 Nord)

. BRUNCH

A L'ITALIENNE
desle 17 mai

9955

Cin-cin!
Vive les
saveurs

mendionales !

CHEZ MARIUS
831-0222

CHEZ PEPE
524-7612

GIORGIO
682-0957

529-5533
LE PETIT
BRUXELLES
647-1682

e LEPUBCORN
627-3000

RELAIS DES PINS
829-3455

TEQUILA JOE
651-5000

UMBERTO
527-4442

BON APPETIT!

Plaisir saisonnller

8955
]ovss
] '| 95%

Pétoncles paneés
Brochette de
petoncles*

Filet mignon et
peétoncles*
Brochette de hiet
mignon et
pétoncles*

TRIO de pétoncles

1 2955
(a l'ail, panés, a la ] 395$
provencgale)

* Alal nature ou a la provencale, au choux

Bon appétit a la Buis!

LES PETONCLES

N

bientot,
arrivéee du
homard frais

P

aaw o
° Lundj

Foun

* Mardi

* Mercredi  795$

3440, Quatre-Bourgeois, Ste-Foy
Reservations: 659-1322
2682, Chemin Ste-Foy, Ste-Foy
Reservations: 653-9697

FONDUE
CHINOISE

a volonte

'l '| 95%

par personne
Apartirde 16h
du lundi au jeud!

873-2000

Reservations

DEJEUNER

Féete des Meres
alacarte
8haldh
au
3440,
Quaftre-Bourgeols,
Sainte-Foy

BRUNCH

Féte des Meres
10haldh

au 2682, chemin
Sainte-Foy, Sainte-Foy

95%

moins de 10 ans

653-9697

TABLE D'HOTE
DU SOIR

pour la

FETE DES MERES

féte des Meres de11hat14h
adultes gsos entants moins

1 895$ de 10 ans

Taxes en sus
TABLEDHOTE 9Qess

220, boud. Taché Est,
Pour réservation:

LaGamelle

Cuisine libanaise
et méditerranéenne

BRUNCH MED

“La Méditerranée dans votre asslette”
DIMANCHE DES 11 H

Adultes 17958
Enfants 6755

(moins de XVO ons)
‘Reservez fot pour la féte des Meres
e manu du jo
pour groupe
2e eloge

1109, route de I'Eglise, Sainte-Foy

659-1336

Le restaurant N
((h Petit ﬁruxtllt?

Cuisine belge et frangaise

OUVERT

A PARTIR DE
18h

1400, de la Canardiere §
\k Tel.: 647-1682 J)

@ETFET DE FRUTTS DE MER

Les vendredis soirdes 18 h

gusier crevettes, homards. crabe
saumo ) specialites de
ete Fraicheur et qualit

A VOLONTE!

34°

poissons fumes

S AT LB
?

,@f:swmnlspﬂx\'ruma

hoix de tables d'hote des 18h
e (revelt ~n.nm.-.< Apdrtn de

.ml': rrod 1 9955

® Bisque de homard
a-.aammuu)nv

@ Kntrecote au poivre
® Cha notre
s auives chocs

chef patissier

%L&NCHE DE LAFETE
DESMERES

Venez célebrer votre maman dans
l'ambiance chaleureuse de la ver-

;:\';ﬁch des 10 h 30 ler servioe
13 h 00 26 service
Buffet du soirdes 17h

oo

HOTEL

DES GOUVERNEURS
3030, boul. Laurier, Sainte-Foy
Pour réservation: 651-3030

Les dimanche, iundi et mardi
des17h

\HOMARD
VOLONTE

BISQUE DEHOMARD...........
FONDUE DE HOMARD..........
HOMARD BOUILLIOU GRILLE .

BAR A SALADE

(Pain al ail. riz. beurre)

o

Si vous étes un homard et que vous avez
sejourne recemment dans I'océan Atlan-
tique, vous étes cordialement invité a la
grande reunion annuelle des homards qui
se tiendra les dimanche, lundi et mardi, en
collaboration avec Le MANHATTAN
GRILL, a Sainte-Foy.

P.-S.: Malheureusement, les amateurs de homard seront egale
ment présents a cette réunion. Affiutez vos pinces

2635, Hochelaga
Réservation:

AVOLONTE
. AVOLONTE
AVOLONTE
AVOLONTE

1999

657-1670
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Xavier Brébion gagne sa bataille

Du cidre francais au Québec

QUEBEC ~— M. Xavier Brébion est heureux. Le propriétaire des
Couventines, une créperie-glacerie située rue Saint-Jean, a gagne
sa bataille entreprise il y a quatre ans. La Société des alcools du
Quobm (SAQ) a décidé d'importer du cidre francais avec alcool et
pas n'importe lequel, le Kerisac, que le restaurateur francais
vend a son établissement depuis plusieurs années et qu'il devait se
procurer par importation privee

S—— le les analyse, mais la societé d'E-
par CLAUDE GOYETTE tat semblait plus ou moins inté-
LE SOLENL ressée, Le restaurateur francais

pense que c'est un produit rempli
de préjugés. La Société ne semble
pas croire au cidre et a sa rentabi-
lité. Elle se souvient sans doute de

M. Brébion et son fournisseur ont
fait parvenir, a plusieurs reprises,
des bouteilles a la SAQ pour qu'el-

I'aventure du cidre québécois qui,
il y a une vingtaine d'années, avait
connu des heures de gloire pour
s'éteindre assez rapidement

Et ce n'est pas tout de les con-
vaincre d'importer un produit, en-
core faut-il répondre a toutes
leurs exigences concernant l'éti-
quetage. Ce n’est pas surprenant
qu'un produit prenne plusieurs
années avant de se retrouver sur
les étageres des succursales de la
SAQ. Il doit franchir plusieurs
étapes. Le producteur a éte oblige
de concevoir une étiquette pour

L’Europe des grands cuisiniers
se bat pour maintenir la qualité

VEVEY, Suisse (AFP) — Devant I'uniformisation des produits
alimentaires, quarante grands chefs de la Communauté
européenne des cuisiniers, ou « Euro-toques », ont lancé,
recemment, a Vevey (Suisse) un défi pour maintenir la qualité du
patrimoine gastronomique européen.

_—— LLe conseil d'administration

d'Euro-Toques, a la téte duquel le
Lyonnais Paul Bocuse a récem-
ment remplacé le Bruxellois
Pierre Romeyer, a examiné les di-
rectives de la CEE relatives a I'hy-
giéne des denrées amlimentaires,
a la protection des appellations
d'origines, aux colorants et a I'ap-

Nouvean !
BUFFET
Féte des Meres
DUMONT-TOURBILLON

~

Réunis sur les bords du lac Lé-
man, ils ont demandé qu'« aucune
directive ne remette en cause le
savoir-faire des cuisiniers » et
qu'au contraire, I'Europe nouvelle
« permette une réelle protection et
la normalisation des bons
produits »

Fondée en 1986 a l'initiative de
la Belgique, elle regroupe désor-
mais quelque 3000 cuisiniers des
12 pays de la CEE et de Suisse.

RESTAURANZ;e
Venddme
SPECIAL
40°

Dimanche
10 mai
a partirde 18h

2 PERSONNES

Avec /2 bouteille de vin

13§ adultes
MOITIE PRIX enfants de moins de 10 ans

36, cote de la Montagne,
Queébec

Res. :692-0557

~ Joyeuse fete
a toutes les mamans

Mont Tourbillon

Reservations: 849-4419

EN SOIREE AU RESTAURANT SEULEMENT

LE ‘MEZZE DE CHARLES’

pour 2 personnes

56° pour

Restaurant

S Chondos (/t/

fine cuisine Ill).m.nso
1654, chemin Saint-Louis, Sillery Tél :688-1654
Autres promotions en cours non valides

B

SUPER BRUNCH y

de la FETE DES MERES e
Reéeservez tot 658-4309 N -
' BRUNCH @ «

—  Ponderosa
— Ploteau de fruits

demer MIDI <
— Boeuf p- - %

bourguignon
— Piéce montee
Dessert
Patisserie
francalse
— Crépe Suzette
— Poire au Pernod  BOUFFE * 5A7 » DANCING

et,é&aufou
DROLEMENT FAMILIAL! g1

surprise aux mamans
2 800, boul. Laurier, Québec, 658-4309
Anciennement I'Omnibus

14955 ®-

° BUFFET e
SOIREE @<
-
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CUISINE FRANCAISE » FRUITS DE MER

Tout un weck-end
CONIANE AUX
mamand !

Samedi et dimanche, les 9 et 10 mai, le
Café de la Paix vous invite a célébrer la
féte des Méres. Le chef s'est surpassé
avec un menu gastronomique raffiné afin
de séduire celles qui, somme toute, sont
des expertes en cuisine..

L'hommage du Café de la Paix aux
mamans, un moment privilégié que vous
aurez plaisir a offrir. Une fleur sera remise a
chacune en guise de bienvenue

A deux pas du Chiateau Frontenae

44, rue Des Jardins, Vieux-Québec
RESERVATIONS : (418) 8921430

Télécoplour: (418) 692-3049

v\
‘“‘&"u

plication d'un label écologique

La communauté entend de-
fendre les matiéres premiéres et
produits culinaires de qualité, par
exemple les fromages au lait cru,
les volailles élevées au sol, les vins
sans additif et empécher le re-
cours aux matieres pouvant étre
nocives a la préparation des repas.

Euro-Toques est exigeante
dans la facon dont sont produits et
apprétés viandes et poissons, pro-
duits laitiers et matieres grasses,
oeufs et fruits de mer. Elle s'inté-
resse par exemple a la fagon dont
les léegumes, fruits et céréales sont
plantés, traités, récoltés puis em-
ballés et conserves.

son produit québécois et c'est tres
précis, selon M. Brébion. Il v a
méme des specifications pour la
hauteur des lettres concernant le
taux d'alcool

La France représente un vrai
paradis pour le cidre. 1] existe plus
de 1000 produits différents dans
ce pays, selon M. Breébion. D'a-
bord centre en Bretagne et dans
les crépenies, ce produit gagne de
plus en plus la faveur des Francais
car son taux d'alcool n'est pas

trop élevé. Il ne remplacera jamais £
le vin, mais il accompagne tres =

bien de nombreux plats de la cui-
sine francaise. Les Francais boi-
vent plus de cidre que de biere

M. Brébion vendait 12 000
bouteilles par année de Kerisac
(4 %) a sa créperie de Tours et il
est rendu a 1200 a celle de la rue
Saint-Jean. Ce n'est pas encore le
déluge, mais les progrés sont
constants et les Québécois décou-
vrent le produit francais qui n'a
rien a voir avec ce qui s'est déja
fait au Québec. M. Brébion pense
que les Québécois en consomme-
raient davantage s'ils pouvaient
bénéficier d'un plus grand choix
de produits
Une centaine de caisses

La SAQ a donc emboité le pas
quand elle s'est rendue compte
que le restaurateur en vendait
pour la peine. Elle en a fait venir
une centaine de caisses et il sem-
ble que déja une soixantaine au-
raient été vendues dans la région
de Montréal. Le produit n'est pas
offert dans toutes les succursales,

sTau lz,'
‘}ca Fe

J'E“ROPE

27, Ste-Angele
Québec
692-3835

TABLE D'HOTE MIDI ET SOIR

PREPOSE AU STATIONNEMENT

SALONS PRIVES POUR GROUPES

VS Sk 3V aidl

La mousse e foles de volallie oux truffes
Le consomme double au xeres
Lo salode d'endives ef de cresson

Le demi-homard glace au sabayon
el les noix de Saint-Jacques au

Les aiguillettes de conard au
vinaigre balsamique et le filet

Cate

beurre de caviar
ou

faisan au calvados

Les milke douceurs

e e 22958

En soiree

a3 TABLES
: D'HOTE
EXQUISES
S, celébration... 4 oo
de 10h30a 14h g Sl
ADULTES serviscde 17ha22n
17,95 e ;
S AT S 2 16956 & 22,95% ?‘
Rl vl a
W(ﬁ:g? ,$ 13,955 @ 19,95 $
15,95$ SR
(5 ANS ET MOINS) Pour ln'o—rm.non. 5
et réservations : }
649-1919 s
R Remmar 1 )

Stationnement Bibliotheque Gabrielle-Roy
2 heures gratuites

je de [a Couronne, Québe

(Québec) GIKBES

féte des Meres
TABLE D'HOTE

Fondue au parmesan Lorraine
Salade César et saumon fumé

Consomme Célestin
Créme de volaille
F.‘vr\(i-\,h chinoise et crevettes
Emincé de veau au ¢

Filet mignon au poivre vert
Filet de sole Mornay

Salade aux fruits maison
Géteau mousse au chocolot et fraises

Thé, café, lait

h('lh'lﬁ

Le sotn

Adultes ] 9955

Servicesde 17 hetde 20h 30
Enfonts (12 ans et moins) ] ] 95%

Le foun

Adultes ] 4 958

de 12ha 15h
“En promotion”’

Enfants (12 ans et moins) 8955

. le méme menu

.

2845, chemin Gomin, Solnte-Foy (S00 pleds  Fouest de Ploce Lourier) )3
651-6905

1 alond

L Soleil Gl

La perseverance de Xavier
marche quebecois

mais si la demande devient plus
forte, c'est possible que ce soit le
cas dans un avenir rapproché. Le
produit offert est le Kerisac a 4
d’alcool et il se vend 6,06 §

Le méme fournisseur élabore
un cidre a 3% et a 6 % de taux
d'alcool et il pourrait aussi étre
intéressant a deéguster. La SAQ
vend aussi un cidre aromatise aux
cerises, un nouveau produit du
méme fournisseur baptisé Cerisac
(10,39 §). C'est excellent avec les
desserts et M. Brébion a decou-
vert qu'il accompagnait tres bien

s
L

DE VAKLS

Joyeuse féte
des meres!
Au coeur du
Vieux-Quebec,
venez decouvrir
le joyau de la
cuisine francaise.
Menu gens d'affaires - Table d'hote

Brébion a permis au cidre francais de percer le

le gateau au chocolat au méme
titre que certains vins blancs ou
certains champagnes

M. Brébion est en train de créer
un marcheé pour le cidre francais a
son restaurant. C'est excellent
pour accompagner ses crépes
haut de gamme et méme d'autres
plats de son menu comme les sa-
lades, les crudités et les charcute-
ries. Comme il le dit avec humour,
le cidre est une bonne boisson
pour accompagner la recession
car c'est moins

~her que le vin.

Chansonnier

66, rue Saint-Louis
Vieux-Québec

Réservations: §
694-9626

1931-1992

. WEER  RESTAURANT
>

e Section non-fumeurs

MENU
GASTRONOMIQUE
Salode ou potage
Choix d'enfree
Choix de mefs principaux

1 boutellle de vin
\’/

Dessert - the - cafe
§

60° fzz:

rsonnes
e Service de vale! midi el sou

AUBERGE DU TRESOR

20, rue Sainte-Anne, coin du Tresor (en face du
Chateau Frontenac) Reservation : 694-1876
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t gelee de groseilles ou ‘

e au cerfeurl

e aux profiteroles
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1200, AVINUI

GIRMAIN DIS

PRES, SAINTE FOY, QUEBE(

658-8780

Saint-Lous

26. rue

SOUHAITE BONNE FETE
A TOUTES LES MERES

LA CUISINE CLASSIQUE NE
CHANGE PAS ...
TABLE D'HOTE A PARTIR DE 20.75$
VALET DE STATIONNEMENT GRATUIT

o2 0 o

ELLE EVOLUE.

694-9995
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QUEBEC — En restauration comme a la maison, il n'est pas
rare de constater que les vins ne sont pas servis a la température

idéale.

=T

par MARTIN GOSSELIN

collaborahon specale

A titre d'exemple : vous étes dans
votre restaurant préféré par une
journée ensoleillée et votre choix
de vin s'est arrété sur une bouteil-
le de beaujolais pour accompa-
gner votre steak tartare. Le gar-
con exécute la commande, débou-
che la bouteille, vous dégustez ; le
vin une fois en bouche vous parait
trés alcoolisé et le fruit que vous
recherchez s'est envole

Autre exemple : vous ouvrez
une bonne bouteille de bourgogne
blanc comme un Chablis Premier
cru. Vous prenez quelques apéri-
tifs et oubliez la bouteille dans le
seau rempli de gros glacons. Vous
I'ouvrez et apres l'avoir deguste,
vous n'osez pas dire votre decep-
tion. Le vin est ferme a tout point
de vue.

Que s’est-il passe ? La réponse
est pourtant tres simple, le pre-
mier vin est servi trop chaud et le
second trop froid. Ce qui nous ra-
mene a la case depart. Vous vous
rappelez de la regle qui disait :
« Les vins blancs doivent étre ser-
vis froids et les vins rouges, cham-
brés ». Froid ne veut pas dire gla-
cé et le verbe chambrer qui

RESTAURANT 529-5533

B‘Tﬁmoi ne

35%
l 2 pers,

Une table reservee |'est pour la soiree
Donc vous prenay 1out 18 Y8MO Ol POUT SIVOUTYY oIt DOS

J

(1210, Place Georges-V) ANGLE GRANDE ALLEE

signifie amener a la température
de la piece, date d'une époque
bien loin du chauffage central

Mais pourquoi les vins sont-ils
servis trop froids et trop cham-
brés ? Au restaurant, lorsque vous
goatez un vin blanc, il arrive tres
souvent que vous ne le trouvez
pas assez froid et demandez d'at-
tendre un peu pour le servir. Pour-
tant le sommelier est assure que le
vin est bel et bien a la bonne tem-
perature. Que s'est-il donc passe ?
Si I'on prend I'exemple d'un vin
comme un graves (bordeaux
blanc) servi en petite quantite
pour faire gouter, a une tempéra-
ture de 6 a 7 degres, ce qui est
relativement froid et que la tem-
pérature de la salle, et donc celle
du verre est a 20 degrés, le vin
contenu dans celui-ci va passer ra-
pidement a 11, 12 voire 13 degres
si on le fait tourner dans son
verre, ce qui est tout a fait normal
pour en apprecier le bouquet. La
solution consiste donc a servir une
quantité un peu plus grande: si
vous versez environ 25 ml a la
personne qui déguste, augmentez
jusqu'a 50 ml. D'autres personnes
préetendent que le vin n'est pas as-
sez frais car la partie servie est
celle qui se trouvait dans le gou-

TABLE D'HOTE

Gratin de coeurs d'artichaufs
Champignons aux goberge ef
creveftes
Antipasto du chef

@ Potage

Saiade verte
Supréme de volaille du petit du
j© pOore printanier
25 QuUX PONVres roses
Entrecofte bearnaise

Cholx de desserts

The, cofe

2O0MDUCO

FINI LES PASSEPORTS, RABAIS DIRECTA

NOS CLIENTS VALIDE 7 JOURS SUR 7

LA BONNE CHERE

A bonne température, le
vin est toujours meilleur

lot, c’est-a-dire hors de la glace,
mais généralement la bouteille
qui vient d'étre déposée dans le
seau provient du refrigérateur.

Il faut donc se rappeler que le
froid paralyse le bouquet des vins
et que seulement ceux qui présen-
tergient un défaut comme trop de
SO” méritent un tel sort. On ne
met pas plus de glacons dans son
vin.

Pour les vins rouges, aucun ne
doit étre servi a plus de 18, 19 °C.
S'ils dépassent 20 °C, certains
sont carrement imbuvables, ce qui
nous amene a dire qu'ils doivent
étre entreposés dans un endroit
frais, non pas stockés dans la salle
a manger ou dans un meuble de
votre salon etc.

Le moyen le plus simple pour
rafraichir le vin blanc comme le
rouge est le réfrigérateur. Apres
une heure pour le beaujolais et
deux heures pour le muscadet,
ceux-ci seront préts a étre sa-
vourés. Mais le moyen le plus effi-
cace demeure le seau et des gla-
cons; cela ne demande que 15

minutes pour refroidir un vin
blanc.

Vous devez servir un médoc a
18 °C. Si celui-ci est gardé a votre
cave qui est a 10 °C, surtout ne pas

500, boul.
Beau-Pré
Beaupre

La temperature n'‘est pas un detail
quand il s'agit de faire ressortir
toutes les qualites d'un vin,

plonger la bouteille dans de I'eau
chaude ou sur un radiateur. I
reste a chambrer son vin et a s'ar-
mer de patience, mais attention !
Voici un autre point auquel je me
réfere: un ouvrage du célebre
professeur Emile Peynaud (Le
gout de vin) ou celui-ci nous si-
gnale |'utilisation du four a micro-
ondes. Quoi qu'en disent les pu-
ristes, verification faite, ca
marche.

Toujours amener les vins lente-
ment a la température. Les blancs
liquoreux, les moelleux, les cham-
pagnes et les mousseux entre 6 a
8 °C, les blancs secs et les roses,
frais et non glaces 8 a 12 °C et les
vins rouges légers et fruités a la
température de la cave entre 10 et
12 °C. Pour les rouges corsés ; de
Bourgogne et du Rhone, aux envi-
rons de 15 et 16 °C et 18 °C pour
les bordeaux. Rappelons-nous que
les vins jeunes se servent toujours
plus frais que les vins vieux. Il est
possible de se procurer sur le
marché des thermometres a vin.

UNE MONTAGNE
DE PLAISIRS
VOUS ATTEND!
Det11hai4dh

Adultes: 19,95%
Enfants4a11ans: 108
Gratuit pour les enfants en bas de Jans

STATIONNEMENT
GRATUIT

Pour
renseignements
et reservation

Québec, Le Soleil, samedi 9 mai 1992

Une bonne biére peut
fort bien rehausser
un repas de qualité

NEW YORK — La scene est classique. Vous étes dans un grand
restaurant, vous venez de passer commande du menu et vous
saisissez, un peu mal a I'aise, la carte des vins. Sous le regard du
serveur penché au dessus de vous, vous détaillez la liste et pointez
votre doigt sur.

ez
« Si les gens veulent de la

bonne biere, ils veulent aussi de
bons plats », souligne Phil Rogers,
directeur de la brasserie Du-
wamps et chef cuisinier.

par MITCHELL LANDSBERG
de I'Associated Pres

Une biere ? Mais pas n'importe
quelle biére. Peut-étre une Anchor
Liberty Ale, ou une Sierra Nevada
Pale Ale ou encore une Youg's
Special London Ale. Pourquoi pas
une bonne Pilsener de Tchecoslo-
vaquie ou une Maerzen, bicre de
fabrication allemande

Certains l'ont bien compris.
Ainsi Wolfgang Puck, chef d'un
grand restaurant de Hollywood,
qui vient de créer a Los Angeles
un restaurant-brasserie, Eureka.

Il y a quelques années, un tel
sceénario etait inimaginable dans
un grand restaurant aux Etats-
Unis. Il ne I'est plus. La renaissan-
ce des brasseries locales et les ef-
forts de grands restaurateurs ont
modifié I'image de la biere. Au-
jourd’hui, un client peut en con-
sommer avec un repas fin sans
rougir

Dans son etablissement, les
clients peuvent déguster des sau-
cisses, dont certaines de sanglier,
et des plats typiques tels que les
sadillas mexicaines, le canard la-
qué chinois et les sushi japonais.
Pour faire glisser le tout, Eureka
propose un éventail de bieres qui
temoignent des origines autri-
chiennes du chef.

Todd Appleman, porte-parole
des brasseries Coors affirme que
son entreprise demarche tous les
grands restaurants et remporte un
franc succes surtout avec les
bieres Killian's, sa version des
bieres irlandaises.

« Surtout ici en Californie, ou il
y a tant de nationalites différentes
qui vivent ensemble et de restau-
rants typiques, la biere devient
tres importante », explique Woll-
gang Puck

~ BRUNCH
FETE DES MERES
l 7955 adultes

V4 prixenfants 56 12 ans
gratuit enfants moins de 5 ans

caBNaEll- — . -
5 Seuper Féte des Meresd 19955
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BAKER Table d'hote a partir

\ Une fleur pour toutes les mamans

AuUuUBEROE I "N
Restaurant

8790, avenue Royale
Chateau-Richer

Tel.: (418)824-4478
Telec (418)824-4412

(418) 827-5211°

Spaghetti,
sauce tomate
et saucisses

Pizza salcicce 9"

(Uratin saucisses

86520957

{RESTAURANT GIORGIO

15, Marie de I'Incarnation
A l'intersection du boulevard Hamel

Valable en salle § manger seulement, jusqu au 7 juin 1992 “Taxes on sus

ENCORE PLUS ITALIEN QUE JAMAIS!

Giorgio ajoute de la saucisse italienne a 3 de ses fameux plats.

MENU

! pour la féte des Méres
ul§ Assiette J asturgeon fume et csperges
fraiches ou coulls ge fomate

Potoge au chef

19.758

20958

21,958

ows 23,958
E. M

Des surprises seront offertes o
I'occasion de la féte des Meres!

Disponibles a compfter
du samedi 9 mai

2 heures de stationnement gratuit a I'hétel de ville
32, rue Sainte-Anne, Vieux-Québec - 694-1320

BUFFET

féte des
Meres

féte des
WV EIGH

9953 959
delOh del’ h
aldn az2in
Musicien Musicien

6.95% enfants
Une noce (Moins de 12 ans)
cetete?
Prix spéciaux si
VOus réservez
maintenant.

Steak
teriyaki

995$

SOUPER DANSANT

avec

JOHN CARRIER

Samte-Foy, Quebec
Contre Innovation

du jeudi
au samedi
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LA BONNE CHERE
Pour joindre Claude GOYETTE: Composer le 647-3394 ou écrire au journal LE SOLEIL, C.P. 1547, 390, Saint-Vallier Est, Quebec, G1K 7J6

F-5 -

' L

.
o . Fo
&

Un cheque de 4000 $ a eté remis a I'Association pour I'intégration sociale
de la region de Québec, a la suite d'un souper-bénéfice organisé par le
restaurant, La Crémaillere, en collaboration avec la compagnie Rhum Bacar-
di. De gauche a droite, Cléo Vallé, représentant de Rhum Bacardi ; Marie
Boulanger-Lemieux, présidente de |'Association pour l'intégration sociale, de
la region de Québec ; Beppino Boezio, propriétaire du restaurant La Cré-
maillere et Richard Renaud, superviseur de Rhum Bacardi pour tout le
Québec

consommeé de canard aux sucs de

ge en surprise sur sa petite salade

aux essences de noisettes et la
gourmandise au chocolat amer,
sauce a la menthe fraiche

N Le Pic-
Assiette

La propriétaire du Pic-Assiette,
Huguette Moreau, est bien heu-
reuse car, apres un an el demi
d’attente, elle peut enfin réouvri
son Pic-Assiette, situé 13, Place
Royale. La Sogic a rénove comple-
tement l'intérieur et I'extérieur de
I'édifice. Le restaurant ouvre en
fin de semaine et ne servira que le
repas du soir jusqu'au 15 mai. A
partir de cette date, ce sera midi et
soir car le beau temps devrait ra-
mener les piétons a Place Royale.
Richard Desnoyers, le chef pro-
priétaire du restaurant, Chez Co-
lette, de Saint-Féréol, tout pres du
Mont Sainte-Anne, sera le chef du
Pic-Assiette pour la saison estivale
car son établissement est saison-
nier. Mme Moreau ouvrira aussi
dans quelques semaines un bistro-
bar, Le Bercy, a la place du Jazze.
L'entrée se trouvera rue Saint-

B Mon Manége
a toi

Le Chat Grippe, coin Cartier et
boulevard Saint-Cyrille, est ac-
tuellement fermé pour rénova-
tions. Il devrait réouvrir vers la fin
du mois de mai et il portera un
nouveau nom, Mon Manege a toi
pour parodier la célébre chanson
d’Edith Piaf. Les nouveaux asso-
ciés sont Vadim Delvaux, un cuisi-
nier belge anciennement de I'A-
viatic Club, Line Lafond, ancien-
nement de I'Inox, André Saint-
Pierre, anciennement du Rivoli et
Pierre Weber, un investisseur. Les
associés veulent ouvrir un troquet
(un café, un bistro) et mettre en
évidence la cuisine belge

MW Le Carcy

Le Carcy, situé dans le Vieux-
Port, pres du hangar du méme

4

.
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RESTAURANT
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nom, presente un nouveau menu
axe sur les pizzas fines et les sa
lades. Les clients peuvent manger
a partir de 4958 et ils recevront
une biere en flt gratuite jusqu'au
21 mai a la mention des mots : il
fait beau aujourd’hui. Les clients
béneéficient de deux heures de sta-
tionnement gratuit et, bientot,
d'une magnifique terrasse avec
vue sur le fleuve

B L'auberge La
Marée douce

Margot Lévesque et Fernand Du-
bé ouvrent leur auberge, La Ma-
ree Douce, pour la periode estiva-
le. A partir du 10 mai, les clients
pourront s'attabler a la salle a
manger et déguster les fruits de
mer cuisine francaise de
|'établissement. Sise sur la route
132, a Pointe-au-Pere pres de Ri

mouski, la Marée Douce offre aus-

1
el 1a

si le gite a proximité du fleuve. On
peut reserver en téléphonant au
(418) 722-0822

B Chez Barras

Le restaurant Chez Barras, situé
78, cote du Passage, a Lévis, vient
de féter son premier anniversaire
et le propriétaire, Marcel Denis
Dagenais, a décidé d’apporter des
changements importants a son
etablissement. Il a d'abord engagé
un chef, Luc Denis, qui participe
réguliecrement aux compétitions
provinciales d’art culinaire et qui
a travaillé dans plusieurs établis-
sements de la region de Québec.
L'établissement continuera a pri-
vilegier le gibier, mais présentera
aussi une nouvelle cuisine frangai-
se tres visuelle et tres colorée. Le
propriétaire a aussi 'intention de
faire venir de France, en importa-
tion privee, des vins qui seront of-
ferts a des prix tres abordables.
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Salade grecque

Assiette de la mer Egee et du
berger de Delphes (pow 2 personnes)
comprenant dorade, vivaneau, cal
mars, creveltes (8), petoncles (6), pin
ces de crabe (6), callles, paidakia, me
daillon de porc

1 bouteille de vin incluse 48955 oomg

repas, 40008, ont été versés a
I"Association pour l'intégration so-
ciale de la region de Queébec. La
centaine de participants(es) ont /
bien apprécié I'excellent repas 4
gastronomique qui comprenait
une terrine de rouget et homard
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Spécial
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RESTAURANT
3100, chemin St-Louis
Sainte-Foy
( Prés des ponts)
653-3886

1380, chemin Sainte-Foy

RES.: 681-0549

) 3 RESTAURANT
POUR LA FHE DES MERES Cuisine italienne
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Ponne Gl ATOBDIGI
willete descargofs foreshere
Potage
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770, de I'Alverne
Prolongement de I'avenue des Erables

Québec (Québec) 527-4442

Dossort
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féte des Meres

TABLE D'HOTE

Avocot farci ou crabe

Potage du chef

Coeur de filet mignon
a la dijonnaise
pommes rissolées
jordiniere de legumes

le dimanche 10 mai

fete des Meres

L'hétel... a Sainte-Foy qui se distingue
3125, boulevard Hochelaga, Sainte-Foy
RESERVATION : 653-4901

ADULTE 3e AGE
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ENFANT
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8955
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Réservez 101 sur semaine: ouverture a 11h 30

P s « Surveillez I'ouverture de notre
o . terrasse trés bientot

RESTAURANT

NUPUR

Reservations
850, Myrand, Ste-Foy
Sationnement facile et gratuit 683-4770

——

TANDORI-
CARI

RESTAURANT CHAMPETRE

VOusS
POUVEZ DINER,
SOUPER, RELAXER,
NAGER, BRONZER, JOUER,
RENCONTRER... FETER!

® ine autre terrasse . un environnement agréable !

® Divertissements gratults pour nos chents | piscine
petanque. ters, volleyball, ete

® Repas pour gens o altaires a compter de 7,508

“Party de bureau”
Sﬁmm 2 méchoul, cochon de lait,
grillades sur charbon de bols .
610, chemin Olivier, Berniéres. RESERVATIONS : 8310222

585, Grande Allée Est, Québec i

h Réservations: 524-7612
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Boul. Laurier

Rue St-Jean et Grande Allée
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Le mimosa

mnonnette aux oeuls brouillés et jambx

Lo soupe du jour

LO soupe 0 | oignon qgratinge
La salade du che

1ssiette de déjeuner
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La mignonnette de fraises fraiches
et creme glocee

Café ou thé
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10°%¢
Rose et surprise pour

toutes les mamans!

Viens t'éclater au

RESTAURANT-BAR
TERRASSE
5350, boul. Henri-Bourassa

CHARLESBOURG

Pour réservations :

627-3000
JOYEUSE FETE DES MERES !}

15,50 %

POUR RESERVATION : 2620, boul. Laurier 653-6051
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NOS PETITS DEJEUNERS

LE SOIR, NOTRE SPECIAL FETE DES MERES A 185

1029; nie St-Jean - 694-0758
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655, Grande Aliee 525-6904
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LE CHAMPLAIN
Réservations « poste 50012
Brunch de la féte des Meres
1I0hetid h

Adulies 27,50 %
Fntants ol moins

168

10 ans

Taxes o service en s

Diner de la féte des Meres
18 4

de 42,508

49,508 par pors

CAFEDE LA TERRASS]

Rescrvations poste Hh1

Buffet traditionnel de la féte des Meres

11 het13h 0

Adules - 24 S

Enfanits (10 ans et moins) : 13,50'$
faxes el service en sus

Diner de la féte des Meres

! 30et 19K 30

Adultes 3 .7;.‘

Enfants (10 ans et moins) : 16 $

Axes o1 SOrVICE en sus

SALLLE DE BAI

}\‘\ servabions @ poste ‘l )

Brunch familial de la féte des Meres
\dultes . 27,508
Eritants s ol mo 15,508

FAXEOS ¢ SOvVice on sus
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D'une Table al'autre

LA BONNE CHERE
Pour joindre Claude GOYETTE: Composer le 647-3394 ou écrire au journal LE SOLEIL, C.P. 1547, 390, Saint-Vallier Est, Quebec, G1K 7J6

Québec,

Le Soleil, samedi 9 mai 1992

® Le Chanoine
Kir

Le chef, Dominique Freminet, du
Chanoine Kir a décidé d'étirer un
peu la féte des Méres. 1l a prépare
une table d'hote qui est au menu
depuis jeudi et qui le sera toute la
fin de semaine (le soir). Elle com-
prend en entree, une hure de sau
mon frais au citron ou au poivre
vert ou une salade de flan d’as-
perges aux foies de cailles : le po-
tage de maman et comme plat
principal, un filet de dorade farcie
aux herbes fraiches et son veloute
safrané ; une poitrine de poularde
aux champignons, sauce moutar-
de ; une escalope de loup de mer
au fenouil et a I'anis étoilé ou un
coeur de filet de boeuf en crote
legere et des épinards ; un succes
au chocolat et sa sauce aux grains
de café et une boisson non alcooli
see pour terminer le repas. Le prix
est de 22 $ pour les adultes et de
14,50 $ pour les enfants jusqu'a 12
ans. Le chef a aussi préparé un
brunch sur assiette pour diman-
che, entre 10 h30 et 13 h. Le prix
est de 14,95 § pour les adultes et
de 8,95 $ pour les enfants de 5 a
10 ans

M Le Manhattan
Grill

Les propriétaires du Manhattan
Gnll reprennent une promotion
qui connaissait beaucoup de suc-
ces au Cousin et qui serait un peu
déplacée maintenant que l'éta-
blissement est devenu le Tequila
Joe et qu'il se spécialise dans les
mets mexicains. A partir du 11
mai, le Manhattan offrira des ho-
mards a volonté a sa clientéle, les
dimanche, lundi et mardi soir, des
17 h. Pour 19,99 $, le client peut
deguster une bisque de homard,
une fondue de homard, le bar a
salades, du pain a l'ail, du homard
grillée ou bouilli accompagné de
riz, de beurre a l'ail ou de citron et
ce tant qu'il en veut

B Le Mille-
Feuille

Le restaurant vegeétarien, Le Mil-
le-Feuille, présente demain un
brunch pour la féte des Meres, de
8h a 15h. En soirée, les clients
auront droit a une table d'hote
pour deux personnes avec un
demi-litre de vin au prix de
29,95 8. 1l y aura des midis infor-

POUR RESERVATION
647-1717, POSTE 2137

690, boulevard St-Cyrille Est, Quebec (Québec) G1RSAS

Radisson.

GOUVERNEURS QUEBEC

PLACE HAUTE-VILLE !
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mation et dégustation des huiles
premiere pression a !'établis-
sement du chemin Sainte-Foy, les
11, 12 et 13 mai et a celui de la rue
Sainte-Angele, les 14, 15 et 16
mai. Mme Specht, des huiles Or-
phée, sera sur place, entre 11 h et
14 h, pour répondre aux ques-
fions.

W Le Café des
Artistes

Colette Nadeau, la responsable du
Cafe des Artistes, situé tout pres
du Grand Théatre, avise sa clien-
tele qu'elle peut se servir le jour
de la féte des Meres du Chéquier
du Gourmet, du Passeport gastro-
nomique G. Dugal et des autres
coupons rabais eémis par le restau-
rant. Une table d'hote spéciale a
éteé préparée pour cette journee et
les prix varient entre 17958 et
2295%. Un menu pour deux a
14,95 § a aussi eté concocté par le
chef.

WmLa
Pinsonniere

Christophe Geffray, un jeune chef
breton de 25 ans, vient de relever
le défi de diriger les cuisines de
I'auberge La Pinsonniere, de Cap-
a-l'Aigle, dans Charlevoix. Selon
le communiqué de l'entreprise, M.

M e

RESTAURANT
| ¥a Gampagne|
!

METS VIETNAMIENS

Pour faire ploisir gux momans, notre
equipe vous offre de succulents plats
typiquement vietnamiens

LES SAMEDI ET DIMANCHE
9 et 10 MAI

| 259,

de rabais pour
l toutes les mamans ! l

APPORTEZ VOTRE VIN

| (o8 o asshiiniaiiies | -
res: 525-5247 | §
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A VOLONTE

Gofitez nos délicieux
Fajitas an boeuf et ce & un
prix parfaitement dérisoire.
De tendres lamelles de
hoeuf, des piments et des
oignons servis devant vous
dans un poéle de fonte
brilante. Garnissez vos
tortillas a votre goiit avec
salsa piquante, créme siire,
guacamole et fromage...
*Pour un temps limité seulement
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crecactus

N A Avenue Myrand, SaelmmiaFoy LK27.0110

Geffray est un éleve de Bernard
Loiseau et il préconise une cuisine
simple et tres légere. Sa cuisine
s'inspire des produits du terroir et
ne fait pas trop appel a la creme
Le jeune chef aurait été le cuisi-
nier personnel du président Fran-
cois Mitterrand durant plus d'un
an. M. Geffray invitera des clients
de 'auberge a venir cuisiner avec
lui et ces derniers prépareront un
plat qui sera servi le soir méme
aux autres convives

B Le Balico

La féte des Méres sera |'occasion
pour les propriétaires du Balico
d'ouvrir leur établissement, le di-
manche, politique qu'ils continue-
ront durant la saison estivale. Le
chef a préparé des tables d’hote
comprenant poissons, fruits de
mer et viandes. Les prix varient
entre 13,95 $ et 28,95 § et I'établis-
sement est ouvert a partir de
17h 30

W En bref

Rita et Jean-Pierre Ménard, les
propriétaires des Manoir du Spa-
ghetti, possédent aussi le Marilyn
Café, rue Cartier, et ils en ouvri-
ront bientdt un deuxiéme dans le
local qui abritait auparavant le Go
Go Pizza, chemin Sainte-Foy

La Soleil, Jean V allicres

“ @Auberge

Chaumonot
++++ 3IedOricans

Située au bord du fleuve 3

Salle a manger - chambres :
\ Saint-Frangois, 1.0., rés. :(418) 829-2735 /

ADMINISTRATION

/
NO\NE\.\.E

~ BRUNCH
FETE DES MERES

2 sevices
(@h30-12h30)

BUFFET DU SOIR
1275

Lundi, mardi, mercredi,
17ha2lh

BUFFET
DU SOIR

295$

pour 2 personnes
(en mai et juin)
En toute occasion,
1 fambilance

vOusS 5

n restaurant
1”.(' “,{ "'I]y ‘;.{I 1] \J v",l!_,s

sentez chez vous |

tél.: 877-4861
3926, boul. Hamel Quest
(angle boul. Masson)

SAMEDI »

A

Gagnants du Guayaquil

Eric Landry, de La Maison Gourmet de Québec, a organisé, avec diffe-
rents commanditaires, un concours haut de gamme de patisserie et de
chocolaterie, samedi dernier, a I'Hotel Québec, de Sainte-Foy. Une
quinzaine de personnes ont participé au Guayaquil et les grands ga-
gnants ont été Arnaud Monnet, de la Quenelle lyonnaise de Hull, suivi de
Danielle Bédard, de La Sélection du Patissier de Québec et de Roland-

Alain Blanchette, du Saint-Amour. M.

Monet a gagné un stage en France

de deux semaines a I'école Lendtre et a I'école de chocolaterie Vernouil-
let. La compagnie Air Canada a fourni gratuitement les billets d'aller et

de retour

Les Epices de Széchuan a ouvert
ses portes a la place de la Brochet-
terie du Vieux Grec, coin Saint-
Jean et Turnbull, il y a un mois. Le
restaurant privilegie la cuisine
széchuanaise provenant d'une
province de Chine dont les mets

— BRUNCH
FETE DES MERES

avec chansonnier latino-américain

lerservice: 10h 2eservice: 12h30 °

sont assez épicés... Lors des sou-
pers régionaux qui se derouleront
le samedi soir au Cafée L'Heure
Mauve, du Musée du Québec, il
faut préciser que la visite du Mu-
see se fera l'apres-midi, de 15h a
I8 h et non le soir

MENU MIDI
95%

a poartir de

Prix spéciaux pour groupes

11" adultes 12 prix enfonts moins de 10 ans

Table d'héte a partir de 12™

Souper-théatre

i comique

splendide
sur le fleuve

RESTAURANT

les vendredis of samedis soir 84, Dalhousie, Vieux-Port
Pour information - 563-8630

] 995spcr pers

(Pointe-a-Carcy)

692-4612

2 henres de stationnement gratull

Le Remarquable,
le savoir-faire a latable

Plusieurs chefs d'entreprise, leurs
employés, groupe d'amis, gens
d'affaires, professionnels et toute
personne soucieuse de son
comportement ont considere
important de suivre notre cours
intensif et trés élaboré sur I'étiquette
alatable

Etes-vous différent(e) ?
Un groupe de 20 personnes (maximum) est reuni dans un

salon privé du Bistango ou le Remarquable enseigne I'art du
savoir-faire a la table dans une atmosphere simple et

detendue.
Soyez des notres, composez le:

Le Remarquable

Denise Bisson

651-3050

DIMANCHE -

BUFFET

) INTRENAT

INTERNATIONAL

-

ETATS-UNS

—1

MLGIOUE

Cannellonis - Italie

Le chef exécutif du restaurant Manhattan Grill, Christian Croze, et son equipe vous convient tous les samedis et
dimanches a son buffet international comprenant pas moins de cinq mets d'origine différentes a prix populaire:
12,955 pour les adultes, 10,955 pour I'Age d'or et 6,955 pour les enfants de dix ans et moins.

VI

2635, Hochelaga, Sainte-Foy
657.1670

Le plus grand choix de biéres importées a Sainte-Foy

TUNISH FRANCE

Bon appetit!

@/‘/.Z)L

ALLEMAGNHE




Québec, Le Soleil, samedi 9 mai 1992 QUEBEC ET L'EST

Les premieres troupes coloniales en
Nouvelle-France renaissent pour I’été

QUEBEC — A compter de juillet, les principaux points de La compagnie est composée de juillet pour se terminer le 30 aoGt
ralliement touristiques de la Vieille Capitale pourront compter sur 30 réservistes francophones de la On pourra les voir défiler et tirer
un animateur de taille : la Compagnie franche de la Marine, dont région de Québec, soit 16 hommes au mousquet du mercredi au di-
la reconstitution a été annoncée hier par le commandant des et 14 femmes, dont 18 fusilliers et manche, entre 13h45et 17h,a la

> - » T » P » » " > » Dy -
divisions de la Réserve navale au NCSM Montcalm, le capitaine cinq agents de securite en tenue Terrasse Dufferin, au Parc Mont-
d'époque. Pour un budget total de morency, a la place Royale et au

de vaisseau Pierre Yans. . _ -
aisseau Pierre Yau 600 000 $. ces jeunes recevront Vieux-Port, Il y aura chaque jour
N . : leur formation de base au NCSM une demonstration a deux en
Elle permet aussi, par la valeur B g ’ e
T IALL trimoniale et les activites d'ani Montcalm du 25 mai au 30 juin, droits différents
f:'so’:;i“o e ‘r): nunod:‘dlu i‘ur; agnie dans les S0US Ia supervision de la Fonda-
ey . Pagn 3 ~tion MacDonald-Stewart de Ste-
lieux touristiques, d'augmente:

Le maire de Quebec, M. Jean-
o b Paul L'Allier, qui assistait a la cé-
§ La (LGClSIOTI de Imdon'?:jr ainsi \’:e. « la visibilité » de la Marine au- remonie de ;j‘mnsmunon. s'est
i pendant l(')_uteﬂ a période ?stlyale. prés de la population «tout en rejoui de I'apport « considérable »
S en Noavelle-France fait suite aun  Participant activement a I'essor que cette decision va avoir sur le
g A ens I'été culturel du Vieux-Quebec », a pre- Les démonstrations propre- double plan touristique et
J SOPREOMAIE Pris on €8 0608 1908 oiok 1o capitaine Yans. ment dites commenceront le ler historique
= dernier par le ministre de la Dé-

.. {3 fense, Marcel Masse, qui affirmait
o - | X vouloir assurer a Québec «une
présence qui nous rappellera nos
racines Nouvelle-France ».

wart, Leur salaire individuel sera
de 5000 $ pour 12 semaines

A compter de juillet, la Compagnie franche de la Marine animera les princi-
paux points de ralliement touristiques de la Vieille Capitale.

Partezaladécouverte
de votre région

Dans le cadre de
la Semaine nationale de sensibilisation au tourisme,
gagnez 'un des quarante-quatre forfaits
pour visiter votre région le samedi 16 mai 1992

uarante-quatre tours guides pour quatre personnes
pour la Cote-de-Beaupré et I'lle d'Orléans ain
que pour Portneuf et la Jacques-Cartier, seront
attribuées le 13 mai 1992 4 14 h 00
Pour participer, remplissez le coupon de partici
pation et déposez-le a 'un des deux bureaux
d'information touristique de I'Office du tourisme
: A i I '8 8 : et des congres de la Communauté urbaine de
UNE INVITATION G 5 e Québec situés aux endroits suivants
“ 1 S - , rue d'Auteuil, Québec
Une invitation toute particuliére, le dimanche de la Féte des Méres! ‘ ,005,"[‘,’0“,;3,(, :au,ie,' Sainte-Foy

Lors de votre visite au Parc commémoratif La Souvenance, vous aurez le plaisir >

d’apprécier la musique du duo Lucille Baby, harpe et violoncelle. Présenté a \ . . .
I'Atrium du Mausolée de la Paix a 11 heures et 14 heures. W Communase e or Gurees Concours Partezala découverte de votre région
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. Bass tarmpe e Teen e Adresse

partcommemoralil et

[a \ouvenance Cossatte. EiEas | Thin
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301, Ste-Anne, Quarticr Laurentien, Sainte-Foy  871-2372 LE SOLEIL L e

(pour vous rendre, suivez la route de 1'aéroport, direction nord) 1L BAILLE POUR TOUT LE MONUE

‘de Quebecois
ce mois-Ci!

A ceux et celles dont le nom de famille commence par D, E ou E le Et aussi, adieu les vignettes a coller, les duplicata d'immatriculation et

mois de mai, c'est votre mois. C'est le temps de renouveler I'im- autres paperasses! De plus, vous pourrez régler vos paiements dans

matriculation de votre véhicule automobile. Et vous, qui avez votre plus de 2 200 nowveaux endroits.

anniversaire en mai, Cest peut-étre lannée ol vous renouvelez votre Mais attention! Si vous ne réglez pas votre paiement avant la date

permis de conduire. d'échéance, votre permis de conduire ou votre certificat d’'imma-
La bonne idée triculation ne vous permettront plus de conduire ou de circuler avec

4\ 2o B ooy La Société de I'assurance auto- g : : - :

)/ Sommimess  aul LW007030150-09 il da Qllél;(;(‘ Sl so Consultez la documentation qui accompagne votre avis de paiement,
i A / ' svsteme de d(’li\'r‘m;‘c du ).‘ = VOUS Y (rouverez reponse a loutes vos questions. Vous verrez, cesl
e WY , ance du permis vraiment une bonne idée!

. ABCM23 de conduire et du certificat d'im-
'CS&‘:,TSmsuD" matriculation. Comme par le Si vous avez des questions sur le nouveau mode de paiement
passe, vous recevrez votre du permis de conduire et de I'immatriculation, composez :
permis de conduire a tous les a Québec : 528-8200
deux ans, a votre date d'anni- a Montréal : 847-8200
versaire. Dans le cas de I'im- ailleurs au Québec, sans frais : 1 800 361-7620
_ '\ matriculation, votre prochain
_wer = certificat sera permanent; par
la suite, chaque année, au mois
correspondant a la premiére lettre de votre nom
de famille, vous recevrez seulement un avis de paiement. Et la '
bonne idée? Votre permis de conduire et votre immatriculation seront v SOCIETE DE L'ASSURANCE
envoyes avec leurs avis de paiement respectifs. Fini les attentes de courrier! AUTOMOBILE DU QUEBEC
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QUEBEC ET L'EST

Québec, Le Soleil, samedi 9 mai 1992

W Olympiades
\ regionales

BEAUPORT Les Olympiades
régionales qui se sont déroulees le
2 mai a l'éecole secondaire
Samuel-de-Champlain, a
Beauport, ont éte couronnées de
succes, notamment pour quatre
participants des secteurs
plomberie-chauffage et secrétariat
francais. Dans le premier cas, la
médaille d'or est allee a Andre
Villeneuve, pour les 21 ans et
moins, et a Robert Fortin, pour les
22 ans et plus. Dans le second,
Nancy Simard et Manon Tardif
ont respectivement remporté la
medaille d'argent pour les 21 ans
et moins et les 22 ans et plus

B Fonds de
défense Robert
Martel

LORETTEVILLE Le conseiller
Robert Martel a cree hier le Fonds
de deéfense Robert Martel pour
I'aider a supporter les couts
necessaires pour assumer sa
défense, en relation avec la
poursuite de 1250008 que lui
intente M. Yves Boucher. Celui-ci
a ete acquitte d'accusations
relatives a l'administration du
Marathon Phil Latulippe. M
Boucher allegue qu’il y a eu
diffamation. M. Martel s'engage a
remettre a chacun la somme qu'il
aura donnee, apres que son
innocence sera prouvee, car alors
la municipalitée pourra lui
rembourser ses depenses

TOUTE L’EQUIPE

SUR PLACE

W Boltes a
compost

SILLERY — La ville de Sillery a
mis a la disposition des citoyens
une centaine de boites pour faire
du compost domestique et la
demande fut telle qu’elle a du en
commander 100 autres. La boite,
qui coute 50§, est vendue a la
moitié de ce prix aux citoyens, la
différence étant assumée par la
ville.

B L’Amérique a
vélo
SAINTE-ANNE-DES-MONTS —

Pres de 2000 etudiants
frequentant une douzaine

Depuis
1987

CARRIERE
DIRECT

CURRICULUM VITAE

Conception, mise en page et traduction
Aucun deélai, cumculum vitae disponible
le jour méme

AUTRES SERVICES
Simulation d'entrevue, méthode active
de recherche d'emploi, établissement
du plan de camere, onentation profes
sionnelle

ATELIERS OFFERTS
Méthode dynamique de recherche
d'emploi, les 19 et 20 mai (de 19h a
22h), BOS pour 2 soirs (min. 6 person
nes)

Inscnvez-vous des maintenant au

1100, Galiboss, bureau A-250, Vamer, GIM 3M7

DERNIERE
JOURNEE!

UNEFQUIEDER
RABAIS ‘

sur tous les produits

SONY.

600, Belvedere, Québec
687-4545

681-9267 |

(
l

i
|
i
|
I
|
|
|
|

d’établissements scolaires de 'est
du Québec terminent aujourd’hui
«la traversée des Ameériques a
velo ». Ces eétudiants ont
« franchi », sur velo stationnaire,
les quelque 16 400 kilometres qui
separent l'est du Queébec de la
lerre de Feu, en Amérique du
Sud. Selon Mme Marcelle
Gendreau de CRAIE-Tiers-
Monde, organisme responsable de
cette activité, ce geste « a comme

objectif de sensibiliser les gens a
la solidarite et aux réalités vecues
par les peuples de plusieurs
pays »

Un trio de musiciens
latino-américain participe
egalement a cette tournée. Le tout
prend fin a Mont-Louis apres
s'étre arrété a La Pocatiére,
Riviere-du-Loup, Rimouski,
Bonaventure, Murdochville et
Sainte-Anne-des-Monts

W Opération
portes ouvertes

RIVIERE-DU-LOUP — Le Centre
hospitalier régional du Grand-
Portage invite la population a
visiter demain sa nouvelle unité
« mere-enfant » qui dessert les
régions de Riviere-du-Loup, du
Témiscouata, des Basques et du
Kamouraska. Ce nouveau service
intégré de prénatalité fait partie

reaménagement, réalisés a cette
institution au cours de 'hiver
dernier pour un montant de
3000008. La clientele agée en
perte d'autonomie voit I'unité de
courte durée gériatrique passer de
quatre a 10 lits ; 'unité de
pédiatrie a adapté ses locaux pour
mieux répondre aux besoins de la
clientele pédiatrique en
aménageant des locaux pour des
soins palliatifs aux enfants en

COURS D’ANGLAIS :
PROGRAMME INTENSIF SPECIAL

DATE: 9 semaines, du 22 juin au 21 aout
du lundi au vendredi,de9ha 15h
DROITS: 1300%

Test de classement: le 15 juin 1992

Pour renseignements, veuillez télephoner au
departement de langues et de traduction, au
(514) 398-6160

Ceci est un programme contingente

N.B.: Les droits de scolarité sont deductibles d'impot

McGill

L endroit parfait pour
ous perfectionner

Centre
d'éducation

permanenis

& Gouvernement du Québec . )
Commission des
normes du travail
La féte de Dollard
ou la féte de la Reine

En vertu de la Lol sur les normes du travail, lundi le 18 mau, féte de
Dollard ou de la Reine, est un jour ferié pour I'ensemble des
travailleurs et des travailleuses du Québec. En conséquence, tout
salarié a temps complet ou a temps partiel peut bénéficier d'un
conge paye ou d'une indemnité a I'occasion de cette féte

Pour avoir droit a un jour férié, ce jour doit étre un jour ouvrable®
pour le salarié. De plus, le salarié doit aveoir 60 jours de service
continu dans I'entreprise et ne pas s'étre absenté la vellle et le
lendemain de ce jour sans l'autorisation de I'employeur ou sans
raison valable

*Un jour ouvrable est un jour ol le salarié travaille habituellement ou un
jour férié ou Il est appele A travallier effectivement. Dans le cas ou il doit

travalller ce jour, il a droit au salaire correspondant au travail effectué et & une
indemnité ou, au choix de I'employeur, & un congé compensatoire d une journee.

RENSEIGNEMENTS
On peut obtenir plus de renseignements® ou porter plainte en s adressant aux bureaux
ts de la Commission des normes du travail
BAIE-COMEAU (418) 589-9931 QUEBEC 8) 643-49
HULL (819) 772-3019 ROUYN-NORANDA 219) 79
JONQUIERE (418) £95-194( SHERBROOKE 819) 820-3441
MATANE (418) 562-201 TROIS-RIVIERES (819) 37 1-B6€

MONTREAL

(514)873-7061

d’'importants travaux de phase terminale.

a

\

Fondation de I’hdpital Christ-Roi

Campagne de
financement

«FAITES PARTIE DE LA FAMILLE»

Malgré le contexte economique difficile, il existe encore Qes
gens génereux. MERCI a tous ceux qui nous permettent d'al-

ler de l'avant!

aux entreprises de la région et particulierement a:

Gaz Métropolitain
Samson Bélair Deloitte & Touche

Groupe Jean Coutu (PJC)
Inc
- L'Industrielle Alliance
- Laurier Pontiac Buick Ltee
- Guy St-Onge (Farbec Inc.)

Heree

aux organismes charitables

Herei

aux employés, médecins, dentistes et pharmaciens
de I'hopital Christ-Roi

aux patients de I'hopital Christ-Roi
aux solliciteurs benévoles et a toutes Ies personnes qui
participent de prés ou de loin aux activités de la Fondation.

Aloette Cosmetiques
de Québec Inc
La Banque Nationale
du Canada
- Chatel Automobiles Ltee
Cosmair Canada Ltee

Votre geste nous donne espoir de poursuivre notre mission.

FONDATION DE L'HOPITAL
ondation CHRIST-ROI
> |"He¢ 300, boul. Hamel
d? l HQDILJ] Vanier (Québec)
Christ-Roi G1M2R9

* La Commission accepte les frais d'apps
|

Québe =o |

QUEBECOIS!
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Les vendredis ¥ et 15 mai de 12:00 3 19:00., les samedis 9 ¢t 16 m

Fn collabor

\vee la part

CKoI
969 FM

a \
Radiomutuel )

CKVL

OPERATION
T0g2=

FONDATION

3
ENVIRONNEMENT

FAITES GRAVER _
LES VITRES DE VOTRE VEHICULE
GRATUITEMENT.

Cette opération se tiendra dans les 61 magasins Lebeau VITRES ID’AUTOS du Québec
du ¥ aun 16 mar 1992 aux heures normales d’ouverture et aux centres commerciaux suivants

REGION DE QUEBEC — Les Galeries de la Capitale, Québec - Place Fleur de Lys, Québec - Les Galeries Chagnon, Lévis
REGION DE LA MAURICIE — Centre commercial Les Rivieres, Trois-Riviéres

100 systémes antivol PRO-TG pour I'auto, gracieuseté de LEBEAU VITRES D’AUTOS,
seront attribués au hasard parmi les automobilistes ayant versé un don & la Fondation.

/) Lebeau

NN/ VITRES DAUTOS

Tél.: (418) 682-1759

»

ai de 9:00 4 17:00 et les dimanches 10 et 17 mai de 11:00 4 16:00
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