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Un projet casse-tête 
pour Moshe Saf die 

Le grand hall vu de l'extérieur. PHOTOS PAUL HENRI TALBOT LA PRESSE 

À Ottawa, un musée qui 
tient de la cathédrale 
S itué derrière les édifiées par­

lementaires et dominant la 
rivière des Outaouais, le Musée 
des beaux-arts du Canada tient à 
la fois de la eathédralc, des an­
ciens monastères et de la plaee 
publique. Il fait « musée dans le 
musée » dans la mesure où il s'en-
loure d 'une coquille de verre qui 
contient un autre édifice en gra­
nit rose. C'est dans la coquille de 
verre que l'on entre pour suivre 
un long corridor en pente offrant 
des perspectives imprenables sur 
l'extérieur. Le corridor mène à un 
grand hall de verre d'où l'on voit 
la rivière, le futur Musée de la ci­
vilisation sur l'autre rive, les rui­
nes de la compagnie Eddy et les 
montagnes au loin. 

Le corridor longe également un 
edifice en granit rose, ponctue de 
colonnes, qui contient les galeries 
du Musée réparties sur trois ni­
veaux. Presque toutes les salles 
bénéficient d'un éclairage natu­
rel. 

Moshe Safdie y a prévu plu­
sieurs espaces de repos comme s'il 
voulait nous garder le plus long­

temps possible au Musée. Il y a, 
par exemple, une cour intérieure 
rappelant celle des anciens mo­
nastères. Il y poussera des oranges 
en hiver. Il y a aussi un étang que 
l 'on peut c o n t o u r n e r , voir de 
haut ou d'en dessous selon l'étage 
ou l'on se trouve. 

On y a par ailleurs reconstitue 
une chapelle, celle du Couveant 
Rideau, à partir des restes sauvés 
in extremis de la demolition. 

Safdie avait soumis deux pro­
jets pour le Musée. Un qu'il quali­
fie d'extraverti, la partie en verre 
se trouvant a l'extérieur, l'autre, 
dit introverti, et qui aurait inscrit 
la partie en verre à l'intérieur du 
bâtiment. Quand les deux projets 
furent soumis a un comité de six 
ministres et du premier ministre 
Pierre Trudeau, les votes des mi­
nisires se répart issaient égale­
ment. C'est M. Trudeau qui a 
choisi la version extravertie pour 
l'effet lumineux qu'aurait le Mu­
sée, la nuit. 
Coût: Entre $ I I8 et $143 mil­
lions. 

oshe Safdie a conçu deux 
projets d 'agnindissemeni 

pour le Musée des beaux-arts de 
Montréal. Ils seront soumis cette 
semaine au conseil d'administra­
tion du MBA puis, à la consulta­
tion publique menée par la Ville 
de Montréal, à compter du 13 
mai. 

Cette consultation publique se 
fera en deux temps. Les 13 et 14 
mai, ce seront les séances d'infor­
mation. Les seances de consulta­
tion se dérouleront les 9, 10 et II 
juin. Les gens du quartier, entre 
autres, pourront y faire valoir 
leur point de vue. 

Ce sera la premiere consulta-
lion pour une institution cultu­
relle sous le règne du RCM. Un 
précédent. 

Le premier projet de Safdie pré­
voit la demolition de la concier­
gerie qui occupe ac tue l lement 
une bonne partie de l'emplace­
ment reserve au futur musée, en 
face de l'établissement, du cote 
sud de la rue Sherbrooke. C'est de 
t o u t e e v i d e n c e le pro je t que 
l'architecte, aussi bien que la di­
rection du MBA. privilégient. 

D'après les derniers plans que 
Safdie nous a fait voir cette se­
maine, le nouveau musée, version 
I, reprend le theme des colonnes 
du musée d'en face, son entrée 
principale est exactement vis-à-
vis celle du musée actuel. Derriè­
re une façade de verre dont la 
partie centrale est en pente pour 
cueillir le soleil, on retrouve un 
escalier rappelant celui du vieux 
musée. C'est un escalier symboli­
que, théâtral selon l'architecte. 
Le public pourra en gravir les 
marches et contempler le paysage 
extérieur avoisinant ou voir de 
haut l 'intérieur du nouveau mu­
sée. 

L'autre projet intègre la facade 
de l 'ancienne conciergerie. Il est 

impossible , selon l ' a rch i tec te , 
d'en conserver plus que la facade, 
si l'on veut que le musée réponde 
aux normes muséologiques. Il y a, 
dans la conciergerie, des colonnes 
faites pour soutenir de petits es­
paces, dit-il. Dans la deuxième 
version, le nouveau musée devra 
alors compter deux entrées. 

Moshe Safdie ne s'en cache 
nullement, il a bien du mal avec 
celte conciergerie. Les plans défi­
nitifs conce rnan t ce projet ne 

Moshe Safdie examine les plans d'agrandissement du Musée des beaux-arts de Montréal qui seront 
soumis au conseil d'administration du MBA, puis, à la consultation publique. 

Textes de 
Jocelyne Lepage 

sont d'ail leurs pas e n c o r e au 
point, selon l'ierre Theberge. le 
directeur du MBA. Safdie ne sait 
trop ce qu'il fera si la Ville déci­
dait, a la suite des consultations 
publiques, de déclarer la concier­
gerie monument historique. 

Le deuxième projet tente en 
quelque sor te de satisfaire les 
groupes de pression qui mènent 
c a m p a g n e p o u r que le Musée 
conserve l 'ancienne conciergerie, 
une des premieres à faire son ap­
parition à Montreal au debut du 
siècle. 

Avec le Musée de la civilisa­
tion, a Quebec, Moshe Safdie a 

prouvé qu ' i l pouvait mener à 
bien l'intégration de maisons his­
toriques à un musée. Mais quand 
on parle de monuments histori­
ques du Vieux-Quebec, on a affai­
re a des bâtiments qui remontent 
au Régime français et qui consti­
tuent des exemples uniques en 
Amérique du Nord. 

Cela n'empêche pas Moshe Saf 
die d'estimer qu'il est temps que 
Montréal fasse des consultations 
publiques concernant les équipe­
ments à construire sur son terri­
toire. Il se d e m a n d e toutefois 
quelle structure elles auront ces 
consultations, qui aura droit de 

parole. N'y aura-t-il que Sauvons 
Montreal? A New York, dit-il. 
c'est dans les moeurs, on sait a 
quelle structure on a affaire et on 
connaît les groupes de pression 
qui ont droit de parole. Pour quel 
que projet que ce soit, il y a une 
période de sept mois de consulta­
tion. Mais a Montréal, rien n'est 
encore vraiment organisé. 

Il va sans dire que le MBA n'ai­
merait pas faire les frais d'un pre­
mier essai consultatif mené par la 
Ville de Montréal. 
Coût de l ' a g r a n d i s s e m e n t du 
MBA: Environ Soi) millions. 

Le grand hall du Musée des beaux-arts du Canada sur lequel de-
/ bouche un long corridor "> 

Le Musée de la civilisation de Québec: 
une intégration tout à fait exemplaire 
O n dira ce que l'on voudra 

de la pertinence d'un mu-
sec de la civilisation à Quebec, 
les Québécois (de lu ville) l'ont 
voulu, ils l'ont maintenant. Ils 
ont d'ailleurs une fort belle cho­
se qui a valu un prix d'excellen­
ce aux deux bureaux d'architec­
tes qui ont pris part a sa concep­
tion, celui de Safdie, Desnoyers, 
Mercure et celui de Bel / i l e , 
Brossard. Galienne. Lavoie et 
Sungur Incesulu, de Quebec. 

Le Musée de la civilisation oc­
cupe en fait tout un quadrila­
tère non loin de la Place royale, 
entre les rues Dalhousie, Saint-
Pierre. Saint-Antoine et Saint-
lacques. Il se peut que le Musée 
passe inaperçu du cote de la rue 
Saint-Pierre puisqu'il intègre 
deux bâtiments historiques: la 
Maison Estèbe et le première 
Banque du Québec. Les deux é-
difices sont relies entre eux par 
un troisième qui ressemble aux 
b â t i m e n t s du vois inage sauf 
qu'il est flambant neuf. Dans 
ces trois edifices, qui ne sau­
ra ient r é p o n d r e aux no rmes 
muséologiques internationales, 
on logera les bureaux de l'admi­
nistration. 

Du côté de la rue Dalhousie, 
qui fait face au fleuve, c'est au­
tre chose. Là aussi, le Musée se 
compose de trois parties, La par-
lie centrale, moins élevée que 
les deux autres, laisse voir le cap 
Diamant et le Vieux Séminaire. 
Cette partie est toute en esca­
liers (comme la vieille ville). On 
peut done lui grimper dessus, 
s'asseoir à des terrasses, traver­
ser de l 'autre coté et se retrou­
ver rue Saint-Pierre. 

À l ' intérieur, on ne compte 
que quatre immenses salles. Le 
Musée pourra les diviser en au­
tant d'espaces qu'il le veut, se-
lor. ses besoins. 

Quand on entre par Dalhou­
sie, on reste encore en contact 
avec l 'extérieur et l 'on peut voir 
l 'arrière des deux maisons histo­
riques de même que Il'on peut 
avoir accès à leur cour intérieu­
re. 

Pendant les travaux, les ou­
vr ie rs on t découver t le plus 
vieux quai de Québec derrière 
la Maison Estèbe. Ce quai, qua­
siment intact, fait partie inté­
grante du Musée. On y aména­
gera une fontaine. 

Le toit du Musée, en cuivre 
comme il se doit pour respecter 
l'environnement, est à lui seul 
un paysage spectaculaire de pi­
gnons et de lucarnes qui verdi­
ront avec le temps. La pierre 

De l'intérieur du Musée de la civilisation, une vue sur la Maison Estèbe. 

utilisée pour le bâtiment est une 
pierre calcaire grise, la même 
que celle de la première Banque 
de Québec et d'autres édifices 
du Vieux-Québec. 

La surface du Musée de la ci­
vilisation est six fois plus gran­
de que celle du Musée du Qué­
bec et une fois et demie celle du 
Musée des beaux-arts de Mont­
réal. 

On sait que le Musée devait 
ouvrir ses portes cette année, 
mais que le gouvernement libé-
'>.i a reporté cette ouverture à 
i an prochain. Le directeur, Guy 
Doré, un ingénieur autrefois à 
l'emploi du Centre canadien 
d'architecture, ne sait toujours 
pas quel budget sera octroyé au 
Musée. Il ne sait pas non plus 

combien d'employés y travaille­
ront. Idéalement, comme il dit, 
un budget de $12 millions ferait 
son affaire et il accomplirait 
bien sa mission avec une centai­
ne d'employés. 

Quand à l'idée initiale d'en 
faire une musée de l'homme 
d'ici, l'homo quebecensis, elle a 
été reléguée aux oubliettes. Le 
musée en sera un de civilisa­
tion, entendue comme culture 
et société, tenant compte du 
passé, du présent et de l'avenir. 
Il fonctionnera comme un mu­
sée des sciences appelant la par­
ticipation du public. On y tien­
dra surtout de grandes exposi­
tions temporaires autour de 
thèmes bien définis. Ce sera un 
musée thématique, pas un mu­

sée d'objets. Chaque province a 
son musée d'histoire, dit M. 
Doré, pourquoi pas le Québec? 

La collection du Musée, qui 
appartenait autrefois au Musée 
du Québec, compte 55000 ob­
jets d'ethnologie (meubles, ou­
tils, poterie, jouets, vêtements, 
etc.) venant presque toutes de la 
collection Coverdale, du nom 
de l'ancien président de la Ca­
nadian Steamship Line. 

M. Doré est actuellement en 
pourparlers avec le Mexique 
pour faire venir à Québec une 
grande exposition d'art aztèque 
qui marquerait l'ouverture du 
Musée de la civilisation au prin­
temps de 1988. 
Coin: $32 millions. 
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Ot tawa et l 'agrandissement du 
Musée des beaux-arts de Mon t ­
réal. 

La Presse a rencontré M . Safdie 
celte semaine alors qu'i l était de 
passage à Montréal pour travail­
ler aux plans du futur M B A . 

De l'habitation sociale 
aux musées grandioses 
Habitat 67, on l'a presque ou­

blie, se voulait une solution révo­
lutionnaire aux problèmes mo­
dernes de l 'habi tat ion dans le 
monde. À partir de modules pré­

fabriqués en usine de manière à 
réduire les coûts de construct ion, 
M o s h i c Sa fd ie pensait pouvo i r 
construire des villes entières où 
chaque habitat ion, qu'elle loge 
des pauvres ou des gens à revenus 
moyens, jouirait de son petit jar­
din , de sa petite terrasse cl d'une 
certaine intimité. F in i , croyait-il. 
les horr ibles tours d'habitation 
où les gens s'entassent les uns sur 
les autres et n'ont droit qu'à un 
balcon symbol ique pour tout lien 
avec l'extérieur. 

Le réve de Safdie. qu'il qualifie 
aujourd'hui de « fairy tale ». ne 
s'est j ama is v ra imen t réa l isé. 

même s'il y a eu d'autres essais 
dans la veine d'Habitat à Balti­
more et à S ingapour . Pour des 
ra i sons qu i t iennent peut-être 
plus à la polit ique, à l 'économie, 
au climat social, à l 'organisation 
du m o n d e de la c o n s t r u c t i o n , 
qu 'au design architectural. 

D a n s les années soixante, expli­
que M o s h e Safd ie* . les préoccu­
pations sociales étaient à l'ordre 
du jour des architectes comme 
des po l i t i c iens . O n parlai t de 
construire de nouvelles villes et 
une nouvelle société, les gouver­
nements étaient prêts à accorder 
des subvent ions pour renouveler 

les hab i ta t i ons des p a u v r e s et 
transformer le mil ieu urbain. O n 
se désintéressait complè tement 
du passe. D a n s les grandes villes 
canadiennes et américaines, on 
démolissait des é d i f i a s histori­
ques. Ce la i t une période de gran­
de croissance, une époque héroï­
que et optimiste. O n était tourné 
vers l'avenir. 

Puis les choses ont complète­
ment c h a n g é d a n s les a n n é e s 
soixante-dix et quatre-vingts. Une 
vague conservatrice s'est installée 
au pouvoir , la construct ion d 'ha­
bitations subvent ionnées pour les 
p a u v r e s fut rédui te à p resque 

rien... Une nouvelle classe de ci­
toyens, les yuppies, ont préfère la 
vie en ville à celle de la banlieue 
et l'on s'est mis, en même temps, 
à s'intéresser de plus en plus a 
l'héritage historique des villes et 
à sa conservation... 

S'i l était normal qu 'en I960 
Moshe Safdie choisisse un projet 
communautaire comme sujet de 
thèse (c'est ce qu'était Habitat) , 
en 1980, l'intérêt de ses étudiants 
à Harvard tourne plutôt autour 

des musées, des cimetières, des bi­
bliothèques et des lieux d'exposi­
tion. 

GALERIES D'ART 

(54 tableaux 
d'art animalier) 

Jusqu'au 8 mai inclusivement 

EXPOSITION de MONIQUE 
et GISÈLE BENOÎT 

M e r c , sam., et dim. 14 h â 18 h. 
Jeu. et vend. 14 h à 21 h. 

1303, rue Notre-Dame, Lava II rie 
1 - 5 8 6 - 2 2 0 2 

Itinéraire: Autoroute Rive-Nord (40) 
Sortie 122 

Facilités de stationnement. 

E X P O S I T I O N 

Roger Cantin 
Monique Harvey 
Normand Lauzon 

Benoit Simard 
Dimanche 3 mai à 14 h, 

jusqu'au 17 mai. 

Galerie d'art L'Heureux 
875, rue St-Pierre 

(sortie centre-ville des Forges) 

Vieux Trois-Rivières 

1-819-373-3668 

-Coupoles bleues de Santorinn 
Toile 80 x 80 cm 

EXPOSITION 

JEANNE 
RHÉAUME 
28 avril — 9 mai 

GALERIE WALTER 
KLINKHOFF INC. 

1200. RUE SHERBROOKE OUEST 

288-7306 

CLASSES 
DES BEAUX-ARTS 

TOUS LES FONDEMENTS DU 
DESSIN ET DE LA PEINTURE, 

ÉTAPE PAR ÉTAPE 

• Aucun prerequis Sinon I mteret d apprendre 
• Enseignement individualise 
• Respect du rythme de I etudiantiel 
• Inscription en tout temps 

3623, St-Denis, Montréal 
H2X 3L6 

(Metro Sherbrooke) 

843-6830 

Permis culturel no 749502 

EXPOSIT ION 
des oeuvres récentes de 

D A N I E L LA VOIE 
du 3 au 24 mai 1987 

•Vernissage 
dimanche le 3 mai 

de 13 heures a 17 heures 

. ARTES 
102 avenue Laurier ouest, Montreal 

Tel: 271-1211 

L ' A V E N I R . . . 

H T E C r B R T Y 'i — J _ 

v t w ; f 

L'institut Teccart invite 
le grand public à venir voir 
l'exposition des travaux 
de ses finissants dans le 

cadre de leur projet 

" S C H É M A E T C O N C E P T I O N " 
CETTE EXPOSITION EST GRATUITE 

lundi 4 mai 1987 D A T E : 

H F I I R F Q - < t e " h à 1 7 h 
n C U n C O . e td«19hà22h 

F M D R O I T * 3030, rue Hochelaga 
C l I U n v l I . /métro Prèfontalne) 

3e étage 

GALERIE MIHALIS 
•£ 1500, Sherbrooke O. 
£ (à l'est de Guy) 

CAlV» v V 
932-4554 

Exposition majeure 
d'oeuvres récentes de 

JOSÉ TRINIDAD 
Vernissage le mercredi 28 anil i 19h 

mettant également en 
vedette une reproduction à 

tirage limité de l'artiste: 
«Table dans un jardin» 
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EXPOSITION 

L'exposition s e poursuivra 
jusqu'au 13 mai 1987 

Galerie West End 
1358, av. Greene 

Westmount, Québec 
H3Z 2B1 

Tél.: (514) 933-4314 
Du lundi l u tamedi de 10 h * 17 h 

E W E W E W E W E W E 

EXPOSITION 

W I L L I A M 
S H 0 W E L L 

2 D E R N I E R S JOURS 

72 TABLEAUX 

S U C C E S S I O N W. SHOWELL 

P R É S E N T É E PAR 

430. RUE B O N S E C O U R S 
V I E U X - M O N T R E A L 875-8281 
D U M E R C AU DIM DE 11 A 18 h 

A C H E T O N S T A B L E A U X C O M P T A N T 

L'univers magique 
de 

Lyonel Laurenceau 

hismM • 

«Un des plus beaux livres 
d'art édités au Québec. 

Distribué par 

Québec-Livres 
cher votre libraire.» 

ECOLE D'ARTS PLASTIQUES 
Commençant le 11 mai: 

DESSIN 
• DESSIN MODELE 

VIVANT 
• PAYSAGE LA 

VILLE ET SES 
ALENTOURS 

• PEINTURE 
• AQUARELLE 
• GRAVURE 
• PHOTOGRAPHIE 
• CERAMIQUE 

CENTRE SAIDYE BRONFMAN 
5170, Chemin de la Côte Ste-Catherine 

• LEONARD DE 
VINCI (atelier) 

• ARTS POUR 
ADOLESCENTS 
(juillet) 

YM-YWHA & NHS 

^©sfeellepie 
Lies fe)is filleuls 

GRANDE VENTE DE TABLEAUX D'ARTISTES 
QUÉBÉCOIS ET CANADIENS 

290, rue Richelieu, Saint-Marc-sur-Richelieu, Québec 
sortie 112 (Transcanadienne) (514) 584-2231 

LES ARTISTES DE LA GALERIE 

ALEXANDRE, Roger 
BOUCHARD, Marcelle 

H0RIK. Vladimir POIRIER, Denise 
IAGURT0, Francesco, A.R.C. RICHER, Claude, A.R.C. 

BRUNI, Umberto, A.R.C. LEC0R, Tex 
BASQUE LAPlEjRRE, Vialeur 
DELSIGNORE ' MERCIER, Monique 
DUGUAV, Michel . M0NTPETIT, Richard 
GRISÉ, Nicole NIC0L, Louisa 

RAVARY, Michel 
SIMARD, Fleurette 
ST-PIERRE, Nicole 
S0ULIKIAS, Paul 

L a G a l e r i e A r t S e l e c t I n c . 
6 8 1 0 , rue St -Denis , Montréa l ( 2 7 3 - 7 0 8 8 ) 

EXPOSITION 
Oeuvres récentes de 

PAULINE PAQUIN 

le dimanche 3 mai 
de 13 h à 17 h. 
L'artiste sera 

présente. 

L'exposition se 

poursuivra jusqu'au 

11 mai. 

E X P O S I T I O N 

R I C H A R D H E T U 
jusqu'au 10 mai 

GALERIE,, 

1504 RUE S H E R B R O O K E OUEST 
M O N T R É A L , QUE. C A N . H3G 1L3 

TÉL.: (514) 933-9877 

EXPOSITION 
Rêve, liction, réalité 

Liane Paskaryk 
Louis Robichaud 

Jean-Marc Papineau 
Dimanche 3 mai 1987 à 13h 

Se poursuivra jusqu'su 9 mai inclusivement 
Galerie Le Relais des Époques 

92, Sherbrooke Ouest, bureau 101 
Montréal 

843-7125 

r - VENDEURS et 
VENDEUSES. 
À COMMISSION 
DEMANDÉS 

L O R E T T A 
T A R P I N 
e t 
D A V I D 
R O F F E Y 
Huiles sur toile 
et aquarelles 

30 avril au 22 mai I987 

niiice 

680. rue Sherbrooke ouest 
Montreal (Quebec) H 3 A 2S6 
Tel.: (514) 284-3768 
Lundi au vendredi de I I h a 17 h. 

430, rue Bonsccours. Vieux Montréal 

" c 8328^ 

E X P O S I T I O N 

OEUVRES R É C E N T E S 
d'un peintre québécois 

FRANCESCO ALBERTI 
— réaliste — 

du 3 au 10 mai 1987 
V E R N I S S A G E 

dimanche 3 mai de 13 h à 17 h. 
L artiste, venu d'Italie, sera présent 

MAISON D'ART ST-LAURENT 
916, boul . Décarie 

Sa in t -Laurent 7 4 4 - 6 6 8 3 
(ouvert le dimanche de 13h à 17h) 

ROLAND P A L M A E R T S . c . 
aquarelles 

VERNISSAGE LE 3 MAI à 14 h 30 
Exposition jusqu'au 18 mai tous les 
jours de 10 h à 21 h au CERCLE D'ART 
Alfred-Dallaire, 2159, boul. St-Martin est 
à Laval. Info: 483-1600. 
D E M O N S T R A T I O N LE JEUDI 7 M A I i 19 h. Réservations 
nécessaires au (Laval) 384-1600 384-2551 ou (Rive-Sud) 
649 4488. Tirage de l'oeuvre. 

Ayotte 
lacurto 
Suzor-Côté 
Lemieux 
Bouchard 

OEUVRES CHOISIES 
Le Sauteur Cosgrove 
Champagne 
Norwell 
Coburn 
Poirier 

Richard 
Fecteau 
Rousseau 

J.P. Lemieux (1967) 

Ouvert du mar. au ven. de 10 h 6 18 h, 
le s a m . de i l h a 17 h , le dim. de 12 h à 17 h. 

B e a n e l i a m p J o Galer ie v & u i m a i i i p u o n a i s 

1541 , rue Sherbrooke Ouest, Montréal 952-5214 

E X P O S I T I O N 
P i e r r e 

L u s s i e r 
le vendredi 8 mai 1987 
L'exposition se poursuivra 

jusqu'au 25 mai 

C n à i i c 

BERNARD DKSRCEIIKS 
1444, rue Sherbrooke ouest, Montréal (514) 842-8648 

V Outt-rl île 'I li .1 I" Il .111 du lundi au lanu-di. U dim.nu l i , . dr |.l \\ ., |7 h 

A l b e r t 

R O U S S E A U 
O f f r e s p é c i a l e : 

p lus de 125 o e u v r e s au then t iques s i g n é e s par A . R o u s s e a u 

se ron t of fertes au prix fixe et un ique de 450 

I N S T I T U T T E C C A R T I N C - 3155 Hochelaga. Montréal H I W 1G4 <514i 526 2501 

, y» . , 6 5 0 . rue N o t r e - D a m e 
CC ÙatCavl a a i t à S t -Lamber t ( Q u e b e c ) 

J 4 P 1L2 • 672 -1016 

Ouvert 7 |ours s e m a i n e de 10 h à 17 h 

5487, rue PARÉ ^ . T a r t t a ? " Tel,: 341-6333 
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SUITE DE LA PAGE F 2 

Le musée : une 
place publique 

Si une philosophie sociale, gé­
néreuse, révolutionnaire, soute­
nait Habitat 67, devenu aujour­
d'hui un complexe d'habitations 
pour gens riches, quelle pensée a-
nime maintenant les trois musées 
que Safdie propose aux Cana­
diens? 

«Depuis 20 ans. dit-il en an­
glais, l'idée du musée a considéra­
blement changé. Avant, le musée 
avait un caractère privé, élitiste. 
L'accent était mis sur la conserva-
lion des objets d'art. O n ne se 
préoccupait guère du public. 

« Aujourd'hui, tant les conser­
vateurs de musée que le public 
sont différents. Le public a soif de 
culture. La "culture"est devenue 
un enjeu populaire. Quand les 
musées ont commencé à organi­
ser de grandes expositions, le pu­
blic les a interprétées comme de 
grands événements qu'il ne fallait 
pus rater. Aujourd'hui, les musées 
créent des événements comme 
c'est le cas pour le Léonard de 
Vinci du Musée des beaux-arts de 
Montréal. Les musées ne peuvent 
plus se passer de public. 

« Le Musée aujourd'hui doit 
donc vous attirer, vous retenir. Il 
est devenu une place publique. Ça 
reste un endroit pour la contem­
plation de l'art, mais c'est en 
même temps un lieu pour donner 
des partys, pour lire, pour flâner. 
Il y en a qui ne sont pas d'accord 
avec cette transformation. Moi, 
j'aime bien. 

« Pour les architectes, le musée 
est un lieu où il peut s'exprimer 
avec plus de liberté. Il est moins 
pris par la notion de rentabilité. 
Par définition, le musée traite de 
la culture, l'architecte en profite­
ra alors pour faire un "cultural 
statement ". 

« Par exemple, pour le Musée 
de lu civilisation, dans le Vieux-
Québec près de la Place royale, ce 
lieu si riche d'histoire, j 'ai pensé 
que le musée devait se fondre 
dans l'environnement, qu'il fal­
lait qu'il s'y intègre parfaitement. 
L'architecture est pensée de ma­
nière à parler du Québec, de son 
fleuve, de ses toits en pente, ses 
pignons, ses tours en métal, ses 
marches, et son petit coté ecclé­
siastique. 

« Pour le Musée des beaux-arts, 
à Ottawa, construit dans un parc, 
près des édifices du Parlement, 
j'ai choisi un building cérémo­
nial, très institutionnel. C'est un 
musée d'État, le Musée du Cana­
da, de tout un pays. Il ne faut pas 
avoir peur de l'affirmer claire­
ment et solennellement. 

« Pour le nouveau Musée des 
beaux-arts de Montréal, c'est le 
problème de la rue Sherbrooke et 
de la vie de quartier qui m'ont 
préoccupé. |e pense avoir réussi à 
intégrer les rues Crescent et Bis­
hop ainsi que le soleil, et avoir 
tenu compte du vieux musée, en 
face. Mon "statement" en est un 
de design urbain. » 

« Le défi de l'architecte aujour­
d'hui, conclut Moshe Sadfie, est 
de ne jamais perdre de vue le vrai 
client. Ce client, il est rarement 
celui avec qui l'on traite. Ce sont 
les gens qui utiliseront les bu­
reaux, les enfants qui s'ussoieront 
sur les bancs de l'école, le public 
qui visitera les musées. L'archi­
tecte qui les oublie est perdu. » 

• BEYOND HABITAT BY 20 YEARS MOShe 
Safdie nouvel le edi t ion de Beyond Habitat. 
paru en 1 9 7 0 , e t nouvelle in t roduct ion de Saf­
die écr i te en févr ier 1 9 8 7 . E d Tundra . M o n t ­
real 1 9 8 7 243 D 

Guy Arsenault ne 
s'avoue pas vaincu 

CIBL: afficher 
nos appuis, 
faire monter 
la pression 

M A R I O 
R O Y 

e o m m e n t 
une toute 

petite station de 
radio MF com­
munau ta i r e de 
l'est de Montréal, 
disposant d'une 
puissance émet-

trice si faible que l'on parle de 
toaster pour en designer l'anten­
ne, peut-elle soudain devenir le 
principal combattant de la nou­
velle guerre des ondes déclen­
chée dans la métropole? 

« il est quand même extraor­
dinaire que la première radio 
non-commerciale a voir le jour 
dans le grand Montréal, Radio 
McGil l . soit de langue anglaise. 
Lt que, au moment où le Conseil 
de la radiodiffusion et des télé­
communications canadiennes 
( C R T C ) lui accorde un permis, 
il décrète aussi un moratoire sur 
l'octroi de nouvelles fréquences 
dites éducatives du type de celle 
que nous avons demandée. C'est 
une décision poli t ique qu ' i l 
nous faut combattre par une ac­
tion de même nature, » dit Guy 
Arsenault, le patron de CIBL-
MF. qui s'est vue ignorée par 
l'organisme fédéral. 

Des appuis 
On sait que les membres du 

conseil de ville de Montréal ont 
signé une pétition demandant 
au C R T C d'accorder un permis 
élargi à CIBL; le chef de l'Oppo-
sition à l'Assemblée nationale, 
Pierre Marc lohnson, a aussi 
pris position, tout comme une 
myriade d'organismes politi­
ques, sociaux cl culturels de la 
région montréalaise. 

Pour sa part, le ministre des 
Communications du Québec. 
Richard French, use pour l'ins­
tant d 'un l angage s y b i l l i n . 
« CIBL a comme objectif de dif­
fuser avec plus de puissance sur 
une fréquence protégée. Peut-
être y a-t-il d'autres solutions 
pour atteindre cet objec t i f? 
Nous sommes prêts à leur four­
nir l'aide nécessaire pour dé­
chiffrer le sens de lu decision du 
C R T C et pour mener l'explora­
tion technique des nouvelles 
voies possibles », dit le ministre. 

Devant cela, le president du 
C R T C . André Bureau, reste sur 
ses positions. 

De passage à Cannes, il y a dix 
jours, il a expliqué à la consoeur 

Louise Cousineau: « L e problè­
me de CIBL, c'est qu'elle veut 
demeurer une station commu­
nautaire. Et une telle station dif­
fusant à la grandeur de Mont­
réal, ça ne se peut pas: Pointe-
Cla i re est très différente de 
Pointe-aux-Trcmbles! » 

M. Bureau de poursuivre: « Si 
CIBL a des problèmes de fré­
quence, elle peut s'adresser au 
ministère des Communications. 
Si elle veut devenir une radio al­
ternative, elle peut demander 
une licence commerciale; mais 
il ne faut pas oublier que certai­
nes stations perdent de l'argent 
et que le C R T C a refusé d'accor­
der une licence commerciale 
parce que le marché ne pouvait 
pas en supporter une autre à 
Montréal ». Quant au moratoire 
sur les fréquences institulionne-
les, il n'est que temporaire, con­
clut le president du C R T C . 

CIBL: sept ans 
A ce moment, il est utile de 

décrire le champ de bataille et 
ceux qui s'y agitent: CIBL existe 
depuis sept ans, projette ses 16 
watts de puissance (CKOI-MF, 
par e x e m p l e , en c rache 
300 000.. .) sur la fréquence 
I04.5 au-dessus d'Hochelaga-
Maisonncuve et de Rosemont. 

CIBL se croyait prête a desser­
vir le grand Montréal avec le 
même type de programmation 
musicale, d'information locale 
et d'implication communautai­
re qui. comme on le verra plus 
loin, a fait son succès malgré ses 
moyens limités. Elle a soumis 
un solide mémoire —sa confec­
tion aurait coûte $50 (XX)— au 
C R I C , reclamant la permission 
d'installer sur le Mont-Royal un 
émetteur de 9 000 watts diffu­
sant sur la fréquence 90,3. 

Le 19 mars, le C R T C —qui, 
huit mois plus tôt. encensait 
C I B L — accordait le 90,3 et 
ï 700 watts de puissance émel-
trice a Radio McGil l , une radio 
étudiante en circuit fermé, jus­
qu'à maintenant disponible uni­
quement sur le cable mais exis­
tant ncammoins depuis 25 ans 
au sein de la vénérable institu­
tion. 

( Le contexte: 13 de ces 23 ra-
diodiffuseurs montréalais émet­
tent en français et neuf en an­
glais, le dernier, C F M B . affi­
chant une p rog rammat ion 
mult iethnique; Radio McGil l 
devient donc la dixième station 
anglophone. ) 

Et CIN0-MF? 
Tout cela serait clair et net si 

Après avoir reçu des appuis de toutes parts, le « patron » de CIBL-MF, Guy Arsenault, veut un 
débat intelligent et articulé. 

Radio centre ville. C I N Q - M F 
(qui projette 50 watts sur la ban­
de 102,3, avec une programma­
tion multi-ethnique) ne s'était 
manifestée. 

Devant le C R T C . cette autre 
station communautaire a sem­
blé s'opposer aux visées de CIBL 
en soutenant que les mêmes 
quartiers ne sauraient être des-
vervis — pour raison d'efficacité 
économique et sociale— par 
plus d'une radio communautai­
re. De sorte que, maintenant. 
Richard French peut dire: « |e 
suis dans la situation inconfor­
table où un de mes clients s'est 
objecté aux in ten t ions de 
l'autre. Alors, je ne peux guère 
trancher... » Même son de clo­
che du côte du président de l'As­
sociation des radiodiffuseurs 
communauta i res du Québec 
( A R C O ) . Yves Bernard. « CIBL 
et C I N Q sont toutes deux mem­
bres de l'association. Il faut voir 
ce qui va arriver », dit-il. 

Ce qui va arriver, c'est ceci: 
C I N Q va elle aussi demander 
bientôt au C R T C une augmenta­
tion de puissance et une fre­
quence protégée, afin de desser­
vir des quartiers plus éloignes 
du centre-ville et qui, eux aussi, 
abritent une population dite 
ethnique, Laval par exemple, ou 
Verdun et Lasalle. 

« Il est vrai que nous avons un 
peu nuancé notre posi t ion. 
Nous ne sommes pas contre une 
expansion de CIBL. MAis nous 
voulons un traitement similaire 
et surtout, nous voulons que le 
C R T C fixe des règles à CIBL afin 
qu'elle ne s'implique pas dans le 
même type de radio que nous », 
précise Ricardo Dcchcnt, qui 
mène la barque de CINQ. 

Quoi qu'il en soit, Guy Arse­
nault juge utile de « faire mon­
ter un peu la pression, tout en 
souhaitant que le débat se fasse 
de manière intelligente et arti­
culée. De toute façon, il est cer­
tainement efficace de faire sen­
tir que CIBL est bien appuyée 
par le milieu ». dit-il. 

M. Arsenault precise enfin: 
« Nous n'en voulons pas à Radio 
McGill . Ce n'est pas à nous de 
juger de la pertinence de leur ac­
corder un permis. Par contre, 
nous sommes convaincus de 
pouvoir être au moins aussi uti­
les à la communauté ». 

Le passe de CIBL est en tous 
les cas eloquent. 

Un passe eloquent 
Malgré la faible puissance de 

son émetteur et un budget an­
nuel limite a un quart de mil­

lion de dollars , l 'équipe de 
CUIL. constituée a 85 p. cent de 
bénévoles, rejoint 30 000 audi­
teurs à chaque semaine. 

Institution de prestige dans le 
milieu des radios communautai­
res. CIBL a notamment fourni 
une rampe de lancement a des 
vedettes comme Rock et Belles 
Oreilles, en plus de former des 
classes completes de journalistes 
qui ont aujourd'hui gradue a La 
Presse, a Radio-Canada et dans 
d'autres grands médias. 

Au moment ou la chanson 
française cherche désespéré­
ment a reprendre du poil de la 
bête, CIBL diffuse 65 p. cent de 
musique francophone, et est a 
toutes fins utiles la seule station 
montréalaise a faire une large 
place aux nouveaux courants du 
rock français et québécois, bou­
de par les grandes stations com­
merciales; par exemple, elle est 
allée au front avec Renaud, Hi-
gelin, Lavilliers ou Bashung. Sur 
un autre plan, la station diffuse 
quotidiennement deux magazi­
nes d'information et d'affaires 
publiques, constitues à 80 p. 
cent d'information locale et mu­
nicipale. « Nous voulions deve­
nir la radio des quartiers dans le 
grand Montréal. » dit-on volon­
tiers a CIBL. 

VOTRE SOIRÉE DE TÉLÉVISION 

CHOIX D'EMISSIONS 
par Mario Roy 

19:00 o — Samedi de rire 
Yvon Deschamps reçoit 
notamment Michel Ri-
vard, cet homme-orches­
tre capable de faire rire 
ou pleurer, selon les cir­
constances. 

19:30 CD — L'heure de vérité 
Bon alors, soyons sérieux 
une seconde; on n'est pas 
là pour s'amuser, tout de 
même. Georges Mar­
chais, le secrétaire géné­
ral du Parti communiste 
français, s'explique à la 
télévision de nos cousins 
en répondant aux ques­
tions du public et d'émi-
nents journalistes. 

20:00 O — Séries éliminatoires 
de la Coupe Stanley 
On s'était bien juré de ne 
pas suggérer de hockey... 
mais est-il possible pour 
un chrétien de ne pas re­
garder un septième 
match d'une série élimi­
natoire Canadiens-Nordi­
ques? 

21:00 (B — «La tentation d'Isa­
belle» 
En primeur au Québec, 
ce film français de Jac­
ques Doillon, qui nous 
raconte la curieuse histoi­
re d 'un h o m m e qui 
pousse son épouse dans 
les bras d'un amant. Une 
sorte de triangle à géomé­
trie variable. «|e ne crois 
pas aux choses simples...» 
dit Doillon! 

Michel Rivard à «Samedi de rire» 

18 h 30 19 h 00 19 h 30 20 h 00 20 h 30 21 h 00 21 h 30 22 h 00 21 h 30 
O Impact (18h05) Samedi de rire • Soirée du hockey: Nordiques de Québec vs Canadiens de Montreal. • LeTeleioumal 

GD CBS Evening News Wonderful Wortd ol Disney Outlaws Saturday Movie: "Thompson's Last Run". 

© Whctji ot Fortune Superstars ot Wrestling The Facts ol Life- Sweet Surrender The Golden Gifts Me and Mrs. C. Hunter 

O Week in Parliament Giowski 1 Co. FrontPage Challenge Hockey Night: Nordiques de Québec vs Canadiens de Montreal. 

O Cme-tim: "Les Trois Mousquetaires" 1Util. Cine-extre: ' les Quatre Mousquetares". D. Beaudom S Cie Sur la colline 

o C wextra: "Les Trois Mousquetaires" (I8h). Cine-exba "Les Quatre Mousquetaires". Apropos Sur la colline 

o Regional Contact School Confidential Check tt Out Simon and Simon Saturday Movie: "Thompson's Last Run". 

CD ABC World News Star Search Starman O'Hara Spenser: For Hire 

® Cinéma (17h). Samedi de rire • Soiree du hockey : Nordiques de Quebec vs Canadiens de Montreal. • Le Telejoumal 

Popeipress Amok) et Willy Cinéma du samedi: "Les Voisms". Coeur a tout Sur la colline 

CD 50 Plus Gimme a Break Check It Out Spenser: For Hire Saturday Movie: "Thompson's Last Run". 

Œ) Cinéma (17h) Samedi de hre • Soirée du hockey: Nordiques de Quebec vs Canadiens de Montréal. a Le Telejoumal 

(D À plein temps Le Magazine Parler pour pa iter pourquoi se drogue-t-on? Cine-répertoire: "La Tentation d'lsabeUe". Encyclopédie ,..(22M5| 

ÉB It's a Living Star Trek Starman O'Hara Spenser For Hire 

Q) Profiles ol Nature Doctor Who The Spice ol Life Saturday Moues : "Lives ol a Bengal Lancer". Conversabons "The Plainsman". 

S ) AU Creatures (IBh) Austin City Limits Guest of the House Sneak Previews Front Row Feature: "Ghost Story". 

Œ> • Playback • Hockey : Flyers de Philadelphie vs Islanders de New York. • Le Grand Journal 

S Classic Country(ISh) North Country Review The McLaughlin Group Wonderworks : Horse without a Head. Nature: The Forgotten Garden. Austin City Limits 

© Chiffres/lettres Kiosque mus (18hW) L'Heure de vérité : Georges Marchais. Marie Pervenche Rodin Le Journal 

• Changement de dernière heure. 

mm Un bel été en 
... POUR VOTRE MAGNÉTOSCOPE 

VUES! 
L E CANAL O l Dl F I L M S 
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LA BELLE SAISON SPECTACLE ECOLE DISQUES 

Le Préambule 

PDO y*} 
MlfôICA 

8 7 - 8 8 
LES L U N D I S M U S I C A U X 
P R E N N E N T LEUR E N V O L 

21 SEPTEMBRE '87 : RICHARD STOLTZ-
M A N , clarinettiste 

5 OCTOBRE: J A N I N A FIAIKOWSKA. 
pianiite 

19 O C T O B R E : F R A N Ç O I S - R E N É 
DUCHABLE, pianiste/GÉRARD CAUSSE, 
altiste 

9 NOVEMBRE: TRIO PASQUIER (cordes) 

7 MARS ' 8 8 : QUATUOR H A G E N (cordes) 

28 MARS: GABRIEL TACCHINO, pianiste 

25 AVRIL: SOPHIE ROLLAND, violoncel-
liste/ANTON KUERTI, pianiste 

16 M A I : L 'OCTUOR A C A D E M Y OF 
ST-MARTIN I N THE FIELDS (cordes) 

LES L U N D I S A 2 0 H E U R E S 

Huit concerts 
Parterre, corbeille A, B: 85,00$ * 
Corbeille C. D, E: 7 5 , 0 0 $ ' 
Balcon: 60,00$ 

Étudiants: 30,00$ 
' R e d e v a n c e à P.D.A. incluse 

CENTRE SOCIETAL 
POUR CELIBATAIRES S K S T 
Pour information»: discussions thématiques, 

3 8 7 - 9 1 7 6 

H O R S - S É R I E — H 

C O N C E P T 
— BÉNÉFICE ' 

En collaboration avec le YMCA de Montréal, 
Pro Musica célèbre ses quarante ans avec 
BARBARA HENDRICKS, soprano, le 3 mai. 

Pro Musica, 1410 Stanley, Bureau 408 

845-0532 

l ' i n d e x d e L a P r e s s e 

Une mine de renseignements à la portée de vos doigts. 
Demander à le consulter à votre bibliothèque. 

Dès septembre 8 7 
PROGRAMME PRÉ-PROFESSIONNEL 

3* 
DIRECTION 

VERONICA MARTINËLU) 
ftPMbSt &W*¥W* '«mu 
1P * n u c£« mcgfe QU i 

fiomt. eis/icts'ish* UT Mif f U \t*Tt ;vc pmi les 
i • i - j - ; . i . * , s , ' V i < - i 

AUDITION 
Dimanche le 24 MAI 1987 

TARIFS POUR LA SAISON 87 /88 
$ 700 seulement (5 à 10 heures de cours/semàine)| 

2 bourses d'étude gratuites seront accordées 
ainsi que le stage d'été 87 

Inscription OBLIGATOIRE 
Renseignements: 121 Crémazie Ouest 

Autobus 100 Ouest-métro C r e m a t e 

téi 388-3931 

; yM.nisieio j e l'éducation Culluro isonnel lo no 74969^»M^4 ' ; / .<;y?.s; 

PARTICIPEZ À L ULTRAQUIZ 
LANCE ET COMPTE. 

3 5 0 0 0 $ P l u s d e 

en prix 
par semaine. 

UN GRAND PRIX 
PAR SEMAINE DE: 
• 1 Toyota Cèlica GT offerte 

par Toyota et Ultramar; 
• 1 voyage KLM pour 2 dana le 

monde via Amsterdam, 
comprenant 6 nuits d'hôtel; 

• 1 bon d'achat Métro de 
5 2 0 0 $ 

AUSSI 2 PRIX DE PARTICIPATION: 
2 voyages pour deux en Floride au 
Floranada offerts par les agents du 
Permanent. 

G R O S L O T : 

U n c o n d o e n t i è r e m e n t m e u b l é , 
d ' u n e ve leur d e 1 0 0 0 0 0 $, a u 
F l o r a n a d a à P o m p a n o B e a c h e n 
Flor ide , offert par l e a a g e n t s d u 
P e r m a n e n t . L e c o n d o s e r a t i ré a u 
sort p a r m i tous l e s b o n s d e 
part ic ipat ion r e ç u s è la f in 
d e la sér ie . 

À la fin de la série, 
l'équipe média gagnante 
recevra la coupe O'KEEFE 
Lance et Compte. 

L'émission Ultrsquiz Lance et Compte 
sera diffusée mardi, è 19 h 30, 
è la télévision d e Radio-Canada 

Pour participer à l'émission et courir la 
chance de gagner ces prix, remplissez 
et déposez ce bon de participation a 
lune des stations-service Ultramar, Gulf 
ou Spur participantes ou envoyez-le à 
l 'adresse indiquée. 

Chaque semaine, 200 bons de 
participation seront tirés au hasard et 

les personnes choisies seront 
avisées par téléphone et invitées à 
rémission Ultraquiz Lance et 
Compte. Avant chaque émission, le 
tirage au sort choisira 10 personnes 
parmi les 200 personnes choisies 
pour participer à l'Ultraquiz Lance et 
Compte à raison de 5 personnes 
jumelées à chacune des 2 équipes 
des médias. 

Le texte des règlements est 
disponible dans les stations-service 
Ultramar, Gulf et Spur participantes. 

Remplissez ce bon et déposez-le à l'une des stations-service Ultramar, Gull ou Spur 
participantes ou bien postez-le A: 

Ul t raquiz L a n c e et Compta 
La Presse 
C P . 5015, suce. Place d ' A r m e s 
MONTREAL, Oc 
H2Y3M1 

• t o r n 

A r t r a a u i A n n 

V i l l B 

Tel Age 
Je suis abonnée ) à La Presse • J achète La Presse en kiosque 

•22? 
K L M 

L.i p r e m i e r e l i g n e 
( tu N . t t i ' i n . i : 

fTlETRO Le Permanent t o y o t a 

incognito, de Céline Dion 

A tous égards, une 
grande réussite 

M Y 

L es artistes qui changent sou­
dainement de style et de per­

sonnalité sont toujours un peu 
suspects. Parfois, il s'est vraiment 
passé en eux quelque chose d'im­
portant et le changement de cap 
vaut... le détour. Mais c'est le cas 
le plus rare. 

Or, aussi bien le dire tout de 
suite: parmi ces exceptions, il 
faut ranger Céline Dion, qui vient 
d 'ent rer dans le monde des 
grands avec puissance et crédibi­
lité. 

Son dernier album. Incognito. 
est, d'une part, un pur festin de 
sons et d 'émotions; et d'autre 
part, un produit méticuleusement 
pensé, fabriqué avec beaucoup 
d'imagination (et de moyens), 
poli à la main par de grands arti­
sans. Guère suprenant: en 20 
jours, les ventes d'Incognito ont 
dépassé les 20 000 exemplaires. 

Céline Dion a toujours eu une 
voix époustouflante, c'est enten­
du. Mais à un certain moment, on 
était bien près de croire que sa 
vocation consisterait ad aeternam 
à faire pleurer les mamans dans 
les chaumières et à caresser des 
colombes dans les rallyes papaux. 

« C'est comme pour Barbra 
Streisand: on la croyait capable 
de ne faire que des ballades, 
avant qu'elle travaille avec Don­
na Sommer et Barry Gibb », illus­
tre René Angélil, le gérant de la 
chanteuse. 

Bref, il y a deux semaines, La 
Presse a présenté la nouvelle Céli­
ne Dion, sa nouvelle allure, sa 
nouvelle franchise, son nouveau 
statut de femme —elle a mainte­
nant 19 ans— qu'elle étrenne 
avec beaucoup d'assurance. Le 
personnage étant ainsi campé, In­
cognito se devait d'achever de 
convaincre. Or, s'il reste un zeste 
d'eau de rose sur une ou deux pla­
ges, la quasi-totalité de l'album 
est fait de mélodies solides, soute­
nues par des orchestrations plei­
nes de lumière, de subtilité et de 
consistance. 

Les paroles — puisqu ' i l en 
faut — ne déparent pas l'ensem­
ble. Sans doute Eddy Marnay, qui 
a écrit cinq des huit chansons, 
pourrait-il appeler sa muse avec 
plus de persévérance et dépous­
siérer un peu son dictionnaire des 
rimes, mais Luc Plamondon, dans 
Incognito et surtout dans Lolita, 
rachète la timidité de l'autre en 
sonnant les cloches aux juvéniles 
bondieuseries. Il fait chanter à la 
grande Céline: 
Lolita n'est pas trop jeune pour 
aimer, 
Quand le désir dévore son corps 
jusqu'au bout de ses doigts. 
Toutes ces nuits que j'ai passées 
seule, 
A te caresser. 
Il faut que tu me les rendes. 
Une à une. 
Toutes ces nuits. 
Seule dans le noir de ma cham­
bre, 
A rêver que tu viens me prendre. 
Me feras-tu encore attendre ?... 

Cette histoire de mots est fort 
intéressante, mais n'est encore 
rien en regard de l'effort musical 
que l'on a investi dans cet album. 

A l'origine, onze pièces ont été 
enregistrées par trois produc­
teurs-arrangeurs différents, dans 
trois studios distincts; huit chan­
sons ont été retenues. Sans que la 
cohérence de l'album n'en souf­
fre, les styles sont tout de même 
bien marqués, ce qui ne manque 
pas de piquant à l'écoute. Il est 
fascinant de savoir que chacun 
n'a entendu la production de 
l'autre qu'au moment où les ses­
sions d'enregistrement ont été 
terminées. 

Le premier deus ex machina est 

SPECTACLE ÉCOLE 

t A Soc mit « C a n . K l . ' i i~iu \t v * M »• c m * 
I M i t U M T T e l o v i s i o n 

N T 

C O R P O R E L L E 

VACANCES-SANTÉ 
À MÉTIS-SUR-MER, 

GASPÉSIE 
d u 2 0 a u 2 8 j u i n 

Possibilité de 38 heures d'ate­
liers! 
Pour VOUS rèènergiser . . 

• Antigymnastique 

• TaiChi 
• Shiatsu et Suédois 
• Technique iféétsmorphose» 

et autres activités 

*449 iM89/peraonne 
(incluant 8 nuits, 23 repas & 
tous les ateliers) 

inf.: (514) 722-3177 
ou lundi eu vendredi, 
(•entre a wneeorewi ujrpgreee 
252.0. rue Seaubton, Morrtr*ei 
(Québec) H 1 Y 1 Q 2 

D . t e limite: 9 mal 19*7 . 

|ean-Alain Roussel. Il a travaillé 
avec Cat Stevens et a collaboré à 
l'album Synchronicity de The Po­
lice, ce qui ne surprendra pas 
lorsqu 'on aura en tendu les 
choeurs éthérés et le plectre feu­
tré avec lequel Robert Marchand 
gratte sa guitare dans Lolita. 
Roussel travaille dans son studio 
de SainHCharles sur le Richelieu ; 
il fabrique un environnement 
musical puissant et aux sonorités 
très commerciales, sans aller jus­
qu'à la facilité. 

lours de fièvre est particulière­
ment réussie, avec son rythme en­
diablé et ses cuivres synthétisés 
tout ce qu'il y a de plus efficaces. 
La chanson-titre Incognito vient 
de chez lui également, et donne à 
la voix de Céline Dion l'occasion 
de resplendir. 

Aldo Nova est le second pro­
ducteur-arrangeur conscrit par 
Angélil, et est certainement le 
plus connu, aux Etats-Unis no­
tamment, où un de ses albums-
solo a atteint les 2 m i l l i o n s 
d'exemplaires vendus. 

Nova fait dans le son spatial, a 
la David Foster. Dans On traverse 
un miroir, il a concocté une tech­
nique de filtrage électronique des 
voix qui est unique et qui, à elle 
seule, donne toute une ambiance 
à la pièce. Le saxophoniste dont il 
a retenu les services, Patrick Vet-
ter (qui vient de faire le Spec­
trum avec le groupe Nuance), li­
vre une loyale compétition au 
saxo de jazz choisi par Roussel. 
Martin Daviault. 

Le troisième homme est Pierre 
Bazinet. Producteur de Luba, il 
n'a supervisé la confection que 
d'une seule des plages d'Incogni­
to. Il s'agit de Délivre-moi, la 
pièce la plus rock, la plus facile 
aussi par certains côtés. 

Bref, Incognito est une grande 
réussite. Il y a quelque chose de 
rassurant à constater que Céline 
Dion s'est arrachée à la facilité et 
à la mièvrerie. Elle a toujours eu 
un talent fou; tout le reste, on 
vient de le lui donner. 
I N C O G N I T O , cehne D i o n ; CBS; d i s q u e s , cas 
sett es, d isques compacts. 

RESTAURANTS 

B a r r e s t a u r e - ' 

Cuisine française 

1181 , av. Union 8 6 6 - 4 2 7 5 

|r— / * * RESTAURANT 

I be Kemmi 
§ l l i r i r ta I r............... . . 1 . 1 . 

n 
Cuisine gastronomique italienne 

Terme l e D i m a n c h e 

2100, bout . L e C o r b u s i e r , U v a l , 

Que. T e l 687 6912 "»? 

et 

Spécialités marocaines 
authentiques 

C o u s c o u s e T a j i n e s 
e P a s t i l l a • M o c h o u i 

" M e i l l e u r r o s t a u r a n t » 
. G o u l t c l M i l l a u 

/ MMfUStl DU KINIdl 
' * i I l S O f C U C l l 

ele dei MIT,'. 
12 50$, 
*„.«*., .>.., 34„*4< «5 Saint-Denis 

* *i).m»7» 282 0359 

Cuisine* française e t Italienne 
et fruit» de mer 

F O N D U E C H I N O I S E 

à volonté en table d'hôte 
9 9 I M P O f 2 
• • S a personne» 
Diner d'affaires midi 

seulement, en table d hâte 
d e 4 , 9 6 $ A 7 , 5 0 1 , o u v e r t 

tous los soirs d e s 17 h 

j y m t e r n e i * 
6?18 . rue S t - D o m s 

A v e c réserva t ion 2 7 6 9 9 7 t 
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( * f NE L'OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE 10 MAI 

436, PLACE 
JACQUES-CARTIER 
VIEUX MONTRÉAL 

RESERVATIONS: 

861-1386 
Une cuisine pour les yeux pour la bouche.. 
avec une addition modérée. . 

Une «SURPRISE» dimanche de 
11 h à 16 h. 

Le brunch royal 
à volonté I tai p. pen. 

avec Paul à l'accordéon 

12 s 

EN VEDETTE CETTE SEMAINE! 
Les p o i s s o n s de nos viviers... 

truite... homard... moules... etc. 
Tout les soirs, super-table 

d'hôtes partir de 7,50 s 

Stationnement facile 

RESTAURANT 
FRANÇAIS 

La tradition de Paris 
au coeur de Montréal 

LES VENDREDIS SOIR 
DÎNERS «BEL CANTO» 

DANS NOTRE SALLE DU HAUT 
Ouvert tous tes jours de 11 h 4 5 

à 15h et de 17h à la fermeture. 

Fermé le dimanche. 

1425, RUE BISHOP 
v Réservations: 288-0591 

LE FESTIVAL DE CREVETTES 
S E P O U R S U I T 

RESERVEZ TÔT 

POUR LA FÊTE DES MÈRES 
à 10 h, 12 h et 14 h 

SUPER BUFFET-BRUNCH 
au champagne avec côte 
de boeuf et fruits de mer 

• 
À partir de 17 h 

TABLE D'HÔTE SPÉCIALE 
avec menu pour enfants 

Au piano bar 
du j e u d i au d imanche , 

le duo Versat i le 

Tou/oursJe même propriétaire 
depuis 1962 

162 boul. Taschereau, Greenfield Park 
Res : 6 7 2 - 3 3 3 0 

4 C O L O S S E 

m D E R H O D E S 
Cuisine grecque, 

italienne et fruits de mer 

SPÉCIAUX 
DU SOIR 

13,1s1  

10,95* 
9,95s 

7,95* 
6,95J  

1,95' 
7,45» 
7,95» 

11,95» 
• Lasagne au four 6,45» 
Inclus: TdDie a salades, soupe cale et dessert 
iMjTCudj 00 Fo'ét-No-fe oah'dva eu salade de fru'lsl 

Licence complète 
Pr inc ipa les cartes de credit acceptées 

Stationnement gratuit • 744-3856 
1873, rue St-Louis 

(coin boul. Laurentlent 

SPÉCIAL DE LA 

FÊTE D E S M È R E S 
^ O m a r t de 11 h i 2i h • Oeillet a chaque d i r a i ^ 

e Assiette de langoustines 

e Shisti-kebab et crevettes 

e Brochette de filet mignon 

e Brochette de poulet 

• Ass ie t te de souvlaki 

e Escalopes de veau parmesan 

e Filet de sole amandine 

e Darne de saumon 

e Brochette de crevettes 

L e s E t é s 

LE SAMEDI SOIR 

SOUPER DANSANT 
en compagnie de notre Trio 

TABLE D'HÔTE à 1 5 9 5 $ 

ET MENU À LA CARTE 
( 1 S h i 2 3 h M ) 

Maintenant ouvert le soir 
du mardi au vendredi de 18h à 22h 

BRUNCH DU DIMANCHE 
( e n concer t ) 

Une expérience inoubliable 

( 1 l h a l 6 h ) 1 4 ^ PP 

FÊTE DES MÈRES 
Samedi le 9 mai: Souper dansant 

Table d'hôte 
Dimanche le 10 mai: 1 7 5 n s 

Brunch spécial I I 

RÉSERVEZ DÉS MAINTENANT 
390, Notre-Dame Ouest Tél.: 849-7280 

A n r 

M e n u s p é c i a l p o u r l a F ê t e d e s M è r e s 

Samedi 9 mai 
Table d'hôte Romantique 

I 
\ 

i 

è partir d e : 
plus u n e , plus service 

D i m a n c h e 10 m a i 31*195 
Brunch «a M a m a n » ' 1 4 adultes 

*8'B enfants'moms 12 ans 
plus taxe, plus service 

\ Buf fe t «Amoureux» S h p .m. 

plus taxe, plus service 
Une e x c e l l e n t e o c c a s i o n pour dire m e r c i ! 

, w - , ; R A M A D A 
*f^J ' **< Parc Olympique 

5500 est, rue Sherbrooke 
Réservations: 256-9011 

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER R LE PLUS ORIGINAL 

[ O U U GOUT fcT LES 

tix vous ruieoNT 
Val bd. 
OMARD 
IAB 

A vous AU PRIX M wÊrnàm M U i l - l l i i f t , - l l f f l 
§ x d D'AUTREFOIS | %ta\wkwà\\Wa\mam JÈËÉÉÈaWawÊÈ 
1 4 9 8 , STANLEY coin de Maisonneuve 8 4 2 - 1 9 6 4 

• 

J A R D Ï N D E P É K I N 
4800. boul. Saint-Jean, Pierrefonds 
620-8944 
5339, chemin Queen Mary 
484-9139 

Depuis longtemps, nos recettes traditionnelles 
ont souvent été imitées mais jamais égalées. 

NOS SPÉCIALITÉS: CUISINES DU 
SZECHUAN, PÉKINOISE ET CANTONAISE. 

s Amenez toute la famille! 

Diner d'affaires à partir de 3,25 $ 
Ouvert 7 jours sur 7 dès 11 h 30 
Licence complète — livraison 

Planifiez avec nous vos réceptions. Nous avons une magnifique 
salle de réception privée pouvant recevoir jusqu'à 75 personnes 
(4800, boul. Saint-Jean seulement). 

L J 

tlëBaldnïere 

FRUITS DE MER ET GRILLADES 
SOUPER D A N S A N T 
du mercredi au dimanche 

Réservez tôt 
pour la féte des Mères 

TABLE D'HÛTE $ 4 A g e >« 
SPÉCIALE * | 9 M r ' 

Ouvert dès midi 

Table d'hôte 
Assiette du pécheur 
ou $ 1 Q 
Surf'nturf | ÎJ 
Filet mignon ou 
Entrecôte au poivre 
Entrée au S i 0 9 5 
choix et cale. | 0 - 1 

Diner d a l l a i t e s d u 11 
15 h a part ir de 

Gneiu 0 inniversj.tr otlen sur reservation. 

Menu «pecial pout le midi et le soir. 

$495 

M u t c h 

SOIRÉES MUSICALES 
les samedis et dimanches 

avec 

DENYS 
LAVERGNE 

ET SES 
INVITÉS 

MENU SPECIAL POUR 
LA FÊTE DES MÈRES 

Réserver tot. Salons privés (5 à 1M pers.) 

881, BOUL. DE MAISONNEUVE EST 
RES 527-1221 

Stationnement gratuit a l'arriére 
Metro Berri-de Montigny 

Sortie couloir Dupuis 

»our les soupers dansants 
du mercredi au dimanche, 

José Mariai, c h a n t e u r e t o r g a n i s t e 

SUPER SPECIAL DE MAI 
Soupe du jour ou salade maison 

Choix de 12 scampis du chef 
ou scaloppine parmigiana 

crème caramel renversée ^ afJQCC 
ou coupe de fruits frais | A 0 v 

cafe ou thé 

NOUVEAU: SERRE PRIVEE DISPONIBLE 

BRUNCH BUFFET MUSICAL 

DES MÈRES 12,95* 
(tfftfantl m o m s o> 10 a n s 57.95i 

Saille de recept ion 

5 8 6 0 , boul . Loger , M o n t r é a l - N o r d f 
(a l'est de Ucordure) Stationnement gratu 

Réservations 521-0194-527-8313 
3 1 3 2 , S h e r b r o o k e e s t 

G 1 1 R I 5 Y 

J O E ' S 
STFAKS-POULET-EMTRECOTtS-FRUITS DC MER 

SUPER-SPECIAL 
Dim., tun mar. seulement 

TOUTE LA JOURNEE 

Filet mignon 
incluant l ibre-serv ice 

a not re bar a s a l a d e s 

et fruits t ra is , choix de p o m m e s d e 

ter re et pa in c t iaua m a i s o n 

g 9 5 $ 

m 
MfllO 
Ht: 

1 4 5 3 , r u e M e t c a l f e 
8 4 5 - 5 2 2 6 

ito»if>v%**tw 1 00S opte* 17 h le vo*Md* e* 'r 
dinoncHc 'ov*e ta fwntt Co*po'i ,totton«eme"i 

% Réservations: (514) 324-2900 J -

& BRUNCH 
§ GASTRONOMIQUE 
I DE LA FÊTE DES MÈRES y 
r»"'- La coupe en téte 
Oi, (champagne jus d'orange) 
ffi L'assiette ratraichissante 
W. Les coeurs de palmiers 
/ vinaigrette $ç 
{» Les petites bouchées 
,î parmesanes 
% La terrine de fruits de mer 
r • La quiche et les cochonnailles 

Le veau en crème 
\i- La salade pnntaniére 
. j - Les douceurs d'après 
' •' Le café ou le the 

I 1 5 , 9 5 s 

1 2067, r u e S t a n l e y 

§ R é s . : 288-3434 
Stationnement d# 3 heures gratuit 

ft * la Maison Alcan (en face) 

1 

1 
i 

FESTIVAL DE 
HOMARD VIVANT 

(1Va à 1 Va livre) 
servi avec riz, 
beurre à l'ail j A Q r r > 

et salade | 3 9 « p 
César I U 

RÉSERVEZ-DÈS 
MAINTENANT 

POUR LA FÊTE DES 
MÈRES 

Surprise pour maman 
Ouvert à partir de 11 h 

MENU SPÉCIAL ^ 

Réservations: 

5 2 7 - 4 1 4 1 
901, RUE RACHEL EST 

Facilités oour croupes 
Licence complete 

[ b a G o é l e t t e 
388-8393 

8551, boul. S t -Laurent 
Près du boul. Métropolitain 

À V O T R E C H O I X \ 
7 jours sur 7 

Crevettes géantes à l'ail 
Pétoncles fraîches mode la 

Goélette 
Brochette de l'océan 

Steak sauce au poivre 
ou 

Escalope de veau 
parmesan 

0 9 5 $ 
w chaaut 

i s s a r Granada 
Nous servons plus de 50,000 clienls satisfaits par année. 

chaque plat 
servi avec salade maison 

ou 
soupe aux palourdes 

NOTRE FESTIN POUR 2 
EST TOUJOURS EN VIGUEUR 

• 4 2 9 5 $ 

Reserrer pour la file des Mères 

Salle de réception disponible 

le b o l s a i n M o u i s v ^ 

32, rue Prinet-Arihur est 
bistro rei taurant 

288-2423 

pour 

1 1 8 SOCIAUX 
tsottties 

2 pei 
c l u a m 

boule' 

u n e 

l i e t k vi n 
heures| 

Entrées 

Soupe du jour, escdrgols à l'ail 

Plat principal 

Feltucclni rose aux crevettes 

Crevettes sautées à l'ail 

Moules à la marinière 

Gratin de fruits de mer au safran 

Filet de dore amandine 

Brochette de boeuf gitane 

Escalope de poulet parmesane 

Steak grillé, sauce madagascar 

Carre d'agneau persillade 

Dessert du jour 

The ou café 

Renseignez-vous afin de connaître nus 

prix p l u s que raisonnables. 

FESTIVAL DE SCAMPI 
• Bisque de crevettes ou salade 

verte et dessert au choix "J B I5$ I 
inclus. par personne 

RÔTI DE BOEUF 
R e p a ? . I l l 9 5 * complet 111 par p e r s o n n e 

FETE des MERES «SUPERBE BRUNCH» 1 2 9 5 $ ^ ; N E T R ^ X 
9920, boul. Saint-Laurent Réservation: 384-1522 

STA TIONNEMENT GRA TUIT 

Spécialités 
franvats** 
et italiennes 

M l " l iuul. 

I .IM hlTl'illl 
Longueuil 

r,77-5HIIX 

iùwuU' ( 'iistnmom iiim 

H a ftenaubière 
Cuisine française 

dans le vieux Sainte-Rose à 
Laval 

NOUVEAU 
Magnilique terrasse paysagère Le midi Ouvert dès 11 h 30 

Table d'hôte du midi à partir de 7$ 
Ouvert dès 17 h 3 0 - Fermé les lundis 

94. boul. Sainte-Rose Rés.: 622-7963 

i L A C A B A N E 

G R E C Q U E 
La première et la meilleure brochette à Montréal 

Spécialités: langoustine, crevettes, 
steaks, fruits de mer et brochettes 
Du lundi au vendredi de 11 h à 17h 
Le samedi et le dimanche de 11 h à 16h 

pour à partir de 1390$ pour 2 pers. 
la.NA>4aaa „ . ! , . „ ! . L e s P l a t s principaux sont servis avec 
APPOFlcZ VOII6 Vlll S C M , P e s a l a c j e n z Patates cale et dessert 

^" Réservations: 8 4 9 - 0 1 2 2 OU 8 4 4 - 4 0 2 5 
Prix spéciaux pour groupe 1 0 2 i m Prince-Arthur est (coin av. Coloniale) 

r - R E S T A U R A N T S -

C A S A G R E C Q U E 

200 
RUE 

PRINCE ARTHUR 
EST 

Tél.: 842-6098 
(coin Hôtel de Ville) 
1 coie du milro Shtrfbroohe 

CHEZ NOUS COMME CHEZ VOUS! 
Spécialités: LANGOUSTINES - FRUITS de MER • STEAKS • BROCHETTES 

1459. BOUL. ST-MARTIN 
OUEST 

Tei 663 -1031 
IChomadoy. Laval) 

s s s & d ë ™ D 
D U M I O l V " 

7 JOURS PAR SEMAINE A COMPTER DE £ pO»> 
Luadi au vendredi de 11 h à 17 ne Samedi et dimanche de 11 à 16 h 

APPORTEZ VOTRE VIN 
• S U P E R S P E C I A L 

2 p o u r 1 A PARTIR DE: 
- | - j 9 5 $ 

LUNDI AU JEUDI DE 17 h A 24 h A LAVAL SEULEMENT 
Nous acceptons des groupes de 15 à ISO personnes pour toutes les occasions 

Kobè remettra un souvenir japonais 
gratuit à toutes les mamans avec ré­
servation. 

Assiette du pêcheur: 
Crevettes, pétoncles, saumon et 
queue de homard 

i a) 

a » ) 

Super Duo: 1 Q 9 5 $ 
Poulet et filet mignon I W personne 

Les plats sont servis avec: soupe à I oignon 
Kobe, salade verte, legumes, champignons, nz 
frit, dessert (crème glacée ou sorbet) et the 

Le dimanche 10 mai: 
ouverd de MIDI « MINUIT 

^ôtcaK Japonais -

6720, rue Sherbrooke Est 
Métro Lengelier ou autobus 185 
Entrée Motel le Marquis 

• O U V E R T U R E 7 M A I 1 9 8 7 • 

FMôOUZb $!E(AM£R)tV5 7&' 9%'5350 

1616 sîEumitwe ou&r. MONTREAL 
i _ u a n _ j 

Réservation: 254-9926 

1 

http://inniversj.tr
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MM NE L'OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE 10 MAI 
^POISSON à son meilleur!^ 

Restaurant 

0 J . J . JUNEAU 
Mme M. Carpenriar. prop. 

Heure* d'ouverture: 
lundi, mardi, mercredi de 10 h à 19 h. 
Jeudi, vendredi de 9 h a 21 h, samedi 
de 11 h 30 a 19 h. 

FERME LE DIMANCHE 

443 BetoprnlicMiSlVilwr' 
mutin Jean-Talon, pif i dr la 

Plata SI-Hubert 
Rès.: 274-4686 

fal I m u i WkatUmt\ 

FINE CUISINE QUADELOUPEENNE 
ovvart foui loi |ouri • tobla d hoie midi et ioii 
• ICSIRVIZ TOT POUR I A FÊTE DES MERES 

LE DIMANCHE 

Grand brunch antillais 
de11h30à 15h30 
incluant le Planter's Punch 1 3 5 0 $ 

7965 f 22 t 1987 

Cuisine française 
sur les rives du Saint-Laurent 

T A B L E D'HÔTE DU SOIR 
de 6 a 10 heures 

Menu estival 
Cwide GASPACHO 

LA TERRINE -LA SAULAIE 
LE CONSOMME 

LE FILET DE HARENG MARINE 

MALADE MALGACHE 3.50 

CORNET DE JAMBON JARDINIERE 3.75 

FONDUE BRUXELLOISE 4.00 

LA TFiU'TE BELLE-MEUNIERE 14.50 

LE BOEUF BOURGUIGNON 16.00 

LE FILET DE REQUIN SAUCE AUX ORTIES 18.50 

LES MEDAILLONS DE FILET 

DE BOEUF SAUCE CHASSEUR 20.00 
L ENTRECÔTE GRILLEE 8 OZ 21.50 

IAI PCHfflEVEW 22.50 
. L LAPIN A LA MOUTARDE 24.00 

26.00 
POMME DE TERRE ET LEGUME OU JOUR 

Chain 
CREME CARAMEL 

MERINGUE GLACEE 
COUPE DENISE 

CAFE-THE 

UM titlt t Ks!( «U I I U I t i f mik il mi 11 snrn 

Salles de réception - Certificats cadeain 
Stationnement gratuit 

1161, boul. Marie-Victorin est 
Boucherville 

Réservai iun: 655 -0434 

RESTAURANT 

fji ̂ Papa Qrlo m cuisme ITUIFNW n FI>»NCAISI 

présente, les samedis soir 
L O U I S E e t E R I K 

Opera Opérettes - Ballades populaires 
HARMONIE LYRIQUE ET GASTRONOMIQUE 

TaOle d'hôte 6 services (choix varie) 

à partir de 16,75$ 

^ 1 0 > 4 f è i U f dim. 10 mai 
Une fleur à cheque dame 

SUPER BRUNCH-BUFFET A L' ITALIENNE 

A VOLONTE 

Table des salades: 
Niçoise — haricots secs — tomates — 
concombre — betterave — pommes de 
terre — choux et carottes — lentilles — 
larret de boeul et oignons — thon 

Charcuterie et viandes froides: 
salami — capicole — lambon — pâté — 
langue — porc irais — dinde 

Plats chauds: 
Fruits de mer nantua — saute de veau 
cacciatore — rôti de boeul — agneau de 
paques a la romaine 

Pâtes: 
Rigatoni bolognese — capeletti aurora 
penne arrabiata 

et la table des desserts: 
Tartes — gâteau — salades de truits — 
fruits trais — cassata sicilienne 

et le cale $4 C ÇA entants sous 
I J i J U I 2 a n s [,•;> 

Réservez dés maintenant 

220, boul. Cremine outil 
ISartie Si -lourtnt au M.lropo«toinl 
StOt>Ortl>#(T>4)nl pflrt 388-9594 

Votre maman aime 
sûrement se taire servir son 
déjeuner... surtout le jour 
de s.t fête! Alors sache: lui 

plaire pour la lête des 
Mères. Amenez-la 

bruncher Chez Antoine 
où l'ambiance île la Belle 
Epoque et la rose que nous 

lui offrirons sauront la 
L 11, . i n n e r 

10 M A I 

B R U N C H 

À L A C A R T E 

Hors-d'oeuvre. 

salade 

et plat principal 

au choix 

Café 

et notre réputée 

table à desserts 

de 13,75 $ à 23,25 $ 

entre 11 h et 15 h 

Faites plaisir 

à votre maman 

Réservez dès maintenant 

au 

(514) 879-1370, poste 

3234 

Annie University 
et St-Antoine 

M o n t r é a l s'y rencontre 

Le Castilkm 
PRÉSENTE 

« L E S S O I R É E S 

T Z I G A N E S » 

Le Castillon vous invite 
à venir découvrir 
les plaisirs de la 

gastronomie russe: le 
bortsch traditionnel, 

le shish kebab tzigane, 
l'escalope de saumon 

Walewska et nombreuses 
autres délices 

uniques. Le décor et la 
musique tzigane 

contribuent à créer 
une atmosphère 

typiquement slave. Un 
plaisir à renouveler 

tous les dimanches soirs. 
« Les Soirées Tziganes » 

au Castillon, 
tous les dimanches. 

Pour réserver, composer le 
878-2332 

l e v i e u x r a f i o t 
406, rue St-Sulpice 
Vieux Montréal 
Stationnement facile 
Into et res.: 288-7770 

On vous y offre tout les soirs è partir 
de 18 h (saut le lundi et le mardi) 

U N S U P E R - B U F F E T 

C H A U D E T F R O I D 

a 8^'^ par personne 

NOUVELLE 
PECHE 

DE HOMARDS 1987 
Nos homards sont servis grilles, bouillis ou 
froids aux airs d'un accordéon musette. 

1 homard 1 Ib 6"" par personne 

1 1 0 0 1 

Y'I 2 homards 1 lb I I par pe rsonne ' 

H 'Ext ra avec le butlet. 

*2 LE VIEUX RAFIOT EST TOUJOURS 

L>t No 1 POUR LE HOMARD 

TOUS LES DIMANCHES à partir 
de 11 h 30, SUPER-BRUNCH-

BUFFET pour seulement 

BONAVENTURE HILTON 

A u b e r g e 
B e l l e - P o u l e ! 

4 0 6 , r u * Saint-Sulpico 
(co in S a i n t - P a u l ) V i e u x M o n t r é a l 

2 8 8 - 7 7 7 0 
StaHovM#tn#4tt RJNAMM o p f e i 19 h e u r t s pA 

\ 
Super dégustation £ 

de homard 
Tous les soirs it 18 h a Is fermeture E 

1 homard d'une livre 

2 homards d'une livre 

5 filet mignon garni 

S Dégustation térre/mer 4 

j \ homard + lilet mignon 1 4 W \ S m S 

4 Super-salade de homard 

"ik T a b l e d ' h ô t e fout l e s s o i n d * & ) 

' k 8 » « â 1 4 » ° * J3 

« P o u r t o i m a m a n . . . » 

«Tout ce que tu fais, tu le fais avec amour! C'est pourquoi 
nous profitons de l'occasion pour te gâter en t'invitant à l'unique 
restaurant tournant de Montréal: Le Tour de Ville... C'est notre 
façon à nous de te montrer que tu es unique!» 

L e b r u n c h m u s i c a l 
Le réputé brunch du Tour de Ville sera servi de lOh à 15h. Un 

pianiste sera de la fête et chaque maman recevra une jolie rose. 
'28.50 $ par personne 

15.00 S pour i-iil.i ins de 10 ans et moins 

Taxe et service en sus. 

L e b u f f e t d u d i n e r 
En soirée, nous suggérons un copieux 

buffet, servi de 17 h à 23h. En plus de la 
rose traditionnelle, chaque maman 
recevra une petite gâterie chocolatée! 

3 0 . 5 0 $ par personne 
16.00 $ pour enfants de 10 ans et moins 
Taxe et service en sus. 

R é s e r v e z e n c o m p o s a n t le 
(514 ) 8 7 9 - 1 3 7 0 , p o s t e 3 2 3 S . 

H O T E L 
m > 

COURSE 
AUBAINES, 

C H A U M I N E V O U S O F F R E 
3 R E P A S D E S U P E R B E V A L E U R ! 
Mets chaud du jour: 
Six repas dont: pâté au 
saumon, brochette de 
boulettes de viande, pain 
de viande maison 

Soupe du jour et 
sandwich moitié-moitié 

Petite assiette du bar 
à salade et croissant 
ou petite miche. 4 19 

Repas petit budget 
Soupe du jour, petite A ^ C 
miche, dessert du ^ 
jour el thé ou café ^ÊW 

avec dessert du jour * 
et thé ou café 

* Tarte aux bleuets, aux 
framboise* ou à lananas, 

>elon le Jour. 

l a C h a u m i n e 

l a 

a i e 

1 / 2 enfants 

Stationnement 
intérieur 
gratuit 

B R U N C H G O U R M E T 

D E L A F Ê T E D E S M È R E S 
Variété de spécialités telles que: 

saumon mariné à l'aneth, cochon de lait au fenouil, 
selle d'agneau aux fines herbes, poulet au gingembre, 

lasagne bolognaise, gâteaux maison tout naturels. 

ATTENTION: ORCHESTRE RÉTRO 
LOS ALAMOS tous les vendredis et samedis soirs 

R É S . : 843-4088 
Basilaire 1, Complexe Desjardins 

L E V I E U X 
restaurant « 

VALEUR 
INCOMPARABLE ' 

P E C H E U R 
• m a r i t i m e 

TOUJOURS 

FÊTE DES MÈRES OUVERT DÈS MIDI H O M A R D V I V A N T 
g 9 9 $ 

C Ô T E D E B O E U F ! , , 1 0 9 9 $ 

P A T T E S DE C R A B E QUEEN 
à volonté (lundi seulement) 

1 1 9 9 $ 

SAM. 2 MAI PETONCLES GRILLES AU SHERRY 
OIM. 3 MAI BROCHETTE DE CREVETTES GÉANTES 
LUN. 4 MAI TERRE ET MER (FILET MIGNON 6 on . 

èt 3 CREVETTES GEANTES) 
MAR. S MAI STEAK DE SURLONGE 8 on et HOMARD 
MER. 6 MAI ASSIETTE DU CAPITAINE 
JEU. 7 MAI ASSIETTE DU PÉCHEUR 
VEN. 8 MAI 'À LIVRE DE CREVETTES 

DÉCORTIQUÉES AU BEURRE A L AIL 

Q99$ 
ptrsennt 

INCLUANT: pain et beurre, salade verte fraîche ou salade de chou crémeuse, 
pomme de terre au four ou frites, ou riz savoureux et légumes frais. 

TABLE D'HOTE POUR SOUPER HÂTIF 
Au choix: ^ ' 
Soupe ;HI» legumes maison ou soupe de palourdes • Q Q ^ 
Salade verte ou salade de chou J J J J Ta 
Filet de saumon trais de l 'Atlantique ou — j I ™ " f 
Diner langoustines et crevettes ou I p a r 

Cote de boeul au jus „ 
Crème caramel ou sorbet ou crème glacée, thé ou ca le • . 

( l u n d i a u v e n d r e d i d e t 7 a 18 h e u r e s 30 s e u l e m e n t ) 

personne 

Heures joyeuses «4 à 7» du lundi au vendredi 

WEST ISLAND — 1300. route de service sud 
Transcanifitmw, Oerial (Stitiwt-ienrica Gulf, i l'as) du boul. dts Sources) 

STATIONNEMENT GRATUIT P o u r r e s e r v e r , c o m p o s e z : 683-1320 

C E L E B R E Z L A F E T E 

D E S M È R E S E N B E A U T É 
Votre maman saura apprécier nos délicates attentions 

du dimanche 70 mai. 

BRUNCH MUSICAL 
d e 1 1 h 0 0 à 1 5 h 0 0 

Le b r u n c h c o m p r e n d : 

• U n b u f f e t c h a u d ef f r o i d . 

• D e s m u s i c i e n s a m b u l a n t s q u i 

j o u e n t v o s a i r s p r é f é r é s . 

• U n s p e c t a c l e d e m a g i e p a r R ik i l e 

c l o w n et ses b a l l o n s . 

• U n c a d e a u s u r p r i s e p o u r m a m a n . 

• Le t i r a g e d ' u n fo r f a i t «Oas is Raf f i ­

n é e » p o u r d e u x p e r s o n n e s . 

19,50 $ par personne 

9,50 $ pour les 

entants de moins de 12 ans 

7700, C o t e d e L iesse , Sa in t -Lau ren t 

M o n t r é a l ( Q u é b e c ) H4T 1E7 

S o r t i e M o n t é e d e Liesse 

BUFFET DE FRUITS DE MER 
ET ROSBIF À VOLONTÉ 
de 18h00 à 23h30 

l e b u f f e t c o m p r e n d : 

• F R U I T S DE M E R e t R O S B I F a 

v o l o n t é . 

• O r c h e s t r e et d a n s e . 

• U n c a d e a u s u r p r i s e p o u r m a m a n . 

• Le t i r age d ' u n fo r f a i t « W e e k - e n d 

I n t e r l u d e - p o u r d e u x p e r s o n n e s . 

23,95 $ par personne 

11,50 $ pour les 

enfants de moins de 12 ans 

POUR RÉSERVER: 731-7821 
(poste 3011) 

L E B v i L L O N 
HOTEL DE LUXE 

WEEK-END 
SPÉCIAL 
P O U R M A M A N 
arrivée le samedi i I3h00, départ le 
dimanche a IShOO. 

Le forfait comprend: 
• Accueil au Champagne à notre salon 

Gaston la Crangr a Ml«n 
• Une chambre dé lune. 
• Dîner de FRUITS DE MER et ROSBIF à 

volonté a notre restaurant >Auv beau* 
I jrdins». 

• Orchestre cl danse. 

igestif de courtoisie à notre b.ir 
l'Armagnacais*. 

• Films v idéo gratui ts dans votre 
chambre. 

• Brunch de la Fêle des Mères le 
dimanche. 

• Une robe de chambre chinoise en 
satin — un souvenir de l'hôtel. 

• Le tirage d 'un forfait -Oasis Raffinée» 
pour deu* personnes. 

I l TOUT... POUR SEULEMENT 
% $ par personne, occupation double. For­
int simple- disponible sur demande. Taxe el 
service en sus. 

7700, Cote de liesse, Saint-Laurent. Montréal (Québec) H4T 1E7 

POUR RÉSERVER: 
731-7821 

, (poste 3011) 

i i i i-cauicm. nriunurai ( i /ueoccj n « l I t7 

L E B v i L L O N 

Sortie Montée de liesse 

HOTEL DE LUXE 

L ' a r t d u b i e n r e c e v o i r . 

L i e s Wmis f i l l e u l s 

SAINT-MARC-SUR-RICHELIEU 
• + + + + QUÉBEC J0L2E0 

n i ! ' T É L . : ( 5 1 4 ) 5 8 4 - 2 2 3 1 

RELAIS & 
C H A T E A U X 

1610, boul. Richelieu 
Beloeil, (Québec) J3C 4S4 TÉL.: (514) 467-4650 

t . 
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Des stocks réduits: des trous dans la gamme... 
J A C Q U B S 

• • H O I T 

A l o r s q u e 
l ' é v e n t a i l 

de v i n s o f f e r t s 
par la SAQ aug­
mentai t l 'autom-

i " V . î f l n e dernier, il 
I JMLI m i n u e m a i n t e -

n a n t , de s o r t e 
qu ' i l y a aujourd 'hui de nom­
breux types de vins qui man­
quent. 

« I l s v e u l e n t r é d u i r e les 
stocks », exp l iquent les direc­
teurs et les commis de succursa­
les, au sujet de la mul t ip l i ca t ion 
de ces trous dans la gamme de 
vins offerts. 

Un cas parmi les plus frap­
pants est celui de ces superbes 
vins blancs du nord de la Bour­
gogne que sont les Chablis. 

Les succursales ordinaires en 
of f rent un petit nombre, des 
deux plus humbles appellat ions 
( Petit Chublis et Chabl is) , alors 
qu 'on ne trouve plus un seul 
Chublis Premier cru ou Chablis 
Grand cru. . . n i même d'ai l leurs 
un s i m p l e C h a b l i s , dans les 
Maisons des v ins ! 

Fins, subti ls, comptant parmi 
les grands vins blancs de Bour­
gogne, les mei l leurs Chablis, qui 
vieil l issent très b ien, sont pour­
tant des vins qu ' i l serait normal 
de t rouver en toute saison sur 
les tablettes d e l à SAQ. 

Une autre absence regretta­
ble, comme à l 'accoutumée, est 
celle de bons vins de la région 
des Cotes du Rhône. 

A i n s i , a lors qu ' on t rouva i t 
l 'automne passé quelques bons 

Chàtcauncufs-du-Pape ( Domai­
ne du Vieux-Télégraphe 84, Do­
maine de Bcaucastel 83 et Châ­
teau La Gardine 83, mais ache­
tés en quanti tés r idicules et qu i 
ont disparu pour cette raison en 
moins de temps qu ' i l ne faut 
pour le d i re ) , la société d'État 
est revenue a sa pol i t ique coutu-
mière, laquelle consiste à n'of­
f r i r , dans tout son réseau, que 
des Chàteauneufs-du-Pape de 
qual i té moyenne ou médiocre. 

Le phénomène est le même en 
ce qui concerne ces vins admira­
bles que peuvent être les vins 
rouges de la part ie la plus au 
nord des Côtes du Rhône — le 
Côte-Rôtie et l 'Hermitagc, no­
tamment —, le seul v in de qual i ­
té restant, dans ce cas, étant 
l 'Hermitagc Guigal 8 1 . 

lusqu'à l 'automne dernier, la 
gamme de vins de Bordeaux ne 
cessait de s'enrichir . 

Elle aussi, maintenant , se fait 
de plus en plus rabougrie, à l'ex­
cept ion des crus bourgeois dont 
on trouve dans le moment une 
sélection fort intéressante, à la 
suite de la p romot ion de ces vins 
faite il y a quelque temps ( I ). 

Cependant, et c'est le revers 
de la médail le, il y a de moins en 
moins de crus classés du secteur 
du Médoc, de moins en moins 
de vins du L ibournais (appel la­
t ions S a i n t - L m i l i o n , Pomero l , 
Fronsac et Canon-Fronsac ), de 
moins en moins de vins de des­
sert d ' a p p e l l a t i o n Sauternes, 
alors que les bons marchands de 
vins de toutes les grandes vil les 
des Etats-Unis ont un choix re­
marquable de tous ces vins. 

L'Italie 
Il y a à peine quelques jours, 

j'avais le plaisir de déambuler 

dans les rues de San Francisco et 
de fureter chez ses marchands 
de vins. 

Chez Coit Liquors, au co in des 
rues Colombus et U n i o n , j 'a i 
t rouvé c inq vins i tal iens f igu­
rant au nombre des nouveaux 
rouges les plus célèbres d ' I ta l ie : 
Sassicaia 82, T ignanc l lo 82, Col-
tasalla 82. Pcrgolc To r t c et Sam-
marco de je ne sais plus quel 
mi l lés ime. 

En mars, la S A Q a pour sa 
part mis en vente deux de ces 
vins (Sassicaia 83 et T ignanc l lo 
82) . mais, sans doute jusqu'à 
l 'arrivée dans un an du mil lési­
me suivant de ces deux vins, on 
peut être assuré, presqu'à coup 
s u r , q u ' e l l e n ' e n a u r a pas 
d'autres d ' ic i là. 

Le même marchand cali for­
nien avait également une sélec­
t ion d 'env i ron une dizaine de 
Barolo. des mil lésimes I97 I a 
I982. 

De son côte, la gamme de la 
SAQ se rédui t à... zero Barolo 
dans ses Maisons des vins, plus 
un seul, le Fontanafredda 8 1 . 
dans les succursales ordinaires. 

Por tuga l 
«Que ls vins jugez-vous qu' i l 

vous manque? » ai-je demande il 
y a quelques semaines à un jeu­
ne di recteur de succursale qui 
est au nombre des plus dynami­
ques de la SAQ. 

Sa réponse (avant qu ' i l ne se 
p réc ip i t e a la rescousse d ' un 
cl ient ne sachant plus quel vin 
cho is i r ! ) fut la su ivante: 

« Beaucoup de gens veulent 
de vieux vins rouges, mais à prix 
abordable. A lors d 'habi tude, je 
leur offrais des vins portugais 
âges, des G a r r a f e i r a s — des 
l % o . 70. 74. 7 b — qui se ven-

T O R R E S 
1 

• 

C A L V I : I 

7 5 0 r n i ^ t W l 2 * ; , a l o v o i . 
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( p o r o n a s 

Vm Uouçi* *?ÎC » Dru. IwJ l ' W 

flHootl ToTr«*<Vll«fr«»e« M f»*tU* >€«•»$»« 
dent quand même a des pr ix 
corrects. Mais il n'y a plus de 
Garrafeiras. » 

À son avis — el c'est aussi le 
m ien — un aut re t rou c r i an t 
concerne ces splcndides vins de 
dessert, a boire également au d i ­
gestif, que sont les véritables 
porios, c'est-a-dire du Portugal. 

Dans ce cas aussi, la gamme 
d im inue sans cesse, même pour 
ce qui est des vins les moins 
chers et qui se vendent le plus. 

A ins i , avec la dispar i t ion du 
Q u i n t a da E r v a m o i r a e l d u 
Qu in ta do lunco 75, il n'y a plus 
un seul lawny de qualité ( v i n 
ayant v iei l l i très longtemps en 
fû ts) de moins de $15; le por to 
m i l l é s i m é , ou Vintage Port, 
Quin ta do Cachao 75 mainte­
nant épuisé, les consommateurs 
n'ont plus un seul vin de ce type 
à s 'of f r i r à un prix infér ieur a 
$17 ou $18 ; quant aux LBV 
{Late Bottled Vintage, des vins 
rappelant les portos millésimés 
mais moins chers), i l n'y en a 
pas un seul depuis plus de six 
mois... 

Une autre absence extrême­
ment regret tab le esl cel le de 

por tos m i l l és imes 1983 — la 
plus grande année depuis 1977 
pour les po r i os—, dont les pr ix , 
encore très abordables chez les 
marchands américains, ne pour­
ron t f a i re a u t r e m e n t que de 
gr imper. 

À la SAQ. i l n'y a pas un seul 
85. 

Austra l ie , Etats-Unis, Loire 
Selon l'un des plus fameux au­

teurs de livres sur le v in , l 'An­
glais Hugh lohnson, le 21e siè­
cle sera celui de la consecration 
de l 'Austral ie a t i t re de « France 
du Nouveau M o n d e ». au t re­
ment d i t le pays p r o d u i s a n t 
— ce qui est déjà le cas— la 
gamme la plus large et la plus 
remarquable, sur le plan de la 
qual i té, de tous les nouveaux 
pays producteurs. La SAQ vend 
(rois vins australiens à boire à 
table, contre une soixantaine en 
Colombie-br i tannique.. . 

Mais tout n'est pas perdu ! 

N'ayant a son repertoire au­
cun rouge de qual i té de la Loire 
(France) , la société d'État, d i t -
on, s'apprête a en mettre en 
vente un certain nombre dans 

ses Maisons des vins et ses gran­
des succursales. 

Enf in , et alors qu'el le n'en of­
fre dans ce cas également qu 'un 
n o m b r e t rès r é d u i t , la S A O 
ajoutera bientôt quelques dizai­
nes de vins américains, blancs et 
rouges, a sa gamme. 

Il faut s'en réjouir , et souhai­
ter qu'el le se decide a en faire 
autant pour tous les autres types 
de vins qui br i l lent par leur ab­
sence sur ses tablettes. 

D'un c e r t a i n age... 

Des vins d 'un certain âge et 
ayant donc viei l l i en bouteil les, 
à pr ix raisonnable, sont presque 
maintenant des curiosités, tant 
cela est rare. Ceux qui sont a la 
recherche de tels vins doivent 
goûter le Coronas Torres Penedes 
81, $7,80. à la couleur un peu 
orangée, au bouquei a la fois' 
bien boise et f rui té de v in ayant 
deja viei l l i quelques années en 
boutei l le. Moyennement corse, 
velouté, simple cl bien fait, il 
s'agit d 'un v in d 'un très bon rap­
port qual i te-pr ix. 

Qu encore on goûtera le Bor­
deaux 81 Calvet Reserve. $ 11.20. 
nouvel lement apparu sur les ta­
blettes. La robe est rouge clair e t . 
commence aussi a se lu i 1er, avec 
un bouquet un peu moins inten­
se que celui du Coronas, aux 
odeurs boisées bien présentes, 
laissant quand même place a des 
nuances f ru i t ées . Peu corsé , 
l'âge a assoupli ses tannins, el 
cela se boit sans problème. Les 
deux vins sont en vente dans 
toutes les succursales 

M i La Dlus récente classification des crus 
bourgeois vins rouges du Medoc dont 
certains sont aussi bons nue les crus clas­
ses en principe supérieurs - remonte a 
1978 et comprend 125 vins 

MM 
Cuisine française 
apprêtée au goût 

des gens d'ici 

s t -ma lo 
; Dellh30a23hOO 
i n C i Ferme le dimanche 

(514) 845-6327 

ï6Q577ueSt-Denis 
Montréal, Québec 

DIMANCHE \ 

CÔTE DE BOEUF Ij 
0 9 5 $ 

incluant salade 
\ verte, soupe et 

cafe 

P L A C E D E 

ï & r t t ô a n • 
191, boul. Mortagne, Boucherville i l 

Rès: 655-6820/1117 I 
du mardi au dimanche fy 

RESTAURANT 

^ P L A C E DELA FONDUE 
De i entree au desse'l fondue 
JJ fromage Chinoise Bourgui­
gnonne au» fruits de mer e' au 
chocolat dans une amDiance 
ag'eaote et détendue 

aw 
soupe-tôt 
de iTh i t in 

jmsi qu'ibi soupe-tard 
de 2Ui è 11 lemeiu'e 

A u ISourassa 
Cuisine française et fruits de mer 
Venei déguster notre nouvelle cuisina. 

Repas complet 
Le potage — La salade verte j 

Le doré Amandine 

Le filet mignon à la Dutch 1 4 » " 

Le poulet cacciatore 
Tous plats servis avec légumes 
et pomme de terre du jour avec -

dessert. 

Rcservci tôt pour la fête des Mères 
Musique et danse au bar nVersiohi 

6150. bout. HENHI-BOURASSA EST 
MONTREAL-NORD 

1000 pieds ,i l'est de Lacordaire 
322-6760 ou 325-0716 

STATIONNEMENT FACILE ET GRATUIT , 

Le goTf Bourassa est OUVERT 

Licence complete 

,91. boul. Mortigne, Boucherville 
2e étage (Place de l'Artisan) I 

Rès.: 655-6820/1117 I 
du jeudi au dimanche 

—i Venez 
fêter votre maman 

chez nous 

Nouveau et différent 

RESTAURANT-BAR 
2095. McGill College, Montréal 

Pour res. : 
- 2 8 8 - 7 9 0 1 

9 , ' Moulière La Huchette • 
SALADE 
CESAR 

moules marinières 
et (rites (du di­
manche fSSS 
au leudi) 0 

Fotage OU hort-d'oauvre avtc escargots a l'art ' 
ET brochent d'agneau provençale OU 

poisson If BIS sur bfHisrs 

ou 
filet mignon au poivre 

ou 
escalope de veau pittaioiie 

OU 
moules mennieros ET 

CAFE ESPAGNOL ET CHARIOT DE DESSERTS 

{ 3706, rue SAINT-DENIS •„.„„ . n A C i 7 f t o 0 i 

^ entre Cherrier e t d e s Pins Sherbrooke H e s : 0 * * « J - S 0 0 £ ^ 

WW 
4< 'e. 'cv 

NE L OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE 10 MAI 

Le raffinement de la cuisine italienne 

844-5083 2040, rue Siint-Otniv Montreal 
hiQUonriomvnt gratuit O ' amato 
Ouvert du lundi ou iom«di d * 1 7 h 30 o 23 h 

MtMBRf Of l'A.R 0. (ASSOCIATION DES 
RESTAURATEURS DU OUtBECI 

P IANISTE DU MER. A U S A M . 
INVITÉ SPECIAL JEU. V Î N . S A M 

M A R I ! L A B R E C K 

Le 
Beau 
Monde 
RESTOBAR 

B L U E S , J A Z Z ET B O U F F E 

3863, rue Saint-Denis i - D :• 
Rès.: 8 4 5 - 3 9 3 2 ouvert le midi 

A , 
V O L O N T E 

M o u l e s c u l t i v é e s 9,95 

C u i s s e s de g r e n o u i l l e 14,95 

Tousles soirs de 16 h à 1 h 
Spécialisé pour groupe 

$395 

Fine cuisine 

i où le raffinement passe par les délices du 
palais et la galanterie du coeur» 

M E N U I N C R O Y A B L E 

L E S A M E D I 
Potage du jour 
Salade mixte 

Saumon poché béarnaise 
St-Honoré 

Café 

Potage du jour 
Pâté de canard 

Brochette de filet mignon 
au poivre 

St-Honoré — Café 
• Piano-bar • Salle à manger • Salles de conférence 

• Salles de réception (pour 10 à 100 personnes) 
• Déjeuner d'affaires, à partir de $4.95 e Table d'hôte à partir de $9.95 

Pour réserver, c o m p o s e z 744-6729 
300, boul. L a u r e n t i e n , vi l le Saint-Laurent 

DEPUIS PÂQUES NOUS SOMMES OUVERT LE DIMANCHES so in 

S o u p e r - S p e c t a c l e 

EDITH BUTLER 
5 M A I 1 9 8 7 
à compter de 19h 

AU MENU: 
— Charcuterie maison 
— Salade César 
— Filet mignon 

ou 
— Langoustines 
— Gâteau chocolatine 
— Café 

5 0 $ 

par personne 
t a x e et se rv ice inc lus 

47, BOUL. ST-JEAM-8APTISTE 
CHÂTEAUGUAY 
Réserva t ions : 

691-2444 — 691-9620 
C'EST ICI QUE ÇA SE PASSE! 

BRUNCH 
DIMANCHE 
11 hà 1 5 h A U CHAMPAGNE 

AVEC MUSICIENS 

DIMANCHE 
BUFFET IS h à 11 h 

CHAUD 
I ET FROID BUFFET 

AVEC ROSBIF ET 
CREVETTES 
A VOLONTÉ 

RÉSERVEZ TÔT POUR LA 
FETE DES MÈRES 

LA SCAMPIMANIE 
A VOLONTÉ 

e Soupe à I oignon • 
e Crevettes de Matane 
• Salade Cesar 
• Pain à l'ail 
• Langoustines sur riz 
• Oessert. café 

2)95$ 
par pert. 

Oilponible 
• n 

lout tempt. 

rf^^ RESTAUR A N T S A L L E - À - M A N G E R Ni 

l U l L . H . L a f o n t o i M e 
• STEAKS • BROCHETTES • FRUITS DE MER • 

SPECIAUX DU MOIS DE MAI 
• F ILET DE SOLE F R A I S B E L L E M E U N I È R E 9 . 9 5 $ 

• E S C A L O P E S DE V E A U P I Z Z A I O L A 9 . 9 5 $ 
. • F ILET M I G N O N S A U C E A U X C H A M P I G N O N S 1 3 . 9 5 $ 

TABLE D'HOTE TOUS LES SOIRS 
NOS SPECIAUX CETTE SEMAINE 

L'ASSIETTE DE CREVETTES $3595 
pour 2 personnes 

CAFE DE LA SEMAINE Flamba t vme table j3*~ 
TOUTES ŒSFWSDe SEMAINE HUSKXHS CHANTEURS SALLE DE BANQUETS POUR GROUPE JUSOU A S0 

POOF AGREMENTER VOTRE REPAS. PERSONNES. MENUS SPECIAUX DE GROUPE 

513, SAMUEL-DE-CHAMPLAIN, BOUCHERVILLE 641-3684 
SORTIE MONTARVILLE DE LA ROUTE 1M 

BRUNCH 
TOUS LES 

DIMANCHES 

L A F O N D E R I E 

STEAKS, FRUITS DE MER ET SPECIALITES ITALIENNES 
DE 1 re QUALITE 

5805 , Transcanadienne • 744 -5841 
(Sortie 65 du Métropolitain, 1 minute à l'ouest de Décarie Circle) 

095$ 
Comprend «olode et pain maison 

VENEZ ET GOUTEZ LA DIFFÉRENCE! 
RESERVEZ M A I N T E N A N T POUR LA FÊTE DES MERES! 

I ' 
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R e s t a u r a n t s 

L a S i l a , a u j o u r d ' h u i c o m m e h i e r 

T ous nos restaurants ne vi­
vent pas ce que vivent les 

roses, et passent d'un matin à 
l'autre. Si l'on compte en ce mo­
ment les vingt années qui nous 
séparent de l'Expo, certaines 
maisons pensent à célébrer leurs 
respectables dix ans. La Sila est 
de ceux-là. 

Dix ans déjà et qui ont glissé 
sans troubler le mouvement in­
terne, à l'abri des transforma­
tions de cette rue qui en voit de 
toutes les couleurs. C'est peut 
être pour cela que les fenêtres 
sont aveugles, la maison bien 
fermée sur l'extérieur ne lais­
sant passer que la clientèle. 

Le même scenario se répète 
d'ailleurs en face où le restau­
rant Les Mignardises s'est ré­
cemment installé en condam­
nant la vue du rez-de-chaussee 
aux passants. 

A La Sila, hier, c'est aujour­
d'hui et aujourd'hui, c'est hier. 

C'est le même décor, ou pres­

que, agrandi mais dans le même 
mouvement ; c'est le même ser­
vice attentif et diligent; c'est la 
même cuisine, bien faite, géné­
reuse et savoureuse. 

Courte, la carte donne l'essen­
tiel de ce que proposent habi­
tuellement les bons restaurants 
italiens, pâtes en entrées ou en 
plats et veau en vedette. A côté 
de la carte, la table d'hôte ap­
porte une variété renouvelée. Et 
quand on a envie d'oublier tout 
cela, il suffit d'écouter les sug­
gestions verbales. La fantaisie se 
glisse dans le classique. 

Le carpaccio est une entrée de 
viande crue que La Sila sert à sa 
manière. Les feuilles de boeuf, 
au lieu d'être plaquées sur le 
fond de l'assiette, sont posées 
sur une salade d'endives cou­
pées f in, une petite sauce mai­
son et des câpres complètent 
une présention où le coup d'oeil 
est agréable. L'acidité des câ­
pres, la fraicheur aqueuse de 
l'endive et la qualité de la sauce 
où toute sensation de gras est ef­
facée, répondent agréablement 
au boeuf cru. 

Carpaccio 
Pâtes au gorgonzola 
Rognons de veau 
Cote de veau 
Gâteau maison 
Profiteroles 
Cafes 
Menu pour deux, avant vin. taxe et service 
$Û7 90 

La suggestion de pâte du jour 
mettait bien en évidence le pou­
voir particulier qu'ont les pâtes 
pour se lier avec les sauces. En 
vert et en blanc les petits ravio­
lis au Gorgonzola constituaient 
un plat savoureux et bien équili­
bré. Le gorgonzola est un froma­
ge de haut goût. Il était adouci, 
sans perdre son caractère, par la 
texture crémeuse de la sauce et 
tempéré par le support de la 
pâte, petits coussins ronds sur 
lesquels il glissait et que leur 
moelleux retenait. 

Les rognons de veau que pro­
posait La Sila étaient roses et pâ­
les, fins et délicats au goût, ten­
dres, coupés en petits morceaux. 
Ils étaient cuisinés avec v in 
b lanc , c h a m p i g n o n s , c o r n i ­
chons et c'était un bon plat. 

La côte de veau était remar­
quable . Rien de plus simple 
qu'une côte de veau. Mais la 
simplicité ne supporte pas l'er­
reur. Elle était coupée sur une 
bonne épaisseur; elle était rose 
du dessous au dessus sans dé­
marcation ; elle avait près de l'os 
cette petite saveur particulière 
qu'on a oubliée depuis que tout 
est mis en mousse. Il suffisait 
d'un jus de cuisson pour l'ac­
compagner. 

Des haricots verts al dente rai­
sonnablement, des petits bâton­
nets de carottes craquants, des 
pommes de terre traitées diffé-
rement pour le rognon et pour 
le veau, garnissaient légèrement 
ces deux assiettes. 

Au dessert, le gâteau maison 
avait cette légèreté parfumée et 
humide qu'ont les gâteaux ita­
liens. Les profiteroles, généreux 
en pâte a chou, manquaient de 
chocolat. 

La Sila a toujours apporte un 
soin particulier à la sélection de 
ses vins. En plus de la carte, cer­
tains sont proposés en sugges-

tions du jour ou de la semaine et — 
le service est de bon conseil 2oaost-Denis 
quand on hésite ou quand on 844 5083 
cherche. 

mm 
! & ^ \ O e Îrt^ ^^332. 

488-4757 
b05. boul Perrol. ile Perrot 

453-5521. 

Restaurant 

B L R U B E S C O 
fine cuisine italienne 

vous offre une table d'hôte 
très variée. 

371 est, GUIZOT Tél.: 388-6603 
(fermé le dimanche) 

ï : ï i . E D f 

Stationnement a u sous-sol. 

Cuisine 

Française 

Piano Bar 

Menu spécial de $ 1 Q 8 5 
la fête des Mères I v m 
Menu pour enfant 0 9 5 $ w 
Et aussi notre choix à la carte. 
Réservez dés maintenant 

8 0 1 o u e s t , b o u l . d e M a i s o n n e u v e 

8 4 9 - 6 3 3 1 1 M c G i l l 

S P É C I A L mm 
WÊJÊM Soupe a lotqnon et 1 * de cuuti 

^••r Mutées i la $1995 
provençale I V 

MONTREAL ? 0 U _ P ! L ' T 0 T 

• A a a r r n tout te» jour» 
L A M E R <ta 16 h 30 a 10 h 30 

À R O I D e Rabais de 20% 
j o n r T V . r V r M . a U f , a nourriture 
429. ST-VINCENT Sji'.e de reception 

Res.: 397-9610 disponible 

r J 
restaurant-bar 

Cuisine arménienne 
Spécialités: 

crevettes à l'arménienne 
et shish-kebab 

Rès, 843-3591 

-bCULCVABD • 
Fine cuisine Bistro-restaurant 

Un restaurant aux armes inédits 
Connti un >en> nouteau i la Fête des Mer», 

ottrpi-lui le Boulciard 
5358. boul Levesque. Saint Vincent de 
Paul. Laval (a deux pas du ponl Pie iX) 

Réservations 661-4985 

Nouvellement redècorè 
Cuisine du Moyen-Orient 

2075, rue de la Montagne 
Rés.: 849-7407 

LA P E T I T E V E N I S E 

CUISINE 
GASTRONOMIQUE 

ITALIENNE 
Menu spécial pour 
la Fête des Mères 

5134, boul. Henri-Bourassa Est 
MembeceiARO 

\ f j lAsSOC M>r *S 491 7 lllf 
RehautJleurs du QueMO lie. I " / «JUI 

BflwaouE 
Kiilvvrant fftJfKOis • Frvtti de HWf 

Réservez dés maintenant 
pour le brunch ou le 

souper de 

LA FÊTE DES MÈRES 
SPÉCIAL DE MAI 

A s s i e t t e d e 

c r e v e t t e s g é a n t e s 

à l a p r o v e n ç a l e 

iaclsairt p^ tg t i «liée Césw et «rfè 

et lew fameux «soupe-toN 
du dimanche ou vendredi 

de 17 hà 2 0 h 
'A era m h» elth erMptei i h «art». 

Soulier dansant du jeudi au dimanche 

Relations: 3 8 7 - 5 6 5 5 
SOTawnneflt pjlmt - Cartes de credit 

1345, rat fltvry Est, Atarttk. 

D'Outremont, un coup d'oeil 
abordable sur la gastronomie. 

Repas d'affaires 
à partir de 7 S 0 S 

Table d'hôte 
a partir de 9 S 0 $ 

Notre spécialité, 
les abats: 

cervelle, rognons, foie de 
veau et ris de veau. 

Menu spécial: 
potage, rognons sautés à la 
dijonnaise. crùme caramel 

g°S$ 

1030, rue Laurier Ouest 
Outremont 

Rés.: 279-7355 
S r i ion pour non-fumeurs disponible. 

Mratn 4c 1 vit Q. 

truuriHun du Oieterl 

NE L'OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE W MAI 

Restaurant authentiquement 
g québécois \t 

SAMEDI, J 2 n o / 0 

DIMANCHE W E I ^ T ^ V 
7 après 21 h <\ 

MARDI 

CHATEAUBRIAND 
OU PLATEAU DU PECHEUR 
POUR 2 PERSONNES 

incluant une bouteille 
de vin rouge ou blanc, 
salade verte ou es­
cargots 1 l'ail et esté. 

4495$ 

DIMANCHE, MARDI et JEUDI 
Salade verte ou escargots a l'ail « 

Ii Soupe à l'oignon gratinée 
I Pain a l'ail 
I Pattes de crabe 
\ ou langoustines 

j§ " JEUDI et VENDREDI 
Festival de langoustines et de 

" | 9 9 5 $ 

R£rtM3UNT-Uft FflUtÇtlS 

C h e z 
P i e r r e 

Cuisine 
recherchée 

Salons privés 

1263, Labelle 
Metro 

Berri-de-Montigny 

Réservations: 

8 4 3 - 5 2 2 7 

Cl ISIM 
r ' K I V t W r Mit 
l'\R LES PATRONS 

rilie fïtavroclieû 

2095, rue Jean-Talon 
(angle av. de Lorimier) 

Tél.: 725-9077 
lahk d'hiili 095 d l 1 1 1 1 

Ouvert loin '"i loufi de 11 h a ?3 h \ 
V , T - 1! . *•* dimanchoi dr 1 7 h o ?3 h 
fermù In lundi. 

Restaurant 
Italien 

Terrasse 
2115. Imul. MI-KIIM 

Mi-KiiM'. I.a>al. Qai. 

625-4083 

liriiittuiaoïMm 

CHANSONNIER OUITARISTÏ 

P L A C E D E 

U Ë T O C O L C f i E 

SPÉCIAL DE LA SEMAINE 
Tous les plats principaux à 

la carte à 

r Restaurant 
Le Remontais 

Cuisine italienne et Irançaise 
FERME LE DIMANCHE 

1145A, rue De Bullion 
861-8122 

O Merrore oe IA R O 
iA5S0Cut«n ats 

Restaur atems Ou Qu*D*ci 

ê > o t m a r 

1 9 1 , b o u l . M O R T A G N E 
Boucherville 

Rés: 6 5 5 - 6 8 2 0 / 1 1 1 7 
du mardi au dimanche 

0 7 5 $ 

s 

Vès puçCi 

Exemples: 
Carré d'agneau Levezou 
Saumon trais au beurre blanc 
Grenadin de veau aux 2 poivres 
Scampi à la provençale 

' Sole de Douvres meunière 
et autres. 

R é s : 8 4 3 - 7 7 4 5 

2065, rue Bishop 

OINERCONCERT DE GUITARE 
CLASSIQUE ET FLAMENCO 

SKCTiCU un. ivi 4m • 20 h tl }3 h 

TABLE D'HÔTE $ 1 - S 5 

À PARTIR DE I W 
DÎNER D'AFFAIRES 

LA TERRASSE EST OUVERTE 
l i u m i ,Hi l« ktulKll 4t la Filt 4ti H»rt : 

1177, rue de la Montagne 
( 1 coin de rue a l'ouest du Centre Sneraton) 

Réservations: 861-3710 

AVRIL AU 
PORTUGAL»À 
MONTRÉAL AU 
TOUT LE MOIS DE MAI 

MENU DE GALA 
AVEC VIN INCLUS. 
TIRAGE DE 2 VOYAGES A 
LISBONNE VIA C P AIR 
SOUVENIR À TOUTES US 

JULIA LOPES DAMES. APRÈS I f 
et autres artistes. 7 soirs SOUPER 

•111, rue Saint-Paul Est 861-4562 
Beaucoup de Hationneminl MI occupe i 861-3210 

AUX DELICES 
DE SZECHUAN 
ou 'e sovcir-fo.rr ou tervke du Mvoir-vivrt 

Un relais de fa gastronomie chinoise 
if. Kaylcrt 

Spécialités szechuannaise et pékinoise 

1735, ST-DENIS 
Renseignement, njtm r r * n 
et reservations B ' W - J j ' t i J 

rine cuisine italienne 
La meilleure carte de vins 

italiens à Montréal 
Une atmosphère a découvrir. 

643-4784 
124, eue 

Prince Arthur Est J 

V SPECIALITES FRANÇAISES W 

^ ET C R Ê P E S BRETONNES T 

7 0 6 4 , b o M i . P . E - . X , M t i 

TABLE D'HÔTE 1 6 , 9 5 * 

FÊTE DES MÈRES 

OUVERT MIDI ET SOIR 

Res.: 727-3540 

• Plus de 40 vsnètét de bières importées 
• Délicieuses soucuses européennes 

accompegnees de choucroute ou de nos 
'rites maison 

4382. boulevard Saint-Laurent 
(au sud de Mont-Royal) 

Tél . : 845-4554 

C a v e a u l 
petite boîte 

où 
l'on mange bien 

2063, rue Victoria 
844-1624 

Membre ue i A R Q 
lAsscoiton des 

Sesiauiirtejrs du Ouececi 

l animalieaet m i e s i r a l e 
nt>;,,,,!<•; l'ofre» lin 

hruiie'h H pairtlr d«* I I h 

Pour la fête des Mères, 
réservez vos fleurs tout 
en réservant vôtre table. 

1874pleisii(suci Ontario) 

teô.526-5486 

Le raf f inement d e la cuisine i ta l ienne 

2040, rue Saint-Denis, Montreal — 844-5083 
SlOlionnemenl gtalutl a l'arriére 
Ouvert du lundi ou lom.di de 17 h 30 o M h 

Men*nuillO [MMCUMOIIsesRetttumvtrhOueeecl 

3, av. des Terrasses nngie bom. ste-sme) 
Ste-Rose. Laval 

Réservations: 628-0161 

Dans une maison de 1810 

R E S T A U R A N T 

Fine cuisine française 
Relais gastronomique 

Midi: menu spécial 
pour gens d'affaires 

Ouvert le midi dès 11 h 30 
et le soir dès 17 h 30 

Fermé le lundi 

Le dimanche 10 mai 

Super-Brunch avec pianiste 
de 10 h 30 à 15 h, 18.95$ '"'ZCT' 

Le soir dès 17h, nous vous offrirons un 
menu conçu spécialement pour « A O R C 

ceffe journée, à partir de I Q 9 9 * 

3 7 3 5 , b o u l . S a i n t - M a r t i n o u e s t a L a v a l 6 8 7 - 8 0 8 3 

B r u n c h de l a f ê t e des mères 

Dimanche le 10 mai è 10b, 12b, 14b 

Soirée dansante 

U n i q u e e n s o n g e n r e 

6 7 7 - 6 3 7 8 

dansantes 
tous les 2e e a p i i d i 
de chaque mois. 

Venez danser et vous diver­
tir samedi le 9 mai. Retrou­
vez une ambiance de fête 
sur des airs de musique 
rétro. 

C e s t u n r e n d e z - v o u s ! 

BrUnCb D imanche- de 1 0 h . i ; 5 h . $9j" 

F r a i s d u j o u r e t à v o l o n t é ! 
Croissants, viandes froides, salade de thon ou saumon, 
boeuf bourguignon, saucisses, crêpes, oeufs, jus d'orange, 
thé ou café, et bien d'autres bonnes choses. 
Peur pom divertir, Hébert Kmryle, m agi ri en 

Hisffoe Vendredi, samedi, - an 
BUJjn dimanche dès 17h. $11," 

Rôti de boeuf à volonté 
12 variétés de salades, 2 plats chauds. 4 sortes de 

serts, thé ou café. Musicien 
tmwa aie. 

Mai 

Brochettes de 
poulet grillées. 

(Sauce suprême) 

Nous vous offrons 
notre meilleur 
spécial du mois 

Incluant: entrée, plat 
principal, dessert, é ^ A „ 
thé ou café. 

mo _L 
295, rue St Charles O. 
Longueuil (Québec) 

3 minutes à I est du ' 
pont Jacques-Cartier 

t oiiqui'inl 

Stationnement gratuit 
Acceptons: Visa, 

Mastercard. Diners Club 
et En Route. 


