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= le monde

“ Quatre Américains sont

Trois étudiants iraniens ont été arrétés a Los Angeles par la police fédérale pour transport et possession de drogue
Cette derniére avait été camoufiée dans des tableaux représentant |'ayatollah Khomeiny et d'autres dirigeants

religieux iraniens
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‘Présentement en montre au Musée d'Art
Moderne de New York et chez Audio Light

Le “Beosystem 1900" de BANG & OLUFSEN ne ressemble en rien a ce que vous avez vu
ou entendu jusqu'a présent.

Le Musée d'Art Moderne |'expose pour le raffinement exceptionnel de son design. Audio
Light I'expose pour la,qualite exceptionnelle de sa sonorité.

Tout en stéréo
652, St-ignace, Québec - 529-6664

GRAND CHOIX DE DISQUES A GRAVURE DIRECTE
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assassinés en Turquie

ISTANBUL (d'apres AP, AFP, UPI
et NYTNS) Les Etats-Unis ont
vivement réagi hier a la nouvelle de
I'assassinat de quatre ressortissants
ameéricains, trois civils et un militaire
a Istanbul

‘Nous condamnons fortement
I'acte lerroriste qui est survenu en
Turquie hier’, a dit un porte-parole du
département d'Etat. "Les gens civili
sés, partout dans le monde, sont
outragés par ces vicieux actes de
violence ”

Le vite-premier ministre et mi
nistre turc des Affaires étrangéres
e Ekrem Ceyhun, a condamné lui auss:
v lattentat commis par "des terroristes
de gauche®. Dans une déclaration a la
presse, |'ambassade turque a
Washington indique que M. Ceyhun a
affirmeé que tout serait mis en oeuvre
pour arréter les assassins et assurer la
securité des diplomates en Turquie
L’ambassade turque estime que
meurtriers tentent de ternir 'ima
Turquie dars e
et de miner les relations
Ankara et Washingtor

monde
occidental

‘vitales® entre

Selon 'agence Anatolia, les quatre

hier par 1'"hebdomadaire bn

Américains attendaient l'autobus a
une station quand les tireurs, trois
hommes et une femme, ont ouvert le
feu depuis une voiture particuliére
avant de prendre la fuite. L'une des
victimes, Jim Clark, a été tuée sur le
coup tandis que James Smith, Elmer
Cooper et Robert French ont succom
beé a I'hopital

A Washington, le déepartement d'E-
tat a donné une autre version des
circonstances de l'attaque. L'autobus
qui ramenait chez eux cing Amen
cains employés de la base de Cakma
kii, un dépét de munitions de I'OTAN
a été suivi par la voiture et ses
occupants ont tiré quand il s'est arrete
pour permettre a un passager de
descendre. Les cing hommes ont alors
tenté de s'enfuir & pied et quatre ont
ete mortellement blesseés. Le cinquie
me a disparu

Selon la radio turque
sur des informations émanant de sour
es policiéres. une breve bataille
irmee aurait eu hieu, entre les meur
Americains et les
ou habitawent

qui se base

triers des

quatre

residants de 'immeubls

t Lire depuis

les fenétres sur les terroristes avec des
fusils de chasse. Il n'est pas exclu
qu'un ou plusieurs terroristes aient
été blesses

Ce dernier attentat rappelle qu'en
avril et mai derniers des extrémistes
de gauche avaient déja tué deux
soldats américains a Istanbul et &
Izmir. Une faction du Front de libéra
tion du peuple turc avait revendique
ces deux actions

La situation s’'était aggrayee en
1975 dans les relations entre la Tur
quie et les Etats-Unis a la suite de
I'embargo sur les armes americaines
Depuis ce temps, un certain malaise
existe entre les deux nations méme si
les Americains se sentent chez eux é€n
Turquie

Comme dit 'ambassadeur améri
cain en Turquie: "Nous sommes 3 coté
de !'Iran et nous nous promenons
tranquillement dans les rues d'Ankara
sans etre insultés*

des
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NOUS NOUS RESERVONS LE DROIT DE LIMITER LES QUANTITES.

PAS DE VENTE AUX MARCHANDS.

VALIDE JUSQU'AU 22 DECEMBRE 1979
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Les 5e agapes du Conseil souverain au Hilton Québec.

par Gilles ANGERS
Chef des publications publicitaires

Le Quebec Hilton, cette
annee encore €t en une
cinquieme. édition, a«
complit ses obséquieuses
agapes du Conseil Souve
rain de la Nouvelle
France. C'était le vendre
di soir, 7 décembre

D'aucuns prétendent
qu'il s'agit de la manifes
tation de table la plus
spectaculaire et la plus
recherchée du tout Que
bec. En effet, nul ne pour
rait, a présent, le contes
ter. Une célébration des
plus pamantes et euphori
ques, imposante en logis
tique et en coordination
particulierement élevée
et gracieuse au chapitre
de la bonne chére, et
petillante en traits d'hu

AU premier service, re
leve d'une parade compo
see de serveurs, majordo
me, chasseurs, lapins et
chiens, correspondait une
terrine de lapin en crou
Délices Bracon
niers en Fantaisie Cham
petre”. Sans doute le plat
le plus impressionnant en
saveur dé ces réjouissan
tes agapes

te Les
'

Au second service, La
3isque de Citrouille Nou
velle-France® introduite
par le déploiement d'une
superbe marmite animee
d'une sorciére a laquelle
s¢ joignait un bouffon
tirant, toute remplie de
citrouilles, une charrette
Boisson d’accompagne
ment ou Coup d'Avant, un

de Chou Braise au Cidre
de Rougement, de cro
quettes dermais — "L'Epi
d’'Or en Croquette®’, de
marrons sautés au beurre

Les Perles Maronnie
res”. En vaillante escorte
la Cuvée Croquembroche
marque maison), un
Beaujolais rouge, encore
affublé de 1'appellation
‘e Fleuron du Cellier
Digne Nectar des Conseil
lers

La Reine Trevise et Sa

cour’, une salade compor
tant chicorée rouge, cres
son et romaine permil a
chacun de reprendre un
peu de son souffle. Le
cinquieme service fut
marqué par “L'Odorante
Farandole Froumagyere”
un plateau de fromages
doux et congrument vieil
lis. Une belle assiette
Quatre vwvignerons, puis
deux moines halant un
majuscule fromage sui
vaient une vache, symbo
lisant les délices du lait

visiblement incommodeée
par le tohu-bohu de la
fete

Un petit dessert bien
ouvre fit 'objet du sixie
me service: une demi
noix de coco garnie de
leiches, fraises, kiwis et
ananas, surmontée d'un
petit personnage tropical
en deélicieuse pate d'a
mande Ce dessert exoti
que, agreable a l'oeil et
particulierement rafrai
chissant, fut représente

par une jolie
tenue diaphane

noire en

Les Issues de la
Table™ sensuelle et sa
voureuse a souhait, une
creme glacée a la vanille
revétue de chocolat quon
définissait comme “Les
Régals du Grand Nord
Enturbannés”. Le Coup du
Coucher, “L'Apothéose
d'Amphitrion a |'Ecume
Perlée” (champagne) puis
un café bien tassé vinrent

Enfin

meltre un terme a
sompltueuses agapes

ces

Aux fins de cetté impo
sante réalisation, il aura
fallu, entre autres vic
tuailles, 120 livres de
veau, porc et lapin 20
livres de foie gras, 50
citrouilles, 100 oies, 50
litres de vin rouge, 40
livres de marrons, 150
livres de choux verts, 4
livres de truffes, 100 i
vres d'Oka et de cheddar

125 livres de pate
250 noix de

doux
feuilletee

coco

30 cuisiniers, sous la
direction du chef exécu
tif, monsieur Jean Sou
lard, ont participé & la
confection des plats; 12
maitres d’'hotel et hotes
ses empresses, soutenus
par plusieurs dizaines de

(Suite a la page suivante)

Histoire du café au Québec et appréts inédits

par Frangois de B. GOURDEAU

Collaboration spéciale)

On fait mention de café
a Québec, aux listes d'in-
ventaires de provisions,
des 1708. Cependant, il est
permis de croire qu’'on en

et on devait le torrefier a
la maison dans une gran
de léchefrite, dans l'atre
ou sur le dessus de poéle

C'est a la Pointe-des
Monts, sur la Cote-Nord,

vert (non torréfié), tenu au
conserve fort
longtemps et se bonifie en
vieillissant

Choix du café

Il vy a plusieurs bons
importateurs de café a
La maison Rous

S5€( se

ment moins corse que ce-
lui que l'on sert a la fin
d'un diner, avant de pas-
ser a la fine champagne

ie fin connaisseur n'ajou-
te jamais de liqueur ou de
cognac dans son café; il
est préférable de boire
I'alcool dans un petit ver-

nostalgie du café au lait
de leur jeunesse, voici
une recette ancienne ex
traite de la "Nouvelle cui-
sine canadienne” (éd
1875) faites bouillir
une moyenne cuillerée de
cafée moulu dans une cho
pine de lait pendant un

ment le cafeé sur le feu de
camp. Voici comment pro
céder: casser un oeuf et le
mettre, avec la coquille,
dans le fond de la "chau-
dronne”, ajouter une, pin-
cee de sel, puis le café (il
faut compter au moins
une cuillerée a dessert de

buvait déja au XVlIlle sié
che chez Antoine de B
Gourdeau, sur la rue du
Porche, pres de la Place
Royale!' Lors de l'inven
taire des biens de Gour
deau, en 1693, on fait
mention d'une cafetiere

une caffetiere de cui
vre rouge estimée cent
sols cv 5 livres®

Quebec
honorable vin blanc dit
. le Fringant Gaston, Foy
. Monsieur Michel Busch et Hommage au Gouver
le directeur des banquets neur
du Québee Hilton, en fut

Une

mour quart d'heure; ajouter en
suite un petit morceau de
colle de poisson (synony-
me de gélatine, en langa
ge culinaire de l'époque)
pour le clarifier et laisser tasse d'eau glacée pour le
encore bouillir quelques stabiliser, faire tomber
minutes; ensuite vous le les graines de café au
mettez pres du feu pour fond du récipient; on le
qu’il repose”’ laisse reposer quelques
minutes avant de le ser

Lors des excursions de vir. Cette recette vous
chasse ou de péche, en donnera un bon cafe
forét. on fait générale- corsé, clair et sans rache

café par tasse), ajouter la
quantité d’'eau requise et
faire bouillir pendant dix
minutes; retirer le café du
feu et ajouter ILW de

re degustateur

Le café moulu a l'avan
ce, qu'on trouve dans la
plupart des épiceries et
chaines d’alimentation,
n‘est géneéralement pas
assez torrefié; certaines
marques commerciales,
donnent une infusion as-
tringeante et souvent
acide

que j'ai dégusté la meil
leure tasse de cafe de ma
vie. Il yv a quelques an
nees, chez des
tronomes. Apres un excel
lent diner, des fruits de
mer et de morue fraiche
on -2 bu un vieux martini
que, torrefie juste a point
d'une couleur brune fon
Une torrefaction
peut briler le
qui donne un
amer. Le

seau, probablement la
plus ancienne en Ameri
que du Nord, garde tou
jours une grande variéte
de café en grains: moka
guatemala, colom
martinique, bresil
arabica, el

Avant de fixer
choix, 1l est bon de de
mander au patron de nous
faire des suggestions. Le
afé du matin, au petit
déjeuner, est geénerale

amis

gas

maitre d'oeuvre

nsecutivement le
trou normand ou ('onp du
Milieu v'nlv'rv'qlldh'li'|]v
Gaillard Pousse a Table
L'ingestion a porte et le
ippelit ont repri
igueur
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soiree  reside
dans le
sans faille ]
cing
convives
de mets de

ucculence

Sans son

teste SErVICE
<“|-~|4‘l e
soixante-dix

d'une
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En 1747, on trouve chez
: Jacques, le neveu d'An

en affut, une ra
remarquable e te b Gedasanes s toine, tout un attirail pour
hauts en mi niant un fusil dont le faire du cafetieres
nutie et en présentatior jétonations sporadique en cuivre, moulin a café
{'ailleurs inoffensives cafetiere de brune
1t bondir plus d'ur et "Six tasses et Six sous
ont precede caffé de terre
't d'Oie Fermiére Anciennement, les
cafe

compagnées

cent poussee
grain, ce

cafe

Sept solides chasseur

kyrielle Sortal Préparations inédites

trés café Pour ceux qui ont la
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L’AUBERGE FETE EN GRAND

NOEL SAINT-SYLVESTRE JOUR DE L'AN

_‘_) (Il‘('(‘.‘”l’h' 3 1 Al('u'ﬂlhh' HI\"J\(I’
SALLE DE BAI au restaurant a la «<SALLE DE BAI
de 17h a 22h LE VIGNOBLE» de 1Th30 a 15h00
Diner dansant ave: de 20000 a 03h00 $9.50 adulte
Uensemble musical di Revetllon gastronomique. 5.00 enfant (moins de 12 ar
Bob Vocelle $30.00 par personne
Buffet de luxe

plats chauds et preces montees

cafe

Les services terre
aperiuf
\ppetit

bertin pour

'Ai1guise 1e leur s1ege coupes a

Premice
Agapes |

Ur r b née et culte dans le s

brune
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Laute olen étaient ac
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d'une ou

aidjonction de
) ;s [»"uf«.'nf'
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dans "I’; welle on
un peu refroidir le cafe
avant de le boire. J'ai
I'impression
notre ¢afe longtemps dans
des bols

\ 1 155€7
champignons e

faisat

o1gnons assort«

qu'on a bu
ala
meme apres la

car partout
dans le Queébec on conti
nue a prendre “un bon bol
de cafe
boit
tasse

conquete

Faxe et service inclus
meme s on
Musique d’ambiance avec

comprenant Faxe et service inclus

toujours dans une

Musique et danse avec orchestre

Dinde entierement decoup l'orchestre de
Jean-Yves Hamel
cotillons et

serpentins

Au si1ecle dermer. cer
marchands
comme dans bien

pays

DINER
a la «<SALLE DE BAI
de 18h00 a 22h00
Diner dansant avec
/‘c'n\('lnl’/u musical de
HH” Vo ('//(

Buftet de luxe ave plats « hhauds

en salle par le chef
$16.50 adulte
S8.00 enfant (momns de 12 ar

taxe ¢t ser

tains avaient
adopte
d’autres
d'ajouter de la
au cafe. On remplacait
parfois le cafe
dans les communautés re
ligieuses et les, pension
nats, par un melange com
pose de chicoree moulue

Ballons

la pratique

hicoree tce tnclus

Pour les entants, une photo

surtout souvenir avec le Pere Noel
et preces montees
$16.50 aduite
SN0 enfant (moins de

AUBERGE
O€S COUVERNEURS
Saint-Cyrille est, Québec, 47-1717

BILLETS EN VENTE A L’'AUBERGE DES GOUVERNEURS

et de ¢ ’I.l{‘!‘i:nl't' de "toasts
brules. Anciennement, il
etait rarement

de cafe moulu a l'avance
i1l était vendu a

Taxe et service inclus

question 659 boul

|'etat vert

Au moment du cinquieme service des agapes
souveraines, on fit parader, comme symboie des
delices fromagers, une vache on ne peut plus
vivante. Lui étaient consecutif des porteurs, moines
et vignerons, d'un superbe fromage

2. POUR LA PERIODE DES FETES %
NOUS VOUS SUGGERONS...

A LA TETE DE LARD ET AU VIVIER MEME SPECIAL POUR LE 25 DECEMBRE

LE 31 DECEMBRE 1979
(VIVIER)

Y2 homard thermidor

Cocktail de crevettes Fine Champagne
La Marmite du Vivier

Soupe "Palourdes et Fruits de mer”

Paupiettes de sole farcies
Jacques-Cartier *18.50

Filet mignon a la Bohemienne *24.00
Assiette du pécheur *28.50

Rizotto Piemontais

Carottes de Belgique a |'estragon
Biche des Fétes parfumée au Kirsch

LE 31 DECEMBRE 1979
(LA TETE DE LARD)

Temine Maison glacée au Porto
Croustade de champignons

Vélouté Argenteuil

Consommé Royal

Le Faisan en crodte, sauce Grand-
Veneur *18.50

Le Camré d'agneau farci, crépinetts,
sauce aux fines herbes *22.50

Le filet mignon poélé Richelieu *23.00
Salade Verte

Pomme de Terre Berny

Tomate au four

Brocolis, sauce Maltaise

Blche des Fétes, parfumée au Kirsch

(T2 'FETEZ CHEZ NOUS)

v

Que vous invitiez une douzoine ou une centoine d amis
Que vous serviez des sandwichs ou un repas o toble
Pau importe!

Pensez Hotel Paul Baillargeon

Au restauront et & lo brasserie on vous sert tous les jours des re
pos succulents et & prix modiques

Nos solles de réception d'une capocité de 350 personnes, peu
vent ou besoin sa diviser en sactions ot vous offrir un excellent

choix, pour tout groupe, quelle que soit |'occasion
12 aatal

B Bﬁtel' Paul Bailqug%gn
k 638, sc-vagm Qué. /

—

Le 25 décembre et le 1¢ janvier

FETEZ NOEL

ET LE JOUR DE L'AN

a La Belle Epoque

DINERS
GASTRONOMIQUES $15.00

10 ans $9.50

Stationnement gratuit, rue Montmartre,

enfants moins d¢

Le 31 decembre

REVEILLONNEZ

a notre salle de bal
MENU
GASTRONOMIQUE

2 orchestres, musique conti-
nuelle a compter de 21h
Chapeaux, ballons, serpentins

Quality Inn e

Il est necessaire de reserver: 658-5120

DE VRAIS WAGONS-
RESTAURANTS ET
UNE GARE
AMENAGES A

L INTERIEUR DU
MOTEL CARILLON.

3115, boul. Laurnier, Ste-Foy
Sainte-Foy tel.: (418) 658-5120
658-4303
Edifice MOTEL
CARILLON

ST

|L‘\M J. 'I

Un peu en retrant
mais tellement en avance
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DU SAINT service en salle

¢ ,' En arriére-plan

L'entrée des quelque
570 convives dans la salle
du banquet fut efficace
systematique et rudement
courtoise. Un orchestre
de chambre, jouant de
beaux airs, ouvrait a I'am
biance les heureux
invites

Les parades, parche
mins explicatifs ou des
criptifs posés sur les ta
bles, la tenue d'époque
des membres du Conseil
Souverain ont rendu son
authenticité a cet événe-
ment commémoratif. Les
autres éléments de spec
tacle, tels la chorale et
les danseuses, prajetaient
une dimension moderne
trop distante du contexte
des années 1660

Chaque table était de
diée a un éminent person
nage de la colonie et, en
outre, chacune proposait
le menu en manuscrit de
meme qu'un historique
du Conseil Souverain

Le Seolell, J.-M Villeasuse

Le Conseil Souverain

Le Conseil Souverain Les cinquiemes agapes regroupaient quelque cing cent soixame-dix convives A la table pnncupale comptaient
régissait la vie de la las meémbres du Conseil souverain incarnés par des personnalités de la région de Québec notamment. En
colonie aux plans com arnere-plan, une imposante draperne, reflétant quelques réalités de I'époque de la colonie, campée entre deux

mercial, juridique et ad peaux tendues rappelant le commerce des pelleteries
ministratif. Relevaient de

son autorite, causes civi

les et criminelles, droits N | ‘
d'importation, taxes, cer traite des pelleteries. Il derniére, a Montreal, le Avant 1663, la colonie que | m!en.dam.dv' recen
tificats de naissance. de tint sa premiére séance le 20 avril 1760, jour de la e¢tait administrée par les te nomination, et des ac
décés et de mariage, la 18 septembre 1663 et sa bataille de Sainte-Foy compagnies commercia cesseurs grossirent les

es mandatées, a cette fin rangs du Conseil. A i

par le roi de France seul, le gouverneur avait

S toute juridiction dans les
— I S, St . Tt 5, Tt €50, et 3, Tt 5, T €0, Tt €3, Tt 3 Tt €3, Tt € ) e S ) "
a?ﬁ%&%ﬁﬁ:%» ERT A S e S S s S s e S 54 \“""(a{,ﬂ .50 ,"x‘l ‘\,‘;“':,:"". fomaines militaire et des
Y l"{ regroupait le gouverne ffaire exterieures

us haut dignitaire
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tefors qu'a partir de .ob5 Suite a la page suwvante

¢ |
;0 Vol-au-ve i uits de : Ras-du-F ‘ Av .: "11“!‘ "»:,\.l_‘ ?‘{

"‘l{ ! "l ‘*' ' pe de P ’ cargots 1< Bourgogne a la "ﬂ

¢ Snsdbog i ¥

BT Moo ou B migic S per M

;3 Rrachots ‘,_. .'\ da o anard ge: tromx osd Roastt {

o
bt/
o
i
{
e
3
b
34
bt

{ A5 - X~ Colette Arsenault
ro \ e mtm ju mardi au dimanche
Coin Coulllarc ~arm o = -
Lundi le 31 decembre 1979 / i ,: w,mj,\;‘f o A b;aluo'.nemnv‘-!
Y. e 692-2051 FOiss G Vil %
P =1 L . 4 4 — q o= | B § it ol = 101
s marararm R R mvavaus Repas familial a 18h
$15.50
.

mportance, cing cor embres du Conseil Sou

sreffier. Ce n'est ¢

"'.0 eiller un procureur et eramn etaient personnal
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Repas sous le gui

SRR ot
—— e

LLE

SERINERNENE

LE BRUNCH
CAMPAGNARD
;'. bt | B \ Soyez des ndtres pour \

& =0 enfants d ' | ccuetllir | || ) ‘ ‘
e : N (@ . ‘adgge’:;oe Repas gastronomique a 20h30

Lr(
- Reéveillonnez et (D 18 7)
LE BUFFET ‘ = ‘ at festoyez, que ce soit
DE LA ST-SYLVESTRE - avec |'élue de votre
248 , : siabl { , coeur, vos amis ou
YR PRI | & votre famille, Faniole ;i
' ' ' N VOUS convie a un pr——=—r— = S

\‘-11(111'(1| lf- 21 decembre 1979 | w‘ % % ' D .v réveillon inoubliable : VEILLEE
LE P'TIT BAL A L'HUILE et S A (champagre, ballons DE LA ST-SYLVESTRE

$10)

N y

serpentins
» e 31 décembr

\ WUIT B R tronon
3 ' epas ( ) Nique
UNE NUIT GASPESIENNE : PQ ’;Os (r.1.o xq: (
ptueux bi ‘ revette | Réveillon du Jour de |'An La bDallotine de jaisan truffe

$3.50 ! PSS | de 22h00 a la fermeture. e e SR

$22.00° R lemi-homard au Pemod
éservations: e o
73 rue St-Louis Vieux-Québec Le tournedos Rossin

Mardi le 25 decembre 1979 ; p-19f | R v | 694’0425- 1 s de terve 3 1o Povisianvi

\ Astra

hammnior fravri
char qgnons farci¢

— ol o '
LE BRUNCH DU Mardi le Ter janvier 1980 ' s fonds d artichauts saute
LAC ST-JEAN A EQFFET Bl MENU La salade Mimosa
. : POTAGES 6 1 D v’ be Alhambra
3038 et | AT s ENTREES (6) gl

$5.50

Une farandole de plats Bisque de o Saelikis
$10.50 adultes’ ' chauds ou froids (12) $ 50 homard sl
$ 6.59 enfant saumon fumé, crevettes, Soupe aux ‘ pedux. 3

: ' bourgots, palourdes, , INIQuUe f
les
escargots, quenelles de moule:
LE DINER BUFFET DU | ot . g par Gratinée - §£i999(“
NOUVEL AN couvert lyonnaise e SR
Information et réservation: 849-4461

4
il

LE BUFFET DE NOEL

$14.75 $14.75°

$ 9.00 Suivra une plantureuse assiette d'oie farcie aux
' ! ' marrons.

Desserts au choix (12)
Le tout accompagneé d'une demi-bouteille de champagne
LOEWS

Le | | (pour 2 personnes) _
9 MOMCEND FaniOIe Lac Beauport

Ouehe

, : 73, rue St-Louis, Vieux-Québec A 15 minutes de Québec
eservations: 647-2222 ’ 2 o
Réservati s | Réservations: 694-0425 c’est souvent plus prés qu’en ville!
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Les 5e agapes du Conseil... ... ...

ses par Me Marcel Aubut,
président des Nordiques
- gouverneur; monsieur
Marcel Dubé, curé de la
paroisse Saint-Louis-de
France I'évéque; Me
Gérard Delage, adminis-
trateur de I'Association
des hoteliers du Queébec

I'intendant; monsieur
Max Gros Louis, chef hu-
ron de Loretteville — re
présentant des Amérin
diens; le lieutenant
colonel Pol Bergevin,
commandant de la Cita
delle de Québec — ler
conseiller; monsieur Jean
Lambert, président de la
Chambre de commerce et
d'industrie de Québec —
2e conseiller; monsieur
Paul-A. Coté, conseiller
au Service de I'expansion
a l'université Laval — 3e
conseiller; monsieur
Jean-Gilles Jutras, secré-
taire général de la Fédé-
ration des commissions
scolaires catholiques du
Quebec, gastronome bien
connu de la région de
Québec et qui semblait
d’'ailleurs bien aise dans
sa rutilante tenue de 4e
conseiller; monsieur Gil
les Nadeau, président du
Carnaval de Québec Se
conseiller; 1'honorable
Laurent Cossette, juge en
chef de la cour municipa
le de Québec — le procu
reur; et monsieur Bernar
din Morin, maire de Ste
Foy le greffier

5

Dans l'ordre habituel et personnifiant des membres du Conseil souverain: Me
Gerard Delage — l'intendant, Me Marcel Aubut — le gouvemeur, M. Max
Gros-Louis — représentant des Amérindiens, M. Jean-Gilles Jutras, 4e conseiller
Enfin, M. Jean Pelletier, maire de Québec. — Cette photographie ne va pas sans
rendre un peu de cette ambiance qui regne habituellement lors de ces agapes
souvenir

Endimanchez vos dimanches au
*

Menu du 31 décembre 1979
et 1er de I’An 1980

VIE DE MATANE o
CHOU-FLEUR

Le brunch qui comprend tout:

- = SALADE SUISSE ot
Enfants de moins de 10 ans: $3.95 = LAU e B A ‘)"N‘
t B S E MOMNAY
- meme s$'i1ls mangent enormément))

TEAK AUMON POCHE

JOLLANDAISE

T MIGNON, SAUCE CHASS

DE TERRE DUCHESSE
viCHY
YRANGES SUZETTE ou

SALADE DE FRUITS MAISON ou
ATEAU DE .;(‘T[g

« .-

POUR RESERVATIONS: 651-6906

\

Place Laurier/Ste-Foy. Tél.: 6561-5000

VOTRE MENU

/ Entrées
Céleri et olives - Pate a la

viande
Pate de foie maison

Potages

Consommeé de boeuf au
Xéres

Commencez
I'année
agréablement...

Potage a la Belle Fermiere
A votre choix

Dindonneau roti
sauce canneberges

"% .

Desserts

Piece de Filet mignon
avec Bouquetiere

o i D

Salade de fruts frais au Grand Marnier
Patissenes francgaises ou Plum-Pudding
The - Café - Lait

(seulement avec réservation)

Reéservez
maintenant
pour votre
souper du
Jour de I'An!

V

Repas servis de 17h a 22h, dans nos salles de reception

RESTAURANT

x| LE
. oY\@' O,

2300, Chemin Ste-Foy ; Sainte-Foy

RESERVATIONS: 658-5240

%

rain a gratifié son public
de cette bien candide co-
discours solennels, pitto quille: "Mes qualités de
resques et & saveur humo voyeur me disent qu'un
ristique prononcés. Gé de ses descendants sera
rard Delage, de par son Ce fut, en somme, une
charisme et son talent féte magistrale et ses or
pour la comédie, put sou ganisateurs méritent bien
tenir 'attention des con

vives ravis et les faire

s'‘esclaffer

De nombreux toasts ont
eté proposés et plusieurs

Ainsi, lorsqu’il pre
senta le 4e conseiller du
Conseil Souverain, mon
sieur Jean-Gilles Jutras,
il le fit en ces termes
Grand vinophile et excel
lent gastronome devant
I’Eternel, il trouve que le
célébre romancier mar-
seillais, Marcel Pagnol,
avait raison de donner
aux célibataires et aux
divorcés le conseil sui
vant: "Méme si j'adore
une escalope avec une
petite salade, je ne dédai
gne pas une escapade
avec une petite salope™”

Et parlant de Me Mar
cel Aubut: "Comme c’est
un grand amateur de
hockey, sa devise est lapi
daire: "Laissez faire les
maudits poteaux, visez
droit au but!". Et a propos
du chef Max Gros Louis
Indien vaut mieux que
deux tu I'auras.”

Me Aubut dans sa pro
clamation, en sa qualité
de gouverneur, de l'ou-
verture des cinquiémes
agapes du Conseil Souve-

Céleri, olives
Hors-d’oeuvre
Consommé Madriléne
Bar a salade

Filet de sole Amandine
Poulet Grand-mére

(sauce Bordelaise)
Filet mignon (grilie)
Blche de Noél
Péches Melba
Theé, café, lait

11.95 aduttes

Taxe et Service en sus.

Médaillon de filet de boeuf

qu'on leur léve un peu
notre chapeau

PS. Le directeur des
banquets du Québec Hil
ton, premier organisateur
de I'événement, a confié
au sussigne que, n‘ayant
pu manger de toute la

JAIME

Restaurant

”

860, rue St-Jean, Québec, P.Q.

RESERVEZ TOT:

529-0339

9.25 enfants moins de 10 ans

Suggestions

journée de la mise en
oeuvre du Conseil, l'iro
nie du sort I'a conduit,
vers les 2h00, le matin du
8. dans un restaurant Ma-
rie Antoinette pour se
délecter, enfin, d'un
smoked meat

MENU
DU JOUR
DE L'AN

Céleri, olives
Crevettes de Matane
Consommé au Sherry
Bar a salade

Dame de saumon
(sauce Hollandaise)

Poulet Cordon Bleu

(poulet farci de jambon et fromage)

Filet mignon (grilié)
Cbote de boeuf au jus
Renversé au Caramel

Coupe de fruits au Kirsh

Thé, café, lait
12.95 adultes

9.95 enfants moins de 10 ans

Taxe et Service en sus

Notre vin maison Grande Réserve ou notre vin en fit (6 choix)

Xod

S0
D>
Le 31 décembre, dés 20h.

SOUPEeZ avece nous, passez
compagnie
JOUR DE L’AN joveusement!

xceptiohnelle « Mu

40"

rVIce, sanie e AMmosphere ¢

e Champagne

j&f(mmzﬂ) .
o

r r
P

» manuit, inclu

ancaise d

e Diner d affair
de 11h30 & 14h

e Reéserver tot
le temps de

e Table d hote

s
L

SOUPER GASTRONOMIQUE
DE LA ST-SYLVESTRE

1a soree en notre

rrande renommes

_ JOYEUSES FETES
A TOUS NOS CLIENTS!

Q7 =

R I 1 e al

n® 1
‘\‘).

et & minuit, nous celébreron

1qut

661-1480

3465, Chemin Royal
Giffard, Beauport

OUVERT DI

o

" a1z
.

MARDI AU DIMANCHE

MENY

"l'/,’.u/.‘nr‘ de foi

P

Eras ep £ele¢
( rvllsunllnt‘
[)rr'.'lh'rr'/,'v
¥ et de s le

SVIVestr,
s " -
"eronnes
Lalvadog
“Yrnedos ;

y 2
Beg,
Caugeney
Sala

POUR RESERVATIONS

-~

.

pour la 14e année

/

MENU DE NOEL

GALANTINE DE VOLAILLE AUX PISTACHES
CREME AGNES SOREL
CROUSTADE DE FRUITS DE MER CREOLE
CAILLES A LABACCHUS...... $19.50
SOLE DE LA MANCHE NANTUA ...............$20.75
TOURNEDOS GRAND-VENEUR....... : $21.95
HARICOTS VERTS FINS AU BEURRE —
CHOU-FLEUR MILANAISE
POMMES FONDANTES
SALADE ESPAGNOLE
BUCHE DE NOEL
TRANCHE NAPOLITAINE
THE CAFE LAIT

ENFANTS DEMI-PRIX

MENU DE LA SAINT-SYLVESTRE

MOUSSE DE FOIE GRAS MAISON
CONSOMME DOUBLE AU SHERRY
HUITRES DE MALPEQUE ROCKEFELLER
MEDAILLONS DE VEAU AUX MORILLES .. $21 50
FAISAN A LA PERIGOURDINE $23.50

COEUR DE FILET MIGNON WELLINGTON
(2pars).. $48 00
ASPERGES MORNAY — CAROTTES GLACEES
POMMES PARISIENNES
SALADE CRESSONNIERE
GATEAU AU KIRSH
COUPE ALEXANDRA
THE CAFE LAIT

O LK L L LKL LB LK LR B L LK KA L LK LR LKL AE LK LB LR LE LE LA

f

Dans la plus haute tradition culinaire

consecutive

le Chef CHRISTIAN CONSOLA propose aux
gastronomes son choix de

MENUS DU TEMPS DES FETES

MENU DU JOUR DE L'AN

ASSIETTE NORVEGIENNE
VELOUTE DE CERFEUIL
CREPE ARDENNAISE
QUEUES DE LANGOUSTINE A L'AMERICAINE..$19.50

PIECE DE BOEUF PIQUEE RICHELIEU

$21.95

CANARD FLAMBE A LA BIGARRADE ( 2 pers.)...$40.00
TOMATES PROVENCALES
EPINARDS
RISSOLES AU BEURRE
POMMES DAUPHINES
SALADE PANACHEE
SAINT-HONORE
SALADE DE FRUITS FRAIS AU KIRSH

THE

CAFE

LAIT

ENFANT EMLPRIX

RESERVEZ DES MAINTENANT
Exceptionnellement. cuvert le dimanche 30 décambre

73, rue Sainte-Anne, Québec
Réservations: 692-3856

2 heures de stationnement gratult

A

3
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Un menu pour Noél ou le Jour de I'An (2

1 ra Qqu'au moment de ser 4) Pates seches: a) pres légerement inférieur a ce- et quelques vermicelles Faire ramollir la gélati- une casserole en acier
guy cw"om borar vir. A travers une passoire sées: Saint-Paulin, Oka, lui d'un moule a Savarin, de chocolat et de sucre ne dans l'eau froide. Fai- inoxydable, les jaunes
a gros trous, écraser les Anfrom, Cheddar, Tomme 6 jaunes d'oeufs, 300 gr. teinté, une demi gousse re bouillir le lait avec la d'oeufs avec les % du

jaunes d'oeufs qu'on fait de Savoie: b)Cuites de sucre en poudre, 400 de vanille, un petit verre demi gousse de vanille. sucre. Lorsque le mélange

m Sl.ll' tomber en pluie sur la Gruyeére, Emmental, Gou gr. de créme fraiche, 25 de kirsch (5 cl.) et 100 gr. Lorsqu’il bout, arréter le est bien blanc et mous-
salade, comme des grains da, Edam gr. de gelatine, une dou- de sucre en poudre pour chauffage et incorporerla seux, verser le lait boiil

'u gﬂStl‘OﬂOlﬂle de mimosa. Continuons = zaine de cerises confites ' le sirop gélatine. Travailler dans Suite a la page suivante
v&. G g notre repas avec un pla 5) Pites persillées (fro-
teau de fromages Les- Ma8€ bleu): Roquefort
quels choisir parmi tant Bleu D"[{"”’\, P"!f'u d’Au
- 2 vergne, rmiie Oorg )
re suite a notre gigot et la sécher le plus parfai de sortes. (1) Pates frai 1“,r\':1:u.mr " e
d'agneau en chevreuil tement possible, dans un | hes: double et trlpk 4

- torchon éponge. Faire la e Bnur\l‘n (fines her 6) Les Chevres: Banon,
La Salade Mimosa vinaigrette dans le sala- D€S) Petit Suisse, poivre. guinte Maure, Pyramide,
(pour 6 personnes) ° dier de service. Fendre 9 F : s Crottin de Chavignol, Ri
N les oeufs durs en deux, 2) Fromages fondus: gotte Inutile d'avoir tou
2 laitues, 2 oeufs durs, .00 jes jaunes avec Rondin de Savoie, Fondu tes ces sortes de fromage
1%2 cuilleree a soupe de une petite cuillere. Con au  raisin, l-rnmd;:(' au  choisir un fromage dans
vinaigre de cidre, 3 cuille per les blancs en laniéres kirsch aux noix. Froma- chaque catégorie et on
res 1\\>Up(‘ d'huile d'ara- ¢ . qu'on mélangera & E©S fondus en portions syrz une présentation
chide, sel, poivre la vinaigrette Mettre les Lriangulaires agréable pour cette avant-

I‘.plurh(-r et laver la sa- feuilles de laitue dans le derniére du repas

lade, feuille par feuille, saladier, on ne la tourne 3) Pates molles: a)
; crolites fleuries: Camem- Le Bavarois au Kirsch

bert. Brie Coulommiers,
Carré de 1'Est b) crofites

DU NOUVEAU véque. Livarot. | noise de diametre 6gal o
véque, Livarot noise de diameétre égal ou
eee 1 : .

SR R R R R N R R Rk Tk N RN A RNA R

Cette semaine, pour fai- sous le robinet. L 'essorer

pour 6 a 8 personnes)

v
4

Voici notre menu du Temps des Fétes
S\, 25 déc. - Jour de Noél _\\\i(;

Crépes Momay
Créme Argenteuii Illl“\
Consommé profiterole
Poulet Grand-mere $ 975
Escalope de veau tretorne $10 ,‘%
Entrecote forestiére vy g

Buche de Noeé

£ A S W

.u‘.J!_

SUR LA cmnohsn
LA SALLE A MANGER

'"AU VIEUX POELE’

Un décor rustique, une ambiance
chaleureuse avec un menu élaboré.

/
spécialiré: FLAMBEES |

2006, DE LA CANARDIERE - |-
TEL.: 661-3764

fin de constituer un plateau agréable pour cette avant-derniére partie du repas, il convient simplement de choisir un
seul fromage dans chacune des catégories que voici. pates fraiches, pates molles, pates séches, pates persillées
chévres et fondus

e R R S A e e ey
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Syivestre
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Venez féter la veille du Jour
Ouvert de 1Th a 2&h, du jeudi au . ' '
dimanche (au 2e etage de la Maison de I'an et le Jour de I'an 1980

Western, face a |'église St-Pascal) i, 1t x ' ‘ MENU

~"

PSR e § R £ R S

(o YR

BRUNCH QUEBECOIS i £

X 8 2R 2R LT T -" i i | 3

inche de 9hres. a

Soyez en féte
Soyez des notres
Et célébrons...

Musique et

3 | danse
36, Cote de |a Montagne / | A wec |'organiste

Quebec 2 | ' CLAlRE Veille du Jour de
- ' ' Adultes: $15.00

4 | DENYS Jour de ! an

Adultes: $14 .50

Enfants: $9.50

MOTEL HOTEL

2800, boul. Laurier, Ste-Foy
Renseignements: 653-5234

[ % T R R N TR R SRR R R O T R S R R R Nk o e

N PN RO PR R R R R R FASR R R R RSN SRR R RSk R S Rk A QANWQ&N'

NOEL ET LE JOUR DE L'AN
Le Croquembroche
L'Eden
Le Caucus
La Potiniére

Au choix selon les restaurants:

Brunch. buffet-diner., diner/tables d'hote
musique, ganse

-

| ¢ ., Letemps
(s Ovecton et o parson- ] Senge des Fétes

nel de la Crémaillére

souhaitent 3 leur dis > N 3 au
tinguee chentel in joyeux

Noél .

et une

s \ MADOIR DA

-

N LAC DELAGE

25 décembre:

Voici notre menu pour le 1er janvier 1980: Diner dansant a 18:00 hres
: Menu:
amne de lapin aux pestaches antaisies Delage
Consommeé Célestine t:s p‘:g:s grrmd'moroau e
Barquette de fruits de mer créole La tourtiére & la canadienne
Le dindonneau roti - farce aux marrons
7
Tournedos, sauce Grand Veneur ?s;o::odo m'c;ah:tanm;a "
Lagumes Les pommes de terre Duchesse
La tomate farcie & la provenggle
‘ Brocoh au g/.'vrm t: m.:xw
ynmes de terre Dauphine La créme bavaroise
Salade panachée Thé - talé - lait
Adulte: $18.50
Enfant: $12.50 (moins de 12 ans)
Taxe et service inclus

decembre
1S 1OUSs NOS restau
distnibuton
cageaux par le

Pere Noeél.

} 4 gﬁﬁﬁ

REVEILLON DE LA ST-SYLVESTRE
(31 décembre)

Célébré en musique avec danse, ballons, co-

tillons et mirlitons

Prenez note que notre salle 8 manger sera
fermée les 24 et 25 décembre

Cailles vignexronnes
Médaillon de veau aux monlles

Le Croquembroche

Jiner/tables d'hote

lomates provencales

$2550 a $27.75 par personne, taxe
et service en sus
not. cafe, the

Pour le 31 décembre
menu spécial a la carte 31 décembre:

Soirée de la St-Sylvestre -

buffet dansant a4 21:30 hres.
Buffet

Célétrez dans les hauteurs et dans
un décor paradisiaque

Musique, danse, amuse-gueule

$12.50 par personne

Votre hote BEPPINO vous invite

e paradis sur terre entre ciel et ter LE RESTAURANT , Ton -
¥ DE LA FINE T amuse-gueu
rirgs ¢ rencontres ¢ folle musique et plites folies l a GASTRONOMIE Le choix de salades
C 4 charcuterie, cochonaille, pyramide de crevettes

Salle de bal

e Bal Musette
$22 50 par personne, taxe ot service iIndus

r ’ L ] ot homard
5 prix pour les enfants de moins de 10 ans [ La table chaude - rosbif au jus, pommes dé lerre
Réservations requises: 647-2411 Pavigienne, peties caroies s beurrs

EP@ Hilton Quebec

Hilton Québec 21, RUE ST-STANISLAS oy Los desserts sccuents

4
1€

ﬂﬁﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬁﬁ%ﬁﬁﬁﬁ-ﬁﬁﬁﬂﬁﬁﬂﬂﬁzzﬂzzﬂﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ

847.2411 RES.: 692-2216 - : Adulte: $20.00 par pers. taxe et service inclus
heures de stahonnement grat y Pour réservation: 848-2551 (418)

N
N
N
N
5
5
N
N
Y
N
N
N
N
Y




Québec, Le Soleil, samedi 15 décembre 1979

4 A=Y

page publicitaire
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lant dessus, doucement.
Faire cuire a feu doux, en
remuant sans cesse. Sans
attendre 1'ébullition, reti-
rer la casserole du feu
lorsque la créme nappe la
cuillére. Passer la créme
4 travers une passoire et
laisser refroidir

Fouetter la créeme frai
che, ajouter le sucre ré
serve et melanger a la
creme anglaise. Huiler ou
beurrer un moule a sava
rin. Le remplir avec la
creme, le recouvrir de
papier aluminium et por-
ter au congélateur pen-
dant 3 héures au moins
Faire un sirop avec les
100 gr. de sucre, un peu
d'eau et le kirsch. Imbi-
ber la génoise de sirop
l.a mettre sur le plat de
service et démouler le
bavarois délicatement
dessus. Décorer. Pour
plus de facilité, passer
une lame de couteau
chaude entre les parois
du moule et la creme
tremper quelques instants
le moule dans l'eau tiede
On peut, a volonté, garnir
le centre du Bavarois ave«
de la créeme fouettee

Notre menu termine
pensons au vin et tachons
d'eviter les fausses

ou

notes

sommer le vin léger avant
le vin corsé: débuter par
le sec et terminer par le
doux. Amorcer par le
blanc et cloturer par le
rouge. Servir les vins jeu-
nes avant les vieux

Toujours deux regles
d'art: "La bouteille que
I'on boit, ne doit pas faire
regretter celle que l'on
vient de boire”; pas de vin,
mais de l'eau avec la
salade, les vinaigrettes
les oranges, le chocolat
Le champagne peut étre
servi d'un bout a l'autre
du repas

Apres un excellent café
et les fines, nous termine-
rons notre repas par une
histoire d’'escargots de
Pierre-Jean Vaillard., ex-
trait de "Je vous salue
Mesdames

Un jour nous
déjeuner, avec
Still, I'idée nous vint d’'u
ne plaisanterie. Le garcon
devant nous, son petit car
net de commande a la
main attendait

allions
Pierre

Au bout d'un long mo
ment j'ai dit: "Tiens, je

péfait, le dialogue suivant
s'est engagé le plus sé-
rieusement du monde en-
tre Pierre Still et moi...

STILL: C'est une idée
¢a, des escargots. Tu en
prends une douzaine?

MOI: Oh! Non!.. C'est
trop... douze escargots!

STILL: Prends-en une
demi-douzaine

MOI: Six?
STILL: Oui

MOI

assez

Six ce n'est pas

La, jai pris un grand
moment de silence, j'ai
levé la téte vers le garcon
et je lui ai dit calmement
J'en voudrais sept

Il m'a répondu: "Mon-
sieur, je ne sais pas si
¢’'est possible. Il y a écrit
six ou douze, sur la carte

moment-la
Ecoute, tu n'en
sept?

Still a ce
m'a dit
veux que

MOIL: Ow

STILL: Prends-en douze

MOI: Ah! non. Ca serait
trop béte de jeter cing
escargots... Tu ne vou-
drais pas les manger toi?

Still s'est gratté la téte
d’un air ennuyé et m'a dit:
“Ca ne m’'arrange pas du
tout tes cing escargots!

MOI: Pourquoi?

STILL: Parce que moi,
j'en voudrais dix! Si je
mange tes cing, il m'en
manquera cinq quand
meme

Et en silence, l'oeil fixeé
sur la carte, nous sommes
retombés dans nos réfle-
xions. I me semblait a
mes cotés que les mains
du garcon que je voyais
en biais commencaient a
trembler. Alors j'ai dit a
Still: “C'est simple, si tu
en veux dix, prends-en
cinq plus une demi
douzaine

STILL: Ca fera onze.

MOI: Oui, c’est vrai.

STILL: Ce serait trop
béte de laisser un es-
cargot, au prix ou sont les
choses

MOI: Tu as raison, pas
de gaspillage

Je jetai a ce moment-la
un coup d'oeil sournois
vers le garcon. Il avait
l'air d’étre taillé dans le
marbre et il était devenu
d'une paleur extréme... Il
y eut encore un petit
silence, puis Still a dit:
Eh bien! je me dévoueral,
je LE mangeral.”

MOI: Parfait, voila qui
est décidé. Alors c'est
simple. Vous me faites

une douzaine d'escargots.’

J'en prends sept, et vous
donnez les cinqg qui. res-
tent a Monsieur, plus une
demi-douzaine. C'est-a-
dire sept et cinq: douze...
et six: dix-huit

Alors Still a ajouté en
ricanant: "En somme, ca
fait une douzaine et de-
mie.” C'est a ce moment-la
que le malheureux garcon
a eu la malencontreuse
idée de dire d'une voix
blanche en écrivant sur
son carnet: "Deux fois
neuf escargots.”

Je lui ai arréte le bras

— Friandises
Jouets
Ballons

LE DIMANCHE DES
PETITS SUISSES

BRUNCH

des enfants

~

et je lui ai dit trés, trés
gentiment: “Non, pas deux
fois neuf escargots, la
vous mélangez tout, parce
que ¢a vous arrange. Vous
allez nous obliger a toute
une comptabilité, et nous
avons horreur de ¢a. C'est

pourtant simple., Vous en «

mettez sept dans mon as-
siette, dix dans l'assiette
de Monsieur et le dix-
huiticme dans une sou-
coupe parce qu'un de
nous le finira mais nous
ne savons pas encore qui.”

La téte du garcon avait
pris une couleur cadavéri-
que, il a acquiescé, s'est
éloigné et c'est a ce mo-
ment-la que Pierre Still
I'a rappelé pour lui dire
Nous avons changé d'i-
dée, nous ne voulons plus
d'escargots.”

ajouté: "Vous
avez des asperges?’ Et
comme il me répondit
"Oui” Still a demandé: “T1 y
en a combien dans chaque
portion?”

Moi )ai
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Tous les dimanches de 11h a 14h30

dans le merveilleux decor
des Laurentides

Retrouvez le bel appétit qu'inspire une

Musique avec Bob Paradis
Danse
En aprés-midi:
Acces gratuit a notre piscine a tous les
participants.

Tous les dimanches de 11h00 a 14h30

s ST Adulte $7.25

Parents blenvenus!
Pour réservations:

Yolidan Dww

Québec Centre-Ville

395, rue de la Couronne
Téléphone 647-2611

vais peut-étre prendre des
Et a partir de
moment-la, devant le
garcon impassible et stu

table champétre et prenez le temps
de redécouvrir avec les vifres,
que le dimanche est une féte.

$7.50 (enfants de moins de 10 ans, $4.00)

et jettes-en cinc
Ménager du commence ) 1

ment a la fin du repas une ce
savante gradatior Con

escargots

L VIN MUSCAT
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Chez Camille
les ingrédients
d’'yn bon restaurant,
réunis pour un

ous
Et 4 'heure de la
détente, goutez
I'ambiance nouvelle
de notre saion-bar

ﬂSamos

* Aperitif
* Cocktail

Sur glace
Digestif

Naomos

L WS |E=

UN PARTY DES FETES

UNE FONDUE.

™ Bl DEUX TRADITIONS
e { QUI. CHEZ NOUS,
| N'EN FONT QU'UNI

Au
Chalet
Suisse

fruits de mer

931, Bourlamaque
Reservations: 524-4701

Licencié

SAQ No 524 - D0

2)(
N

—

La direction du restaurant

* Chez C. Umberto Inc.

770, de | Alverne (angle des Franciscains)

Menu du 31 décembre et
du ler de 1I’'An

restaurant

DARTE:

17, St-Stanislas
692-2485

SE JOINT A SON PERSONNEL POUR VOUS IN
/ITER A CELEBRER LE T'»\‘.DSI‘- 5 EN
A COMPAGNIE ET VOUS SOUHAITE

Joyeuses Fétes!
du lundi au vendred
MENU D'HOMMES D'AFFAIRES
samedi et dimanche
23h30

heures d ouverture du 25 d¢
17h00 a 23h30
Stationnement trés facile.

oA A,
xfb.’\‘b&'y:‘-"’l ) -A\.—'a:rw.

sri

D'?E

UNE TRADITION
DE RAFFINEMENT |
ET D'EXCELLENCE

P .

p o.\

fondue biftecks

Nous vous donnons rendez-vous... raclette
le 24 décembre
REVEILLON DE NOEL
le 25 décembre,
JOUR DE NOEL
le ler janvier | .
JOUR DE L'AN ' Ant

Y rendez

La ouvert de 17h30 a
vraie
place a

Queébec

NOTRE MINEMIDE P
DU LUNDE AL VENDREN

MR GENS DAFFAIRES

cemopre. de

O-III'I'IWZC

VOUS gastronomque avec un

MENU DES FETES

eabore tout spécalement par notre Che!
Richelie
vange hiet mgnon
salade maison Maitre d'Hote!
potage campis a la

1aillon de Prey

r

Pour reservations 5 jours a | avance

(Zcmovz

Restaurant romantique

f&;—/} -"lﬁiﬁ

-

Pour vos reservations: 694-1321
D‘NER ‘QUE ; 26. rue Ste-Anne, Vieux-Quebec

. ‘,3

I GASTRONOM !

pour < personncs ou plus |

:iﬁﬁﬁ"ﬁﬁ
Vos hétes,
UMBERTO et DARIO

s.: 527-4442

hors-d’'oeuvre arlles

2 heures de stationnement gratuit. Hotel de Ville
Ouverture josqu & 2 heures de La suit

vengale 4

Q :&ﬁﬁﬁiﬁ
L8 Sl

1inte

*18% par personne

el lable d'hote diponibles

ju 10 déc
menu d'affares
pano: Cécile Coulombe

71, rue d'Auteuil, Vieux-Québec

Réservations: (418) 694-0232 Restaurant

L'EPERLAN

ouvert le madi

N&ABINNGID

b

(

J

625 est Grande' Allée Québec
Tel: 529-6697

A L'OCCASION DES PARTIES DES FETES

n' i

LE RESTAURANT
PAR EXCELLENCE...
Speécialités: Hors-d'oeuvre

Moules Poulette
Escargots de Bourgogne
Scampis Portofino flambes
Avocat farci
Cocktail de crevettes
elc

Offrez-vous une
promenade gastronomique jusqu’a

a dauoage‘re |

I'un des plus beaux

restaurants
de la région de Québec
834, rue Commerciale

St-Jean-Chrysostome
8 km du Pomt Laporte

839-7914 - 871-0355

Fondues. grillades. fruits de mer servis dans une
maison historique (1834), dans une ambiance

champétre
Ouvert tous les jours
de 17h. a 24h,, sauf le lundi
Souper de Noél complet

(Taxe et vin non mclus) pour 19’

pour célébrer les fétes
sous le signe des

Paélla a son meilleur RETROUVAILLES
Le Crabe bouilli, grilié ou flambé
Le Homard vivant

Spécialités fldmbées:
Steak au powre vert
Filet mignon Negroni
Les Rognons de Veau a
I’Armagnac

Nous offrons également une table d'Hote de
grand choix et un menu d'’hommes d'affaires
excellent

31 décembre

La Nuit de la Saint-Sylvestre

Festin Roval (Danse et Cotillons)

Restaurant L'Hatelet
Buffet (Soirée Disco)

e soir, nous donnons les timbres de sta
tionnement de I'Hotel de Ville (gratuits)

Rés. 692-3851

pour réservation
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"BUTTERBALL"

SURGELEE
PREMIUM DE SWIFT

7
SURGELEE D | 10
CANADA | Y a'
CATEGORIE "A" Lt | L9
DE LEGRADE ShkbhE
6az24lLB

B LA LIVRE
LA LIVRE

| | 31 : | - QUART oe FESSE ne "NouvsAu DE BILOPA(;E'-' 3
T%?QE‘I!EEE JAMBON TOUPIE PATE EN CROUTE |

Entierement désossée ~ Au boeuf
Prét a servir Boite de 2 morceaux

»
o

Xk = chacune LA LIVRE

FESSE DE JAMBON

TOUPIE

ENTIEREMENT DESOSSEE
PRET A SERVIR
BOU QUL AUIRE

R R s

&

)
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SALADE | SAUCISSES ' MINI-
DECHOUX | FUMEES " EGG ROLLS

16 onces do¢ Roy 16 onces de Hygrade De Bilopage — Boite de 20

LA LIVRE

L G2 o LR ) 212 T, o T TN S T ol
- \ NOUS NOUS RESERVONS LE DROIT DE LIMITER LES QUANTITES -
J
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