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Les g o u v e r n e m e n t s du C a n a d a 
et d u Q u é b e c s i g n a i e n t , le 1 7 
f é v r i e r 1 9 8 7 , l'Entente auxi­
liaire Canada-Québec sur le 
développement agro-alimen­
taire, d ans le cadre d ' u n accord 
p l u s v a s t e d e d é v e l o p p e m e n t 
é c o n o m i q u e et r ég iona l d ' u n e 
du rée de c inq ans . 

Cet te e n t e n t e s 'étai t vu 
a l louer u n e enve loppe budgé­
taire de 38 millions $, des t inée 
à l ' a c c r o i s s e m e n t d u d e g r é 
d ' e f f i c a c i t é d e s p r o c e s s u s d e 
p roduc t i on et de t ransformat ion 
agro-al imentaires . 

Les i n t e rven t ions v isa ient 
u n e réduc t ion relat ive des coûts 
et par voie de conséquence , u n e 
a m é l i o r a t i o n d u p o u v o i r c o n ­
c u r r e n t i e l d e s d e n r é e s p r o ­
du i tes au Québec , sans oubl ier 
la p r o t e c t i o n d e l ' e n v i r o n ­
nemen t . 

Les m o y e n s à m e t t r e e n 
oeuvre pour réal iser cet objectif 
étaient: 
• l'intensification de l'effort 

de recherche et de déve­
loppement; 

• l ' a c c é l é r a t i o n d u r y t h m e 
d ' a d o p t i o n d e n o u v e l l e s 
t e c h n i q u e s , p r o c é d é s et 
p rodu i t s . 

Le volet " recherche" , objet 
d e c e t t e p u b l i c a t i o n , v i s a i t à 
d o t e r les e n t r e p r i s e s agro-a l i ­
menta i res de n o u v e a u x m o y e n s 
de p r o d u c t i o n , de t r ans fo rma­
t i o n , de c o n s e r v a t i o n des a l i ­
m e n t s et de commerc ia l i sa t ion . 

Pour accélérer les activités 
d e r e c h e r c h e et b é n é f i c i e r au 
p l u s v i t e d e s r e t o m b é e s d e s 
n o u v e l l e s t e c h n o l o g i e s , d e u x 
p r o g r a m m e s o n t é t é m i s e n 
place. Agr icul ture Canada y a, 
p o u r sa par t , consac ré p rès de 
10 millions $. 
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LES PROGRAMMES 
R E C H E R C H E À C O N T R A T 

L'objectif de ce p rogramme con­
sis ta i t à t i re r le m e i l l e u r profi t 
d u s a v o i r d e s é q u i p e s d e 
c h e r c h e u r s pr ivées ou un ive r s i ­
t a i r e s et d e s r e s s o u r c e s 
matér ie l les dont elles d isposent . 

L e s g o u v e r n e m e n t s d u 
C a n a d a e t d u Q u é b e c , p a r 
l ' e n t r e m i s e d ' A g r i c u l t u r e Ca­
n a d a et d u m i n i s t è r e de l 'Agri­
c u l t u r e , d e s P ê c h e r i e s et d e 
l ' A l i m e n t a t i o n du Q u é b e c , on t 
d o n c o c t r o y é d e s c o n t r a t s d e 
r e c h e r c h e à d e s e n t r e p r i s e s et 
d e s i n s t i t u t i o n s d e r e c h e r c h e 
q u i , d i s p o s a n t d e r e s s o u r c e s 
suffisantes, ont conçu et mis au 
p o i n t de n o u v e a u x p r o d u i t s et 
t e c h n i q u e s p o u v a n t servi r t o u s 
les m a i l l o n s de la c h a î n e agro-
a l i m e n t a i r e : p r o d u c t i o n , t r a n s ­
formation, commerc ia l i sa t ion . 

Ce p rog ramme a r é p o n d u à 
l ' a t t e n t e d e n o m b r e u x c h e r ­
cheurs : 78 projets ont été accep­
tés. Pa rmi ceux-ci , 52 é m a n e n t 
de requérants univers i ta i res , tan­
dis que 26 p rov i ennen t d ' ini t ia­
t ives d ' o r g a n i s m e s p r i v é s o u à 
bu t non lucratif. 

Ces p ro je t s on t p ro f i t é de 
l ' exper t i se et des qua l i f i ca t ions 
des s c i en t i f i ques d ' A g r i c u l t u r e 
C a n a d a et d u m i n i s t è r e d e 
l ' A g r i c u l t u r e , d e s P ê c h e r i e s et 
d e l ' A l i m e n t a t i o n d u Q u é b e c . 
De p l u s , A g r i c u l t u r e C a n a d a a 
inves t i d a n s ce p r o g r a m m e 7,5 
mill ions $. 

Les c h a m p s d ' é t u d e o n t 
por té sur: 
• la production végétale 
• la production animale 
• la gestion agricole 
• le génie rural 
• la technologie des aliments 

Les projets à caractère envi­
r o n n e m e n t a l , t e l l e la l u t t e 
b iologique, ont été spéc ia lement 
e n c o u r a g é s , c o m p t e t e n u d u 
s o u h a i t d e s p r o d u c t e u r s et des 
r é p e r c u s s i o n s é c o l o g i q u e s et 
é conomiques . 

R E C H E R C H E S U R L E S A L I M E N T S 

Ce p rogramme visait à faire pro­
f i ter le Q u é b e c d e s a v a n t a g e s 
q u e p r o c u r e r a i t u n e m e i l l e u r e 
m a î t r i s e d e s s c i e n c e s e t d e s 
technologies reliées à la transfor­
ma t ion et à la conse rva t ion des 
a l i m e n t s e n t e r m e s d e v a l e u r 
ajoutée sur les p rodu i t s agricoles 
et de satisfaction des beso ins des 
consommateu r s . 

A g r i c u l t u r e C a n a d a et le 
m i n i s t è r e de l ' A g r i c u l t u r e , des 
P ê c h e r i e s et de l ' A l i m e n t a t i o n 
du Québec ont c o n v e n u d ' in ten­
s i f i e r la r e c h e r c h e a p p l i q u é e 
d a n s le d o m a i n e d u c o n d i t i o n ­
n e m e n t des a l iments , par la mise 
e n p l a c e d e s r e s s o u r c e s h u ­
m a i n e s et m a t é r i e l l e s n é c e s ­
s a i r e s à la r é a l i s a t i o n d e n o u ­
veaux p rogrammes de recherche . 

Les p r o j e t s d e r e c h e r c h e 
on t é té é l aborés c o n j o i n t e m e n t 
p a r les r e p r é s e n t a n t s d é l é g u é s 
d e s d e u x p a r t i e s , e n t e n a n t 
compte des pr ior i tés établies par 
le Consei l des recherches et ser­
vices agricoles du Québec . 

A g r i c u l t u r e C a n a d a y a 
invest i p lus de 2 mil l ions $ afin 
d e p e r m e t t r e la r é a l i s a t i o n d e 
proje ts a l l an t de l ' a m é l i o r a t i o n 
d e la s a v e u r et d e l ' a r ô m e d u 
pa in , en passan t par la créat ion 
d ' u n e nouve l l e g a m m e de char­
c u t e r i e s t y p i q u e m e n t q u é b é ­
c o i s e , j u s q u ' à l ' é t u d e d e p r o ­
cédés de s tér i l isat ion et d ' embal ­
lage longue durée . 

LES PROJETS 
A g r i c u l t u r e C a n a d a et sa 
Direction générale du déve­
loppement agro-alimentaire 
présen ten t d a n s les pages qu i 
su ivent que lques -uns des pro­
je t s r e t e n u s , r é a l i s é s o u e n 
v o i e d e r é a l i s a t i o n . C e u x - c i 
ont é té r épe r to r i é s se lon l eu r 
c h a m p d 'act iv i té et d ' in térêt . 



PRODUCTION VÉGÉTALE 

C e c h a m p d e r e c h e r c h e s ' a v è r e le p l u s i m p o r t a n t , a v e c 34 

p r o j e t s t o u c h a n t t o u t e s l e s r é g i o n s d u Q u é b e c . La m a j o r i t é 

d e s é t u d e s p o r t e s u r l es p r o b l è m e s c o u r a n t s r e l a t i f s à la 

r é g i e et à la l u t t e c o n t r e l e s r a v a g e u r s . Voic i q u e l q u e s e x e m ­

p l e s r e t e n u s d a n s d i f f é r e n t e s c u l t u r e s . 

I 
CULTIVARS DE FRAISIERS 
PROPRES À LA RÉCOLTE 
MÉCANIQUE ET À LA 
TRANSFORMATION 

Ce projet, réal isé sous la super­
vis ion de M m e Deborah Buszard 
d u C o l l è g e M a c D o n a l d d e 
l 'Univers i té McGill en col labo­
rat ion avec les scient i f iques de . 
la s ta t ion d 'Agr icul ture Canada 
de St-Jean-sur-Richelieu, consis­
t a i t à c r é e r d e s c u l t i v a r s d e 
fraisiers product i fs , p ropres à la 
récolte m é c a n i q u e et à la t rans­
formation. On espère a insi rem-
p l a c e r l e s i m p o r t a t i o n s 
a n n u e l l e s de fraises conge lées 
n é c e s s a i r e s a u x b e s o i n s d u 
marché intérieur. • 

A par t i r d ' u n e é v a l u a t i o n 
g é n é t i q u e d u fra is ier , des pa ­
ren t s po t en t i e l s ont été iden t i ­
f iés et c r o i s é s e n s e r r e p o u r 
o b t e n i r u n e d e s c e n d a n c e 
s u p é r i e u r e au po in t de vue d u 
r e n d e m e n t , de la rus t ic i té , de la 
r é s i s t a n c e a u x m a l a d i e s et de 
l e u r a d a p t a t i o n à la r é c o l t e 
m é c a n i q u e et à la t r ans fo rma­
t ion. 

L'une des sé lec t ions , n o m ­
m é e Chambly, est déjà commer­
c i a l i s ée d e p u i s 1 9 8 9 . D ' a u t r e s 
s é l e c t i o n s p r o m e t t e u s e s , 
a c t u e l l e m e n t en p h a s e d 'essa is 
m e n é s su r p l u s i e u r s e m p l a c e ­
m e n t s , s e r o n t p o s s i b l e m e n t 
commerc ia l i sées en 1 9 9 2 . 

L'ERGOT ET LA SENSIBILITÉ DES 
CULTIVARS D'ORGE, DE BLÉ ET 
DE TRITICALE 

A c h a q u e a n n é e , au Saguenay-
Lac St-Jean, p l u s i e u r s e spèce s 
de c é r é a l e s s o n t c o n t a m i n é e s 
par l 'ergot; la récol te d 'orge est 
p a r t i c u l i è r e m e n t affectée avec 
d e s n i v e a u x d ' i n f e s t a t i o n qu i 
p e u v e n t dépasse r 1 5 % en con­
t enus de sclérotes. 

Cette s i tua t ion a a m e n é le 
S y n d i c a t des p r o d u c t e u r s d e s 
c u l t u r e s c o m m e r c i a l e s d u 
Saguenay-Lac St-Jean, en colla­
bora t ion avec la F e r m e expér i ­
men ta l e d 'Agr icul ture Canada à 
N o r m a n d i n , à t en t e r de dé ter ­
mine r la to lérance à l 'ergot des 
d i f fé ren t s c u l t i v a r s d 'o rge , de 
blé et de tr i t icale. 

Les r é s u l t a t s o b t e n u s d e 
1 9 8 8 à 1 9 9 0 d é m o n t r e n t q u e , 
p o u r l 'orge, seuls les cul t ivars à 
s ix r a n g s , Laurier, Maskot et 

Sabina, peuven t être cons idérés 
c o m m e to lé ran ts à l 'ergot avec 
u n taux d ' infestat ion inférieur à 
0 , 1 % . Les c u l t i v a r s de b lé les 
m i e u x cotés sont, p o u r l ' ensem­
ble de l 'essai: Casavant, Katep-
wa, Messier e t Opal. P a r 
ai l leurs , le tr i t icale s'est avéré le 
p l u s s e n s i b l e à l 'ergot . Sa pa­
r e n t é a v e c le s e ig l e n ' e s t p a s 
étrangère à cet état de fait. 

La r e c h e r c h e d é m o n t r e 
q u ' u n e v a r i a b i l i t é g é n é t i q u e 
pour la rés is tance à l 'ergot existe 
vra iment . Cette variabil i té pour­
ra i t ê t r e u t i l i s é e p o u r r é d u i r e 
l ' i nc idence de la ma lad ie . 

DYNAMIQUE DES 
POPULATIONS DU DORYPHORE 
DE LA POMME DE TERRE 

Le p rob lème du do ryphore de la 
p o m m e d e t e r r e s e m b l e s ' ê t re 
a c c e n t u é au Q u é b e c , au c o u r s 
des années 1 9 8 0 . Des biologistes 
de l 'Univers i té Laval intéressés 
par le sujet, sous la superv i s ion 
de M. Conrad Cloutier, ont donc 
réalisé u n e é tude visant à déter­
m i n e r l e s p a r t i c u l a r i t é s 
b i o l o g i q u e s d e l ' i n s e c t e , d e 
m ê m e q u e l e s d i f f é r e n c e s 
écologiques qui l 'affectent dans 
le sys tème de p roduc t ion locale 
d e l a p o m m e d e t e r r e , a f i n 
d 'é tabl i r u n p r o g r a m m e appro ­
pr ié de lut te intégrée. 

Des o b s e r v a t i o n s e f f ec -
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tuées au Québec de 1 9 8 9 à 1 9 9 1 
ont pe rmis de consta ter que les 
i n f e s t a t i o n s s o n t p r i n c i p a l e ­
m e n t c o n c e n t r é e s d a n s l e s 
régions de Québec et du nord de 
M o n t r é a l . La d é f o l i a t i o n , 
sur tout causée par les larves de 
p r e m i è r e g é n é r a t i o n , s ' e s t 
avérée peu affectée par le cult i-
var, m a i s étai t p l u s forte à St-
A u g u s t i n , d a n s la r é g i o n d e 
Québec qu 'à l 'Assompt ion , près 
d e M o n t r é a l , et en 1 9 9 1 p l u s 
q u ' e n 1 9 9 0 . 

Le cul t ivar de p o m m e de 
terre a p e u ou pas d'effet sur le 
d é v e l o p p e m e n t et la r e p r o d u c ­
t i o n d u d o r y p h o r e , c o n t r a i r e ­
men t à la région de p rovenance 
et au degré de parenté des indi ­
v i d u s qu i ont affecté significa-
t ivement le taux de déve loppe­
men t . De p l u s , il y a é v i d e n c e 
d ' a d a p t a t i o n r é g i o n a l e d u 
d o r y p h o r e : l e s b e s o i n s e n 
c h a l e u r des d o r y p h o r e s de St-
A u g u s t i n é ta ien t m o i n s é levés 
que ceux de l 'Assompt ion . 

CONCOMBRE DE SERRE: 
RECOURS À DES PRÉDATEURS 
CONTRE LE THRIPS DES PETITS 
FRUITS 
Jusqu 'à l ' a r r ivée du t h r i p s des 
peti ts fruits, Frankliniella occi­
dentalisa la lut te b iologique con­
tre les ravageurs de serre était 
re la t ivement sûre parce que des 
p r é d a t e u r s e f f i c a c e s é t a i e n t 
d i sponib les contre les m o u c h e s 
b lanches et les t é t ranyques . 

La r e c h e r c h e d ' a g e n t s 
biologiques contre le th r ips des 
pet i ts fruits a permis d ' identif ier 
c o m m e préda teurs ayant u n bon 
p o t e n t i e l d e c o n t r ô l e , d e s 
a c a r i e n s [Amblyseius cuc-
umeris) ou des puna i ses préda­
t r i c e s (Orius tristicolor) m a i s 
leur ut i l isat ion efficace n 'est pas 
au point . 

Le projet de biologistes de 
l 'Un ive r s i t é Laval a p e r m i s de 
c o m p a r e r l ' e f f i c a c i t é d e c e s 
d e u x p réda teur s c o m m e agents 
de contrôle du thr ips des pet i ts 
fruits sur le concombre . Ceux-ci , 
in t rodui t s seuls ou en combina i ­

s o n s e l o n d e s p r o t o ­
co les a p p r o p r i é s , p e u ­
vent main ten i r de fortes 
p o p u l a t i o n s de t h r i p s 
s o u s c o n t r ô l e , e n c u l ­
t u r e p r i n t a n i è r e . La 
t e m p é r a t u r e , la p h o ­
topér iode et la p résence 
de sources a l t e rna t ives 
d e n o u r r i t u r e o u 
d ' a u t r e s a g e n t s b i o ­
log iques , sont des fac­
teurs dont on doit tenir 
c o m p t e d a n s l ' é labora­
t i o n d e s p r o t o c o l e s 
d ' i n t r o d u c t i o n d e ces 
préda teurs . 

STRATÉGIE DE LUTTE 
BIOLOGIQUE CONTRE 
LE GENRE PYTHIUM 
DANS LES CULTURES 
MARAÎCHÈRES 
Les p r o d u c t i o n s maraî ­

c h è r e s en s e r r e s u b i s s e n t d e s 
pertes cons idérables causées par 
l 'agent p a t h o g è n e Pythium. Ce 
p r o b l è m e est à l ' o r i g i n e d ' u n 
projet de recherche d u dépar te ­
m e n t d e p h y t o l o g i e d e 
l 'Univers i té Laval, superv isé par 
M. Richard Bélanger. L'objectif 
général visait à déve loppe r u n e 
m é t h o d e de lut te efficace cont re 
les malad ies racinaires dans les 
cu l tures mara îchères . 

S i m u l t a n é m e n t a v e c 
l ' i d e n t i f i c a t i o n d e c u l t i v a r s 
rés is tants , on a testé l 'u t i l isat ion 
d e s i l i c a t e d e p o t a s s i u m , 
d'Agral 9 0 ou d ' iode organique 
c o m m e a m e n d e m e n t s à la solu­
t ion h y d r o p o n i q u e de la cu l tu re 
d u c o n c o m b r e a n g l a i s . Ceci a 
pe rmis de dé te rminer l'efficacité 
de ces p r o d u i t s d a n s la l u t t e 
c o n t r e les m a l a d i e s r a c i n a i r e s 
c r y p t o g a m i q u e s causées pa r le 
genre Pythium. 

A u c u n c u l t i v a r n e s ' e s t 
démarqué des aut res quan t à sa 
r é s i s t ance face à Pythium. Les 
a m e n d e m e n t s d ' A g r a l 9 0 et 
d ' iode organique se sont révélés 
ineff icaces , d u m o i n s sous les 
c o n d i t i o n s e x p é r i m e n t a l e s . Par 
c o n t r e , l ' a m e n d e m e n t d e la 
so lu t ion nut r i t ive avec la sil ice 
s'est avéré u n e m é t h o d e très effi­
cace pour lut ter contre la mala­
d i e . La s i l i c e n ' o c c a s i o n n e 
a u c u n e p h y t o t o x i c i t é c h e z les 
p lan t s : ses m é c a n i s m e s d 'ac t ion 
n e se s i t u e n t pas d i r e c t e m e n t 
c o n t r e l ' agent p a t h o g è n e m a i s 
p r éd i sposen t p lu tô t la p l an t e à 
se d é f e n d r e c o n t r e l ' i n f e c t i o n 
p a r o c c l u s i o n s c e l l u l a i r e s et 
autres m é c a n i s m e s . L 'excel lence 
d e s r é s u l t a t s o b t e n u s p o u r r a i t 
a m e n e r la s i l i c e à ê t r e h o m o ­
loguée c o m m e b iopes t i c ide . 
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* 1 * 

PRODUCTION ANIMALE 
Les recherches effectuées dans ce domaine de production 

ont porté principalement sur la prévention des maladies et 

sur les effets de la régie et de l'alimentation sur les perfor­

mances animales. L'importance des investissements requis 

par ce type de production nécessite une régie exhaustive. 

Les exemples ci-après présentent des recommandations per­

tinentes pour différents élevages. 

LA FARINE DE POISSON, UN 
SUPPLÉMENT PROTÉIQUE 
RENTABLE CHEZ LE VEAU DE 
GRAIN 
Ce projet a été ini t ié par u n pro­
duc teur , M. Richard Gagné, de 
Stoke, en col laborat ion avec des 
c h e r c h e u r s d ' A g r i c u l t u r e 
C a n a d a d e l a s t a t i o n d e 
r echerches de Lennoxvi l le . 

Il visait à amél iorer le gain 
m o y e n quo t id ien , l'efficacité ali­
men ta i r e et la qual i té de la car­
casse des veaux de grain. De ces 
amél iora t ions découlera ien t u n e 
r é d u c t i o n d u coû t d ' a l i m e n t a ­
t ion et u n e mei l leure rentabi l i té 
de l 'élevage. 

Il s 'agissait de vérifier si la 
d i m i n u t i o n de la dégradab i l i t é 
d e s p r o t é i n e s d a n s le r u m e n 
amél iorera i t le gain de po ids vif 
et l ' e f f i c a c i t é a l i m e n t a i r e d u 
veau de grain. 

P o u r ce faire, l ' a l i m e n t a ­
t ion de cer ta ins veaux fut mod i ­
fiée: u n e p a r t i e d e s p r o t é i n e s 
brutes de la rat ion p rovenan t d u 
tour teau de soya fut r emplacée 
p a r u n e s o u r c e d e p r o t é i n e s 
m o i n s dégradables , la farine de 
p o i s s o n . Les r a t i o n s , se rv ies à 
volonté , étaient à base de maïs-
grain en t ie r et de s u p p l é m e n t s 
pro té iques . 

Le gain m o y e n quo t id ien a 
é t é i d e n t i q u e p o u r l e s d e u x 

t ra i tements . Cependan t , le po ids 
des ca r ca s se s a é té p l u s é l evé 
pour les veaux du g roupe pois­
s o n . Les v e a u x a l i m e n t é s a u 
s u p p l é m e n t poisson ont pe rmis 
u n e économie de 3 $ par veau de 
frais a l imenta i res , selon les pr ix 
e n v i g u e u r a u m o m e n t d e 
l ' é tude et, u n r evenu add i t ion ­
nel de 7 $ par veau pour la vente 
des carcasses . 

COMPARAISON DE L'EFFET DE 
DEUX TYPES DE VENTILATION 
SUR DES MALADIES 
RESPIRATOIRES CHEZ LE PORC 
D'ENGRAISSEMENT 
Deux m é d e c i n s vé té r ina i res de 
l 'Univers i té de Mont réa l , M m e 
S y l v i e D ' A l l a i r e et M. G u y -
P i e r r e M a r t i n e a u , o n t r é a l i s é 
u n e é tude compara t ive de deux 
sys tèmes de vent i la t ion c o m m e 
m e s u r e d e c o n t r ô l e d e s m a l a ­
d ies r e sp i r a to i r e s c h e z le porc 
d 'engra issement . 

Le projet consis tai t à véri­
fier si u n sys tème de vent i la t ion 
pe rmet tan t u n mei l l eu r cont rô le 
de l ' env i ronnemen t réduirai t la 
p r é v a l e n c e et la sévér i té de la 
p l e u r o p n e u m o n i e , de la rh in i te 
a t r o p h i q u e et d e la b r o n c h o ­
p n e u m o n i e enzoot ique . 

La vent i la t ion convent ion­
n e l l e , o ù l e s s e c t i o n s é t a i e n t 
ven t i l ées d ' u n e m a n i è r e t r ans ­

versale avec u n air d i rec tement 
pris à l 'extérieur, à été comparée 
à u n s y s t è m e d e v e n t i l a t i o n 
souter ra ine . Dans ce dern ier cas, 
l 'air passe à travers des canalisa­
t ions enfouies sous terre, ce qui 
dev ra i t p e r m e t t r e u n c o n t r ô l e 
p l u s r i g o u r e u x d e l ' e n v i r o n ­
n e m e n t , a s s u r a n t a i n s i d e 
m e i l l e u r e s c o n d i t i o n s d ' a m ­
b i a n c e et r é d u i s a n t l es p r o b ­
lèmes respiratoires . 

Toutefois, il n 'y eut a u c u n e 
d i f f é rence d a n s la p r é v a l e n c e 
d e s s i g n e s c l i n i q u e s r e s p i r a ­
t o i r e s e n t r e les d e u x i n s t a l l a ­
t ions . La vent i la t ion souter ra ine 
ne semble donc pas avantageuse 
pu i sque ses coûts d 'achat et de 
f o n c t i o n n e m e n t s o n t p l u s 
é l evés , son i n s t a l l a t i o n et son 
a j u s t e m e n t p l u s d i f f i c i l e s , et 
qu ' e l l e n e pe rme t pas d 'a t te in­
dre de mei l leures per formances 
sani ta i res et zoo techn iques . 

«PORCEXPERT», UN PROGICIEL 
D'ANALYSE DE SYSTÈMES DE 
PRODUCTION DE PORCS 
D'ABATTAGE 
La m o d é l i s a t i o n m a t h é m a t i q u e 
est u n e n o u v e l l e t e c h n o l o g i e 
aux premiers s tades de déve lop­
p e m e n t . Les m o d è l e s p o r c i n s 
exis tants sont re la t ivement sim­
ples et très p romet teurs . 

Un che rcheu r de l 'Univer­
sité Laval, M. Cand ido Pomar, a 
t ravail lé à déve lopper un progi­
ciel de s i m u l a t i o n p o r c i n e qu i 
pe rmet d 'amél iorer la rentabi l i té 
des s y s t è m e s in tens i f s de p ro­
duc t ion de porcs d 'abattage. 

Ce p r o g i c i e l e s t a p p e l é 
« P O R C E X P E R T » et c o m p o r t e 
trois m o d u l e s p r inc ipaux inter­
rel iés. 

L e p r e m i e r m o d u l e , 
«PorcSim», s imule la croissance 
des p o r c s en fonct ion des dif­
f é r e n t e s v a r i a b l e s n u t r i t i o n -
nel les , du sexe, du génotype et 
de la régie d ' é l e v a g e . Ce lu i -c i 
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peut aussi être utilisé pour éva­
luer la qualité de la diète et son 
utilisation métabolique. 

Un second module, appelé 
«PorcDiète», sert à mélanger au 
moindre coût les ingrédients 
disponibles ou accessibles. Ce 
module comporte une banque 
de données d'ingrédients. 

Enfin, le module d'analyse 
« P o r c E t u d e » p e u t s e r v i r à 
prédire les besoins nutritionnels 
des porcs en fonction du géno­
type, du sexe, de l'intervalle de 
croissance et de la régie d'éle­
vage désirée. Il permet égale­
men t de ca lcu le r la d iè te la 
mieux adaptée aux conditions 
d'élevage souhaitées. 

«PORCEXPERT» c o m ­
prend une interface utilisateur 
simple et une autre graphique' 
permettant une interprétation 
facile des résultats de simula­
tion. 

TROUSSE DE DIAGNOSTIC 
POUR LA DIARRHÉE 
COLIBACILLAIRE 
Le diagnost ic de la d ia r rhée 
néonatale chez le porcelet et le 
veau est une procédure longue 
qui ne peut s'effectuer actuelle­
ment que dans des laboratoires 
de référence spécialisés. Il est 
basé sur la caractérisation des 
f a c t e u r s de v i r u l e n c e d e s 
s o u c h e s d ' E s c h e r i c h i a coli, 
isolées de l'intestin ou des fèces 
d'animaux malades. 

Un vétér inaire de l 'Uni­
versité de Montréal , M. John 
Fairbrother, a mis au point une 
trousse de diagnostic, utilisant 
des anticorps monoclonaux, qui 
permet le dépistage des E. coli 
pathogènes directement dans 
les fèces de p o r c e l e t s et de 
veaux d i a r r h é i q u e s , par les 
vétérinaires praticiens et les dif­
férents laboratoires, sans avoir 
r e c o u r s à un l a b o r a t o i r e de 
référence. 

Dans un premier temps , 
des anticorps monoclonaux ont 
été produits contre les différents 
facteurs de virulence. Ceux-ci 
ont ensuite servi à la mise au 
point d 'une trousse ELISA de 
diagnostic. L'utilisation de cette 
dernière semble, selon les résul­
tats obtenus, rapide et simple 
tout en étant sensible et spéci­
fique. 

INFLUENCE DE LA 
SUPPLEMENTATION PROTÉIQUE 
HIVERNALE SUR LA 
CROISSANCE SUBSÉQUENTE 
DES BOUVILLONS 
Un chercheur de l 'Universi té 
Laval, M. Ricardo Seoane, s'est 
intéressé aux coûts de finition 
des bouvillons durant la semi-
finition. Ceci l'a amené à vérifier 
les effets de la supplementation 
protéique des fourrages sur la 
c r o i s s a n c e d e s b o u v i l l o n s 
durant l'hivernage et durant la 
pé r iode de pa i s sance subsé­
quente. 

L'expérience s'est déroulée 
à la Ferme expér imenta le de 
Deschambault avec 192 bouvil­
lons de même po ids . Durant 
l'hivernage, ceux-ci recevaient 
le foin ou l'ensilage à volonté, 
un supplément- témoin à base 
d'orge avec des quantités fixes 
de tour teau de canola ou de 
farine de poisson, comme sup­
plément protéique. Un groupe-
témoin ne recevait pas de sup­
plementation protéique. 

Les animaux recevant la 
supplementation protéique ont 
o b t e n u u n e c r o i s s a n c e 
supérieure à celle des animaux 
recevant uniquement le supplé­
ment-témoin. 

L'été suivant, un gain com­
p e n s a t o i r e a é té o b t e n u au 
champ. Après 62 jours de pais­
sance, les différences initiales 
de poids vif ont presque dis­
paru. Les animaux démontrant 

les plus faibles gains de p o i d s 

vif durant l'hiver ont obtenu les 
gains moyens quo t id i ens les 
plus élevés durant la période de 
paissance. 

L 'é tude é c o n o m i q u e du 
projet indique que, si les bouvil­
lons sont alimentés à base de 
foin, le revenu par tête est plus 
élevé chez les animaux n'ayant 
pas reçu de supplementa t ion 
protéique. Cependant, si les ani­
maux sont a l i m e n t é s à base 
d'ensilage, la supplementation 
avec du t o u r t e a u de c a n o l a 
durant l 'hivernage produit les 
revenus les plus élevés. 

En conséquence, pour la 
semi-finition, on recommande 
une alimentation d'hivernage à 
base d'ensilage d'herbe S u p p l e ­

m e n t e avec du t o u r t e a u de 
canola, suivie par une période 
de paissance d'été. 
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GESTION AGRICOLE 
Agriculture Canada a mis l'emphase, ces dernières années, 

sur la gestion agricole afin de fournir aux agriculteurs et 

aux chercheurs les outils nécessaires pour améliorer la 

compétitivité du secteur agricole. 

AGRITEL, UNE BANQUE DE 
DONNÉES SUR LA GESTION 
AGRICOLE 
La Fédéra t ion des syndica t s de 
g e s t i o n a g r i c o l e d u Q u é b e c , 
s o u c i e u s e d e s o r i e n t a t i o n s d u 
m o n d e agricole, désirai t r end re 
accessible la m u l t i t u d e de don­
nées fiables et de g rande qual i té 
qu ' e l l e r ecue i l l e a n n u e l l e m e n t 
auprès de ses m e m b r e s sur p lus 
de 2000 fermes 
québécoises . 

L e s r é ­
c e n t s p r o g r è s 
d e l a m i c r o ­
i n f o r m a t i q u e 
o n t p e r m i s la 
m i s e s u r p i e d 
d e cet ou t i l de 
r echerche et de 
ges t ion n o m m é 
A G R I T E L , a c ­
c e s s i b l e à p e u 
de frais à par t i r 
d ' u n o r d i n a ­
t e u r , m ê m e à 
u n u t i l i s a t e u r 
non- in i t ié . 

Voici ses p r inc ipa les carac­
té r i s t iques : le sys tème, accessi­
b l e p a r m i c r o - o r d i n a t e u r , es t 
rel ié au réseau pub l i c Datapac , 
a s s u r a n t a ins i u n e t a r i f i ca t ion 
u n i f o r m e s a n s frais d ' i n t e r u r ­
b a i n ; s o n log ic ie l d ' i n t e r r o g a ­
t ion est très facile d 'u t i l i sa t ion; 
il p r é s e n t e d e l ' i n f o r m a t i o n 
b ru t e et calcuLée; l 'usager peu t 
spéc i f ie r ses c r i t è r e s de sé lec ­
t ion et d ' informat ion; les résul­
t a t s s o n t d i s p o n i b l e s s u r 
p l u s i e u r s a n n é e s , pa r p r o d u c ­

t eu r et pa r rég ion; f ina lement , 
l ' informat ion peut parven i r sur 
fichier à l 'usager. 

AGRITEL est d i s p o n i b l e 
a u x u t i l i s a t e u r s , a u p r è s de la 
Fédéra t ion des syndica t s de ges­
t ion, depu i s mars 1990. Son suc­
cès semble assuré . 

INET 2 0 0 0 
IDENTIFICATION 

I I 
D A T A P A C 

V A L - O O R ==&= 
O A T A P A C 

MONTRÉAL 

ASPECTS ECONOMIQUES DE LA 
PRODUCTION DE L'ÉTHANOL 
COMME CARBURANT, À PARTIR 
DU TOPINAMBOUR 
Un g roupe de che rcheurs , dirigé 
p a r M . P a u l T h o m a s s i n d u 
C o l l è g e M a c d o n a l d d e 
l 'Univers i té McGill , a m e n é u n e 
é t u d e - p i l o t e su r les r e t o m b é e s 
m a c r o - é c o n o m i q u e s c a n a d i e n ­
nes d ' u n e indus t r i e de l ' é thanol 
p r o d u i t à p a r t i r d u t o p i n a m ­
bour, pour fins de carburant . 

Le t r a v a i l c o n s i s t a i t à 

e s t i m e r le coû t de p r o d u c t i o n 
d u t o p i n a m b o u r , s o n c o û t de 
t r a n s f o r m a t i o n et l e s e f f e t s 
m a c r o - é c o n o m i q u e s d ' u n e 
us ine d ' u n e capaci té de 100 mil­
l ions de litres au Québec , dans 
l'Est du Canada et dans l 'Ouest . 

Les r é s u l t a t s d é m o n t r e n t 
q u ' u n t e l p ro j e t s e r a i t v i a b l e 
é c o n o m i q u e m e n t d a n s l 'Oues t 
canad ien et au Québec . 

L 'é thanol p r o d u i t à par t i r 
de t iges de t o p i n a m b o u r pour ­
ra i t ê t re c o n c u r r e n t i e l . M o i n s 
c h e r q u e c e l u i p r o v e n a n t d e 
céréales (blé et maïs) , son pr ix 
s e r a i t c o m p a r a b l e à c e l u i 
d 'au t res combus t ib les an t idé to­
nan t s . 

Les c h e r c h e u r s e s t i m e n t 
q u e les a v a n t a g e s d ' u n e t e l l e 

p r o d u c t i o n 
sont nombreux : 
n ' a y a n t p a s 
d ' a u t r e d é b o u ­
c h é a g r i c o l e 
i m p o r t a n t , l e 
p r i x d u t o p i ­
n a m b o u r ne ris­
q u e p a s d ' ê t r e 
e n t r a î n é à l a 
h a u s s e ; l ' é t ha ­
n o l r e p r é s e n t e 
u n m a r c h é ca­
n a d i e n pour u n 
p r o d u i t a g r i ­
c o l e à v a l e u r 
ajoutée; le topi­
n a m b o u r p e u t 

être ut i l isé avan tageusement en 
ro ta t ion avec d ' au t r e s c u l t u r e s 
et il c o n s t i t u e u n e c u l t u r e de 
r e m p l a c e m e n t p o u r l es t e r r e s 
peu p roduc t ives ; il existe p o u r 
l e s t u b e r c u l e s d ' a u t r e s 
d é b o u c h é s e n c o r e p e u e x ­
ploi tés . 

E n f i n , l ' é t h a n o l e s t u n 
c o m b u s t i b l e p r o p r e e t p l u s 
écologique. 

1 U P A 
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G E N I E RURAL 
Quelques projets très intéressants ont porté sur des tech­

nologies et des équipements prometteurs. Parmi ceux-ci, le 

développement d'un macérateur à fourrages pourrait sensi­

blement améliorer les techniques de récolte des fourrages. 

D E V E L O P P E M E N T D ' U N 
S U R C O N D I T I O N N E U R 
( M A C É R A T E U R ) À F O U R R A G E S 

D e p u i s 1 9 8 8 , u n c h e r c h e u r 

a s s o c i é a u D é p a r t e m e n t d e 

g é n i e r u r a l d e l ' U n i v e r s i t é 

L a v a l , M . P h i l i p p e S a v o i e , 

s ' a f f a i r e a u d é v e l o p p e m e n t 

d e s n a t t e s s o u s d i f f é r e n t e s c o n ­

d i t i o n s d ' o p é r a t i o n . 

A l ' a i d e d e s d o n n é e s 

o b t e n u e s , u n p r o t o t y p e f u t r é a ­

l i s é p a r u n m a n u f a c t u r i e r d e 

S t e - T h é r è s e - d e - B l a i n v i l l e . I l e s t 

c o n s t i t u é d ' u n e f a u c h e u s e , d e 

h u i t r o u l e a u x b r o y e u r s d e n t e l é s 

f a u c h e e t a u r a m a s s a g e é t a i e n t 

u n p e u p l u s é l e v é e s p o u r l e s 

n a t t e s d e l u z e r n e q u e p o u r l e s 

a n d a i n s , m a i s i l n ' y a v a i t p a s d e 

d i f f é r e n c e p o u r l a f l é o l e . 

A i n s i , l e s n a t t e s é t a i e n t 

s è c h e s a p r è s u n e j o u r n é e e t 

d e m i e d e b e a u t e m p s , c o m p a r a ­

t i v e m e n t à d e u x j o u r n é e s a v e c 

m a n i p u l a t i o n s ( f a n a g e , r â t e l a g e ) 

o u t r o i s j o u r s s a n s m a n i p u l a ­

t i o n s ( a n d a i n c o n v e n t i o n n e l ) . 

T o u t e f o i s , c o m m e l e 

s o u l i g n e M . S a v o i e d a n s s o n 

é t u d e , p o u r q u e l e s u r c o n d i t i o n ­

n e u r à f o u r r a g e s p u i s s e r e m ­

p l a c e r é c o n o m i q u e m e n t l e s 

f a u c h e u s e s - c o n d i t i o n n e u s e s s u r 

d ' u n e m a c h i n e c a p a b l e d e s u r ­

c o n d i t i o n n e r l e s f o u r r a g e s a u 

c h a m p . 

S o n o b j e c t i f e s t d ' a r r i v e r à 

f a b r i q u e r a u Q u é b e c u n p r o t o ­

t y p e à g r a n d g a b a r i t a f i n q u e 

l ' i n d u s t r i e c a n a d i e n n e s o i t l a 

p r e m i è r e à m e t t r e c e t t e n o u v e l l e 

t e c h n o l o g i e s u r l e m a r c h é . 

L e s u r c o n d i t i o n n e m e n t 

c o n s i s t e à b r o y e r l e f o u r r a g e 

f r a î c h e m e n t c o u p é e t à l ' a p l a t i r 

e n u n e m i n c e n a t t e , a v a n t d e l e 

d é p o s e r a u s o l p o u r l e s é c h a g e . 

C e p r o c é d é d e v r a i t r é d u i r e s e n ­

s i b l e m e n t l e t e m p s d e s é c h a g e 

d e s f o u r r a g e s a u c h a m p . D u r a n t 

d e u x a n s , d e s é t u d e s s u r b a n c s 

d ' e s s a i s e n l a b o r a t o i r e o n t é t é 

e f f e c t u é e s p o u r m e s u r e r l a 

v i t e s s e d e s é c h a g e e t l a c o h é s i o n 

e t d ' u n s y s t è m e d e c o m p r e s s i o n 

à d e u x c o u r r o i e s . L a p r i s e d e 

f o r c e d ' u n t r a c t e u r a c t i o n n e l a 

f a u c h e u s e e t l e s r o u l e a u x 

b r o y e u r s . L e s r o u e s p o r t e u s e s 

a c t i o n n e n t l e m é c a n i s m e d e 

c o m p r e s s i o n a f i n d ' a s s u r e r l e 

d é p ô t d e s n a t t e s à l a m ê m e 

v i t e s s e q u e l ' a v a n c e m e n t d u 

t r a c t e u r . 

D e s e s s a i s a u c h a m p o n t e u 

l i e u d u r a n t l ' é t é 1 9 9 1 e t l e s 

r é s u l t a t s o b s e r v é s s o n t t r è s 

e n c o u r a g e a n t s . L e f o u r r a g e s u r ­

c o n d i t i o n n é s é c h a i t b e a u c o u p 

p l u s v i t e q u e l e s a n d a i n s c o n ­

v e n t i o n n e l s ; l e g a i n m o y e n é t a i t 

d e l ' o r d r e d e 6 0 % p o u r l a f l é o l e 

e t d e 1 4 0 % p o u r l a l u z e r n e , e n 

t e r m e s d e r é d u c t i o n d u t e m p s 

d e s é c h a g e . L e s p e r t e s à l a 

l e s f e r m e s , i l f a u d r a s i m p l i f i e r e t 

a l l é g e r c e r t a i n e s c o m p o s a n t e s , 

n o t a m m e n t l e s r o u l e a u x d e 

b r o y a g e e t l e s y s t è m e d e c o m ­

p r e s s i o n . L a m i s e a u p o i n t d u 

p r o t o t y p e s e p o u r s u i t . 

D I V E R S M O D E S D E 
C O M P O S T A G E D E F U M I E R À L A 
F E R M E 

L ' h y p o t h è s e q u e l e c o m p o s t a g e 

d u f u m i e r à l a f e r m e p u i s s e 

a m é l i o r e r l a g e s t i o n d e s 

m a t i è r e s o r g a n i q u e s , l a f e r t i l i t é 

d e s s o l s e t l a p r o f i t a b i l i t é d e 

l ' e n t r e p r i s e e n i n t é r e s s e p l u s 

d ' u n . 

A u s s i , u n e é t u d e m e n é e 

p a r d e s s p é c i a l i s t e s d u C e n t r e 

d ' A g r o b i o l o g i e d u Q u é b e c a - t -

e l l e e u l i e u s u r d e u x f e r m e s 
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l a i t i è r e s a f i n d ' é v a l u e r d i v e r s e s 

s t r a t é g i e s d e c o m p o s t a g e p o u r 

d e u x t y p e s d e f u m i e r d e b o v i n s , 

l ' u n p l u s p a i l l e u x q u e l e p r e ­

m i e r . 

T r o i s s y s t è m e s d ' a é r a t i o n 

m é c a n i q u e d e f u m i e r à c o m ­

p o s t e r e n a n d a i n , a i n s i q u e 

d i v e r s e s f r é q u e n c e s d e r e t o u r n e -

m e n t , o n t é t é c o m p a r é s à 

l ' a n d a i n a g e s a n s r e t o u r n e m e n t . 

U n c h a r g e u r f r o n t a l , u n é p a n -

d e u r à f u m i e r e t u n r e t o u r n e u r à 

a n d a i n f u r e n t é v a l u é s . 

L e s t e c h n i q u e s d e 

r e t o u r n e m e n t o n t f i n a l e m e n t 

s o u l e v é p e u d e d i f f é r e n c e s s i ­

g n i f i c a t i v e s s u r l e b i l a n f i n a l 

o r g a n i q u e e t m i n é r a l . T o u s l e s 

t r a i t e m e n t s o n t s u b i d e s p e r t e s 

é l e v é e s . L e s r é s u l t a t s d é m o n ­

t r e n t l a n é c e s s i t é d e r e c o u v r i r 

l e s f u m i e r s m i s e n a n d a i n , a f i n 

d e l i m i t e r l e l e s s i v a g e d u p o t a s ­

s i u m . 

L a f r é q u e n c e d e q u a t r e 

r e t o u r n e m e n t s e f f e c t u é s à l ' a i d e 

d ' u n r e t o u r n e u r à a n d a i n s ' e s t 

a v é r é e e f f i c a c e , p a r t i c u l i è r e ­

m e n t p o u r l e f u m i e r m o i n s 

p a i l l e u x . C e t y p e d e m a c h i n e a 

d é m o n t r é d e s a v a n t a g e s t e c h ­

n i q u e s a u p o i n t d e v u e r a p i d i t é 

d e t r a v a i l , m a i s u n e é t u d e p l u s 

a p p r o f o n d i e d e v r a i t e n d é t e r ­

m i n e r l e m o d e d ' u t i l i s a t i o n 

o p t i m a l e . 

L e s r e s p o n s a b l e s d u p r o j e t 

r e c o m m a n d e n t q u e l ' é v a l u a t i o n 

d e l a p r a t i q u e d u c o m p o s t a g e à 

l a f e r m e s e p o u r s u i v e e n 

m e s u r a n t l ' i m p a c t d e l ' u t i l i s a ­

t i o n d u c o m p o s t s u r l e s s o l s 

a g r i c o l e s , v e r s u s l e f u m i e r f r a i s . 

SYSTÈME AUTOMATIQUE 
D'ÉVALUATION DE LA 
PERFORMANCE DES 
COLONIES D'ABEILLES 
C e t t e r e c h e r c h e d ' u n b i o l o g i s t e 

d e l ' U n i v e r s i t é L a v a l , s o u s l a 

s u p e r v i s i o n d e M . J e a n - M a r i e 

P e r r o n , a p e r m i s l e d é v e l o p p e ­

m e n t d ' u n c o m p t e u r d ' a b e i l l e s 

d e s o b s e r v a t i o n s c o n t i n u e s d e 

l ' a c t i v i t é e t d e s v a r i a t i o n s d e l a 

m a s s e d e q u e l q u e s r u c h e s o n t 

p e r m i s d e v é r i f i e r q u e l ' a c t i v i t é 

j o u r n a l i è r e d e s a b e i l l e s e t l e 

g a i n d e m a s s e j o u r n a l i e r d e l a 

r u c h e , p a r c o n s é q u e n t l e r e n d e ­

m e n t e n m i e l , s o n t l i é s d e p r è s . 

S e l o n l e s d o n n é e s a c c u ­

m u l é e s , l ' a c t i v i t é h o r a i r e m a x i ­

m a l e s u r v i e n t à 1 6 h e u r e s , a l o r s 

q u e l e t a u x m a x i m a l d e g a i n d e 

m a s s e s e s i t u e à 1 8 o u 1 9 h e u r e s . 

À p a r t i r d e s d o n n é e s 

a c q u i s e s e t d e l ' a p p a r e i l l a g e 

c a p a b l e d e d é t e c t e r a v e c s e u l e ­

m e n t 2 , 3 % d ' e r r e u r l e t a u x 

d ' a c t i v i t é d e b u t i n a g e d ' u n e 

c o l o n i e d ' a b e i l l e s . L a d é t e c t i o n 

s e f a i t à p a r t i r d e c e l l u l e s 

o p t i q u e s à l ' i n f r a r o u g e q u i 

n ' a f f e c t e n t p a s l e c o m p o r t e m e n t 

d e s a b e i l l e s . 

A u c o u r s d e s s a i s o n s d e 

p r o d u c t i o n 1 9 8 8 , 1 9 8 9 e t 1 9 9 0 , 

d é v e l o p p é , l e s c h e r c h e u r s e s t i ­

m e n t q u ' o n p o u r r a m i e u x c o m ­

p r e n d r e l e c o m p o r t e m e n t d e s 

a b e i l l e s . I l p o u r r a i t e n r é s u l t e r 

u n e m e i l l e u r e r é g i e d e l a r u c h e , 

u n e u t i l i s a t i o n o p t i m a l e d e 

l ' a b e i l l e p o u r l a r é c o l t e d u m i e l 

o u d u p o l l e n e t u n e a m é l i o r a ­

t i o n d e l a p o l l i n i s a t i o n d e s c u l ­

t u r e s . 

TECHNOLOGIE DES ALIMENTS 
Dans ce champ de recherche, plusieurs projets ont déjà un 

impact direct sur les marchés: certains produits que l'on peut 

retrouver dans nos assiettes sont le résultat d'études biotech­

nologiques. En voici quelques exemples. 

IMPACT DES CONDITIONS DE 
FABRICATION SUR LA SAVEUR 
ET L'ARÔME DU PAIN 

La s a v e u r et l ' a r ô m e d u p a i n 
varient b e a u c o u p selon ses con-
d i t i o n s d e f a b r i c a t i o n . U n e 

é q u i p e d e r e c h e r c h e e n b o u l a n ­

g e r i e i n d u s t r i e l l e , a s s o c i é e a u 

C a m p u s H a u t e - t e c h n o l o g i e 

A g r o - a l i m e n t a i r e S t - H y a c i n t h e , 

e n a f a i t l ' o b j e t d ' u n t r a v a i l d e 

r e c h e r c h e é l a b o r é . E l l e é t a i t 

d i r i g é e p a r M m e O d e t t e 

L a c h a n c e , s o u s l a s u p e r v i s i o n 

d e M . P i e r r e G é l i n a s d u C e n t r e 

d e r e c h e r c h e e t d e d é v e l o p p e ­

m e n t s u r l e s a l i m e n t s . 

S o n p r o j e t v i s a i t t r o i s 
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objectifs principaux: le dévelop­
pement d ' ingrédients lait iers 
fermentes que l 'on incorpore 
dans une recette de pain pour en 
modif ier le goût et l ' a rôme , 
l 'étude de co-cultures levure-
bactéries lactiques en panifica­
tion et la mesure de l'impact des 
conditions de cuisson du pain 
sur sa saveur et son arôme. 

Dans un premier t emps , 
trois nouveaux types d'ingré­
dients laitiers différents ont été 
développés et étudiés dans une 
recette de pain. Leur effet positif 
sur la saveur et l'arôme du pain 
a été démontré. Actuellement, 
quatre saveurs sont disponibles: 
fromage fin, malt, levain doux et 
levain fort. Cette dernière, plus 
piquante et plus corsée, rappelle 
les «sourdough», fort populaires 
dans l'Ouest américain. 

Dans le cadre de travaux 
prévoyant l'inoculation directe 
des pâtes, des cultures de bac­
téries lactiques ont été sélec­
tionnées selon leur apti tude à 
développer des arômes et des 
saveurs agréables dans le pain. 
Cela permet de produire un pain 
à ca rac tè re l égè remen t p lus 
p i q u a n t , d i f f é r e n t et p l u s 
savoureux qu'un pain ordinaire. 

On peut aussi faire l'ajout 
de cultures bactériennes pour 
raccourcir le temps de fermenta­
tion des pains produits indus­
triellement. 

Finalement , le troisième 
volet a permis les constatations 
suivantes: la saveur et l'arôme 
des pains sont surtout déter­
minés par le procédé de panifi­

cation, la recette utilisée et les 
conditions de cuisson; la con­
servation est plutôt influencée 
p a r l e s c o n d i t i o n s de 
refroidissement , idéales à la 
tempéra ture ambiante (23°C) 
pour éviter la formation de moi­
sissures. 

Le choix de l 'embal lage 
aurait une importance mineure 
sur la conservation et la réten­
tion de saveurs des pains. Le 
meilleur sac, tenant compte du 
coût de l ' embal lage et de sa 
disponibilité sur le marché, est 
un sac non perforé en polyé-
thylène à haute densité. 

À la suite de cette étude, 
des échantillons d'ingrédients 
l a i t i e r s f e r m e n t e s o n t é t é 
expédiés à quelques bou lan­
geries commerciales. Ces nou­
velles techniques permettront 
de lancer plus facilement de 
n o u v e a u x p r o d u i t s t o u t en 
accé lé ran t la fabr ica t ion du 
pain. 

MODIFICATION ENZYMATIQUE 
DES PROTÉINES DE 
LACTOSÉRUM 
L 'en t r ep r i s e «Les F romages 
Sapputo Ltée» cherche à trouver 
de nouveaux débouchés pour 
ses sous -p rodu i t s , tel le lac­
tosérum. 

Un projet de recherche , 
m e n é en co l l abo ra t i on avec 
l'Université Laval, portant sur la 
modification enzymatique des 
protéines de lactosérum, visait à 
mettre au point un concentré 
protéique ayant des propriétés 
fonctionnelles améliorées qui 
pe rmet t r a i t de fabriquer des 
gâ teaux à t e n e u r r é d u i t e en 
cholestérol. 

Les r é s u l t a t s o b t e n u s 
d é m o n t r e n t que l ' h y d r o l y s e 
trypsique des concentrés pro-
téiques de lactosérum améliore 
leurs propriétés moussantes et 
ëmulsifiantes, envisageant du 

même coup leur u t i l i s a t i o n 
comme subs t i tu t aux j aunes 
d'oeufs, pour la fabrication de 
m u f f i n s et g â t e a u x . S e l o n 
l ' é tude , la subs t i tu t ion peut 
même aller, dans certains cas, 
jusqu'à 75%. 

Il es t d o n c p e r m i s de 
penser que les concentrés pro-
t é iques de l a c t o s é r u m a ins i 
modifiés pourront désormais 
jouer un rôle p lus impor tan t 
dans la fabrication alimentaire. 

FACTEURS SUSCEPTIBLES 
D'AMÉLIORER LES PRODUITS DE 
CHARCUTERIE ET DE SALAISON 
Le Québec est un gros produc­
teur de porc et de volaille et dis­
pose aussi de ressources impor­
tantes en pêcheries. Toutefois, 
la production de charcuteries à 
partir de ces produits est rela­
tivement faible, malgré le poten­
tiel de ce secteur. Les problèmes 
actuels rencontrés par le secteur 
q u é b é c o i s de l ' i n d u s t r i e de 
transformation des viandes et 
du poisson pourraient être solu­
tionnés par l 'amélioration des 
qualités organoleptiques, nutri-
tionnelles et fonctionnelles des 
produits de charcuterie. 

Un projet en ce sens a été 
présenté par le Campus Haute-
technologie Agro-al imentaire 
St-Hyacinthe, en collaboration 
avec le Centre de recherches et 
de développement sur les ali­
ments. 

L'étude a été entreprise à 
partir des résultats d'une impor­
t a n t e e n q u ê t e a u p r è s de la 
Corporation des diététistes du 
Québec et de recommandations 
du comité aviseur du projet issu 
du secteur industriel . Le con­
tenu de la recherche s'est struc­
t u r é a u t o u r de t ro i s g r a n d s 
thèmes. 

Un premier volet a porté 
sur la mise au point d'un jam­
bon cuit de haute qualité, faible-
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m e n t p h o s p h a t é et é laboré sui­
vant u n e nouve l l e m é t h o d e de 
sa la ison axée sur u n goût typi­
q u e m e n t q u é b é c o i s . C e t t e 
saveur, p rovenan t d ' u n e associ­
a t i o n d e c o n c e n t r é d e s i r o p 
d 'érable et d 'extrai t de fenugrec, 
s e m b l e p l a i r e à la f o i s a u 
Q u é b e c et d a n s c e r t a i n s p a y s 
é t r a n g e r s qu i se son t m o n t r é s 
intéressés par le p rodui t . 

Dans u n d e u x i è m e t emps , 
on a che rché à alléger en l ip ides 
des p rodu i t s de charcuter ie ca­
ractér is t iques du Québec . Parmi 
la d o u z a i n e d 'a l ternat ives tech­
n i q u e s p roposées , le cho ix des 
m é t h o d e s d ' a l l égement a por té 
sur le r e m p l a c e m e n t part iel des 
gras a n i m a u x par de la c rème de 
tap ioca , a insi que par l 'ut i l isa­
t ion d 'hu i l e végétale. 

La mise au point de char­
cuter ies é laborées à part i r d ' u n 
m é l a n g e v i a n d e s - l é g u m e s 
d é n o m m é « c h a r c u t e r i e mara î ­
chère» , ainsi que la dé l ip ida t ion 
des gras par u n t ra i tement ther­
m i q u e , on t aus s i é té é t u d i é e s . 
Enfin, à par t i r des contacts tissés 
avec le secteur indus t r ie l , quel­
ques recet tes ont p u être testées 
sur une g rande échel le et finale­
m e n t accéder au s tade final de la 
mise en marché . 

La t ro i s i ème par t ie devai t 
p e r m e t t r e d ' a c q u é r i r u n e 
mei l l eu re conna i s sance des pro­
pr ié tés fonct ionnel les des chai rs 
d e p o i s s o n s et d e c r u s t a c é s 
a b o n d a m m e n t d i s p o n i b l e s e t , 
a i n s i , c rée r u n e i m p o r t a n t e et 
or iginale pale t te de «charcuter­
i e s » . Les m a t i è r e s p r e m i è r e s 
u t i l i s é e s s o n t l e s p r i n c i p a l e s 
espèces des eaux salées québé­
coises: morue , homard , crevette 
et crabe. 

L ' é l a b o r a t i o n d ' u n e c i n ­
q u a n t a i n e de formules de base 
d e c h a r c u t e r i e s d e p o i s s o n 
servira de po in t de dépa r t a u x 
e n t r e p r i s e s i n t é r e s s é e s p a r la 

mise en marché de produi t s ori­
g i n a u x et e x t r ê m e m e n t var iés . 

PRODUITS MARAÎCHERS: 
STÉRILISATION UHT POUR 
ALIMENTS EN PARTICULES 
La m i s e au po in t de nouve l l e s 
technologies de conservat ion et 
d ' emba l l age des a l i m e n t s frais 
laisse entrevoir des perspec t ives 
fort in té ressan tes p o u r les pro­
duc teur s mara îchers . 

Un projet de recherche , du 
C a m p u s H a u t e - t e c h n o l o g i e 
Agro -a l imen ta i r e S t - H y a c i n t h e 
en col laborat ion avec le Centre 
de r e c h e r c h e et de d é v e l o p p e ­
m e n t sur les a l i m e n t s , visait à 
déve loppe r u n n o u v e a u p rocédé 
p o u r la s tér i l i sa t ion d ' a l imen t s 
en par t icu les tels que les pois , le 
maïs , les carottes et les p o m m e s 
de terre en dés . 

S e l o n le p r o c é d é é t u d i é 
par M. Chand Passey, les per tes 
d e n u t r i m e n t s p a r l e s s i v a g e 
sera ient é l im inées : la s tér i l isa­
t ion r a p i d e s 'effectue par con­
tac t d i rec t avec la v a p e u r sur­
c h a u f f é e ( U H T ) p e r m e t t a n t 
d 'assurer une qual i té p roche de 
l 'état frais. 

La m o d é l i s a t i o n informa­
t ique d u p rocédé a p p l i q u é à la 
s té r i l i sa t ion des po i s a m o n t r é 
que le t e m p s de s tér i l isat ion est 
rédui t à deux minu te s , alors que 
les m é t h o d e s c o n v e n t i o n n e l l e s 
de mi se en conserve exigent de 
30 à 50 minu t e s (contenants de 
0,5 litre). 

Un s imula teur a également 
été conçu afin d ' é tud ie r le com­
p o r t e m e n t t h e r m o p h y s i q u e et 
h y d r o d y n a m i q u e d e c e r t a i n s 
a l i m e n t s e n p a r t i c u l e s . O n 
pour ra ainsi vérifier le m o d è l e et 
m i e u x définir les pa ramèt res de 
t r a n s f o r m a t i o n . T o u s ces é l é ­
m e n t s p e r m e t t r o n t la c o n c e p ­
t ion et la fabrication d ' u n proto­
t y p e p l e i n e m e n t o p é r a t i o n n e l . 

C e s d é v e l o p p e m e n t s 

dev ra i en t éga l emen t p e r m e t t r e 
d e s é c o n o m i e s a p p r é c i a b l e s à 
l ' e m b a l l a g e e t à la m i s e e n 
marché , de m ê m e q u ' u n e réduc­
t i o n i m p o r t a n t e d e l ' e s p a c e 
nécessaire à l 'entreposage. Cette 
technologie contr ibuera i t ainsi à 
accroître le marché in tér ieur et 
les m a r c h é s d ' e x p o r t a t i o n des 
ent repr ises canad iennes . 

VERS UNE MEILLEURE 
CONSERVATION DES 
CONFISERIES D'ÉRABLE 
Les acér icu l teurs sont confron­
tés à des p rob lèmes de su rp lus 
de p roduc t i on décou lan t d ' u n e 
fa ib le c o m m e r c i a l i s a t i o n d e s 
p rodu i t s dér ivés de l 'érable. La 
fabrication ar t isanale et l ' insta­
b i l i t é d e c e r t a i n e s con f i s e r i e s 
a jou ten t à l eu r s d i f f icu l tés de 
mise en marché . 

Cette s i tua t ion a susci té de 
l ' i n t é r ê t p o u r u n e é t u d e d e s 
t echn iques et p rocédés de con­
s e r v a t i o n d e s c o n f i s e r i e s 
d ' é rab le . Celle-ci fut p r é sen t ée 
par le C a m p u s Haute- technolo-
g i e A g r o - a l i m e n t a i r e S t -
H y a c i n t h e , e n c o l l a b o r a t i o n 
avec le Service des technologies 
a l i m e n t a i r e s d u m i n i s t è r e d e 
l 'Agr i cu l tu r e , des P ê c h e r i e s et 
de l ' A l i m e n t a t i o n d u Q u é b e c . 

Les objectifs cons is ta ient à 
c o m p r e n d r e et d é t e r m i n e r les 
f a c t e u r s q u i i n f l u e n c e n t l e s 
p h é n o m è n e s d e c r i s t a l l i s a t i o n 
des sucres lors de la fabrication 
des confiseries de type fondant; 
l ' é t a b l i s s e m e n t des c o n d i t i o n s 
o p t i m a l e s d e f a b r i c a t i o n pe r ­
met t ra i t d 'ob ten i r des p r o d u i t s 
p l u s s tables et p l u s un i fo rmes . 

L ' é t u d e a d é m o n t r é q u e , 
p o u r la f a b r i c a t i o n d u b e u r r e 
d 'érable , le s i rop évaporé à 84° 
Brix doi t ê t re re f ro id i r a p i d e ­
m e n t a v a n t d ' ê t r e b r a s s é . La 
g rande viscosi té du mi l ieu per­
m e t a l o r s d e c o n t r ô l e r l a 
c r i s t a l l i s a t i on et d ' o b t e n i r des 
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cris taux suffisamment fins pour 
ê t r e i m p e r c e p t i b l e s s u r la 
l a n g u e . L ' u t i l i s a t i o n d ' u n 
c r i s t a l l i s o i r à s u r f a c e r a c l é e , 
m u n i d ' un échangeur de cha leur 
au fréon p e r m e t d ' o b t e n i r d e s 
c r i s t aux p l u s fins et p l u s un i ­
fo rmes . Le p r o d u i t f ab r iqué à 
l ' a ide de cet a p p a r e i l est p l u s 
s t a b l e q u e l o r s q u e f a b r i q u é 
selon la m é t h o d e ar t isanale . 

Les confiseries d 'érable de 
t y p e f o n d a n t p r é p a r é e s t r a d i ­
t i o n n e l l e m e n t d u r c i s s e n t , 
s è c h e n t e t b l a n c h i s s e n t e n 
m o i n s de trois moi s . Se lon les 
o b s e r v a t i o n s e f f e c t u é e s , la 
dure té est rel iée à la fois à l 'état 
de la c r i s t a l l i sa t ion et au t a u x 
d ' humid i t é . 

Le b lanch iment est, quant à 
lui, un p h é n o m è n e de recristalli­
sation qui se produi t aux imper­

fections de surface. Ainsi , l 'éli­
mina t ion des sources de défauts 
de surface lors de la fabrication 
devra i t l imi te r ce p h é n o m è n e . 
L ' u t i l i s a t i o n d ' u n d é p o s i t e u r 
m u n i d ' u n b a i n - m a r i e p o u r 
mouler les pièces de confiseries, 
r a n g é e p a r r a n g é e , p e r m e t 
d ' é l i m i n e r l ' é t a p e d u r a c l a g e , 
responsable de ce problème. 

Les c o n f i s e r i e s t r e m p é e s 
selon la m é t h o d e ar t isanale ont 
u n e a p p a r e n c e v i t r e u s e . U n 
enrobage cons t i t ué de c r i s t aux 
fins et uniformes serait p lus sta­
b l e . La f o r m a t i o n d ' u n e t e l l e 
couche de cris taux, appe lée can-
d i s a t i o n d a n s la c o n f i s e r i e 
eu ropéenne , a été expé r imen tée 
c o m m e m o y e n de p ro longe r la 
c o n s e r v a t i o n d e s c o n f i s e r i e s 
d ' é r a b l e d e t y p e f o n d a n t . La 
c a n d i s a t i o n idéa le est o b t e n u e 

par t r empage dans u n s i rop de 
saccharose à 75° Brix, à la tem­
p é r a t u r e de la p i è c e , p e n d a n t 
quatre heures . Il est aussi poss i ­
ble , sous les m ê m e s cond i t ions , 
de candi r dans u n sirop d 'érable 
sursa turé . On obt ient alors u n e 
vie sur tab le t te d ' e n v i r o n neuf 
moi s , ce qui p o u r r a faciliter la 
commerc ia l i sa t ion . 

La sélect ion de projets qui 
p r é c è d e i l l u s t r e les efforts de 
r e c h e r c h e , au Q u é b e c , en v u e 
d 'accroî t re l'efficacité et la com­
pét i t ivi té à tous les n iveaux de 
p r o d u c t i o n de la c h a î n e agro-
a l i m e n t a i r e . On r e t r o u v e r a ci-
a p r è s u n e l i s t e c o m p l è t e d e s 
p ro j e t s r é a l i s é s , a i n s i q u e les 
coo rdonnées de divers b u r e a u x 
d ' A g r i c u l t u r e C a n a d a o ù o n 
peu t obteni r p lus amp le s rensei­
gnements . 

PROGRAMMES DE RECHERCHE 
LISTE DES PROJETS RÉALISÉS 

P r o d u c t i o n v é g é t a l e 1A-055 
1A-002 Développement de nouveaux cultivars d'orge 1A-056 
1A-003 Développement de cultivars de fraisiers 
1A-005 La régie du soya 1A-057 
1A-014 Etude des composantes climatiques et nutri- 1A-059 

t ionnelles en serres pour la préparation des 
transplants de légumes 1A-066 

1A-015 Détermination de l'effet synergétique de 
l'ozone et de l'anhydride sulfureux sur la 
vitalité des arbres 

1A-019 Étude de la démographie de deux biotypes 1A-069 
d'Agropyron repens (L.) Beauv. 

1A-022 Détermination du niveau optimum de certains 1A-079 
points de la régie des céréales pour l'Abitibi-
Témiscamingue 

1A-025 The effect of intensive cereal management 1A-080 
inputs on barley cultivars 

1A-027 Étude des bactéries glaçogènes endoracinaires 
chez la luzerne 1A-094 

1A-046 Effet des régimes d'exploitation et de la fertili­
sation sur la productivité du brome, du 
dactyle et de la fléole en Abitibi-
Témiscamingue 1A-102 

1A-048 Une nouvel le approche dans la lutte au virus 
des plantes 1A-104 

1A-052 Mise au point de sondes moléculaires (ADN) 
pour la détection et l'identification d'agents 
pathogènes de la pomme de terre 

Culture en serre: phytoprotection 
Mise au point de méthodes de diagnostic pré­
coce du dépérissement des érables 
Utilisation des ressources herbagères 
Évaluation de la sensibilité des cultivars 
d'orge et de blé à l'ergot 
Production de blé haploïdes doublés et trans­
fert de transposons de maïs dans les Triticae, 
au moyen de l'hybridation interspécifique 
avec le maïs 
Enquête sur l'ergot dans les cultures d'orge au 
Saguenay-Lac St-Jean 
Evaluation du potentiel de productivité de la 
pomme de terre de primeur sous abris tempo­
raires 
Evaluation économique du potentiel d'une 
variété d'estragon nordique (Arthemisia dra-
cunculus) 
Recherche sur la biologie et la dynamique des 
populations du doryphore de la pomme de 
terre au Québec, pour le développement d'une 
stratégie de lutte 
Stratégie de lutte biologique contre le genre 
Pythium dans les cultures maraîchères 
Production de génotypes fixés de blé de prin­
temps et d'automne sé lect ionnés pour leur 
tolérance à la fusariose, par la méthode des 
haploïdes doublés 
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l A - 1 0 5 L'utilisation de cultures intercalaires et de 
méthodes de sarclage dans la production 
biologique de brocoli et de chou-fleur 

1A-106 Lutte biologique des thrips en serres 
maraîchères 

1A-107 Production et utilisation de transplants prêts-
endomycorhizés pour la production biolo­
gique du poireau, poivron, tomate et laitue 

1A-108 The biological control of P y t h i u m in hydro-
ponic culture of cucumber 

l A - 1 0 9 The effect of nitrogen fertility and time of 
application on the yield and quality of bread 
wheat 

1A-128 Mise au point de méthodes de lutte biologique 
contre le charançon de la carotte 

1A-129 Lutte biologique contre la mouche du chou et 
la punaise terne, en culture maraîchère 

1A-131 Développement d'un système expert pouvant 
aider au diagnostic des maladies des plantes 
horticoles 

1A-133 Réduction de l'utilisation des herbicides dans 
le maïs-grain, par des méthodes biologiques ou 
mécaniques de contrôle 

1A-134 Isolation et caractérisation de diverses souches 
de T r i c h o d e r m a comme agent de lutte 
biologique contre la moisissure grise dans la 
production de la fraise 

1A-136 Programme de lutte contre la mouche de la 
pomme et le charançon de la prune, en bor­
dure des vergers à forte densité, afin de réduire 
l'utilisation de pesticides 

1A-137 Stratégie de lutte contre la tavelure du pom­
mier via la réduction d'ascospores émis dans 
l 'environnement 

1A-138 Verification of a model for predicting 
cercospora blight and the elaboration of a 
s imulation model to evaluate the impact on 
carrot production 

1A-139 Moyens à prendre pour éviter l'apparition de 
la nervation brune dans la laitue pommée 

1A-147 Régie de l 'anthonome du fraisier et de la 
punaise terne à l'aide d'un aspirateur auto­
tracté 

Production a n i m a l e 
1A-030 Détermination de l'influence de la dégradabil-

ité des protéines dans le rumen sur les perfor­
mances des veaux de grain 

1A-038 Comparaison de l'effet de deux types de venti­
lation sur les maladies respiratoires 
endémiques aigiies et chroniques 

1A-045 Développement d'un vaccin contre l'infection 
par Actinobaci l lus (Haemophilus) pleuropneu­
monias chez le porc 

1A-073 Détermination d'indicateurs précoces du PSE 
1A-078 Développement d'un système expert pour 

l'analyse de systèmes de production de porcs 
d'abattage à l'aide de la modél isat ion mathé­
matique sur ordinateur 

1A-083 Effets de races, de la régie du contrôle 
lumineux et des saisons sur les taux de con­
ception et de réforme pour anoestrus et non 
gestation chez les cochettes et les truies de 
première et deuxième portée 

1A-086 Caractérisation des récepteurs viraux dans 
l'attachement et la pénétration du virus respi­
ratoire syncytial bovin (VRSB) 

1A-087 Mise au point d'une trousse de diagnostic 
pour la diarrhée collibacillaire à l'aide des 
anticorps monoclonaux 

1A-091 Détermination et validation des facteurs 
prédisposants associés au syndrome 
Hyperthermie-anorexie de la truie (HAT) en 
élevage intensif 

1A-092 Détermination des facteurs de risque associés 
au syndrome Hyperthermie-anorexie de la 
truie (HAT) 

1A-093 Effet d'un régime alimentaire à base de caséine 
sur le syndrome du porc stressé (PSS) 

1A-097 Effet de l'état de santé sur la performance de 
production dans le troupeau vaches-veaux 

1A-098 Effect of various soybean treatments on its 
utilization by animals 

1A-100 Effets de la supplementation avec différentes 
sources de protéines durant l'hivernage, sur 
les performances zootechniques subséquentes 
des bouvillons durant la période de paissance 

1A-123 Influence des facteurs de production sur la 
qualité et les propriétés de la viande de porc 

Gestion agr ico le 
1A-043 Réalisation d'une banque de données sur la 

gestion agricole, disponible sur réseau infor­
matique 

1A-090 A pilot study of the economics of fuel ethanol 
production in Canada based on Jerusalem 
artichoke 

1A-096 Réalisation d'interfaces de communicat ion et 
base de données entre le système SIGOSA du 
MAPAQ et EDIS-II d'Agriculture Canada 

1A-124 Structure et performance de l'industrie québé­
coise de la transformation des produits laitiers 
face au nouveau contexte commercial 

1A-126 Impact économique et implications pour 
l'agriculture québécoise de modifications 
éventuel les à la loi sur le transport du grain de 
l'Ouest 

1A-142 Evaluation du programme de subvention des 
taux d'intérêt dans le secteur agricole québé­
cois 

1A-144 Le niveau de formation agricole: facteur de 
développement de la productivité 

1A-151 An economic comparison of centralized versus 
decentralized processing of agriculture pro­
duction in Quebec: a case study of Ethanol 
production from Jerusalem artichoke 
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G é n i e rural 
1A-007 Etude sur la fertilisation et le chaulage des 

érablières 
lA-021 Research and development project for design 

of low cost portable micro-processor based 
milk metring device 

1A-024 Mise au point d'un système automatique 
d'évaluation de la performance de colonies 
d'abeilles 

1A-032 Essais de désinfection du matériel apicole à 
l'aide de rayons ionisants contre Bacillus lar­
vae, agent de la loque américaine 

1A-033 Effets de la formation de glace dans le calcul 
des fosses à fumier liquide en béton armé 

1A-051 Développement d'un logiciel cognitif pour 
l'opération d'un système intégré en production 
serricole 

1A-064 Développement d'un macérateur à fourrage 
1A-075 Evaluation des caractéristiques physiques et 

du comportement dynamique du soya extrude 
et du soya micronisé 

1A-112 Le compostage de fumier de bovins à l'entre­
posage 

1A-116 Evaluation de différents systèmes de com­
postage de fumier à la ferme 

Technologie des al iments 
1A-031 Elaboration d'un répertoire de méthodes 

d'évaluation nutritionnelle de la biodisponi­
bilité des principaux constituants du lait 

1A-053 Hydrolysat de protéines laitières comme les 
ingrédients alimentaires et cosmétiques 

1A-054 La conservation des produits horticoles 
1A-117 La conservation de la viande de porc sous 

atmosphère contrôlée en système de distribu­
tion réutilisable 

1A-118 Impact des condit ions de fabrication sur la 
saveur et l 'arôme du pain 

1A-119 Le développement d'aliments spécifiques 
dest inés aux personnes âgées 

1A-121 Etude des facteurs les plus susceptibles de 
contrôler le développement de la qualité 
(saveur et couleur) du sirop d'érable 

1A-122 Le rôle des pyrazines dans la saveur du sirop 
d'érable 

1A-143 Effet du contrôle de la disponibil ité du fer 
dans l'alimentation du veau de grain et du 
type d'emballage sur la qualité de la viande 

1A-146 Modification enzymatique des protéines de 
lactosérum 

1A-148 Mise au point de produits laitiers allégés 
1A-149 Mise au point de la méthode de détection de la 

l ipoxygenase dans les grains de soya par SDS-
PAGE sur système Phast 

1A-150 Evaluation informatisée de la qualité des pro­
duits alimentaires par le biais de l'analyseur 
d'images digitalisées 

1B-001 Conservation des produits alimentaires frais et 
transformés par l'emballage, la mise sous 
atmosphère modifiée et l'activité de l'eau 

1B-002 Identification et étude des facteurs suscepti­
bles d'améliorer les qualités organoleptiques 
et/ou nutrit ionnelles des produits de charcu­
teries et de salaison 

1B-003 La production de ferments lactiques 
lyophil isés par la technologie des cel lules 
immobil isées 

1B-004 La production de précurseurs d'acides aminés 
par synthèse enzymatique 

1B-005 Clonage du gène de la B-galactosidase dans 
saccharomyces cerevisiae 

1B-006 Identification et étude des paramètres con­
trôlant la fabrication et affectant la qualité 
finale de produits de boulangerie cibles 

1B-007 Nouveau procédé de stérilisation UHT pour 
les al iments en particules dest inés à l'embal­
lage aseptique 

1B-008 Production de polysaccharides microbiens sur 
mil ieu glucidique en surplus au Québec. 

1B-009 Techniques et procédés pour améliorer la 
conservation des confiseries d'érable 

Nota: 
Les projets inscrits en caractères gras sont 
brièvement décrits dans cette brochure. 

Nota: 
Pour plus de renseignements sur l'un ou 
l'autre de ces projets, voir coordonnées en 
page suivante. 

Also available in English upon request 
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P o u r d e p l u s a m p l e s r e n s e i g n e m e n t s s u r l e s p r o j e t s d e s p r o g r a m m e s d e r e c h e r c h e , 
o n p e u t c o m m u n i q u e r a v e c l ' u n o u l ' a u t r e d e s c i n q b u r e a u x s u i v a n t s d'Agriculture Canada: 

D é v e l o p p e m e n t a g r o - a l i m e n t a i r e ( Q u é b e c ) 
G a r e m a r i t i m e C h a m p l a i n 
9 0 1 , C a p D i a m a n t , p i è c e 3 5 0 - 4 
Québec (Québec) 
G 1 K 4 K 1 
T e l : ( 4 1 8 ) 6 4 8 - 4 7 7 5 

D é v e l o p p e m e n t a g r o - a l i m e n t a i r e ( Q u é b e c ) 
Complexe Guy-Favreau 
T o u r Est, pièce 1 0 0 2 - D 
2 0 0 , boul. René Lévesque Ouest 
Montréal (Québec) 
H 2 Z 1 Y 3 
T e l : ( 5 1 4 ) 2 8 5 - 8 8 8 8 

D é v e l o p p e m e n t a g r o - a l i m e n t a i r e ( Q u é b e c ) 
3 2 0 , r u e S t - G e r m a i n E s t , p i è c e 7 0 0 
Rimouski (Québec) 
G 5 L 1 C 2 
T e l : ( 4 1 8 ) 7 2 2 - 3 1 4 3 

D é v e l o p p e m e n t a g r o - a l i m e n t a i r e ( Q u é b e c 
C o m p l e x e J a c q u e s - G a g n o n 
1 0 0 , a v e S t - J o s e p h , p i è c e 2 0 6 
Aima (Québec) 
G 8 B 7 A 6 
T e l : ( 4 1 8 ) 6 6 2 - 0 5 6 6 

D é v e l o p p e m e n t a g r o - a l i m e n t a i r e ( Q u é b e c ) 
180, r u e R i d e a u , p i è c e 2.01 
Rouyn-Noranda (Québec) 
J9X 1N9 
T e l : (819) 797-4842 

P r o d u i t p a r : A G R I C U L T U R E C A N A D A 
D é v e l o p p e m e n t A g r o - a l i m e n t a i r e 
( Q u é b e c ) 


