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RENOIR À BOSTON 

Le peintre du dimanche 
mm II fa i l toujours d i m a n c h e 
™ dans les toiles de Renoir, 
vous ne trouve/, pas? À quel au­
tre m o m e n t e e s p e r s o n n a g e s 
avec leur bonne tête populaire 
auraient-ils eu le temps de se ba­
lancer ainsi au soleil, de se pro 
m e n e r d a n s la n a t u r e ou sur 
l 'eau, de danser dans leurs plus 
beaux atours au bar du vi l lage, 
de se reposer, de tant sourire? 

Et puis, il fail dimanche aussi 
au Museum of Fine Arts de Bos 
Ion. L e s p a r f u m s s ' incrus tent 
dans les salles du Musée réser­
vées à Renoir comme autrefois 
dans les églises où. mêlés à l'en 
cens, ils troublaient l 'ardeur reli­
g i euse pendant la m e s s e . L e s 
gens, endimanchés, attendent sa 
gement leur tour ù l'intérieur du 
Musé»', c o m m e on va à la com­
munion. Ils sont d'une patience 
angôHque. 

• in en t re d a n s les s a l l e s au 
rythme de 700 personnes à l'heu­
re. On esl au moins 20 à la fois 
devant un tableau, tandis que 20 
autres regardent le suivant, et 
ainsi de suite multiplie par 97 ta 
blcaux. C o m m e personne ne nous 
range en ordre de grandeur, cer­
tains pourraient se sentir frus­
tres. Mais tout le monde sourît: il 
fait beau et bon. c'est l'effet Re­
noir. On a tendance à prendre son 
temps. 

L'exposition Renoir est finale 
ment arrivée à Roslon le !) octo­
bre, dernière étape de son péri 
pie. E l l e avait d'abord été revue 
à la Hay ward Gal le ry de Londres 
et au Grand Pala is à Paris où elle 

a attiré respectivement 365000 et 
H2.r)000 visiteurs environ. Un re­
cord pour le musée de Londres et 
la deuxième exposition en impor 
tance pour le Grand Palais , après 
Les trésors de Toufank/iamon. Il 
faut dire qu'il n'y avait pas eu de 
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grande exposition Renoir à Paris 
depuis 1!)33. a Londres, depuis 
L953, et aux E ta t s Unis, depuis 
1973 ( à Chicago ). A Montreal, no­
tre Musée des beaux-arts avait 
servi un peu de Renoir en 1949 
dans une exposition intitulée De 
Manet à Mu tisse. 

L e monde a ime pourtant Re­
noir, «le peintre de la joie de vi­
vre» . L e monde a toujours plus 
a imé Renoir que ne l'ont fait les 
historiens d'art et les critiques, Il 
est le plus populaire des impres 
sionnistes, dit-on, et le moins im 
pressionniste d'entre eux. 

À en juger par la foule de ven 
dredi matin. 18 octobre, l'exposi 
tion pourrait bien battre égale 
ment des records d'assistance au 
Musée de Boston. Pas un Bosto­
nien qui ne s ache que Renoi r 
(Wenouàâ ) est en ville. Même le 
guest house ou j ' a i finalement 
échoué, dans un quartier éloigné 

du centre ville, a son lot de dé­
pliants sur l'exposition. 

Un autocar blanc à impériale 
signé Renoir fait régulièrement 
la navette entre les grands hotels 
et le Musée avec son chargement 
de touristes, rappelant ainsi aux 
Bostoniens combien une grande 
expo peut être intéressante pour 
l 'économie locale. 

Curieux d'ailleurs ces grandes 
expositions populaires où on sait 
d 'avance que les conditions de vi­
site et de «contemplation» ne se 
root pas idéales. Notre photogra­
phe Miche l G r a v e l me faisai t 
remarquer que c'est autant pour 
participer à un grain! grand évé 
ncmenl que pour voir un article 
aimé que les gens y vont en si 
grand nombre 

Mais aussi bien vous le dire 
tout de suite. Si vous trouve/ que 
Renoir est le prétexte idea! pour 
visiter enfin Boston, cette ville 
que les Québécois ont tendance à 
contourner en allant a Cape Cod, 
vous n'êtes pas les seuls a avoir 
i ette brillante idée, .le ne sais pas 
si le grand peintre en est le seul 
responsable, mais on trouve diffi 
cilemenl une chambre dans les 
grands hotels même en réservant 
dix jours à l 'avance. Vous êtes 
prévenus. Renoir et Boston, ville 
historique à l ' a rch i tec ture re 
marquable, en valent cependant 
la peine. L'exposition prendra fin 
h- 5 janvier . 

\ l l Musée de Boston. !)7 toiles 
de Renoir ont été réunies, repre 
sentant ses diverses époques de 
lxtit; a l!il!l t 'est un peu moins 
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Un autocar à impériale fait régulièrement la navette entre le musée et les grands hôtels de 
Boston. 

Notes impressionnistes 
r i T r è s be l l e v i l l e c h a r g é e 
™ d'histoire, l'histoire des pre 
miers habitants des États-Unis . 
Une architecture fascinante. On 
ne compte plus le nombre de 
vieilles maisons bourgeoises ou 
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d'anciens bâtiments bien conser­
vés la i ssant deviner l ' a i sance 
des propriétaires. C'est en fait 
une petite ville (tilOOOO habitants 
environ) desservie par le plus 
vieux métro en Amérique et cer­
née par un agglomérat de ban­
lieues d'où surgit par de multi­
ples entrées un flot incessant de 
voitures. Mais deux panneaux 
placés a une sortie de la ville 
laissent entendre que Boston ai­
merait bien un certain retour 
des banlieusards chez elle. Il y 
est écrit en effet et je traduis: 
«Si vous viviez, ici (premier pan­
neau ) , vous seriez déjà rendu 
chez vous». 

L e touriste a tout intérêt à être 
muni d'un plan de la ville et 
m ê m e dans ce cas , s'il est en voi­
ture, il risque de tourner long­
t e m p s en rond. D e s rues qui 
changent de nom ou de sens sans 
avert ir et d'autres qui se met­
tent a trois pour porter le même 
nom. Des rues qui s'entrecoisent 
s u i v a n t un m o d è l e c o m p l e x e 
qu'on met du temps à compren 
dre à cause de notre habitude du 
d a m i e r m o n t r é a l a i s . Un coup 
d'oeil dans les hauteurs et se dé­
coupent des paysages géométri 
ques faits de rondeurs, de poin­
tes, d 'angles aigus appartenant 
à des buildings de différentes 
époques et de couleurs diverses. 

U n e v i l l e de c o l l é g i e n s et 
d'étudiants. Boston est réputée 
aux Eta ts-Unis et dans le monde 
pour la qualité de ses collèges et 
de ses universités. On pense à 
Harvard et au M . I . T . par exem­
ple. Un habitant sur cinq y est 
collégien. Ce la fait beaucoup de 
joggers sur les trottoirs et dans 
les nombreux parcs. Des cyclis­
tes qui n'osent emprunter les 
rues utilisent eux aussi les trot­
toirs. 

Très peu de femmes en haut 
t a lons , les soul iers de course 
son* a la mode, cotante à New 

York , m ê m e avec des robes de 
satin ou des habits de soirée. S i , 
à Boston, on n'a pas l 'élégance 
aux pieds, on l 'a à la tète pas 
seulement parce qu'on la plonge 
dans les livres, mais surtout par 
ce qu'on la laisse aux coiffeurs. 
J a m a i s vu autant de salons de 
coiffure dans une ville Y coin 
pris entre les galeries chic et les 
boutiques d'antiquaires de la rue 
Newbury. 

Un beau port de mer rénove 
( en partie en tout cas ) et habite 
dans ses condos, mais malheu­
reusement c o u p é de la p lus 
vieille partie de Boston par une 
atroce voie rapide surélevée. Un 
Vieux Boston retapé où il faut 
d é c o u v r i r le f a m e u x F a n e u i l 
Hal l , regroupant à peu pies tout 
ce qu'i l y a de plus exotique à 
Boston. 

U n bon n o m b r e de m u s é e s 
pour satisfaire les besoins de la 
population savante, a commen 
cer par le Museum of Fine Arts , 
le M u s é e d ' L s a b e l l a S t e w a r t 
G a r d n e r ( m a i s o n romant ique 
imposan te restée telle qu 'e l le 
était du temps de sa propriétaire 
collectionneuse d'art et de belles 
choses ) . l 'Aquar ium, le Musée 
des sciences et le planetarium 
l iayden, un Musée des enfants, 
un au t re pour les t ranspor t s , 
d'autres encore pour l'histoire 
a f r o a m é r i c a i n e , le c o m m e r c e 
amér ica in avec la Chine, etc...et 
('Institute of Contemporary Art. 

Et llnstitute of 
Contemporary Art 

Ecrasée peut-être par l'histoi­
re, et trop proche sans doute de 
New York , Boston n'est pas une 
ville où on peut voir autant d'art 
contemporain qu'à Montreal. 11 
n'y a pas non plus de quartier où 
les g a l e r i e s sont r e g r o u p é e s 
c o m m e ù New York , Toronto ou 
M o n t r é a l . O n en compte bien 
q u e l q u e s unes rue N e w b u r y , 
mais elles ne font même pas le 
poids (en quanti té) avec notre 
seule rue Sherbrooke. 

Mais il y a 50 ans, sous l'insti­
gation de professeurs de Har­
vard, on y fondait l 'Instilute of 
Contemporary Art, qui loge de­
puis 197G dans la moitié d'une 
vieille station de pompiers réno­

vée, rue Boylston. La surface to­
tale d 'exposit ion, repart ie sur 
cinq salles équivaut a peine au 
quar t de notre ac tue l M u s é e 
(l'art contemporain de la Cité du 
Havre. 

Depuis quelques années, on y 
présente des exposi t ions sans 
themes, regroupant des artistes 
c o n t e m p o r a i n s de d i f f é r e n t s 
pays ( mais pas le Canada ), pra­
tiquant divers média et repre 
sentant des tendances qui peu 
vent parfois être a l'opposée les 
unes des autres Ce n'est pas un 
musée puisqu'il n'a pas de col­
lections. Mais on fait une grande 
place a la video (c'est la spécia­
lité de l ' i n s t i t u t ) aux perfor­
mances, à la danse, aux installa 
tions On y revoit des artistes 
é t r a n g e r s qu'on loge quelque 
part dans Boston avec l ' a ide 
d 'amis comme ce fui le cas re 
comment pour Bill VVoodrow. un 
des sculpteurs britanniques les 
plus en vogue actuellement. 

L ' Ins t i tu t fêtera bientôt son 
50ème anniversaire. À sa manie 
re. En présentant, de décembre 
SS à juin S(> trois importantes ex 
positions ipii mettront en eviden 
ce le caractère particulier de cet 
é tabl issement cont roverse : la 
résistance à l'idéologie Imposée 
par New Y o r k . P a r e x e m p l e , 
alors que New York se branchait 
sur l 'expressionnisme abstrait 
dans les années quarante, à Bos 
ton. on s'occupait de l 'expies 
sionnisme allemand et on pré 
sentait, pour la premiere fois en 
Amérique les Kokoshka. Edvard 
Munch el J a m e s Ensor qu'on 
fera venir à nom eau celte année 
en compagnie d'un bon nombre 
d 'autres expressionnistes aile 
iiiands du début du siècle. 

Pour les Montréalais soucieux 
du sort reserve à leur Musée 
d'art contemporain, une visite à 
['Institute, dans cette ville dé­
pourvue de m u s é e d ' a r t 
mode rne , s ' impose . Il a r r i v e 
parfois que les compara i sons 
soient à l 'avantage de Montréal 
comme c'est le cas ici. Mais il 
arrive aussi qu'un tout petit ins­
titut, avec de petits moyens, fas 
se de grandes choses. 

Institute of Contemporary Art, 955 rue 
Boylston, ftbiton 

(pi a Paris, mais suffisamment 
pour avoi r une bonne idee de 
l'évolution curieuse, certains dl 
seul chaotique, de Renoir. On y 
retrouve quelques-unes des toiles 
les plus connues de l'artiste com 
me La danse à Bougival, /.a dan 
se a lu villi'. La danse à h campa 
gne, p l a c é e s cô t e à c o t e . L a 
Parisienne, Madame Charpentier 
et ses enfants, /.es < anotiers, Mo 
net pe ignant dans son j a r d i n , 
mais pas /,<• déjeuner ries cano­
tiers ni /.e bal au Moulin de /a Ga 
lette On \ devine, même de loin, 
malgré la foule, les oeuvres fai 
tes sous l'influence de Monet ou 
de Cézanne, 

Une certaine importante (plus 
grande (pie dans les livres sur 
Renoir) est accordée aux oeil 
vres d<> la dernière partie de sa 
vie. celle des nus féminins plan 
tureux sur fond de nature, por 
tant les seins haut et rond. Ima­
ges suscept ibles de réconcil ier 
bien des femmes d'aujourd'hui 
avec ce qu'elles sont et qui ne 
correspond guère aux critères ra 
chitiques de la mode des vingt 
dernières années. 

Un parti-pris 
pour le bonheur 

Si le style de Renoir change, 
une chose demeure constante: le 
parti pris pour les scenes neuron 
ses. J a m a i s de pleurs, de grince 
monts de dems, de peur, de pan 
vreté, de saleté, d'anxiété. La vil­
est belle, la chair esl rosi- et frai 
che, le soleil est bon. les enfants 
sont merveil leux. Si on ne crai­
gnait d'être ridicule, on penserait 
parfois a liouguereaii. un peintre 
que les Montréalais connaissent 
bien. 

« L a peinture, disait Renoir , 
doit être quelque chose de plai 
sant. de gai et de joli, oui de joli 
11 a dit aussi: «Un peintre, voyez 
vous, qui a le sentiment des te 
tons et des fesses, est un homme 
sauve.» Aujourd'hui. Renoir est 
certainement au paradis 

Mais ce peintre du bonheur, qui 
donne l 'impression de travailler 
avec une aisance et une facilité 
tombées du ciel, par petites ton 
ches légères, lisses et chatoyan­
tes et dans un éclatement de cou 
leurs, était en fait un homme 
tourmenté, anxieux, nerveux, vu 
lubile, contradictoire et jamais 
satisfait de son travail. «Vers 
1883, dit-il, il s'est fait connue 
une cassure dans mon oeuvre 
J ' é t a i s aile jusqu'au bout de l'im 
pressionnisme et j 'arr ivais a cet 
te constatation que je ne savais ni 
peindre, ni dessiner • C'est alors 
qu'il s'est pâmé pour la Renais 
s a m e et la peinture du ISenie siè 
d e . 

On voit bien cette cassure dans 
l'exposition alors que les themes 
de Renoir redeviennent academi 

Baigneuse, 1905. 

ques i-l plutôt retrogrades par 
rapport aux sujets choisis par les 
i m p r e s s i o n n i s t e s . E g a l e m e n t 
beaucoup de portraits d'enfants 
et de jeunes filles «aux veux de 
velours" et de bourgeois et liour 
geoises dans leur décor somp­
tueux. 

Renoir se considérai! comme 
un ouvrier de la peinture un de 
curateur, beaucoup plus qu'un al­
tiste. D'origine humble, contrai 
r e m e n t à ses a m i s Monet et 
Sisley, il a commencé a travailler 
à l 'âge de 13 ans dans une Fabri­
que de porcelaine Plus lard seu­
lement, il s est inscrit a l 'École 
des beaux arts. Mais il a du ga­
gner sa vie et celle de sa famille 
Aussi a l il reconnu avoir vendu 
des oeuvres de piètre qualité uni 
quemenl pour survivre, ce qui a 
nui a sa reputation 

Impressionniste un temps, sous 
l 'influence de Monei surtout, Re 
noir avait aussi un petit cote ré­
actionnaire par rapport aux idées 
jeunes de son temps. On l'a dit 
plus a l 'aise dans un l.seme siècle 
qu'il avait idealise que dans le 
I9éme. Il rêvait d'un inonde ou 
chacun a sa place et s'y sent bien. 
Une sorte de paradis terrestre 

K l c'est peut être ce rêve de 
bonheur qu'il réussit encore a 
c o m m u n i q u e r aux v i s i t eu r s à 
Boston. 

Si l 'attenté, la foule, la chaleur, 
les odeurs, le temps perdu a la 
boutique temporaire pour trouver 
le catalogue de l'exposition cl dé­
nicher quelques souvenirs Renoir 
ne vous ont pas complètement 
épuises, il reste tout ie Musée de 
Bostoi! a visit «r, un des plus mi 
portants aux États-Unis. El sur 
tout l 'aile rénovée consacrée a 
l'art oriental qui vaut a elle seule 
une visite a Boston. 

('eux qui comptaient se rendre 
a Boston avec les Vmisdu Musée 
des beaux arts de Montreal doi­
vent renoncer a leur projet, la lis 
te d'attente est déjà trop longue, 
P a r contre, il est toujours possi 
ble de fa i re a f f a i r e a v e c une 
agence pour un voyage forfaitai 
re à Boston A titre d 'exemple, il 
y en a une qui annonce dans nos 
pages un voyage aller retour par 
Québécair , deux nuits dans un ex­
cellent hôtel, le billet d'entrée au 
M usee et d'.un res services pour 

$210. \ vous de magasiner 

Les billets pour l'exposition Re 
noir sont en vente à Montreal aux 
guichets Ticket ron. 

Pierre Auguste Kcnoir au Muieum ot 
Fine Arts de Boston. 465 Huntington 
Avenue Boston, jusqu au 5 |anviei 
1986 

Tout le monde aime Renoir, le « peintre de fa joie de vivre. 
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DISQUES ET CASSETTES 

EN SPÉCIAL 
JUSQU'AU 2 NOVEMBRE 

RADIO-CANADA S M J 0 4 7 E R A T O N U M 7 5 2 0 7 R C A A R l î - 5 3 2 3 

BERLIOZ: Harold en Italie E S P OA99 JULIA MIGENES 

o r c h . i y m p h . d e M . t.mmm\k tn JONNSON 099 
099 N G e d d o . W . G r w n r o o » chan t . U . r shw in . 0 
w M . Rostropovich. 2 d i i que* 

Québec ' S 
Streotfteld 

O G G 4 1 5 1 3 6 1 

ORFF: Carmina Burana 
J. A n o V i o n • P Creecrt 

• J. levme Orch. 

l ympt i C h K a o o 8" 

Vçr î i on or ig inale française 

VERDI: Don Carlos 
Dorningo>Ricciarell>- m mr\r 

Raimondi -Abbodo Art 9^ 
Album de 5 disques 

L O N D O N - 4 1 4 6 6 6 1 

KlR I T E K A N A W A : 
Blue skies (avec 
l 'orchestre do 
Nelson Riddle] 8 99 

Lot choisi de disques et 
cassettes classiques 

Deutsche Grammophon, 
Philips et London à 

8 99 
chacun 

Lot choisi de disques et 
cassettes E.M.I. 

importés de France à 

1 1 " 
m H choc un 

1 
PHIUPS-4375182 

BORIS VIAN: Le déserteur etc. 
( importat ion 

spéciale Quant i té 

l imitée) 14" 

PHILIPS-4O80252 

MICHEL LEGRAND CHANTE 
- L •?. moulins de rr.oti coftur • 

et 23 autres titres 

| impor ta t ion spéciale m mf,f. 

Quant i té limitée) I f l " " 
2 disques. 

PHIUPS-824872-1 

ALAIN BASH UN C: Live lour 85 
( Impor ta t ion . 

spéciale - Ouont i le 1 

l imitée) I V 

P O L Y D O R - 8 2 5 I 2 5 I 

Mitva et Aitor Pmzolb • Line 
it the "Bouffes du Nord 
l lmpor to l ion - f»00 
speciole Quont i te 1 §«99 
l imitée) I V 

POIYDOR 2 J 7 3 1 0 9 

IRENE P A P A S : 
Odes 

( impcr tot icn) 

10 99 

A D M - 4 0 0 J 

Pipes and Strings 
o( Scotland. C99 

iCornemtise) V 

ARCHAMBAULT 
M U Q U E 
500 est. ru i ' Sii>-( alherine, Montréal 

. 849-6201 
K/J VOS MAGASINS POUR LI DISQUI COMPACT 

C O M P L I X f D I S I A R U I N S 
288-2444 

MI no 
BIBRI 

( g ) COMPTOIR TlCnETRON' 

7? 

MITStO 

BILLETS EN VtNTl AU M A G A S I N BtRRI-STE-CA"! Hf R INl mïw\ 

Les soeurs 
Portai 
annulent 
leur comédie 
musicale 

Le projet de comédie musi-
^ cale Rue dos Néons, qui de­
vait être créée en janvier au 
théâtre Félix-Leclerc, a été annu­
lé. 

Le producteur Jean-Claude Le-
spérance a expliqué hier que le 
désistement d'une des quatre 
principales interprètes, Louise 
Portai, avait entraîné cette annu­
lation. 

L'abandon de la chanteuse et 
comédienne fait suite a une mé­
sentente quant à la participation 
du co-compositeur Walter Rossi. 

Jointe au téléphone, Louise 
Portai a simplement déclaré : 
•< Pas de commentaire » . La chan­
teuse rock, qui tourne actuelle­
ment Le déclin do l'empire amé­
ricain, avec le cinéaste Dcnys 
Arcand, a déjà enregistre plu­
sieurs microsillons avec M. Ros­
si. 

Selon M. Lespérance. Walter 
Rossi n'arrivait pas à «entrer 
dans le cadre de la production. 
Fn somme, il refusait d'être su­
pervise >• par le metteur en scene 
Rene Richard Cyr. 

Hue des néons partait d'une 
idee originale de Louise Portai et 
de ses (rois soeurs: Geneviève 
( de la comédie à succès l'ied-de-
Poule). Pauline et Priscilla La-
pointe. Puis Marcel Lefebvre a 
écrit le livret et Robert Léger a 
compose la musique. 

« La comédie musicale québé­
coise reçoit une claque majeu­
re » . a commente M. Lespérance. 
La pré-production était presque 
terminée et la troupe devait bien­
tôt commencer les répétitions. 
Cependant, a-t-il souligné, le mi­
nistère des Affaires culturelles 
n'avait encore rien versé d'une 
subvention prévue d'environ 
S170 000. Il n'en va pas ainsi pour 
l'argent prive investi dans Rue 
des Néons. 

— Presse Canodicnnc 
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PAUL, MARIE ET LES ENFAtÇES, 

Un nouveau 
rrnt s»**.' 

d'une rare insignifiance 

P_ _ ç - , • L o r s -
^ • P ^ J ? que Radio 
BjV > <5i Canada a an-
^T^r nonce pour 
~ cette saison le 

retour d'un téléro­
man de style familial, 

et que ce serait une co­
médie, je me suis dit que le 

Cosby Show faisait des petits 
chez nous, et que c'était bien 
tant mieux. 

Jusqu'à ce que je voie Pau). 
.Marie et les enfants, qui a pris 
son envol le mercredi 9 octobre 
à Radio-Canada. Une émission 
produite par le service Jeunesse 
et écrite par Jean-Paul LeBou-
rhis. 

Oui, Paul. Marie etc. est un 
show familial. Ça se passe ef­
fectivement dans une grosse fa­
mille où il y a un papa, une ma­
man et six enfants. Deux des 
enfants sont à papa, deux à ma­
man et les deux derniers à 
papa-maman. Vous aurez com­
pris que Paul et Marie sont 
deux divorcés qui avaient cha­
cun deux enfants et qui en ont 
lait deux autres. 

Non, hélas, Paul. Marie etc. 
n'est pas une comédie. Une co­
médie doit faire rire. Ce n'est 
pas le cas ici. 

Paul, Marie etc. n'est même 
pas un téléroman, 

L 'émiss ion bouge et c r ie 
beaucoup. Forcément, avec huit 
personnages. Mais tout ce mou­
vement est sans signification. 

L'épisode de mercredi der­
nier racontait une dure fin 
d'après-midi dans la grande 
maison de NDG. Papa Paul vou­
lait absolument aller à une pre­
mière de film le soir. P lui fal­
lait faire le souper. Maman a eu 
tin accident de voiture au coin 
de Laurier et St-Denis. Les jeu­
nes enfants lui ont raconté leur 
journée. Un des plus vieux a 
rapporté des grillons qui se sont 
échappés dans le hall d'entrée. 
La sauce à spaghetti a brûlé. 
Papa a fendu sa culotte parce 

J a c q u e s T h i s d c i l e , l e 

p a p a . . . 

qu'il a engraissé. Enfin, papa, 
maman et l'aînée, dans leurs 
plus beaux atours, sont partis 
au cinéma. Fin. 

La semaine précédente, l'ac­
tion tournait autour de la plom­
berie défectueuse dans la mai 
son. Ça cr ia i t , tempêta i t , 
rigolait, niais pourquoi '.' Pour 
lien d'évident. Depuis le début, 
je cherche une signification à 
tout ce tohu-bohu. Sans succès. 

Tous ces événements pour­
raient servir de point de depart 
à une comédie sur les relations 
inter familiales. Surtout qu'ici 
on a des enfants de trois ména­
ges et d'âges différents. Les 
plus vieux ont quelque part un 
père et une mère. Les voient-ils 
parfois? Rien là dessus. Une 
grosse famille pleine d'enfants 
il'àges différents pourrait ser­
vir de tremplin à mille et une 
histoires ou l'on pourrait mieux 
comprendre les joies et les pei­
nes d'une famille. Rien là-des­
sus. 

Le Cosby Show nous montre 
chaque semaine une histoire 
pleine de finesse sur les aléas de 

la vie familiale. Les èJZnï* 
ments servent à faire comtf$ifc 
dre les personnages et déboij-
cherit sur une descriptioffiort 
juste de la vie d'aujourd'lfBEES 
puis le dialogue est drôle crrrWg-
ble. Dans Paul, Marie é l evé s 
événements prennent touf(£La 
place et n'illustrent rierpffiS 
moins pas encore, et ça tait 
trois semaines que ça dure..... • 

Ding et Dong font un sketch 
fameux, La petite vie, danjj le-
quel ils parodient un téléroweatt; 
Passe-moi le beurre de p<5SuJT 
Les vidanges sont-elles»gan­
sées ? Fifilïe a perdu sonagMw 
au centre d'achat.. Le diaTaBïŒ 
se déroule et le public cronjtrdp 
rire. Parce que tout ça ne j jgB 
fie absolument rien. 

Si Paul. Marie etc. étalEuTé 
parodie, on rirait peut-êgg^ù 
gorge déployée. L'iricônvéBBE 
c'est que c'est un léléromSjTTW 
qu'il revient toutes les seflrpfr 
nés. Toujours aussi vide. mmEà 
A T V F Q , des n o u v e l l e s i ~ t 
f r a î c h e s s a n s i m a g e s ^»»~ 

Depuis quelques jours, lew Hé-
léspectateurs qui s'cndocuujjft 
devant TVFQ durant la sp{rt'C 
se réveillent à un son nouveau 
passé minuit : celui de Kàûlo-
France International. • * 

A la fin des émissions IdiJSjpS. 
soirs. TVFQ !)!) se branche-sur 
Radio-France International et 
diffuse la programmation de 
cette station à ondes courtes 
jusqu'à lit reprise des émisBojis 
le lendemain matin à !) h ̂  t)Ti 
peut également entendre la-ra­
dio à la télé de IG h à 16 h .ItET.'.' 

Les téléjournaux de TV&Q 
ont toujours une semaine de re­
tard. Mais les curieux qui veu­
lent savoir ce qui s'est passé h 
Paris et dans le monde le jour 
même peuvent maintenant sa­
tisfaire leur curiosité. En fran­
çais et en anglais, puisque les 
bulletins son! bilingues. Ft lire 
en même temps la programma­
tion du lendemain à TVFQ affi­
chée sur l'écran. 

^•PLEINS YEUX 
^ D E M A I N , 

C'EST DIMANCHE 
pour les passionnés de variétés 
Nouvelle emission animée par les célèbres Chariots 
et la jolie Désirée Nosbush 
Articules autour d'un invite vedette, en l'occurrence 
Johnny Hallyday, chansons et sketenes se succèdent 
a un rythme endiablé! Soiree familiale par excellence, 
les téléspectateurs apprécieront cette for nule 
relaxante ou le rire es! roi 
Avec France Gali Christophe. Kate Bush. Eros 
Ramazzotti. Al Corley. Jesse Garron. Michel Sardou ' 
et Patrick Sebastien. 
Riez un bon coup ce samedi 26 octobre a 21 h. 
en reprise le 2 novembre a 13 ti 30. a l'antenne 
de TVFQ 99. 

LEINS Y E U ^ T V F Q H p 

l'auto m o l > i l e Cable tv 

D'ÉMISSIONS 
21:00 €D — « P r i d e and 

Préjudice» 
Les fans de Laurence Oli­
vier sont gâtes ce soir 
puisque ce canal offre 
deux films du grand ac­
teur. Celui-ci date de 1!M0. 
est en noir et blanc et est 
une adaptation d'un 
roman de Jane Austen, À 
23h, c'est The Prince and 
the Showgirl, en couleur et 
avec Marilyn Monroe. 

23:45 O — - H u d . 
Sans doute le meilleur 
film de Paul Newman, 
dans lequel il est un af­
freux macho, mais très 
beau et sexy par ailleurs. 
Une réalisation de Martin 
Fitt avec Patricia Neal et 
Brandon De Wilde. 

T 

l à • ^ 
D a v i d L e t t e r m a n 

23:30 (S) — Duvid Le t t e r -
man's Tri-State Area 
Les fans de cet animateur 
parfois fort drôle ne vou­
dront pas manquer cette 
spéciale dans laquefli'. ou 
a fait un montage de di­
verses sorties bizarre'*1 dé 
Letterman dans les envi-, 
rons de New York. Lurry 
Bud Melman et John Cou? 
gar Mellencamp y seront. 

H0RAÎRE 
KÉVJ É 
14:00 O (S) — Popeye 
14:30 O ® — Sketches Of 

Our Town Perth 
18:05 0 0 ( 0 - Impac t -

Invités: John Turner.. Al­
bert Jacquard, généticien) 
et David Roy du Contre 
bio-éthique de MontrVul, 
Pierre MacDonald, de la 
Banque de Montréal, Nor; 
maud Carrier, du minister 
re de la Justice du Que? 
bec. 

23:15 ( £ ) — Provincial Affaire 
23:20 Cï) — NewsfInal " 1 
23:50 GD — Widows : = J 
00:50 CD — Saturday Night « 

T h e a t r e ^ | 

http://orch.iymph.de
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GALERIES D'ART 1 

E 3 

A V E N D R E 
Livre d'art Canada-Canada 

J E A N - P A U L 
L E M I E U X 

Comprenant 12 sérigraphie» tigné«t 
Suzanne Latickhe Rene M) voie 

342-4514 733-2777 651-5888 
Chor fevo i» Cot« N o r d 

H I U 0 1 1 6 1 

I M b i M a i , o p o i , i „ „ . 

• i m o w l k l G n t p . i i . 

l - 4 1 i - 7 7 ] . 1 ] } l 

r i. i « . • <)u l o u p 

1 « n Itl îJsn 

S<*gv«nof Lot S t - i v o f i 

M I L 5 4 1 - 6 0 1 ' 
S t - H y o o n t h . Orvmmeoc l 

Q l « t | 
I M 4 774 47M HmtMglMI l E»"f.« 
1 119 S6A 194» 

Î 'O 1 l i v i t f f l M d J f K . » 
1-11» J 7 3 1 M I 

EXPOSITION 
RENOIR 
BOSTON 

Départ*-. 

du 29 nav. au 1 déc. 8 5 

7 déc. au 9 déc. 

à por>ir de $210 can. 
par p t r t o n n * (oct. quad ) 

Via Québecair 

GUY TOMBS LIMITÉE 
1085, Beaver Hall Hill, Montréal, 

Que. H2Z 1S7 — (514) 866-2071 
Ar io I o n — form i l a u Quttxrc 

Avec la participation de la maison 
d'oeuvres d'art RIGCNCY INC. 

S E R G E OUBREUIL 
•« 

M A R C E L L E HAMELIN 
vous invitent à les rencontrer 

à l'atelier galerie au 
2 1 0 , r u » P r i n c i p a l e 

S a i n t - S a u v e u r - d e s - M o r w s 
(face a l'église) 1 - 2 2 7 - 4 4 5 6 
(ortie 60, autoroute do Nord 

Ouvert tous les lours sauf le mardi 

NOS CADRES 
contribueront 

au succès de votre 

W I S I N T A I N E R 
1887-1985 

13 LITHOGRAPHIES 
DE 

RIOPELLE 
(Parler dt' corde) 

cl plusieurs oeuvres depuis 1%7 
Aussi plus de 600 gravures el 
scripraphic d'artistes québé-
tois: C O S O R O V I CI-.RJ 
D U M A S I. J A Q U E P 
L A M B E R T P I I . L A N 

et plusieurs mitres 

4593. rue Rivurd 
Montréal H2J 2N2 

Tél.: 843-4535 
Ouvert le dimatv he M I T rende/.-vous 

EXPOSITION 
Galerie Prélude 
présente les oeuvres de 

Alban Bluteau 
Jean Ro 

Jeanne d'Arc Lussier 
du 27 octobre au 1er novembre 1985 

Vernissage dimanche le 27 oct. 
de 13 h à 21 h. présence des artistes 

Encadrements Longueuil 
440. rue Saint-Jean. Vieux Longueuil 

Vin et café 6 7 0 - 8 0 8 0 

GALERIE MIHALIS 
1550 Sherbrooke o. 

932-4554 

E X P O S I T I O N 

MOE REINBLATT 
1 9 1 7 - 1 9 7 9 

Peintures à l'huile, sculptures de bronze, 
dessins, estampes originales. 

JUSQU'AU 9 NOVEMBRE 

SYLVIA 
LEFKOVITZ 

Bronzes 
et 
peintures récentes 

Vernissage 
mardi 29 octobre, 
19H30 

galerie l'art français 
372, Laurier Ouest 
Montréal 
Tél.: 277-2179 

RENCONTREZ L E PEINTRE DE CHARLEVOIX le samedi 2 nov. de 13 h à 17 h 

BRUNO 
LANCEMENT DE SON LIVRE. 

G A L E R I E ART & S T Y L E 
4875A, R L E S H E R B R O O K E OUEST, WESTMOUNT, TÉL.: 484-3184 

CETTE PUBLICITÉ TIENT LIEU D'INVITATION A l VERNISSAGE. 

ABRI FISCAL 
oeuvres d'art d'artistes canadiens et québécois cotés 

LOCATION/ACHAT 
B. Modeste Jeonnine Roy Marcelle Hamelin Tex Lecor 
l. Brunet Monique Bedard Jean-Paul Lapointe Fernand Labelle 
I. Karacsony Etienne Wmdisch Stanley Cotgrove Claude Carette 
G.E. Gingrai Serge Oubreuil Leo Ayotte et autres 

À PARTIR DE 18 oo 
/mois sans intérêt 

Pour la modiquo somme de 1 8,00$ par mois, devenez propriétaire d un ta 
bleau de qualité de peintre cote. 
Cette formule permet a nos clients de faire l'acquisition permanente de un 
ou plusieurs tabloaux de qualité, sans débourser d'urgent comptant et d'é­
taler cet achats sur une période de deux ans, à un coût moindre que la va­
leur probable du ou des tableaux acquis à la fin du bail. 

Une benne affaire I 

Retournez à: 

H TABLEAU Df\Rf 

\ A U U R f ) , HACfMtNT 

Recevez ce livre gratuliemenl 

, MAISON D'OEUVRES D'ART 
REGENCY INC. 

400. boul Labfelle 
XtM'i Bureau440 

• Chomedey. Laval (Qué) 
H7V2S7 

I 
J e clean v obtenir plu» d'informations sur la lormulo 
location achat de * tableaux de qualité. 

Nom.. .Prénom 

J Titro Compjumv 

s A . i ; i . . i . .Tel.. 
I 

Adrusso 

Ville Code ouatai 1 

Tél.: (514) 687-2096 Ext. sans frois. 1-800-361-9322 

i l a 

EXPOSITION 

PAUL 
FOURNÏER 

IMItSticrbriHikctl . . 
Montréal »14) WI«3<Ho 
MrrtiK** J< t'Aitoi.aiHKi 
" > i . . . . . . . - sV* < * • • ' • if \ t 
•t.. * • . . i !.. 

THE 1984 MISS GENERAL 
IDEA PAVILLION 

Conçue et réalisée par le trio 
torontois, la rétrospective 
General Idea est mise en cir­
culation par la Art Gallery of 
Ontario 

Du mardi 
au d imanche 
de 10h à 18h 

Du 22 septembre 
au 3 novembre 
Cite du Havre 
873-2878 

EXPOSITION 

GRANIT» 
3 — 14 novembre 

VERNISSAGE DIMANCHE 
3 novembre a 13 h 

â£a Qatote 
1256, ruo Saint-Mathieu j » e « 
(au sud do Salnle-Cathei •••> 932-4550 

EXPOSITION 

GABRIEL CONTANT 
1-12 DÉCEMBRE 

V E R N I S S A G E DIMANCHE 

1er DECEMBRE A 13 H 

' •* ^ non iiccii 

Les 

I M P R E S S I O N N I S T E S 
et leur temps. 

AFFICHES LAMINEES 
de: MONET, RENOIR, 

MANET, SEURAT, 
HOMER, TWACHTMAN. 

ETC 

L « i Tort-assets 
niveau metro MrGill 

8 4 9 - 8 2 4 3 

Les 

MAÎTRES OU XX* SIECLE 
AFFICHES LAMINEES 
de: PICASSO. MIRO. 
MATISSE, CHAGALL, 

KIBE, MAGRITTE, 
MONDRIAN, ROTHKO, etc. 

t 0 2 4 , a v . Laur ier ouest 
Outremonf 

2 7 9 - 2 1 8 8 

MUSÉE D'ART CONTEMPORAIN 

DE MONTRÉAL 

EXPOSITION 

PEINTURES RECENTES DE 

GABRIEL BONMATI 
du 27 

octobre 
au 

3 novembre 
1985 

VERNISSAGE 
le dimanche 
77 octobre 
a 13H0O 

sera 
present 

MAISON D'ART ST-LAURENT INC. 
9 1 6 , b o u l . D e x a r i e 

Saint-Laurent 
7444683 

M a r mer 1 0 h 0 0 a I 8 h 0 0 

Jeu.-ven.: 10 h 00 à 20 h 00 ' 
Sam.: 1 0 h 0 0 à l 7 h O 0 D , m 13 h000 1 7 h 0 0 ¥ 

l M I \ COMMON 1)1 2 I K I | ' H O | ( K ; K M'HII S l'RI S I M 11 l'AK I M l 11) l'ECU NUI (Kill-.M OKI'OK M H >\ 

Ml .SH \ l \ K s l l Dl S M S I I WIIU K'I U4 K I M K M D I OklM I>1 >n i H It 'MKI M : h U Ï M K K I 
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L e d e s t i n t r a g i q u e d e L o u i s R i e l 

mi Pour les Éditions L A P i u : s 
™ SK, mais en particulier pour 
L A PRKSStë eTIomènu», on peut 
dire que la publication de cet <HI-
vrîjge équivaut à une sorte de 

GALERIES D'ART 

S p l e n d i d e 

fin d e semaine 
avec Renoir 

Lu im de semaine i lolonnadc 
Renoir comprend des hillet-. pour 
l'exposition Renoir au Musée des 
Reaux-Art> de Boston, un petit 

dejeuner au café Promenade, le 

transpon vers le musée et retour, 
ttaiionnemeni gratuit et plus encore 

Renoir, tellement apprécie a 
Pans «fait un malheui • celle saison 
a Bo<ion . c'est la seule exposition de 
ses oeuvres aux États-Unis. 

La fin de semaine c olonnade 
Renoir de I20J à 110$, du 9 octobre 
au S janvier Nombre de billets limité 
Veuille/ réserver sans larder 

120 Huntington \\v., Boston 
Te l ephone (Ol " ) -t2-t " O O O 

(800)323 "Son (800) 223 6800 

«retour aux sources». En eette 
année qui inarque le centenaire 
de l 'exécution du leader métis, il 
semble opportun de rappeler que 
L A P R E S S E , l'ondée le 20 octobre 
1884, a fait ses premiers pas dans 
le sillage de l 'Af fa i r e Riel qu'un 
de nos plus importants historiens 
a comparée à l 'Af fa i r e Dreyfus, 
en France . 

C Y R I L L E F E L T E A U 
Collaboration spéciale  

M a l g r é son jeune âne à ce mo­
ment-là, L A P R E S S E a suivi de 
très prés pendant des mois, au 
jour le jour, le déroulement de ce 
qu'on appelait alors «les troubles 
du Nord-Ouest». Malg ré ses liens 
d r o i t s avec le Part i conserva­
teur, elle n'a pas craint de pren­
dre fait et cause pour Riel . dé­
nonçant John A . Macdonald et les 

m i n i s t r e s C a r o n . Langev in et 
Chapleau c o m m e des «traîtres et 
des pendards». Les opinions non 
equivoques de son premier redar 
leur en chef. J.-A.-N. Provencher 
(neveu de M g r Norbert Proven 
cher, premier évéque de Saint-
Bonîface) influèrent sans doute 

DAVID SCHLUSS 
JUSQU'AU 10 NOVEMBRE 

1504, rue Sherbrooke Ouest 933-9877 
Montreal (Quebec) H 3 G U 3 

Ouvert le dimanchr-, de 1 4 h o 1 7 h 

/—galer ie 
frédéric 

palardy 

P A U L L Ï V E R N 0 I S 

oeuvres récentes 

2 DERNIERS JOURS 
1170. nu Victoria Si-Lambert. 465-3337 

Du mur. au ven. (le I III u I7h 
Sum., dim. de U n u I7h 

E X P O S I T I O N 

HENRÏ 

M O O R E 

35 sculptures 
50 dessins 

38 graphiques 

« H K A D » iww bronze hauteur p... 

M a r . au ven. de V It a 17 h Mi. Samedi de 9 h a 17 h. Fermé dim. et lun. 

G A L E R I E D O M I N I O N 
I <• p iu , tu i ic lchniv il»- pr in iu i rsc t sculpiuirt au ( iniAj I i j n , , (lai (fandVgainic nurr huer «"ait • * ( a u 

1438, rue Sherbrooke Ouest 845-7471 et 845-7833 

G a l e r i e d ' a r t L e n o u r 

Cordiale bienvenue à l'exposition 

Albert Rousseau 
35 oeuvres exposées 

Huiles - aquarelles 

Dimanche 27 octobre à 14 h 
L'exposition se poursuit |uaqu au 10 novembre 

5685 Joncaire, St-Hyacmthe, sortie 1 2 0 

7 7 4 - 8 1 0 0 Ouver t tous les dimanches 

S C U L P T U R E S E S Q U I M A U U E S 

* 3 0 % i 5 0 % A 

Plus de 200 sculptures achetées dans l'Arcti­
que directement d artistes renommés. 

directement sur les prises de po­
sition du journal de Wil l iam-Kd-
mond Blumhart. 

Pendant cette période troublée, 
L A P R E S S E ne se contenta pas 
de publier chaque jour des colon­
nes sur la révol te des Mét is . Au 
lendemain de la pendaison de 
Rie l . el le fit paraître une brochu­
re-pamphlet sous le titre: « L a vie 
et la mort de Louis Rie l , héros et 
mar tyr du Nord-Ouest», publica­
tion qu'elle diffusa e l le-même au 
prix de.. . $0.10 l ' exempla i re . Il y 
a une douzaine d'années, au ha­
sard d'un reportage sur les «Mé­
moires de R i e l » , j ' a i retrouvé à 
Montréal-Nord une brave octogé­
naire qui m'a montré avec fierté 
un exempla i re (plutôt défraîchi! ) 
de c e d e publication de L A P R E S -
SI', transmise d'une génération h 
l 'autre dans sa famil le depuis 
prés d'un siècle. Avec candeur, la 
vénérable urand-mère m'avoua 

qu'el le feuilletait souvent ce l ivre 
et «qu 'à chaque fois, el le ne pou­
vai t s 'empêcher de pleurer . . .» 

On le constate facilement dès 
la première lecture, l 'ouvrage ré­
cent de M. Bernard Saint-Aubin 
sur le m ê m e sujet n'a pas été 
écri t pour « f a i r e sangloter les 
grand-mères, à la v e i l l é e » . Dans 
son avant-propos, l'auteur préci­
se en quelques mots son intention 
et son objectif: «A l'occasion du 
c e n t e n a i r e de l ' e x é c u t i o n de 
R i e l » , écrit-il, «nous croyons le 
m o m e n t oppor tun de f a i r e le 
point sur le personnage contro­
v e r s é , c a r v r a i s e m b l a b l e m e n t 
aucune autre époque de notre his­
toire depuis la Confédération n'a 
suscité tant de discussions pas 
sionnées. Cette biographie ne re 
nouvelle pas la v ie du chef métis, 
faute de documents nouveaux, 
mais elle apporte des éclaircisse­
ments sur bien des points avec 

lesquels le public f rancophone 
n'est pas fami l ie r .» 

M . S a i n t - A u b i n a v o u e a v e c 
beaucoup de raison «qu ' i l n'est 
pas facile d 'écr i re sur Louis Rie l , 
m ê m e si la documentation es) 
abondante . M a l g r é la r ichesse 
des i n f o r m a t i o n s , la t âche de 
l 'historien se complique quand la 
passion s'en mêle . Nous avons 
donc confronté les documents et 
les témoignages , en les soumet­
tant à une critique rigoureuse, 
afin de peindre le plus exacte­
ment possible la réali té. Notre 
seule ambition, en écrivant ce li­
v r e , c'est que le lecteur voit clai 
rement ce qui s'est passé et qu'il 
se fasse lui m ê m e une opinion sur 
Louis R i e l . » 

Une lecture attentive nous a 

RESTAURANTS 

Aladiti 
F E S T I V A L D E S H U Î T R E S 

T O U S L E S J O U R S , 
L e tout 

1 8 9 5 $ 

Soupe au\ huiire* 1 dou7 dïiuilrcs sur écailles 
Vi douz. d'huitres Rockefeller Huîtres frites avec sauce larure 

ou Vol au vent aux huîtres 

TOUS LES JEUDIS 

Huîtres à volonté apprèiees sous différentes (ormes 

TOUS LES MERCREDIS SOIRÉE DES DAMES <f | 9 5 $ 
T A B L E D ' H O T E tous les jours à partir de M. M. 

6255, boul. Gouin ouest — Rés.: 336-7770 

GALERIES D'AET 
E X P O S I T I O N . 

M a r c e l F e c t e a u • " O w d a t i o * 
du 20 nov. au 1er dec 

430. rue Bonsecours 
Vieux Montreal 875-8201 

Spécialité investissement dans I art 

A c h e t o n s comptan t t a b l e a u x 

d art istes reconnus 

Exceptionnelle de tableaux 

canadiens 

40% à 70% 
de 

reduction 

sur 2 0 0 peintures, aquarelles 
(Vita, Matter Card, comptant) 

A . T . Jockfton t o m e H. «touchai d 
A . L l i m e r A . R o u t s p o u 

L Ayotte F. C on» tan tin « o u 

M . A . Fortin F. Lab.-Ile 

M . A . D * Foy H.R. Porrigard 

Swior -Cot* 1. East 

J. P. R i o p r l l f A . N o e - h 

S. C 0 - . p r o v e G . Gingras 

A . Pi dur L. Scott 

R. Richard A . SKcrHf-Scott 

H. M a i s o n G Pforffor 

P. Suulikia» P. Surrey 

F. lacurto R. S impkim 

M . T o n o b * NltJca 

A . Chaxalvtttl R. Pichet 

A . Hobart et beaucoup 
H . B o a u d au! m 

Dimoncho 77 octobre de 1 Oh a 1 8h. 

Hôtel Holiday Inn Richelieu 
505, Sherbrooke est, Montréal. 

E X P O S I T I O N 

DE PETITS FORMATS 

PASTELS, HUILES ET SCULPTURES 

j u s q u ' a u 31 oc tobre 
Mise de côte tant trait 

La Galerie Art Sélect Inc. 
6 8 1 0 , Sa in t D e n i s , M o n t r é a l - 2 7 3 - 7 0 8 8 

OUVERT 
•« ..-ti -fr.ffet - d 

10 h 30 o H h 
)v jdt-VtrrKirt-d, 

10 » 30 O 71 h 
D M M M B M 

I O h J O o l 7 K 13 u 17 h 
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M A R C - A U R E L E F O R T I N 
onlempordin Leo AYOTTE — René RICHARD — Albert ROUSSEAU 

J U S Q U ' A U 4 N O V E M B R E 

g a b n e d'art michel bigué j ^ J ^ i ï î i h h 3 ° 
1264, avenue Bernard ouest s«n.: Kl h a 17 h 

Montréal H2V1V9 495-3047 dim.: H h a 17 h 

Marché de la peinture cotes 
de peintres canadiens et québécois 

N.B. Cotes sur grandeur 16 x 20 
MltStt MTI m Ml » ton Aimn •OU t cou ARTSTI turn «tu* i ton 
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convaincu que l'auteur a réalisé 
son intention et. en gros atteint 
son objectif. En tant que journa­
liste intéressé à l 'histoire politi­
que de son pays. M . Saint-Aubin a 
réussi à éclaircir, à «débroussail­
l e r » , si l'on peut dire des points 
obscurs de la v ie de ce «santf-
mô lé» qui a tant fait parler de lui 
depuis un siècle. De ce bon ouvra­
ge de vu lga r i sa t ion his tor ique 
ressort en clair la figure d'un 
être tourmenté, qui tomba victi­
me du fanatisme en même temps 
que de son irrésistible penchant 
vers une mégalomanie politico 
religieuse d'une autre époque. 

tOUIS RIEL, UN DESTIN TRAGIQUE, 
par Bernard Saint-Aubin — Aux Édi­
tions LA PRESSE, Montréal, 1985. 313 
pages. 

RESTAURANTS 
RESTAURANT CVlSINt 

mNCABEFAITT. t 
WR/f:SP.41'R0\s' 

Utvroc 
Î0*t Jjon-Iolon | o r«^M«ncw| 

Tél.: 735-9077* 

l o b l - d ' h o i r « £ . 9 5 
0 partir d . **0 d . l l h « t » 

OiV-Jr-1 tOVt \m\ four s, d< 1 1 h O 23h 
Somoch •* eiimcfKh* cW 17fi o 14h 

Nous vous invitons 

FESTIVAL DU BIFTECK 

ENTRECÔTE SURCHOIX GRILLÉE 
pomnwt (TH«I hollondait*!, 0% "7 C Ç 

1 0 ' o d r m r l n n g r c m a l t o n , (C f W»P 

seulement W «ot y -

• * / ? A 4897, rue 8trri 
-f s i / f l I . ( ((•..-> S.l.nl latepM 

T E L 523-2858 

VOUS SONGEZ À VOS 

PARTIES DES FÊTES t 
N o m lominii l'ondroil lout 

R e j o r v e x dès maintenant 

-mftiiieur te«taiirarit« 
/ . GnuM et MIIIAU ; G 0 u , t , 

Speoalitet 
morocotn«i authvnrtquvt 

3464, rue S a i n t - D e n i s 
evvvrf taut lèl fouri O D i n i t O 
* . 1 7 h I 0 . I 4 h 

Nouveau et unique à Montréal 

Déjeuners d'affaires à partir de 

3 " $ 

du lundi au vendredi 
de 11 h 30 a 14 h 30 

incluant bar à salades. 

À tous les lundis soirs 

2 pour 1 
de 17 h a la fermeture 

Tout les jours du lundi au 
vendredi de 1 7 h a 1 9 h 

C o c k t a i l 2 p o u r 1 ' 
pour les dames 

Grillades et fruits de mer a la chinois* 

1616, rue Lincoln (coin Guy) 935-1221 
Stationnement grofui' 

Le midi et le soir juste a l'arriére 

Entree ou 2100, rue Guy (Safeway) 

Cuisine soignée abordable. 

— O r i e n t a l 

Fine cuisine de Szechuan 
Hunan et Yanchow 

5368, avenue du Parc 

271-3205 , 

£P*fil (fat* 
jW&h. Fine cuisine 

MËSËÈF italienne 
~ y " e t f r a n ç a i s e 

SAM. de 17 h à 21 h 
LE DIMANCHE de 11 h 30 6 15 h 30 

BUFFET C H P A

B r M 2 5 0 

a v e c rôti de boeuf 
Sans oublier nos npeclalito* à la carte 

et nos populaires tablet d'hote 

220, bout. Crémazie ouest 
(sortie S n i n M n u r e n t du Métropolitain) 

Stationnement privé 388-9594 

du 24 octobre 
tu 17 novembre p 

L'hôtel ie 

Cha teaubr iand 
en collaboration avec 

•Italien Express* *ou> oftr 
l'Italie, v« cuisine ses vins, > 
rnu*.i()ui*. ses amours 

• Du lundi au vendredi, 
dès 18 h: 
M r it • iUltt-(lM<}mpltl\<lt 

• Samedi, de<, 111 li : 
Butlet royal iidlicn 

- 15 9 î ï - 495* 
•.ju'tf Ajédut Uivto 

d> Utwt 
n morit 

• uirotnrhr de llhfllSh.-
Bfuniii i'i .• • .i- tUliffi 

«ÛuH— Aj r i j v In l i ' i . 

érUm 

Musique il danse aver (e duu Roberto 
Prix de présence et tirage 

d'un ( I ) voyage aller-retour 
I n m. île N < ( J ) personnes — 

destination Rome — offert par 

La Porte de Chine 
R E S T A U R A N T 

CUISINE 
GASTRONOMIQUE 

SZECHUAN E T HUNAN 

Reservafions. 878-0598 
4 0 0 , boul . Dorchester O. 

(coin Bieury) 

.n Dit:HE . . . « M * ™ 

•KM OCCASION 4 NI PAS MANQUU» 

Jxnel 

icCbareauJTKiaitô 
6500, chemin Cdle-de-LiesM 

Saint-Laurent H4I IE3 

• R c ! j < l i e dimant ii»' soit 
Reservations: 73t-3:»91 

P s 
*—SPÉCIAUX POUR LE 

MOIS DE LA RESTAURATION 
• Pott t idtcrobeAlosxa ] ] 9 5 $ 

• Lorrflou»litv»t à (a foton du chef Ç ' P S 

» Brrxhttledeicompi 

• Scdoppini Grand Ducca Ç ' î $ 

• B«ocfi*He de filet mignon 

9»s$ 
Dmor d'affaires 

du lundi au vendredi de 1 1 h o 1 5h 
NOUS OFFRONS UNE TABLE D'HOTE 

Du dimanche au vendredi »w y 5 g 
seulement a partir de m 

UN GATEAU D'ANNIVERSAIRE 
SERA OFFERT SUR RESERVATION 

SALLES DE RECEPTIONS 

RESfRVAIIONS 521 -0194 — 527-8313 

3132, SHERBROOKE EST 

R E S T A U R A N T 

C o l o s s e d e R h o d e s 

Spécialités: brochettes, fruits de mer, cuisine italienne 

SPÉCIAL: 2 POUR 1 
I N C L U A N T : S O U P E , DESSERT et C A F É 
Lundi ou vendredi: 11 h à la fermeture R t v 4 , r v , x maintenant pour vos par-
Samedi e» dimanche: 16h a la fermeture f J M ^ f é f # f «|« 10 à 1 SO personnes. 

STATIONNEMENT GRATUIT U C I . 4 C C COMPLÈTE ttt apport»: votre «in 

7*14-3856 

1873, RUE SAINT-LOUIS ( co i n b o u l . L a u r e n t i e n ) 

L'ANCRE D'OR - LE MEILLEUR À MONTRÉAL 

B R U N C H D U D I M A N C H E 
CHAQUE DIMANCHE DE 11H A 14H30 

ENFANTS DE MOINS DE 10 ANS % PRIX, 
UNE INOUBLIABLE EXPÉRIENCE 

SPÉCIALITÉS, FRUITS DE MER, S T E A K S ET GIBIER 
AUSSI TABLE D'HÔTE MIDI ET SOIR 

RÉSERVEZ MAINTENANT POUR VOS PARTIES DE NOËL 

777, rue d e La C o m m u n e O. ^""B^Zr0' 
(à l'ouest de McQill) au coeur du Vieux Port Réservations 875-5162 

-|-|95$ POLAR INUIT SCULPTURES LIMITÉE 
2340, chemin Lucerne, suite 6A 7 1 * % A A T A 

(Centre commerool Ville Mont-Royal) / O J ' H O / O 

Lund' au samedi, 9 h 3 0 à l 7 h 3 0 — Dimanche, 13 h à 17 h 

Steve Garber, directeur 

ARTISTES-PEINTRES, COMMUNIQUEZ-NOUS VOTRE COTE 

Rentoignementi 1-800-361-9323 



LA PRESSE, MONTRÉAL, SAMEDI 26 OCTOBRE 1985 E 5 
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N O U V E A U F E S T I V A L 
ENTRE 

L ' H U Î T R E 

e t le B O E U F 
Voua avez le choix! 

MENU 1095$ 
COMPLET I t J * 

O l O t O I J C O I R O M B I 
I r vendredi al lorredl dà« 19 h 30 

al la dimanche dès 19 h 
Gâteau d'anniversaire gratuit lur 

réservation d'un groupe 
8 8 1 , boul de> M o U o n n e u v e a i t 

V R e s : 5 2 7 - 1 2 2 )  

Excellente 

nourriture 

Musiciens 

f Q e T f r B j t f 9 \ imblés 
• i v E ^ i B T M * . , V m o s p h è l s 

<>•.•»•. .... /».-._«_! romantique 2 1 7 1 . rue Crescent 

- - 8 4 9 - 9 3 3 3 ffjg^ 

436, Place 
Jacques-Cartier 
Vieux Montréal 

» ' W ' n l , o m 8 6 1 - 1 3 8 6 

Tous les dimanches 
de 11 h à 15 h 

SUPER BRUNCH ROVAL à S 9 7 

1er N O V E M B R E 

SUPER DÉGUSTATION 
GASTRONOMIQUE D'HUITRES 

Réservez et achetez vos billets 

CUISINE AUTRICHIENNE A SON MEILLEUR 

« « S ! i T « s T , » H . r e l 

CHEVREUIL, FAISAN, OIE, 
PERDRIX, CAILLE, LIÈVRE, 
SANGLIER. 

À DEUX ENDROITS 
AU 505, BOUL. PERROT, 

ILE PERROT 453-5521 
AU 5332, 
CHEMIN QUEEN MARY 488-4757 

B R U N C H D U D I M A N C H E 
«CCOMMODUTION POUR GROUPE ET MARIAGE, 

Jeudi - vendredi - samedi 
(le soir) 

«La fête des Huîtres» 
sur écailles • en brochettes -
Rockefeller - gratinées à l'an­
cienne et notre fameuse soupe 
aux huîtres. 

Café 
Restaurant 
346-8434 

304 Richelieu 

St-Jean-sur-Richelieu 

Brunch tous les d i m a n c h e s 
^Adultes *15 0 0 

[Enfants, 9 ans et moins ' S * 0 

Gastronomie italienne et 
fruits de mer 
Ouvert à l'année 

Table cl hôte, midi et soir 

486. 1ère Rue. Richelieu 
Tél.: (514) 658-6689 

2 0 m i n u t e s d p M o n t r e a l 
Pont Chiimplanv autoroute des 
Cantons dn i Est 1 0 sortie 29 var l 
Richelieu ou route 1 1 i. VPIS Richelieu 

A 

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER A LE PLUS ORIGINAL 

P O I S S O N N E R I E 

TOUS LES JOURS) 
OU LE GOUT ET LES 

PRIX VOUS PLAIRONT 

1 V* lb do 
H O M A R D ! 

IFRAIS 
.$799 

anus tu PRIX 
Z D'AUTREFOIS 

SAMEDI: /ilboVaovettesqttortiquees 
DIMANCHE: Pétoncle» Digby ou sherry 
LUNDI: Patte; d« 0 abe Oueen 0 volonté 
MARDI' t ' Assiette des sept me» 
MERCREDI: Attieftedu copitoine^ 
JEUDI: rVochette de 

crevettes geontes J 
REDh Brochette, péton­

cles et crevette» 

[«SOUPE-TÔT» 
Oc 1 7 h a 18h30 

SURF & TURF 
(5 o n t * * Met 

iTugna" et 
3 K o m p i ) I gmm\ 

DlhER DI ' ' I 
SMMPI 

1498, STANLEY C O i n d . 842-1964 

AUTRES RAISONS 
D'OPTER POUR LE KEG 

• D tS STEAKS ÉPAIS ET JU f EUX 
• DES FRUITS DE MER SUCCULENTS 
• UNE SALLE DE RECEPTION DE 50 À1 SO PERSONNES 

ROMA 

TABLE D'HÔTE 
Spéciaux a partir de M2 7 S 

sers is des 5:00 p.m. a tous les jours 

S P E C T A C L E S 

B A N Q U E T S 

2 0 1 7 . r u e P e e l 

(coin ik Maisonneuvc) 

Stationnement gratuit 
an 2055, rue Pcel 

POLIR R E S E R V A T I O N S 
842-4141 

propriété et gérance de 

ïLaOtluirmr 

Poulet £or i> 

T O I 
H U E M 31 

Là où chaque «Poulet 
doré» est un délice 

depuis près de 40 a n s 
• Poulet grille a la broche ; 
• Steaks -de marque rouge» 

exclusivement 
• Tables d'hôtes variée*, du lundi 

au vendredi de 11 heures * 
14 heures 

• Permis complet 
• Livraison gratuite 
• Salles disponibles pour groupes 
• Groupes 13 personnes et p l u s , 

prix spéciaux sur réservation 

C'est un rendez-vous.... ' i x ? * / 

340, est Ste-Catherine fffm 

Près St-Denis ^ t J W 

288-2441 ;̂o îc•ll't•k.̂ v̂ t̂|R; 

K e g ' c h o s e 
de spécial 

25 est. Sl-Paul 
Vieux-Montréal 
Rés.: 871-9093 

'•«H ï t i . , t i« 

s r f l i i / l l 

" I l 7K.M 

U M >HIKI I S I I Di MONTM »l 
" I H I ( , i | rr iV I n i ' 
M l Hi f rn l Mnnlr r j t . 
tut t i -

V . r h f M,,nlr«' il.- I !<•%.,• 

BRUNCH INTERNATIONAL 
D U DIMANCHE 
Comment <•/ votre semaine en beauté en vt 
joignant ,i nous i e dimant I»' 

Vous dégusterez les finesses < ulinalres de l.i 
fRANCE. 

I )«•«. rnusii iens loueront \os ,nrs préférés 

Ks.'tSS |ur personne 
Moitié i>nx pour le-, enfants de moins de I.' ans 

F"\ H O I f - l I X 1 1 M 

AVILLON ^ 

D A N S LE VIEUX MONTREAL 
La tuper votre* D€ LA M A R I N E n i repartie pint fo i l * i r a m o e s l 

l e V i e u x R a i i o t 
406. rue Saint-Sulpice 288-7770 L equipage du Vieux Rafiot 

vous propos* 

L A S O I R E E D E L A M A R I N E 
UNIQUE AU CANADA 

2 0 h 30 
FtT 0« SAUVONS 
RfONS. ROULONS 

* Wtvai lWi «MI abondance 
• Amphore de v in rouge 
" Spectacle bl'ion 

* Acccwdeort rm/wr1« 
• Service en patin» o roulette* 
" Oana« 

R e s t a u r a n t : 1 0 7 1 4 , boul . P ie - IX , Montréa l -Nord 
3 2 1 - 2 3 4 0 

TOUS LES D I M A N C H E S , BUFFETS C H A U D ET FROiD 

l l h J O o l S h O O À VOLONTE O 5 0 $ ' 5 h 00 a 20 h 30 

V SUPER BUFffT CAMPAGNARD 
FANTASTIQUE M U N C H - SUFFET 0 5 0 $ 

AUTOMNE AU PORTUGAL 
au restaurant-bar 

* 3 
lACriAOELLE 

un avant gout pour vos vacances 

i SALLE DE t 

est fier de vous annoncer 

S O N F E S T I V A L DE B U F F E T 

0 9 5 $ 
%kW par péri 

À PARTIR 
DU 21 O C T O B R E 

par personne (a volonté) 

lundi: la province Française 
mardi: les recettes du Quebec oublie 
msrctedl: le speci.il fruits île met 
leudi: jvanti. les , II-JS 
vendredi: I agneau de la léte aui pieds 

ENFANTS MOINS DE 6 ANS GRATUIT — 8 A 12 ANS MOI TIE PRIX 

Pour r»n»*lgn«meilf» ou retervanoes H Ô T E L L A C I T A D E L L E 

8 4 4 - 8 8 5 1 410, rue Sherbrooke ouatt, 
Montreal 

ALGARVEMSOLW 

«Un restaurant fidèle à la tradition», François* Kaylef, LA PRESSE 

ha G o é l e t t e 

Dimonthe Ru au* fruits de mer 
Agiteau boulanaer 
Morue gnilte a la manière de 
I Aloarve 
Lopin i a s vi-s, r 

Cotkeroie de poikMn a la pctvootke 
E «al ope* de veau aux champignon» 
Homard Therm ni or 
Canard a l'oranae 

Incluonl: koupe ov talode tl detiert 

TABLE D 'HOTE 
Jeudi 

Lundi 

Mard i 

Mercredi 

Vendredi 

Samedi 

Tout let dimanche» do 12 h a 17 h, 

dinw ou un» de 6*°* o v t mutioue 

3956, boul. Saint-Laurent 

ignom 

in n i i t lH». 

1 h 30 a 15 h CX) 

Cuute» de grenoville» provençale. 
Filet mignon avec tangouiti.ie» 
AiMeMe du pécheur 
Mignon de porc «I palourdes tauteet 
Entrecôte grillée avec homard 
Brochette de filet mignon 
Homard grille 
Entrecôte grille*? avec crevette» a l'ail 
Homard grille 

Accordéoniste chanteur  
RUIMATEUS 
du mardi au dimanche 

'•' ' l '^ •'• .1.1 . I 

Pvlwttl «I VM 1 l'uin ''«(Vi 

Tél.: 8 4 3 - 4 7 2 9 

8 5 5 1 , boul. St-Laurent 
(pras du tsoui Métropolitain) 

7 J O U R S ^ 

3 8 8 - 8 3 9 3 

F E S T I N 

P O U R 2 

INCLUANT: une bout de vin importée rie France. 

2 IMMENSES ASSIETTES 
DU PÊCHEUR 

comprenant chacune ', homaid, langousti­
nes, crevettes et cuisses de grenouilles, 
servis avec notre soupe aux palourdes ou 
salade César et café. 

LUNDI SOIR 

Assiette de fruits de mer du patron 1 4 * 5 $ 
MARDI et JEUDI SOIR 

F E S T I V A L D ' H U Î T R E S 
MALPEQUE DE CHOIX à volonté 2 1 9 5 $ 

MERCREDI: SOIRÉE DES DAMES 
(Va prix sur toute la nourriture) 

SAMEDI: MENU DE DÉGUSTATION 
6 services - 3 choix dans chacun 

Promotion tous les jours Dstmonémi: Jaannina 

f \ Nouveau f 

y r a n a d a 

Lé où une visite s'impose. 

No 1 pour son roli de boeuf 

le meilleur pour ses fruits de mer 

SUPER SPÉCIAL 
N O T R E F A M E U X 

ROTIDFBOEUFPRIMEUKou 
CREVETTES GEANTES GRILLÉES 

INCLUANT 

SOUPE O U SALADE 
CHOIX DE DESSERT 

$ 9 * 5 Le tout 

$095 
i f bti. 

E S S A Y E Z NOTRE V I N 
M A I S O N 
I M P O R 7 E 
31 ANC OU «OUGE 

Ré se r va f l'ont: 

. j 384-1522 
9920, boul. Saint-Laurent 

(angle rue Sauve) 

I.A P L A C E U N I Q U E 
RESTAURANTS S BARS INC 

825S, boul. Tsechereeu 
Broaaard 

6 7 6 - 0 3 0 6 

3 » 5 t 

9 » " 
R1B S T E A K 
2 H O M A R D S 
DE 12 OZ C H A C U N 

C O U P O N o e 
wur tKenx'.t.rtlon rte celle nnnonee eut lec­
t i n . ' i* .«w jt ..tu. vjieN* lueau'au SO no­
v e m b r e 

S A M E D I S O I R 
de 17 h à 22 h A B 5 $ 
Buffet-donse * 

M E R C R E D I et J E U D I 
S0/f?£f COCK TAIL POUROAMES 

Boisson tropicale gratuite 

~JCL 

JDI I 

D I M A N C H E l O h a i S h 
G R A N D B R U N C H T O S S 
.compt.iir rte 50 p t c d i l 

ENFANTS: 1 i PRIX 
G R A N D B U F F E T 
16 h 30 a 22 h 

(eompio i r de JO pwdal 
E N F A N T R r 1 a P R I X 

T 

3«s$ 

A S S I E T T E 
P R I N C I P A L E 

À partir de 

£ f c O O K T T < f c l < 
• r . r r r r r f r r r r r r r r r rr i'r 

•*oi br ief* ,J> fer» ur voi rfr 8 heor»*» pOVf 
opp'e >*t la TU .-vrilfr. t» • n't'i* ' 'Ncipi'fiffte 
d# Myfcenoi 

Cnej »i*i». TU orv. de la .rHe. vt» ''CM**P vt* t̂ er-
e-ailleu» r»»iuu'ort »*r< w DHT» dt cW<-*ws ho». 
ij'o»M*»e ip,*<'Ao\ ptfjvdt pi i'otdi 'eu.ltete» 
Ou* BpfalOfdl »' on t'o-rci^f, du t«*tM>r* *t*j'» oVi 
hrocrtefei tendit*. o> n TSOU*VO»O et de* Je*vertt 
uncut Ce M»-»t Jei 'tirette» typ.r|w»i de W.pr> 
no» et *lt*" •or' prttMtem tne< fiTOUr 
«Cad»»' nyejble et otr^oiphete .letendue • 
5820. m Sh«*ft>ront>r ou**«t [rnftf MeJ-o*#i 

Qi>v«rvutior» '169.371 1 
Ouver* ilu lu"»d» ou dWon'ÎT de 1 1 h JO Q mmwt 
CaootH* 400 iWfMrinri * •?«.'••>• vvi .niMBtriMtn» 

SUPER SPECIAL 
Cite > ooe-j* de "vrove touoe 16 ot 

Servi d'-sy *ouoe voioo> e! 

pomme* i.» IMI **Mrmn 
999s 

r 

9 95S 8RllNCItDUlllMANCHE 
•>f».,o<h»rt« I 1t>30i 16t. 

Intent, M 1 or.- rt mwm i pru 

Arrctru vom vin 
S p a m , , MM M1MU (NI IOO» 

e E 

TOUS LES DIMANC H F.S 

.e B R U N C H d u 
BEAVER CLUB 
L E B R I N C H D E S B R U N C H E S 

Une avalanche de spécialités 
signées I dward Méi ird sr -e Q 7 ^ 
\f.uirr LUisinir i « it-1 ronce Jl CJ 

Moitié prix pour enfants de moins de 10 ans 

: services 11 h et Hh.N) 

S 6 I - 3 5 1 1 . pmte 222n. 2228. 22.W 

Le Reine Elizabeth 
Hôtels CN 

ÇJne tradition montréalaise Bsi 
. depuis 1938 . ^ 

«Le meilleur bifteck au monde 

— Bifteck do Côte Junior M « « « 

_ Saumon frai. «s. four 

• — Sole do Douvres ou four ou grillée 

— Poulot grillé sur charbon do bois 
' UtHs*H io*cis>\» d . la moiten) 

> • - , " • • -
',-*-, Filet de veau grillé sur charbon de bois 

(sam*au» (hamaianeniliaitiwiie^ar.eUt de vb>) 

$ 1 4 2 5 

S * | ^ o o 

$ 1 6 2 5  

$ 1 0 3 0 

Femme» de terre Monta Carlo ou frite», marines, 
tolode de chou, petit pain monon 

Repas complot du midi do * 9 7 S 6 $ 1 2 2 s 

StationnemenT- gratuit - 3961 Saint-Laurent 
f 845 1696 845-3.W9 

S O U P E R D A N S A N T 
von. et s a m . de 19 h 30 a la fermeture avec 

Denis , pianiste ChUCk, chanteur 
Musique ot chansons internationales 

F E S T I V A L O H U I T R E S 
1 douzaine iThuiti«s 7 , 9 5 * Huîtres Rockefeller 8 , 9 3 * 
Huîtres panées 6 , 9 5 * Rib Steak New York eut 9 , 9 5 3 

Venez célébrer voire anniversaire chetnous, gâteau gratuit 

| Table d'hôte du midi J S 9 5 $ 
à partir do w 

rable d hôte du soit Q 9 5 $ 
à partir de Q 

^Gratuit puui onfants de moins de 8 ans | SALLE DE R E C E P T I O N - ) 

http://speci.il
file:///f.uirr
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R M l î 

Casa 
F E R N A N D E L 

Cuis ine i ta l ienne r e c h e r c h é e 
Cel l ier enr ichi d e g r a n d s crus 

d' I tal ie 
R e p a s d 'a f fa i res 

T a b l e d 'hô te tous les soirs 
Relâche le dimanche 

SO e s t , r u e J A R R Y 
p r é * d e Saint-Laurent 

RÉSERVATIONS: (514) 381-9650 

La Maison du Défricheur 
Cuisine francise 

' Pansunv 
, .Hlhriflr 

l'wj^; rustique 
\",fn 1.1 11 i î à l'orée d'une 
'Vu A . JK lorôt 

Chemin Boit-franc St-Redempteur 
(Montagne d« Rigaud) 

Pour btftft manger 
Réservation suggérée 

Tél . : ( 5 1 4 ) 4 5 1 - 5 8 0 9 

r 
R E S T A U R A N T 

S c f i S S A N D R f t 
Bienvenue avec votre vin. 

Maintenant nous s o m m e ? o u v e r t s 
et prêts à servir nos délicieuses 
brochettes et les t rès p o p u i - res 

cuisines g r e c q u e et i t a ' \ > n n e . 

S p e c i a l 2 p o t ' ' 1 • P«( . c o m p l e t 
7 JOURS P A U SEMAINE 

1) Cor»i levée», n. • • c i , tates 1 6 " 
2) Cassandra combe [file! • -on, filet de 
poulet c l 3 c.ovettes 3 2 " 
3) Homaru trais grill , . 1 6 " 
4) A n » ' » , du petheui 2 5 " 
5) Tort» « I mer (surfis lurr) 2 2 " 
6) Cuisses de grenouille» 1 5 " 
7) Brochette aux fruits de mer 1 6 " 
8) Brochette de filet mignon 1 5 " 
9) Shilh Kebab l î " 
10) Brothottc do poulot 1 3 " 

inc lu t : s o u p e d u jour , desser t 
RESERVEZ P O U R V O S PARTIES DE 

N O E l DES M A I N T E N A N T 
4 2 8 4 , d e la Roche Tel : 5 9 8 - 7 0 9 9 J 

(près d u Parc L o f o n t a i n e ) 

• 

V ) L a Hc'mc 
if de h W c r i n c . 

GROSSISTE ET DETAILLANT 
DE POISSONS ET FRUITS DE MER FRAIS 
OU CONGELES DU CANADA ET IMPORTES 

OUVERT AU PUBLIC 
PAYEZ ET EMPORTEZ 

PROFITEZ DES PRIX DU 
GROSSISTE 

HOMARD VIVANT 
Choisisse? votre homard de no­
tre vivier, nous le ferons cuire 
devant vous pour emporter 

L e s h u î t r e s s o n t 
m a i n t e n a n t 
a r r i v é e s 

HUÎTRES 
MALPÈQUES 

3o o . 
la d o u z . 

1065. rue PAPINEAU. M o n t r e a l 

525-2519 
de lOh o 18h lundi au samedi inclut 
m i t STATIONNEMENT GRATUIT ATTENANT 

i 

l e t | | m p s 

d e l a r é c 

l e 

r e s t a u r a n t 

L a Vieille Bcole est un restaurant 
f a m i l i a l q u i vous offre dans un décoi 
d'ancienne école primaire une variété 
de plats généreux et des spécialités 
te l les que la T r u i t e St-Nicolas, Il 
Poulet Récréa t ion , les C r e v e t t e s 
Charlemagne et le N e w - Y o r k de 
l 'écolier à des pr ix plus que 
ra isonnables . 

rosbif * k h A 

Coupé devant vous par notre directeur de 
cuisine, nous vous offrons une généreuse portion 
de CÔTE de BOEUF au jus de 1ère qualité à la 
cuisson que vous désirez. Incluant, deux choix de 
légumes, deux choix de pommes de terre, de la 
sauce aux pommes et la surprise. 

1 ^ 1 1 

b a r a s a l a d e 

Garni de 45 items et plus, vous n'aurez que 
l'embarras du choix. Une expérience dont vous 
vous souviendrez longtemps. 

c a i e , d e s s e r t 
Le complément partait d'un excellent repas, la 
fameuse tarte aux pommes, servie chaude de la 
Vieille École. 

2> 3 
i r a 

11 
211, boulevard 
Henri-Bourassa Est 
Montréal H3L I C I 
Heures d'ouvertures: 

dim. au jeudi: l lh à 23h 
vendredi: l lh à 24h 
sarr^di^l61ijj^4}i^^^^ 

9 5 

s p é c i a l 
d ' m t r o 

o > 

brunch 
du dimanche 

C 'est l a d é t e n t e a s o n 
m e i l l e u r d a n s u n de< or 

amusant, bref, c'est la 
r é c o m p e n s e . 

9 . 9 5 adultes 
5 .95 m o i n s d e 12 u n s 

3 8 2 - 4 4 3 0 

IA MAISON DffOthWr 

10236 LAJEUNESSE 
a n g l e F L E U R Y , M o n t r é a l 

Pour les c o n n a i s s e u r s e n 
c u i s i n e o r i e n t a l e 

B A R S A L O N 
B O I S S O N S T R O P I C A L E S 

R É C E P T I O N S 
C H O I X D E V I N S 

R É S E R V A T I O N S 388-9291 

I P * 

L E B Œ U F . . . À 

L A M O D E 

N ' a p p o r t e i p l u * vo­
i r e v f n , nous vous ol-

tons uno bouteille do vin pour 2 per­
sonnes avec notre SUPERBE buttet 
tous les ven snm et 
aussi lo dlmanch. 
B r u n c h à partir de 
11 h a m . n la terme-

ture ^tw per ptnotM 
R É S . i 8 6 6 - 0 9 6 3 

2 7 7 e s t , r u a S a i n t - P a u l , 
v i e u x M o n t r é a l 

( •M I «i.-,: «m • L i t -., h Plie» J I ' K I ^ I A » . 

Q 5 0 S 

D a n s le VIEUX MONTRÉAL 

le vieux rafiot 
4 0 6 . rue S a i n t - S u l p i c e 

Réservations suggérées au 2 8 8 - 7 7 7 0 
A v e c la n o u v e l l e s a i s o n 

A M A T E U R S 
D ' H U Î T R E S 

TOUS LES MERC. JEU. ET VEN 
â paitir de 18h 

«PARTIE D'HUÎTRES» 
UNICrUl ! E N V I L L E 

• Huitips SIII écaille s n volomo 
• Soupe .sus huilres 
• Feuilleté aux huit'cs r-i au» moules 
• Moulas ninrinii.Tf» 
• Gratin d huîtres 
• BiMonet n huit iei tartores 
• Entrecôte surchoix grillée 
•Comptoirs aim multiples salarier. 

4 0 5 0 $ 
Seulement I t l par personne 

Stationnement orjluii ap-et I8n Hi d"n lu «en 

SSS5SSSSS5 

1 0 e ANNIVERSAIRE 
iUrWM ^OICI NOTRE CADEAU 

O ' I L U I F E S T I V A L 
L i ^ J d u s u p e r 
$<399 S T E A K 

V r Servi ovec tpoghe:t i au pistou 
w v l e m o n t et WJgjjfJ du ;ordm 

Restaurant 

L ' U S I N E DE 2 7 3 - r u e Sa in t -
S P A G H E T T I P a u l est 
P A R I S I E N N E 2 maisons à l'est de 
* C C n n c o M o c * Jocou»s-CoHi«» 
O b b - U H O 0 V i t u s Mont réa l 

(fx 
R e s t a u r a n t . 

L e s E t é s * 
SAMEDI SOIR 
S O I R E E D A N S A N T E 

tpexmle ptX't te* imnteutt rf* 
dome en compncp'i* r j * nettt 
TRIO t'.r musKie"*, tout art ;** 
quit(*T una tnhle • pour I* 

u peirfir de 

1 3 9 5 S 

B R U N C H LE D I M A N C H E 
de les Étrs (le v r a i ) (porp»« ) 

Coup* ét l hompogne e t | AUUS 
inufticRMM I • 

3 9 0 , rue N o t r e - D a m e O u e s t 
V i t u s Mofstrvot tAtt'm Cam W^iona 

849-7280 F* 

ENTREE A U C H O I X : 
CesjdSt tt Jiceeis. ceektal 4e 
crmtlts o» Ha la ne, tscarfets l 

H Sswfvi|eenet eu crept 
Serntiiui. 

A V O L O N T E : 
LANGOUSTINES el 
CUISSES DE GRENOUILLES 
incluant ^ O ) / , • 
C00iliU£5T-J«C(ltl£S 
eu 
soup; i L1MSM 

M o w ; Oi' W ' 
dt te mvvqiK ot 
CARLOS et 

C A R M I T A 
h, » lie its tar 

(riwuiiiiui'iliaiiHr 

ASSIETTE DU PECHEUR 
homofd itai», po f te i de 

c u b e d Alosko cfe*«-net, 
mosile*. Ion9o«'\îin*n. pe-
t o n d i t * ' *»M de voV 

CHATEAUBRIAND 
BOUQUETIERE 

ESCAlOP: DE VEAU 
PARMIGiAMA 
Servie o»*c * • - » • , . . • • 

Altredo 

SURF & TURF 
File! mtgnan. oortet 6> 
rrobe d A l m k c et Ion 
ooustine* 

ASSIETTE DE 
LANGOUSTINES 
S«H»e a+*K ru Bsiot ri 
bevf-e o t 'o * 

5CAL0PPINE DE 
VEAU MOUTARDE 
Servit avec tettvcceie 
Alfredo 

I N C L U A N T DIGESTIF A U C H O I X ET CAFE 

GATEAU D ' A N N I V K S A I K t OU • 11 CAR LA M A I S O N SUR 
RÉSERVATION 

B ê l i o n s : i g ^ O Q 5 8 6 0 , b o u l . L É G E R 
M O N T R É A L - N O R D 

/ b r u n c h 
D U 
D I M A N C H E 

(tenta*** tsistfrta.vstivi v>io • or tn«n 
' t » « — 4 t»*«»^veç»tO« utwnvti tomber. 

•KO* *»»»s «.b nord 
•sv<i twcvtiW» p o i n t f u l matw u n v dt 

ffW**t l*<ït >„ |j> i o'IiM o». r-

OEUFS ET CREPES 
PREPARES A VOTRE GOUT 

. - ' r . . ' ....... dr I 7 a n . 50% J 

MAIS 
nu JOUR 

( ' i l / s i n e Fnuu aise 

BUFFET R Ô T I D E B O E U F 
À V O L O N T É 

G R A N D C H O I X 1 2 ^ ' 

G A T E A U GRATUIT POUR VOTRt ANNIVERSAIRE 

M A I N T E N A N T SALLES DE RECEPTIONS DISPONIBLES, 
M A R I A G E S , R E U N I O N S D AFFAIRES, B A N Q U E T S , ETC 
DE 3 0 A 1 0 0 P E R S O N N E S 

295 ouest, rue Saint-Charles Longueuil Reservation 6 7 7 - 6 3 7 8 

PRINCIPALES CARIES Of CREDIT ACCEPTEES 

STATIONNEMENT GRATUIT 

i mnut f t o ' i du pont Jacquet-Car tier j • 

BUFFET R O M A I N 
s a m e d i e t d i m a n c h e soi r 

Notre somplueux buffet 
romain vous offre une s é ­
lection de plus de 6 0 plats 
chauds et froids a m u s e -
gueules c h a u d s , rôti d e 
boeuf au jus, rôti de porc , 
mets mijotes, 7 pâtes et 8 
sauces di f férentes, fruits 
de mer, desser ts ma ison , 
ca fé et plus e n c o r e . 

1 3 , 9 5 
S 

LASAGNE PANARDA• 
soir a u r e z - d e - c h a u s s é e 

L a s a g n e cuite avec quat re 
f r o m a g e s différents e l no­
tre f a m e u s e sauce a c c o m ­
p a g n é e de notre Tab le Pa-
n a r d a * à volonté, une sé ­
lection de 18 spécial i tés 
dé l ic ieuses, c h a u d e s et 
f ro ides, desserts maison 
et c a f é , thé ou lait Offre 
valable du 2 6 oc tobre au 
1er novembre 

7 , 9 5 
S O r d . : 

1 0 . 9 5 $ 
(* Marque déposée) 

S P É C I A U X D ' A U T O M N E 
- S e r v i a v e c s o u p e , d e s s e r t e t c a f é — 

LINGUINE VONGOLE (PALOURDES) 

ou POULET PARMIGIANA 
VEAU PICCATA ou 
CREVETTES MARINARA 

P A S D I S P O N I B L E S E N P L A T S À E M P O R T E R 

8 , 9 5 

9 , 9 5 

SUPER SPÉCIAL; LASAGNE 
Lasagne cui te avec q u a t r e f romages diffé­
rents et servie avec notre f a m e u s e s a u c e . 
2 6 octobre au 1er n o v e m b r e 

EGAl fcMENT OFFERT EN PLAIS A EMPORTER 

O r d . 6 , 9 5 * 

3 , 8 5 ' 

I 
r R e s t a u r a n t I 

B R E N A N S 

FESTIVAL 
DU POISSON FRAIS 

• fper lan f rn i i , 
• Filet d» toit o partir d e 
• Filet de loumon 
• Steok de f lot on 
• Filet de doré 
• Crevettes provençale» 
• Queues de homards 
ixiuont loupe, volode Cesar ou salode du chef, cofe 

ou the, 1er» over rit, el d* terre 

I 

6 9 5 * 

T a b l e d ' h ô t e 
1 Srochtttti • Vtou •! lite* • P4I' 

rtpot tomplf l o partir 

Brv^duemnoSideUflelSh 8 " * 
pour orovoetdt 10 personnel svokn O * ' * 

RÉSERVATIONS NÉCESSAIRES 
OUVEUT 7 JOUIS PAU SEMAINE Of 11 h A *INVi r 

5131, BOUL DECARIE R.S.V.P. 484-8717 
Stationnement araruit derrière le Steinberg tur 

Oueen Mary 

D U 2 7 O C T . A U 1er N O V . 

PaeiitlieciMittei.Mitine 
Piteetcnite 
linjuiiiliiitnlipicunçilp 
Dessert •« chef 2 5 » 

SOUPER DEFILE DE MODE 
DOUGLAS LEOPOLD M OCT. IMS 

Table d'hote et menu A la carte 

2 9 1 , rue R iche l i eu 
S t - J e a n - s u i R i c h e l i e u 

Réservations. 1 - 3 4 7 - 4 3 5 3 

L E S I U l 
RESTAURANT 

I T A L I E N 

A Montreol 

Si «oui novel poi i " " » ( essayé 
le reitavront Chei Uboldo. 'ovs senei 
mieui it le loir», parce que »ovt nt t o » M 
poi <e que vous monaueil 
Nooi semmei let meilleurs dons lo cuisine 
gourmet, nous louons tout pour vous 
SI vous powei vous oHfn un superbe re­
pas, venez nous voir. 

Chei Uboldo c'est le seul el unique reslou-
rant italien. 
C'est pourquoi toutes les célébrités nous 
ont choilis Pour voire plaisir, apptln-
nom pour rturvalion 

Table d'hote le jour e l le soir 
du lundi au vendredi. 

274-7461 
ou 271-2951 
8 8 B e r n a r d Oues t 

coin S t - U r b o i n 

TOUS LES JOURS 

F E S T I V A L D E H O M A R D $ 1 1 9 5 
o partir de I I 

P A E L L A a partir de 

SUPER BUFFET ESPAGNOL 
Dimanche de midi à 22h 

« À V O L O N T É » 
Hors-d'otuvra, potooti, lalodes, plots 
chauds, poiiiori, poello, rSti de boevf, 
omelette eteognoit tt M wccuienti des­
serts 

M O » Z— » S " Ï 2 T 

a partir de 

T A B L E D ' H Ô T E T O U S U S S O I R S 

i . " 1 I twefcteastsfci 

Menu du jour (7 choix) entre *4" et ' S * 1 

de midi à 1 6 h 

5179,ch.delaCote-des-Neiges 
(à deux pas de I Oratoire St-Joseph) 

Rés 7 3 9 - 9 2 2 0 

1 5 i è m e a n n i v e r s a i r e 
Pour célébrer son I 5 i è m e anniversaire, 

Papa Dan's vous invite à son 

F E S T I V A L D E S 

G R I L L A D E S 
; P A P A D A N ' S P a p a g r i l l e d e p l a i s i r ! 

Rtstiunnt et Bt> T o u s | e s soirs, de PhOO à 22h30. et ce pour 
une durée limitée seulement, venez vous 
régaJer avec Papa De la côte de boeuf à la 
brocheue de filet mignon ou de fruits de mer. 
du pois-..11 au poulet grillé 
L'ne valeur exceptionnelle! 

b table ri bote i compter de 12,251 lusqu'à 14,501, incluant 
table à salaries et desserts à volonté et le café 

Un seul endroit: au Papa Dan's o » o / e £ t \ 
de la Place Bonaventure. Tel: 87o-450*J 

V e n e z f ê t e r a v e c P a p a ! 

LAPRAIRIE 1 2 0 . c h e m i n St-Jean 
(514) 6 5 9 - 1 9 3 1 

2 1 d é l i c i e u s e s r e c e t t e s d e p â t e s . 

Chanteur a c c o r d é o n i s t e d u |eudl By^^BtM I I 
CAFE RESTAURANT BAR 

a u d i m a n c h e O partir d e 1V hres. 

LAVAL (514) 6 6 4 - 1 8 2 2 

La v r a i e p l i i a 
a u four a b o i t ! 1 c 

C e n t r e Duvernay . 
3100, boul . d e la C o n c o r d e 

Chanteur a c c o r d é o n i s t e d u j e u d i 
a u d i m a n c h e à partir d e 19 hres 

SERVICE DE TRAITFUR À DOMICILE ou AU RESTAURANT 

RESTAURANTS, 

Du leud i a u d i m a n c h e 
d partir d e 17 hres 

FESTIVAL 
DE 

BROCHETTES 
(boeut , poulet , a g n e a u , etc.) 

d e 6,95 $ à 8 ,95 $ 

ikjm 
B O U C H E R V I L L I Centre d ' a c h a t l a Seigneur ie 

2 6 0 . Fort St-Louls, 
t é l . : « 4 1 - 2 4 7 7 

D U V E R N A Y 256 . boul d e la C o n c o r d e 
L A V A L est. té l . : 4 4 1 - 0 4 4 1 

M O N T R É A L - 5775 , bou l Léger 
N O R D v V ( a n g l e L a c o r d d l r e ) 

t « l . : J 2 1 - J 9 0 J 

S T E t o l Dans c e s 5 VEtolles d e l a Restaura t ion vous trouverez 
un serv ice at tent ionné, u n e cuisine d e qua l i t é à prix 
ra isonnab le : Le p la t p r i n c i p a l garn i ; d e 3,95 $ à S . 9 5 $. 

I S» 
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92 nouveaux portos ! 
Jacques Benoit 

B A la fin de septembre, à 
— Rouyn, au cours d'une dé­
gus ta t ion que j ' e u s le p la i s i r 
d 'animer, on servi t à ma deman­
de c o m m e dernier vin un porto 
tawny. le Quinta do Juncn 1975 

de Bornes & I rmùo. $15,75. 

Ce Joli vin à la fois orangé et 
rougefltre, moyennement corsé 
et juste assez sucré, fut une ré­
vélation pour la plupart des quel­
que soixante participants à la 
dégustation. 

« Un dé l i ce ! » répétait-on en 
s'en pourléchant les babines. 

Les véri tables portos (du Por­
tuga l ) comptent en fait, ainsi 
que le savent tous ceux qui les 
aiment, parmi les plus grands 
vins du monde. Ce sont en m ê m e 
temps des vins bien spéciaux, 
aux très nombreuses particulari­
tés. 

La plus mervei l leuse est sans 
doute la région de production 
elle-même, appelée le Douro, du 
nom du fleuve qui t raverse la ré­
gion d'est en ouest, au nord du 
Por tugal . 

Tout en montagnes, le Douro 
est d 'une b e a u t é à coupe r le 
souffle, avec son fleuve et ses vi­
gnobles en terrasses... qui res­
semblent à d'innombrables esca­
liers tailles dans les montagnes 
et paraissant monter a l'assaut 
du ciel! 

L e sol est essentiellement for 
me de roche (du schiste) qu'on 
dé sag rège pour la culture de la 
v igne a la dynamite ou encore 
a v e c des b u l l d o z e r s g é a n t s . 

Quelque.. . 200 var ié tés différen­
tes de raisins sont cult ivées sur 
ce sol ingrat, à force d'acharné 
ment! 

Là-dessus, 18 var ié tés —ce qui 
est éno rme et constitue une au­
t re p a r t i c u l a r i t é f r a p p a n t e — 
sont autorisées pour l 'élabora 
tion des portos blancs (20 varié­
tés p e r m i s e s ) et rouges ( 2 K ) . 
alors par exemple qu'on n'utilise 
que quatre cépages pour les bor 
deaux rouges et un seul pour les 
meil leurs bourgognes rouges. 

Les Portugais? les Anglais? 
P e r s o n n e ne s ' e n t e n d sur 

l ' identité des créateurs du porto, 
c'est-à-dire de sa méthode d'éla 
boration. au 18e siècle. 

Pour certains, ce furent les 
Angla i s , pour d'autres les Por to 
gais qui en eurent l ' idée. 

Cette méthode est grosso modo 
la suivante. 

Foulés et donc bien écrases, 
les raisins sont mis à fermenter 
pour seulement une très courte 
période de temps, soit de deux à 
six jours au max imum (contre 
une dizaine de jours pour les 
bourgognes rouges et jusqu'à 21 
pour les meilleurs bordeaux) . 

Dès que le vin a atteint un de­
g r é a l c o o l i q u e d ' e n v i r o n 7 p. 
cent, en fait, et alors qu'il ren­
fe rme encore du sucre non-fer 
mente, on écoule la cuve, le vin 
étant alors déversé dans une au­
tre cuve . 

Dans cette seconde cuve est 
ve r sée en m ê m e temps de l'eau-
de-vie de vin (du brandy) de 77 
p. cent de degré alcoolique, à 
raison d'une partie d'eau de vie 
pour quatre de vin. 

Résultat , le deg ré alcoolique 
du mé lange atteint aussitôt envi 

ron 20 p. cent, la fermentation, 
qui stoppe à un taux alcoolique 
de 16 p. cent, est arrêtée, le vin 
—le porto naissant— conservant 
par c o n s é q u e n t une c e r t a i n e 
quantité de sucre non-fermenté. 

A cause de cela, on dit que les 
portos sont des vins fortifiés, 
auxquels on a donc ajouté de 
l 'alcool, c o m m e c'est aussi le cas 
pour les Xérès . 

De nombreuses maisons 
Faits avec des raisins extrê­

mement riches en sucre et en 
matières colorantes, les très jeu­
nes portos ( c o m m e j ' a i déjà eu 
le bonheur d'en goûter dans le 
Douro) ont une couleur bleutée 
parfaitement opaque... on dirait 
de l 'encre ' 

En bouche, c'est - du bifteck » . 
c o m m e j e l'ai entendu dire là-
bas par un vieux propriétaire. 
Ca r lo s Champalimaud, de la 
Quinta do C'otto. 

On fait au Portugal avec cette 
matière premiere , selon le type 
de viei l l issement, plusieurs ty 
pes de vin. qui tous ont leurs 
charmes Dans la grande majo­
rité des cas, enfin, ce sont des 
v i n s d ' a s s e m b l a g e ( c o m m e 
d'ailleurs les champagnes ) , qui 
sont produits par l 'assemblage 
de différents vins ou avec des 
raisins provenant de multiples 
vignerons. 

C'est un choix exceptionnel de 
ces vins à la fois originaux et si 
séduisants qu'a mis en vente la 
SAQ au milieu de la semaine 
dernière.., soit en tout très exac 
tement 92 vins, des moins chers 
aux plus coûteux! 

Dans cet éventail sont repré­
sentées la major i té des grandes 
m a i s o n s l e s p lus f a m e u s e s 

(Croft , Cockburn. Taylor 's, Gra­
h a m . Quinta do N o v a l . e t c . ) 
ma i s aussi des f i r m e s moins 
connues, telles que Niepoort ' s . 
d 'or ig ine hollandaise, qui fait 
des vins pleins de finesse ires 
apprécies entre autres en Beigi 
que. 

De même , pour la première 
l'ois au Québec, on trouve au­
jourd'hui en même temps tous 
les types de portos, dont deux 
vintage caracters, tous ces vins 
étant en vente dans les Maisons 
des vins mais aussi dans plus 
d'une vingtaine de succursales 
régionales 

Des portos dégustés 
Mercredi de la semaine pas­

s é e , histoire sans doute de nous 
mettre mieux l'eau a la bouche, 
la SAQ offrait aux journalistes 
spécialisés dans le domaine de 
déguster a ses laboratoires tous 
ces vins. 

Malheureusement, on n'invita 
que les journalistes des revues, 
et on «oubl ia» d'inviter ceux des 
quotidiens, dont l'auteur de ces 
lignes... 

J'ai néanmoins pu goûter jus 
qu'ici sept de ces vins (dont quel 
ques-uns il y a déjà un moment ) 
deux de cettX-cl offrant a mon 
sens un rapport qualité-prix re­
marquable. 

I.e moins cher îles deux est le 
Senior Tawny Niepoort's. $11,20, 
tout a fait a l ' image des vins de 
N i e p o o r t ' s que j ' a v a i s décou­
verts au Portugal La robe e s t 
moyennement foncée, les odeurs 
typiques des lawnios et très fi­
nes pour un \in de ce prix, alors 
que c ' e s t en bouche un vin assez 

peu corsé, tout à fait harmo­
nieux, presque du niveau du 

Quinta do Junco dont je parlais 
plus haut 

L'autre est le Fonseta Bin 27. 

$14,10, un de ces vintage carac 
ters qu'on voit rarement, et lui 
aussi d'un excellent rapport qua­
lité-prix, Très fonce c'est un vin 
aux odeurs prononcées et inten 
ses riche en bouche et faisant 
penser, plutôt qu'à un vintage, a 
un super /a ie bottled vintage 
Déjà disparu de la Maison des 
vins de Montreal niais ou peut le 
trouver dans les succursales qui 
offrent la même selection. 

Les autres sont, d'abord, le 
Tawny Soalheira 10 ons Borges 
A Irmào. $15,75, r e l a t i vemen t 
fonce, sucre, un peu truste, sans 
la qualité du Quinta do Junco 75 
de la m ê m e maison. Autre ta H 
ny. le Niepoort's 20 ans. (24,35 
Pas tellement colore, c'est un 
vin portant lui aussi la marque 
de commerce Niepoort 's . fin et 
subtil, assez peu sucre, qu'aime 
ront l e s amateurs de portos plu­
tôt légers, Le Cockburn 20 a n s . 
$19,15, est de son c ôte un peu 
plus corse, et très bon lui aussi, 
sans toutefois atteindre les soin 
mets. 

S'ajoutent deux portos viiUn 
yes. D'abord le Quinta do Noval 
70. :> I2.fi;>. d'un très bon millésl 
me, un vin au bouquet ( l e s 
odeursi élégant, moyennement 
corse et aux saveurs bien mar 
q u e e s . . p a y e a l ' au tomne 83 
l'équivalent de sis au Portugal! 

P u i s , b e a u c o u p plus c o r s e 
m a i s moins élégant, le Quinta de 
Vargellas Taylor's 68. S:t;i,70. aux 
odeurs et aux saveurs compac 

t e s . i ostaud, savoureux. 

Les différents types de portos 

sont, rappelons-le: le ruby, ja 
mais mil lésime et t'ait avec îles 

vins jeunes, qui est le porto le 
moins cher et le plus courant: le 
tawny, Vieilli plusieurs années 
en barriques de bois ou le vin 
prend une couleur orangée (il y a 
le tawny ordinaire, non-millesi 
me: le tawny mi l lés ime, d'une 
année precise; le tawny fait d'un 
assemblage de vins de difleren-'-
tes années, avec indication de la. 
moyenne d 'âge des sins entrant 
dans sa composition. 1 0 ans. 20 
ans. etc ) : le late bottled vinta­
ge, un vin mi l lés ime, d'année de 
qualité moyenne, et ayant Vieilli 
quatre a cinq ans en fûts; le por 
to vintage, le plus grand, un vin 
toujours millésimé laisse seule 
ment deux ans en fûts et mis 
ap rès en b o u t e i l l e s , le por to 
blanc, a boire en aperitif, avec 
du soda et un glaçon si on veut; 
enfin, un vin non reconnu pal la 
loi portugaise mais qu'on trouve 
encore, le vintage caracter, qui 
est un assemblage de quelques 
vins d'années différentes, vieil­
lis environ une demi d o u / a m c 
d 'années dans des ba r r i ques , 
l 'assemblage donnant un vin 
d'une qualité qu'on juge proche 
de celle des plus prestigieux pot­
tos, les por tos vintage.*!, d'où 
l'expression vintage caracter 

Ayant pris part a la dégusta 
tion de la SAQ. l 'auteur du Guide 
du vin Guide d'achat, Miche l 
l'haneuf. dit avo i r trouve parti 
culièremenl bons, en portos vlwà 
Mges. le Graham Ht», $10.75 la; 
demi boutei l le; le W a r r e ' s N(j; 
S:io le S m i t h VVoodhouse 7 7 , 
S:iS.Oâ. et le Karros 82. non pas 
exceptionnel, dit il. mais fort al 
léchant compte tenu de sou prix 
modique. $14,15. 

L e s por tos , c o m m e on sai t , 
sont a b o i r e essentiellement 
c o m m e digestifs, 

LA CASA iSSl GRECQUE LAVAL 
SPÉCIALITÉS: FRUITS DE MER '«'^^«t'nouht 

S T E A K S ET BROCHETTES n s 6 6 3 . } 0 3 1 

SUPER SPÉCIAL 2 pour 

Lundi, mardi, mercredi et jeudi de 17 h à 24 h 
$4 495 - $4 7 9 5 

a partir de 1 1 a I I pour 2 p e r s o n n e s 

incl.: s o u p e , s a l a d e , riz et p o m m e s de terre m a i s o n 

JOURS PAR SEMAINE 
de 1 1 h à 1 7 h 

SPECIAL 2 pour I 

*7.95 
I . . - a n » , 

D E 
P O U H 

2 I 
Apportez votre vin 

(dépanneur a cote) 

Nous acceptons de» groupes 
de 1 5 0 1 S0 personnes pour 

toutei les occasions I 

Nouveau restaurant italien 

I l R u b e s c o 
Tobl t d 'hote d u midi de 11 h 3 0 a 2 0 h 0 0 

T a b l e d ' h o t c d u vo i r 

Ouve r t d u lun a u v t n de 11 h 3 0 a 2 jhOO 

S a m de lôti.10 a minuit D imanche ferme 

371 , Guizot est 388-6608 

LA CASA GRECQUE 
[ I l • | t « | 

lifta 
200, Prince-Arthur 

(angle Hôtel-de-Ville) 

Pour le repas du soir 
Spécialités: 

SCAMPI - FRUITS DE MER 
STEAKS - BROCHETTES. 

APPORTEZ VOTRE VIN 
DÉPANNEUR EN FACE 

N'oubliez p a s ! 
Notre spécial 

2 pour 1 $ - Q t -
tout les midi» • 7 jour* par semaine a compter de I ) 9 w 

LUNDI AU V E N D R E D I DE 11H A 1 7 H 
S A M E D I ET D I M A N C H E DE 11H A 16H 

C h o i x de: b r o c h e t t e s , e s c a l o p e s d e v e a u . I l lel m i g n o n 
I n c l u a n t : s o u p e . s a l a d e , p o m m e s d e te r re , r iz. d e s s e r t , t hé o u c a f e 

Réservations: 842-6098 — 843-5258 

l . A l ' A K L K 

L A P L I S R A I U N K K A L A V A L 

P O l ' R S O N 

20e A N N I V E R S A I R E 

R E D É C O U V R E Z 

« L E P L A T D ' A R G E N T » 

E T S A NOUVELLE 
DÉCORATION 

ainsi que son nouveau menu 
gastronomique d'automne 

E N C O M P L E M E N T D E L A C A R T E 

M E N U D ' A U T O M N E 1 9 8 8 

La •<•<•••'<• • > . . . . - . . . • a 
La mowtM de f%«« a v i oetwti de coille 
L* -ujrtte d ••pi-uif.1 au fromage 
La tvriwMa bounwi t** 

L* fumât 6m g>t>>«-. du Qvobex 

La crSOTt* 6m bolet liumiHign» 

L> toir.iii a* parting au immyn w champogo* 
L« wpratn* d « i o v n w n couht mu mm* 
Let medallions 6m voeu bruxoUois mn cr*p*n« 

S 1 9 * ' d'agrtsrov 'oti uw bouquet de Provence 
Le filet 4* boeuf » l .Strooonoff* ou penvre rote 

l o bouquehofo de légume» 

La toêooe »o>ton 

La movtte ou chocolat Plat d'Argent 
Le tortoet ou H d*u* parfum* 
Le dessert du tour 

Menu complet 20,00^ 
RESTAURANT 

FRANÇAIS 
S a l o n p r i v e , b a n q u e t . i i i . i n . i i n 

1790, boul des Laurentides 

(au nord dv U 440) 

\ m u n i t . Laval, Quebec 

Res.: bot 6874 

L RESTAURANT 
\ E X C E U E N T E 
1 C U I S I N E 
X F R A N Ç A I S E 

Cheii de m « n u l < o n , p M » if toir C 095S 
eeerlirdf I L 

SPECIALITES DE POISSONS FRAIS 

1181, avenus Union 866-4275 
Ouvert I* tamed, a ferme >• m< i"> "•• 
pQfttf de >8 ••">."•» Sfofrt>nn»*m*nf en foc* 

Dans une atmosphere 

rustique et chaleureuse sur 

les bords de la majestueuse 

riviere Richelieu 

TABLE D'HOTE 
MID I ET SOIR 

Sortie 1 12 

Route Transcanadienne (20) 

1810, boul Richelieu 

Beloeil (Quebec) J3G 454 

Reservations: 

(514) 467-4650 
L u n d i ferme 

C u i s i n e 
f r a n ç a i s e 

e t 
f ru i ts 

d e m a r 

S P É C I A U X D U M O I S 
repai complet 

AnieMe de fruitt do mer 
3 langouttines, 1 pétoncle*, 
2 patte* de crabe, 2 cvlttet f \ Q C S > 

de grenouille», servi» uir 1 1 3 3 ) 
nid de riz. Ût 

Brochette de filet mignon, Û50S 
servie tur nid de riz. W 

Breuvage en M » . 
Mejiewe et dertie A seetswtt m¥£KSiQtt* 

ilSO. seul. Heeriteureua. Motitrtil-Nerd 

r.. 322-6760 ou 325-0718 
Stationnement gratuit et facile. 

L A M A I S O N D U B l f T E C K 

LE P U N C H D'OCTOBRE 
of fa l a tout not clienti du dimanche ou mercredi 

Gar^arjtua & 
Pairta^ruel 

R e s l s t u mit 

UNE NOUVELLE 
EXPERIENCE 

GARGANTUESQUE1 

TABLE D'HÔTE 
I N T R t C - A V O L O N T E - f i. . .ii>.. <orepteer 

o chortuierte vo*ade. A plats prinopaue. a votre 
cKoti. plus « h o u de rfestert 

APPORT! 1 VOnt V I N ftltNVFNUE A U X G M O U P f t j 
3875, ST-DENIS 

Pour rotervation 8 4 3 - 6 3 1 7 

S T E A K H O U S f 

Ou la qualité et la valeur 
ne c h a n g e n t jamais . 

L A M A I S O N D U S T E A K 
a v e c les g r a n d e s portes 

r o u g e s 

S P É C I A U X 
TRUITE DESOSSEE 
SHtSKEBAB 

I n c l u d n t b a r à s a l a d e , s o u p e e t c a f e 

S u r p r e s e n t a t i o n d u cet te a n n o n c e , l e c e v x z 1 c a r a f o n d e v i n m a i s o n g r a t u i t 

p a r c o u p l e . Valable i u s q u a u v e n d r e d i 1 8 o c t o b r e 1 9 8 5 s e u l e m e n t . 

S £ 9 3 

JOE'S STEAK HOUSE, L'ORIGINAL 
1459, METCALFE 842-4638 f< upttont 

§v>LE L H T E T T f l 

G é r a r d B o y e r 

au liUTETYfl 

du 29 oct. au 4 nov. 1985 

L'Hôtel d « la Montagne vous annonce 
sa semaine gastronomique 
champenoise dans sa salle a diner 
« L e Lutctia». 

Notre chef invite Gérard Boyer, 
consacré chef de l'année 19U4 par 
Cault et Millau, sera de retour du 29 
octobre au 4 novembre pour nous 
faire goûter les spécialités de son 
Relais-Château « L e s Cruyères» à 
Reims. 

Durant ce festival, deux menus 
exécutés par son équipe seront en 
vedette et Monsieur Boyer sera a 
votre disposition pour répondre à 
vos questions culinaires sur la 
gastronomie champenoise. 
Pour l 'occasion, nous aurons aussi 
quelques champagnes inédits servis 
au verre ou à la bouteille. 
Et si les recettes sont importées de 
France, ce n'est que pour mettre en 
valeur nos produits frais du Québec. 

Pêcher ie s A t l a n t i q u e s d u 

Q u é b e c Inc. est h e u r e u x 

d e s'associer aux restaurants 

suivants p o u r v o u s 

présenter : 
* i 

Menu dégustation " 
I ,i lalede des p o i . h e u r s 

de l'Ile de l.i Msdalelne 
feuillets d'escsrgoti 

i h t i m p i m o M t ' 

Le c s r r a d ' aum' i iu tr-n» r o u 

l.r iiiiiik.iI hI.K f a u n r i i p J ' i ' rab l i 

| j ! i . i f e 

1 r s i lux l i . i rd l . i r s 

Menu gastronomique 
La itlsde L u t e i i d 

l.i' K.ilrdu i l f S i | , u q u i ' » a u x 

n\ Issss 
Les GoujoDiisttes a<- s o i r «jux 
Huîtres de Milpequn el caviar 
malosso] 
l.t* i i i i i i i ' , iu i h . imp . iKMi . '  

Le f i le ! di.' c i r i h u u M U C S w;t ïuihun 

L e t d é l i e s ili l,i f e r m e 

I. i m i c t ' r K u u r i i i i i u d i 

L e i.iife 

Las mignardises 

m 

R E 
1430, rue de la 
Montagne. Mtl 

les perles 
de l'Atlantique 

Sous toutes les f o r m e s 

v o u s d é c o u v r i r e z d e s 

huîtres succu lente s ! 

BRASSERIE 12 (LACHINE) INC. 
6 2 5 - 32e Avenue 

Lachino, Qc H8T 3 G 6 - 637-1 2 1 2 

BRASSERIE 12 (LASALLE) INC. 
730 - 90e Avenue 

LaSalle, Q c H8R 3 A 1 - 365-4634 

BRASSERIE KRAUSMANN INC. 
1195, Place Phil l ips 

Mont réa l , Q c H 3 B 3 C 9 - 861 -4649 

BRASSERIE KRAUSMANN INC. 
Place du Cartier - 1 1 1 1 , Si- U r b u m 

Mont rea l , Q c H 2 Z 1X6 - 395-8758 

RESTAURANT EL T0R0 INC. 
1647 est, Fleur y 

Mont rea l , Q c H 2 C 1S9 - 387-7367 

RESTAURANT LE CAFÉ LAURIER INC. 
394 ouest, Laurier 

M o n t r e a l , Q c H 2 V 2K7 273-2484 

RESTAURANT ALADIN INC. 
6 2 5 5 ouest, bou l . G o u i n 

Mont réa l , Q c H4K 1 A 7 - 336-7770 

RESTAURANT LE BORDELAIS INC. 
1000 ouest , boul . G o u i n 

Mont réa l , Q c H3L 1K9 - 337-3540 

BAR-RESTAURANT L'INVITÉ INC. 
1270 ouest , Bernard 

Ovt remont , Q c H 2 V 1 V 9 - 277-3377 

«CHEZ MARCOUX» 
7 7 3 3 , boul . Taschereau 

B r o s s a r d , Q c J4Y 1 A 3 - 676-0341 

Le Lutélia est ouvert du lundi au samedi de 18h à 23h. Pour toutes réservations, 
veuillez communiquer aveu André Le Boubennec ou |acques Moisan. 

Téléphona: (S14) M J t i U o u (Sis) 2aé-88M 

Secvice de l'admmiitration et de la mite en marche 

PÊCHERIES ATLANTIQUES d u QUEBEC Ipc. 
787, rue du Marché Central, Montréal, Que. H4N 1J8382-9070 

http://I2.fi
http://iii.in.iin
http://iiiiiik.iI
http://ih.imp.iKMi.'
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R E S T A U R A N T S 

A U X Q U A T R E - S A I S O N S 

U n v r a i r e s t a u r a n t d a n s u n 

mm Ce n'est certainement pas 
™ par hasard qui' le Quatre-
Saisons a baptisé sa salle à man 
ger l.o Restaurant. Depuis déjà 
plusieurs années la salle a man­
ger d'hôtel tend a disparaître 
peur p rendre les caractér is t i ­
ques d'un restaurant. Mais la 

a u r a — a — P W S W » — mm, i i » un i JLH i. 

FRANÇOISE KAYLER 

dissociation d 'avec l'hôtel n'est 
pas toujours parfaitement faite, 
m ê m e si. dans certains cas. le 
lien peut avoir du charme. 

Le Restaurant est un vrai , et 
Ùn beau restaurant On n'a pa1-
lesjiif sur l e s moyens a prendre 
pour tendre vers la perfection. 
Certains diront que seul un hotel 
peut avoir < o s moyens l à . Enco 

re faut-il qu'il les prennent bien 
Du cote du decor, rarement a-

t on a pu réussir a c réer une am­
biance pareil le. Rafraîchissante, 
calmante, invitant à la dolente, 
parfaitement délassante et sli 
mutante dans le bon sens du ter­
me. Le Restaurant tourne <'n 
rond autour d'un pavillon central 
qui ressemble h ceux que l'on 
voit sur les très belles gravures 
de jardins anciens. A v e c des CO 
tonnes rondes et des colonnes 
carrées qui jouent un double 
rôle, celui de faire des reflets 
grâce aux miroirs qui les recou 
\ rent, mais des reflets en trom 
pe l'oeil, car ces colonnes sol­
vent ;uissi a cacher les tables et 
à préserver l'intimité des convi­
ves. Ou sait qu'il j a du monde 
dans cette grande salle, mais on 

ne voit presque personne. El on 
n'entend rien. Sur les murs, une 
tapisserie au pointillé magique. 

Le service est mené de main 
de maître, .avec des gants d,, v c 

F a n t a i s i e d e f o i e a r a s a u c a r a m e l d e 

p r i m e u r s 

H u i t r e s t i è d e s a u b o s i l i c 

E v e n t a i l d e v e a u a u c i t r o n 

P o t - a u f e u d e h o m - n a r d e t l o t i e 

D e s s e r t s 

C a f é s 

M e n u p o u r d e u x , s o n s v i n , a v a n t t a x e 

e t s e r v i c e : $53.25 

lours. Serv ice professionnel dans 
les moindres details, qui n'empê­
che ni l'amabilité, ni la gentille.! 
se. Le Restaurant est l'un des 
très rares établissements OÙ la 
responsibilité totale du vin est 

confiée à un sommel ier . Dom 
Jean a une solide reputation. Il 
t ravai l le c o m m e doit t ravai l ler 
un sommelier. La carte des vins 
est. évidemment, à la hauteur du 
sommel ier . 

Le m e n u est r e l i t i v e i n e n t 
court, qualité peu courante, et 
bien construit. Une suggestion 
de quatre plats composes pour 
ceux qui surveillent les calories 
et la teneur en sel dans leur ali­
mentation s'\ ajoutent, avec des 
nom» qui allient diétique et uas 
tronomie. 

La fantais ie de foie gras au 
caramel de primeurs était une 
mousse de loie gras de canard, 
d'une finesse remarquable, pré­
sentée sous un petit aspic qui 
laissait voir en transparence un 
j eu de l e g u m e s en parcelles. 

h ô t e l 

Deux t resses min ia tu re d'une 
pâte légère accompagnai t cette 
entrée délicate et parfumée. 

Les huitres étaient l ièdes sur 
leur écai l le , sous une pellicule 
blonde et sur leur eau, rondes et 
charnues, douces c o m m e si la 
chaleur ne les avaient pas tou­
chées. . 

L e pot-au-feu de homard c l de 
lotte était présenté dans une as-
siette creuse. C'est un plat élé­
gant où le poisson et le cruslacé 
si partagent une sauce au vin 
rouge, une sauce 1res l égère . Les 
deux textures, les deux saveurs 
se répondaient a g r é a b l e m e n t . 
Quelques petits légumes, dans 
l 'assiette, soignaient la présen­
tation et donnaient une note ra­
fraîchissante. 

L e citron de l 'éventail de venu 
es t r e p r i s en z e s t e c h e v e u x 
d 'ange parsemés sur les petites 
t r anches de v i a n d e . L e v e a u 
éta i t d'une b lancheur Irrépro­
chable. La pièce détai l lée et ou­
ver te en éventail était accompa­
gnée d ' une s a u c e c o u r t e et 
l é g è r e qui ne réuss issa i t pas 
c o m p l è t e m e n t a t a i r e oubl ier 
que la viande était un peu sèche. 

Au dessert, c'est le chariot qui 
se promène. Un beau chariot, 
compose pour que tout soit sa­
voureux, léger , et ne laisse que 
des bons souvenirs. 

LE R E S T A U R A N T 

H ô t e l Q u a t r e S a i s o n » 

1050, r u e S h e r b r o o k e o u e s t 

284-1 10 

M 'afi ÇJHA ma ùeaA n 
U n \ c n i î le Bretagne 

Utiu lu cuiiine française! 

IS50. Kullun. 
co in 
M m v o n n c u v c 
R&.: s2 .V2ss l 

F e r m e le 
t t in iani ht 

Restaurant 
Le Pièmontais 
C u i s i n e s i t a l i e n n e 

e t f r a n ç a i s e 
Forme le dimanche 

I M S A , rue d« Bullion 
(anplc DorthoiterJ Monl reo! 

861-8122 

Restaurant 
LES F I L L E S 

D U ROY" 
V i « u x - M o n treat 

ï m i s 
tes j n t i r s 
j u s q u ' a u 

M) novembre 

M e n u de 

R i b i c r 

exceptionnel 
c a r i b o u , 
m o u f f l o n 
des 
montagnes, 

_ b ison. 

? Oi. J, S> l i . r.- ck 

v % i 4 f i/•()/> 

&?WN\\ • SEULEMEN 

PIANISTE: 
jeudi, vendredi et samedi soir 

R é s . : 8 ^ t - . W 5 
4 1 5 . rue Bonsecours 

Stat ionnement gra lu i l 

FRUITS DE MER ET GRILLADES 

G R A N D S P E C I A L 
(16 en . ) Rôti de cote rte boeut 
au j t » 

12 cui t sas de grenouilles a la 
provençale 

9 « 5 

Ç 9 S 

' 12 scampi grilles 1 6 9 5 

2 homards vivants, bouillis ou _ 

r*.« 1 2 9 5 

Carre d'agneau comptât par i o c s 
personne 1 2 . 

mclunnl ,oupo ou loladr ri Cfjfr 
N.B.: t «MIL dlwrtrit fraîches Milpequt 
eaCaraeeet I 

4 1 7 , r u e S o i n i - J a c q u e s , m é t r o V i c t o r i a 

«*..: 8 4 5 - 0 2 2 3 

Us 

O b v i e r * 

Tournedos de filet mignon 
Crevettes sautées à l'ail 
Shish-kebab, souvlaki 

Spécial du mercredi au samedi 
Tournedos e t « S u r f n Tur f» 

I n c l u a n t : soupe d u jour , s a l a d e , p o m m e d e t e r r e e t r i i m a i s o n . 

Menu variant de Réservez maintenant: 525-9703 
• 6 * ' à * 1 1 " 1393, boul. Dorchester est 

A 4 M b M . F a c e a la m a i s o n R o d i o - C a n a d a 

/ t o p o r t e ^ votre v m tè****!***» 
votre v t n 

r 

M A R C H E D E L ' O U E S T 
SALLE À MANGER LICENCIÉE 

SERVICE DE TRAITEUR • FACILITÉ POUR RÉCEPTIONS 
LA CÔTE DE BOEUF GRILLÉE 16 oz 
S l U f l a u x légume* o u ta lode A n r f 
César, « h o i * d« pomnMi de M m , H a w ^ 

poin, b«ur.« V 

PÉTONCLES ET CREVETTES 
Sttupo aux leQumei ou lalado J h A p * 
Cesor, choix de pommei de terre, X*£3# 

poin, beurre %mf 

DIMANCHE 
GRATUITS POUR LES ENFANTS 
occompognet de Ltvri porenh, apr+i 16 h, hatnbv« 
ger tteok ou ipoghstti, ptfo, crème gkxee, «ott ou 
bovion goifwte (mom 12 ont) 

BRUNCH DU DIMANCHE 
8 0 e l e m e n t s 

EARLY BIRD de 16 h à 19 h S e r v i t o ° v o l o n , e 1 0 h 3 0 0 u h 3 ° 
S o u p e a u x l e g u m e * f ra is o u s a l a d e C e s a r 

SCALLOPINI de VEAU 
Princess. Z lngo io ou (mes herbev i 

STEAK de SAUMON GRILLE 5 § 5 S 
DARNE DE FLETAN GRILLEE 
Des II.JU.VII-." gnt lode i 

SALADE DE FRUITS FRAIS et CAFÉ 
Tout* la temaiiu- «ouf les mardis et jours feries 

LE MARDI SOIR, MOITIÉ PRIX 
sur n o s p l a t » d e s teak d e v e a u e t d e 

frui ts d o m e r 
A LA C A R T E , d e 1 7 h à l a f e r m e t u r e 

R E P A S D ' A F F A I R E S 
a portic a . 4 , 2 5 ) lincluanl dessert) ou 

R O T I DE BOEUF A V O L O N T E 6,251. 
i incluant »o«ip« ou talaé* C»tor] 

du l»i.d. au «S d» 11 h 30 a 14 h 30 

^11598 de Salaberry g g g t g 6 8 3 - 0 5 3 1 

l ^ ' 3 « f i ' * " " ' " 

1030OUEST, RUE LAURIER, OUTREMONT 
Pour réservations: 279 7355 

# 
4 8 S 7 , rue B r r H 
l'-.oin Snint-Joiorih) 
soriw tvi rty tàtn i m v 

Tél.: 
523-2858 

Tout l e t dimanchps de 11 h à 15h. 
• U BRUNCH DES BRUNCHES* 

Spul r -ment 7 ^ " ^ p a r p e r s . 

" l ^ f s î a u m i U " J^JU, 

C U I S I N E 
E S P A G N O L E l 

E T F R A N Ç A I S E Ç V y ^ l ^ 

FESTIVAL DElRÔuTÉS $ 0 9 5 
S o u p * ou sa ladt . daaaan el ca t * inciuf O 

Ol iv i .K I LES DIMANCHI S 
3458 a*, du Parc, près se Shtrbrookr 844-0556 

fflljateau MaMb 

Dîners d'affaires 
V e n e z d é g u s t e r 

n o t p l o " v a r i é t 

a 5 0 0 * a partir 

Aussi le soir 
TABLE D'HÔTE 

1 2 ' 5 * 
Norre cu iùnt n i ouverte jutqu à I h«urt 
ou mol in Veno i c M o b m , i p w t o d e t de 
flamenco du |«vdi ou d im o ÎOh et 23h 

177, TU. d . la Montagne, RH , 861 -3710 

????????????????????????? 
? 

? 
? 
? 

Pourquoi pas 

«allemand» 

B E R L I N 

? 
? 
? 
? 
? c u i s i n e a u t h e n t i q u e a l l e m a n d e ? 

? t a b l e d ' h â t e l e m i d i e t l e soi r ? 
? " ? 
« 1 0 1 , a v e n u e F a i r m o u n t o u e s t 9 

? M o n t r e a l ( c o i r S t - U r b a i n ) 9 

? R é ' 2 7 0 - 7 3 9 8 
? F o r m e l e l u n d i ? 
????? 79 99 ?•????? ?????????? 

L A TOUR 

S t e a k e t f r u i t s d e 
m e r s u c c u l e n t s . J> & 
S p é c i a l i t é s g r e c - W * î n 
q u e s d é l i c i e u s e s . « (j 
D i n e z e t d a n s e z a u | Si 
s o n d e n o t r e o r - -5—Uyè 
c h e s t r e e t d e s e s 
m é l o d i e s g r e c q u e s e t i n t e r n a ­
t i o n a l e s c h a q u e v e n d r e d i e t 
s a m e d i s o i r . 

JUSQU'AU 31 OCTOBRE DU LUNDI AU VENDREDI 

P R I X D E L A T A B L E D ' H < ) T E 

POUR CHAQUE 2e PERSONNE 

S a m e d i t a b l a d ' h ô t e 

a p a r t i r do 
9 9 5 $ 

RESERVEZ MAINTENANT 
POUR VOTRE PARTIE DE MOEl 

PRIX SPECIAUX POUR 
CROUPES 

6 8 0 ouest , r u t S h e r b r o o k e 
COtn Univertity 

T e l , 8 4 4 - 4 6 7 7 
8 4 4 - 4 2 9 0 

Foc H1 ta t povr banquets disponibles 

R E S T A U R A N T 

LA MER À BOIRE 
TABLE H HOTE DU MIDI 

à p a r t i r d e
 $ 5 2 5 

429, ST-VWCEHT REPAS C0MPLF 

397-9610 
a p a r t i t 

A BOUCHERVILLE 

L A V I E I L L E L I S B O N N E 
S p e c i a l i t o d e f r u i t » d e m e r 

S P t C U U X O U « A O W 

( ~ r . o*-*** U t * 
t , 7 . 9 S * ' • K ^ ' 

Chou oV -<*io> ou mouW» 
. Coiwo* ot ImlH *» - r » * " ̂  M " " 
~ ~ . foloMàtt o le p»»"»»»» 

3 7 0 2 , b o u l . S t - L a u r e i . t 2 8 8 - 7 9 6 3 
Antbianrc tomitiale — Muttquu d'ombtonc* 

C u i s i n e 
f r a n ç a i s e 

r e c h e r c h é e 
R e s e r v a t i o n : 

8 4 5 - 9 4 6 1 

F o n d i s * c h i n o n e à v o l o n t é 

S p é c i a l du s a m e d i soir 

T a b l e d ' h ô t e à Vi p r i x 
Pc '.la-- crestonnièfv 

Terrin* du chef 

Ouichc lorioin* ou 
concombre nuslondoiw 

Filet dt morue auv (ruili de mer ]'/'-*<;"] 

2tr^0 

2*«Q 

Côte d jgt ' fû j a la provençala 

GrfjolcHe d* corwwd confit 

Gou o'v, dt saumon au> huttrti 

Eualopei de vtau aux truffvi 

gm 

g«t 

I I P 
11"» 
1 2 w 

Salodc <if fruits ou bavarois au chocolat 

2155, ru* Maekay (un. m i l'art <• Sur) 

FESTIVAL DE MOULES 

« e s 7 2 7 - 3 5 4 0 

À CRU* iras 
BROCHETTERit • A M B I A N C E U N I Q U E 

APPORTEZ V O T R E V I N 

D I M A N C H E m> 

DE 1 3 H À 1 7 H W) 
A M E N E Z LES ENFANTS! ! ! M 

MENU BAMBINO (|uiqu'a 12 ont) 
comprenant .oupe dai.a-f bf euvoge 
•t choix dk l o u v l a k u bambino ou p a t -
becio (polât d * matofoni, boeuf hoch» 
«I crtKTtt becKamal) 
t # r v l avK MIOOV 
choix d« r i i ou poin- A • A * 
m—dm rtrt 9 ^ 7 ) 

l e u l t m e n l 
SttNont •* outrât »urpf ift*t «/ou* 

affonoWnff 

T A B L E D ' H O T E 
tous I t t |ouri 
tout U Kimodi o partir bV $ 8 9 5 

DINER D ' A F F A I R E S 
d v ' l u n d i eu vendredi ^ _ A -
d e l l h o l O h 9 > k 7 3 

o partir de mw 

ktMrvr i dtri ,MU t.lenotil A T T E N T I O N ! 
pour voi part ict d* N o « l , rtout occu«illoni> 
\m\ groupât jutqu'o 6 0 p«r>onn«t 

Pour tvnheignemwttt « t r é s o r v o f r o n i . 

M. Dimitri 842 -5885 
2 8 0 , r u e D u l u t h Est . 

i «1 ['11.- 114 HU . I lit >« r .1' .1 \ m. ' l.J'i. 
IVpui» ITW 

Cuisines canadienne et française 
O u t e r t dt' 11 h 30 a.m. à minuit 

m 

B i n Accordconuie^lunlcur de 2U h 
à 2 h Jeudi. Vendredi. SamcJi 

Slcak au p»>nrc l U t u M $ I R . S 0 À - c i 
Les langoustines gril lées 20 .25 
C a r r é d A g n e a u provençale ( 2 ) J4 .00 
( h a i r a u b n a n d bouquet ière f l a m b é ( 2 | .17 50 

T i b l e d 'hote: S > U e ' J c f é c e p l i o n j u s q u ' à 
Tous les soirs su.» ou moins 175 personnes 

B r u n c h : 4 2 f i < î i L CZnftriff 
Tou> les dimanches de l l k à l S h S M . 9 5 adultes V " U " H * 

$7 .»Senr» i . i s 8 7 8 ' 3 5 6 1 
• B e . - • . . . ^ • . 

Fajneux pour sa cuisine française et Europe Centrale 

Vous invite à passer une agréable soirée 
avec Je fameux accordéoniste 

M A R I N I C A 
E T S E S M U S I C I E N S U 
en provenance de Roumanie 
(acoonleun. sycitsue a n e m . nolrx M contrebisscl 

M u s i q u e g i t a n e classique et in ternat ionale 

A n i b i a n o c c l i a l t i u r e u a e 
T A B L E D ' H Ô T E - A o n c 

à p a r t i r d r 1 0 B 0 * 
N u m b r c u x chuix *i la c*irle 

< l i m n t i i t iv l es j < i u r \ d r I 2 h p . m . a I h a . m . . 
- . i n n i l i . < 111 M .i m lu d e 17|> t I h a . m . 

LE 
GRAND BUFFET 
INTERNATIONAL 

i t ) i K i « ' / - \ < n i ^ i i nousceSAMI l Met dégustez les finesses « ulinairesde 
notreCRANDBUFFET I N T f R N A T I O M M comprenanl 

R O A S T B E E F ET F R U I T S D E M E R A V O L O N T É , 
I M N S F FT M U S I Q U E . 

LE SAMEDI SOIR 

h |J.irtir rie I 8 h 

2 1 / > 5 S par personne 

moitié p r i x pour les enfants de moins de ans 

P O U K R r S F R V I K . A P P F I t / L I 7H 1 - 7 8 2 1 

1 1 

u P A V I I I O N . H U m i H i t J x t 

A É R O P O R T I N f i U l MONTRE A l 
" " ( K ) . ( o i e t i c t iesse 
Sdini l . i u i f i u Montréal Québec 1 

RûîîT" H41 IF.7 
l a M l ? Montée de Liesse a ^ , 

1 2 2 0 . r u e C r e s c e n t , M o n t r é a l R e s e r v a t i o n 8 6 6 - 7 4 5 4 

MARDI 
MERCREDI et DIMANCHE 

s ^ j r S O U P E R P O U R D E U X ^ % « v 
C H A T E A U B R I A N D ou P L A T E A U D U P É C H E U R « 1 0 9 5 
i n ç l u o n t : u n e b o u t e i l l e d e v i n , l ' e n t r é e , café O • 

A V O L O N T E S 1 

M A R D I , M E R C R E D I , J E U D I I V 
C R E V E T T E S 
ftU. SURF & TURF Nid m i g n o n - C r e v « H t > * m / \ Q C 

L o n g o u i t i n « i - C u i i f M d * grenoui l le» ' I 

D i m a n c h e , mardi e f m e r c r e d i 

FESTIVAL DE CUISSES « - r o c 
DE GRENOUILLES a ^ . . * / V a 

Mercredi S a m e d i 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS D€ MER 
Comprenant '6 homard, cunvei 
de gienouiMtt. ra>.gouitin«t ere- C % O y 5 
vette. , peforvci*. 1 A. J e u d i e t vendredi 

LANGOUSTINES ET 
CRABE D'ALASKA $ 1 7 9 5 
«À VOLONTÉ» • r 

Mercredi S a m e d i 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS D€ MER 
Comprenant '6 homard, cunvei 
de gienouiMtt. ra>.gouitin«t ere- C % O y 5 
vette. , peforvci*. 1 A. J e u d i e t vendredi 

LANGOUSTINES ET 
CRABE D'ALASKA $ 1 7 9 5 
«À VOLONTÉ» • r 

SEMAINE DU $ 0 0 9 5 

CARRÉ D ' A G N E A U Âf™* 
Toute la s e m a i n e 

FESTIVAL D'HUÎTRES 
Peut votr» anni . tr t i i r i C o w ttpagnoi 

d t R l i s t t n c C gratwtl 

A 1 o c c o n o n d e n p u l o H r 9 n J u r A c j i g e s t i f a t o u t n o » 
L ' H A L L O W E E N c l i e n t s p o r t a n t u n d é g u i s e m e n t . 

« " • I m i H 

• 

P L A C E D E 

Ï 2 ï r t i s . a n 
eu m a r d i a u d i m a n c h e 

C h a n i a n m e r 
g u i t a r i s t e 

M 0 R T A G H E , BOUCHERVILLE 
e 5 5 - M 2 0 / 1 1 J L 

http://ii.ju.vIi-
http://paviiion.hu
http://anni.tr

