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Monologues
J'V étais!

Francine

Ruel

ous sommes toutes la, 29 au to
tal, énervées comme des puces
On nous a donné rendez-vous
dans une salle de répétition du TNM
(Théatre du Nouveau Monde). On par-
le toutes en méme temps, bien sir. Des
rires fusent. Des retrouvailles ont lie
«(a fait longtemps que je ne t'ai pas
vue, tu as I'air bien. » « Tu étais telle
ment bonne dans le Shakespeare,
m’as fait pleurer! » « Tu es enceinte ?
C’est génial. C'est pour quand ? » [l b
avait 1a, les discretes, les célebres, les
exceptionnelles, les débutantes, les ti
mides, les nerveuses, la metteure er
scene et la productrice. Moi aussi j'y

|

étais. Il n'y avait

- £ que des femmes
';"‘:,,,, i Blanches, noires,

autochtones
Lexcitation pou-
lire dans
les yeux de cha-
cune. Le trac aus-
si. Il en va de mé-
me chez les actri-
ces. Méme les plus célébres. Nous
étions toutes la pour la méme chose
La générale et en fait le premier en-
chainement de tous les textes d'un
spectacle-bénéfice, a I'oceasion du \
DAY (Journée mondiale contre la vio-
lence faite aux jeunes filles et aux fem-
mes), pour interpréter: The Vagina
Monologues (les Monologues du
Vagin) basés sur des entrevues que
I'auteure new-yorkaise Eve Ensler a
menees aupres de 200 femmes, de ra-
ce, d'age et de religions confondues
Eh oui! C’est particulier
Mais, ces monologues ont été interpré
tes, a ce jour, par les plus grandes ac-
trices américaines et francaises. Glen
Close, Jane Fonda, Calista Flockhart
Brooke Shields, Oprah, Susan Saren-
don, Cate Blanchett, Ali McGraw pour
ne nommer que celles-la
Alors quand on a demandé & Moni-
que Mercure, Marina Orsini,
Portal, Pierrette Robitaille, Lorraine
Pintal, Sylvie Léonard, Céline Bonnier
Sylvie Legault, Markita Boies, Angéle
Coutu, et bien d'autres, elles ont tou-
les accepté, sans hésitation. Moi la
premiére. On a jumelé ces actrices a
des présentatrices: la juge Andrée
Ruffo, la journaliste Madeleine Poulir
la prolifique Janette Bertrand, |'ani-
matrice Marie-France Bazzo, Michél
Audette, président des femmes au-
tochtones du Québee, Aoua Boc:
présidente de femmes africaines
Nous sommes toutes |4, assises sur
nos petites chaises attendant
I'enchainement commence

Voir MONOLOGUES en H?2 »

vait se

Je sais

l.“:li\(‘
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On a eu

Recettes irlandaises: de la soupe aux pommes de terre

LE SOLEIlL

Le Dazibo Café: le respect de I'esprit irlandais

nt

DECOUVERTES

Bralser
IIllJ()tel‘

pour tourner le dos
a un drole d’hiver

Ay 11"
sa fin sur une note tristounette ou domine le gris
Mais quoi de mieux comme antidote  cette déprime
annuelle d avant-printemps que de s’armer de ses
;)]H\ belles cocottes de £res el marmites de lonte

pour faire entrer dans la maison des effluves m:

ques: fines herbes, bon vin, aromes de

ver \vu_\;n_ft‘.xl; pays des réconfortants braisages ol

un hasard si

S1 pas meux siow cookers) ont littéralement
toutes les cultures du explosé. Au Québec et er urope,
monde ont pour emble- sont plutot les marmites de fonte
mes nationaux des plats  émaillée (elles aussi destinées au
braisés et mijotes coq hl'?l!*ilL‘( el au mijotage) qui font ur
au vin fran- retour en force, Pas un ma

cais, carbonade flamande gasin d'articles de cuising
goulache hongroise, chou- ou une grande surface qui
croute aisacienne, osso buco N en propose tout un assor
milanais, ragoit de pattes et timent a des prix enfi
poule au pot québécois abordables. Pourtant i
Sans parler des 2000 ver- cing ar eculems o
sions du poulet roti et des { Y, dans o d
egumes braisés! outes condeses Ia I¢

Ces specialites culinaires e e O (

sentent bon le réconfort de e Vi ( l

la cuisine familiale et son Anne p e plo { f
associees aux mellleurs lh'\./'”.’/”’\ ou 1 ( t

moments de hiver LLES ¢ ool { hercher 1 I
parfums de l'enfance s'y . o mite e Creuse <
cachent, les souvenirs heu s [ epoqg
reux aussi on 1% ¢ 1¢1e de ¢ ne {

Et ce n'est pas non plus un hasard passe. Les aceros de tendances nou
si depuis le 11 septembre 1X Etats elles et di ) hic bon genre
Unis et au Canada anglais. les ventes naient de découvrir le minir
de mijoteuses eleciriques (les fa- isiatique et ses Juis S

\

Sque

CUuiIsine

mi

admettre et or

}

Volla

©Ss Oon 1

familiale

ranche

taurar

Le ragoiit de légumes d’hiver glacés au miel et gingembre, voir la

recette en page

au gateau Guinne
assaisonne d'une agreable soc

’

hing Shen et le chef Jacky \‘(
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croustillants

DANS VOTRE

Un mets santé que ne dédaignerait aucune dynastie. Dans un wok
ingrédients de premiére qualité, comme ce sauté de légumes, colorés et
vanrés A souhait. Une cuisine que plusieurs qualifient de diététique et
d'énergétique. Un attrayant menu de spécialités cantonaises et

des

széchuannaises: rouleaux Je printemps, poulet du Général Tao, beeul
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TR ¢ parco mono-
O s parient tous de la meme cho

§ .t estalalo ~:"';u pal
[0is tres drole, souvent touchant, mals
LUna armovant. Mais la, nous allons
( ndre pour la premiere fois inter
Ty Par nos consoeu

("est pire que de passer une audi-
0O I nedentrs 0

catherine, celle qul commence e
pectacle se leve. Elle nou i son in
juictude de parier 3 [ on nerretle
enchaine sur les poils et nous fait dé
COUVrir qu 1 faul les aimer pour aimer
1€ sexe des lemmes. Certaines ont six
tns, d autres 12 et nous parlent de la

tfameuse premiere [ols

par

i L honte de ler de ca. en

ha mais surtout la découverte du
plaisir. Monique personnifie celle qui a
ferme .szIHll,H"iu)H Lowjours » \_\|>
vie et mol, nous nous eveillons a 'unis-
son 4 « | emerveilllement vaginal » lors
1 un atelier sur le vagin. Louise nous
fait rire aux larmes en nous parlant de
Paul, qui aimait contempler le sexe f(

minin. Une lc‘HIIHn'lm\hl‘lqvu nous par
horreur de

LLune nous fait la nomen

le du plaisir d’avant et de |
maimntenant
clature des petits noms qu’'on donne au

rdes femmes

SEN

(ava du plus gracieux au plus horri
ble, Marina nous fait I'éloge de « son pe-

ut minou », Celine nous fait 'énonce des
gemissements qu'occasionne le plaisir.
On rit

sent solidaires, Et la, tout

C'est quelque chose! on est

CIues, on st
1 coup dans cette piece surchauffée par
nous realisons

108 refiecteurs que nous

avons la chance de participer a un éve
nement unique et magistral a la lois
Nous ne sommes plus a Montréal dans

salle de répétition. Nous allons fai-

U
re le tour du monde, le tour des femmes
Paur

fois, je me voyais assise 4 méme le

sol, en terre battue, dans une cuisine

berbere, arire en emiettant le couscous
avee mes mains dessinees au henné, Ou
alors, je me transformals, pour un court
instant, en Africaine dans son village,
brilant sous le soleil a piller des grains
en scandant le rvthme avee mes ||i|~(|\
tandis que nos voix racontaient en jo-
lies melopees histoire des femmes noi-
res. Elles m'apprenaient leur rire qui a
quelque chose d'enfantin. Une Indienne
m'a offert une parure d'oreille, une

Amerindienne, un attrape-réves
TOUTES FEMMES

Femmes. Un instant, Italienne sur un
marche, l'instant d'apres, lavandiére
au Portugal. Tantot musulmane a ca-
cher ses seerets sous un long voile, tan-
mystérieuse, tantot
blonde et nordique. Mais toujours fem-
it

ol orientale et

Douces, tendres, ricuses, ouvertes,
aimantes, fortes, mais aussi parfois
infligées. Lune
d'entre elles a lave mes cheveux, une
deuxieme a enduit ma peau d’huile odo-
rante | ne autre m a !N'l'l’(‘l‘ ll:lll\ son
sari pour endormir ma peine

Une femme m'a donné a boire alors
que le desert nous encercle, une autre
fait moquant de mes
craintes. J'ai bereé le bébé d'une Esqui-
maude, j'ai parle le russe, j'ai dansé en
latin, j ai pleure en afghan, j'ai chante
slovaque. Comme une fillette, j'ai chu-
chote mes secrets. En femme d'expe-
1 al concocte des }'hlﬂl’l'\ d'a-

tristes de blessures

ma rire en se

rience
mour et je me suis mise au parfum des
contes des mille et une nuit

La salle de spectacle est surchauffée
[ls sont nombreux i ¢étre venus s'entas
ser au Lion D'Or Pas une chaise de li-
bre. Depuis quand le vagin fait-il courir
les foules? Javais peur, dans les cir-
constances que le féminin ne s'accorde
h! bien non! Pour une

fois, les deux genres sont confondus. Le

qu’au pluriel. |

masculin cotoie le feminin. Et le rire est
present ef la joie aussi. [y a une féte au-
tour de la feminite

Un reel plaisir partage. Merci mesda
mes d'étre femmes. Merei messicurs

d’aimer ces meémes femmes

ajeé

RENTAUR!

DU NUSEE
DU QUEBEC

Brunch de

Paques

Le dimanche 31 mars

19,958 Adultes

9,958 Enfants s 10
1" service : 10h:30
2 1:3h:30

-~
Ilnllh de stationnement

service
gratun

Pour réservation

Tél.: 644-6780
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LE SOLEIL

Le poulet au citron et sa crotte de fines herbes dans une casserole de terre cuite, l'idéal pour la cuisson lente au four.

BRAISER

Suitede la H 1

PREPARATION

Chauffer le four a 450°F Apres
avoir rince et asséché le poulet, déga
ger delicatement la peau et insérer le
mélange de fines herbes entre la peau
et la chair. Frotter la peau du poulet
Y pla
cer les citrons piqués, 'ail écrasé, e

avee du gros sel. Saler la cavite

céleri en morceaux et les quartiers
d'oignon

\jouter une branche de thym et
une d'estragon dans la cavite. Placer
le poulet dans une lechefrite
vercle allant au four

Mon mari utilise un pot de gres pre

alablement trempé 30 minutes dans
'eau tiede et spécialement concu pour
Mais
d’'excellents résultats avee une leche

WWee cou

le braisage vous obtiendrez
frite conventionnelle
Griller le poulet a four trés chaud

(450° ) a déecouvert pendant 15 minu

tes. Baisser ensuite le four a 350° F et tions ont peu d'importance

cuire a couvert 45 minutes par Kg (ou
ivre). A mi-cuisson
IX tasses d'eau dans la le-
cheflrite et bien remuer

Arroser le poulet avee ce meélange

vez metire
200 minutes par
ajouter de 2 "
INGREDIENTS
1
a quelques reprises en cours de cuis-
Vingt minutes avant la fin de la
retirer de nouveau le couver

SON de deux pouces
< 1 gros oignon en quartiers
1 courge

ver 2 tasses des jus de cuisson pour (env

Cuisson
le pour faire griller la peau et préle- musquee
ervir en sauciere. Placer ces jus au
efrigerateur pour permetire au gras i

de remonter a la surface en figeant

Au moment ceaux

de servir, réchauffer le bouillon préa

morceaux

) epluchees et

Jeter le gras ainsi forme

ablement degraisse et servir avee e COupes en quarters

poulel
Ragout de légumes
d’hiver glacés au
miel et gingembre

SOeSs
< 3 branches de thym frais

< 1/4 1. (70 ml) de vin blanc sec
- 1/4 1

mes ou de poulet

\U\l\ [lu.l-
plus ou moins de léegumes

SANS nuire au succes de cette recette

< 3 c. a soupe (45 ml) d’huile d'olive
< 3 blanes de poireaux en troncons

(butternut)
i 1.) eplud hee el coupee en

grosses patates sucrees (env

coupees en mor-
< 2 rabioles (petits navets blancs)

< 2 caroties coupees en quartiers

< 8 gousses d'ail épluchées et écra-

(70 ml) de bouillon de légu-

J 4 ¢. a soupe (60 ml) de miel liquide

Cette recette va tres bien avee le pou-

let au citron de Laurent. Et les propor- frais haché finement

Les lentilles paysannes d’Anne-Marie

Voici une version végétarienne et trés simplifiée des tra
ditionnels choux fareis. Elle m'a été inspirée par ma copi-
ne Anne-Marie, elle-méme cuisiniere experte des plats

sans viande

INGREDIENTS

<2 c. asoupe (30 ml) d'huile d'olive

J 81 (1.8litre) de chou vert haché finement

< 1 gros oignon hacheé
< 4 gousses d'ail hachées finement
< 172¢. (2 ml) a the de sel

g 1/2

J41

<2 1 (500 ml) de bulghur cuit

d’'un peu de sel et de thym (on peut aussi remplacer
par du riz brun, de 'orge, du quinoa, ete.)

\

c. (2 ml) & thé de graines de carvi (ou de romarin)
(900 ml) de lentilles vertes cuites

cgoutte el assaisonne

ce (ma favorite est la Classico)
PREPARATION

Chauffer le four a 350°f

<3 ¢ asoupe (45 ml) de gingembre

< 4 L (900 ml) d’une tres bonne sauce tomate du commer-

Dans un grand faitout, fondre

I'oignon dans 'huile a feu moyen pendant trois minutes
ajouter l'ail, puis le chou et sauter pendant une dizaine de
minutes, jusqu’a ce que le chou devienne transparent. Sa-

ler, poivrer et ajouter les graines de carvi. Dans un plat rec-

tangulaire allant au four (9x13 po. en pyrex ou inox), met-

tre la moitié du mélange de chou
sauce tomate sur le chou

Se congele trés bien en portions individuelles

Casserole de lentilles a la paysanne, une version végétarienne des traditionnels choux farcis.

v
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ABONNEZ-VOUS
686-3344

1866 686-3344

De retour

Steak,
frites et
salade

Aussi
Déjeuners
7h en semaine

9h samedi et dimanche

295$ %

rt d'éloged pou,. ;

. 4
= C
C““ pour son pianiste

pour 'ambiance réchauffée por un feu de bois
et pour son menv orchesiré de main de maitre

Service de traiteur
647-0000 296, St-loseph Est

Dégustation porto-chocolat
ou fromage-porto

31, René-Lévesque Ovest « 529-8457

Valet de stationnement gratuit tous les soirs

\jouter la moitié de la

Poursuivre I'étagement en répartissant les lentilles,
puis le bulghur. Ajouter le reste de la sauce tomate, puis le
melange de chou. Recouvrir de papier d'aluminium et met-
tre au four 45 minutes ou jusqu’a ce que le chou soit tendre

< feuilles de fenoull ou de ’,N'!‘\l! plal
pour garnir
PREPARATION

Dans un grand faitout muni d'un
couvercle, sauter les poireaux et les
oignons dans ["huile d'olive 3 minutes
\jouter les courges, les patates su
crées, le vin blane, le bouillon et le
thvm frais. Couvrir et mijoter a feu
doux environ 20 minutes. Ajouter les
rabioles et les carottes et poursuivre
la cuisson jusqu’a tendreté (environ
20 minutes)

Ne pas trop cuire. Les léegumes
doivent demeurer al dente. Juste
avant de servir, diluer le miel avee un
peu de liquide de cuisson chaud. Ver-
ser dans la casserole et ajouter le gin-
gembre. Mélanger délicatement. Ser-
vir garni de feuilles de fenouil ou de
persil plat

ANNE DESJARDINS EST JOURNALISTE
A LA PREMIERE CHAINE DE RADIO-
CANADA

Lecture
inspirante
Recettes de famille

B Pour ceux qui aimeraient retrouver
les parfums des plats braisés de leur
enfance, ce livre d’Anne Willan,- Ma-
rabout coté cuisine - sera un vérita-
ble plaisir a feuilleter et un guide trés
utile, entierement illustré, pour cuisi-
ner ces recettes classiques que sont la
blanquette de veau, la poule au pot, le
coq au vin ou le beeuf braisé aux légu-
mes. Une cinquantaine de plats mijo-
tes et leurs variantes comme autrefois
sont proposés par cette cuisiniére
frangaise mondialement connue. A no-
ter que tous les plats proposés sont a
base de viande, de poulet ou de pois-
Rien pour tenter végéta-

Mais une référence intéres-
A.D.

son ]Q‘\
riens

sante pour tous les autres!

Trop de pression
pour la Guinness?

B LONDRES — Les amateurs de bru-
ne irlandaise ne seront peut-étre
bientot plus obligés d'attendre deux
interminables minutes pour tremper
leurs lévres dans leur pinte de Guin-
ness: face a la baisse de ses ventes a
la pression, la brasserie expérimente
un nouveau procéedé pour pomper la
biere plus vite. « Nous devons avan-
cer avec notre époque et la marque
doit évoluer », a déclaré un porte-pa-
role de Guinness. Le remplissage ra-
pide des pintes (verres d'environ un
demi-litre) serait une véritable rup-
ture avec la stratégie de communica-
tion de la marque irlandaise. Ses pa-
blicités se sont longtemps inspirées
en effet du proverbe « Tout vient a
point & qui sait attendre ». Mais Guin-
ness, qui espere reconquérir les im-
patients, a promis que ce change-
ment technique n'affecterait en rien
la saveur profonde de la brune char-
bonneuse. Les ventes ont baissé d¢
1% dans le monde |'an passé et de 4°

en Irlande. Elles sont restées stables
en Grande-Bretagne, selon les chif-
fres publiés récemment par Diageo
propriétaire de 12 marque. (AP)
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¢ College des ambassa
leurs du y 1 Québed
( { U
it Al { on so
St B | S 4US
S oCont S QUe o« S
de Jean-:illes S o«
Rvan, Pierre ( LZAlIS nampiain (
rest, Daniel Farese, Martin Gosse

Yves Michaud, ( IV Racine et Jules-|
Roiseux. On lui doit I'heureuse initi
tive d avoir eréé le concours €8 prix
Carte d'or

Ces prix permettront de metire er
valeur la contributio les

restaurateurs du Québec en
matiere de promotion et de
commercialisation du vin
Mesdames et messieurs les
restaurateurs et restaura-
irices, voila

l'occasion de faire recon

assurement

naitre vos merites. Insceri-

vez-vous ' L concours est

ouvert a tous les titulaires
de permis au Québec et il
est gratuit. Pour notre ré-
gion, renseignez-vous au-
pres de Ghislain K. Laflam-
me, secrétaire du college
(643-4360)

Cette Carte d'or, j'espére de tout coput
que mon ami

Adolfo Bernardo, du
Graffiti, se la verra remettre. [l la méri
te mille fois. Un hommage incontourna
ble & la diversité d'une cave, qui comp
te pres de 400 variétés d'étiquettes et a
la pertinence du travail effectué par
une equipe quant au choix des accords
proposés. Parler de vin avee Adolfo est
lout une aventure, pleine de surprise

car au-dela du connaisseur, il v a I
jouisseur, intarissable et inattendu. .J
vous en reparlerai

LECTURE
Passons d'un passionné a une pas

sionnee! M™ Vaugeois possede une

qualité d’autant plus grande qu'elle s
fait rare! |
municatif, et

brairie en est 'expression la plus

alenthousiasme con

I'agencement de sa

concrete. Sous des dehors teintés ¢
bohéme, tendance quartier latin, elle
fait preuve d'une rigueur de pensée
que seule la générosité de son rir
vient temperer. Sa seule vraie passion
la seule que je lui connaisse, est celle
des livres. Elle en parle avec la méme
passion que celle des vignerons arti
sans lorsqu’ils évoquent leur cave ou
dorment de précieux flacons

\u hasard d'une de ces conversa
tions, ou les plaisirs de la bouche riva
lisent avee ceux des veux et des
oreilles, elle attira mon attention sur
deux ouvrages, d'une complicité tota

le quant au fond, la gourmandise
DEUX DOIGTS DE PORTO

commencons par ce remarquable
J ¢ \!’” "4"1 /,,,,r,‘ ()‘“ A'!‘i' f-w‘ "viL" <
de poesie mélée d histoire grande et
petite, generale et anecdotique. Lhis
toire servie par un texte et des photos

qui font

] \Hil‘l(l\' ' Que eurs auteurs

g - -y

\

Ce coupon
vous donne droit a2 un
SPAGHETTI GRATUIT
lorsque vous en achetez un
de meme valeur au prix
regulier

Valide jusqu’au:
30 AVRIL 2002

pon par 2 pers

Valabie en salle 4 manger

3077, ch. St-Louis, Ste-Foy
659.-5628
7685, Ire Av,, Charlesbourg
6270161
1147, rue Hart, Trois-Riviéeres
819 3730204
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Jerome-Henri
Dejardin

ettres d’or

el ot il pensee a
A AN ¢ SONs St ble etre
fiti
SSU cpoque s | o, LAaitio
chette 49 958

ongeons un m I plus dans e mor
¢ revolu des plaisirs aujourd'hui
contestes. Ceux qu! meient alcools

Orts et purs havanes, avec. e1 prime
1 Irisson chocolate uvrons avee
LHONS ¢« (JAares aleools o
transport immediat au
pays des mille tentations
entations que notre socie
le moderne exige que nous
reirenions
ommage, mais ¢ est com
Constantin Parvu

[eSCo nous entraine dans un

me ca'

dedale d'émotions fortes et
parfols suerees, oy se crol
sent des personnages pitto
resques, de Groucho Marx a
Winston Churchill et Mark
'wain, qui déclara un jour

o1 on ne peut pas fumer

au paradis, je n'irai pas

¢l encore, une ode a la
gourmandise, a la fois déli-
cate et outranciére, Edition Proxima

159 pages M Y58

SOUS LE SIGNE DU POISSON
tn farfouillant un peu plus aux
petit format
e deécouvris ce méme JOur un interes-
sant recueil portant sur 100 recettes
consacrees aux poissons. Pas évident

ravons des ouvrages

la cuisson du poisson ! Bien des pro
fessionnels déplorent, avee raison
une tendance a le cuire trop long-
temps. Si vous voulez rectifier le tir
procurez-vous ces 125 pages, publiées
aux Editions Ouest-France : Le¢ Pois
son, 100 recettes, 9958

\ propos de poissons, que diriez-
vous, pour I'accompagner, d'un Cha-
teau le Prieur, Entre-Deux-Mers. (e
fils de Gironde 1 rge a4 merveille de

'l'l:l |
10 semillon, 20

10% sauvignon
muscadelle. Propriété de la famille
Lrarzaro, qui eveille ses vins a la vie
sur 70 hectares dans I'Entre-Deux
Mers et six autres dans le Libournais
n Entre-Deux-Mers produit en
quantite volontairement limitée et qui
reconcilie ceux et celles qui, parfois
el & Juste raison, furent dégus par |'ap-
pellation. Un vin de grande lumiére
plein, tout en agrumes et auxquels il a
su subtiliser la plus intéressante des
wcidites. Chateau le Prieur (SAQ
specialité 913079, 750 ml, 14.65 8)

ON PASSE AU SALON

rochain rendez-vous: apres le Sa
ion des vins et spiritueux de Montréal
L Ses portes jeudi au Palais
mgres et qui les refermera de
main, a 18 h (aujourd’hui, fermeture a
1) nevenement avant acquis une
internationale. J'v serai
Je Vous en évoque les points

I8 la semaine prochaine

RESTAURANT

- BONAPARTE
SPECIAL 30% wesore

TABLES $ )
D'HOTE pour 30
JusQu'au ler mal 2002

680,
Grande Allée Est

647-4747

LE BONAPARTE

LE SOLEIL

CRITIQUE

LA GIROLLE

Le secret
est dans la sauce

. n 2000, I chel Guy Theberge ¢

route 20 po mpaorte L QUeDe t
e Voire v S Ppopuiaire Mo 1
cuisiniere de ce saucier s GO ¢S {
L JUe e OIS OS
Dt se lent iq " ¢ d
INe Pplace s i D t
SAle aux 1 s blanes .
pour les IS, Survol du me ¢
| H'dOlse ! pas d« { i S
curi nous otons ¢ ’ q
pates aux truffes
Au prix d'or que vaut un kilo de ces
champignons « magique { { {
\:4‘IZ.I"'17"\H"\|f‘1""\‘.
Non M Himalava me repond
du tae au tac. Ah bor
ves calmars a 'andalouse pou {
thallie el nomme de Ia 1DIee ¢ L | {
feutllete d'escargots au ble pot [ )
nia et moi. ( ASSIque de a maison, l { o Dt |
[n”:)‘.'T--(frin‘x;u-'u.:( IX sert de nid a { {
A""“': ne e mi -’l’. aine de o !" 2
Holes dodues. 1 'ne NOIX de bleu danois
ine pate persilleée) donne son earac
lere sali et du corps i \ I {
ASSICTLeS sont prog tullees . a \
aent. Les bavards comme ' {
nangent jamais froid | { (
En parlant du loup, lui et sa vis-a-vis  bai
roulent des v IX pour leurs ealmai {aillon
qQui sont hsSpanises grace a une to deus escy
bée de poivrons multicolores. des o 1t Madere
gnons et du poireau. Mais la fin du fir gras. (O
C est ce flumet de PoIsson, ce trait de veu I {
vin blane et la noisette de beurre « P8 Qu une ne
tronne qui font la différence Ve a v
Une eréme de légumes racines ca de mo
roties et navets bien fibreuse, riche SANS | { (
et fumante délie nos langues. Plus sa ¢ RerVICe ne se
ge, Nathalie a opté pour 'hoummos que pat
une puree de pois chiches et de pate de tion de notre
sesame zestee de citron table voising [
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Critique du resto-bar Le Shack
NDLR La conclusion de la critique signée par eCue, sacrée experte en cuisson, son verdicet est san
Stéphanie Bois-Houde dans nos pages PLAISIRS du P ctie de baeuf de son sandwich Miguasha trop
samedi 9 mars a été amputée en raison d un probléme ce, « cuile et par consequent seche. Méme le pain
technique. Voicl intégralement le dernier paragraphe ¢l par endre effrite, see lui au Le bacon qui |
du texte soumis au journal. Nos excuses a l'auteure et ( elle I que hachdé, il ferait la joie
au restaurant concerné eurs de simili-bacon. En comptant sur une hbonne
[ { p ¢ mieu MO g
S e sul AKS o { ¢ qQue ho [ pable de he weoup mieux!

MARDI
“MERCREDI

5 choix de moules
et frites

A VOLONTE

SAMEDI
“DIMANCHE

ZPOUR

3 choix de brochettes
2 choix d'escalopes

L Amarclle @

4 RISTAURANT IRAITLUR
Spécialiste
des ris de veau

Nouveoy!
Vins de lo SA

Prix de b0 AU (]

(418) 627-5526
8000, boulevard Henrl-Bourassa
Charlesbourg (Québec) GI1G 4C7

VINS FINS & PORTOS

‘emau\t

Vinum Grappa Maison de Josée
3654, du Campanile 16464, chemin A s
(Sainte-Foy) St-Louls (Québec) Lac-Beauport (Duébec
Tél.: 650-1918 Tél.: 681-5928 Brevet en instance
> ]

-ws




Le maire Jean-Paul L'Allier, entouré
a organisé une petite tournée dans

LE SOLEIL

du chroniqueur culinaire André Montmorency et de Gaston I Heureux.
SA ville pour les dewx visiteurs.

Gouter Québec

La capitale, LA ville pour la gastronomie,
croit mordicus André Montmorency

DAruni

DB tdard

Bi

]
Nl

W Onles imagine attablés a un grand restaurant autour d'un verre

de rouge et riant aux éclats. Gaston LHeureux et André Montmoren-

cy ont certainement décroché un emploi a faire saliver. Pour le nu-

mero special Québece de décembre du magazine de la gastronomie.

Flaveurs, les deux gourmets ont fait le tour des grandes tables de la

capitale cette semaine.,

Laneé il y a un an et publié chaque sai
son, Flaveurs nous fait découvrir les
charmes culinaires des différentes ré
gions du Québee et les secrets des plus
Flarveurs deviendra le
pendant québécois de la revue Gour
mel aux croit
LHeureux. « La revue est un hommage
aux chefs québécois. s prennent une
identité. Parce que ¢'est fini le temps
des cooks qu'on ne connaissait pas. »

grands chels

Etats-Unis, Gaston

Le magazine consacrera enterement
son numero de décembre a la ville de
Québee. Un endroit qu'André Montmo
rency et Gaston LHeureux connaissent
bien, le premier pour y avoir habité un
temps a la fin des années 80 et le second
pour v étre ne. « Québee est LA ville
pour la gastronomie Andre
Montmorency, qui signe une chronique

PARIS

assure

g — ,‘7 .~
! oG
-

: -
iLa

BREST

Entrées [au choix)

de ris de vean, vinaigrette aux
entdies vertes Du Puny

& canardg confit anx epices

arame! au balsamique
Millefeuille au chévre et saumon fumie
pommes croustillantes et gelée de cidre

Zia alla putanesca

*oe
Potages (au choix)
Consommeé de boeuf aux petits légumes
Creme de chamy nons
T
Plats principaux
Ravtolis au parmesan, sauce rosée
graimes au mozzarella

238

OIALe aGe grams anx

epmards, jus de pest

288

PeIoncles sur eture

wre relerds ai
Sque [€gere relerey au

308
de boeuf podle
forestiere anx ceépes

325

bison, sauce strop d érable
canneberges
355
*ee
Les délices de notre maitre pitissier
ou
Sorbet frais maison

L

Cafe. the
G
(=)

529-2243
590, Grande Allée Fst

coin De La Chevrotiere)

reguliere dans Faveurs. Montréal
n'est pas mal aussi, mais & Québec, les
restaurants sont plus concentrés. On
connait plus vite les bons endroits. »

« [l faut reconnaitre qu'il n'y apas la
meme variete a Québec qu'a Montréal,
fait toutefois remarquer Gaston | Heu-
FEUX, « escorte » de Montmorency le
temps de la tournée a Québec. ( epen-
dant, il y a des tables qui sont classi
ques comme la Fenouilliere o il y a une
('l'\plll\IN‘”Q‘.\(‘:I\“\.’I\IH(]ll(Jllt'M'(' »

La Fenouillieére et le Canard Huppé
etaient parmi les restaurants au me-
nu de leur escapade. Sans compter
qu’ils ont partagé un repas au Marie-
Clarisse avee le maire de Québee,
Jean-Paul UAllier,

Pour alimenter sa chronique, André
Montmorency parcourt les regions du
Quebee pour découvrir les bonnes ta
bles, les produits frais et les produc-
teurs locaux. « C'est la premiere fois
que je visite le Québec en profondeur,
alfirme-t-il. 11 y a quelques années. il fal-
lait absolument que je traverse une
frontiere quand J€ partais en vacances
Cetait psychologique ! Aujourd hui je
Suis en train de decouvrir le Québec.
puis, je me dis que j'ai failli rater un
pays exceptionnel

d partir de

™

Jjusqu’'a 33"“

3188, chemin Ste-Foy
3¢ arrondissement  659-1336 g

g

’Im/uumnl he:

/AN&V

en table d’héte

95S
W~

assiette de
souvlakis

o oyt

., o ,_/,/ —

628-6187 _
1010, 80* Rue Est Charlesbourg *

Il s'est récemment rendu & Sainte- \n

ne-de<la-Pérade avee la comedienne

Pauline Lapointe et s’appréte i s'envo
ler pour les lles-de-la-Madeleine et
Kuujjuak. « La nourriture est la facon
ideale de découvrir un pays., ajoute-t
il. Emmenez-moi n'importe ol au mon-
de, si je mange mal, je
heureux. C'était le cas au Québec, il y
a 20 ans. Quand on faisait de la tour
nee, il v a certaines régions o on était
obligé d'aller a la pizzeria du coin par-
ce quil n'y avait rien d’autres. Ca a
evolue tres rapidement

lellement que les enfants sont main

ne serai pas

tenant inities tres tot a la gastronomis

Le comédien a été toucheé récemment
de voir deux petitsde Y et 11 ans man

ger a la Fenouilliére. « La petite fille
mangeait des ris de veau et son pére lui
apprenait a bien les manger, raconte

il. C"était incroyable!

LES TEMPS CHANGENT!

Désormais I'un des chro lqueurs cu
linaires les plus connus du Québece, Ar
dre Montmorenev n
mnf als
DI avais su,
C I occuperals
aurails ete je pr
re.J etais difficile
steak mince avee de
du spaghetti avee du jus de t
al eu la chance de ¢ M

ans
ouer au theatre avee des ger
qui  memmenalent au
Jelalst
\lors,

en etant sur que ce serait 1011

FOp gene pour ne pas les sui

al mange mes premieres h

j'ai aimé ca! » Pas de doute

changent... et

—

S JOULS aUSss

en soirée

2 partir de

B
de

C alvimeoene 1

Angle Grande Allge ot George-V

nch
‘Paques

Pour célébrer
la Saint-Patrick

(ralettes aux
pommes de terre
INGREDIENTS

lerre

PREPARATION
ries pommes
g & \M'A".'
egerement battu, la farine et

Renversez sur une Sut

i pures

enfarinee. Pétrir en une belle pate

galetles avece les

Former des
mains et les rouler dans la chapelure

Faites cuire dans un poeion chaud 3 a
D minutes i [ l'.’mq 1€ cote pour que les

galettes soient bien dorées

Soupe aux pommes
de terre
INGREDIENTS

: 07 de beurre
9

- 2

< 172 oignon

< 3 pommes de terre pelees
< 1L (250 ml) de lait

< 1L (250 ml) de bouillon de poulet
21 (500 ml) d'eau

- sel et poivre

< thym

< 1 feuille de laurier

< 1e athé (5 ml de persil sécheé
- 1 échalote hachée pour garnir

PREPARATION

Dans une casserole faire fondre I
beurre. Ajoutez |
pommes de terre tranchées en cubes

Bien beurre
Couvrir et laisser cuire a feu tres doux
10 minutes. Ajouter I'eau, le lait. le
bouillon et les herbes et laisser cuire
30 minutes. Réduire en purée au
melangeur. Garnir d'échalote tran-
chée pour servir

oIgnon emincee et les

melanger dans le

Ragout irlandais

Ragoiit traditionnel irlandais
INGREDIENTS

< 3 livres de eotes ou d epaule d’'a
gneau

< 6 pommes de terre

2 oignons

I c. atable (15 ml) de persil haché

L ¢ athé (5 ml) de thym

sel, poivre

PREPARATION

Mettez la viande dans une grande
casserole. Couvrez d’eau, salez et poi-

-
-
-
-

vrez. Portez a ébullition et laissez ré-

mir doucement 30 minutes

Pendant ¢ temps épluchez les

pommes de terre et lavez-les. Pelez les

OIZNons, coups 1I0S €N tranches tres

lnes ainsi que les pommes de terre

Egouttez a viande et
uillor
dux

|

CONsServez i«

Coupez la viande en mor-

aites chaulfer le four a 350°

Louvrez le fond dune cocotte d'une
couche de pommes de terre tranchées
Parsemez de persi "\h'Tf!_\Zh ajoutez

une couche de viande puis une couche
d oignons
Salez el poivrez. Recommencez
jusqu'a ce ingrédients
solent utilises en terminant par une

couche de pomme de terre

tous les

que

* Petit déjeuner dés 7h

* Menu gens d'affaires
du lundi au vendredi

* Table d’hote

aique

beurre, ¢

au f‘(v.” a .::_'.'n [

Café irlandais
INGREDIENTS

2 (150 ml) de café noir fort

4 2 ¢. atheé de sucre, au golit

L soupe de whisky irlandais

-

- 1 L
Sd2a4dc

- |1 grosse ¢. a table de eréeme fouet

Lo
PREPARATION
Réchauffez un verre en le placant
ns I eau chaude. Le remplir au deux
rs avec le café noir et le sucre
Mélangez et ajoutez le whisky
\joutez la eréme sans brasser

rm .
larte au whisky
INGREDIENTS

(250 ml) de lait
L. (125 ml) de chapelure
aunes d'aeufs battus
a soupe (60 ml) de beurre fondu
a4 soupe (30 ml) de sucre
' C. & soupe (45 ml) de whisky i
landais
< 1 pate pour fond de tarte
< 3¢ a soupe (45 ml) de confiture de
CASSIS
- 3 blanes d'eeufs
- 2 ¢. asoupe (30 ml) de sucre
PREPARATION
Faire tiédir le lait. Verser la chape
lure dans un bol et v ajouter le lait
chaud. Ajouter les jaunes d'ceufs bat
tus, le beurre fondu, les deux cuillerées
de sucre et le whisky. Bien mélanger
Etaler la confiture de cassis sur le fond
de tarte et verser le mélange que l'on
vient de préparer dessus. Cuire au four
a 350° F pendant 35 minutes
Battre les blanes d'oeufs jusqu’a
ce quils forment des pics mous ot
ajouter les deux derniéres cuillerées
de sucre. Battre en une meringue fer-
me. Si désiré ajouter quelques gouttes
de colorant vert pour féter la Saint-Pa
trick. Disposer joliment sur la tarte et
remetire au four 5 minutes pour faire
dorer la meringue. Réfrigérer 2 heu
res avant de servir.

(Gateau Guinness
INGREDIENTS

3 1. (750 ml) de farine
= . a the (10 ml) de poudre a pate

pinecee de sel

(250 mh de beurre

) ) o

< L (375 ml) de sucre

ufs

(250 ml) de raisins secs bruns

(250 ml) de raisins secs blonds
L (125 Zeste mixte hache

( “mh A
. athe (5ml) d'épices mélangées

fa i) ae

{ =
ticom

L0000 00uou

) de Guinness

PREPARATION
Mélar larine

poudre a péte et le sel

gez la tamisée
Incorporez le
sucre et les ceufs en battar
ISQU a consistance lisse
\joutez raisins et épices et biére
Doublez de papier ciré ot graissez ur
moule rond de 9 pouces et faites cuire

Culre environ 2 heures

et lalssez refroidir dans le moule

0 o5t Arr)ye
A Quebeg

4

595$

958
Nse"ﬂ >

529-5533

;{ ‘f

ocolat belge

: DE LA PRALINE »
319, rue Saint-Paul (418) 692-1818

face A lp pare du Padace
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HAGAR L'HORRIBLE

En méditant! Il est justement en
frain de méditer

i
Comment un grand chef comme i
14 Ia-bas!
¥
£

Hagar se prepare-t-il pour

la bataille? En fait

POUR LE MEILLEUR ET POUR LE PIRE

La mottié de nos voi
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Vous ne savez
Jjamais quand
vous ralentissez!

Iy a une bonne chose
Qu sujet des tortues

483 années
Et ca commence
a paraitre!
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MOTS CROISES ..

HORIZONTALEMENT VERTICALEMENT
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D DIVERTISSENENTS <

Lion: du 23 juillet au 23 aoit
H O R O S C O P E Scorpion: du 24 octobre ay 22 novembre

Le Samedi 16 mars 2002 Gémeaux : du 21 mai ay 21 juin
Bélier: du 21 mars au 20 awril 3

verseau : du 21 janvier au 19 février
vierge: du 24 aolt au 22 seplembre

Sagittaire du 23 novembre au
21 decembre

Cancer: du 22 juin au 22 juillet
Taureau: du 21 lau?2 ne fail '
Iur _‘u u .ayvn'au 0 m.f, ang. V Poissons: du 20 février au 20 mars

Balance : du 23 septembre au 23 octobre

Capricorne : du 22 décembre au
20 janvier

MOT FLECHE .. - D
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8 LETTRES — VOCALISE
almeée el folk operette soliste
aito horale orphéon solo
aubade YUa( gospe oratorio

plet téno
barde rooner odler pean threne
bien jota Piaf Tosca

- S-S, « Le Soleil, ca fait partie

yric ranz

Callas épode rapsodie vedette d I

Carmen estampie motet ronde  Vere e la maison, ¢’est notre

Caruso vocalise m .'.' B
chanter faux opera scat vocero

petit quotldlen, notre outil R L
S s peie b | a nous pour se documenter
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»
par Denyse Bélisle
I E La solution de la mégagrille
sera donnée le mercredi

ivant tion.
de mots croisées 1 E S OL EIL suivant sa parution

HORIZONTALEMENT VERTICALEMENT

1 -A I'époque - Riv. de France | -Reviendront a I'écran - Chance

! - Finit dans le pré - Qui manifestent de la prétention - Amoindrissement des ! -Mesure - FL italien - Qui encourage a faire qqch - Vin blane - Pétale et
forces - Vieille cité - Grosses cloches de vaches seépale - Soucis

} -Mépnise - Cons. jumelles - Dieu - Personnel - Habille - Est bien considéré } -Son bois est violace - Encouragement - Césium - Actinium - Aréte - Volcan

Moiti¢ d'une danse Ne pas savoir

Inflorescence - Préfixe qui multiplie - Prairie - Courbaturée - Article - Ce Riv. de France - Romains - Passe a cOté - Samarium - Police
qui conduit & un but y-Moments de plaisir Ferrure Lawrencium Eche« Friandise

y - Résultat - Dans une rose - Regle - Possessif - [l n'a aucune capacite Pras¢odyme - Paresseux - Etablissement scolaire
Etre éphemere - Rhesus - Transportes - Habitants FL irlandais - A la fin - Partie du corps - Personnel - Demande une ouver
Saison - Pioche - Radon \prete de la voix Atome - Sont dans 'ean ture - Alumifium
Contribution 7 -Etre de son temps...ue

JEU N°235

Decores de scenes a un ou plusieurs personnages - Felix - [l plonge - Pomme Voy. jumelles - On le dit tétu - Comme un renard - Molybdéne - Stresse
Praseodvme de 'Oubangui - Aven
F-Uimis - De la - Durillon - Article - Prefixe - Coutumes - Par intervalles ) -Trois - Geographe arabe - Lynx - Fourreau - Abrév. religieuse - Canal
) - Preposition - Congonction - Articles de fantaisie - Exagere - Fruit - V. de ) - Irlande - Premiere - Blane et rouge - Voyelles - Amenée a soi - Cons. jumelles
Roumanie - Esclave De la Valachie
Des points Alternative Grecque iy Fferminaison Canards Riv 1 Liquide - Radioscopie litane - Regle - Existence - lle du Pacifique
'Europe - Vagabonde - A la hin 2 - Faire sien - Aluminium - Il chasse - Ecriture intermeédiaire entre
Cweatrice - Blane, ¢'est poison - Parole grossiere - Palmier - Comm. des et 'anglaise elle
Alpes-Mantimes - Samarium |
- Mot latin - Outil - Personne recque - Romains - Nombre - V. d’Algerie
) essil - Peintre suisse s delicat onorees - Issus
‘our une facture - Bornees Opan renon Ample cape
e Temps passe
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LE SOLEIL

Un court séjour dans notre
patrimoine... irlandais

Demain, Le Dazibo Café met le ¢
tous les trésors de ce petit re

B Sivous étes en Irlande le jour de la Saint Patrick

N imaginez pas que dans tous les bars

verte. Au Dazibo Café. sur la rue
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pa qui i ¢ du pat oimne di
la plupart des Québécois
| ouvenirs de vovage ‘f|~l'|‘|r
res de journaux, des banderoles. de la

biere Guinness (la vraie Hnporiee, pas
la version affadie brassée au Québee)
des photos, tout « i, sur les murs, sur
des tablette i ped partout

Iy tant de chos L regarder et 4

découvrir pour celui qui arrive ici pour
la premiere fois qu naura pas le
lemps de s’ennuyer, précise Catherine
cairns. Nous ne voulions pas [aire ui
restaurant, mais un café on le contaet
humain est facile et ol personne n’au
ra meme la tentation de s'enfermer
dans sa petite bullg

De toute facor M Vous etes du genre
renferme, la vol 1D1e patronne ne vous
donnera done aucune ehanee

En deux temps trois mouvements. el
le vous aura gentiment entraing dans
la conversatior

« De toute facon, fait 0'““l'!‘lll‘ll'('vll'l'
i forme méme du comptoir du bai

U'ne vraie Guinness, servie avec une specialite irlandaise : les galettes
de pomme de terre

lete nationale

Saint-Jeann, on ¢ stime que ¢'est la

iarketing nord-américain

iuiations, porte aux échan

[ IV e § LS decouvertes
¢ for ) dans olre  assietts
1u pius des mets d'influence ir

lascaro a mis tout
SO | ent a inventer de s CHhoses

onc, meme les recettes dont le nom
POUrrali vous laisser croire J”\Jljl‘f(l
v seront generalement trés différen

Les de ce quon trouve ailleurs
DES CREATIONS

ce qui concerne les mets irlan
da ¢ chel Masearo s'est permis
juelgue wdaptations, mais | esprit de
Mse reste intact
unsiqu il faconne des briks, ces
rouleaux de pate de farine de Ml"“l on
a lourre d' agneau aux pommes, de feta
i pesto, de jambon., de tofu de chili con
irne, de pore au sirop d'érable, de ca
trd ou de saumon fumé, a l'italienne
ou a la mexicaine. [l v en a une vingtai

1

ne comme ¢a, tous tres différents les
uns des autres !
i fabrique des pommes de terre au
tour, elles seront farcies d'agneau. de
tmbon, de [éta et de taboulé, de sau
CIsses merguez, de poulet, de caribou
aux canneberges, et ainsi de suite
puis gratinees. Par ailleurs. il ne faut
pas oublier le soda bread. un pain
orun assez costaud a trois farines
sans levure, mais avee un tout petit
peu de mélasse
Pour accompagner tout ea on pour
boire seul, il v a tout un choix de cafés
(alcoolises ou pas) et de chocolats. des
bieres importées ou québécoises et
des whiskies évidemment On ne vous
laissera surement pas sur votre soif
Dans leur Dazibo, Catherine et Gilles
ne se targuent pas de faire de la haute
gastronomie, mais bien d’offrir depuis
1996 quelque chose de typique, dans

Tete-a-téte

Petit souper intime en vue ?
Essayez avec une vue imprenable sur la Place dYouville
Vous découvrirez un charmant Steak House o le boeuf
de catégorie AAA supérieur se cuit comme il se
doit - sur charbon de bois. Et les fruits de mer
sont tout aussi & I'honneur. De quoi en perdre la téte
[able d’héte en soirée 4 partir de 19,958
Période de stationnement intérieur gratuite

Réservations : 380-BOE U}
LE BEFFROI |
STEAK HOI

SE

ap sur «le vert »; découvrez
'Sto pour la Saint-Patrick

On va vous servir de la biere

v
-

ine atmosphere douillette, a la portée
de tout le monds des Irlandais com-
me les autres el pour toutes les
bourses. La culture irlandaise transpa-
rail partout et chaque mets porte le nom
d'un héros de la mythologie ou de I'his-
loire de ce pays. Sur le menu, le ragoit
irlandais sera toujours présent; et par-
fois, le saumon fumé — |'équivalent. du

[ow gras pour les | rancails N apparal-

ira

«En général L cuisine irlandaise
esttres simple puisqu’elle appartient
4 un pays qui fut longtemps la contrée

la plus pauvre d’Europe. Il y a sept ou

huit ans, la reprise economique a
corrigé bien des choses, mentionne
Catherine Cairns

Malgré tout, les Irlandais ont tou-
jours eu une chose en commun avee
les Québécois: ils aiment féter et leur
féte nationale

La Saint-Patrick (demain le 17 mars)
est probablement celle qui est la plus
célébrée dans le monde, étant donné
I'importante émigration des gens de
ce pays depuis une centaine d'années

\u Dazibo, on n'y échappe pas et de-
main, exceptionnellement, le café se-
ra ouvert. Mais il faudra porter du
vert pour v festoyer

De plus, aujourd’hui, on fera tirer des
laissez-passer pour deux pour des ate-
liers sur la musique irlandaise, un ed du
Cork Folk Festival (introuvable ici en
magasin) et une casquette fraichement
arrivee d’'Irlande

On peut participer en se rendant sur
les lieux ou en téléphonant (525-2405)

[l faudra aussi répondre & une ques-
tion comme: « Quelle est la capitale de
I'Irlande »? Demain, on vendra a |'en-
chere deux chandails de foof irlan-
dais et les profits iront & une fonda-
tion pour supporter des enfants de
République dominicaine

Cependant, que vous y alliez aujour-
d’hui, demain ou tout autre jour, Le
Dazibo vous attendra toujours avec la
meme atmosphére chaleureuse, des
patrons sympathiques, une table

A droite, la Dublinoise Catherine Cairns et son associé francais, Gilles

etonnante et abordable, avee la méme
musique irlandaise, qui a quelque
chose de familier. Bref, ce sera tou-
jours un havre exceptionnel pour sor-
tir du stress incessant ou de la £ri-
saille de tous les jours
Beannachtai na Feile Naomh
Phadraig!, en d’autres mots,
Bonne Saint-Patrick !

LE DAZIBO CAFE
326, rue Saint-Jean, Québec
Tél: 525-2405

(Jusqu'a 15h)

Table d'hote: 13,908 a 17,958
Stationnement sur Saint-Jean

Menu du jour:de 7,998 ¢ 13.99 8

Mascaro.

Brunch et petit déjeuner de 6,558 a 10,99 §

Ouvert du mardi au samedi, de 11h & minuit
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