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Joël Boutin, directeur général de la CARA 
 
L’injection d’air dans l‘évaporateur lors 
de la transformation de l’eau d’érable 
en sirop est un nouveau procédé pré-
sentement disponible sur le marché.  
Les effets sur le sirop d’érable de ce 
procédé, déjà en opération dans plu-
sieurs érablières, sont peu connus 
actuellement.  La Coopérative acéri-
cole régionale des Appalaches 
(CARA), un regroupement de produc-
teurs de sirop d’érable dont la majorité 
des entreprises est certifiée biologi-
que, a réalisé, au printemps 2004, un 
projet visant à évaluer l’impact de ce 
nouveau procédé sur le sirop d’érable.   
 

Ce projet comportait 4 objectifs spécifi-
ques : 1)  vérifier si l’injection d’air a un 
effet sur la couleur du sirop d’érable; 
2) vérifier si les effets observés sur la 
couleur persistent dans le temps;       
3) vérifier si l’injection d’air a un effet 
sur le goût du sirop d’érable; 4) vérifier 
si l’injection d’air peut être une source 
de contamination du sirop d’érable. 
 

Le projet a été réalisé sur deux sites 
distincts.  Le premier site est une    
entreprise qui possède quatre évapo-
rateurs alimentés à partir du même 

 

��������������������������������������������������������				
�� � �
���
�� � �
���
�� � �
���
�� � �
��� ����

, �	����������
� 9 ������ ������ 9 �	��

������
��������
�������"������N���

������ %$�������� � ��

���	�

�� � ����;,,G�

��
�����������������
���
������
�������� ;(�������� O �������	�

�� = ��	����;,,G�

P ��������
���
��������
����������5�
0������
�����
���
�������

G �5�%;�������� O �������	�

�� � �����
����;,,G�

����������������
����������#�����
������
�Q�'� G �5�%$�������� � ��

���	�

�� � ����;,,G�

:����������5�
����
�����
���J��9������
������� (*�������� O �������	�

�� � ���
����;,,*�

����������������11���������
����

����������
��������
��F�	����������
���������������
O �������	�

�3������

�����������	���R
�
��+� ������������+��+� ��������:
����������+
������������������

�
���������
������11�������0���������������/���1�������������������
�����
���������������
��1��
����������������4�P ��
������ ������������
�����������
#$%&'�)*$+G(,%3�������;),;3���������������
�
���������
���� ���	������������

 
INJECTION D’AIR DANS LES ÉVAPORATEURS :   
IMPACT SUR LA QUALITÉ DU SIROP D’ÉRABLE 
Résumé d’un projet subventionné dans le cadre du programme de soutien à l’agriculture biologique 

bassin d’eau d’érable.  L’injecteur d’air a 
été installé sur un des quatre évapora-
teurs. Sur le deuxième site, l’injecteur 
d’air a été installé sur l’évaporateur uni-
que de l’entreprise.  Le dispositif expéri-
mental permettait de comparer les sirops 
d’érable obtenus avec et sans le procédé 

d’injection d’air.  L’his-
torique de production 
de chacune des     
entreprises étant bien 
connu, les sirops    
obtenus avec injec-
tion d’air ont même 
pu être comparés 
avec les sirops des 

années précédentes.  
 

L’expérience a permis de démontrer que, 
sur les deux sites, le procédé d’injection 
d’air augmente de façon importante la 
transmittance des sirops d’érable.  Cette 
observation se traduit par une couleur  
beaucoup plus pâle des sirops d’érable 
obtenus avec injection d’air comparative-
ment à ceux obtenus sans injection d’air.  
Cette différence s’est maintenue tout au 
long de la période d’entreposage en   
barils (environ 8 mois), et ce, même si 
les   sirops d’érable ont été soumis à des 
traitements de conditionnement, de pas-

teurisation, d’emballage et d’entreposage 
en petits contenants à la température de 
la pièce.  
 

Les résultats obtenus dans le cadre de ce 
projet permettent d’affirmer que le pro- 
cédé d’injection d’air affecte de façon 
considérable le goût du sirop d’érable.  
En effet, la saveur caractéristique de   
l’érable est totalement absente des sirops 
obtenus avec le système d’injection d’air.  
Des saveurs non souhaitables ont, par 
contre, été détectées dans les sirops  
d’érable obtenus avec ce procédé.     
L’impact marqué du système d’injection 
d’air sur le goût du sirop d’érable a été 
observé sur les deux sites où se déroulait 
l’expérimentation.  
 

Finalement, il a été impossible de vérifier 
si la filtration des appareils à injection 
d’air est suffisamment efficace pour     
garantir l’innocuité des sirops obtenus 
avec ce procédé.  En effet, les techniques 
disponibles pour réaliser ce type d’analy-
ses ne permettent pas de vérifier la pré-
sence d’un contaminant à moins que ce 
dernier soit identifié initialement.  Par 
conséquent, le projet n’a pas permis de 
vérifier si l’injection d’air peut être une 
source de contamination du sirop d’éra-
ble. 


