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La Société Coopérative Agricole 

des Fromagers de Québec 
57-59-61-63 Rue William 57-59-61-63 

N O T E . — L a Soc ié té n ' a c h e t é a u c u n d e s p r o d u i t s a g r i c o l e s ; el le les vend s i m p l e m e n t pour 
le c o m p t e d e ses m e m b r e s . Les pr ix q u e n o u s d o n n o n s son t c e u x qui on t é t é ob t enus du­
r a n t la s e m a i n e finissant à la d a t e q u e p o r t e le Bul le t in . 

S E M A I N E D U 1 e r S E P T E M B R E 

B E U R R E 
Pasteurisé 4!." 4

/c N o t I l e No 2 U».' ic 

M a r c h é p lus ferme. On ne prévoi t a u c u n c h a n g e m e n t i m p o r t a n t d a n s les prix. 

Arr ivages d u 1er mai j u s q u ' à d a t e 244,414 b o i t e s ; d a t e c o r r e s p o n d a n t e 1916 : 
301,500 boi tes . 

F R O M A G E 
Blanc N o 1—21 7-16c. Blanc N o 2—20 15-16c. B l a n c N o 3—20 7-16c. 

Coloré N o 1—21 7-16c. Coloré N o 2—20 15- lôc . C o l a r é N o 3—20 7-16c. 

M a r c h é ferme. D e for tes expéd i t i ons on t é té faites d u r a n t le c o u r s d e c e t t e semaine . 

Arr ivages du 1er m a i j u s q u ' à d a t e : 1,158,625 b o i t e s ; d a t e c o r r e s p o n d a n t e 1 9 1 0 : 

1,365,835 boi tes . 

V E A U X E N G R A I S S E S A U L A I T 
N o 1 — 19c. N o 2—1 ï l/>c. Sa 3 — 16c. 

M a r c h é t rès fe rme. 

M O U T O N S A B A T T U S 
N o 1 — 1 3 c . No 2—12c. N o 3—1 l e . 

La d e m a n d e est à peu près nul le . 

A G N E A U X D U P R I N T E M P S 
N o 1—23c. N o 2—21c. N o 3 — 1 9 c . 

M a r c h é t r è s fe rme. 

B O E U F A B A T T U 
Bouvi l lons : N o 1—14c. N o 2—13c. N o 3 — 1 2 c . 
T a u r e s : " — 1 3 J ^ c . ' — 1 2 ^ c . " — W'Ac. 
V a c h e s : " —12c . " — 1 1 c . " — 1 0 c . 

M a r c h é t rès fe rme. 

P E A U X 
Peaux de vaches ou t a u r e s 21c . la l ivre. 
Peaux d e t a u r e a u x 20c. " 
Peaux de m o u t o n s S3.25 à S I . 0 0 chacune . 
Peaux d e veaux de c h a m p s 25c. la l ivre. 
Peaux d e veaux engra issés au lait -10c. la l ivre . 
Peaux d e veaux engraissés au lait pesan t moins de 5 l ivres 3Sc. la l ivre. 
Peaux d e ch v a u x $6.50 à S7.50 c h a c u n e , s u i v a n t la g randeur 
Peaux d ' A g n e a u x $1.25 à $2.(10 c h a c u n e , su ivan t la pesanteur . 

M a r c h é ferme. 

O E U F S 
Strictement frais -17c No 1 *'c 

( L I V R É A M O N T R E A L ) 

M a r c h é s t a l i o n n a i r e . L 'on ne prévoit a u c u n c h a n g e m e n t i m m é d i a t d a n s les prix. 
Arr ivages du 1er mai j u s q u ' à d a t e ; 206,513 caisses , d a t e c o r r e s p o n d a n t e 1910: 

299,909 caisses. 
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M I E L 
Miel en rayons : B lanc N o I Nie Miel ex tra i t : Blanc N o 1..... 12éc 

" N o 2 (Ou ambré N o 1) I3)c " " " N o 2 (ou ambre' N o ï).". rie 

: : : B r E ° i 1 2 c •• •• * ± & i £ " N o 2 M £ 
n o 2 u c n o 2 ::::::::::::: ni 

" N o 3 9!c 
M a r c h é t r è s ferme. La q u a n t i t é offerte no suffit p a s encore à la d e m a n d e . 

SIROP D 'ERABLE 

No I $1 .45 N o 2 $1 .30 N o 3 $1 .20 

S U C R E D 'ERABLE 

No 1 1 3 M c . N o 2 1 2 ^ c . N o 3 12c. 

M a r c h é assez ferme, q u o i q u e la d e m a n d e ne soit pas t rès forte . 

F E V E S 
Blanches No 1 J|c la livre Blanches tachées de jaune. N o 1 13c la livre 

B!anchesNo2 « j e i . . . . . . s v „ , , , „ .. 

lllanchcs N o 3 U c j a u n e s NO 1 13c 
M a r c h é ferme. Les fèves b l anches sont t rès ra res su r le m a r c h é . 

V O L A I L L E S V I V A N T E S 
Poule t s , choix 25c. 

Poulets N o 1 25c. Poules N o 1 24c. 
N o 2 2()c. N o 2 22c. 
N o 3 ISc. N o 3 19c. 

Oies N o 1 12c. C o q s 1 5 c 

Dindes N o 1 25c. D i n d e s N o 2 25c. Dindes N o 3 20c. 

Cana rds N o 1 20c. C a n a r d s N o 2 18c, C a n a r d s N o 3 . . . . 16c. 

M a r c h é p lus ferme. On prévoi t une forte d e m a n d e à l 'occasion des l 'ê tes J u i v e s la 
semaine p rocha ine . 

L A I N E 
No 1 , l a v é e . . . . 7Sc la l ivre. N o 2, l a v é e . . . 76c la l ivre. N o 5 74c la l ivre 

No 1. non lavée 62c la l ivre . Nu 2, non lavée 60c la l ivre. No 3 , non lavée 57c la l ivre 

Marché ferme. 

N O T E 
Sur chaque nrllclc expédié, le n o m et l'adresse de In Hoclflc doivent Cire ferlin très l is iblement. 

On ne doit pnM non pluH oublier de mentionner le nom de l'expéditeur. 
Chaque somnlno nous recevons des produits dont nous ne connulssons pas ln provenance. Dan» 

ce ens. Il nous est absolument Impossible do faire les remises . 

Montréal, h 1er Septembre 1917. 

Une Bonne Occasion pour la vente des Volailles 

Vivantes : Les Fêtes Juives 

Duran t les q u e l q u e s s e m a i n e s qui pré­

cèdent les fêles j u i v e s , il y a t o u j o u r s une 

forte d e m a n d e p o u r les volai l les v i v a n ­

tes cl c'est une exce l l en te occasion d e les 

vendre à d e s prix t r è s a v a n t a g e u x . 

Les lê les j u ives c o m m e n c e r o n t la se­

maine p rocha ine . N o u s conse i l lons d o n c 

a nos soc ié ta i res d e n o u s expédie r l eurs 

volail les assez l o i pour profiter d e ce 

m a r c h é . 

P o u r la s e m a i n e du 10 s e p t e m b r e , nous 

consei l lons a u x expéd i t eu r s de n o u s 

e n v o y e r des poules grasses . 

Pour la s e m a i n e du 17 s e p t e m b r e , nous 

consei l lons p lu tô t d ' expéd ie r des poules 

b l anches et d e s pou le t s b lancs . 
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Un Nouvel Appel aux Sociétaires 
Au début d e In p r é s e n t e a n n é e , lé bu ­

reau de d i r ec t ion d e la société ava i t 
accordé une r éduc t ion d e 5 ' , à ceux tics 
socié ta i res qui a c q u i t t e r a i e n t leurs a c t i o n s 
a v a n t le p r emie r mai . B e a u c o u p on t 
profilé (le c e t t e offre a v a n t a g e u s e , c a r 
d u r a n t c e t t e pér iode au delà d e $8 ,000 
ont é t é po r l é s a u cap i t a l d e la soc ié té . 
Cependan t il y a encore un g r a n d n o m b r e 
d e sociétaires qui n 'ont pu se p réva lo i r 
d e c e t t e occas ion , pou r d e b o n n e s ra i sons 
s a n s dou te , d ' a u t r e s , p a r c e qu ' i l s sont 
d e v e n u s m e m b r e s de la soc ié té a p r è s c e t t e 
d a t e s eu l emen t . C'est p o u r q u o i , afin 
d ' ê t r e j u s t e e n v e r s t o u s , le b u r e a u d e di ­
rect ion de la soc ié té r enouve l l e son o l ï re : 
il accordera une r éduc t ion d e 5 ' , ' à t ous les 
sociétaires cpii l ibéreront c o m p l è t e m e n t 
leurs ac t ions a v a n t le 1er n o v e m b r e 
p rocha in . 

Inut i le d ' ins i s te r bien longuemen t s u r 
les raisons qui por ten t les d i r e c t e u r s île la 
socié té à a d o p t e r c e l t e ligne d e c o n d u i t e . 
Qu'il nous suffise d e r épé t e r q u e l q u e s - u n s 
des a r g u m e n t s q u e nous a p p o r t i o n s d a n s 
le t e m p s : 

Les sociétaires feraient réal iser , en a c ­
q u i t t a n t leurs a c t i o n s , une économie don l 
ils sera ient les p remie r s à bénéficier. 
U n e l 'on songe d o n c en effet a u x dépenses 
q u ' e n t r a i n c c e t t e col lect ion annue l l e , do l ­
lar p a r dol lar , su r d e s act ions d é t e n u e s pa r 
au delà de 1,5(111 m e m b r e s d i sséminés p a r 
t o u t e la p rov ince . Les seuls fiais d e pos te 
forment à la fin tie l ' année une s o m m e 
assez i m p o r t a n t e qu i s ' a jou te ra i t au sur­
p lus annue l au lieu «l 'avoir é t é dépensée 
i n u t i l e m e n t . Il faut encore faire e n t r e r 
en ligne de c o m p t e la c o m p t a b i l i t é et la 
v a l e u r du t e m p s consac ré par nul ri1 per­
sonnel à la c o r r e s p o n d a n c e , e t c . Celui -
ci pourra i t consac re r son t e m p s a u x a u ­
t r e s affaires d e la socié té à bien meil leur 
profi t . 

D 'a i l leurs les socié ta i res ne doivent 
pas oubl ie r qu ' en a c q u i t t a n t leurs ac t ions , 
ils font un p lacement a v a n t a g e u x , lin 
effet tout ind ique q u e la socié té sera en­
core c e l t e a n n é e en é ta l de paye r son divi ­
d e n d e annue l d e (>' ', sur le cap i t a l p a y é . 
Or en tenant c o m p t e de la réduc t ion de 
5','c q u e l'on a c c o r d e a c t u e l l e m e n t , cela 
fera pour la p r é sen t e a n n é e un intérêt de 
I l '/, su r le cap i t a l : d a n s quel le a u t r e 
e n t r e p r i s e les c u l t i v a t e u r s peuven t - i l s 
placer plus a v a n t a g e u s e m e n t leur a rgent •' 

N o u s c royons en o u t r e (pie le t e m p s esl 
pa r t i cu l i è rement propice p o u r faire un 
a p p e l d e ce gen re . Kn effet la saison d e 
p r o d u c t i o n est en g r a n d e p a r t i e écoulée . 
Delà les c u l t i v a t e u r s ont l o u c h é une b o n n e 
por t ion de leurs r evenus d e l ' année , d e 
so r t e qu ' i l s on t de l 'argent à leur d i spo­

s i t ion . P o u r ceux qu i sont membre.-, de 
la soc ié té depu i s p lus ieurs a n n é e s , la libé-
rnt ion d e leurs a c t i o n s c o m p o r t e un dé­
bour sé d e q u e l q u e s do l l a r s seu lement : 
ils peuven t d o n c le faire sans se met t re 
d a n s la g ê n e en a u c u n e façon, Kt d'ail­
leurs quel est le c u l t i v a t e u r q u i , a u x prix 
ou se sont v e n d u s c e l l e a n n é e les p rodu i t s 
agr icoles , ne peut d i spose r d e la somme 
nécessa i re p o u r a c q u i t t e r e n t i è r e m e n t , 
une a c t i o n , 5 et m ê m e 10 a c t i o n s qu ' i l a 
souscr i t es au cap i t a l d e la C o o p é r a t i v e 
des F r o m a g e r s ! 

Nous i n v i t i o n s d o n c t o u s lc> socié ta i res 
à r é p o n d r e à n o i r e a p p e l et prof i ler en 
m ê m e t e m p s <le l 'occasion except ionne l le 
qu i leur esi offerte. La p lupa r t conna i s ­
sent le m o n t a n t qui leur res te à verser . 
Nous a v i o n s a u c o m m e n c e m e n t d e la pré­
sen t e a n n é e e n v o y é des c o m p t e s à cha­
cun d ' e u x . A loin é v é n e m e n t ceux qui ne 
son t p a s c e r t a i n s , n 'on t q u ' à nous écrire 
un mol : n o u s nous e m p r e s s e r o n s d e leur 
faire p a r v e n i r un é ta l d e ce qu ' i l s doi­
vent . 

D a n s les t e m p s d e cr i se q u e n o u s t ra ­
ve r sons , il i m p o r t e q u e nos i n s t i t u t i o n s 
agricoles) p o u r r e n d r e t o u s les services 
dont on a t t e n d d 'e l les , a i e n t des ressour­
ces , il i m p o r t e s u r t o u t q u e les sociétés 
c e n t r a l e s c o m m e la n o i r e soient pa r t i cu ­
l ièrement bien o rgan i sées . Elles doivent 
pouvo i r faire face à loin es les éven tua l i ­
t é s . Mais il leur faut p o u r cela le cap i t a l 
n é c e s s a i r e : a u t r e m e n t el les sont vouées 
à l ' insuccès . D e p l u s e l les do iven t songer 
à se d é v e l o p p e r , à é t e n d r e cont inue l le ­
ment leur c h a m p d ' a c t i o n . Si la société 
loucha i t i m m é d i a t e m e n t le m o n t a n t qui 
doit lui ê t r e versé en de nombreuse . - an ­
nées p a r ses 4 ,500 soc ié ta i res , elle aura i t 
à sa d i spos i t i on , a v e c le m o u l a n t déjà 
i n réserve , une s o m m e c o n s i d é r a b l e . Elle 
pourra i t a lo r s pe r f ec t i onne r s o n o rgan i sa ­
t ion , a m é l i o r e r s o n ou t i l l age , e n f u i avo i r 
l ' i ns ta l l a t ion pa r f a i t e q u e requier t un 
c o m m e r c e de I i m p o r t a n c e de celui qu 'e l le 
l a i t . Mlle p o u r r a i ! cons idé re r l ' é ta­
bl issement d ' a b a t t o i r s r é g i o n a u x , el q u e 
d ' a u t r e s eut repr i ses enco re d a n s l ' intérêt 
d e ses m e m b r e s el de la c lasse agr icole de 
la p rov ince t o u t e eut ière. 

Nous d e m a n d o n s à t ous les socié ta i res 
d e bien cons idé re r t o u t e s ces r a i sons . Ils 
se c o n v a i n c r o n t q u e n o i r e d e m a n d e esl 
d a n s leur i n t é r ê t , Q u ' o n ne dise p a s : 
C e ne soin pas les q u e l q u e s do l la rs q u e 
je dois qui feroul g r a n d chose . T o u t e 
s o m m e , pel il e ou grosse , a son impor­
t a n c e pour la soc ié té . Q u ' o n la lui fasse 
t ouche r au p lu s t ô t . 

A U G U S T E T R U D E L . 
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A L I M E N T A T I O N D U BETAIL 
La luzerne dans l'alimentation des bovidés en croissance 

et des bœufs de boucherie 

B O V I D K S C R O I S S A N T ! - : . — L e s 
veaux, c o m m e i o n s les a n i m a u x en crois­
sance oui besoin d e m a t i è r e s azo t ée s pour 
déve lopper leurs t i s sus , faire leurs mus-
11rs, et (le m a t i è r e s miné ra l e s pour faire 
leur s q u e l e t t e . La luze rne , par t icu l iè re ­
ment les r ega ins d e l uze rne coupés avan t 
ia floraison d o n n e n t d e bons r é su l t a t s 
dans l ' é levage des j e u n e s veaux . 

D ' a p r è s u n e e m p i è t e faite p a r le 
" G u e r n c s c y B r e e d e r ' s J o u r n a l " , de i o n 
éleveurs r e n o m m é s , les foins d e luzerne 
ci de t rè l le sont cons idé ré s c o m m e les 
meilleurs foins d a n s l ' é levage des v e a u x . 
On peut leur d o n n e r d e s feuilles d e 
luzerne v e r t e et j e u n e , a u b o u t de d e u x à 
trois s e m a i n e s . 

1 >11 bon foin d e l uze rne peu t ê t r e d o n n é 
même a v a n t le s e v r a g e . On c o m m e n c e r a 
par leur d o n n e r .seulement des feuilles, 
puis pi t il à p e t i t , on les h a b i t u e r a à m a n ­
ger le fou r rage e n t i e r . 

A la s t a t i o n d u M i s s o u r i , d a n s l ' é levage 

Ration par jour 

I c i I. F o i n d e l u z e r n e — 1 2 . 3 1 
C o n c e n t r é s — 2 . / 

l o i I I . F o i n d e luzerne—• 8 . 5 ) 
F o i n île S a i g h o — S. 5 • 
C o n c e n t r é s — 2. 

Lot I I I . F o i n d e luzerne—• 7.5 
F o i n d e p r a i r i e — 7 . 5 • 
C o n c e n t r é s — 2. J 

Lot IV. F o i n d e p r a i r i e — 1 0 . 9 ! 
C o n c e n t r é s — 2. 

Loi V. F o i n d e s a igho —1-1.5 
C o n c e n t r é s — 2. 

Rat ion p o u r j e u n e bteuf d e 400 lbs : 
l o i n d e l u z e r n e o l b s . 
Be t t e raves fou r r agè re s 8 l b s 
Halles '., 2 lbs 
l'aille à vo lon t é 
l 'ur ine de seigle 2 lbs 
T o u r t e a u d e lin 2 lbs 

Rat ion p o u r j e u n e bu-tif d e boucher i e 
de 7(Mi l ivres : 
Foin de l uze rne 10 lbs 
Choux de Siani 20 lbs 
Son 2 lits 
Orge 2 l l ) s 
l'aille A v o l o n t é 

Rat ion p o u r génisse la i t iè re d e 1 a n , 
pesant 520 l iv res : 
Foin d e luze rne S lbs 
Bet te raves fou r ragè res l O I b s 
Moulé,- de blé d ' I n d e 1 lb 

Rat ion p o u r gén isse la i t i è re d ' u n an et 
demi : 

d e s j eunes bu-ufs, le foin d e luzerne d o n n é 
a v e c d e s c r a i n s d e blé d ' I n d e s'est m o n t r é 
b e a u c o u p p lus é c o n o m i q u e que le foin d e 
mil , et a d o n n é des ga ins pins for ts . 

P o u r p r o d u i r e 101) l iv res d e .nains, il 
a fallu : 

Foin de mil 1,815 l ivres x 552 l ivres d e 
g r a in s de blc d ' I n d e . 

Foin d e luzerne 1 ,001 l ivres x 36K l ivres 
de i jrains de blé d ' I n d e . 

A la s t a t i o n du K a n s a s , des génisses 
Inven tées rien q u ' a u foin d e luzerne , on t 
la i t un gain q u o t i d i e n d e 1.2 l ivre p a r 
t ê t e e t p a r j o u r . C h a q u e t o n n e d e foin 
a produi t 104 livres d e ga in . 

A la S t a t i o n du N e b r a s k a , l ' expér ience 
s u i v a n t e a lait voir la supé r io r i t é du foin 
tie luzerne su r les a u t r e s four rages . 100 
j e u n e s bœufs , pesant env i ron -125 l ivres, 
l u ren t p a r t a g é s en 5 lo t s . C h a q u e veau 
recevai t pa r jou r 2 l ivres d ' u n m é l a n g e 
d ' a v o i n e et d e blé d ' I n d e , en plus de la 
r a t i o n d e four rage . 

Pour UHi lbs de cain 
il a é ié dépense: 

Cain 
par jour 

Gain par lète 
en 1 lu juiirs Concentrés Fourrage 

Iba Iba lbs Ills 

1.2 115 162 1(1(10 

1.2 1 10 165 14H. 

1.1 155 174 1515 

0 . 7 76 305 1675 

0 . 1 46 504 5666 

B e t t e r a v e s fourragères 
Foin de luzerne à d i sc ré t ion . 

25 lbs 

B Œ U F S DE I H H C I I L R I L " . — Il se ra 
toujour.- preferable d a n s n o t r e pays , d e 
rése rver le foin de luzerne p o u r les v a c h e s 
la i t iè res et les j eunes en cro issance . Poul­
ies bu-ufs a d u l t e s q u ' o n v i n t engra i s se r , 
la luzerne c o n s t i t u e c e p e n d a n t un excel­
len t four rage q u i p r é sen t e d e u x a v a n t a ­
ges a p p r é c i a b l e s : 

a ) Très appréc iée p a r l e s bœufs , elle est 
c o n s o m m é e en forte q u a n t i t é et h â t e 
l ' eng ra i s semen t . 

b ; T r è s r iche en m a t i è r e s azo tées , elle 
p e r m e t d ' économise r les concen t r é s et d e 
chois i r ceux-ci , d ' a p r è s le prix de revient 
d e l ' un i t é n u t r i t i v e , s a n s se p réoccuper de­
là t e n e u r en m a t i è r e s azo tées . 

(.-I suivre page A') 
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N O S P O U L E S 

Choléra, consomption, empoisonnement 

Le cholé ra , la c o n s o m p t i o n cl l ' empoi­
sonnemen t sonl des ma lad ie s assez com­
m u n i s d a n s nus l iasses-cours , l.a p lupar t 
d u t e m p s elles sont ducs aux m ê m e s cau­
ses : locaux h u m i d e s , s a h s . insuffisants ; 
boissons ma l sa ines : a l i m e n t s chauffés 
OU en p u t r é f a c t i o n , lu i p lus , p o u r la 
c o n s o m p t i o n ou t u b e r c u l o s e , il y a la 
c o n t a g i o n , les v i a n d e s c rues d ' a n i m a u x 
a t t e i n t s du mal , les e x p e c t o r a t i o n s d e 
pe rsonnes po i t r i na i r e s , c a r si n o u s ne 
p o u v o n s ê t r e c o n t a m i n é s pa r les vola t i les 
sous ce r a p p o r t , nous p o u v o n s fort bien 
d e no t r e cê>té leur c o m m u n i q u e r n o t r e 
m a l . En p lus , pou r l ' e m p o i s o n n e m e n t s'a­
j o u t e n t , c o m m e causes , c e r t a i n e s herbes , 
les r enoncu les , la be l l adone et la c iguë : 
s a n s c o m p t e r q u e la s a u m u r e p rodu i t le 
m ê m e effet. 

Les s y m p t ô m e s sont éga lement pou r 
un grand n o m b r e les m ê m e s . L 'o iseau se 
met a lors eu bou le , sa d é m a r c h e dev ien t 
lourde et c h a n c e l a n t e , ses p l u m e s se gon­
flent. D a n s les cas de choléra et d 'e in-
p o i s o n n e m e n t , la c r ê t e se violacé : t and i s 
q u e d a n s la c o n s o m p t i o n elle pâ l i t . 

P a r cho lé ra , on e n t e n d assez indis­
t i n c t e m e n t les d i a r rhées et d y s e n t e r i e s ; 
c e p e n d a n t il serait p référable de les r ange r 
par- o r d r e d e g r a v i t é . Les d i a r r h é e s 
en sont la forme la m o i n s ma l igne ; si 
l ' in f lammat ion in t e s t ina le p r o v o q u e des 
é v a c u a t i o n s s a n g u i n o l e n t e s , c'est la d y ­
sen te r i e : enfin d a n s la force du mot le 
choléra est un mal t e r r ib l e , e n t r a î n a n t 
f r é q u e m m e n t la m o r t . H e u r e u s e m e n t 
qu ' i l appara i t r a r e m e n t c o m m e tel d a n s 
nos poulai l lers . 

D a n s les cas de choléra r e n c o n t r é s 
o r d i n a i r e m e n t , nous d e v o n s c o m m e n c e r 
p a r r e t r a n c h e r tous les .d i luen t s t r o p 
a q u e u x , la v e r d u r e cl les l égumes , les rem­
placer pa r du gra in sec, des pâ t ées épa is ­
ses c o n t e n a n t des p o u d r e s s t i m u l a n t e s , 
g i n g e m b r e , po ivre rouge , m o u t a r d e , 

A p r è s ces p r é a m b u l e s s e r v o n s a u x ma­
lades deux fois pa r j o u r une cuillerée à 
café de vin rouge en y mêlant dé 1 à .S 
g o u t t e s d e l a u d a n u m . En m ê m e t e m p s , 
q u e l q u e s g o u t t e s de su l fa te d e fer d a n s le 
b r e u v a g e hab i tue l favorisera encore la 
guér i son . Enfin, si le fondement e-t 
i r r i té , il est à consei l ler d ' en raser les 
p lumes et de le o ind re . T o u t cela doit 
s ' exécuter d a n s un endroi t auss i sec q u e 
t e m p é r é . 

La consompt ion des volail les ne res­
semble nu l lement à celle d o n t souffre la 

gellt h u m a i n e . Chez celle-ci le bacille 
s ' a t t a q u e a u x p o u m o n s , p e n d a n t qu'il 
r e che rche le foie, la r a t e et les in te s t in -
e l le / les races empl i in iées . D a n s la basse 
cour , c'est une m a l a d i e rée l lement incura­
ble, pa rce q u e g é n é r a l e m e n t on la dia­
g n o s t i q u e t r o p t a r d . Le r e m è d e dans ce 
cas est facile ; il faut sacrifier le sujet 
a t t e i n t p o u r s a u v e r les a u t r e s . Ma i -
ce q u e l 'on est t o u j o u r s e n g a g é à faire, 
c 'est d e p r é v e n i r le mal eu t r a i t a n t bien 
t o u s les o iseaux de nos basses -cours . 

Muant à l ' e m p o i s o n n e m e n t , dès qu 'on 
le d é c o u v r e , il impor te ' d e se b â t e r d 'un-
g u r g i t e r a u x m a l a d e s d u lait c h a u d ou de 
l 'eau a lbu in ine i i se ; pu i s s o u m e t t o n s - l e s 
à u n e d e m i r a t ion p e n d a n t au moins 
d e u x j o u r s . Les su j e t s ne d e v r o n t pas 
t a r d e r à e n t r e r en conva le scence , si 
l ' abso r t ion vénéneuse n ' a p a s é t é t r 
c o n s i d é r a b l e . 

L ' a b b é l . -B. -A. A L L A I R E . 

1' 

Usage du Miel à la 
Cuisine 

{Suite 'le In page S) 

G A T E A U AU B E U R R E E T AU M I E L 

M é l a n g e z en chauffant l égèrement et 
en t o u r n a n t 1 jj l a s se d e b e u r r e , I l a s se de 
miel ; a j o u t e z lj ct i l lcréc à t h é de gin­

g e m b r e , I . cui l lerée à t h é d e canncl l e. 
1 cui l lerée à t h é d e g ra ine m o u l u e d e car­
d a m o m e , S j a u n e s d 'eeufs, 1 cui l lerée fi 
t h é d e soda à p â l e , l i a t t e z bien le mé­
l ange . I n c o r p o r e z i t a s ses d e far ine el le 
soda à p â t e d i s sous d a n s un peu d ' eau , 
a j o u t e z les t ro i s b l ancs d 'eeufs b a l l u s en 
neige ferme el f inalement I once d 'écorce 
de c i t ron confie c o u p é e en p e t i t s mor­
c e a u x , cm bien u n e l a s se d e ra is ins sans 
p é p i n s . Essayez une cui l lerée à t ab l e de 
m é l a n g e pou r voir si la q u a n t i t é d e soda 
à p â l e est suff isante , l a i l e s cu i r e à four 
m o d é r é . 

G A T E A U A I ' M I E l . 

1 c h o p i n c d e far ine, 1 cui l lerées à lin 
d e p o u d r e à p â l e , 1 ceufs, 3 onces de 
g ra i sse , 1 l a s se d e suc re , 1 t a s s e de miel, 
I cui l lerée à s o u p e d e g ra ines d ' an i s . 
l ' a i re cu i r e à four m o d é r é . 
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Est-ce si facile que ça de bien 
cultiver ? 

i )n c o m m e n c e fort h e u r e u s e m e n t à voir 
d ispara î t re l ' i g n o r a n t e ca t égo r i e des b r a -
i - gens qui professent à tout venan t q u e 
l 'agricul ture est b ien facile et c o n s t i t u e 
une besogne laissée à ceux qui sont t r o p 
(enveloppés) p o u r faire .m i r e chose . 
Pour s'y a d o n n e r a v e c succès , selon e u x , 
il ne s'agit q u e d e bri l ler p a r une c e r t a i n e 
ampleur de b iceps e t d ' ê t r e (s imple) a u 
possible. 

Beaucoup île ces g e n s lisent d ' u n m o y e u 
par t rop rad ica l p o u r o r i e n t e r l ' aveni r de 
leurs (ils : le p lus mal d o u é est tout dési­
gné à l ' avance pou r se sacrifier et deven i r 
l'insignifiant pet i t h a b i t a n t (le successeur 
du père) , t a n d i s q u e son frère p lus (facile) 
est p res tement b o m b a r d é au collège pou r 
y cu l t iver u n e v o c a t i o n rel igieuse — ce 
qui est On ne peut m ieux , en l'occurcilCC — 
où se p r épa re r d e longue m a i n à dé f end re 
le gousset d e la v e u v e ou d e l 'o rphel in , 
CC • 111î est mo ins b i en , d é c i d é m e n t . 

Les classes i n s t r u i t e s , d ' a u t r e p a r i , tout 
in modulant à l 'occas ion un joli pet i t 
n frain sur l ' ag r i cu l t eu r , noble et souvera in 
travail leur du sol, ou " l ' a g r i c u l t u r e , car ­
rière i n d é p e n d a n t e , m a m e l l e du genre 
humain " , e t c . , professent a v e c une igno­
rance encore p lus d é p l o r a b l e q u e l 'agr i ­
cul ture est une i ssue , un pis-al ler laissé 
aux gens d e m a i g r e a v o i r et d e peti t 
savoir, bref a u x ( i n n o c e n t s ) , sens c a n a d i e n 
du mo t . 

Ces fausses idées , c h a c u n s 'en rend 
compte, oui fait un tort inca lculable à 
l 'agricul ture de n o t r e p r o v i n c e . ICI le- ont 
donné cours à une m e n t a l i t é don i la force 
subvcrsiblc a p r o v o q u é la sa ignée d e s 
campagnes e t la c o n g e s t i o n des villes : 
elle on t v idé nos foyers e t fait pe rd re à 
notre forte n a t i o n a l i t é c a n a d i e n n e fran­
çaise son p r e m i e r h é r i t a g e , nous vou lons 
ilire ses v e r t u s d ' a u t r e f o i s . Idles ont fait 
méconnaî t re la v a l e u r d e l ' in térê t p o r t é 
aux choses agr ico les et l ' i m p o r t a n c e d e s 
éludes eu ce sens . E t cela à un tel point 
qu'on décernai t s a n s a p p e l , il y a q u e l q u e s 
années à peine , un b r e v e t d ' imbéc i l i t é 
irréductible à celui d e nos col légiens qu i 
avait la drô le idée d ' e m b r a s s e r la ca r r i è re 
agricole. Il faut a j o u t e r q u e , depu i s , on 
abonde d a n s le sens c o n t r a i r e a v e c encore 
moins de décence ; en effet, ou est f r appé 
d ' admira t ion d e v a n t l ' a c t e d ' h é r o ï s m e 
uc ce p a u v r e col légien a u q u e l on p r ê t e 
les h a u l s s e n t i m e n t s d ' a b n é g a t i o n , do 
dévouement et de fe rveur du mis s ionna i r e 
qui pa r i pou r evangé l i s e r les ind igènes 
de l 'Ouganda . 

A u j o u r d ' h u i , g râce à la guer re et à cer­
t a ines p e r t u r b a t i o n s é c o n o m i q u e s a n t é ­
r ieures , les yeux se dessi l lent et l 'on com­
mence à c o m p r e n d r e q u e l ' agr icu l ture 
n'est pas une ca r r i è re av i l i s san te , qu 'e l le 
est p l u t ô t , h o n o r a b l e en m ê m e le tups q u e 
luc ra t ive et difficile. De l ' é tude de ses 
lois, de ses sciences , on a é lé forcé de con­
c lure , q u ' é t a n t à la fois un a r t , une science 
et une indus t r i e , la p r a t i q u e ra t ionel le d e 
l ' ag r icu l tu re d e m a n d e b e a u c o u p de juge ­
ment e t a u t a n t d ' e sp r i t , b e a u c o u p d ' o b ­
se rva t ion et a u t a n t de pe r sévé rance . 

E s s a y o n s d e le p r o u v e r b r i è v e m e n t . 
En face d ' u n e t e r r e à exploi ter , le p ro ­

pr ié ta i re soit d ' é t u d i e r le p rob l ème le p lus 
complexe de la science agr icole , à savoir : 
a d a p t e r à sa ferme un s y s t è m e de cu l tu re 
r énu iné ra le i i r et a p p r o p r i é e . Pour bien 
cu l t ive r et re t i re r de sa ferme un revenu 
m a x i m u m , il est e n t e n d u qu ' i l ne d e v r a 
pas se croire nécessa i rement obl igé d e 
suivre t o u t e s les m é t h o d e s rou t in iè res en 
honneu r chez ses vois ins ; aussi d e v r a - t -
il é t u d i e r longuement et m i n u t i e u s e m e n t 
le s y s t è m e de mise en rappor t qui formera 
la base de son exp lo i t a t i on , qu ' i l s 'agisse 
d ' i ndus t r i e la i t ière , d ' i n d u s t r i e frui t ière, 
d ' é l evage ou d ' ho r t i cu l l l i r e . 

L ' app l i ca t ion d 'un asso lement basé s u r 
les d iverses lois phys io logiques et écono­
miques (besoin des p l a n t e s , repar t i t ion 
des engra i s , n a t u r e des rac ines des p lan tes , 
d i s t r i bu t ion de la main d 'oeuvre , exigences 
de l ' a l imen ta t ion des a n i m a u x d e la ferine, 
de s t ruc t i on des m a u v a i s e s herbes , t r a v a u x 
de c u l t u r e , c lô tu res , n a t u r e de l 'exploi ta­
t ion , e t c . ) , est un p r o b l è m e a r d u . Il y a 
là ma t i è r e à p rofonde réflexion. M ê m e 
l ' ag ronome q u e l 'on consu l t e su r ce suje t , 
doi t , s'il veut d o n n e r une réponse à poin t , 
é tud ie r l onguemen t les cond i t i ons géné­
rales et pa r t i cu l i è res d e la ferme et d e 
son mil ieu. 

La r e s t a u r a t i o n et le ma in t i en de la 
ferti l i té du s o l — s c i e n c e f o n d a m e n t a l e , 
nécessi té i m m é d i a t e et ind iscu tab le — 
requièrent b e a u c o u p de conna i s sances 
d ' obse rva l i on et de ca lcul . Le cu l t iva ­
teur intel l igent sait bien que sa t e r re n 'es t 
pas une mine inépuisable ; il sait q u e 
pour p rodu i r e d e belles récol tes elle doi t 
ê t r e a l i m e n t é e , tou t c o m m e ses c h e v a u x 
doivent ê t re nour r i s pour pouvoi r t r ava i l ­
ler. Kl c'est tout un p rob l ème que celui 
(le se r end re c o m p t e de quel é lément le 
sol a besoin , q u a n d l ' app l iquer e t en 
quelle q u a n t i t é . La conse rva t ion et le 

(.1 suivre à h t>«£c °') 



Est-ce si facile que 
ça de bien cultiver? 

(Suite de lu page 7) 

t r a i t e m e n t des fumiers m ê m e n 'es t pas 
chose si facile puisqu ' i l es t r econnu q u e 
50' i île cet engra i s est a n n u e l l e m e n t per­
du sur les t ro is q u a r t s des fermes île c e t t e 
p rov ince . 

L ' a d a p t a t i o n o p p o r t u n e et a p p r o p r i é e 
à la fe rme de ce r t a ines indus t r i e s agr ico les 
( ap icu l tu re , c id redr ic , houb lon , c u l t u r e 
des p r i m e u r s , fabr ica t ion du suc re d ' é r a ­
ble , c u l t u r e ex tens ive de c e r t a i n e s p l a n t e s , 
a v i c u l t u r e spécial isée, pép in iè re , p r o d u c ­
t ion d e gra ines d e s emences , e t c . , e t c . , 
e n t r a i n e une é t u d e app ro fond i e d u su je t J . 

L 'on a d m e t t r a faci lement (pie le cho ix , 
la sé lect ion, l ' amél io ra t ion et l ' a l i m e n t a ­
t ion des a n i m a u x de la ferme son t t o u t e s 
q u e s t i o n s d ' obse rva t i on et de j u g e m e n t . 
Pour y réussir , le c u l t i v a t e u r doi t a v o i r 
b e a u c o u p d e c o u p d 'œi l , ê t r e o b s e r v a ­
t e u r , p e r s é v é r a n t . II lui faut é g a l e m e n t 
une foule de conna i s sances zou lcchniq i ics . 

Savo i r a c h e t e r u n e m a c h i n e d o n t a 
besoin — et m ê m e savoir rés is ter a u x 
s éduc t ions o ra to i r e s d e s a g e n t s — d e ­
m a n d e auss i du bon sens et du j u g e m e n t . 

J u g e r d e l ' o p p o r t u n i t é et de l 'c l l icacité 
de ce r t a ines amé l io r a t i ons foncières, se 
r end re c o m p t e des b r a n c h e s d e son exploi­
t a t i on qui nécess i tent un inves t i s semen t 
d e cap i t a l , se p rocure r à point les serv ices 
de la ma in d 'œuv,rc voilà e n c o r e des c h o ­
ses (pit d e m a n d e n t b e a u c o u p d ' a t t e n ­
t ion . 

Enfin s avo i r t en i r le c o m p t e exact de 
ses dépenses sous t o u t e s les formes et d e 
ses r ece t t e s , savoi r v e n d r e et a c h e t e r j u d i ­
c i eusemen t requièrent b e a u c o u p plus 
d ' e spr i t q u ' o n est p o r t é à le c ro i re . 

Bref, r ien n ' es t facile en a g r i c u l t u r e . 
Les n o m b r e u s e s sciences qui s 'y rat lâ­
c h e n t , v a r i e n t d a n s leur complex i t é avec 
les pays , les régions, les c l i m a t s , les -ois , 
les i n n o m b r a b l e s espèce.-, el va r i é t é s d e 
p l a n t e s , les mul t ip les races d ' a n i m a u x 
e t mille a u t r e s fac teurs . Ces sc ience- , 
d i sons -nous , d ' u n e app l i ca t i on e x t r ê m e ­
m e n t difficile. 

Confiez à q u e l q u ' u n le soin de m e t t r e en 
r a p p o r t un sol épuisé , met tez- le à la t ê t e 
d ' u n e exp lo i t a t i on , e l s'il réussit à y faire 
pousser d e p l a n t u r e u s e s moissons , s'il en 
t i re d ' h o n n ê t e s et beaux r evenus , s'il 
vit heu reux e l t r a n q u i l l e , sachez bien q u e 
cet h o m m e es t in te l l igent , qu ' i l fait o-iivre 
sage , noble , infiniment préc ieuse à la 
socié té et qu ' i l m é r i t e tout le respect el 
la cons idé ra t ion d e t ous ceux qui viveni 
d e ses sueu r s , c ' es t -à -d i re d e t ou t le 
m o n d e . . . 

A R M A N D L E T O U R N E A U . 

Al imenta t ion du 
Bétail 

(Suite de la page 5) 

D a n s la p r o d u c t i o n d u j e u n e boeuf 
( b a b y beef), le foin d e l uze rne a beaucoup 
p l u - d ' i m p o r t a n c e et il c o n s t i t u e un des 
four rages é c o n o m i q u e s p e r m e t t a n t de 
réal iser c e t t e p r o d u c t i o n difficile. 

Ra t ion d ' e n g r a i s s e m e n t d ' u n bout ' 
d e 11(1(1 l ivres . 

Foin d e luzerne 2(1 lbs 
Betteraves à sucre 5(1 Ih-
Bc t t c r avc» à s u c r e SO lbs 
Blé d ' I n d e 10 lbs 

J O S E P H P A S Q U E T , 
Professeur d e Zootechnie , 

- Sa in t e -Anne d e la Poca t i è r e . 

Usage du Miel à la 
Cuisine 

(Suite de la I'd se 9) 

M U F F I N S AU M I E L 

Sassez e n s e m b l e 1 l a s se d e far ine, 
cui l lerée à t h é d e s o d a à p â t e , un quar t 
d ' u n e cuil lerée à t h é de sel. Ajoutez I 
cui l lerée à t ab le d e b e u r r e fondu , ,' •_> lassi 
d e miel , 1J •_. t a s se d e lai t , t ro i s qua r t s 
d ' u n e tasse de noix d e G r e n o b l e hacher 
fin. Mélangez le t o u t . Versez le mélange 
d a n s d e pe t i t s mou les à b i scu i t s et faites 
cu i re à four c h a u d p e n d a n t 25 à .î(l minu­
t e s . 

P E T I T S G A T E A U X AU M I E L 

( R e c e t t e (le l 'école m é n a g è r e ) . — Dé­
tail : ! •_> tasse de b e u r r e , 2 j a u n e s d ' o u i - , 
Yl t asse d e miel, } •> l a s se d e lait sûr , 1 1 • 
tasse de farine, I cui l lerée à t h é d e can­
nelle, 1 1 cuil lerée à t h é d e c lous , 1 p i n t e de 
m u s c a d e , 1 pe t i t e cui l lerée à t h é d e soda 
à p â l e , 2 b lancs d 'eeufs , }•> l a s se d e rai­
s ins , t asse de noix h a c h é e s . Défaire 
le b e u r r e en c r è m e , a j o u t e r le miel , puis 
les j a u n e s d'oeufs l égèrement b a t t u s , 
met I re le soda d a n s le lai t , l ' a j ou t e r au 
p remie r mé lange a ins i q u e la farine 
t a m i s é e a v e c les ep iecs . H a c h e r les rai­
s ins , les noix, les s a u p o u d r e r de farine 
afin qu ' i l s ne se p r e n n e n t p a s ensemble , 
foue t t e r les b lancs d 'o-ufs en neige et les 
i nco rpore r au m é l a n g e . B e u r r e r des 
pel i ls mou les el les e m p l i r a u x t ro i s -qua r t s , 
cu i r e à four c h a u d 15 m i n u t e s . 

(A suivre page (>) 



Usage du Miel à la Cuisine 
L E S M I E L E S T U T I L E 

Ce sucre na tu re l d é p a s s e de b e a u c o u p 
les -m res artificiels o b t e n u s à g r a n d 
renforl de ch imie cl d e fabr ica t ion si 
peu a p p é t i s s a n t e . Le sucre artificiel est 
un condiment mais non un a l i m e n t . Au 
i ont ra i rc , le miel doit a u x m a t i è r e s miné­
rales qui r a c c o m p a g n e n t ses q u a l i t é s 
et ses v e r t u s a l i m e n t a i r e s cl b i en fa i san tes . 

LE M I E L E S T N E C E S S A I R E 

Nous a v o n s t o u s et t o u j o u r s g r a n d 
l'i-idn de miii a c t ion r a f r a î ch i s san t e , for­
tifiante et c a l m a n t e , s u r t o u t à n o t r e épo­
que de ne rvos i t é , d ' é c h a u l ï e m c n t in te r ­
ne, résul tant d e l ' a lms d e la v i a n d e et d e 
l'usage des p r o d u i t s fact ices . 

V A L E U R N U T R I T I V E DU M I E L 

7 onces d e miel à $0 117 ont une 
Valeur n u t r i t i v e de 15 onces d e 
morue S D H ' 
I pinte d e lait 12 
8 oranges 20 
12 onces de bif teck 15 
5 o de f romage à la c r è m e 09 
5 bananes 10 
S onces d e noix 15 

LE M I E L E S T I N D I S P E N S A B L E 

Le miel conv ien t à t o u s les t e m p é r a ­
ments et à t o u s les m a u x . Les médec ins 
lui ont découve r t d e s p r o p r i é t é s régéné­
ratrices m a r q u é e s , et son ac t ion sur n o t r e 
organisme est d e s p lus b i en fa i san t e . 

I.e.s abei l les sont d e b o n n e s a m i e s qui 
licnsenl à tout. Elles nous d o n n e n t 
l'utile cl l ' ag réab le . 

L E M I E L E S T : 

l 'n régal sa in p o u r les e n f a n t s . — 
(on l ine a l iment s u p p l é m e n t a i r e pou r les 
enfants, le miel o c c u p e une place impor ­
t an te . C'est l ' a l iment qui permet le 
mieux de sa t i s fa i re ce besoin de choses 
sucrées qui ex is te chez ie> e n f a n t s , e t 
1 il devrait leur en d o n n e r a u t a n t q u ' i l s eu 
peuvent m a n g e r . Le pa in , le b e u r r e cl 
le miel, font un mé lange a g r é a b l e cl sain 
pour les e n f a n t s . 

I ii p rése rva t i f d e s m a l a d i e s . — P a r 
son acide fo rmique , il exe rce une ac t i on 
préservatrice r e m a r q u a b l e . D a n s t o u t e s 
les maladies d e la gorge et d e la po i t r i ne , 
il donne d e s r é s u l t a i s s u r p r e n a n t s . A 
1 eux qui en font un usage régul ier et suffi­
sant, il peu t év i t e r bien îles m a u x . 

l ' n a l imen t pour les t rava i l leurs . — 
Le miel est un a l iment précieux qui four­
nil à l ' o rgan i sme de l 'énergie et de la cha ­
leur . 

Le miel est un t o n i q u e d e p remier o r d r e . 
Le miel , c 'est la s a n t é . 

A LA C U I S I N E 

Le miel est d ' u n g r a n d secours à la 
cuis ine . Il es t t r è s e m p l o y é cl il y d o n n e 
de trè> bons r é s u l t a t s . Plus ieurs ra i sons 
p rouven t q u e le miel r emp lace a v a n t a g e u ­
sement le suc re . D ' a b o r d nous a v o n s 
déjà dil q u e le miel est p lus favorable à 
la s an t é q u e t ous les sucres falsifiés. 
Le miel a auss i la p rop r i é t é 1res uti le de 
ten i r les b i scu i t s et les g â t e a u x frais pen­
sant l o n g t e m p s . ( )n ne d i ra j a m a i s assez, 
haut les qua l i t é s du miel na tu re l , on ne 
répé te ra j a m a i s assez les bienfai ts q u e 
sa c o n s o m m a t i o n petil p rodu i re . 

G A T E A U 

1 t asse de beu r r e , 2 tasses de miel, 2 
œufs , 1 tasse de lait sur , 2 cuillerées à t h é 
de soda , 1 cuil lerée à t h é de g ingembre 
cl de canne l le , 1 lasses de farine. 

G A T E A U A I N F R U I T S 

I œufs , 5 t asses de far ine, 2 tasses de 
miel, 1 t asse d e beu r r e , I tasse de lait , 5 
cuil lerées à t h é de p o u d r e à pâ l e , 1 l ivre 
d e ra is ins , I l ivre de groseil les, I cuillerée 
à t h é de canne l le , de clous de girolle, d e 
m u s c a d e . — F a i t e s cui re d a n s un four 
m o d é r é . —- Ce g â t e a u peut se ga rder frais 
p lus ieurs s ema ines . 

P U D D I N G AU M I E L 

1 •_• l asse d e miel, 0 onces de mie t |a 
pa in , 1 •_• l asse d e lai l , 1 -j cilllerée à t h é d e 
g i n g e m b r e , 2 o-ufs, 2 cuil lerées à t ab le d e 
beu r r e , l 'écorec d ' u n demi c i t ron . — M ê ­
lez le miel et In mie de pa in cl a jou tez 
le lait et les j a u n e s d ' œ u f s . — B a t t e z 
bien le mé lange , cl a jou tez le beur re e t 
les b lancs d ' œ u f s bien b a t t u s . F a i t e s 
cui re à la v a p e u r , env i ron deux heures 
d a n s un moule a u x t ro is q u a r t s rempl i . 

C R O Q U E M B O U C H E S AU M I E L 

2 œufs , 1 l asse d e sucre , 1 l asse de miel , 
1 cui l lerée à t h é d e soda à p â l e , 1 cuil lerée 
à t ab l e de g i n g e m b r e , 1 cuil lerée à t a b l e 
d e canne l l e . F a r i n e pou r rouler la p â l e . 

(.1 suivre page .V) 
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N O T E S 

FROMAGE 
T o u s lea m e m b r e s d e la société c o n n a i s ­

s e n t la d e m a n d e (juc nous a v o n s faite d e ­
pu i s p lus ieurs semaines , pa r l ' en t r emise du 
Bul le t in , a u x p ropr ié ta i res et f a b r i c a n t s 
d e s pe t i t e s fabr iques de f romage. C 'es t 
p o u r q u o i nous nous ad re s sons au jou r ­
d ' h u i d i r e c t e m e n t aux socié ta i res , p a t r o n s 
d e ces fabr iques , pou r qu ' i l s engagen t 
ceux qui en ont la d i rec t ion à se confor­
m e r à n o t r e d e m a n d e , T o u t e s les fabr i ­
q u e s de f romage qui font 2(1 meules p a r 
s e m a i n e ou à peu près , do ivent n ' expé ­
d ie r q u ' à t o u s les 15 j o u r s . 

Les p e t i t e s fabr iques ont parfois fait 
b e a u c o u p d e t o r t à l ' indus t r ie la i t iè re 
d a n s n o t r e p rov ince . P a r t i c u l i è r e m e n t , 
à c ause du g rand n o m b r e de pe t i t s lo ts 
qu ' e l l e s m e t t e n t sur le ma rché , elles font 
p e r d r e à no t r e f romage c e t t e un i fo rmi té 
de q u a l i t é si essentiel le à une ven te a v a n ­
t a g e u s e . 

N o u s vou lons à tou t prix faire d i spa ­
r a î t r e c e t t e cause d ' infér ior i té et c 'est 
p o u r q u o i nous d e m a n d o n s l ' ass is tance d e s 
p a t r o n s . N o u s a v o n s confiance qu ' i l s 
n o u s a i d e r o n t . Il faut ê t r e bien conva incu 
q u ' u n e fabr ique qui expédie 5(1 ou 100 
meules d e fromage à la foi- a bien plus d e 
c r éd i t a u p r è s des a c h e t e u r s et de t ous les 
in té ressés q u ' u n e a u t r e qui n 'en expédie 
(pie 25 . 

Moisissure dans 
le Beurre 

D a n s le de rn i e r n u m é r o du " Bulle­
t in " n o u s a v o n s mis les f ab r i can t s en 
g a r d e c o n t r e la moisissure qui vient d e 
faire son a p p a r i t i o n d a n s le beur re . O n 
en r e t r o u v e des t races j u s q u e d a n s les 
lo t s qu i n o u s v iennent de nos mei l leures 
f ab r iques . 

Les f ab r i can t s rte peuvent s ' imaginer 
le t o r t cons idé rab le que causent à la répu­
t a t i o n de n o t r e beur re , et les g r a n d e s 
p e r t e s q i i ' c n t r a i n e u t pou r les cu l t i va ­
t e u r s ces g e r m e s de moisissure qui se dé­
v e l o p p e n t g radue l l ement au point de g â t e r 
p r e s q u e c o m p l è t e m e n t le p r o d u i t . 

Il faut p r e n d r e des m o y e n s énerg iques 
p o u r c o m b a t t r e le mal , exercer une dili­
gence c o n s t a n t e et su ivre à la l e t t re les 
consei ls q u e nous a v o n s d o n n é s . 

Q u ' o n les relise a t t e n t i v e m e n t et q u ' o n 
ne néglige pas un seul jou r d e les m e t t r e 
en p r a t i q u e . 

Nos Sociétaires aux 
Expositions Agricoles 

N o u s d o n n o n s c i - ap rès la liste de ceux 
qu i oui o b t e n u des pr ix pou r le beur re el 
le f romage à l ' exposi t ion des Trois-Riviè­
res . On y voit (pie nos sociétaire.- oui 
fait exce l len te l igure. Ell fait ils ont rem­
p o r t é i ons les p r emie r s prix. Nous pro­
fitons d e l 'occasion p o u r les féliciter de 
leurs succès , ( " e s t un bon début el per­
met d ' e n t r e t e n i r les mei l leures e spé rance -
s u r le r é su l t a t des a u t r e s expos i t ions agri­
coles du p a y s . 

E X P O S I T I O N D E S 
TROIS-RIVIERES 

I I E l ' R K E 

1er p r i x : J o s . Da i l se reau , Ecole de 
La i t e r i e , Sl-I l y a c i n t h e , 90 p o i n t s . 

2 è m e prix : Lt ldgcr Sauv . igcau , St-
l ' ier re les Bccqt le t s , c o m t é d e Nicole! , 9S 
p o i n t s . 

5è inc prix : l ' e rd . V a i l l a n r o u r t , Bona-
v e n t u r e . c o m t é d e B o n a v e n t i i r e , ' '7 5 
p o i n t s . 

4 è m c prix : Albert T r u d c l , For t icr-
ville, c o m t é d e l . o lb in iè re , 9 6 . 5 po in t s . 

5 è m c prix : E u g è n e F a u c h e r , S t -Fla-
vien, c o m t é d e L o t b i n i è r e , 9 5 . 5 po in t s . 

F R O M A G E 

F r o m a g e m û r i e 

1er pr ix : H. P . I l o u d e , S t - A n n c de la 
l ' é r ade , c o m t é de C l i a m p l a i n , 97 po in t s . 

2èine prix : J o s e p h Elic, S t -U 'e iu eslas. 
c o m t é d e N'icolcl, 91 po in t s . 

[•'roulage d o u x 

1er prix : E . P. I l o u d e , StC-AnilC d e la 
l ' é r ade , 97 p o i n t s . 

2èine prix : Xénéphon Bergeron , Mi 
l hot M ills, com lé d e l . o lb in iè re , 96 points . 

3 è m e pr ix : E d o u a r d C h a r b o n n e a u , 
Ecole d e La i t e r i e , St - I l y a c i n l h e , 95 po in t - . 

•lèiue prix : J o s . I lc l ie , S l - W c n c c s l a s 
c o m t é d e Nicolc t , 9 4 . 5 p o i n t s . 

5 è m e p r i x : Achi l le Desrochers , Sl-
l ' .ugène d e G r a n t h n m , c o m t é de Druni-
m o n d , 9 | po in t s . 
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Produits vendus a v e c Profits 
Nous avons vendus cette semaine pour le compte de : 

VOLAILLES VIVANTES 

JOSEPH CHOQUETTE, membre de 
la Société Coopérative Agricole de Stc-
Prudcnticnnc, comte de Shefford, I l 
poulets, classés N o s 1 et 2 , pe san t -17 
livres, qui ont r a p p o r t é $9 .02 . 

IIONORIUS FORTIN, Victoriavillc, 
comté A r l h a h a s k a , 20 poules , c lassées 
Nos 1, 2 et 3, p e s a n t SI l ivres , qui on t 
rapporté SI5 .55 . 

ARTHUR MERCIER, membre de la 
Société C o o p é r a t i v e Agricole de Gcntilly, 
comté de N ico le t , 17 pou le t s , c lassés 
Nos 1, 2 et 5, pesant 56 l ivres , qui ont r a p ­
por té S').50. 

LA S( IC1ETE COOPERATIVE AGRI­
COLE DE ST-ANTOINE DE RICHE­
LIEU, 15 p o u l e t s , c lassés No 1, pesant 
57 l ivres, qui on ; r a p p o r t é $11.45. 

ZENON COUTURE, St-Félix de Va­
lois, c o m t é île J u l i e t t e , 111 p o u l e t s et S 
poules, classés N o s 1, 2 cl 5 , pesant 58 
livres, qu i ont rapporté $10.04. 

E. vV A. SI R A R D , Wcst-Shefford, c o m t é 
d e Shefford, 14 pou le t s , classés choix et 
N o 1, 5 poules classées N o 2, pesan t 71 
l ivres, qui ont r a p p o r t é $14.19. 

J O S E P H C O U R T E M A N C H E , m e m ­
bre de la Société C o o p é r a t i v e Agricole d e 
S t - J u d c s , c o m t é d e St-I l y a c i n l h e , 14 pou­
le - , c lassés N o s 1 et 2, pesant 06 l ivres, q u i 
ont r a p p o r t é S I 2 . S ' ' . 

R E V D . I I K R M . C F A Y, S t - O n é s i m e ' 
c o m t é de K a m o t i r a s k a , 16 pou le t s , c l a s ­
sés N o 1, pesan t 62 l ivres, qu i on t r a p ­
p o r t é $11 .58 . 

G U S T A V E R I C H A R D , S to -Mar i c Sa ­
lome, c o m t é de M o n t c a l m , 15 pou le t s , 
classés N o 1 et 2, pesant 52 l ivres, qui on t 
r a p p o r t é $10.04. 

V A L M O R E C Y R , m e m b r e de la S o ­
ciété C o o p é r a t i v e Agricole de M a r i a , 
c o m t é de Bona v e n t u r e , 15 poule t s , c las ­
sés Nos 1 et 2, pesan t 54 l ivres , qui o n t 
r a p p o r t é S9.S1. 

D é t a c h e z , f u i t e » s i e n e r e t e n v o y e z - n o u s c e c o u p o n . 

M. A U G U S T E T R U D E L , G é r a n t 
l* Société Coopérative Agricole tien Fronuicers île Québec, 

57-59-61-63, rue William. Montrent. 
Monsieur: 

Je demande par la présente, mon admission comme membre de la 
Société Coopérative Agricole des Fromagers de Québec et je déclare vouloir souscrire 
au capital de cette société. action de dix piastres chacune payable $1.00 
par année, par action. 

Signature 

Adresse 

Date Comté. 
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C U L T I V A T E U R S I 
Expédiez vos Produits à 

La Société Coopérative Agricole des Fromagers 

de Québec 

5 7 , 5 9 , 6 1 et 6 3 , rue Will iam, MONTREAL 

Qui vous obtiendra les plus liants prix du Marché. 

i 

M I E L ! M I E L ! 
Apiculteurs ! Expédiez-

votre récolte de miel coulé, 
mis en chaudières de 5. 10 
et 30 livres, mais la grande 
partie en chaudièiea de 
30 lbs. 

Notre miel classé a don­
né l'an dernier la plus en­
tière s a t i s f a c t i o n à nos 
client- et nous comptons 
avoir cette année d'impor­
tantes commandes à rem 
plir à des prix très avan­
tageux. 

Plus la quantité que nous 
aurons à offrir sera grande, 
meilleurs seront les prix que 
nous obtiendrons. 

Chaudière modèle pour expedition 
par .30 livres 

T o u s les p r o d u i t s v e n d u s p a r l ' e n t r e m i s e d e la S o c i é t é 
C o o p é r a t i v e A g r i c o l e d e s F r o m a g e r s d e Q u é b e c s o n t c l a s ­
s é s p a r d e s E x p e r t s n o m m é s p a r l e M i n i s t è r e d e 
l ' A g r i c u l t u r e d e la P r o v i n c e d e Q u é b e c . 
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