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La Société Coopérative Agricole

~ des Fromagers de Québec
57-59-61-63 Rue William 57-59-61-63

SEMAINE DU 10 NOVEMBRE

BEURRE

Pasteurisé..cveveerennana 43%4e T e EERE No 2
Marché ferme, plutdt & la hausse.  Bien que la qualité du beurre actuellement ofiern
en vente ne soit pas aussi bonre, les prix paraissent devoir se maintenir,

Arrivages du ler mai jusqu'd date 321,291 boites ; date correspondante 19106 :

456,830 boites.
FROMAGE

Blanc No 1—214c. Blane No 2—2lc. Blanc No 3—20!.c.
Coloré No 1—2114¢. Coloré No 2—21c. Coloré No 3—=20! ¢

Les derniers arrivages de la saison seront vendus sans aucun changement dans les pris.

Arrivages du ler mai jusqu'a date: 1,726,582 boites ; date correspondante 1916 :
2,089,102 boites.

VEAUX ENGRAISSES AU LA!IT
No 1—2lc. No 2—20c. No 3—18¢.}4
Marché trés ferme et A la hausse.

VIEUX MOUTONS ABATTUS

No 1—16c. No 2—14V4c. No 3—13c.
La demande est un peu meilleure.

MOUTONS D'UN AN ABATTUS

No 1—18c. No 2—17c. No 3—16¢c.
Marché ferme.

AGNEAUX DU PRINTEMPS
No 1—23c. No 2—21 Y. No 3—20c.
Marché trés ferme et & la hausse,

BOEUF ABATTU

Bouvillons : No 1—1414c. No 2—13c. No 3—12c.

Taures ; “ —13M4c. ¢ —12Me. " —11l4c.

Vaches : ¥ —12c. “ —llc. “ —10c.

. Marché trés [erme.
PEAUX

Peaux de vaches ou taures ........... i ee e e e Ta ol Sy A 21c. la livre.
Peaux de taureaux i, Juai e s ot s e i A S 20¢. i
Peaux de moutons. ......... AR A T S R R e o o ATkl .. $3.00 A $4.00 chacunc.
Peaux de veaux de champs ......... R A A A A S O e i e 25c. la livre.
Peaux de veaux engraissés au lait .......... RS P A et s 32c. la livre.
Peaux de veaux engraissés au lait pesant moins de 5 livres ...... 30c. la livre.
Peaux de chevaux .............. ety ...$5.00 & $7.00 chacune, suivant la grandeur.
Peaux d'Agneaux........ R R R A P bk $2.50 A $3.75 chacune, suivant la pesanteur.

Marché A la hausse.
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SEVES

nent {rais 57c No 1 48¢c
(LIVRE A MONTREAL)
< aeuls strictement frais sont trés rares et & la hausse,
Arrivages du ler mai jusqu'd date ; 274,562 caisses. date correspondante 1916:
i) caisses.
rayons: Blanc No L....ecerirensseeenne. 16dc Miel extrait: Blanc Nu Lo 17e
* No2 {ou nmbré Nol) l6c Friny i1 E N ; (ou amhré Eo ]‘) 16c
Brun No 1... seu15ic . " Brun Ngl i No2).
' No2 l4ic ARE e * No2. i
i3 Y R o
Lirehdé tres ferme,  Les approvisionnements sont trés restreints 3 la récolte ne Hlnll‘.l
Ulement pas aux besoins dia marche,
SIROP D'ERABLE
........... $1.65 No 2230020 S ovnnie §1I50 No-3 . it asei8i40
SUCRE D'ERABLE
SRR R 17c. No2: e vvivnn 161 5¢. No 3 wsvasnse 10c.

Virehé plus ferme. La saison des fruits étant terminée, 'on commence i recevoir

demandes.,

FEVES

3 NO Losrsmciiasensssssnenss J4€ |0 livre Blanches tachées dt‘j‘lul'll.' Nol...... 12iclalivre

-.; 2 13k ™ Jaunes No | 12ic ™ 4l
5 ‘: ,_ Jaunes No 2. 12¢
o3 12ic Jaunes No 3 llc

che h::m, plmul A la hausse, Les arrivages s'éeoule nt f.ltl[c:null aux prix

 VOLAILLES ABATTUES

Extra, choix:. sl fnabnt 3le Potilets, Chéix : imn dinhmar 29¢,
NoLasmena: 27c. Poulets No 2........ 25¢. Poulets No 3........ 22¢.
NO LT, 20¢. Poules'sNo 2, .ok 2c. Poules No 3........ 21c.

L& TR e SR G e R B e 19¢
¥ Lo inye 20c. OieseNo -3t 18c. Oies ' Nosd.55 00 15¢c.
O I 28¢ Dindes No 2........ 26¢. Dindes No 3........ 23c.
g AND L 1 25¢. Canards ‘No 2...... 23c. Canards No 3...... 21c.
Lirehé trés ferme.
lavée.... 85clalivre. No 2, lavée.... Sdclalivree. No 3........ 83c la livre

m lavée 63¢ la livre.  No 2, non lavée 6ic la livre.  No 3, non lavée 63c la livre
Marché ferme et & la hausse.

LARD GRILLE

Pores’ Grillds e B e, fae S B s sl s a S o 203 Lee Ja-livre

LARD

{1) AUX ABATTOIRS DE PRINCEVILLE ET DE ST-VALIER

porcsde 1003 200 livres: .......vieiveierriansassssivessasnsssssanasiss 22c.
'hacon SRR R AT e e e T e 2214c.
porcs, suivant la qualité: .. ... e rerieiieeiiirinainas de 17 3 20c. la livre.
(2) A MONTREAL
porcsde 1008 200 1IVEes: .. .vveeeseveersscsnnscesassessnsssassresrsesd 2314c.
pores, ssuivant]lalqualité o i e de 20 & 22¢. la livre.

Jarché A la baisse.

CHEVREUIL

10¢ & 13c la livre, suivant la maniére dont il a ¢té abattu,

Montréal, le 10 Novembre 1917.



LE BEURRE

FABRICATION D’AUTOMNE ET D’HIVER

Aussitdt le mois de novembre arrivé, les
marchés deviennent encombrés de beurre
de qualité inféricure. It cela se répéte
annucllement  chaque  automne;  (nous
pourrions ajouter aussi bien chaque prin-
temps & l'ouverture de la saison). A ces
¢poques, la quantité de lait recue aux
fabriques est généralement peu considé-
rable, ¢t pourtant les propri¢taires de
beurreries et les cultivateurs font  des
pertes importantes.

A en juger par ce qui se passe, certains
fabricants semblent avoir pris pour acquis
qu'il est de rigueur de fabriquer du mau-
vais beurre & ces époques de Pannde, ou du
moins qu'il est absolument impossible de
faire autrement. 1l nous est pourtant trés
facile de leur démontrer Je contraire, Car
les fabricants soigneux qui font vendre par
U'entremise de la société, nous expédient
de ce temps-ci du beurre presqu'aussi bon
que celui qui a ¢té fabriqué durant les
meilleurs mois.  Ceci démontre done qu'il
est possible de fabriquer en automue du
bon beurre, quand on v apporte le soin
voulu.

Les fabricants ne sont pas d'ailleurs les
sculs coupables.  Car les cultivateurs, s'ils
font chaque automne des pertes conside-
rables, ont leur large part de responsabi-
lit¢. Pour I'avantage des uns et des autres,
nous signalerons aujourd’hui bricvement
les principales causes auxquelles Von pent
attribuer la mauvaise qualité du beurre
fabriqué en automne,

D%abord, en plusicurs endroits il faut
s'en prendre i I'établissement méme oil se
fait Ia fabrication. Il st évident que dans
certaines batisses mal construites, mal pro-
tégées contre les rigueurs de la saison
d'automne, comme on en trouve encore
trop malheurcusement, le fabricant ne
peut facilement contrdler la température
du lait ou de la créme qu'il travaille, ot
par conséquent fabriquer un produit de
premicre qualité.  Tel est particulitre-
ment le cas des petites fabriques qui ne
donnent pas & leurs propri¢taires assez de
revenus pour leur permettre de les finir et
de les aménager convenablement.  Nous
signalons en passant cet autre argument
en faveur .des beurrerics coopératives
locales, dont tous les patrons sont pro-
pri¢taires conjoints et qu'ils peuvent

construire ct outiller, comme doit I'étre

tout établissement de premier ordre.

. Une autre raison, c'est qu'a cette saison-
ciy le cultivateur ne donne pas toujours au
lait tout le soin qu'il devrait. Durant le

fort de la saison, 'on est assez soivncny
pour le lait qui, du reste, est transpo
la fabrique chaque matin, Lt
n'est-il jamais liveé en trop bonne condi-
tion. Mais, & 'automne, sous prétexte que
la température est froide, l'on met de oo
les plus ¢lémentaires notions d'hy i
L'on fera méme geler le lait afinde por
le garder plus longtemps.  Clest une 1ol
tude déplorable.  En automne le Lt de-
vrait étre fransporté A la fabriqu

moins plusicurs fois par semaine, 11100
pas surprenant qu'avec cela le boonm
fabriqué de ce temps-ci soit ¢grenant

La propreté est encore un autre |
que les cultivateurs et fabricants sont trop
portés A oublier 4 'automne; il est
tant plus important que jamais, o et
puisque la traite doit se faire & U'étal!
il faut observer, au sujet de la prop
une foule de détails que 'on peut négl
lorsque la traite se fait au piturage
fabricant, de son coté, devrait redon
de soin, alors qu'au contraire il li
cette satson-ci de laver, de désind
ustensiles qui servent a0 la manipul
du lait, de la eréme, et & la fabric
Le résultat de cette négligence chez e
tivateur et le fabricant, ¢'est que le hens
d'autonme a d'ordinaire une mauv.
saveur.

Ne pourrait-on pas ctablir un rappos
entre ce relichement au chapitre de Lupr
preté et la cessation de Pinspection
fabriques au ler novembre? Clest L
argument en faveur d'un systéme d'u
pection qui fonctionnerait toute am
durant, du moins dans les districts on
fabrication des prnthlilﬁ laitiers se pou
suit hiver comme ¢té. Et ce serait
I'avantage des [abricants, des cultivaten
et de tous les intéressés en indust
laiticre,

Nous avons relevé aujourd’hui qu
ques-unes des principales causes auxquel
l'on peut attribuer la mauvaise qualite «
beurre & automne, pour déterminer o
sociétaires & prendre les moyens néo
saires de remdédier au mal. 11 nous a
souvent donné de constater les pertes coi
sidérables que font chaque anncée |
cultivateurs, qui pourraicent facilement

les éviter, s'ils prenaient les mesures cll-

sces,  L'on pourrait alors [abriquer o
tous temps cu beurre de premicére qualite
et ce serait 'argument par excellence poi
décider les  cultivateurs & [aire  pro
duire du lait hiver comme été,

AvcusTE TrRUDEL.




La production des veaux de boucherie dans
I'industrie zootechnique des Etat-Unis

Cooondant expérience a démontré que
Jes oo loitations zootechniques ne sont pas
toute - propres & cette forme de production,

11 v o méme des conditions en dehors des-

quelles un essai de ce genre n'est pas &
con=ciller. Une race de boucherie fine,
précoce, de bons paturages et un emploi
abondoont dlaliments coneentreés, telles sont
les conditions essentielles pour la bonne
reussite de cette industrie,

wendral, il n'est pas absolument né-
re que I'éleveur dispose de reproduc-
r sang, mais elles doivent avoir
1= deux ou trois croisements avee un
w de boucherie pour exclure une
rance de sang de race laiticre,
ermettrait pas de réaliser avee
succes I'tlevage du “baby beef.”  Aussi

obtient-on les meilleurs résultats avee les
Aberdeen-Angus, Shorthorn et Hereford

pur sang, sélectionnés, et auxquels, en
tout cas, il convient de recourir an moins
dans Ie choix des taureaux qui doivent
servir 4 former le troupeau d'élevage pour
la production du *‘baby beef.” 11y a eu
des vssais de spécialisation, de subdivision
du travail méme dans ce domaine.  Quel-
ques Cleveurs de 'Ouest ont, ces dernitres
annces, mis 4 la disposition des produc-
teurs de “haby beef” des veaux de race
pure o destiner & cette production, mais

les recherches les plus récentes ont démon-
tré que le plus ;,mml avantage consiste
l']l Ner

et & lI'IL,r.I1'-s-l'1‘ les veaux sur l'ex-
Lion méme.

Dins élevage des “baby beel," ce qui a

une tnportance prépondérante, c de
leur donner des aliments concentrés i base
de ciréales. Excepté les cas o 1'on a
affaire & des reproductrices avant aussi une

+ puissance de production laitiére
la période de allaitement, il est
avantageux  de commencer
wr de ces aliments le plus tot possible
aux veanx,  clest-d-dire, rq,ulu'lcnwlll.
lorsqu'ils ont de quatre & six semainces.
O Ton o des piturages a sa disposition,

comme cela arrive le plus souvent dans les
zones on cette industrie se dt’.\t.luppo on
comnicnee au prultcmps le piturage pour

les prod |1l.- nés au cours de 'automne, et

alors cola permet de réduire au minimum
la quantité de fourrage Lruwlc r i donner
aux animanx tandis que 'on donne le plus
largerient possible des aliments concen-
tres nadere 'usage du plturage.  Dans
certiins cas les piturages de trop bonne
qualite . In[lw_hvlll les animaux de consom-
mer quantité voulue de céréales et
Faugnicntation de leur poids subit de ce

fait un ralentissement.  La dernitre pé-
riode de Vengraissement se fait générale-
ment sans emploi de |:.m|r.u,l: O l'on
avait i sa disposition des paturages d'hiver
cela a fortement contribué & diminuer le
coiit de I'alimentation pendant les pre-
micrs mois de "élevage et méme penc ant
la période moyenne pour les produits nés
au printemps.

L'industrie du “baby beef” permet, en
outre, de développer V'industric complé-
mentaire de I'élevage du pore, du fait de
I'utilisation meilleure des résidus des ali-
ments  concentrés  employvés rés  large-
ment.  On emploie a cet effet des pores
de 40 kg environ auxquels on fait méme
utiliser la partie non digérée des céréales
donndes a l'autre bérail,  On éléve gum.-
ralement un pore pour deux veaux i l'en-
Lr.lim Comme le grain de mais constitue
le principal aliment concentré utilisé pen-
dant l'engraissement, cet élevage des s porcs
pratiqué avee les déchets de cet engraisse-
ment a une influence notable sur le chifire
des bénéfices, et il n'est pas rare que 'on
obticnne, par quintal de mais donné aux
veaux, de 24 4 ke de viande de pore.

" Association expose, en tableaux, les
qu.mtllu progressives d'aliments con-
centrés i donner aux veaux, mois par mois,
tant & ceux qui sont {Ic;tmu A &tre vendus
4 15 mois qu'il ceux qui doivent I'étre a
18 mois, tout en considérant & part le cas
des veaux nés en automne et celui des
veaux nés au printemps.

J.-D.

LLECLAIR.

1 kilogramme équivaut i presque 2
ct quart. .

1 quintal équivaut & peu prés & 220
livres,

livres

Les renscignements obtenus  par  le
ministére de 'Agriculture montrent que
le total des bestiaux en France qui d la fin
de 1913 Gtait de 14,850,000, n'¢tait plus
que de 12,500,000 & la fin de 1916. Les
moutons pendant le méme temps avaient
déert de 16,000,000 & 11,000,000 soit de
33 pour cent, et les cochons de 7,000,000
A 4,000,000 soit de 38 pour cent. Les
chevaux ont aussi déerii de 3,000,000 &
2,000,000, soit de 30 pour cent.



Alimentation du Bétai

LE BLE D'INDE FOURRAGER
LES MOUTONS ET LES PORCS

POUR LES CHEVAUX,

Chevanx, — lLe blé d'Inde, soit vert,
soit ensilé, n'est pas une nourriture @
recommander pour les chevaux, bien que
des éleveurs prudents puissent faire utiliser
ces fourrages en habituant les chevaux
progressivement.  De l'ensilage de mau-
vaise qualité peut amener la mort chez les
chevaux.

Aux stations de Pennsylvanice et de Vir-
l,ullc I'ensilage a pu étre donné avee succés
A des chevaux au repos pendant 'hiver, ou
qu'on voulait engraisser.

On ne devrait pas probablement dépas-
ser 5 a 10 livres d'ensilage par jour. Le
foin de blé d'Inde ne présente pas autant
d'inconvénient, et pour les chevaux au
repos peut, dans une certaine mesure,
remplacer le foin de mil.

Ration pour un cheval de 1.225 livres,
faisant un travail moven (3 & 4 heures par
jmlrJ
IFoin de blé d'Inde. .
Avoine ou son. . . T TIeC 7 livres
Blé d'Inde (;,r.nn-J_. N i 7 livres

Moutons, — L. cn-ll'u,v -'«l surtout em-
ployé pour les bovidés; il peut cependant,
lorsqu'il est bien réussi et qu'il n'est pas
trop acide, entrer dans ].1l|:m'nl.xtum des
moutons, Les inconvénients qu'on a pu
constater, provenaient probablement de
la mauvaise qualité de l'ensilage.

Des brebis de 130 livres, & lowa, rece-
vant 56 livres d'ensilage et livre de
grain, donnérent des agneaux pesant 7.8
livres (poids inférieur & la moyenne) i Ja
naissance, mais tous trés forts,

Cette station conseille la ration suivante
pour des brebis de 130 livres:
Ensilagesshrussaiviisiinisgl 3 ."1 4 livres
T réfle T nbiidnir i fatvdies L3 livre
Avoine., Lo livre

Il est prdt-r.:hlu de e [l-l.h dépasser 4
livres; méme il est prudent de consciller
avec M. MacMillan, du Collége Mac-
Donald, de ne pas donner plusde 14 115
livre par jour. L(_'"s doses plus ¢levées ne
peuvent I'étre qu'avec beaucoup de pré-
cautions.

Pour les brebis laitiéres, les expériences
du \Visconsin mettent 'ensil; age sur le
méme rang que les betteraves,

Ration pour 10 brebis de 150 livres,
nourrissant leurs agneaux:
Ensilape -t iiifiosghain
Foinde tréfle,........... vovo. 10 livres
Dréches desséchées de brasserie. 5 livres
Bléid! I nde” wouib iy et e livres

12 livres

. 20 livres

Pores, — Le blé d'Inde comme four
vert et comme ensilage est trop fibr
pas assez concentré comme aliment
convenir aux pores. On a pu cepend
le faire entrer, pour une petite proport
dans la ration des pores, & la ferme ey
mentale.  Le moyen de faire accepter
aliment- par les pores est de le saupond
de moulée.

Joskrn Pasou
Professenr de Zootee
Ecole d"Agricultur
Ste-Aune de la Pacol:

P.S. — Mon récent article sur 1'uti
d'acheter des concentrés  (son, mon
tourteau) m'a valu une forte corres)
dance. Je tiens & dire & cette oceasion ¢
je suis tres heurcux de donner des ren
gnements techniques sur la valeur nu
tive ct Pemploi des aliments, mais je
ducune llllllpt tence pour tlunnu des 1
scignements commerc iaux. Il est tout
fait inutile de m'éerire pour me deman
le prix des aliments, le colt du transpor
les conditions de [micmuul. cte. Jenes
ni marchand ni agent de vente. Qu’
s'adresse donce aux maisons de commen
ou de préférence an Comptoir coopérit
6-12 rue du Port, Montréal,

=1

Pourquoi ne pas sti-
vre son exemple?’

L'agronome dit au cultivateur : L'n
dustriel fabrique et vend de Vacier,
chaussures, du papier ; toi, tu hlmq..-
et vends du lait, des aufs, de la v iande
tous deux vous étes des industricls. 11
a cette différence importante toutefois g
'industriel fabriquant des chaussures, p:
exemple, est capable de déterminer le cor
de la matitre premicre qu'il emploic et po
14 le prix de revient exact du produit qu'i
met sur le marchdé ; lnl. au um[r.un— tu
peux déterminer le prix de la matiére pre
mitre, parce que tu la fabriques toi-ménie,
et ce dans des conditions ot il est impossi-
ble de bien définir la part respective de
tous les facteurs. Tu ne devras done pas
anu_r en tout les méthodes de I Illilll‘vll il
qui fabrique des chaussures, mais bien t'en

(A suivre @ la page 7)




[_es Récoltes dans Québec

¢ Burean provincial des Statistiques
snmuniqué & la presse un bulletin sur
cndement moyen des récoltes d'apres
rapports f(llll’lll'\- [ar les 2000 corres-
lants locaux, dissiminés dans  tontes
municipalités de la pm\lm c.
(s rapports ont ¢té faits & ]l Tin de
cmbre et ne fournissent qu'un état
iminaire. du rendement,  d'aprés les
niers battages, par acre tlv blé, d'avoi-
ne, d'orge, de seigle, de pois, de [éves, de
< oasin, de lin et de grains méi;u\gés.
eenéral, le rendement n'a pas été
cleve que apparence des récoltes
ois d'aotit laissait espérer.

L le BLE donne 14,25 boisscaux
aere, contre 15 1'an dernier. Comme la
superficie ensemencée an printemps Ctait
de 277400 acres, la production  totale
sorait done de 3,932,900 boisseaux.

WOINE fournit la méme quantité
aque anndée |||:r|mrv. par acre, soit 22.75

botsseauy, ce qui donne, avec un ensemen-
coment de 1,492,700 acres, une production
totale de 1% 058,000 lmw«v 1IN,

ORGE reste aussi dans les mémes
s qulen 1916 soit 20 boisseaux i
iore s da superficie cultivée étant de
163,000 acres, la production totale s'¢le-
veratt done 3,312,000 boisseaux.

| ¢ SEIGLE donne un rendement supdé-
Gdocelui de 1916, Soit 19,75 contre
5 boisseaux a l'acre.  Superficie ense-
‘e an printemps @ 22,450 acres ;
iction totale estimée & 443,400 bois-

Les POIS ont subi une légére hausse
dans e rendement, si on le compare avee
celon de 1916, & savoir @ 13.50 contre
14 00 Doisseaux.  Dautre part, la super-
ficie ensemencée avant ¢té considérable-

ment augmentée, il se trouve que la
recolte serait de 897,100 boisseaux pour
les 00,150 acres ensemencés au printemps.

Lo FEVES ont requ du cultivateur une
le part de son attention au prin-
m IZn 1916, I'on avait ensemencé
HA00 Geres de cette ILgumnwusv tandis
qu printemps de 1917, il s'en semait
23,000 aeres. Toutefois, le rendement,
tomne, cst ||lfur|ut|r A celui de 'an
r, soit 15.25 contre 17.75 bois-
a Production totale des  féves :
Loon hoisseaux.

SARRASIN fournit aussi un rende-
mert moins bon que celui de 1916, soit
1725 contre 19.00 boisscaux.  Surface
ensciencée au ])rmlcmps' 163,600 acres;
prodiction totale ;2,822,100 boisscaux.

Lo LIN a donné un bon rendement de
Srames, 4 savoir, 12 boisseaux contre

10.50 ¢n 1916, Production totale 68,400
hoisseaux. i

Les GRAINS MELANGES, comme
les fourrages, ont donné un rendement au-
li‘!'.-ie-«llr- de la moyenne, cet automne.
lin 1916, ce rendement avait ¢té de 20.25
boisscaux, & 'acre ; cet automne, il est de
25 & l'acre. (mmu(, la ‘~l||l(_'rﬁl ic ense-
mencée au p|||11|_m|h ¢tait de 122,800
acres, la production totale serait done de
3,070,000 hois IX.

linfin, le BLE D'INDIE A GRAINS
fournit un rendement moins éleveé cet au-
tomne ; 23 boisscaux & 'acre, quand il
¢tait de 24,75, en 1916,

Afin de pouvoir juger du rendement
moven des céréales et des légumineuses,
A lacre, dans la provinee de Québee et le
Canada entier  hous donnons ci- .lpl‘l.'- un
petit tableau qui intéressera sans doute
les cultivateurs, comme aussi les commer-
cants, les compagnies de transport et les
imstitutions financicres.

LES RECOLTES

(Unité de mesure @ le boisseau)

Cércales, cte. Canada Québec

B31¢ de |!r1llltm|!~ ....... 15.75 14.25
Avoine s L i i a2 01 50522775
Orge o f i e .. 21.50 20.00
SeiplesmtasnleAr s i, 20.50 19.75
Pois, RN e S 18.50 13.50
FFive 14.75 15.25

17.25

Sarrasin :
Lanieeanl 10.50 12,00
Girains md Lm;, g 33.50 25.00
BI6 d’'Inde & grains...... 35.75 23.00

POURQUOI NE PAS SUIVRE
SON EXEMPLE ?
(Suite de la page 6)

inspirer, Uen rapprocher le plus possible.
L'industriel se tient an courant des nou-
Veaux pruu‘tlu de fabrication, il t.l'IOI’L]lL‘
sans cesse A amdéliorer son lr.1\'.u| ale ren-
dre plus attrayant, plus prmlmllf plus
facile ; il tient une llIll|1l.!|lI|I|L"I‘Ij.,l'}lll'(.‘llbl..
de ses recettes et de ses dépenses.  Toi,
emprunte bien vite ces procédés et appli-
que-les dans la mesure du possible a la
pm(hulum du fum du lait, des arufs —en
d'autres termes indust rialise I'agricul-
ture dans le (Ium.um- de la production ;
et d'une. : j

Voild ce que lagronome dit au cultiva-
teur.

Lumineau.


http://S41.ll

-avoir une lame longue et large.

POUR EXTRAIRE LE MIEL

POURQUOI LE MIEL CRISTALLISE -- COMMENT ON EXTRAIT
LE MIEL -- QUELQUES CONSEILS

On nous ¢erit de difiérents endroits:

1. Dans ma dernicre récolte de miel,
une certaine quantité est restée bien lim-
pide et une autre s'est cristalliste.  De
quoi cela peut-il dépendre ?

2. Quelles sont les dilférentes opéra-
tions a faire lorsqu'il s'agit d'extraire le
miel des rayons et le mettre dans les bo-
caux ?

1. Aprés un temps plus ou moins long,
suivant les circonstances et la plante ou les
plantes qui 'ont produit, le miel se soli-
difie en une masse compacte: on dit alors
que le micl a cristallisé ou granulé.

Le miel brun cristallise généralement
plus vite que 'ambré ou le blane, cepen-
dant, il y a quelques exceptions, par exem-
ple, le miel des arbres fruitiers durcit trés
rapidement.

La granulation sera plus rapide dans des
chaudiéres de trente livres que dans des
bocaux d'une livre.

Le changement de température, du
froid & Ia chaleur, ou de la chaleur au froid,
activera la cristallisation.

2. Pour faire 'ektraction, il est néces-
saire d'avoir un couteau i désoperculer,
un extracteur, un réservoir i miel, et une
cuve pour mettre les opercules ¢'est-d-dire
les couvercles de cire qui ferment les cel-
lules. Le coutean & désoperculer doit
Il sert
a couper la couverture des cellules afin d'en
extraire le micl sans briser les rayons.,

L'extracteur est fait ordinairement de
forte tole étamée a deux, quatre, six ou
huit cadres réversibles ou non. Pour un
rucher de dix colonies, un extracteur i
deux cadres est suffisant. 1l devra étre
placé assez haut pour pouvoir mettre un
seau sous le clapet. L'extracteur est muni
d’un engrenage horizontal et fonctionne A
I'aide d'une manivelle, d’un pouvoir élec-
trique, d'un moteur A essence, cte.

Pour ¢éviter de briser les rayons, il ne
faut pas d'unc scule fois extraire complite-
ment le micl du premier coté du rayon mais
retourner les cadres, les vider et revenir au
premier cOté.

L'extraction doit &tre faite dans un
appartement chaud afin que le miel ne soit
pas trop Cpais et sorte facilement des
cellules.

A sa sortie de 'extracteur, le micl ren-
ferme outre de l'air et des gaz, quelques

impuretés telles que débris de pollen o
opercules. [l est nécessaire de le laisser
reposer pendant sept ou huit jours dan:
un grand réservoir cylindrique alors les
maticres ¢trangéres montent a la surface
et forment une ¢ecume.  Lorsque la limpi-
dité est parfaite, on le soutire dans des
chaudiéres, bocaux, ete.

Pour la vente, le miel sera mis dans de-
chaudiéres de fer blane ou dans des bocaus
de verre, jamais dans des récipients en
cuivre o en zine, car ces métaux s'altérent
en présence du miel,

C. VAILLANCOURT,
Instructenr Apicole.

CALENDRIER
APICOLE

NOVEMBRE

Le suceds de la saison prochaine dépen-
dra, en grande partie, du bon ou du mau-
vais “‘hivernement” de nos abeilles.

Ayons bien soin de nos ruches cet hiver
et nous scrons largement payés de nos
peines.  Au printemps, les abeilles seront
en état de faire une forte récolte.

IZn cave, 'entrée des ruches sera ouverte
aussi grande que possible.

A I'époque des grands froids, portes et
fenétres devront étre fermées.  Que tout
soit noir et que la température se main-
ticnnent entre 42 et 450 Fahrenheit.

Dans les caves humides, il est recom-
mandable de remplacer la toile cirée qui
se trouve entre le couvercle et les cadres
par un sac de coton ou de toile. Le cou-
vercle sera simplement placé sur le sac sans
I'enfoncer afin de permettre & l'air de
circuler ct d'assécher 'humidité de la
ruche.

C. VAILLAN OURT,
Instructenr A picole.



Un Quart d’Heﬁre de Science

LES MICROBES EN AGRICULTURE

Pour piquer la curiosité, attaquons un
ot passionnant et bien nouveau, celui
s role des mierobes en agriculture.
st que depuis la seconde moitié du
INieme siccle que Vexistence de micro-
anismes  (bacteries) a Gté reconnue
cutifiquement; ¢'est dire que la science
quiyarapport, la Bactériologie, est encore
cnoenfance, Clest & U'immortel Pasteur
nous devons la découverte de ces Ctres
ricurs.  Les célébres expériences qu'il
lni-méme  vers 1806, révélérent aun
ctonné la présence dans air de
roes vivan Rappelons en passant
cette question de 'existence de germes
pvants dans Mair était & cette ¢poque
timement lie & un autre  probléme
uré: de mysteére et fort discutd, celui
L génération spontande,

)

voscience médicale fut la premidre &

proprier le fruit de ces découvertes,

ot les travaux réalisés en ce sens révolution-

nerent complétement les théories en vogue
celte 1'>;|ul}lll.’.

s tard, quelques savants, Schloesing,
7, Duclaux, Winogradsky, Helrighel,
irth, ete, ¢tudicrent les bactéries du
lusqu'a cette époque, on avait des
opinions plutdt radicales sur le microbe en
cencral, On se le représentait comme une
tros vilaine petite bibits flottant partout
¢ cherchant & empoisonner toute chose.

D chacun sait qu'un grand nombre
di cos infiniment petits sément la mort de

comanicres sur les hommes, les bestinux
et Jes plantes.  Mais, depuis les récents

tovux microbiologiques, on est en me-
ure d'affirmer en toute certitude qu'un
tres crand nombre de ces microorganismes

cxcieent une action non sculement bien-
fimte mais méme  indispensable. [t
celiun degré tel gque 'on pent également
athmer que sans leur intervention la pra-
tigue de agriculture serait impossible.

ns entrer dans les détails techniques,
quioseraient  intéressants mais trop

lon bornons-nous & ¢énumdérer som-
manement en quelles oceurrences le cul-
tivatenr bénéhicie du travail invisible des
baciéries, Cet exposé suffira & démontrer
! rtance des études microbiologiques

en aericulture.

1 Tout propricétaire de verger qui veut
recolier beancoup de fruits de qualité
stipericure arrose ses arbres trois ou quatre
toie Tan, contre les chenilles, inscctes,
maludies, pestes et parasites. S'il a quel-
ques connaissances élémentaires en ento-
molovie, il aura soin de faire ces arrosages

4 des époques fixes et selon des procédés
fixes, bien déterminés. Lt cela, parce qu'il
aura appris que certaines bactéries le
sccondent puissamment dans la destrue-
tion des pestes et des maladies, attendu
que cet intéressant petit bétail se chicane
perpétucllement — en quoi il ressemble &
l'espdee humaine — et s’entremange avee
beaucoup d'appétit.

(2) Dans l'industrie laitiére, les bacté-
ries jouent des roles de prime importance.
C'est du reste dans cette branche de 'agri-
culture qu'elles ont été étudiées le plus a
fond (a) Clest la prédominance des bac-
téries de l'acide lactique qui opére la
maturation de la créme. (b)) Elles acti-
vent la maturation des différentes sortes
de fromages. () Elles permettent la fa-
brication de benrres & différents aromes,
cete.  LEn industrie laitiére, 'action bacté-
ricnne est bienfaisante ou préjudiciable;
c'est au cultivateur ou d 'agronome de
controler la fermentation.

(3) Ce sont des bactéries qui décom-
posent les fumiers, qui cufsinent les prin-
cipes non assimilables et les changent en
aliments préts 4 étre directement ingérés
par les plantes.

(4) Dans le sol, le phénoméne de la
nitrification s'opére par des  bactéries.
lilles convertissent les maticres azotées
organiques en scls ou nitrates qui servent
d'aliments directs aux plantes.

(3) Certaines plantes appelées Iégumi-
neuses (pois, trefle, luzerne, [eve), se nour-
rissent de 'azote atmosphérigque que fixent
leurs racines au moven de nodosités ou
nodules.  Dans chaque nodosité (grosse
comme une téte d'épingle) sont des mil-
liers de microbes bienfaisants, qui fixent
I'azote de lair, s'en nourrissent, puis le
cédent A la plante, qui s'en nourrit i son
tour. C'est pourquoi ces plantes n'appau-
vrissent pas le sol en azote. Elles l'enri-
chissent méme en lui abandonnant des
débris, racines, ete., qui renferment de
I'azote puisé dans 'atmosphdre.

Cette énumération, méme incompléte,
prouve & I'évidence le role bienfaisant des
microbes en agriculture. 1l serait filsl‘l-
dicux, d’autre part, d’¢numérer les meé-
chants tours qu'ils nous jouent si fréquem-
ment.  Je n'ai pas voulu les étudier A ce
point de vue dans cette causerie. Assez de
gens en disent du mal, il vaut bien la peine
de leur faire quelques petits compliments.

A. LETOURNEAU,



VOLAILLES
ABATTUES

La saison des volailles vivantes est
maintenant passée.  C'est pourquoi nous
désirons ne recevoir 4 l'avenir que des
\olaille abattues. Nous avons fait cette
année des pré p'lr.ltnf~ spéciaux pour en
recevoir de grandes quantités et en disposer
avantageusement,

Dans nos entrepdts, nous avons spécia-
lement affecté un local aux volailles abat-
tues. Nous avons augmenté le personnel
qui aura charge de ce département.  Nous
avons de plus mis & profit I'expérience des
années passées pour mettre sur pied une
organisation de tout premier ordre. Outre
I'organisation, nous avons la clientéle qui
paic son prix. En effet, les marchands et
les consommateurs qui recherchent les
volailles de choix et (ue nous avons entic
rement satisfaits les anndes passees, comp-
tent encore sur nous cette anndée pour ]l ur
fournir ce qu'ils exigeront. A eux s’ ajou-
tera encore le grand nombre de ceux qui
ont cu l'avantage de connaitre I'excellence
de nos produits.

Il nous faudra donc, pour répondre .|
cette demande, des volailles de premidre
qualité et en grandes quantités.  Nous
comptons sur nos sociétaires pour nous
les fournir.  Pour cela, ils ne doivent pas
reculer devant le surcroit de travail et de
dépenses qu'entraine la mise des volailles
en cages d'engraissement; ils ne doivent
pas non plus sc laisser tenter par les hauts
prix, quels qu'alléchants qu'ils puisse nt
paraitre, offerts par les ul:n:ucr(,.mh t|l|!.
parcourent les campagnes i cette saison-ci.
Les commercants qui achétent les volailles
de ce temps-ci escomptent un hénéfice dans
un avenir rapproché.  Pourquoi les cultj-

rateurs ne prendraient-ils pas les moyens
de faire cux-mémes ce bénéfice ?

Or, c'est par 'entremise de la société
qu'ils se 'assureront.  Les prix que nous
avons retournés cette semaine accusent
unc hausse sensible, qui ne pourra que
s'accentuer d'i I(‘l a quelques temps. Pour
en profiter, qu'on nous garde tous les pro-
duits de la basse-cour que 'on destine au
marché i 'automne: poulets engraissés au
lait, poules, oies, dindes, ete.  Qu'on com-
mence dés maintenant i les mettre en
honne umdilion et lorsqu'ils seront
point, qu’'on nous les expédic aprés les
avoir abattus et emballés de la manicre
que nous avons indiquée dans 'un des der-
niers numéros du Bulletin: 'on pourra
alors compter sur les plus hauts prix du
marché.

10

L’Oléo-Margarine

Ce produit dont I'importation, L fabri
cation et la vente en notre pays Etaient
pruhlbu"- sous les peines les plus sévires,
fera, griice @ I'intervention du controlem
des Viv res, son apparition sur notre m
ché.

Dés que le mouvement en faveur
l'oléo-margarine a &té lancé dans notr
pays, nous l'avons combattu de notr
micux, crovant en cela servir les intérés
de la classe agricole. Le Parlement «
Canada n'a pas voulu prendre sur lui
faire 4 la loi les amendements nécessain
en ce sens, I a laissé au contrdleur i
Vivres toute la responsabilité du chang
ment.  Clest done un fait accompli contr
lequel il serait inutile maintenant
récriminer. Nous navons qu'd aceepter

Les fabricants de beurre et les intéressc
en industric laitiére se sont opposds
lolto-margarine, non pas parce qu'il-
redoutent que ce produit supplante |
beurre. Nous 'avons dit dans le temyps
le beurre a toujours été en état de fain
concurrence 4 oléo-margarine,  pourv
que cette concurrence soit honnéte de 1o
part de sa rivale.  Mais la difficulté cs
précisément de maintenir oléo-margari
dans les limites d'une concurrence hor
néte. Elle est trop encline & se faire passci
pour du beurre.

Nous verrons quelle protection le gou
vernement accordera aux fabricants e
beurre. A tout événement, des pénalites
severes sont Cdictées,  Que les producten
de beurre qui seront 1¢sés ne manguent pa
de pre nddre les mesures néeessaires pous
protéger leurs intéréts.

FEVES

Nous avons déji plusicurs fois donndé: les
meilleurs movens A prendre pour obteni
pour les féves les plus hauts prix du mar-
ché.  Nous les répétons aujourd’hui:

1. N'expédier les foves que lorsqu'elles
sont parfaitement séches;

2. Trier les féves & la main.

Cela ne veut pas dire cependant que
nous ne consentons pas i recevoir des
féves d'autres qualités. Nous sommes en
position d'obtenir les plus hauts prix pour
toutes les qualités de [éves. L'on peut
donc nous expédier des [éves qui n'ont pas
¢té trices & la main, bien que nous conscil-
lions de le faire, pour obtenir de meilleurs
prix.



Nous avons vendus cette semaine pour le compte de :

Produits vendus avec Profits

VEPHONSE CORRIVEAU, St-Valier
tion, comté Bellechasse, 1 agneau,
« No 2, pesant 51 livres, qui a rap-

1¢ §9.063,

CHENARD, membre de Ia Sociéré
Cooperative de Ste-HEene, comté Kamou.
4, 11 agneaux, classés No sl, 2 et 3,

ut 399 livres, qui ont rapporté S80.30.

STANISLAS ALLEN, Ste-Zacharie,
comte Beauce, 1 chevreuil, pesant 170
livies, qui a rapporté $20.99,

EDMOND LANNEVILLE, Madding-
alls, comté Arthabaska, 32 livres de
Lune lavée, classée No 1, qui ont rapporté
S25.54.
WRTHUR  PERREAULT, St-Alexis,
comte Montcalm, 8 lards, pesant 823
livies, qui ont rapporté 8$180.60.

VBATTOIR - COOPERATIF DI
PRINCEVILLE, 94 poulets classés No
1, 24 poulets elassés No 2, 2 poulets clas-
s No 3 et 1 coq, qui ont rapporté

S130.70

LS CYR, membre de la Société Coo-
wrative  de New  Richmond  Station,
comté de Bonaventure, 10 poulets clas-
ses “choix " et No 1, qui ont rapporté
St1o,

Aux Expéditeurs

Sur chaque article expédié, le nom et
I'adresse de la Société doivent étre éerits
tres lisiblement,

On ne doit pas oublier de mentionner le
nom de Uexpéditeur.  Chaque semaine,
nous recevons des prmluils dont nous ne
connaissons pas la provenance. 1l nous
est alors impossible de faire les remises.

Nos Prix

Les prix que nous donnons i la page du
marché sont ceux qui ont ¢té obtenus et
payés aux socictaires durant la semaine
finissant & la date que porte le "*Bulletin,"’
Ils sont basés sur des ventes [aites par
grandes quantités ou a l'encan.  Par con-
séquent, ceux qui désirent acheter des
produits par petites quantités ne peuvent
s'attendre & ce qu'on leur vende i ces prix.

Ce ne sont pas des colations |

Détachez, faites signer et envoyez-nous ce coupon.

M. AUGUSTE TRUDEL. Gérant

Monswenr :

par année, par aclion.
Signature

Date

Ia Société Coopérative Agricole des Fromagers de Québec,
57-59-61-63, rue William, Montréal.

Je demande par la présente, mon admission comme membre de la
Société Coopérative Agricole des Fromagers de Québec et je déclare vouloir souscrire
action......de dix piastres chacune payable $1.00 .

.
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Expédiez vos Produits a

La Société Coopérative Agricole des Fromagers

de Québec
57, 59, 61 et 63, rue William, MONTREAL

Qui vous obtiendra les plus hauts prix du Marché.

VOLAILLES ABATTUES!

C'est & nous sculement que les cultivateurs doivent
confier la vente de leurs volailles.

Elles sont en trés grande demande.  Pour se vendre
aux plus hauts prix, les volailles doivent Etre bien grasses,
avoir ¢t¢ abattues avee soin et emballées de la manicére
ci-dessous indiquée.

N o o W W o oY o Ve

=

Poulets et Poules tels qu'ils doivent 8tre emballés,

Tous les produits vendus par I’entremise de la Société
Coopérative Agricole des Fromagers de Québec sont clas-
sés par des Experts nommés par le Ministére de
I’Agriculture de la Province de Québec.
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