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Le père de la ÊUtuvelle cuisine

Première visite de Henri Gauit à Québec
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4 Le journaliste gastronomique le 
plus réputé du inonde entier, M. Henri 
Gault, était de passage à Québec, la 
semaine dernière. Celui qui fut pourtant 
le phis féroce propagandiste de la nou* 
veUe cuisine, prêche maintenant pour la 
réhabilitation de la cuisine traditionnelle 
et il croit sincèrement que le Québec 
pourrait avoir un rêle à jouer dans cette 
belle grande aventure culinaire.

par Pfarra CHAMPAGNE

Henn Gault a toujours fait carrière 
comme journaliste ou grand reporter 
dans les publications les plus cotées de 
France avant de lancer, en 1969, la revue 
gastronomique Gault et Millau. Très ra­
pidement, cette publication devait se 
faire reconnaître comme la bible de la 
cuisine française à travers le monde 
Gault et Millau sont les deux canons les 
plus respectés des restaurateurs à tra­
vers le monde entier. Leurs cntiques 
sont souvent très sévères et ils ne dé­
cernent pas de toques ou de fourchettes 
aussi facilement que l’on effeuille une 
marguerite.

C’est Henn Gault qui a lancé ce qu’il a 
lui-même qualifié de “bombe atomique”, 
à savoir la nouvelle cuisine. C’était il y a 
une douzaine d’années et cette bombe fit 
tant d’effets en France que les re­
tombées s’éparpillèrent sur le monde 
entier.. Il n’est pas une ville de toute la 
planète où l’on ne connaisse pas. au­
jourd’hui, la nouvelle cuisine. “Une idée 
saugrenue qui eut des conséquences 
thermonucléaires.”

Or c’est sans doute parce qu’il est 
conscient de l’orage atomique qu’il a 
déclenché en inventant la nouvelle cui­
sine que M. Gault prêche maintenant 
pour la réhabilitation de la cuisine tra­
ditionnelle.

Réhabiliter la 
cuisine traditionnelle

“Il faut réinventer la cuisine paysanne 
et le Québec, par sa tradition française et 
son particularisme, peut certainement 
s’impliquer dans cette réhabilitation”, de 
dire M. Gault.

“J’aurais bien aimé manger chez vous 
de la véritable cuisine traditionnelle, 
mais je n’ai pas eu le temps. Je re­
viendrai sûrement pour la découvnr par­
ce que l’on doit trouver, chez vous, des 
recettes qui ont été oubliées en France. 
J’ai envie d’en savoir davantage et de 
rester plus longtemps ici où les maisons 
anglaises ont un coeur français.”

Effectivement. M. Gault ne fut au 
Québec que deux jours afin de pro­
mouvoir un jeune vin de Bordeaux. 
“Fleur de Luze”, dont il a participé à 
l’élaboration. Deux jours au cours des­
quels il visita une dizaine de restaurants.

pnt quatre repas, et tint deux confé­
rences de presse, l’une à Montréal et 
l’autre à Québec.

M. Gault en était è sa première visite à 
Québec, au Québec et même au Canada. 
Lui qui a fait le tour du monde plus 
d’une fois n’était jamais venu visiter 
l’Aménque francophone. Il connaît bien, 
par contre, les Etats-Unis où il a sé­
journé à plusieurs reprises.

“Ce qui m’a frappé, dit-iL en venant de 
l’hôtel jusqu’ici, à la Maison des Vins, et 
en parcourant les rues de Québec, ce fut 
de découvnr, en lisant les enseignes des 
commerces, une ville plus française en­
core que celles de la grand-mère patne. 
On trouve plus de noms français ici 
qu’en France où les Italiens, les Hol­
landais et les Allemands sont omni­
présents”.

Parce qu’il n’était jamais venu au 
Canada et que sa récente appantion n’a 
duré que 48 heures, M. Gauit se dit fort 
mauvais juge de la cuisine québécoise. Il 
constate par contre que la gastronomie 
américaine a fait des progrès énormes, 
même si on y trouve encore beaucoup de 
snobisme. “Les Améncains inventent 
tellement de trucs nouveaux, en cuisine, 
qu’il devient difficile de savoir si c’est un 
vrai goût ou un engouement”.

M. Gauit déplore cependant que. chez 
les Améncains. ce ne soient pas les chefs
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M. Gauit a présenté le Fleur de Luxe.

Mon
aspirateur, je 

l'ai paye 
moins cher... 
Parce que .
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LA CÜISiriE DU MARCHE 
DU FAUBOURG SAIHT-HOHORE

LA TABLE D’HÔTE DE CE SOIR

Asperges blanches à la ciboulette 
Gâteau de saumon à la fondue de carottes 

Ragoût de ris de veau aux pousses des bois
•

Potage du jour

•
Pétoncles à la tomate fraîche 16,95 

Entrecôte au beurre d'épinards 18,95 
Mignon de boeuf aux herbes fraîches 19,95

•
La table de dessert et le café

IH)M)H

d l’eljgc dti C,ifc Saint Honore 570. Grande Allée. Quebec 

RFSERVATIOHS: 529 0211

f pat 
p©rw>nr»e

Sldlionnempot chaude
I inclus (?t>rsi 

<b$ pour les moms Oe 10 ans)

PETILLANT ENSOLEILLE 
QUEL CHOIX A LHORIZON 
MUSIQUE ENVELOPPANTE 

UN RENDEZ-VOUS AU MONDE EN VUE 
DE QUEBEC

«47-2222
Lt BAR • RESTAURANT ROTATIF 

OU CONCORDE

Ï’ASTRAL

qui soient les propnétaires de leur res­
taurant. La remarque est bonne aussi 
pour le Québec. “En Europe, précise M 
Gauit, ce sont les chefs qui sont res­
taurateurs, mais, aux Etats-Unis, les 
chefs sont des employés, des satanés. 11 
amve donc que les bons chefs, courtisés 
par la concurrence, changent d’é­
tablissement très souvent. Il devient dif­
ficile, en pareil cas, de pouvoir re­
commander une table parce que. deux 
mois plus tard, le chef travaillera ail­
leurs.”

LaFlaurdaLux»

Après avoir lancé une première bombe 
atomique en se faisant le grammainen 
de la cuisine nouvelle, Henn Gauit se 
prépare sans doute à bouleverser le mar­
ché, une fois de plus, en élaborant un 
jeune vin de Bordeaux qui a pour nom 
“Fleur de Luze”.

Le Bordeaux, qui a toujours été re­
nommé pour un vin de garde que l'on 
doit servir à la température de la pièce, 
devient, avec “La Fleur de Luze”, un vin 
rouge jeune qu’il faut servir aussi frais 
que le vin blanc. C’est une révolution et 
M Gauit en est très conscient Pour 
présenter ce nouveau Bordeaux à Qué­
bec, M. Gauit était accompagné du di­
recteur général de la maison de Luze. M 
Jean-René Hartpence, et du re­
présentant dans la région de A. de Luze 
et Fils, M. Robert Gourdeau. De Luze 
distnbue déjà, dans les magasins de la 
SAQ, le Château de Malleret; le Saint 
Estèphe; le Château Lafitte Carcasset. le 
Château Branaire et le Château de Sales.

“Si j’ai accepté de collaborer à l’é­
laboration de ce vin et d’en faire la 
promotion, c’est que j’ai voulu être de 
ceux qui contribueraient à cette ré­
volution de la gastronomie dont le vin 
est un des aspects”, de préciser M Gauit

“Il nous fallait attendre dix ans pour 
déguster le vin de Bordeaux mais en 
changeant la vinification, on va assister 
à une modification du vieillissement et 
du goûL

“Je SUIS persuadé que dans deux ou 
cinq ans, d’autres grandes maisons de 
Bordeaux feront la même chose Bien 
entendu. “Fleur de Luze” n’est pas un 
très grand vin, mais on y trouve du fruit 
et de la fraîcheur. Il peut accompagner 
tous les aliments et il se mane avec la 
quasi-totalité des plats... sauf avec le 
saumon fumé.

“Le Bordeaux jeune est un pan très 
audacieux et je crois que nous l’avons 
gagné”

Seulement 335 caisses de “Fleur de 
Luze” ont été réservées à la région de 
Québec dans 15 magasins de la SAQ et à 
la Maison des Vins. Au moment où vous 
lisez ces lignes, il n’en reste peut-être 
déjà plus*
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TABLE D’HOTE
Assiette de crudités

— O —

Escargots de loourgogne 
Pâté de campagne 
Feuilleté de la mer

— O —

Soupe à l'oignon gratinée
— O —

Veau à la crème 
Filet mignon au poivre 
Cuisses de grenouilles 

Filet mignon et cuisses de 
grenouilles 

— O —
/*M Ê nrs/^l/n

Breuvage

Célébrez en groupe et nous vous 
offrirons un GATEAU D'ANNIVERSAIRE 

GRATUIT sur réservation.

1210, Place Georges V • 529-5533
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CENTRE D’ACHATS PLACE LAURIER STE-EOV 

2700, bout, lourlet. Québec

65S-6373

TABLE D’HÔTE
Tondue au parmesan 

ou soupe du jour 
Petite salade et toreates

• Filet de sole meunière
ou amandines

6.95$
m aosM au Jus

7,95$
• Brochette de filet mignon

9,25$
• Filet mignon madame

avec sauce au choix
9,50$

• Bifteck (Surlonge) au poivre
9,50$

• Brochette de pétoncles
9,25$

• Cuisses de grenouilles
à la provençale

10,95$
k Choi» do tartes • Gdteau au chocolat 

• Renverse au caramel 
The • Caté • Lait

Lo "faim" du monde ça se passe chez nous
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Buftote chaud
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Plaisirs saisonniers

Festival 
des pétoncles
Coquille ou 
Brochette ou 
Pétoncles panés ou 
A la provençale

BRASSERIE

J.^«%
S0iivlTF_

8,95*
Autres spécialités:

a T iRf Grooo De>e e -uts œ rrv» 
a Ci>es eveesa fcnoj«? cti-oc sr 
a Vetsi'jiiensa fiie’eir

FESTIN 15® 
DU SAMEDI SOIR

• Coquille St-JacQues 
ou Crevettes de 
Matane

• FIM mignon 
au poivre

• Dessert

® Ccsfô ou M * *f c é
thé 11,709

BON APPÉTIT

OUVERT TOUS LES SOIRS
Carrefour La Pérade
3440, Quatr*-Bourg9ois. St*-Foy

eeMrvations
6S9-1322

-J
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“Chez la Mère Je” doit 
s’agrandir à l’automne

d*i;n restiujiunt
AL*iUJTRE
par Plana CHAMPAGNE

* La 7 févritr 1M4, I* chtf Rané 
Webstar qui avait longtanps tra­
vaillé comme chef eaécuüf pour les 
restaurants de la famiOe Garmain 
(Le Fiacre, Le Cousin, Le St-0, etc.) 
décidait d’ouvrir un restaurant bien 
à lui, au 1431 me Notre-Dame, à 
l’Andenne-Lorette, établissemant 
qu’il baptisa ’’Chez la Mère Jo”, du 
prénom de son épouse Jocelyne.

A l’ouverture, ce petit restaurant 
aménagé dans une résidence uni­
familiale ne comptait que 40 places. 
Les clients répondirent si fa­
vorablement à la cuisine de M. 
Webster que celui-ci dut agrandir 
par l’intérieur et par l’extérieur. En 
rapprochant les tables, à l’inténeur, 
la salle à dîner put contenir 65 
convives. On ajouta aussi une ter­
rasse de 30 places, à l’extérieur.

Mais voilé, “La 
encore trop “petite’

Mère Jo", est 
. Il faut encore

agrandir. C’est ce que l’on fera à 
l’automne en sacrifiant une bou­
tique d'artisanat qui loge à la même 
enseigne pour la convertir en trois 
salons privés, l’un de 20 places et 
deux autres de 10 places. Le res­
taurant pourra donc recevou*, dans 
quelques mois, près de 100 clienU è 
l’intérieur et une trentaine sur la 
terrasse. En moins de deux ans. on 
aura triplé le nombre de places pour 
répondre à la demande. C’est cer­
tainement parce que la bouffe est 
bonne. C’est certainement parce 
que l’accueil est intéressant et l’at­
mosphère chaleureuse.

Personnellement, je fais un spé­
cial pour aller manger la bouil­
labaisse gaspésienne du chef René 
Webster. C’est la meilleure en ville, 
à mon goût, avec celle que l’on fait 
au restaurant “Le Parlemenuire”. 
Sauf qu’elle n’est pas toujours dis­
ponible au Parlement et qu’elle est 
toujours au menu de “Jo”.

770. «• l'Alvarne. OuétMC — 527-4442 
StoMonnamanl focll* à la porta

Chez
Umberto
fVenoi note que nous serons

FERMÉS
TEMPORAIREMENT
La p4riocte des vacarmes sera pour 
nous un temps de rénovation 
parce que nous voulons continuer à 
vous otfrir un beou restauront ou il 
tait bon déguster la cuisine 
italierme

Le festival des 
festivals lithomards

1 homard
y2 homard et filet mignon 
^ homard et scampis

INCLUANT POTAGE ET SALADE

CUISSESDE
GRENOUILLES
<12 par personne)

^scampisH^
INCLl’ANT POTAGE ET .SALADE

BOUVIER
Réservations: 628-9715

730, rue Bouvier Nous avons aussi l3 table
(Sortie Pierre-Eîertrand nord) d'hôte et le menu à la carte

MII'JON IN ri’RXAI IONAiv

Brunch
Méditerranéen

De lOhSO à 14h30 
13,75$*

6,00$* pour enfants de 
moins de 10 ans

* taxe et pourboire en sus

Antipasto 
Salade Niçoise 

Gazpacho Andaiouse 
L’agneau et le fêta 

Ternne aux champignons 
Paella Valencienne 

Brochettes de poissons du Pirée 
Lasagne «alla Napoietana» 

Poulet aux herbes de Provence 
Cassata Sicilienne

Réservations; 647-2411
àlJtmnr’TTn'Ti; lyjtuit des IShOO sur validitrin d,- i^re bilet p.ir le trvilTrp dVilri si 

vous vous mémr- votre voiture dans le stationnement de PVre (Juéher

(x'rixxrr i,K \K)NDK ixi'cni-y, SOI
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Moins do doux ans sa sont écoulés dopuls 
l’ouvorturo do “Chox la Mèro Jo", à l’Anclon- 
no-Lorotto, ot Roné Wobstor doit agrandir son 
établissomont uno nouvoUo Ms, afin do ré­
pondra à uno dlontélo toujours grandissante.

CUISINE ITAUENNE 
ET CONTINENTALE

Une femme au 
Parmesan: des 
explications
e La samotS 22 juin, j'écrivais un ar­

ticle pour souligner qu'une jeune fille avait 
été engagée comme hôtesse, au restaurant 
"Le Parmesan".

Le 2 juillet, soit mardi, deux Fidéennes 
Héléne et Michéle Bélanger m'en­
guirlandaient dans l'opinion du lecteur, écri­
vant que je devais être à court d'idées en 
écrivant cette notule.

Mais non Mesdames, je n'étais pas à 
court d'idées. J'ai voulu tout simplement 
prendre prétexte de l'embauche de cette 
jeune fille pour souligner la misegynie des 
restaurateurs du Vieux-Québec, surtout des 
restaurateurs européens, qui se font un 
devoir de ne pas engager de femmes. 
C'était la dénonciation aun fait qui dure 
depuis des temps immémoriaux.

Vous Mites preuve (fignorartee lorsque 
vous ne voyez rien dans un vinaigye à $400 
la bouteille comme vous vous faites plaisir 
de le souligner dans votre lettre. C'était 
aussi au Parmesan que j'ai découvert ce 
vinaigre, renommé à travers le monde en­
tier. On ne peut le retrouver dans aucun 
autre restaurant de Québec, à ma connais­
sance. Ce n'est pas du vin, c'est du vi­
naigre. Tous les fins palais du nnonde ai­
meraient goûter ce vinaigre-là.

TABLE D’HÔTE ESTIVALE
Déguster notre succulent menu dans un 

décor agréable, otfrani une vue 
panoramique sur le boui Laurier

"ROSALIA VOUS SUGGÈRE": 
COMME ENTRÉE FROIDE...

LE PANIER DE CRUDITÉS 
LES ASPERGES À LA SAUCE EOUETTÉE 

LA POIREDAVOCAT 
AU CRABE FINE CHAMPAGNE 

LA CRÈME DE CONCOMBRE AU YAOURT 
LA FRISÉE D ÉTÉ SAUCE VERDURÉTTE

COMME ENTRÉE CHAUDE...
LES TÊTES DE CHAMPIGNONS "VERT-PRÉ" 

SAUCE FROMAGE 
LE VELOUTÉ AUX ÉPINARDS 

LA MINESTRONE

"LA TABLE D'HÔTE VOUS CXDNNE DROIT 
A DEUX ENTRÉES DE VOTRE CHOIX"

COMME PLAT PRINCIPAL..

LA BROCHETTE DE VOLAILLE

LA PIZZAGHETTI DE ROSALIA ^7951

LES CUISSES DE GRENOUILLES m aoxt
AUX FINES HERBES 10
LE FOIE DE VEAU ÆfSiOM
À LA CRÈME DE LÉGUMES 1

L ESCALOPE DE VEAU NORMANDE 20^ 

L 'ENTRECÔTE GRILLÉE
MAITRE D 'HÔTEL 21 ’

Nos plats sont servis avec légumes de saison

COMME GOURMANDISE...
LA CRÈME FORÊT NaRE AUX CERISES 

LA CASSATA DELIA CASA

LE THÉ LE CAFÉ ET LE LAIT

Ouvert tous les lours et 
soirs Vaste stationne­
ment couvert 
Utilisez I oscenseur en 
face de Pascal Meubles

PLACE LAURIER 
STE-FOY 

RÉSERVATIONS: 
656-1012

10jLiMiXiiiiM
TABLE D’HÔTE

Menu du jour jusqu à 
19h tous les jours

Tenine do foison au 
poix^o rose

L endroit rêvé pour 
votre collation "apres- 

spectacle"!
Potage du jour

Piet de sole sauce
moutarde

t A
Poulet en crapaudine 

sauce à la diable
* / 7 Entrecote aux fruits 

du cerisier

Savarin

980, rue Cartier 
(près de St-Cyrille)

Thé —Coté

1475$

Réservations 522-7732

BUFFET FAMILIAL

*,75 personne 
Siationnernen! châulte 
inclus (2tirs)

(5$ pour les moins de 10 ans

2, a 5, OU 8 DU CHOIX POUR TOUS 
UNE INTIMITE AVEC LA VUE... LE TEMPS. 

MUSIOUE DE LAJOS MOLNARO (duo). 
OÙ ÇA!... AU MONDE EN VUE DE 

OUEBEC

W-2723
LL BAR • RESTAURANT ROTATIF 

DU CONCORDE

S TRAL

SAINTE-FOY

«CUISINE 
FRANÇAISE”

MAINTENANT OUVERT

LE RESTAURANT

SAINTE-FOY
VOUS INVITE

CHEZ
REWEDICT

Venez goûter à la fine cuisine de notre 
chef, Jean Abraham, et rencontrez no­
tre maître d’hôtel, Paul Polidori.

Du mardi au samedi 
inclusivement dès I8h30

POUR
RÉSERVATION;

658-3644

dijli&PE ^
La mousse sauvoginne Coté d firope

Le garpacho andaiouse

LO grillade de fruits de mer Port-Royal 
ou

Le cordon-bleu Lutétia

Le zucctvn farci en corolle 
Les pommes Macare 

Les télés de champignons a la grecaue

Les fraises au poivre 
Coté 17.95$

Malnlénani ouvert le dimanche 
StaHonnement ÿotuil. 
tue SIe-Angéle ouest

27,SI»Angèle 
QuAboc

. 692-363$^

Brunch"^
tous les dimanches
9,50* Adulte

5,50 Enfant (moins de 12 ans)

ckibFMont-
TjiliribUldh

V-,

Lac-Beauport
uf

Salles de réception disponibles

849-4418

I__ CHEZ
JgE^riEDIC'l'

IjOOO. boal. Laurier Saintc-roy ]

LE BUFFET A VOLONTE

(/

TOUS LES DIMANCHES SOIR
Adulte 8 95$ Enfants 4 50$

. », l't V >■ n

y

/ ...

% 's.y'

Môme, et surtout, lorsqu'il fait très chaud, il fait bon 
de se retrouver sous le climat plutôt rafraîchissant du 
restaurant dansant et de profiter du buffet à volonté 
du dimanche soir Porlez-en à GUY CREPIN. PATRICK, 
SÉBASTIEN. CAROLE et ALVINE. Ainsi va la vis...

l/
P M ■( P f O 4 N

PLACE BELLE COUR — 659-2442
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La cuisine 
québécoise 
au Hiiton

D*1JN RIÙSTAIJILINT I L'AIJTRK 
par Pim CHAMPAGNE

ILA BONNE CHÈREI

^ C*Mt le temps 
des fraises et, au Hil­
ton International de 
Québec, la direction a 
décidé de lancer un 
Festival des fraises du 
Québec, au Caucus et 
à La Potiniére, le midL 
Après 18h. la grande 
salle à nuuiger de Thé- 
tel, le Croquembroche, 
se joint é ce festival 
pour offrit cinq des­
serts de fraises à sa­
voir le sorbet aux frai­
ses, les fraises au poi­
vre flambées à votre 
table, la crêpe aux frai­
ses tiède, les fraises au 
tofutti et le savarin 
aux fraises. Ce “Fes­
tival des fraises du 
Québec” a débuté le 4 
juillet

Mieux encore, pour 
faire connaître da­
vantage la cuisine du 
Québec aux Amé­
ricains qui nous vi­
siteront durant les pro­
chaines semaines, le 
Hilton commence dès 
demain et jusqu’en 
septembre, un brunch 
thématique sur "La 
cuisine du Québec” à 
La Potinière. Un menu 
exceptionnel vendu 
$11.25 pour les adultes 
et $5.50 pour les en­
fants. J’y ai compté 
quinze plats froids; 
sept plats chauds; dix

sortes de desserts; des 
fromages du Québec... 
et même le thé du La­
brador.

Entre autres mets 
froids; la tète fromagée 
de Pénbonka. les cré­
ions du Bas-Saint-Lau­
rent, les rillettes de 
l’Ange-Gardien, la ter­
rine de doré de Kipiwa, 
la terrine de lièvre de 
Charlevoix, la gour- 
gane à la vinaigrette, 
les oeufs farcis aux 
crevettes, etc.

Les mets chauds 
suggérés sont; le jam­
bon tranché à l’érable, 
le pâté au saumon, la 
brochette de poulet de 
Saint-Donat, les fèves 
de chantier, les es­
calopes de veau gra­
tinées aux cham­
pignons (Estrie), le 
chou rouge braisé 
(Charlevoix) et la 
pomme de terre farcie 
aux épinards (Mont- 
magny).
En dessert: la tarte aux 
bleuets, le gâteau aux 
carottes, le carré aux 
dattes, la mousse à l’é­
rable. la tarte à la far- 
louche... et quelques 
autres.

Grande
Champagne ou 
Fine Champagne

4 Le président de 
Vin Conseil (Québec) 
Ltée. M. Jean-Pierre 
Brunschwig, était de 
passage i Québec, la 
semaine dernière, et il 
avait convoqué, à la 
Maison des vins, plu­
sieurs restaurateurs et 
gastronomes ou oe- 
nophiles de la région à 
une dégustation des 
produits qu’il re­
présente. Quelques 
vins et deux cognacs 
de qualité.

Les vins étaient ori­
ginaires de la Cave 
coopérative de Viré, 
dans le Macon, du 
Château des Loges, du 
domaine des En­
trefaux. de la Cave 
coopérative de Saint- 
Désiral, et du Château 
dç Loche.

Les deux cognacs 
étaient signés Louis 
Roche. Le premier 
était qualifié de Gran­
de Champagne; le se­
cond de Très Vieille Fi­
ne Champagne.
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St-laufefct, il<* d |
828-98Z2 I

Table d’hôte
Mousseline de 

Matane au vinaigre 
de framboises

Velouté aux cèpes

Pattes de ùabe de 
nos océans à ta fleur 

dams
Caille à la 
charfreuse

Roulade de veau 
allaPepe

Fraises giacees au 
vin rouge

Café ou fhé

^550$

Hüurc-s a ouvortart 
Lundi au von 
1lh30d 1-3h30 
18h6 23h3Û 

Sam 17h30à23h30 
Dim 17h30 a 23h30

524-7612
^sas. Grande-Allée 

est, Québec

MAISON
ROMAINE

RSSlxiUWNT

Nouvelle table d'hôte 
6 nouveaux plats 

----------EN VEDEHE------------

Gratin de fruits de mer au porto 
Soupe, dessert, café inclus

Spécialités italiennes ef françaises.
BUONISSIMOI

HEURES D'OUVERTURE: samedi et dimanche de 17h à 
23 h; lundi ou veitdredl. de rih30 à 14h30 et de 17h 
à 23h. 1er juillet ouvert à compter de 17h.

Pour réservations: 681-0549
1380. chemin Sainte-Foy 

Iprés do l'église Salnt-Socrementl

\ I IWWW
METS CHINOIS

JaRomis
W ^ M
TLCHgg

BUFFET À VOLONTÉ
7 JOURS, 7 SOIRS

— So’jpe, egg roll, nz, nouilles 
—- Chow Mem ou* coeurs ce bombou 

— Spore fibs a lo mélasse joil)
— Poulet poné ou* ononos 

— Brocoli et chou-fleur so'jté ovec pétonc>es 
— Lard B.B.O — Ailes de poulet 

J lY — Filet de sole forci ou* crevettes
Boulettes de vior.de — Fèves germees 

— Brochette ou boeuf 
— Thé.cofé

Choix de fortes et gâteau ou cHoco ct 
2 sortes de biscuit chirio.s

INCLUS

CETTE GASTRONOMIE EN SPECIAL 
DU

LUNDI AU VENDREDI

595
Le soir w

SAMEDI ET DIMANCHE

695 f9S
Le soir a

POUR RÉSERVATIONS; 681-0092 
1417, chemin Sainte-Foy, Québec 

CE MENU ET CES PRIX SONT SUJETS A CHANGEMENTS

Fréquentez nos deux
MAGNIFIQUES TERRASSES

Pouf un repas de choix dans une ambiance 
agréable nos doux restaufdnts vous offrent 
une jolie terrosse. où mange» devient un plai­
sir du rythme des beaux jours'

Diufldl loui let 
dlmorKhdi de 
11 à 14 heures 
Enfonts: Vi prix

✓ STE-FOY CHARLESBOURG
Oü vn3077. chemin St-Louis. 669-b628 7685. Ire Avenue 627-0161

fcrôs de i Aqucvium) {ou TfOit CcfTél

L’enseignement 
était le suivant.

La Grande Cham­
pagne est faite d’un 
mélange de plusieurs 
millésimes de grandes 
champagnes ex­
clusivement dont la 
plus jeune a entre six 
et sept ans au moment 
de l’embouteillage. 
C’est un premier cru 
de cognac ($28.55).

La Très Vieille Fine 
Champagne est un mé­
lange qui contient au 
moins 50 pour 100 de 
grandes champagnes 
et jusqu’à 50 pour 100 
de petites champagnes 
de divers millésimes. 
Mais les plus jeunes 
produits ont entre six 
et sept au moment de 
l’embouteillage. Elle 
ne contient pas de co­
gnac provenant des 
quatre autres zones de 
production (borderies, 
fins bois, bons bols et 
bois ordinaires). C’est 
une appellation Fine 
Champagne contrôlée.

M. Jean-Pierre BRUNSCHWIG

Concours 
de recettes 
anciennes

^ Pour marquer les 100 ans de conservation 
du patrimoine. Parcs Canada et la société Blue 
Mountain Pottery Ltd parrainent un concours de 
recettes anciennes qui se déroulera dans le cadre 
des foires agricoles partout au Canada. Ce 
concours est l’une des activités organisées pour 
célébrer le centenaire des parcs nationaux du 
Canada. •

Les origines de la société Blue Mountain re 
montent â quelque 40 ans, lorsqu’un gmupe 
d’artisans a mis en commun ses aptitudes 
ainsi que ses ressources et a commencé â 
façonner l argile rouge et grasse de la région de la 
baie Géorgienne, en Ontario

Les vieilles recettes de famille reflètent sou 
vent notre histoire nche et diversifiée. Que di­
riez-vous de partager vos recettes lors de la 
prochaine Expo-Québec, par exemple, afin de 
célébrer les 100 ans de conservation du pa 
tnmoine?

Si vous êtes intéressé â organiser un tel 
concours de recettes, que ce soit durant Expo 
Québec ou dans n’importe quelle exposition agn 
cole régionale ou locale qui précède, et Dieu sait 
s’il y en a. veuillez écrire à l’adresse suivante. 
Comité du centenaire des parcs nationaux, 25h 
est rue Adelaide, Toronto, Ontario, M5A INI, ou 
téléphoner au numéro (416)865-1885. Avec un 
peu de chance, vous trouverez jx'ut-être quel 
qu’un qui puisse vous répondre en français

G
CUISINE

FRANÇAISE
102. bout Sl-Cyrille ouest 

icoln Cortierl Québec
529-4340

EXCLUSIF

HÔTEL ■
Sr-LAilR^r

SERVI PAR NOTRE CUISINE

salnt-germatn
TOUS LES DIMANCHES DE 10H30 A 14H 

Adultes 895$ Enfants 595$

3135. chemin St-Louis. Ste-Foy 
Réservation 653-4943

• C* t%xf< fi Ht O'sponti» am as tro % a/ers n

TABLE
a partir de

95$

l’AME
^ Restaurant

ce

860, rue St 529-0339Jean Quebec Reservation

ra»)NCH
. ■■V.

Venez casser 
Toeuf !

Tous les dimanches 
Brunch de Wh30 à 14h00

I-
lORDGD

BESTAURANT
1217, Rte de l'Eglise. Ste-Foy, Que 

Pour reservations 659-2951

HILTON QUÉBEC
or TOI T 1 I. MONDi; I SI ( Ml / SOI

Notre brunch 
du dimanche

Pour vous régaler et vous divertir, au 
coeur des activités du Festival d’été, la 
table du Clarendon prend un air de tète.

Un brunch tout en musique avec Claude 
Paquet... une invitation aux plaisirs de la 
table et aux festivités estivales.

La formule ayant fait ses preuves, nous continuons 
à gâter notre distinguée clientèle...

PRÉSENTEZ-VOUS AVEC CETTE ANNONCE 
et sur deux repas à notre salle à manger le diman­
che 7 juillet 1985 (le soir seulement), le moins coû­
teux des deux repas sera soustrait de l'addition. 
Bon appétit!

H ^ HOTEL
Clarendon

57, Ste-Anne
Réservations et 
renseignements
692-2480

cutàène/
CUT/

33 recettes régionales

Brunch du dimanche de llh à 14h30
11,25$ par pcpionne

5,50$ (enluni^ du nioiii> do K) .iiisi
id.\e et service en sus ^

(Quelques suggestions ;

ferrine de dore de Kipiiwa l•'lhlIlhl-U■mlbul^lln^,^Je| ^ ^
Tomates au crabe dles-dc-lj-M.idcktiK) , * .'V
Oeufs farcis aux crevettes Kjaspi-Mci
F*âlé au saumon iDupiiv-isi *• ***^
Hnxhelles de poulet de Saini-Oonal iljnjuUicrci 
Escalopes de veau gratinées aux champignons (l.sino

le plateau de fromages vjuebecois

.Mousse a l'érable (I.injudicn i 
Tarte a la ferlouche (M-iiirkic, IL'ivlrjncsi fafblinièrs

RÉSERV A nONS: 647-2411
Mationnement gratuit eur vjlidatKvn de votre billet par le M.iitre d'Hùtel. si j 
vous garez vous-mêmes votre voilure dans le stationnement de Plaee Puebec. -

La grande cuisine 
des réglons 

uétdu Québec

BRUNCH

Cette temolne, 
les spécialités de la

Gospésie

A l'excellent brunch que vous connaissez, s Ojoutent choque 
semaine quatre plots d une région du Québec à déguster
e Oeufs forcis aux

crevettes ______________ __ __
e Saumon à la crème ■ eM ^| ■

• L OMNID Ü5,j
e Délice aux ■

pommes 2800, boul Laurier j
65^4303 4

LES
NOUVEAUTÉS 

DU MOIS
• Cuisses an M 405^
grenouilles soucP *I /%
ou nernod I “T «

In

SS
d

• EntrfïcOtf» ^
<7u potvTO I

Incluant
bar à soupe 

bar à salade 
dessert 
calé

Incluant digestif maison

ff I L'OMNIBUS 2600. boul
lovjtlar
6584303 m e -se

I
I
I
I
■
I
■
I
I

II
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Les vins italiens du Café d’Europe
^ J'ai découvert, cette eenaiiie teulemenL 

une carte de vins italiens excepdonneile au 
restaurant "Le Café d’Europe”. Une carte de vins 
Italiens qid a été présentée aux clients, ii y a trois 
mois environ, mais que Je ne connaissais pas 
parce que ça fait plus d’un an que je n’avais pas 
visité ce petit restaurant fort sympathique de la 
rue Sainte-Angèle.

iriJK RIÙSTUJItlKT A 
par Pierre CHAMPAGNE

La nouvelle carte de vins itabcns du Café 
d'Europe compte pas moins de 32 nouveaux 
arrivages. Ces nouvelles fioles s’ajoutent aux 12

BRASSERIE

À VOLONTÉ
• différents mets chauds e bar à salades | 

O soupe e breuvage §

0®ss,
§ Midi: du lundi au vendredi mcl Soir du lundi au samedi inci 1

i le SPÉCIAL DU MIDI A 3.2SS 
: EST TOUJOURS DISPONIBLE
; Incluant, soupe plat 
; principal et breuvage

; Nouvelle ambiance! Pour 
; agrémenter votre souper
I MUSIQUE DOUCE ET DANSE

i Plus de 250 places pour 
; VOUS accueillir • Salons pour 
; groupes

Festival 
de la 

BIÈRE jj 
EN FÛT

Réservations: 628-6717

Ronato Larosa, à gaucha, at ton "nouvat- 
ancien” employé, AUo Cusan, à droite, qui 
est aussi celui qui e signé la peinture du curé 
que l’on volt entre les deux. AIdo est maître 
d’hôtel, sommelier, peintre et gentilhomme.

RESTAURANT

— --------------- L'uniqu* rMlouronl
préparant le vrai 
méchoui.
Repot de gent d'anairt 
dg hindi au vendredi. 
CUISINE MAROCAINE 
r CONTINENTALE

Choix de 
10 fables d'hbfe.

649. (Sranùf-Allrt E 522-3355

Dans le décor enchanteur J 
du Lac Beauport 1 ù i

Ambiance musicale
Latulipe

four O An A A rzi Dt I extérieur de Québec: 99. chemii^e
^rvbtions:849-4401 1 800 463 4824 ________ Lac-Beauport

vins Italiens déjà offerts à la carte régulière et 
aux 37 vins français du menu régulier.

Cette carte offre des bouteilles dont les pnx 
varient de $16 à $40 environ. Certains de ces vins 
sont très connus comme le Barbaresco, le Bru- 
nello Montalcino Rubesco, le El Gngio et le 
fameux Sassiscaia que les Italiens de Québec 
s’arrachent mais qu’ils ne mettent jamais sur la 
carte, préférant le garder pour eux!

Miro et Renato, les deux propriétaires du Café 
d’Europe, ont acheté tout le stock de Sassiscaia 
qu’ils ont pu trouver à la Maison des vins de 
Québec. Tout le stock du millésime 1980. Ils en 
ont aussi de 1981. Ce Sassiscaia est, selon les 
connaisseurs, le meilleur vin italien importé au 
Canada... et de loin. Un jour, j’y goûterai cer­
tainement.

Et pour célébrer l’arrivée de ces vins italiens, 
“Le Café d’Europe” a rajeuni sa carte. Il offre 
donc, depuis quelque temps, tous les soirs, pour 
moins de vingt dollars par personne, au choix, 
une assiette du pécheur ou une assiette du 
chasseur appelée "Misto de gibier”. L’assiette du 
pêcheur comprend du crabe royal, des grosses 
crevettes, des queues de langouste, des pinces de 
crabe des neiges, des palourdes et des moules. Le 
“misto” de gibier suggère toujours un plat de 
trois viandes qui varient selon l’ap­
provisionnement. Cette semaine par exemple, on 
offrait du caribou, du bison et du canard à 
l'orange. Tout ça dans la même assiette.

En fin de semaine, la table d’hôte du Café 
d’Europe est encore moins onéreuse, à $17.95. 
Elle suggère la mousse de sauvagine, la gazpacho 
andalouse, la grillade de fruits de mer ou le 
cordon bleu aux champignons; quelques en­
tremets et même des fraises au poivre comme 
dessert.

Enfin, en allant cette semaine au "Café d’Eu­
rope”, quelle ne fut pas ma surprise d’y re­
connaître M. Aldo Cusan qui, jusqu’à tout ré­
cemment, travaillait au “Café de la Paix”. Pour 
M. Cusan, maître d’hôtel peintre et gen­
tilhomme, c’est un retour aux sources puisqu’il a 
déjà travaillé pendant 12 ans au “Café d’Europe". 
Il n’y retrouve que des amis. Il a connu Renato 
Larosa. le copropriétaire, en 1950, à r“Hôtel 
Quisisana” de Capri, un des établissements les 
plus luxueux du monde. Ils se sont retrouvés 
en 1962 au Continental à Québec. Il y retrouve 
aussi Miro, l’autre propriétaire qu’il connaît de­
puis un quart de siècle et Francesco qui y 
travaille depuis autant d’années.

Une équipe très expérimentée qui connaît sa 
clientèle sur le bout des doigts. A quatre, Renato, 
Miro, Francesco et Aldo totalisent plus d’un 
siècle d’expénence.

%:

Luc Lescarbeau, conseiller à la Maison des vins, et Marcel Mathieu, le 
directeur généra! du Club de yacht de Québec, devant le nouveau 
cellier de l’établissement

Un cellier de classe 
au club de yatchs
^ Les membres du 

Club de yatchs de Qué­
bec avaient un pro­
blème majeur dans 
leur salle à manger et 
le premier à le savoir 
était bien le directeur 
général Marcel Ma­
thieu. Le club ne dis­
posait pas d’une ar­

moire ou d’un lieu 
idéal pour entreposer 
les vins destinés à 
mouiller la bonne cui­
sine du chef Jean-Mi­
chel Naillon.

Parce que le Club de 
yatchs de Québec, 
c’est aussi un res­
taurant et que les

Vu Timmense succès remporté» 
le Festival de Fruits de Mer 
se poursuit au Charlesviile.

Au menu:

loydux de l'ecume en boucane a l'emincé 
d'endivey a l'huile de nonettes.
Ailloli de sole en lerrine prinlaniere 
Salade de cuisses de Rrenouilles fraichirs 
aua herbes polatjeres 
Saisie de crevettes (çeanles au roulis 
d'épinards
flan de crustacés au beurre rouRe 
leuillele de Sainl-|acques et crabe des 
neiges au bc-urre d’estraRon

C olriade du pecheur, sa rouille et 
< routons en escorte

Minutes de lletan aui asperges du terroir 
a la c reme de safran 
filet de solo de liRne a la duaelle de- 
pleufottes fraiehes
Isralope de saumon rose, souille a la 
mousseline dejpelonc les, creme 
homardiere
Iluver- de latiRousIinc-s, son aumbniere a 
la tomate fraîche, beurre citronne 
frnassee de «-tondes et sa naRO de 
leRumes acidulés
Blanciuette de- homard au fjeurre blanc

St-Véran Ouboeuf 198Î
Pichet de Côtes du Rbônes Momessin

La vue la plus extraordinaire sur la 
circulation maritime à Québec. 
Votre table vous attend à quel­
ques mètres du St-Laurent...

BRUNCH 
AU SOLEIL
dimanche de 
tlhOOd 14h30

11.95$
cxtultes

RESTAURANT

oLoba
Dîners d'affaires 
tous les midis, de 
11h30 à 15h00, 
du lundi du verv 
dredi. c QV 
à compter de Wj/W

TABLE O’HÔTE
■J67SS

tous les soirs

TERRASSE AVEC VUE MAGNIFIQUE. 
EN BORDURE DES QUAIS, A QUELQUES 

METRES SEULEMENT DU FLEUVE.

Spécialités: fruits de mer et mets italiens.

Table d hôte tous les soirs gratuit à la pofi» 
Rue St*André, coin Oaihousie. Rés.: 692-4612

CVst Pans en folie 
C. est Brest en a?l**gresse 

C ebt un rublauranl époubtautlant 
C est

Le Paris Bîvst
Table d’hôte

£c/oir de ris de veau aux épinoraf 

Consommé niçoise

Duo de cailles aux bleuets 
Filet de boeuf à la moéiie 

Cuisses de grenouilles aux senteifs aes lies

Dessert, café ou thé

16”'

c • t,
• ê

’• M 
1 RESTAURANT

O '

é 1 SIS, 80e Rue osien, CharlesbourR, Qr.
* •#
•/m

• ' i 

•.*1 1
i pour réservation: 627-5013

• 1

Steaks, fruits de mer
160, rue Dolhousle, 
Vieux-Port de Québec
Stafionnemenf o la porte 
entrée coin St-Anc*é

RESERVATIONS: 692-1949

’VI 9
Une magnifique

vous occue Ile...

le bayam

A chacun de nos 
deux restaurants, une 

terrasse qui vous 
invite à profiter du 
beau temps, en 
dégustent nos 
sp^iolités...

membres qui se le 
paient sont suf­
fisamment riches pour 
connaître la qualité 
tant dans la gas 
tronomie que dans 
l’oenologie. Or, si la 
gastronomie était bon­
ne. l’oenologie l’était 
moins parce que les 
bouteilles de vin de 
qualité que l’on re­
trouve sur leur “carte 
prestige”, préparée par 
les conseillers de la 
SAQ, n'étaient pas en­
treposées conve­
nablement.

Aussi, lorsque Luc 
I.escarbeau. conseiller 
à la “Maison des Vins”,, 
proposa de lui vendre 
un cellier réfrigéré. 
Monsieur Mathieu ac­
cepta derechef, sa­
chant trouver dans ce 
meuble la solution à 
son problème. C’est 
nouveau dans la ré­
gion, ces celliers ré­
frigérés. C’est fabriqué 
au Québec par M. Mi­
chel Croix de Saint- 
Bernard de Lacolle. Je 
connais beaucoup de 
restaurants, dans la ré­
gion, qui auraient 
avantage, eux aussi, à 
se procurer un cellier 
du genre plutôt que de 
conserver leurs vins 
quelque part en cui­
sine, entre les frigos et 
la salle de plonge.

Luc Lescarbeau 
vend des celliers ré­
frigérés qui peuvent 
contenir de 40 à 1,000 
bouteilles. Celui de 40 
bouteilles coûte moins 
de $1.000 et celui de 
1,000 bouteilles coûte 
$6.795. Le club de 
yatchs a acheté un cel­
lier pouvant contenir 
180 bouteilles qui a 
coûté un peu plus de 
$2,000.

^atrsé 
auK 

boFtfueSf 

Souper-spectacle 
Christine 
Bernard

A jfev compoitej mteipeie
nwiaedl ou dknonclw kid.

2500, ch«mln St*-Foy 
Réservations: 655-9877

• Restaurant-brasserie, bière en fût
• Bar-terrasse, menu complet
• Restaurant-bar (Le Fou du Roy)

Tous les soirs

TABLE D’HÔTE
Incluant tour>e, detssrt, café

Steak haché à l'italienne 5,50$
Foie de veau au txxon 6,50$
C<5fes levées et doigts de poulet 6,75$ 
Entrecôte 400 g. sauce au poivre 9,95$

Table d’hbte 
tous les soirs

Crème de choux-fie^fs 

Salade estivale

Fettucini aux 
crevettes et 
homard

Escalope de 
veau grahne 
tessinoise

Tournedos 
grillé sauce 
béarnaise

L assiette ae 
l 'océan avec 

homard

13“*

I450J

15“*

15«»

DDsÜIhETTI
MAINTENANT DEUX ADRESSES

46, Marché-Champlain. Québec 
Face il la traverse de Lévis 694-9144

S25, Grande-Allée esL Québec 529-6697

dimanche
SI dams «WW*--.^...^dellhàaihr^

rôtissGfiô rrtoison 

ThA ■ Café

Salons pour 
les groupes

Rét.: 6^-4674
Is paqtMboFrstfainnl 

dsQiiébsc

28. bout Chomploln 
Ouéb«c
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folklothèque” invite ie pubiic à ia danse
A Oe eoaaalMait la 

biWoditqiM. rar^ 
tothèqiie ou la I* 
tbothèque. n faut 
ajouter la **folldotliè- 
que”. Ccat le damier 
“thèqua” à la moda id 
à Drummoiidville. Elle 
est phu éphtoière que 
ses devancières, elle ne 
dure qu’un festival 
mais eOa est tout aussi 
sérieuse. EOa ancre k 
folklore dans la cultu*

re poputadra. EOa ne ae 
contaeta pas de la 
montrer, elle la dé* 
montre et la devance. 
Ataui. hier après midi, 
avant que ne débuta 
les fastes très officiels 
en présence de Jeanne 
Sauvé, gouverneur gé­
néral, la ‘’foBclothè- 
qua” ouvrait son cha­
nteau. A rheure ou 
d’autres sirotaient un 
Coke i la terrasse d’un

fjrMiaM 
CAHUI

café, à rhauie des 
’’placota^s” en masse 
et des flâneries en 
short elle s’activaiL

La troupe locale, le 
Mackinaw, n’était pas

encore arrivée que les 
800 chaises étaient soi­
gneusement alignées 
autour des tables. La 
soixantaine de bé­
névoles requis à l'oc­

casion avaient oeuvré 
en coulisses. Parmi 
eux, fidèles au poste, 
les petits coeurs de 
Drummondsille, Syl­
vain et Jean-Luc, 12 
ans et tout leur coeur. 
“Lorsque le boss nous 
a demandé il y a trois 
ans, on a dit oui" ex- 
pliquent-t-ik. “On peut 
manger ce qu’on veut, 
des chips, des hot- 
dogs, boire de la li-

Festival mondial de folklore: 
5,000 personnes à l’ouverture
4 DRUM-

MONDVnXE (d’après 
PC) — Près d’un mil­
lier de danseurs et mu­
siciens ont donné hier 
soir son coup d’envoi 
au quatrième Festival

André 
Ménard 
démissionne

^ MONTREAL 
(PC) — Le directeur 
du Musée d’art 
contemporain André 
Ménard a remis hier sa 
démission au conseil 
d’administration du 
musée, qui l’a ac­
ceptée.

Cette démission sur­
vient trois jours après 
le départ forcé du pré­
sident du conseil d’ad­
ministration du musée, 
Gaétan J. Boisvert, qui 
a dû quitter son poste 
à la suite d’une dé­
cision du Conseil des 
ministres.

André Ménard, 36 
ans, aura été le pre­
mier directeur du Mu­
sée d’art contemporain 
depuis la trans­
formation de l’institut 
en musée d’Etat. Sa 
démission, selon lui, 
fait suite à un profond 
désaccord avec les 
membres du conseil 
d’administration sur 
des questions pri­
mordiales concernant 
l’orientation du musée, 
sa politique d’ac­
quisition et sa pro­
grammation.

mondial de folklore de
Dnunmondville
(FMFD).

En présende Mme 
Jeanne Sauvé, gou­
verneur général, de di­
plomates et politiciens, 
l’aréna Marcel-Dionne 
accueillait plus de 
5,000 personnes au 
spectacle d’ouverture.

Pour Mme Sauvé, 
l’harmonie locale a at­
taqué avec les pre­
mières mesures du 
God Save The Queen,

AVIS D’UNI MMANM 
DUNSSOUinON

Prenez avis que la Corpora­
tion "Groupe d'Aide i la 
jeunesse de la région de 
québer" demandera i 
l'inspecteur général des 
institutions financières la 
permission de se dissoudre. 
GROUPE D'AIDE À 
LA JEUNESSE DE 
LA RÉGION DE QUÉBEC 

par: Jean-Yves Rochette, 
président

AVIS DE LA 
DEMANDE DE 
DISSOLUTION

Prenez avis que la compa­
gnie COROLAB INC. de­
mandera è l'inspecteur gé­
néral des institutions fi­
nancières la permission de 
se dissoudre.

Christian Lahhé 
Trésorier

AVISDIUDCMANDE 
OC DISSOLUTION

Prenez avis que l'Associa 
lion de sécurité des indus­
triels forestiers du Québec 
Inc. demandera à l'inspec­
teur général des institu 
lions financières la permis 
sion de se dissoudre.

Robert R. Laroche. Ing. f. 
directeur général

CANADA
PROVINCE DE QUEBEC 
District de ST-MAURICE 
Numéro 410-12-002361-851

COUR SUPERIEURE
PRESENT
SIMON LALIBEKTE.
PACS
ELISABETH GARAND 

Partie demanderesse

PIERRE FORTIER 
Partie défenderesse 

ASSIGNATION 
ORDRE est donné à 
PIERRE FORTIER de com­
paraître au greffe de cette 
cour situé au 212. 6e Rue. 
Shawinigan. salle 106. 
dans les QUARANTE (40) 
jours de la date de la publi­
cation du présent avis dans 
"LE SOLEIL"
Une copie de ladite procé­
dure a été remi.se au greffe 
a l'intention de PIERRE 
FORTIER.
Lieu: Shawinigan 
Date; 25 Juin IW5

Simon Lallherté, M-f-a-
Olalrlet de Sl-Maaricc

enchaînant aussitôt 
avec quelques autres 
d’O Canada.

La cérémonie a dé­
buté par un ballet de 
marionnettes géantes, 
représentant chacune 
un pays, notamment la 
Chine, la Suisse, les 
Etats-Unis (Hawaii), la 
Grèce, l’Union so­
viétique, la Turquie, la 
Chine et le Québec.

Le maire Serge Mé­
nard, députés et mi­
nistres n’ont pas man­

qué de souligner que 
les folkloristes — dans 
la vingtaine pour la 
plupart — célébraient 
de belle façon l’Année 
internationale de la 
jeunesse.

Le festival, a affirmé 
Mme Sauvé, est aussi 
l’occasion de se faire 
une idée juste de ce 
qu’on appelle l’identité 
et l’authenticité.

Entre un peuple qui 
ne se souvient pas et 
un autre passéiste, il y

a tout l’espace qu’il 
faut pour se dé­
velopper, a-t-elle ajou­
té.

Cette cérémonie 
d’ouverture était re­
transmise en direct par 
les stations CKFH-9, 
de Sherbrooke, et 
CKTM-13, de Trois-Ri­
vières.

Les organisateurs 
espèrent que d’ici, d’ici 
le 15 juillet, 500,000 
personnes afflueront à 
Drummondville, située 
au centre du Québec.

queur et des milk sha­
ke.’’ Le paradis à Dis­
ney ville. “Lorsqu’on a 
nen à faire de l’été on 
embarque.’’ Pour re­
médier à l’ennui on n’a 
nas trouvé mieux. “De 
8n du matin à 8h du 
soir, on va dépaqueter 
les chips, nettoyer les 
tables, ramasser les 
bières et les sacs vi­
des”

Et le folklore, l’ou- 
bherait-on? Que non. 
Seulement voilà. "On 
n’est pas capable de 
danser ça On a bien 
essayé les claquettes. 
Pas facile...” silence. 
Tout de même "le 
rythme, les couleurs, 
c’est le fun!” Alors 
pourquoi pas danser?

L’intérêt de la “fol­
klothèque’’ est jus­
tement d’amener le 
public à ia danse, en 
lui servant quelques 
pas sur un plateau. Le 
mythe s’estompe. 
L’habit de rêve passe à 
la réalité. Impossible 
de résister à l’appel, à 
la magie de la scène. 
C’est la fête, tout est 
permis. Foin des 
conventions et des 
dogmes! Les barrières 
tombent entre les pré­
tendus acteurs et les 
soi-disant spectateurs. 
Les uns rejoignent les 
autres dans un même

élan de vérité, dans un 
même besoin de 
communion.

Pédagogues et bou- 
te-en-train, les dan­
seurs montrent le che­
min. C’est leur rôle et 
celui de la '‘folklothè­
que’’.
“Voué dêmtndez
ÂOrtmt,.."

Pas à pas, on pé­
nètre la culture de 
chaque région, de cha­
que ethnie. Et si on 
veut appronfondir cet­
te connaissance, res­
tent les causeries, les 
expositions et le cam­
pement indien voisin. 
Là. on plonge car­
rément dans un (Kéan 
de coutumes an­
cestrales. La rivière 
Saint-François qui 
coule paisiblement à 
côté ne s’en émeut 
point. Les Abénakis ne 
lui sont pas vraiment 
inconnus. Leur tnbu 
longe ses eaux à 50 
kilomètres d’ici à Oda- 
nak. Et comment 
pourrait-elle ignorer le 
papi, Adrien Panadis, 
65 ans avoués et tout 
son talent “Un talent 
naturel” comme il dit 
en laissant parler sa 
nature, qui. au de­
meurant, parle bien

Pas question de re­
partir sans qu'il vous

AVIS MVEKS - APPELS B’OFraES

SOCitrt DES ALCOOLS DU QUÉBEC 
CORRECTION A L’AVIS D’APPEL D’OFFRES
CHARETTE, FORTIER, HAWEY/TOUCHE ROSS, EN 
SA QUALITÉ DE MANDATAIRE DE LA SOCIÉTÉ DES 
ALCOOLS DU QUÉBEC. AVISE TOUTES LES PER­
SONNES INTÉRESSÉES DES MODIFICATIONS ET 
CHANGEMENTS SUIVANTS APPORTÉS À L'AVIS 
D'APPEL D'OFFRES CONCERNANT LA VENTE DE 
129 SUCCURSALES DE VENTE AU DÉTAIL DE LA SO­
CIÉTÉ DES ALCOOLS DU QUÉBEC QUI A ÉTÉ PU­
BLIÉ LES 28 ET 29 JUIN 1985 DANS CE JOURNAL ET 
DANS D'AUTRES JOURNAUX:
— LA SUCCURSALE NUMÉRO 156. SITUÉE DANS 

LA GALERIE DES LAURENTIDES. ST-ANTOINE- 
DES-LAURENTIDES. EST RETIRÉE DE L'APPEL 
D'OFFRES.

— LA SUCCURSALE NUMÉRO 343. SITUÉE AU 83, 
BOULEVARD DON QUICHOTTE. ILE-PERROT. 
EST AJOUTÉE À LA LISTE DES SUCCURSALES 
OFFERTES EN VENTE ET FAIT DONC PARTIE 
DE L'APPEL D'OFFRES

CHARETTE, FORTIER, HAWEY/TOUCHE ROSS 
MANDATAIRE

Adresse du mandataire 
pour les fins du mandat;
2020. rue Université, suite 1100 
Montréal. (QUÉBEC)H3A 21A 
Téléphone: (514) 842-6601

Ilopil.il I..l\.ll

APPEL D’OFFRES
PROJET

RÉAMÉNAGEMENT DES FAÇADES 
PAVILLON LAVAL 

PROPRIÉTAIRE:
HÔPITAL LAVAL ( 1975)
2725. chemin Sainte-Foy 
Sainte-Foy (Québec)
G1V4G5 

ARCHITECTES:
BELZILE. BRASSARD. GALLIENNE. LAVOIE 
132. rue St-Pierre, bureau 500 
Québec (Québec)
GIK4A7

INGÉNIEURS EN MÉCANIQUE 
ET ÉLECTRICITÉ:

LES CONSULTANTSJMLAINC 
2900. chemin des Quatre-Bourgeois 
Québec (Québec)
G1V1Y4

INGÉNIEURS EN STRUCTURE:
GAGNÉ & SAVARD INC 
Groupe-conseil/consultants 
3350, boulevard Hamel 
Québec (Québec)
G1P2J9

U Corporation de l'Hôpital Uval (1975). propriétaire du 
pavillon Uval, demande des soumissions pour la réalisa­
tion des travaux de réfection des façades du pavillon U 
val.
Les plans, devis, documents contractuels et autres rensei 
gnements pourront être obtenus, sur préavis téléphoni­
que seulement, au bureau de l'architecte, situé au 1.'“' 
rue St-Pierre, bureau 500. Québec, contre un chèque visé 
non remboursable de cinquante dollars (50,00$) fait è 
l'ordre de l’hôpital Uval.
Us soumissions devront être accompagnées soit d’un cau­
tionnement de .soumission égal à 10% du montant total de 
la soumission valide pour une période de quarante-cinq 
(45) Jours de la date d’ouverture des soumissions, soit 
d'un chèque visé d’une valeur au moins égale è 5% du 
montant total de la soumission fait à l'ordre du propriétai­
re, soit d'obligations conventionnelles au porteur émises 
ou garanties par les gouvernements du Québec ou du Ca 
nada dont la valeur nominale est au moins égale a 5% du 
montant de la soumission
Les soumissions (l’onginale et deux copies) dans des en­
veloppes cachetées et adressées au soussigné, seront re­
çues a la Direction générale de l'Hôpital Laval, bureau si­
tué au rez-de-chaussée du pavillon central, porte 0115. 
jusqu'à 15 heures en vigueur localement, le mercredi 21 
août 1985. pour être ouvertes publiquement le même jour 
et à la même heure.
Seuls sont admis à soumissionner les entrepreneurs géné­
raux ayant leur principale place d'affaires au Québec et 
détenant une licence en vertu de la Loi sur la qualifica­
tion professionnelle des entrepreneurs en construction 
Les entrepreneurs .soumissionnaires sont responsables du 
choix de leurs sous-traitants, des garanties qu'ils enten 
dent exiger d’eux, de leur solvabilité et du contenu de 
leur soumission Ils doivent s'assurer qu'ils détiennent 
les permis et licences requis.
Le propriétaire ne s'engage pas à accepter la plus basse 
ou quelque autre des soumissions reçues.

Henri Larouche. M.S.C.. Adm. a. 
Directeur général 
HÔPITAL LAVAL 

Sainte-Foy, le 4 juillet 1985

Cegep de Lévji/-Louzon
205 Mgr Bourget Lauzon (Levis) Que 

G6V 6Z9 (418) 83>5110

APPEL, D’OFFRES
AMEUBLEMENT DE 

LABORATOIRE
Le Collège d'enseignement général & profes­
sionnel de Lévis-Lauzon demande des soumis­
sions pour l’ameublement d’un laboratoire.
Les documents de soumissions sont disponibles 
au bureau du directeur des services de l’équipe­
ment à l'adres.se suivante;

Cégep de Lévis-Lauzon 
205, rue Mgr-Bourget 
Lauzon, Qc 
G6V 6Z9

Les soumissions seront reçues au bureau du di­
recteur des services de l'équipement jusqu'à 
12:00 heures le vendredi 19 juijiet 1985 pour 
être ouvertes publiquement au même endroit, le 
même jour et à la même heure.
Le Collège de Lévis-Lauzon n'est tenu d'accep­
ter ni la plus basse ni quelque autre des soumis­
sions reçues.

Le directeur des services de l’équipement.
Grégoire Nadeau.

vint 1)1 /• If cjuebec
APPEL D’OFFRES

SERVICE DES TRAVAUX PUBLICS 
CAMIONNEURS DEMANDÉS 

POUR LES TRAVAUX DE 
DÉNEIGEMENT 1985-1986

La Ville de Québec, par son Service des 
Travaux Publics, demande des offres de 
services de camionnage par camions 6 
roues. 10 roues ou semi-remorque pour 
effectuer, l’hiver prochain, le transport de 
la neige provenant de certaines rues de 
son territoire
La Ville a l'intention de faire appel a des 
camionneurs prives lors des accumula­
tions de neuf (9) centimetres et plus et le 
travail s'effectuera sur une duree approxi­
mative de seize (16) heures pour une accu­
mulation se situant entre neuf (9) et dix- 
neuf (19) centimetres et une durée approxi­
mative de vingt-quatre (24) heures pour 
une accumulation de dix-neuf (19) centi­
metres et plus
De plus, pour les precipitations de moms 
de neuf (19) centimètres, la Ville a l inten- 
tion d'utiliser également, selon les besoins, 
des camionneurs prives suivant un systè­
me cie rotation parmi tous ceux qui auront 
signé un contrat pour les precipitations de 
plus de neuf (9) centimetres
Les camionneurs résidant dans la Ville de 
Quebec auront priorité, au moment de 
rengagement Les camionneurs interes­
ses devront signer un contrat qui les liera 
pour toute la saison 1985-86 et ils devront 
fournir un dépôt de 100 (X)$
Les intéressés ptjurront obtenir des ren­
seignements supplémentaires et une for­
mule d'application en s adressant au per­
sonnel du Service des Travaux Publics, au 
numéro de téléphone 694-6391 (65. rue 
Ste-Anne). 7ième étage La formule d ap­
plication devra être retournée dûment 
remplie au plus tard le 9 août 1965
A rioter que la date de retour de la formule 
dapplication constitue un entere impor­
tant dans le choix des camionneurs

Quebec 
le 21 |uin 1985

LE GREFFIER DE LA VILLE 
ANTOINE CARRIER. Avocat

COMMISSION 
OE TRANSPORT 
OE LA COMMUNAUTE 
URBAINE OE OUEBEC

APPEL D’OFFRES
La Commission de transport c3e la Communauté ur­
baine de Quebec demande des offres pour

FABRIQUER 75 ABRIBUS
Les documents de soumission peuvent eue obtenus 
au bureau du Cbet des Approvisionnemenls au 720. 
rue des Bocailles Québec (Oc) G2J 1A5 (lél 627- 
2351). moyennant le paiement d un montani de 15$ 
non remboursable
Toute soumission devra être présent.^ sur les formu­
les fournies par la Commission de transport et trans­
mise sous envelop)» cachetée portant la mention 
"Soumission • fabrication de 75 abribus "

Pour être validemeni reçues les soumissions doivent 
se trouver au bureau du Secrétariat de la Commission 
de transport au plus tard le 12 août, a llhOO r»ure 
d ouverture des soumissions
La Commission de transport ne séngage à accepter m 
la plus favorable ni aucune des soumissions 
DONNE à Quebec ce 6e )Our de juillet 1985

Le Secrétalre-coneelller (urtdlque 
Elleabeth RENAUD, avocat

Postes Canada 
Canada Post

APP®'
d’oifires

Transport du courrier

La Société canadienne des Postes sollicite des 
soumi.ssions publiques pour l’adjudication d un 
contrat de cinq (5) ans pour Texeculion du service 
routier Montréal. Drummondville et V’icloriaville.
Le service doit être eff. ’tué six IKI lours par 
semaine et requiert quatre (41 ramions avec boite 
fermée de dimensions intérieures 24 pi (7.3 m) de 
longueur. H pi (2.44 m) de largeur et H pi (2 44 m) 
de hauteur, d’une charge utile de 20,(K)0 Ib ( 9.072 kg) 
et de rapac ité euhique de 1.536 pi eu. (45..5 eu m ) 
Une plaque d'immatriculation de catégorie ’ K" est 
requise pour chaque camion.
Ne seront arceptées que les soumissions présentées 
par des personnes majeures ou des compagnies.
Les renseignements nécessaires relatifs aux clauses 
du cahier des charges et aux modalités du contrat 
ainsi que les formules de soumission peuvent etre ob­
tenus aux bureaux de poste de Drummondville et 
Victoriaville et a Québec à l'adresse suivante

Contrats de transport 
Division de (Juêbec 
1.535. ehemln Ste-Fo>
(Juêbrc (Québec)
GIS2P8
Têl.: (418 ) 648-2.533

et a Montreal à l'adresse suivante
Contrats de transport 
Division de Montréal 
.5.5.5. rue McArlhnr 
St.Laurent ((Juébec)
II4T IT6
Tel.: (5141 2K,3-.-.9ttl
(entre 8:00 hres et 15.30 hres p.m )

Une seule seanre d’information portant sur tous les 
critères contrat tuels et opérationnels à resperler lors 
de l'exécution du contrat aura lieu le 17 juillet 19S5 à 
9 00 hres (a m > à I adresse ci-haut mentionnée a 535. 
rue McArthur. St-Laurent.
Les soumissions doivent être présentées à I aide de la 
formule de soumission officielle et parvenir au bu­
reau des Contrats de transport, à l’adresse ci-haut 
mentionnée, au plus tard à 15 00 heures, le 24 juillet 
1985. dans l'enveloppe officielle de soumission
La Société ne s’engage pas à accepter ni la plus basse 
ni aucune autre soumission

Ginad'â

conte ses mille et un 
voyages en Europe, ses 
rencontres parisiennes 
et ses appantions à la 
télé, en costume abe- 
naki. Monsieur était 
professeur de sculp­
ture et vous l’of- 
fensenez si vous re­
partiez sans les trois 
bises de bienvenue. La 
tradition vous dis-je... 
en français. Papi, lui, 
pourrait vous le dire 
dans la langue de ses 
aïeux. Hélas, personne 
ou presque ne le comp­
rendrait. L'en­
seignement s’est perdu 
avec la fermeture de la 
dernière école d’O- 
danak, il y a 20 ans.

Aujourd’hui, c’3st 
un musée qui a poussé

à la place. Signe dea.^ 
temps. Les Abenakis, 
500 dans toute l’A­
mérique du Nord «t - 
seulement 170 à l’om­
bre de la nvière Saint- 
François. se sonL • 
transformés en pé­
dagogues. Ils ejt;^
pliquent leur artisanat, 
ce qu’eux-mémes 
n’ont jamais appns. 
“Nous savions tout à 
la naissance”, iro-
niscnt-ils à peine.

Devant la tente et 
les deux totems, ils 
vont sculpter, tisser 
des paniers ou cuire dii 
pain. Mats si vous vou- ^ 
lez en savoir plus, allez;- 
plutôt à la réserve:; 
Vous demandez ; 
Adrien... ^

NOLR:
MR«IH

hMH-
>LEIL

SyMMM Carin «tt un* 
françataa m «tafl* au BOL

,_____ ja pMtoda d’un mois. Chaa alla,
aoawna au BCTJEIL, aBa aat aflachéa au 
aadaur cultural. WE» bavalHa pour la 
pitOfldiM LA CHARENTE-L«RE è An- 
QouMkna.

VENTE DE FERMETURE
ÉQUIPEMENTS DU SALON DE PATINAGE 

A ROULETTES
LA ROULABEC

SITUÉ AU 446. RUE DE L’EXPANSION 
RIMOUSKI (QUÉBEC)

LOT - 1: SYSTÈME DE SON
4- Lens JBL-2395 (endommdgttcs)
4- Drivers JBL-2440
1- Mixer Yamaha PM-430 (modifie)
1 - Micro Unisphere I SHUHE modèle 5655Ü 

(incluant 2 rallonges de micro et pied 
flexible)

1- Pré ampli 100 B
1- Ampli BGW-250
2- Amplis BGW-750
1 - Caisse de son modèle 4550 avec 2 haut- ^ 

parleurs JBL 2205 15" ■
3- Caisses de son modèle 4550 avec 6 haut 

parleurs electro voice 15"
1- Tape SONY TC 758
1 - Equalizer spectro acoustique
1- Cross-over JBL 5234
2- Tables tournantes TECHNICS 1 500K2 

PLUS 2 cartouches
2- Moniteurs SOLOTECH (caisse do son)
1 Lecteur de cassettes VIKING pre-ampli lelux 

RP83
1- Speaker 15” EMV (défectueux doit eiro 

recône)
LOT » 2; SYSTÈME DE LUMIÈRES
1 - Chaser CMV 30 amps modèle DM 1010 
1- Chaser CMV 30 amps modèle ÜM-1010 

(endommage)
2000- Ampoules fat Albert 25 watts 
2000- Sockets (jorcelaine
4- Boules miroir 16" avec moteur et 16 

projecteurs
1 ■ Console (contrôle de lumières)
1- Roue RI 6 (endommagée)
3- S(X)is de police (endommages)
2000- pds linéaires de rame» ALL MIRROR pour 

lumières incluant filage
LOT » 3:
EQUIPEMENT DE RESTAURANT
2- Tiroirs-caisses ESSEX
12- Tables 24" x 48" Proulx P320, tangerine
4- Tables 24" x 24" Proulx P320 tangerine
1 - Table a salade MKE ST-365C

(endommagée)
1 - Machir» a Pop Corn WSF modèle 49 
1 - Machine â saucisses (roll-a-grillj 

modèle C-21
t- Grille MKE modèle B 15M (plaque 

chauffante)
1 - Machine à café BURN modèle RL 5 
1 - Caisse enregistreuse SWt DA
1 - Congélateur à creme glacée 8' de long

(PLUS ou MOINS 20 pi ')
1- Congélateur horizontal 4 portes 4'5" de 

long (PLUS ou MOINS 10 pi^)
2- Poubelles de 2'
4- Distributeurs a tablettes de chocolat
1 - Assortiment de vaisselle

2 pots a JUS 3 bols a mélanger 4 soucou­
pes. 1 bol â soupe, 5 couteaux, 4 fourchet­
tes. 2 pinces a saucisse 7 distributeurs a 
condiments, 1 plat TUPPERWARE. 14 as­
siettes aluminium. 10 assiettes de carton 

1 - Silex à cafe
LOT » 4: DISQUES
1 - Chariot a disques
1 • Ensemble de tablettes à disques
1 - Lot de disques (environ 1500) comprenant 

des 331rs 45 1rs et "plates
LOT Tt S: DIVERS
1 • Polisseuse CLARKE EM 2 000 incluant 23 

tampons assortis
1 - Système d alarme EDWARDS 1526 
1 • Système d alarme vol
1- Chautte-eau MeCLARY capacité 60
1 Assortiment de pieces de patins (a I état 

neuf) coût 1 600$
1 ■ Assortiment de pieces usagees de patins
6- Unîtes de vestiaire de 14' de long incluant 

450 cintres en bois
1 - Unité de vestiaire de 11 ' de long 
23- Unîtes de supports a patins de 4' de long 

(doubles)
1 - Tableau d affichage FUTURA 30" x 36"
1 - Boite a billets
1- Abat-jour (pour table de billard)
2- Filets de hockey

bte de rouleau de papier pour caisse HUGIN
1- Tourniquet (détectueux)
2- Porte-rouleaux simples (jour billets
1 - Porte-rouleau double pour billets
LOT #6: PATINS À ROULETTES
1 • Lot de 1 109 paires de patins à roulettes 

pour hommes et femmes de grandeurs 
assorties et de Tetat neul a usage 

Cette vente est faite par soumission pour chacun 
des lots 1 2. 3. 4 exception du lot 6. aussi vendu 
par soumission pour le lot de patins complet ou par 
lots formes de tOO paires repartis par dittérentes 
grandeurs proportionnellement a ce que l on re 
trouve dans le lot global
Pour ce qui est du lot 5. une soumission sera reçue 
pour chacun des items
Les interesses pourront examiner les équipements 
au salon même situé au 446 rue de l'Expansion 
Rimouski le 15 juillet 1985 de 10 hres a 12 hres 
Les soumissions scellées seront reçues le ou avant 
le 19 juillet 1985 a Tadresse suivante

SOLIMEQ LTÉE pour LA ROULABEC 
C.P. 160
431, dM ArHtarw 
RlmouM (Québec) QSL 7C1

Celles-ci pour être conformes devront être ac­
compagnées d'un dépôt (cheque certifie ou man­
dat-poste) équivalent a 5% du montant de la sou­
mission Le dépôt dont la soumission ne sera pas 
retenue sera retourné dans les 15 jours de la date 
de réception des soumissions 
Conditions de vente COMPTANT 
N.B. Le vendeur ne S engage pas a accepter m la 

plus haute ni aucune des soumissions ro- _ 
çues
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Quatn pièces et demie par unité, tournées vers ie sud, ce qui permet un ensoleillement prolongé à L’arrière de chaque unité est conçu pour assurer l’intimité des occupants, 
l'intérieur et ...aucun escalier dans la place!

Inaugurées à Saint-Jean-Chrysostome
Maisons en rangée pour gens âgés autonomes
^ Lancé il y a cinq mois, le 

projet de construction de maisons 
en rangée sur un seul étage pour 
personnes figées autonomes — une 
première dans la région de Québec 
— est maintenant une réalité à 
Saint-Jean-Chrysostome, en ban­
lieue sud de la capitale.

par Jacques DALLAIRE

Les constructions Germon Inc. 
procédait en effet aujourd’hui à l'i­
nauguration de 12 unités de lo­
gement de quatre pièces et demie 
chacune que les citoyens pourront 
\isiter à loisir à compter d’au- 
lourd’hui et au cours des prochains 
jours.

Ces maisons en rangée cons­
tituent deux blocs de six unités. Les

futurs locataires ($500 par mois, 
tous services inclus) auront droit à 
leur terrain privé, un patio et un 
espace jardin, en outre de certains 
équipements communautaires.

Une haie délimitera chaque ter­
rain, à l’arrière, alors que, plus près 
de chaque unité, une remise mi­
toyenne et un muret de bois dis­
posés à chaque extrémité as­
sureront l'intimité des occupants.

Profiler du capital

"La seule chose dont les gens 
devront s’occuper, commente M. 
Gilles Vallières, président des Cons­
tructions Germon, c’est de leur in­
térieur et de leur jardin”, convaincu 
que son projet répond à un “besoin 
social”

M. Vallières expLque que ce 
concept d’habitation tend surtout à 
attirer les couples âgés de 55 ans et 
plus qui sont encore propriétaires, 
mais qui doivent se préoccuper de 
l’entretien d’une maison construite 
souvent il y a plus de 20 ans. Maison 
qui est souvent aussi devenue bien 
vaste, depuis que les enfanu ont 
décidé de voler de leurs propres 
ailes.

“Ces gens, souligne M. Vallières. 
n’avaient d’autre alternative que de 
vendre leur propriété et d’aller vivre 
dans un immeuble étagé où tous les 
espaces sont communs. La transi­
tion est souvent brutale.

“Nous, poursuit M. Vallières, 
nous proposons aux gens de placer 
leurs intérêts et de profiter de leur

capital! Nous sommes conscients 
que nous nous adressons à des gens 
d’un certain revenu, mais la po­
pulation vieillit. C’est une réalité 
sociale dont il faut se préoccuper. 
Et, ici, c’est le cas de le dire, tout le 
monde est sur le même pied!”

Pour le moment, les 12 unités, 
dont l’aménagement sera ef­
fectivement complété à la fin du 
mois, rue de Boulogne, face au cen­
tre commercial de Saint-Jean-Chry­
sostome, constitue “un projet de 
banlieue”, d’après M. Vallières.

“Un projet de banlieue”, parce 
que pareil concept (les 12 unités 
occupent 75,000 pieds carrés de su­
perficie) est impensable, du moins 
pour le moment, en milieu for­
tement urbanisé, à cause des coûts 
élevés à l’achat des terrains.

La banlieue, à deux pas de la 
grande ville, offre peut-être des ser­
vices ou des avantages plus mo­
destes, mais M. Vallières note que

les gens recherchent de plus en plus 
la qualité de vie, ce qui pourrait, 
d’après lui, compenser certains in­
convénients.

Chauffage solaire bientôt à 
des prix plus concurrentiels

Sears

Rénovation
Faites cxnfiance à votre magasin Sears 
pour tous vos projets de rénovation

m';

Sears vous offre 
des revêtements 
en vinyle ou 
en aluminium...
-es deux sont proteges par la fameuse 
garantie Sears. Ils sont décoratifs et pratique­
ment sans entretien La maison est plus 
chaude en hivc-r et plus fraîche en ete Faites 
confiance a Sears pour des matériaux de 
dualité Sene 13000

vS

J
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Gouttières en aluminium
Gouttières sans joints faites sur mesure Calibre 032 mm 
Choix de couleurs Matériaux et installation inci No 14000 
’ Non illustrée)
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Porte-patio
Nous avons aussi une belie selection de porles-patio 
A vous de choisir le modèle qui conviendra le mieux 
J votre maison

CalotiVjKffre

Rabais 10% sur notre sélection 
de fenêtres ABP et de 
fenêtres de rechange
Nous avons un assortiment complet de fenetres dont les 
modèles a guillotine, â ouverture latérale ou panoramique. 
Venez en magasin et optez pour le modèle de votre choix.

Rayon de la renovation

• Sears peut faire faire I mstaiiation par des entrcprcnc jrs quauties moyennant dos trais Demandez un devis sans obligation
Prix en vigueur jusqu'au 20 juillet 1985, dans la limite des stocks disponibles.
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VOUS en avez pour votre argent...et plus

4 MONTREAL 
(PC) — Les chercheurs 
et industriels du sec­
teur de la technologie 
solaire se tourneront 
de plus en plus vers les 
applications do­
mestiques. Telle est la 
principale conclusion à 
laqueUe en sont venus 
les 1,200 participants 
au congrès in­
ternational sur les

' VIVRE SOUS LE SOLEIL 
DOUZE MOIS PAR ANNEE 

AU QUEBEC

H’

SOLARIUM QUEBEC INC.
est a même de vous oftnr une superbe piece qui bar 
monisee avec votre demeure ne fera qu en rehausser 
la valeur
Faite d'aluminium traite et de verre isolant double ou 
triple Conçue pour riotre climat canadien labriquee au 
Quebec et à pn* abordable Pourquoi besiteri
Installation 12 mois par annéo • ostimation sans trais

V 848-0155 /

énergies solaires qui 
vient de se tenir à 
Montréal

Plus du tiers des 
communications qui y 
furent présentées por­
taient sur l’état des re­
cherches et des tech­
niques visant l’in­
tégration des énergies 
renouvelables pour le 
chauffage et la cli­
matisation des mai­
sons et petits bâ­
timents.

Selon M. André Bol- 
duc, un des or­
ganisateurs du con­
grès, il faut s’attendre à 
ce que les produits is­
sus des technologies 
solaires soient pro­
chainement offerts à 
des prix plus concur­
rentiels par rapport à 
ceux des énergies tra­
ditionnelles.

A ce sujet, un confé­
rencier japonais — 
dont la présence fut 
fort remarquée — s’est 
montré très optimiste. 
M. Yoschihiro Ha- 
makawa,un chercheur 
de l’université d’Osa­
ka. a prédit que “d’ici 
1988, l’énergie’ solaire 
aurait un coût compa­
rable à celui des autres

Nous sommes les grands • 
SPECIALISTES DU BOIS TRAITE- 

SOUS PRESSION
BOIS TRAITES:
• Bras et lisses a galerie «1x3 B4F • 1 x 
4 B4F • 1 X 6 B4F • 1 X 8 B4F • 2 X 2 B4F
• 2 X 3 B4F • 2 X 4 B4F • 2 X 6 B4F • 2 X 
6 bouveté #2x8 B4F #2x10 B4F • 2 x 
12 B4F • 4 X 4 B4F • 6 x 6 B4F «8x8 
brut

OUVERT
> durant las
^ VACANCES 
^ CONSTRUCTION

CONTRE-PLAQUE TRAITE AU CCA:
4 X 8 X BC FIR select 418 x BC FiR select 418 x BC fiR select
REVETEMENT: 1 X 6" V - 1 X 6” ranch

1 X 6” a gorge -1x8” ranch

.s

9^

Spéciaux Jusqu'au 12 Juiltot

v\o-

Heures d aHâires lun ma' 'nerc vend 
lusquâWhSO ieudi|usqua2iii 
sarnedi jusqu a mid'

dismat

énergies”. Le cher­
cheur a noté la pro­
gression rapide de l’in­
dustrie solaire depuis 
1974. A l’époque, le 
prix d’un watt de ca­
pacité maximale était 
de $80 US. Au­
jourd’hui, il oscille en­
tre $5 et $8 US.

Intersol 85 aura par 
ailleurs des retombas 
importantes au cha­
pitre des échanges in­
ternationaux de tech­
nologie. Plusieurs ac­
cords commerciaux 
ont été signés entre les 
72 compagnies et or­
ganismes participants.

De son côté, le mi­
nistre de l’Energie et 
des Ressources Qué­
bec, M. Jean-Guy Ro­
drigue, a profité de sa 
présence à l’exposition 
pour lancer un nou­
veau programme d’as­
sistance énergétique à 
l’installation des 
commerces et des in­
dustries. Ce pro­
gramme constitue en 
fait le prolongement 
du Programme na­
tional de vérification 
énergétique qui a pris 
fin en 1984.

M. Rodrigue a pré­
cisé qu'une somme de 
$2,6 millions sera af­
fectée au nouveau pro­
gramme. Administré 
par le Bureau des éco­
nomies d’énergie, le 
Programme de pro­
ductivité énergétique 
offre aux entreprises 
un service d’analyse 
gratuite de la consom­
mation énergétique. Il 
prévoit également l’oc­
troi de subventions 
aux entreprises qui re­
quièrent les services 
d’experts-conseils pour 
la réalisation d’études 
techniques complexes 
se rapportant aux 
technologies d’avenir, 
comme la gestion in­
formatisée de l’énergie 
et la récupération de la 
chaleur.

Le ministre Ro­
drigue a de plus in­
diqué que son mi­
nistère discutait in­
tensément avec le gou- 
vernement fédéral 
dans l’espoir que celui- 
ci contribue au pro­
gramme en y ajoutant 
un volet comp­
lémentaire sur la dé­
monstration des nou­
velles applications 
technologiques.

"L’intégration des 
actions dâ deux gou­
vernements dans ce 
secteur permettrait de 
mieux répondre aux 
demandes des experts- 
conseik, en plus d’as­
surer une continuité 
au programme”, a dé­
claré le ministre.
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Les perspectives sont bonnes

Lt Soteil, StM St'Pterrt
La eoopéraUva d’habitation Los Primavéraa Inaugurait offldallomont aon projat d’habitation do neuf 
logemonta deatinéa aux tamllloa, hlor, au 1387, ruo Marto-RoHot à Québoc. La coop occupe les locaux de 
l’ancienne caserne de pompiers numéro 13. Le financement est assuré par la Caisse populaire des 
travailleurs et de son côté, le gouvernement canadien, par l’entremise de la SCHL, a accepté d’assurer un 
prêt couvrant 67pour 100 des coûts de réalisation, soit $274,886.

e 11 y a kmgteiBps qu« Im pen- 
peetivM M matièi* de logMimt au 
Canada n’ont ité autd bonnaa. 
C’est du moine PoptimianM qui ani* 
me un comité de recherche éco* 
nomique de rAaeodation ca­
nadienne des conetructeun «Tha- 
hitationi, qui se réunissait ré­
cemment à Toronto, pour discuter 
de la situation de rindustrie.

par Jacques DRAPEAU

Selon ce comité, formé de cons­
tructeurs d'habitations, de préteurs, 
d'économistes et de participants 
d'autres secteurs provenant de l'in­
dustrie, cet optimisme est at­
tribuable à plusieurs facteurs Les 
bas taux d'intérét, la subilité éco­
nomique, la hausse de l'emploi dans 
plusieurs régions du pays et l'aug­
mentation de la confiance chez le 
consommateur sont des éléments 
retenus

La vive concurrence au sein de 
l'industrie fait également en sorte 
que les consommateurs ont un 
grand choix d’habitations à des prix 
compétitifs. Le comité a révisé des 
prévisions de mises en chantier 
pour 1985, les faisant passer de 
140,000 à 145,000. L’an prochain, on 
s’attend même à 170,000 mises en 
chantier.

LE imiOA'IHUi:
Vive le soda nature!
e Saviei-voiu que le coda na­

ture (bicarhonate de aoude) peut 
être un remède efficace contre une 
foule de taches sur votre tapis?

Si vous avez répandu du vin, 
versez un peu de soda nature et 
épongez. Ce produit agit également 
avec efflcacité contre les taches

Coopérative d’habitation

causées par les dégâts d’animaux 
domestiquea. Il suffit de saturer la 
tache de soda nature, de recouvrir 
d’une serviette épaisse et de presser 
fortement II faut laisser agir la 
solution durant environ une heure.

Evidemment le soda nature peut 
éliminer les taches de café et de 
sang sans oublier les odeurs.

La Coopérative (Thabitation du 
Faux-Bourg, une des pionnières du 
secteur Saint-Jean-Baptiste à Qué­
bec, inaugurait hier également ses 
deux dernières maisons.

Il s’agit des maisons (TAiguillon

Arts et culture
Le ministère des Affaires cultu­

relles procédait récemment au lan­
cement d’une publication sur Pin- 
tégradon des arts à l’architecture. 
La cérémonie s’est déroulée à Mon­

et Lavigueur 11. Les représentants 
de la coopérative ont profité de 
cette inauguration pour discuter 
avec leurs Invités de l’implication 
coopérative dans le centre-ville de 
Québec.

tréaL en présence de plusieurs ar­
tistes dont les oeuvres sont décrites 
dans Pouvrage. L’activité se dé­
roulait dans le cadre des “cent jours 
d’art contemporain”.

LE COURRIER DE L’HOimCULÏIÎlIK

Encore le nodule noir!
4 Vous avez bien raison de vous inquiéter M. 

Antonin Joubert, de Sayabec, dans Matapédia. 
Les échantillons de brûiches de pruniers que 
vous nous avez fait parvenir sont bien affectés et 
effectivement ils risquent d’en mourir.

par
flmequmm 

DALLAÊRE

Vos pruniers sont atteints ou plutôt à la merci, 
devrait-on dire, du nodule noir du cerisier. Cette 
maladie provient surtout du cerisier indigène de 
Pennsylvanie et est causée par un champignon.

LWVOf^ATIONS

Maisons fleuries
^ Les citoyens de 

la ville de Québec ont 
jusqu’au vendredi 12 
juillet pour participer 
au concours “Maisons 
fleuries 1985”, en té­
léphonant au 683-4497.

Les adeptes de l’em­
bellissement peuvent 
s’inscrire dans quatre 
catégories, soit mai­
sons (parterres visibles 
de la rue), maisons 
(cours intérieures), 
maisons (balcons, ter­
rasses et fenêtres) et 
commerces et édifices 
publics.

Ce concours or­
ganisé par le comité 
d’embellissement, en 
collaboration avec le 
Service des loisirs et 
parcs de la ville de 
Québec et le ministère 
de l’Agriculture, des 
Pêcheries et de l’A­
limentation du Qué­
bec, permettra aux ga­
gnants de mériter des 
prix tout à fait ex­
ceptionnels, originaux 
et personnalisés.

Une artiste de re­
nom, Mme Denise Mo- 
risset, a en effet été 
choisie pour réaliser 
les aquarelles re­
présentant les mai­
sons, commerces et

Des plantes, 
S.V.P.!

^ Le Centre in­
ternational de séjour 
de Québec, situé au 19 
Sainte-Ursule, manque 
de verdure! Cet or­
ganisme sans but lu­
cratif sert de ^te aux 
jeunes voyageurs ve­
nus de tous les coins 
de la planète. C’est une 
grande auberge, située 
dans une non moins 
grande maison que 
l’on souhaiterait “dé­
corer” à raide de plan­
tes d’intérieur.

Comme l’explique la 
responsable de l’au­
berge. Nathalie Van 
Houtte, s’il se trouve 
quelque part un mé­
cène ou encore des 
gens qui ont un sur­
plus de plantes, "il ne 
faut surtout pas se gê­
ner pour en faire ca­
deau à la maison”. 
C’est au 694-0795.

édifices sélectionnés. 
En outre, la campagne 
de civisme "Québec, 
ma propre ville" dé­
cernera au hasard un 
prix de participation 
par catégorie.

Les autres arbres frutiers dans les environs des 
cerisiers risquent fort de s’en ressentir à leur 
tour, quoique, de l'avis de M. Gaston Déry, des 
consultants Déry et associés de Québec, il s’agit 
d’une maladie facile à contrôler.

Les échantillons montraient le premier stade 
de la maladie. Le meilleur traitement consiste à 
tailler les branches 15 centimètres plus bas que 
l'endroit infesté. Si plusieurs branches sont at­
teintes, M. Déry conseille de tremper son outil 
dans de l'alcool méthylique entre chaque coupe.

Le nodule noir, qui profite souvent des bles­
sures causées aux arbres, est présent en abon­
dance dans les forêts. A ce propos, M. Déry 
explique que c’est un moyen d’autodéfense dont 
s’est dotée la nature elle-même, pour éviter la 
prolifération des cerisiers et permettre la crois­
sance d’autres essences. Le vent transporte les 
spores d’un milieu à l’autre, si bien qu’il est peu 
d'endroits qu’épargne le nodule noir.

Enfin, l’idée- 
cadeau que 

je cherchais' 
Parce que...
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FLEIm
FORMULAIRE D1NSCRIPTION

Les citoyens de la ville de Québec sont invités à parti­
ciper à “Maisons fleuries”. Les quatre catégories
déterminées s'adressent 
qu’aux propriétaires

aussi bien aux locataires

) Maisons: parterres visibles de la rue 
) Maisons: cours intérieures 
) Maisons: balcons, terrasses et fenêtres 
) Commerces et édifices publics

Date limite d'inscription. 12 juillet 
Période du jugement: du 21 Juillet au 10 août

Pour information: 683-4497
Pour vous inscrire, cochez la case de la catégorie 
choisie et retournez le formulaire à:

“Maisons fleuries 1985”
Service des loisirs et des parcs 
Hôtel de Ville 
Québec Qc 
G1R4S9

Nom---------------------------------------------------------------
Adresse — 
Code postal- 
Secteur-------
Téléphone: rés. -bur.

(XS

VILL E Dl r Iquebec

FERNAND MORISSETTE INC.: LE PLUS COMPLET

Un conseil de 
votre expert BMRNou, sommes

Si vous avez suivi des cours ou non 
d'autoconstruction

ATTENTION!
MAGASINEZ AVANT D’ACHETER 

VOS MATERIAUX DE CONSTRUCTION

ANCIENNE-LORETTE
424S. bouL HaaMi euMi
872-2874

ACHETEZ DIRECTEMENT 
DU MANUFACTURIER

ESTIMATION GRATUITE
Venez visiter notre 

salle de montre
Plus de 20 modèles et 4 essences
Armoires de cuisine 
Coiffeuse-lavabos 

Meubles de rangement

4255, bout. Sainte-Anne 
MONTMORENCY, BEAUPORT 667-6064
Une visite vous convaincr,i de notre produit

EPARGNEZ JUSQU’À 90%
PERSONNE NE VEND MOINS CHER...PERSONNE NE VEND AUTANT

STORES VERTICAUX
TTT

JUSQU'A
60%

DE REDUCTION
24 grandeurs 

d'ftérentes en magasin Pour Irvra'SOn 
immédiate Chou tncomparabie 8 

Québec

Modèle Qfoover. Pour 
•nsérer tissu ou taprssserre Grandeur 75" i e4 ’
Prix Spécial

4 4 099

e.v.c . (vmyfe) Gho«i de 4
magnifiques couleur^ 
Grandeur 75" i 64 
(porte patiO)
Prii sugg 
199.99S 
Spécial

199

Ahimlnliim. cno, œ
plusieurs couleurs en ma 
gasin Grandeu' 75 a 64
Pni 
sugg.
249S 
Spécial

199

'n*M. Un choii (antasfr 
Que de tissu 3^ en rrtaga 
sm pour livraison mvnédia- 
te Grandeur 75" » 84 ’

Prit A partir de
Its 4Aa99

TAPIS À LIQUIDER
TAPIS
GAZON
Idéal pour balcon aux abords 
de la piscine Choix de plusieurs 
couleurs et qualités en magasin
Vtltur hisqu'A 19,t9S v.c.

Aptrlirdt
v.e.

TAPIS SHAG
Belles teintes piusieuis cou 
leurs balance d un gios con
Irai de maisons rrHXIeies'

Pris tugg. 14.99$ v.c.

SPÉCIAL Q®®

PRÉLARTS
Sans Cirage le plus qianq 
crxDix a Oueber rlilleienls nso 
Ills diiteienies couleurs

Vtltur régullèrt 
jutqu’è 22,99$

SPÉCiAL JÊ 99
A partir

^ de V.C.

CÉRAMI
Vaste choix d 
motifs en mag
PLANCHER 

8"x8" , 
SPÉCIAL
i66
1 p.c.'

QUE
e couleurs et 
asm

MUR
6" X 6"

A PARTIR DE59Ü
TAPISSERIE

Jusqu’à 90% de réduction
Le spécialiste du papier peint. 

Plus de 60 000 rouleaux en magasin.
Spécial

2 pour 1
Achetez t rou 
leau Simoie ou 
double et ob’e f>r\ un gratu' 
t(.rnenf Sur mai
chand'se setec
t*Ohf>ee

Un grand 
choix

Stries et cou­
leurs varies

TAPISSERIE A MOTIFS VARIÉS
Prix rég.
13,98$
i»“ 'ooieau OouCiit-

SPÉCIAL
299

!• routMu douM*

>1
décorunik

PEINTURE
SEMI-LUSTRE

au latax
SPECIALPrix awgg. 

14,99'
It 4 lltrts

1299
Prix

LATEX MAT
d’intériaur

SPECIAL
11,99 
It 4 lltrts 101»

LITERIE
800 COUVRE-LITS et 

DOUILLEHES
À LIQUIDER

Un nombre considérable de couvre-lits et 
ensembles de douillettes a prix densoire 
Motifs et colons varies. Grandeurs sim­
ple. double. Queen.

ÉPARGNEZ

399’

s vous ’AOvvC
Mf iufu»S •• I 

AafunOvOuS 
•f Mf ’ , a
TNr'f a

'\\

21 5, boulevard Hamel (f.ce a i hôpital chri.t-Roo - 681 -6023



E-t Québtc, L« SoMI, Hi • Juill** IMS

JV-n ,

i.

I -r

TOUS.CES BAS PRIX 
DES LUNDI!SUPER!

Prix en vigueur du 
lundi 8 juillet au 
samedi 13 juillet 
1985 inclusivement.
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CONT. 
DE 1 L
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Cl-'EXPORTA

CIGARETTES 
TOUTES 
MARQUES
FORMAT KING 
ou ORDINAIRE 
CARTOUCHE 
DE 200

ii De^olr^. limiii-
de 2 tar.ouchei pjr {lient

du MAURI

Avis: Sanie ei Bien-eire scKial Canada considéré que le danger pour 
la sancé croit avec l'usage - eviier d'inhaler.

' ii-ài ;

CUISSES DE 
POULET 
FRAIS AVEC 
DOS

«
X

BLEUETS
PRODUIT 
DES É.-U. 
CANADA N ° I 

‘ CONT. D'UNE 
CHOPINE

S|7 '
Tw"""

V

t' .

■'■■I N ✓

ç.

SAUCISSES FUMÉES
SWIFT
PQT DE 375 g

N /*

BOISSONS
GAZEUSES
STEINBERG
BOUT CONS 
DT 7 SO ml 
DEPOT EN SUS 
50C BOUT

NECTARINES
DE LA CALIFORNIE 
PRODUIT DES É.-U.

C-aïTcT

cWpônQs
S

COUCMIS AVfC 
f RONCtS 
RIRHASKHn
PAHPI tS
«CEMJVi ATI m
«Tl DI
0» KTU» 8T| CN 7.etf M'i tt PAS 
HT| DI ««
PP(MI|P PASPIUS 
«ri Di «0
i»i SUIT BM rn
M|P| P A«S< s4rHAST»S

|74

1049

ÉCONOMISEZ

sur présentation de 
ce coupon à la caisse 
de votre Steinberg. 
Valeur au comptoir: 

l/20<
Limite: un coupon 

par client. 
L'offre est en 

vigueur
jusqu'au I 3 juillet 

1985.

$ $Pi$'

6 j

CAFE
INSTANTANE
RICHf
MELANGE
NISCA.i
BtX il 
DI 777 t

COITPÔN!

ÉCONOMISEZ

00

3«449

CAFE 
INSTAN 
TANE VIVA 
DECAFEINI
ou
COIOMBIE 
Mise Alt 
•OC Al 
DI .«•i

AVEC
COUPON

sur présentation de 
ce coupon à la caisse 
de votre Steinberg. 
Valeur au comptoir: 

1/208
Limite: un coupon 

par client.
L'offre est en 

vigueur
jusqu'au 13 juillet 

I98S.
V ”63909 v^i

$ •

•is-

PIZZA GARNIE
9" 12 "

i49

CWPÔN

ÉCONOMISEZ

sur présentation de 
ce coupon à la caisse 
de votre Steinberg. 
Valeur au comptoir: 

1/208
Limite: un coupon 

par client. 
L'offre est en 

vigueur
jusqu'au 13 juillet 

I98S. 
2263874

. — — ~ — — ___j

VOYEZ NOS NOMBREUX AUTRES SPÉCIAUX DANS LE CAHIER PUBLICITAIRE DE CETTE SEMAINE.

VOTRE SUPERMARCHÉ DE CHOIX
Ivs a.Ut lf\ .innon. dant tPT pagpt toni en rrdame aui supermarchés situes dans la ville principale de diffusion de ce tournai et sa prexhe banlieue les condiiions climatiques peuvent influent er l.i gii.in- 
me ei U qualité dP nos approvisionnements en fruits et legumes Cependant nous tenons a vous garantir en tout temps le meilleur chou disponible sur le marche Pas de garantie de ptii sur ceri.iiiis 
ariii les non alimentaires II se peut egalement que teriames illustrations soient prises a litre indicatif seulement et ne correspondent pas exaclemeni a l'ariitle annonte Pas de venie aiii mart hands 
Nous nous réservons le droit de limiter les quantités le iriie prévaut en tout temps St un superman he est at ouri d'un produit annonte, veuille! demander un bon de garant te autonipioit d'inlorm.iiion


