Gateau au mincemeat
1 boite de mincemeat
1 boite de lait condensé sucré
Y2 tasse de beutre
1 tasse de fruits confits
5 tasse d’amandes ou de noix de Grenoble hachées
Y, tasse de cerises confites

Bien mélanger
Ajouter 2 ceufs battus

Dans un autre bol :

2 tasses de farine

1+1/2 c. a thé de poudre a pate
1 c. a thé de soda a pate

Y c. a thé de sel

Incorporer au 1 mélange

Ajouter 2 c. a table de rhum ou de cognac (facultatif)

Cuire environ 1+1/2 hre a 300°

Sauce pour giteau au mincemeat

1 tasse de cassonade
"2 tasse de beurre ou margarine

Faire caraméliser

Ajouter 1 tasse d’eau
Epaissir avec environ 12 2 c. a table de fécule de mais

Ajouter rhum ou cognac au choix



