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D'UNE EXPOSITION À L'AUTRE 

Au Centre Saidye Bronfman: le dessin «contaminé» 
Mais quelle belle "contami­
nation • pour reprendre l'ex­

pression de Diana Nemiroff, la 
c o n s e r v a t r i c e r e s p o n s a b l e de 
l 'exposit ion p résen tée actuel le­
ment au ( e n t r e Saidye Bronf­
man. Dessin-Installation regrou­
pe les o e u v r e s de six artistes 
choisis par Mme Nemiroff : .foce-
l yne AUouche r i e . Sylv ie Bou-
< hard, Nancy Johnson, Elizabeth 
Mackenzie, Robert McNealy et 
Greg Snider qui ont en commun 
d'entraîner le visiteur dans un 
pa rcour s déconcer tant , parfois 
théâ t ra l , où les genres ne tien­
nent plus Comment par ler de 
dessin dans leur cas'.' Mme Ne-
friroff le fait très bien dans le ca­
talogue qui accompagne l'exposi­
tion. Je me contenterai de vous 
donner le goût d ' embarquer dans 
le jeu proposé par les ar t i s tes . 

I C'est un archer, immense, des­
siné sur un faux mur portant une 
ca r t e géographique de l'Améri­
que à l 'envers, qui nous accueille 
à l ' e n t r é e . La f lèche p o u r r a i t 

non être destinée. Cet a rcher est 
placé dans un environnement, un 
• space, compose d'objets hétéro­
clites dont on cherche la clef qui 
permet â Robert McNealy de les 
associer. Car ils sont associés 
quelque par t , on le sent. Une roue 
é t range en bois, un cône de guin­
gois qui a des allures d'édifice, 
une clôture, une boule qui est 
peut être la Ter re , des t races de 
main par t e r r e . Une oeuvre fasci­
n a n t e qui pose des q u e s t i o n s , 
mais lesquelles? 

Sylvie Bouchard, pour sa par t , 
nous entra ine dans un couloir qui 
tient du labyrinthe et dont les pa­
rois sont constituées de panneaux 
en bois verni sur lesquels sont 
dessines des intérieurs et exté­
rieurs évoquant des lieux moyen-
nageux. Escaliers qui ne mènent 
nulle part , ouvertures qui nous 
ramènent à l ' intérieur, coffres 
dont le contenu est garde secret . 
Un environnement clos sur lui-
m ê m e qui me rappelle l 'atmos­
phère de 1 extraordinaire roman 

de Umberto F,eo, Le nom de la 
Rose 

Peut-être est il plus directe 
m e n t ques t ion de dess in d a n s 
l ' o e u v r e n a r r a t i v e de N a n c y 
Johnson. Une série d ' images ries 
s inées g ro s s i è r emen t évoquent 
des moments d'émotion intense 
chez une jeune femme qui sem 
ble s ' i n t e r roge r sur l 'affection 
qu'elle porte envers son père. Un 
père, un homme», remis en ques­
tion dans une série de commen­
taires places on dessous des ima­
g e s , l in t e x t e qui d é b o r d e 
l 'histoire personnelle et se fait 
politique. 

Brochette coeur et poumon 
Dans l 'espace blanc aménagé 

par Greg Snider trônent un coeur 
et un poumon au bout de piquets, 
comme des trophées de canniba­
les. Leurs ombres sont dessinées 
au graphi te sur un mur. Dans le 
m u r du fond, un trou, un oeil, qui 
pourrait être celui d'un appareil 
photo. Si le visiteur a l'idée de se 
placer de manière à voir comme 
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Détail de l'installation de Céline Baril. 
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l'oeil de cette caméra , les ombres 
du coeur et du poumon disparais­
sent. Mais s'il va voir derr ière la 
cloison, il découvre que le trou ne 
correspond pas à l'oeil d'un appa­
reil-photo, mais à la bouche d'un 
fusil de chasse. Une oeuvre qui 
nous renvoie a notre violence. 

Il y aussi un questionnement 
social dans l'installation d'Éliza-
be th Mackenz i e ou d ' é n o r m e s 
dessins faits sur des panneaux de 
gyproc, images obtenues à par t i r 
de projections de photograhies, 
i m a g e s - c l i c h é s d a n s les deux 
sens, évoquent des problèmes de 
couples, sans que ces problèmes 
ne soient clairement identifiés. 
Une réflexion dont l 'ambiguïté 
permet au specta teur de se poser 
les questions qui lui conviennent. 

Et , please, ne faites pas com­
me moi. N'oubliez pas que le Cen-

Robert McNealy, « Also the Wheel Appeared ». (Bronfman). 

Stephen Lack, « Get in the Car Bitch ». (Joyce Goldman) photos Mkhal Grovel, LA PRESSE 

t re Saidye Bronfman est fermé le 
samedi , jour du Sabbath, mais 
ouvert tous les autres jours de la 
semaine, y compris le d imanche. 
Et que l'exposition /n.s fa/la f ion-
dess in se poursui t au sous-sol 
avec J o c e l y n e AUoucherie qui 
nous fait descendre dans un terri­
toire innommable. Cubes en bois 
teint portant de curieux paysa­
ges, gargouilles en photos, colon­
nes, é léments d 'archi tecture , ro­
ches; un pays inconnu. 
DESSIN-INSTALLATION ou Centre Soi-
dye Bronfman, 51 70 Chemin de la Côte 
Sainte-Catherine, jusqu'au 22 novem­
bre. 

Décidément, Apport' est une 
nouvelle galerie dont il faudra 
s u i v r e de p r è s l ' évo lu t ion 11 
s'agit d'un petit espace pauvre, 
typique des habitations du cen­
tre-ville; les artistes invités doi­
vent en p r e n d r e possession et 
l ' u t i l i s e r d a n s sa s t r u c t u r e 
même . P ie r re Dorion, celui qui a 
inauguré Appart ' , l 'avait t rans 
formé en atelier univers clos et 
sombre d'un imaginaire art is te 
du siècle dernier. Celine Baril, 
qui a pris sa place, l'a au contrai­
re ouvert sur la rue. en débordant 
sur le balcon et a l 'extérieur des 
fenêtres où des monuments, en 
photos, nous appellent (du bal­
con) puis nous regardent évoluer 
dans la galerie, bien installés sur 
le rebord des fenêtres. Dans le 
cas de Céline Baril comme dans 
celui de Dorion, il est question de 
l 'histoire de l 'art mais chez Baril , 
la réflexion débouche sur la no­
tion de pouvoir dont Napoleon en 
figurine perché sur un immense 
harnais de cheval t ransformé en 
balance des deux mondes d'où il 
doit rendre justice Photos du Na­
poléon figurine qui nous le pré­
sentent sous tous les angles, sur 

le balcon de la rue Mosnier; petit 
Napoleon sur grand cheval dessi 
né sur papier goudron. Et tou­
jours, chez Celine Baril, la pré­
sence du goudron, son matér iau 
de prédilection. 
Céline Baril, GALERIE APPART , 326 
est, rue Marianne. Jusquau 1er décem­
bre. 

La galerie Joyce Goldman est 
une a u t r e de ces nouvel les et 
petites galeries noes récemment 
dans le Haut Saint-Denis. El!» 
semble vouée, celle-là, à la nou­
velle figuration et au néo-expre^ 
sionnisme. Stephen Lack, artiste 
d 'or igine m o n t r é a l a i s e qu'on y 
p résen te ac tue l l emen t , vient y 
donner, pour quelque temps, une 
allure East Village, un quar t ier 
de New-York en effervescence ou 
Lack vit depuis quelques année s 
Les toiles de Lack, découpées 
grossièrement comme s'il était 
en état d 'urgence, racontent en 
les isolant des anecdotes qui tien­
nent du fait divers tel que charrié 
par les médias d'information et 
en particulier les journaux «jau­
nes». Scenes de guerre , mafiosi, 
p u n k s , s c è n e s de m é n a g e , 
superman, etc. Son style d'ima­
ges emprunte aux comics améri 
c a i n s . aux graf f i t i , ma l finis, 
g ross i e r s , eff icaces . LeN t i t res 
sont évocateurs : Get in the Car 
Bitch, Burning Books fore in Bei­
rut, Punks on the Bus. Street 
Hustler, p a r exemple. 
Stephen Lack, STILL ALIVE, à la galerie 
Joyce Goldman, 4012, rue Drolet, jus­
qu'au 2 décembre. 

Zen et petits chevaux de 
bois 
Alain Pelletier est de ceux qui 
a v a i e n t r e t enu l ' a t t en t ion des 

petits et des grands avec son ins­
tallation autour d u n e fuite d 'eau 
à Montréal-tout-terrain au début 
de l ' au tomne . Aussi m 'é ta i s - j e 
promis de ne pas rater la pro­
chaine occasion de voir son tra­
vail. L'occasion est là, mais elle 
n'est pas rèvee. Il s'agit d'une ex­
position d'oeuvres d'étudiants au 
Pavil lon des beaux-arts de 
l'Université de Montréal, expo­
sition parsemée dans divers lieux 
de l'édifice. Mais Pelletier et An­
drée Baillargeon qui par tage une 
salle avec lui. s'en tirent bien. 

Pe l le t ie r t r anspose dans une 
sorte de mise en scène l 'esprit 
d'un texte /.en affiché au mur. Il 
s 'agit, est-il écrit, d'un dialogue 
entre un moine et un empereur . 
Une montagne massive en plâtre 
dorée est accrochée au mur. P a r 
te r re , des roches (en plât re) en-
tources de poussière de p lâ t re 
po r t an t des t r a c e s r é g u l i è r e s , 
évoquent des temples ou des ja r ­
dins zen. Une espèce de g rande 
assiette, montée sur pattes ren­
voie a un au t re élément de l'uni­
vers /.en C'est une installation où 
le jeu domine et que vient «taqui­
ner» l ' env i ronnement c réé p a r 
Andrée Baillargeon. Petits che­
vaux en bois \ e r t s et rouges ra­
massés en tas , comme mor t s , 
éparpilles comme un puzzle, ou 
chevauchant en groupe de trois , 
quat re , dix. etc. vers une boite 
vert icale munie d'une grille por­
tant un dessin de cheval et de 
chevalier. D 'aut res ont l 'air de 
vouloir g r imper dans une toile en 
lin, qui évoque une couverture de 
lit, accrochée au mur. Un univers 
onirique et poétique qui rappelle 
Penf an< e. 

PAVILLON DES BEAUX ARTS DE L UNI­
VERSITE DE MONTREAL. 265 Mont-
Royal, Jusqu'au 22 novembre. 

LOUISE ROBERT 

Des lieux improbables 
Les peintres se suivent et 
ne se ressemblent pas. Il y 

en a qui peuvent vous parler 
pendant des heures de leur dé­
marche , de leurs expériences, 
de leurs objectifs, de leur con­
ception de l 'art et de la vie. Cer­
tains avec une logique imp!. ira 
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ble, d 'au t res avec une logique 
qui nous échappe. Mais Louise 
Robert fait partie de ceux qui 
n 'a iment pas beaucoup parler 
de leur travail , de ceux qui crai­
gnent d 'ê t re enfermés, limités 
par les mots. «Si je pouvais par 
1er de ma peinture, m 'a déjà dit 
un a r t i s t e , j e ne s e r a i s pa s 
peintre.» 

Depuis dix ans qu'elle évolue 
sur la scene art ist ique cana­
dienne, Ldllise Robert est. li 
puis ses débuts, une ar t is te qui 
c o m p t e C e r t e s , son t r a v a i l , 
abstrai t , n'est pas facile d'ac­
r e s , mais il marque ceux qui B€ 
laissent prendre Depuis dix ans 
également , elle associe dans sa 
recherche picturale écr i ture et 
pe in ture Klle choisi! d ' abord 

les m o t 4 . une grille de mots ra­
massés au hasard de lectures, 
de conversations entendues ou 
au t rement . Sept, huit mots, au­
t o u r d e s q u e l s s ' a r t i c u l e r o n t 
sept, huit tableaux. Le mot, dit-
elle, devient l 'élément déclen­
cheur. Un mot. ajoute t elle, ça 
envoie des couleurs dans la tète. 

E l l e c h o i s i t é g a l e m e n t 
d ' avanre la forme de ses cane­
vas , évitant le canevas droit 
qu'el le a en horreur. Cela donne 
des toiles ou des oeuvres sur 
papier dépourvues de châssis ou 
d ' a r m a t u r e , débordant, g râce à 
des rajouts, à la découpe m ê m e 
des canevas ou a des pliures, 
d'un côté ou de 1 autre, selon la 
dynamique résultant de la dis­
position des masses colorées. 
Ce r t a ines sont c o m p l è t e m e n t 
éclatées. Les oeuvres peuvent 
• tre suspendues au mur en ligne 
droite paral lèlement au plan 
cher, ou de guingois, toujours 
selon une nécessité i nhé ren te 
aux tableaux ou aux dessins, 
lesquels reprennent, dans des 
dimensions plus modestes et sur 
papier, le propos des tableaux. 
Louise Robert joue avec les no­

tions de déséquilibre et de dissy­
métr ie . Ses oeuvres n'ont pas 
vraiment de centre auquel s'ac­
crocher. 

Les mots choisis pour l'expo­
sition qu'elle présente actuelle­
ment à la galerie Vajima, mots 
qui ne sont pas des titres, mais 
sont écrits avec les doigts dans 
la mat ière , gra t tés à la maniè re 
de graf f i t i , pa r len t de l ieux. 
Lieu improbable, autre lieu, li­
mite imaginaire, il faudrait 
mettre ici une montagne, et des 
marges, géographie de la 
pliure, sens de la terre, Yuca­
tan, le monde à l'envers, etc. 
Ces mots invitent à une reflex­
ion sur les tableaux eux mêmes , 
ces drôles de lieux, sur la pein­
ture en general , en conservant 
évidemment toute la multitude 
de sens qu'ils peuvent a* oir à 
toutes sortes de niveaux pour le 
spectateur . Mais il y a aussi 
d 'aut res mots, incomplets, indé­
chiffrables, et des boucles qui 
évoquent, pour moi, l 'apprentis­
sage de l 'écri ture. De savoir 
également que Louise Robert 
t ravail le directement avec ses 

\ 

Louise Robert 

mains , dont 00 retrouve parfois 
les e m p r e i n t e s complètes et 
avec ses doigts, avec son corps 
finalement, ajoute une dimen­
sion physique, sensuelle, à la 

* 

démarche complexe de l 'artis 
te. 

Mais Louise Robert a raison 
de se méfier des mots, j a m a i s 

photo Poul-Henci Talbot, LA PRESSE 

i l s ne r e n d r o n t p l e i n e m e n t 
compte de son t ravai l . 
Louise Robert a la galerie Yajimo, 307 
ouest, rue Sainte-Catherine, pièce 
515, jusquau 8 décembre. 
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Boy George : un beau 
show démagogique 

Le spectacle que pré­
sentait le groupe britan­

nique Culture Club, jeudi et 
vendred i , au Map le L e a f 
Garden de Toronto, est de 
beaucoup supérieur à ce que 
nous offrait Boy George au 
Forum de Montreal, le prin­
temps dernier. 

JEAN BEAUNOYER 

Techniquement rien à redi­
re. Une scene circulaire, un 
écran tféant qui nous offre 
les plus belles images que 
j ' a i vues durant un specta­
cle, une prestation beaucoup 
plus longue a v e c plus de 

chansons. En s o m m e , de 
quoi satisfaire tous les fans 
de Boy George. À Toronto, 
ceux-ci sont beaucoup plus 
j eunes qu'à M o n t r é a l et 
quand la vedette fit son ap­
parition, on eut l'impression 
de se re t rouver dans une 
cour de récréation d'école se­
condaire 

Mais les enfants de Boy 
George sont sages et tout le 
monde doit écouter quand le 
maître parle. Moi, j 'avoue ne 
plus avoir tellement envie 
d'écouter cette sorte de pro­
pos d'une - prima » qui ne re­
garde plus que son miroir. 

Avec le temps, le person­
nage de Boy George est deve-
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FACTORY 
LE JAZZ l ^ ^ ê Ê 

A SON M E I L L E U R * ^ ^ ^ ^ ^ ^ 

(foufes les dusses sonf mixtes) J/tF 

DANSEZ AVEC LES PROFESSIONNELS 
Tout \ t court d'iponible» pour homme* et femme* 

• Jazz exercice 
pour tes non-donseurs 

• Jazz contemporain 
(tous les niveaux, debutants o avancés) 

• Danses Afro-Antillaises 

• Programme de Jazz 
pour adolescents et préadolescents 

• «Break» danse 

L 

Inscriptions immédiates 

Directeurs artistiques 

Don Jordan 

Phillip Cote 
733-1911 733-3617 

750, chemin Lucerne 
Mont-Royal, Québec 
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Boy George: le personnage devient lassant... 

nu si superficiel qu'on se dés­
e s p è r e d 'y t r o u v e r un 
contenu. Hier, pendant son 
show il minaudait comme 
d 'habi tude, se dandinai t , 
sautillait et buvait à toutes 
les dix minutes en tentant de 
retrouver sa voix qui dérail­
lait la plupart du temps. 

11 change trois fois de cos­
tume et celui qu'il porte en 
rappel l'ait penser à Cléopà-
tre qui aurait emprunté la 
mitre du pape. C'est alors 
que Boy George interprète 
• The War song» et disparait 
avec la fumée et les pétards. 

Au grand plaisir de tous 
ses fans évidemment, qui ont 
dansé dans les estrades pen­
dant une bonne par t ie du 
show et qui sont partis ravis. 
Je suis certain d'ailleurs, que 
si Boy George avait présenté 
ce spectacle à Montréal, à sa 
dernière visite, c'eut été le 
délire Mais le temps passe 
très vite pour ceux qui ne vé­
hiculent que des images et il 
faut savoir se renouveler 
constamment. Boy George a 
coupé ses cheveux, mainte­
nant roux, a techniquement 
amélioré son show mais le 
personnage devient lassant, 
tout d'abord parce qu'il s'at­
taque c o n s t a m m e n t à la 
presse ( c e qui n'est pas très 
habi le pour quelqu 'un si 
conscient de son i m a g e ) , 
parce qu'il semble se ficher 
de tout le monde quelque 
part et surtout parce que son 
propos est tellement déma­
gogique qu'il finira par déce­
voir ses derniers fans. 

Je n'ai rien contre les of­
fensives du marketing. Les 
Beatles ont été précédés en 
Amérique d'un battage publi-
c i t a i r e sans pa re i l . Ma i s 
après, les gens ont peu à peu 
découvert leur génie. Dans le 
cas de Culture Club, ce n'est 
pas le dernier album « Wa­
king up with the house on 
f i re» qui va renverser la pla­
nète. Rien de bien neuf et au­
cune chanson pour surpren­
dre ou dé ranger les fans. 
• War is stupid » chante Geor-
ge-le-tolérant. l 'antiraciste 
qui ne cesse d'attaquer ou de 
ridiculiser certaines vedettes 
sans parler des médias qu'il 
pourfend à toute occasion. 
De la démagogie payante, 
toujours de la démagogie. 

LE PALMARES DANCE MUSIC 

DANCE MUSIC 

J 

Université de Montreal 
Faculté des sciences de l'éducation 
Section d administration scolaire 

Certificat 
en administration scolaire 

(30 c r é d i t s ) 

Aux commissaires d école, 
aux intervenants en education: 

enseignants, psychologues, cadres scolaires, 
personnel de soutien administratif, 

travailleurs sociaux, etc. 
aux parents désireux de participer ou 
participant déjà a l'action éducative 

Pour s'initier a l'administration de l'éducation, 
pour consolider des acquis et des habiletés 

en admirvstration scolaire, 
pour acquérir les outils nécessaires a l'évaluation 

de la pratique administrative. 

Quelques sujets traités 
prise de décision en milieu scolaire, 

éléments de comptabilité et gestion budgétaire, 
gestion pédagogique et informatisée, 

techniques d'organisat'on. 
politique et administration en education. 

Particularités 
inscription a temps partiel 

étudiants réguliers et étudiants libres, 
cours du jour, du soir, de fins de semaine, 

horaires flexibles 

Date limite: le 1er décembre 1984 

Pour tous renseignements, n'hésitez pas 
A communiquer avec: 

Le Bureau d information 
Faculté des sciences de l'éducation 

Université de Montreal 
C P 6203 succursale A 

Montreal (Quebec) 
H3C 3T3 

Tel 343- 7622 ou 343-6659 
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1. IJUST CALLED TO SAY . STEVIE WONDER MOT 

2. BODY ROCK MARIA VIDAL EMI 

3. SWEPT AWAY DIANA ROSS RCA 

4. MISSING YOU JOHN WAITE EMI 

5. THE LUCKY ONE LAURA BRANIGAN WEA 

6. WHAT S LOVE GOT 
DO DO WITH IT TINA TURNER CAP 

• 

7. I FEEL FOR YOU CHAKA KHAN WEA 

8 LOVE ON THE LINE LYDIA MURDOCK IMP 

9. LOVE IS JUST A GAME PETER BROWN 
• 

CBS 

10 OUT OF TOUCH HALL & OATES RCA 

11 BEAT OF THE NIGHT MAGGIE POL 

12. THE GLAMOROUS LIFE SHEILA E. WEA 

13 LET S GO CRAZY/ 
EROTIC CITY PRINCE WEA 

14. LIGHTS OUT PETER WOLF EMI 

15 THE WAR SONG CULTURE CLUB VIR 

FRANÇAIS 

1. DÉBRANCHE FRANCE GALL APA 

2 LA FILLE AUX BAS NYLON JULIEN CLERC VIR 

3 L'HOMME DE LA RUE LE SHOW TOK 
• 

4. LES SUNLIGHTS 
DES TROPIQUES 

5 ON VA S'AIMER 

GILBERT MONTAGNE 

MARTINE ST-CLAIR 

IMP 

ADM 

LIKE A VIRGIN 

PROJECTIONS 
MADONNA 

WAKE ME UP 
BEFORE YOU GOGO 

THE WILD BOYS 

FLESH FOR FANTASY 

1984 SEX CRIME 

WHAM 

DURAN DURAN 

BILLY IDOL 

EURYTHMICÎ 

Le palmares est diffuse tous les samedis a 15hOO sur 
les ondes de la station D A N C E M U S I C . 

Andy Kim : une musique renouvelée. 

ANDY KIM 

Nouvelle carrière sous 
un nouveau nom 

Grâce à une chanson, dont 
on se souvient et qui tourne 

encore, jusqu'en Chine, Andy 
Kim fut sans doute le premier 
M o n t r é a l a i s à d é c r o c h e r un 
succès mondial et à devenir mil­
lionnaire du disque. Sa chanson 
Sugar Sugar lui a en effet permis 
de trôner sur le palmarès améri­
cain, à la fin des années soixante. 

Andy Kim, qui a grandi rue 
Saint-Denis sous le nom de André 
Y o u a k i m , mul t ip l i e a lors ses 
succès : Rock me gently, Baby I 
love you. Be my baby, etc. le 
voient figurer au palmarès amé­
ricain. Finalement, il est arrivé à 
vendre 23 millions de disques à 
travers le monde. 

PENIS LAVOIE  

Puis tout s'est arrêté. L'auteur 
à succès s'est senti bloqué. Andy 
Kim est ainsi disparu de la scène. 
Il remettait ses valeurs en ques­
tion. Il y a trois ans, il revenait 
avec un disque, sous le nom de 
Baron Longfel low. La chanson 
Amour lui vaut alors un succès 
québécois et une nomination aux 
Juno Awards . Rien aux États 
Unis, cependant. 

Et maintenant, après trois au­
tres années de silence, le chan­
teur tente encore de retenir l'at­
tent ion du pub l ic a v e c un 

nouveau microsillon. Prisoner by 
Design. 

«C'est mon véritable premier 
microsillon en tant que Baron 
Longfellow. L'autre me semble 
marqué par l'influence de Anojy 
K i m . » 

Installé en Californie depuis 
des années, il n'a pas coupé ses 
at taches a v e c Mon t r éa l ou il 
compte encore prendre un nou­
veau départ. Il espère même don 
ner un véritable spectacle l ' A 
prochain, ce qu'il n'a jamais fait 
dans sa ville natale. 

L'homme s'est transformé, et 
sa musique renouvelée. Baron 
Longfellow rêve d'une nouvelle 
carrière. Parti de Montréal en 
1968, Andy Kim n'a pas été totale­
ment oublié. À preuve, un Réjean 
Tremblay qui reconnaît facile­
ment, après tant d 'année , le 
chanteur qui fut si populaire. 

Mais on connaît encore bien 
peu Baron Longfellow, qui parle 
de sa « seconde chance» de faire 
un vidéo... Pour se refaire un 
nom, Longfellow ne ménage pas 
ses efforts de promotion. Profi­
tant d'un séjour chez ses parents 
qui vivent toujours à Montréal, il 
a donc fait sa tournée de presse. 

Il lui reste à attendre la réac­
tion du public, voir s'il tourne à la 
radio et à s'attaquer au marché 
américain. 

CÉLIBATAIRES 
RENCONTREZ DES CELIBATAIRES REMARQUABLES 

ET PRENEZ-Y PLAISIR 

Il n'est pas si facile de rencontrer par hasard des célibataires exceptionnels, intéres­
sants et qui nous conviennent parfaitement. Alors qu'avec Intro Vidéo, de telles rencon­
tres se font rapidement et facilement C est simple, digne, intelligent et vraiment très 
agréable. 

PRÉSENTATION VIDÉO 
Chaque membre prépare sa propre bio­
graphie de deux pages en précisant sa 
taille, son poids, sa profession, ses cen­
tres d'intérêts en musique, lecture, art. 
ses passe-temps favoris, etc. C'est un 
autoportrait verbal 

Vous choisissez les autoportraits qui vous 
intéressent, et vous les lisez Dès que 
vous voulez en connaître davantage sur 
quelqu'un, on vous présente un enregis­
trement vidéo de 3 à 5 minutes. Le vidéo 
vous permet de voir commer.t la personne 
sourit, bouge, de voir son regard. Il vous 
permet d entendre son rire, d apprendre 
ce qu'elle trouve amusant ou triste, im­
portant ou non 

Si après cette présentation la personne 
vous intéresse toujours, nous lui deman­
dons de lire votre biographie et de voir 
votre enregistrement video Si l'intérêt est 
réciproque, et seulement à cette condi­
tion, nous divulguons identités et numé­
ros de téléphone. Co qui évite les embar­
ras, les surprises désagréables, les cou­
ples mal assortis et les tensions 

(Pour devenir membre, l'enregistrement 
vidéo n'est pas obligatoire ) 

POURQUOI DES GENS 
REMARQUABLES SE 
JOIGNENT-ILS A NOUS? 
Comme le disait si bien une jolie secré­
taire médicale: «Je suis très contente de 
la v e que je mène et des amis que j'ai. 

mais je rencontre toujours les mêmes 
personnes dans mon milieu de travail. Ce 
qui est ennuyant à la longue Maintenant, 
je rencontre des ge.is de divers milieux 
que je n'aurais jamais probablement eu 
l'occasion de rencontrer autrement.» 
Un de nos nouveaux membres, un cadre 
bancaire très occupé, remarquait: 
-J'attache une grande importance à la 
façon dont j'utilise mes temps libres, car 
j'en ai si peu. Mon travail exige beaucoup 
de moi. Maintenant, j'ai la possibilité de 
rencontrer d'autres gens, en les sélec­
tionnant et en organisant ma vie sociale 
d une façon plus efficace.» 

QUELLE SORTE DE GENS 
ALLEZ-VOUS RENCONTRER? 
Nous avons des membres de toutes les 
catégories socioprofessionnelles cadres, 
médecins. infirmier(ière)s, avocat(e)s. 
comptables, professeurs, secrétaires. 
étudiant(e)s. artistes, travailleurs sociaux 
dont l'âge varie de 18 a 65 ans. 

QUE PENSENT DE NOUS 
LES MÉDIAS? 
Intro Vidéo a souvent fait I objet d une 
vaste publicité On en a parlé dans ré­
mission de Steven Michael à CJFM. dans 
The Gazette. La Presse. Calendar Maga­
zine. Ce mois-ci magazine et le Journal 
de l'île des Soeurs. 

CONTACTEZ-NOUS SANS TARDER POUR UNE ENTREVUE GRATUITE ET SANS 0BLI6ATI0N. 

INTRO VIDEO 288-9908 
La façon sensée de rencontrer des gens /G55 rue Peei bureau iioo 

GALERIES D'ART 

Oeuvres récentes de 

ROY MANDELL 
jusqu'au 24 novembre 

GALERIE KASTEL INC. 
9 3 3 - 8 7 3 5 1366, avenue Greene, Westmount 

Ouvert du lundi ou samedi de 10 h o 17 h 3 0 , 
et jusqu'à Noël le dimanche d * 11 h à 17 h. 

Membre: Anociation professionnelle des Galeritt d'art du Canada 

EXPOSITION 

ROSS Mac CULLOCH 
JUSQU'AU 24 NOV. 

GALERIE WALTER KLINKH0FF INC. 
1 200. RUE SHERBROOKE OUEST 288-7306 
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GALERIES KART 

Marie Meilleur et Claude Trudel 
vous m\(ténl .i visiter 

LA GALERIE D'ART MEILLEUR 
Exposition 

CLAUDE ST-CYR et 
FRANCINE BAZINFT 

jusqu'au 5 décembre. 

5961, rue Jean-Talon 1st, Montréal. 
352-9193 

GALERIE A R C H A M B A U L T 

$ M I L «TEX» LECOR 
Jusqu'au 22 n o v e m b r e inclusivement 

Louis 
De Niverville 

A VENIR 

EXPOSITION 
DE PETITS F O R M A T S 

le dimanche 25 novembre 1984 

(plus d e 4 0 ar t is tes) 
mer., vam.: 14h à 18h, jeu., ven.: 14h à 21 h, 

dim.: 13ha 18h 

PEINTURES. 
COLLAGES 

ET AQUARELLES 
JUSQU'AU 1*' DÉCEMBRE 

1303, rue Notre-Dame. Lavaltrie 1-586-2202 
Rente: Autoroute Rive-nord (40), sortie 122 

Facilites de stationnement 

BELLEMARE 
Aquarelles récentes 

JUSQU'AU 25 NOV. 84 

GALERIE I3RT V M M 
3822.rue St Denis-tèl.849-9690 

EXPOSITION 
des aquarelles récentes de 

LADOUCEUR S.C.A. 

M O N I Q U E 

M E R C I E R 

wfxKTVfc psnray 
P R I X P A U L - E M I L E B O R D U A S 

Réunis 
de 1977 à 1984 

Exposition jusqu'au 30 novembre 

Ouvert du r»f. au N& de 11 h? 17 h, iam et dim. dt 13 h al? h 

1170, av Victoria. Saint-Lambert — 465-3337 

VERNISSAGE 

LE MERCREDI 21 NOVEMBRE 1984 À 19H30 

L'exposition se terminera le 30 novembre 1984 

(JALF.RIK AI.F.XANDKK 
1-456, rue Sherbrooke Ouest, 

Montréal H 3 ( , ! K 4 

oeuv res récentes 

VERNISSAGE 
le mardi 20 novembre a 19h30 
L'exposition se poursuivra jusqu au 8 décembre. 

Galerie L'Art Français 
Anne-Marie/Jean-Pierre Valentin 

^ %r 4 #>,**• ••4} • 1." 
3 7 0 , avenue Laurier Ouest, Montréal 

Tel.: (514) 277-2179 
Membre do r Association professionnelle 

des galeries d'art du Canada 

G a l e r i e du C y g n e \ / \ ] 

E X P O S I T I O N D'OUVERTURE 

Oeuvres importantes contemporaines d'artistes réunis 

Luc Gendron Alain Thomas 

Maurice Verdier Alain Bonnefoit 

Deto8sez, Spiro... etc. 

Ouvert du lundi au dimanche jusqu'à 18 h. 

jeudi et vendredi jusqu'à 20 h. 

Galerie du Cygne 

2050 rue Crescent, Montréal 8 4 3 - 4 8 0 2 

<5I4)1W4-2><).V 

K»'MINIMUM NI 
SOI» IMURI MM 

C Û 

SCI l.I'll tp 
ï\ \\\ MlKllM , 
Pt)\M iIRtiMI 1.1 
r\BI.F.\l \ RH I M S 

. s» »l 

Ci A 1ER* 

MONTREAL OHEBFC CArjApA H3C 
Tel; 1*14» 9364456 

JEANNINE B O U R R E T 
Vernissage le d imanche 1 8 novembre de 14 h à 17 h 

L ' e x p o s i t i o n se p o u r s u i t j u s q u ' a u 3 décembre 

Bienvenue a tous 

G A L E R I E D ' A R T L E N O U R 
5 6 8 5 , rue J o n c a i r e ( s o r t i e 1 2 0 - 1 2 3 ) 

H y a c i n t h e 

% 

S a i n t 774-8100 

DE RABAIS SUR 
AFFICHES LAMINÉES 

ET 

KITS D'ENCADREMENT 

O u v e r t le d i m a n c h e d e 1 4 h à 17 h 

L E S T E R R A S S E S 
70S, nie Ste-Corhermt ouest, 549-8 24 3 

NIVEAU MÉTRO McGIU 

l es éditions jan pé l iSSOr i en collaboration avec Marie Fôhes 
présentent «Le temps qu'il faut sur mon pays» 

C h â t e a u D u f r e s n e 
Musée des arts décoratifs de Montréal 

Sérigraphie de Claude A. Simard 
avec un extrait du poème de Gilles Vigneault 

Chaque épreuve est numérotée et signée par Cl. A. Simard et G. Vigneaulr 

également estampes de: 

« . t. —* 

Philippe Bdlefleur 
Paute Lagacé 
Paul Livemois 

Kene Richard 
Graham Ross 

Gilles Tibo- Félix Leclerc 

M a r i e Folies 
4433, rue Saint-Denis, Montréal 281-1390 

du 20 novembre au 1er décembre 

EXPOSITION & a Â n * JÙcAel-S&y* 

MAURICE ASSIER 
MIKIE ASSiK 
GERVAISE AUBRV 
LEO AYOTTE 
P.V. BEAULIEU 
GUY BEOARD 
MONIQUE LÎÊDARD 
LOUIS BELZILE 
JEAN MARC BLIER 
NORMAND BOISVERT 
JEANNINE BOURRET 
GILBERT BRETON 
YV0N BRETON 
J. DAVID BROWN 
LOUISE CALVE 
JEAN DALLA IRE 
CHARLES DAUDELIN 
NEREE DE GRACE 
UTTORIO DEL SIGNORE 
FRANCESCO DOMINGO 
FRANÇOIS DEZIEL 
MAURICE DOMINGUE 
SERGE FABl.O 

MARCEL FAVREAU 
MARCELFECTEAU 
JULIEN" FROMENT 
ARISTIDE GAGNON 
EMMANUEL GARANT 
HELMUT GRANSOW 
THOMAS GARSIDE 
RENÉ HEBERT 
JOSEF HILPERT 
A.Y.JACKSON 
JOKIC 
JEAN-PAUL LADOUCEUR 
PIERRETTE LAMBERT 
JEAN LAMOUREUX 
MICHEL LAPENSEE 
VIATEUR LAPIERRE 
JEAN-PAUL LAPOINTE 
TEX LECOR 
CLARA LEDISMA 
CLAUDE LE SAUTEUR 
BRUNO LORD 
JEAN LURCAT 
PIERRE MANZONE 

HENRI MASSON 
MARIO MAURO 
RICHARD MONTPETIT 
LOUIS MUHLSTOCK 
ROBERT PAANANEN 
MICHEL PELHUS 
LOUIS PAUL PERRON 
GORDON PFÊIFFER 
ARMANCE RICARD 
RENÉ RICHARD 
ÉRIC RIORDON 
JEAN-PAUL RIOPELLE 
ALBERT ROUSSEAU 
ROBERT SAVOIE 
PAUL SOULIKIAS 
PHILIP SURREY 
MA. OE FOY SUZOR-CÔTE 
LUIGI11ENGO 
PIERRETTE TRUOEL 
NICOLAS TZANOFF 
GUSTAVE VIDAL 
ETIENNE WINDISCH 
ET AUTRES 

4 3 0 , rue Bonsecours — V i e u x - M o n t r é a l — Tél.: 8 7 5 - 8 2 8 1 
Nous ichetona comptant les tableaux u artistes reconnue. 

OBSjT, COCOIChANEL, 1936 

H O R S T 
du 15 novembre au 3 février 1985 

BIJOUX CONTEMPORAINS (1964-1984) 
DE LA COLLECTION HELEN WILLIAMS DRUTT 

du 18 octobre au 3 février 1985 

U N E V I S I T E A U C H Â T E A U 
Exposition de travaux réalisés 

par des groupes d'élèves 
jusqu'au 9 décembre 1984. 

BOUTIQUE, C A F É 
Pie-IX et Sherbrooke Ouven du jeudi au 

(méiro Pie-IX) dimanche de 12b à 17h 
Renseignements: 
(514) 259-2575 

es 

M U 

FRANÇOIS 
MORELLET 
Systèmes 
Jusqu'au 
2 5 novembre 
U n e expos i t i on 
organisée par 
la A lb r i gh t -Knox 
Art Ga l l e ry 
d e Bu f fa lo , N.Y. 

LECTURE-
SPECTACLE 

DADA 
16-17-18 novembre 

à14h30 
avec 

Pierre Chagnon 
et 

Cari Béchard 
mise en scène: 
Denis Marleau 

une production du 
Théâtre UBU 

Réservations: 
873-2878 

La Bibliothèque 
du Musée est ouverte 
au public de 10 h 00 
à 17 h 00 du mardi 
au vendredi. 

Nous vous invitons 
à devenir membre 
de la Fondation des 
Amis du Musée d'art 
contemporain. 

E N T R E E L I B R E 

A u t o b u s 168. s ta t i ons M c G d i et B o n a v e n t u r e 
W e e k - e n d . a u t o b u s Ou Musée 
T e i e p n o n e ( 5 1 4 ) 8 7 3 - 2 8 7 8 

Musée des beaux-arts de Montréal 

Lieux et visages 
Jusqu'au 16 décembre 
150 photographies des 19e et 20e siècles tirées 
de la collection particulière d'un peintre montréalais 

Walter Koscnblum «Américain, ne en 1919). Amuureux. Sovtfe 
Bronx, N.Y.. IS"9. épreuve aux sels d'argent. Collection I 
particulière. » 

Dessins d'Anna Ticho 
JUSOU'JU 9 décembre 

28 paysages au fusain et au pastel tirés de la collection 
du Musée d'Israël de Jérusalem et présentés au Cabinet 
des dessins et estampes. 

Dans le cadre Je cette exposition, le Musée présentera, 
tous les mercredis et vendredis à midi, jusqu'au 7 décembre. 
U tîlm Profile of an Artist: Anna Ticho. ( Auditorium, 
entrée libre). 

Biennale du film - VVhitnev 1983 

( Auditorium. 2S) Entrée - niveau rue 
Dimanche 18 novembre. 13 h 30 
Jeudi 22 novembre. 19 h 

Dimanches Esso-Musée 

Atelier t m bel lissons Noel 

Dimanche 18 novembre. 14 à P heures 
Prix d'entrée habituel au Musée 

1379, rue Sherbrooke ouest (285-1600), 
du mardi au dimanche, de 11 à 17 heures, 
i \ceptionnellement, le Musée sera fermé 
le jeudi soir 22 novembre. 

Seul l'auditorium sera ouvert (Entrée, niveau rue) pour 
la présentation des films de la Biennale - Whitney 1983 

RICHARD LACROIX 
E X P O S I T I O N RÉTROSPECTIVE 
G R A V U R E S ET P E I N T U R E S C H O I S I E S 

( 1 9 5 9 1 9 8 4 ) 

D U 7 A U 2 7 N O V E M B R E 1984 

LA GUILDE GRAPHIQUE 
m SAINIIWIJI OtilsAtONJF' " K7THB Ul H44 J4SI% 

R I T A LETENDRE 
• t t maintenant représentée 

Exposition de ses oeuvres récentes 
acryliques e t p a s t e l s 

du 17 novembre au 1 t r décembre 

Vernittage U 17 novembre de 11 h à 17 h 

W A D D I N G T O N & GORCE INC 

1504, rue Sherbrooke ouest 934I041 3 r 

EXPOSITION 

f W E R T H E I M E R 
- Sculptures en bronze et acier poli 

1 
Mord au v*«dr»di 9 h a 17 h 30 samedi 9 h a 17 h 00 

GALERIE DOMINION 
It plut grand choix de peintures et sculptures au Conoda 

Dans la plus grande galerie marchand d art au Canoda 

1438, rue Sherbrooke ouest 8 4 5 - 7 4 / ? et 845 -7833 

Jl fQsseviatien Jla&alleise p o t 

alpap 
#r les a i 4 s plasti ques 

VOUS INVITE AU VERNISSAGE DE SON 

ANNUELLE DES ARTS ET MÉTIERS 
52 EXPOSANTS 

le vendredi 23 novembre 1984 à 20 heures 
à l'agora du Cégep Montmorency 

475, boulevard de l'Avenir, Laval-des-Rapides 
L'exposition se poursuit: 

le samedi 24 novembre 1984 de 10 heures à 22 heures 
et le dimanche 25 novembre 1984 de 10 heures à 17 heures 

Café et br ioches seront servis le d imanche à 14 heures. Cette mani festat ion est réalisée grâce à la 
col laborat ion de l a b i l e de Laval et du gouvernement d ( f Québec. \ * 

file:///ceptionnellement
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^GUILDA SORT  
DE SES PLUMES 

« ll-elle » rêve de 
roles dramatiques 

Quel personnage fascinant 
que ce Jean Guilda! Vous 

pourrez le constater au cours 
des prochains jours à la télé. 
Demain soir, aux Grands es­
prits, il est le Chevalier d'Eon, 
ce diplomate espion qui travail­
lait pour Louis XV et dont la 
sexuali té était si ambiguë que 
son sexe fut coté à la bourse de 
Londres ! 

Demain, il sera le chevalier 
d 'Eon homme. Pour la deuxiè­
me part ie , la semaine prochai­
ne, Guilda fera une entrée re­
marquée en chevalière : robe 
s u p e r b e , bi joux, p e r r u q u e et 
éventail qu'elle déploiera avec 
grâce et précision. 

Et lundi, à Boubou, un spécial 
Guilda pour fêter ses 40 ans de 
showbiz. Ce sera la Guilda à 
plumes, à manteau confection­
né avec 250 verges de velours, 
(pour r ange r ses costumes, les 
placards ne suffisent pas, il loue 
un ga rage ) , la Guilda de music-
hall qui a conquis le public que-

D'EMISSIONS 
PAR LOUISE COUSINEAU 
21 :00 G) — « T h e O u t l a w 

Josev W a l e s -
P o u r l e s f a n s du b e a u 
C l i n t E a s t w o o d , un 
western qu'il a lui-même 
réalisé. 

21 :00 O — « L a b a l l a d e de 
N a r a y a m a » 
Les critiques et le public 
en salle ont apprécié ce 
film japonais dont le sujet 
n 'a rien de léger : la mort . 
L'histoire d 'une mère que 
son fils porte sur une mon­
tagne où on laisse les mou­
rants . 

21:00 ( 9 9 ) — C h a m p s - E l y s é e s 
La v e d e t t e e s t J u l i e n 
Clerc. 

22:35 (99 ) — I n t e r m è d e : 
100 ans d a u t o m o b i l e . 

bécois et fait tr ipper depuis des 
saisons le public du Théât re des 
Variétés. 

Comme tout le monde, com­
me Jean Guilda lui-même, je 
l 'aime mieux en femme qu'en 
homme. Il a v o u e : « J e me suis 
senti bien plus à l 'aise en fai­
sant la deuxième part ie que la 
p r e m i è r e . Alors en h o m m e , 
j ' é t a i s vert et mes genoux trem­
blaient. » 

Curieux tout de m ê m e cette 
differentiation qu'il fait entre 
ses deux persona. « J e ne peux 
pas monter sur une chaise sans 
avo i r le v e r t i g e , di t - i l . Mais 
Guilda peut négocier un escalier 
raide sur scène, en talons hauts, 
p l u m e s e t c o s t u m e s compl i ­
qués, sans aucune anxiété. » 

Il est Gémeaux , anxieux, in­
secure. « Mais elle est Cancer, 
et elle sait où elle va. » 

Une édition de luxe 

E t c ' e s t p o u r l ' a v a n t a g e r , 
elle* que J e a n Guilda a eu re­
cours à la chirurgie plastique : 
il a le cou mince, un beau nez et 
pas de r ide. Qui croirait qu'il a 
connu personnellement Mistin 
guett dont il a é té le jeune proté­
g é ? 

Quarante ans de popularité, à 
t rémousser ses plumes, à faire 

rire le public c a r Guilda peut 
ê t re très drôle, il devrai t ê t r e 
satisfait de lui m ê m e . Mais non. 
Depuis que le concepteur des 
Grands Esprits, J ean Bois vert 
lui a fait goûter à son premier 
rôle d r a m a t i q u e , voilà qu ' i l 
veut en faire d 'au t res . 

« J e suis une édition de luxe 
dont on ne connaît que la cou­
ver ture , dit il, personne ne veut 
lire le livre. » 

Il aurait envie, notamment , 
de jouer une vieille prosti tuée 
qui doit prendre ce que person­
ne ne veut. « Il y a des rôles, dit-
iî, que des actr ices refuseraient 
de faire. Pa s moi. J e veux ê t re 
laide. » 

Comme le doute a dû passer 
sur mon visage, il ajoute : « Si 
possible. » 

Il avai t commencé sa carr iè­
re en F r a n c e et est venu en tour 
née en Amérique. Jusque-là, il 
faisait dans le sérieux. En Eu­
rope, il faisait Edith Piaf (en se 
mettant des élastiques autour 
des poignets pour avoir les vei­
nes des m a i n s p r o é m i n e n t e s , 
c o m m e P i a f ) . Au Québec , il 
s'est rendu compte que le scyle 
d ramat ique à la Edwige Feuil-
lère n 'avai t pas le m ê m e effet 
qu'en France : « Dès que je suis 
sérieuse, les gens s'écroulent ». 

• -

k ^ IS*. 

Demain soir, aux « Grands esprits ». 

Jean Guilda en chevalier 

d'Eon. 

dit-il. 11 se rappelle le soir où il 
faisait t rès sérieusement Mada­
me Butterfly et où un des papil­
lons décorant sa coiffure s'est 
mis à lui tomber dans la bou­
che. Cette autre fois où il s'est 
« enfargé » dans sa robe « t où sa 
po i t r i ne s'est dénudée, faux 
seins revotant sur la scène. 1 « 
public croulait 

Trois mariages 
Il a eu une vie privée mouve­

mentée : trois mariages, cor 
t a i n s a v e c « M i t a n t s , c e r t a i n s 
pas. Une fille que sa mère a 
amenée aux États-Unis et qu'il 
n'a j ama i s revue, m ê m e s'il a 
fait fa i re de nombreuses re­
cherches. Au res taurant où nous 
avons lunché ensemble, il y 
avait son « petit de rn ie r» . Ivan. 
25 ans, très beau, qui commence 
lui aussi une carrière dans le 
showbiz. Pas en travesti toute­
fois. Ivan chante et danse. Il 
fera même part ie de la distribu­
tion du té léroman La vie promi­
se le 7 janvier . 

Jean Guilda, qui sait si bien 
se t ransformer en mille et un 
personnages, a toutefois un han­
dicap même est au Quebec 
depuis 1951, il est incapable de 
parler avec l'accent québécois. 

Mais personne, Ici, n< Ta ja­
mais traite de maudit F rança i s . 
Guilda, les Québei ois ! a iment . 

Les Beaux Dimanches 

Ciné-Festival: Diva 

Vaut mieux en rire 

> 

Vaut mieux en rire: le chômage 
Oubliez pendant soixante minutes ce grave problème avec la joyeuse équipe de Vaut mieux 

en rire: Pauline Martin, Normand Chouinard, Michel Forget et Roger Lebel. 
Réalisation: Jacques Payette. 

19h30 
Les Grands Esprits 

Première de deux rencontres avec le chevalier d'Éon (Jean Guilda), l'impératrice Theodora 
(Paule Baillargeon), le philosophe Bertrand Russell (Benoît Girard) et un évêque africain, 

saint Augustin (Léo Uial). Réalisation: Jean Boisvert. 
20H50 

Ciné-Festival: Diva 
Une voix splendide, un suspense insolite, des décors surprenants, une belle histoire d'amour: 

un film superbe de Jean-Jacques Beineix. 
21 h 50 

t 4 

La télévision de Radio-Canada 
Vous méritez ce qu'il y a de mieux 

Suzanne Lévesque 
retirée de l'horaire 

L'émission Suzanne Lévesque en direct sera retirée de l'ho­
ra i re dans deux semaines. Les auditoires sont minuscules; 

alors qu'il y avait 99000 spectateurs la première semaine de diffu­
sion, en septembre, il ne restait plus que 15000 fidèles le d imanche 
28 octobre. 

Il n 'est pas question de tuer l 'émission, mais de la stopper tem-
porairement afin de revenir en janvier avec une nouvelle formu­
le. E t probablement une autre soirée de diffusion, la concurrence 
é tant très forte le dimanche soir. Le format de 90 minutes sera 
également remis en question. 

On changera sans doute aussi le t i t re , qui est t rompeur, puisque 
l 'émission n'a j a m a i s été en direct. 

Il semble que personne ne met te en doute la compétence de 
l 'animatrice, qui fait également rémiss ion radiophonique la plus 
populaire de Pavant-midi à Montréal (Touche-à-tout à CKAC), et 
qui anime aussi avec succès le magazine culturel Coup d'oeil à la 
télévision de Radio-Canada. 

Mais il y aura des changements dans le personnel de l 'émission. 

V M J bat le record de 
Radio-Québec : 7 9 1 0 0 0 
téléspectateurs 

Le chat «si sorti du sac et 
Radio Québec ne se possè­

de plus : la p remie re émission 
de Variétés Michel Jasmin, le 
lundi 22 octobre, a at t i ré un 
nombre record do téléspecta­
t e u r s a l ' a u t r e t é l é v i s i o n : 
791000. La reprise, le samedi 
soir suivant, a eu 87000 télé­
spectateurs . 

Évidemment , ce n 'est pas les 
deux millions de té léspecta teurs 
qu'est allée chercher l 'émission 
Miche/ .l;tsmin quand elle était 
à son sommet, il y a quelques 
années, au réseau TVA. Mais ce 
chiffre est faramineux à Radio-
Quebec où l'on n'est pas habitué 
à l'al'fluence. 

Un autre record : le film « La 

Guerre du feu » a a t t i ré 539000 
téléspectateurs . Le record d 'as­
sistance pour un film à Radio-
Québec était auparavant détenu 
p a r « Le retour de Martin Guer­
re ». 

Cette affluence a réussi à fai­
re augmenter l 'auditoire moyen 
en soirée de 118000 qu'il était 
l 'an dernier à la même époque à 
165000 cet automne. 

D'autres résultats, compilés 
p a r la f i rme Nielsen pour la se­
m a i n e du 22 au 28 o c t o b r e : 
P a s s e - P a r t o u t , 333 000; Maya 
Pabeille, 271000; Droit de paro­
le , 249 000 (le sujet é t a i t les 
p u n k s ) ; T é l é s e r v i c e P l u s , 
163000 et le film Fi tzcarraldo, 
159000. 

Les techniciens de V M J 
ne sont pas contents 

Les techniciens 
de Rad io -Qué­

bec qui travaillent à 
la réalisation de Va­
riétés Michel Jas 
min ont d é v o i l e . 

h i e r , le c o n t e n u 
d ' u n e l e t t r e qu ' i l s 
on t e n v o y é e au 
président de Radio-
Québec, M. Jacques 
G i r a r d , a u l e n d e -

RESTAURANTS 
F E S T I V A L D ' A U T O M N E 
D U P O R T U G A L D A N S 

LE V I E U X - M O N T R É A L AU â>otmar 
C u i s i n e s p o r t u g a i s e e t i n t e r n a t i o n a l e 

ON OFFRE PENDANT LE FESTIVAL 
Souvenir pour toute» les dames f a b l e d]hfte 

Tirage d 'un voyage a L isbonne via CP Air "Ke ie 
CM écoutant nos art istes portugais * V 

!55 

DÉCOUVREZ 
AVEC NOUS LA CHINE! 

UNE AVENTURE CULINAIRE 
INOUBLIABLE 

M e n u à la carte ou Table d'hôte disponible 

COMPLEXE DESJARDINS 
^ e n t r é e rue S t e - C a t h e r i n e . 

S t a t i o n n e m e n t gratu i t ries.: 
après 17h 843-4150 

— L'excellence a un prix raisonnable 
Cuisine française et fruits de mer 

Spécial dv mois : 

B r o c h e t t e d e f i l e t m i g n o n Qgj 
s e r v i e sur l i t d e r i z w 

F i le t d e d o r é e A m a n d i n e 
• Potage, salade, dessert inclus 

Il y a m u i t q u e et danse au b a r m Ver non 

Surveille: nos speooux tootei lei semalpe* 
6 1 5 0 . BOUL HENRI B O U R A S S A 
M O N T R E A L - N O R D 
Res 3 2 2 - 6 7 6 0 

|50S 

!95S 

Qranada L A O U . 

U N E V I S I T E 

S ' I M P O S E 

Festival d'huîtres 
Souper 

Rockefeller J 0 ° S 
huîtres frites I JÊtÊ par r*n 

Notre fameux roti de boeuf surchoix, servi 
avec soupe ou salade, dessert et cafe 
Inclus bouteille de vin ^ A O 5 *% 
maison importé jLir p o u r JL 

Res.: 

3 8 4 - 1 5 2 2 
9920, boul. St-Laurent 

(ongle S a u v e ) 

LA MA1S0S DES GRILLADES 

Une cuisine n utilisant que le boout. I agneau, le veau et la volaille 
de premier chou Une cuisine créée par les Novak du Pavillon de 
I Atlantique et de La Tulipe Noire 

BIFTECK DE CÔTE DE SURCHOIX 
* 1 5 7 5 

DÎNER TABLE D'HÔTE COMPLÈTE 
Mouryj choisi seulement meilleures cotes de boeuf, nows les 
tranchons en biftecks succulents et b»en âges qvotid 
ment et nous les 9. liions 0 lo peWecnon pour vos goûts 
distingues Ce dîner fabuieu* mdvs une soupe ou en­
trée, pain choud à l'ail, so salade Mourys, pomme de 
ter it ou four ou frite, votre choix de dessert et cote 

Téléphoner pour réservation au 2 8 5 - 1 2 6 5 
1454A. rue Peel (en tact de l'hôtel Mont-Royal) 

(1435, rue Stanley, derrière chez Maurys) 

main de la première 
de Variétés Michel 
Jasmin. Cette lettre 
déplore des lacunes 
sérieuses du studio 
(loué de Télé-Métro­
p o l e ) conçu p o u r 
t o u r n e r d e s c o m ­
merciaux à deux ca­
méras et non du di­
rect à six c a m é r a s . 

L e s t e c h n i c i e n s 
d é p l o r e n t a u s s i le 
m a n q u e de t e m p s 
p o u r p r é p a r e r 
r é m i s s i o n et souli­
gnent que l 'émission 
de variétés IIS VP de 
Té lé -Mét ropole es t 
t o u r n é e s u r p lu­
sieurs jours . 

Ces employés n'ai­
ment pas ê t re accu­
sés f a u s s e m e n t et 
soulignent qu'ils ont 
fait du bon travail 
lors de diffusions en 
direct de Radio-Qué­
bec, n o t a m m e n t le 
Téléthon de S e r g e 
Laprade et la Ligue 
nationale d'improvi 
sation. 

Vidéotron 
aura le j 
canal 
payant 
de sport 

T é l é c â b l e Vi­
déotron, le plus 

gros càblodiffuseur 
du Québec (qui en­
g l o b e n o t a m m e n t 
Cablevision nationa­
le), annoncera la se­
m a i n e p r o c h a i n e 
u n e e n t e n t e a v e c 
The Sports Network 
(TSN). Ce canal de 
t é l é p a y a n t e off re 
du sport 21 heures 
par jour. Vidéotron 
avait refusé de l'of­
frir à ses abonnés 
ca r TSN, une com­
pagnie canad ienne , 
s 'entêtait à ne vou­
lo i r p r é s e n t e r 
qu'une p rog ramma­
tion tout en anglais . 

Selon le vice-prési­
d e n t a u x a f f a i r e s 
corporat ives , Gilles 
Desjardins, le canal 
s p o r t i f , u n e p r o ­
priété de Labat t , a 
finalement vu la lu­
mière et s'est enga­
gé à offrir quelques 
émis s ions en fran­
ç a i s . V i d é o t r o n 
a v a i t a n n o n c é 
qu'elle se contente­
rait de 10 heures par 
semaine en français 
au début. Il semble 
q u e ce c h i f f r e ne 
sera atteint que pro­
gressivement . On ne 
s a i t p a s e n c o r e à 
quel ry thme, toute­
fois. 

Les abonnés de Vi­
déo t ron qui pa i en t 
déjà $15 .95 p a r mois 
p o u r un c a n a l de 
longs m é t r a g e s re­
cevront TSN gratui­
tement. Comme ils 
captent déjà Much-
music. 

On a u r a p l u s de 
dé t a i l s la s e m a i n e 
procaine. 

4 
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SUPER FESTIN DE SCAMPI AU CHOIX 
• SCAMPI grillés avw beurre a l'ail # f c " 7 E C 

• SCAMPI et médaillon de filet I I / î ) ^ 

•SCAMPI et coquille St-Jacques \ j 

• SCAMPI et cuisses de grenouilles pa, personne 

Festival de brochettes 7 9

P ? 

T o u s l e s d i m a n c h e s de 1 1 . h 0 0 a 1 5 h 0 0 

Notre fameux ^ O C £ 

BRUNCH-BUFFET K Z 3 ^ 
G r a t u i t p o u r le.» e n t a n t s d e m o i n s d e 8 < 

3873 , St-Denis Tél.: 843-6317 

SPÉCIAL 
tk< Ivndi ou v+od. d t 
11hà \7h, wm.et 
d invd t 13ho 17h 

2 HOMARDS 
bou i l l i t o u gri l les 

Ç 9 5 S 

INCLUS POTAGE ov SALADE et CAFE 

3 HOMARDS 
bcci l l is ou grillés 

t t 1/2 l itre d t vin 

b lan r o u rouge 

ou 1/2 boutei l le 

de vin rouge 

1 Ç 9 5 $ 

OUBLIEZ VOTRE VIN 

C'EST LE PATRON QUI PAIE! 

Du mardi au vendredi entre midi et 17h30 
nous vous offrent une Vi bouteille de vin en pichet avec 

notre labl» d'hôte traditionnelle. 
{Offre valide jusqu'au 30 novembro) 

CAVIAR . r j s t e . 

4 1 7 , Sf-Jacqmt* 

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER 

15* N . B . : B iè re e n f û t i m p o r t é e 

,'Ré».: 845-0223 

T O U S L E S J O U R S « « m ™ 

DÎNER l%lb DE HOMARD FRAIS 

FINE CUISINE ITALIENNE El FRUITS OE MER 

F E S T I V A L D E 

SCAMPIS $ 1 2 9 5 

servi avec r i i , beurre a Tail et salade Cesar 
Réservez dés maintenant 
pour les pariys des fêtes! .#vi« ^ 

Dons le VIEUX MONTREAL 

l e V i e u x Raf io t 
4 0 6 . r y e S o m t - S u ' D i c e 2 8 8 7 7 7 0 < 

L equipage du Vieux R a t i o t 

v o u s p r o p o s e 

L A S O I R É E 

D E L A M A R I N E 

A V O U S A U P R I X D ' A U T R E F O I S 

> 7 M | TABLE D'HÔTE 
tout les 
soirs 

SAMEDI: 

DIMANCHE: 
LUNDI: 
MARDI. 
MERCREDI: 
JEUDI: 
VENDREDI. 

S Ib dt crevettes dtcertievéts 
Assiette des Mcmtimes 
Partes dt :robt Ouetn à volonté 
l'Assiette des sept mers 
Assiette du capitaine 
Brochette dt crevettes géantes 
Brochette, pétoncles tt crevettes 

SAMEDI 
à partir de 

20t. 30 
ffTOStS BJVOMS 

RljNS IQUIONS 
r* tt r i r *• #«•' 

au ' :anada 
• v i c t u a i l l e s e n a b o n c i o n c e 

• a m p h o r e d o v i n r o u g e 

• i p e c t o e l * * b i d o n 

• o c c o r d e o r m u s e t t e 

• sefvlie »*n r x i t m » o r o u l e t t e s 

• danse 

I0US LES DIMANCHES BUFFETS CHAUD ET FROID 
AVtttUTl 

1 t h Ô O • 15KOO 
F A M T A S r»oue B R U M C H - e U F F r T 

1 

« S O U P E - T Ô T » 
D e 1 7 h à 1 8 h 3 0 

SURF * TURF 
(5 oncev fil«t mignon el 3 scantpi) 

ou DINER DE SCAMM 

° ° F a c i l i t e s 

- t ^ U " , p e u r g r o u p e s 

Rés.: 5 2 7 - 4 1 4 1 

- g f r » v 901 i rue Rachel Est 
Licence complète -—Cartes de credit acceptées 

g 5 0 $ 

95 0 $ 

ïtêtronrtemwl grrtuit tau* /es soirs «près IB h (K) 

15HOO è 2 0 H 3 0 
^UP«f«*CE SU FF FT O * I.A M A H I H f 

BRUNCHàv d i m a n c h e 
Oo»<»onf<, br-ocr^t, rlono-vei trakle» du ;ovr wloàts o\w*ts bc*u' 
bourgu-gnor, w m i i t i . lantxn c 1 r»ebl« e* ononoi. brron, foet ou 
tord, oeul» bouille» ou g la coqve, potawes mo'V.'n, vo!oe> o> f»ur»s 
'ro-s. ruHofonQ<*. etc 

TOUS CES PRODUITS SONT FRAIS DU JOUR 
Voyez les per fo rmantes Hi TED 
OUTCHBHiDGL. le m o g k i e n 

« 9 5 $ 

Buffet du V.S.D. soir à volonté 

RÔTI DE BOEUF 
ET FRUITS DE MER 1 2 9 5 S 

festin p o u r d e u x * 
7 jours par semaine 

l ne bouteille de un importe de France 
f r o u g e o u blanc) 

SRIH(IP maison o u s o u p e A U X p a J o t l f d l 

Deux immenses plats comprenant 

Un demi-homard, langoustines 
g r i l l é e s , crevettes géantes, c u i i s e s 

de grenouilles, servis avec riz p i l a f , 

café où thé. 

S e u l e m e n t 3 9 9 5 $ p o u r 2 

LE R L S T A U R A N T 

C t N T f j N A I R E 

DE LA RIVE S U D 

Une cuisine par excellence 

h o l a ! l a ! 
LANGOUSTINES et 
CUISSES DE GRENOUILLES 
{7 a s s i e t t e s c o m b i n é e s ) 

Un* So /•»•!.• dt v.n importt, tolo4« rmrvcn 
©M vov|>« oui pâlot.ti»v cat* ou rSt 

RLStPVkZ lif» 
MAINTENANT POUR 

V O S . P A R T V S r [4 F f T H 

P o u r s e u l e m e n t 

3 1 9 5 $ 

c o u r 2 

D o n s h vieux MONTRÈAl 

l e v i e u x r a f i o t 

4 0 6 , r u e S o : M - S u l p i c e 

RtVMvo^on* suggérées ou 2 8 8 - 7 7 7 0 

AMATEURS D'HUITRES 
Tous les jeudis et vendredis soirs 

à partir de î 8h 

« P A R T I E D ' H U Î T R E S » 
• Hvii'r** si..r ctcail'es t 

vo ion t4 
• Sautée aux ru i î res 
• r e ' j ine te a«.ix huîtres et 

a u / moules 
• Moule» manr»ere% 

• un J hmtr »^ 
• Cergnal c' huiV«5 lart^re 
• F.ntrecoio »jrcr»oi» 

gr i l lée 
• Compto i rs au< n.ui t iples 

sa lades 

Seulement I H ' 5 * par personne 
STATf/4MïHCNT ©RsTUIT 10UÎ. LCS SOIRS APR?S 18 r. 00 

1 4 

Reservations: 

2 8 8 - 7 7 7 0 

A u b e r g e 

la Bel le -Poule 

406, rue Scint-Sulplce 
(cc'o Satftt-PouJ) 

V i e u * M o n t r e a l 
S f o * i o n n r * m e r I gratuit f o u s 

les so i rs n p r è s 18 hOG 

h a G o é l e t t e 
8551, boul. St-Laurent 
( p r e e - d u b o u l M é t r o p o l i t a i n ) 3 8 8 - 8 3 9 3 

NOUVEAU - NOUVEAU 
TOUS LES LUNDIS SOiRS. 

GRILLADES DE BOEUF ET BAR SALADES O U V t f T 

d . 7,95 $ o 12,95$ 

S U P E R S P É C I A L de S C A M P I 

• Super SCAMP! p M é s au beurre a Tail AU CHOIX 

> Super S C A M P i et àntrecôte grillée 
• Super SC4MPI el coquille St-u'acqut; 

• Supe/ SCAMPI li mUàÊm t* filet 
• Super SCAMPI e» cuisses de grenouillas PAR PERS. 

V 

I 

Gopnonf dv 1er prix de h Sooe'e d'horitcvlturt el 

d erolo$«f dt Ionyvevil 1954 

V E N D R E D I ET S A M E D I SOIRS 

CHANSONNIER À VOS TABLES 

R É S E R V E Z T Ô T P O U R 
LE T E M P S D E S FÊTES 

VefltfvOUtd • • .bo«dor>s un . _ _ _ 

dero. rustique RES 6 7 7 - 0 3 / 0 

2^5 ouest, rue Saint-Chcrles, Longueuii 
PRINCIPALES CARTES DE CRLDIT ACCIPTEES 

VASTk STATIONNEMkNT 

I I N DfCfMBRf 
D Ovvtr l teus ki seirs 

(wvtlêhMdil 

1 Mos*wen1*20 

1 

R é s e r / e / mo»n»rr.. inf 1 

p o u r l es 

Itri M U » pm> trwptt î 

^ y > z & $ & * & * ^ T a b l e 

kW J k W f / c 1 ^ > ^ M 1 . 5 0 

l ^ ^ ^ ^ f ^ i ^ P / Orchestré peur le plêtsir de lâ dente. 

^ ^ Ê L l ï S i r Dansez le ZORBA et le SIRTAKI 
N ^ ^ ^ ^ i ^ ^ avec nos dynamiques Bouzoukis. 

Stationnement 
666," O i e Sherbrooke O U e s t , Coin University Intérieur gretuit le «oîr 

Réservations: 288^)373 ou 288-3872 

R , ^ . L E J O L I M O U L I N 
FRUITS 
DE MER 

BIFTECK SUR 
C H A R B O N DE BOIS 

a s 

T 
c l 

MENUS SPÉCIAUX pour notre 12e ann iversa i re? 

FESTIVAL DE CUISSES DE GRENOUILLE 
ET DE LANGOUSTINES (SCAMPIS) 

95 

M o u l e s M a r i n i è r e o u p o r e d e 

c a n a r d , s a l a d e v e r t e 

1 LB DE CUISSES 
OE GRENOUILLE 
À LA PROVENÇALE 
%mr*\ ov«c iu. eatoou maison ou i/rmt gkxr« maison, col» 
léMReT, Copvtimoow txpnm C* meow volxic ten le» 
foufi O* k«i lemom» ir<luoni le somedi. 

J 16 
P o t a g e d u | ou r , s a l a d e v e r t e 

LANGOUSTINES À 
LA PROVENÇALE 
servi a v e : '>:, co teau 
maison. 'Ke o u care. 
Ce menu est disponible 
tous les iours 
souf le samed> 

Venex 

M3 95 

D î n e r s d ' a f f a i r e s à p a r t i r d e $ 6 . 4 5 \ c « r t » , , c a 1 

T o u s l e s j o u r s i n c l u a n t i e d i m a n c h e m i d i 

M a g n i f i q u e D Î N E R D A N S A N T 

l e s v e n d r e d i s e t s a m e d i s s o i r 

de 19 h à minuit 
avec MUSICIENS 

r a n ç o n s T A B L E 
D ' H Ô T E 
cornptor cjo 

1 4 
95 

Repas complet 
Une nouvelle entrée rue 

Ste-Catherme 

d'une 

5780 est, rue Sherbrooke — Rés.: 254*2125,254-5712 

C O M P L E X E D E S J A R D I N S 

8 4 3 - 4 0 8 8 
Réservations: 
Stationnement gratuit après 17 h à l'intérieur 

S O L V E N E Z - V O U S D U 

R A M A D A 
pour le 

B R U N C H D U D I M A N C H E d e 1 1 h à 1 5 h 
a u R e s t a u r a n t 

Casa 
FERNANDE! 

• : 

Dîner dansant a notre salle Le Harpon von., s am. , d im., 
mangei au son de lo musique de Carlos et Cor mi ta mer csu dim. 

B U F F E T C H A U D ET F R O I D 

R Ô T I D E B O E U F « À V O L O N T É 
C l A C A Enfants de moins £ . £ . 9 - s 

Adultes: * I . / ^ d* 12 ans 
Accordéoniste pour vous divertir 

Rafraîchissant COCKTAIL offert aux enfants 
Stationnement gratuit à l'intérieur 

• * K % A e - v » • Réserverions requises eu 866-4611 
K A M A D A 1 0 0 5 i r u e g u y 

' Entrée au choix: cocKtaii de crevettes d e Matane. e s c a r g o t s 
beurgtgnons, soupe a ! o i g n o n c o q u i l l e St-Jocqu-r» m j u l e s 
manniere. Incl. salade verte. 

A S S i i r m DU P t C H K U R 
Demi-homard. « revettes. pétoncles, pjt tus de 
crabes, langousDne», sole bouque t iè re . 
L ' A s s i r r r c ou H A R P O N 

crevettes, pétoncles, cu issos de-
grenouilles, pattern de rrsbes, 
lanqou«tin«« filel d * 
«oie bouquetière 
S U N P ' N TURF 
langoust ines, fi'et 

ASS ieTTK 
OC 

LANGOUSTINES 
riz pi iaf beurre a la i t 

FILAT M I G N O N DOOCUCTlSRff 
sur t harbor de Dois. 

eu c h o i x 

L'ENTRECOTE . 
c 

P au choix *| ^ 8 5 $ 

Incluant coré espagnol chetx de digestif* 

F E S T I V A L À 
V O L O N T É 
langoustines et 

cuisses de 
grenouilles 
incluant i 
coquille 

St lecques ou 
souoe a l'oignon 

•alode ver«e 

$ 1 9 9 5 

Depuis 50 ans à la même adresse 

m 
1. r \ 

Cuisine italienne 
recherchée 

Cellier enrichi de 
grands crus 

d'Italie 
Repas d'affaires 

Table d'hôte 
tous les soirs 

Relâche le dimanche 

50 est, rue JARRY 
près rte S a i n M . eurent 

Réservations: 
(514)381-9650 

Nouveau! 
Ou lundi au vendredi 

de ' 7 a 20 heures 

H A P P Y H O U R " 
AVEC AU PIANO 
FT AU VIOLON 

A N D R É P R O U L X 
ar t is te de la t * l e 

AMUSE GUEULE. 
CONSOMMATIONS 

A prix RÉDUITS 

G f e e z P l e p p e 
R e s t a u r a n t - B a r f r a n ç a i s 

• Dîner d affaires 
• Table d'hôte (après 1 7 heures) 
• Salons privés ( 4 à 6 0 personnes) 

Réceptions de tous genres 

P i e r r e P e l l e t i e r 
chef de grande réputation 

vous offre une 

T A B L E D ' H Ô T E 
et une 

C A R T E 

d i g n e s d e s m e i l l e u r s 

r e s t a u r a n t s f r a n ç a i s 

1 2 6 3 , rue Labelle. Montréal 
( m é t r o a e i r l de M o n t t g n y ) 

Réservations: 8 4 3 - 5 2 2 7 

Pour vos réceptions des fêtes 
RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT 

Gâteau d'anniversaire offert par la maison sur reservation 

5860, boul. Léger, Montreol-Nord ^ 9 4 . 9 9 0 0 
( C O M l e x e r * * * - * ) s t a t i o n n e m e n t g r o t v l t A ~ A * W W 

Ouvert dimanche au jeudi I6h a minuit * Vendredi et samedi 16h a l h . 

ï ' C s r a l r 

( f r e t o n i t r 

4007, r u e Saint-Denis 
(angle D u l u t h ) 

Montréal 
Tel.. e43-6354 

m . 

Brri: 

I t C n s k r l l 

CREPERIES 
BRETONNES 

3470, rue Saint-Denis 
Montréal 

(métro Sherbrooke) 
Tél.: 281-1012 

C a r t e * V i s a , M a s t e r e t American E x p r e s s a c c e p t é e s 

L A C A S A G R E C Q U E B m m 

200, r u e 
P r i n c e - A r t h u r e s t 

coin Hôtel-de-ville 

APPORTEZ VOTRE VIN 
Chez nous c'est 

comme chez vous 

• -

Reservations 

8 4 2 - 6 0 9 8 • 8 4 3 - 5 2 5 8 

DEPANNEUR EN FACE 
Choix de vin rouge et blanc 

V'm blanc froid 

Réserves immédiatement pour les «part y s» des fêtes, 
prix spéciaux pour groupe. 

-

LE M I D I SEULEMENT 
Du lur^i w ve*e>«a de 11S o "• 7>» 

som tteim. d t l ' r i o Ion 

<3> 

KM) 

O D O C X X O C J O O O O O C J O O O O O O C 

Servi avec touee du joer, sebé* 
marson. ni Cota Grecque, pommes 

M terre moison, dtstertetcefé. 

BROCHETTE OE 

FlUïï M I G N O N 

WRECK A LA 

GRECQUE 

$ ô ° 5 
FINISSANT LE 9 DECEMBRE 

<3> 

MEDAILLON DE 

PI LET MIGNON 

$11*s 
BOEUF MACARONI 

À LA GRECQUE 

$9«s 
O O O C œ o a • ' X X X X X X O C X X O C O O C X X O C ) O O O O O O C O O f ^ 

CAPACITE DE 5 0 0 PERSONNES 1 

I es Lundi*, et Mardis soirs 

M a n g e z à 2 p a y e z p o u r 1 
Salade César 

Steak au poivre vert 
Profiteroles au < hocolal 

9 5 

Les Jeudis, Vendredis, Samedis 
SOUPER DANSANT AUX CHANDELLES 

5 0 En novembre: des huîtres 
à toutes les sauces 

A VOLONTF 

Restaurant Bistro Français 
J 0 4 R i c h e l i e u , S I Je . i n s u r - R u h e l i e u 

( a u b o r d d e l ' e a u ) 

346-8434 

D i r e c t e m e n t d e R o m e 

H O M A R D S E R V I À L ' I T A L I E N N E 

Ouvert 
tous les à 
jours 
de 17h 
à minuit * 

C e t t e s e m a i n e 
s e u l e m e n t 
U N S U C C U L E N T 
R E P A S C O M P L E T 
avec entree, cafe et desser t 

H O M A R D 
F R A I S 

SERVI À 
1'ITAUENNE 

POUR SBJIEME* 

4 
^fl / Hr I 

/ • I I I I / 
A' ml I m\s 

m J W 

y r K 

MAGNIFIQUE 
TABLE D'HÔTE 

ITAUENNE 

Aussi drsporafite $Q95 \ 
a partir d e %l J 

Pour des partys des 

têtes extraordinaires 

venez chez nous! 

POT M.>te de dreontronces irccn'rolofcle». noun ne pouvons occepter oucune 
cor!» de crédit durant ce week-end. Nous prions notre oimoble clientele de 
nous »n excuser Lo Direction 

RÊS.: 

271-3133 

5316 

av. du Parc 
STATIONNEMENT 

GRATUIT AU PETRO-

CANADA 

(Av. du Porc *t Foirmountl 

RESERVATION NECESSAIRE 

AfFWTEZ 

$ 9 9 5 

7 3 9 - 5 5 5 5 

B U F F E T R O M A I N 
Plus de 60 plats chauds et froids, incluant le rôti 
de boeuf au jus, et le roti d e poc, polio caccia-
tore, potes succulentes pour tous les gouts, pois­
sons, salades et charcuteries assorties, amuse-
gueule chauds, desserts maison et plus encore. 

L I N G U I N E B R O C O L I 
A V E C PANARDA* 

Lmguine et brocoli avec une sauce a l'ail, à la 
crème et au vin blanc Accompognes de notre 
fa.reuse table Panarde*: soupe minestrone, 
quiche lorrcne. ailes de pvtlet barbecues, cal-
zone, perche, pâtés de foie, boulettes de riz, 
rondelles d'oignon, ptzza, pain à l'ail, salades 
assorties, dessert maison, thé, lait et café. 
M a i n t e n a n t l a F e n o r d e * sera servie les di­
manches aussi dés 11 h 00 

Reservez maintenant 
pour les fetes. 

SAM. ET 
DIM. SOIR 

TOUS LES SOIRS AU 

RE2 -OE-CHA U SSEE 

17 AU 23 NOV. 

8 2 0 5 . b o u l . Décar ie e t d e l à S a v a n e © 
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NOUS FAISONS DES «VAGUES» SUR TERRE OU SUR MER! 

MER ou T E R R E 
10 j e u n e s e t s u c c u l e n t e s n o t r e m e i l l e u r 

S C A M P I S FILET MIGNON 
servies avec riz maison, légumes 

frais et beurre blond 
marque rouge servi ave< pomme 
de terre au four et légumes frais 

$ 1 ^ 9 5 

NATURELLEMENT cette offre incrut a volonté, toot ce que vous choisirez dons 
r.otre comptoir avec choix de 70 salodes et aliments de 
santé, ainsi que notre pain chaud, cuit maison. 

SERVICE à partir de 17 heures 
Chaque jour, nous vous offrons d'autres menus en 

table d'hôte. Offre valable durant tout le mois de novembre 1984 
fAontrtai 
D*<or»t et Jeoo-Toiofv Metro Non»v* 
731-7771 

tH AHk 
S74, rve Perry 
Sortie 67, Autoroute (Ses LovrontMSeï 
1-229-4494 
Ouvert du mercredi ou dimorxhe 

I G a i i t i g m r p 
Grand stationnement gratuit Principal** carte% de credit acceptées 

Facilités pour reception de Noël 
à nos deux établissements 

BRUNCH INTERNATIONAL 
AU CHAMPAGNE 

Œ L ^ â \ / i l | / " " X l k | Chaqm dimanche, notre 
/ \ \ / f restaurant \ux Beaux lard 

I / W I i— L _ V _ > / 1 ^ rend h mmagt 
d un pays particulier De plus pour exalte r votre paljis. notre Brunch VOUS 

propose une excursion iuiinaire qui vous guidera aux quatre coins du 
monde. 

( ommencez votre semaine en beauté en vous joignant a nous ce dimanche 
Vous dégusterei les t nesses de I ESPAGNE et le champagne servi à volonté. D< -

music tens ambulants {oueront vos airs préférés 

14.SOS pai personne. 
7.85$ pour les entants de moins de 12 ans. 

POUR tÉSEKV ER. APPELEZ LE 731 7821 
Au ( anaHd. sans irais 1 «on ibl 624 * 

S P f t f A I WEEK-END 
2îi pai personne, par jour, en occupation double. 

I f 

I l PAVILLON, HOTE! D» Ll \ E . 
AEROPORT INTERNATIONAL DE DORSAL 

Sortie Montée de l u s s e 
" » K i Cote de l.esse st.laurent Montréal Québec) H41 I I 
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2155, rue MACKAY 
(une rue à l'est de Guy) 
Cuume ^ O - H O I U rechorchc-o 

Réserver tôt pour vos 
partys des fetes.' 

8 4 5 - 9 4 6 1 
Ouvert le dimanche 

SPECIAL 
SAMEDI «I DIMANCHE 

pour 2 personnel xj. 

$ 4 4 7 5 § 
Soup* du tc«* ^ ————— 

Mou»t*lrn« VoloilU 

.. 1 
3 

r.hnl«aubr KKVJ SouquetMri 

SolooV Cétor 
D t i w f i du |Qw 

TKéoucofé 
l i n p.. K -» r U V : n m n u o n w— 

r S F T ^ j 

CHINOISE S 1 3 7 S 

TABLE D'HOTE 
EXCLUSIVE $1C75 

"\ à partir de • w 

SUCCULENTS STEAKS ET FRUITS DE MER 
Délicieuses spécialités grecques 1 
MusiQue grecque et internationale 
Venez dine, r t denser eu» sons du bouzouki 

P O U R L E M O I S D E D E C E M B R E 
S P E C T A C L E D U M A R D I A U D I M A N C H E 

S A M . T A B L E D ' H Ô T E c p o n - r d e M O 9 5 

Reservez maintenant pour vos 

« PARTY » DE NOËL 
Prix spéciaux pour groupe-

680, Sherbrooke o. (coin University) 
Res 844-4677 • Stationnement disponible 

CE/ 

1194, rve 
de lo Montagne 0 

Res.: 866-5555 

H M T t i : 
von , midi O m o u i f 

Sam •« dim 16 h 
3 0 o m m o i l 

HMUMOJM—tut 
; otvtl 

Soupe Minestrone L A -
S U P E R $ O 5 0 S A G N A I 
SPECIAL I O N I Dessertetctfé 

SPÉCIAUX D U J O U R mardi au vendredi 
VEAU - FRUITS DE MER - PÂTES MAISON - BOEUF 

De $5.50 à $8.50 incluant café et dessert 

E N SOIREE — TABLE D'HÔTE 
Entrées: COCKTAIL DE CREVETTES — ESCARGOT 

FORESTIÈRE — FETTUCCINI D 'AMITA — 
A N T I P A S T O DEL PESCATORE 

CHOIX DE VEAU $15.75 
POISSONS ET FRUITS DE MER $18.75 

Plats L INGUINI PESCATORE 
SCAILOPINE ALLA FRANCESCA 
FILET MIGNON P IZZAIOLA 
V E A U MÉLANGE A L I T A L l A N A 
Incluant: cafe. dessert et entrees 

1 V 
LÀ MAISON DE i t M m r 

10236 LAJEUNESSE 
angle F L E U R Y. Montréal 

Pour !a conneisieers en cuisine orientale 
RAK SAION — BOISSONS TROUCAUS — RECEPTIONS 

CHOIX DE VINS 

RÉSERVATIONS 388-9291 

Restaurant 

L A T E R R A S S E 
D U L U T H 

SPECIAL 3 e ANNIVERSAIRE 
En vigueur du dimanche au mercredi 
Entrée: Salade Cesar ou soupe du jour 

1 - Scaloppine Mascotte 
otcolop*. champignon*, artichauts, vin blanc demi gloco 
ou 

2- Brochette de filet mignon 
M i x * Bordeiatte 
ou 

3- Filet de sole adriatique 
sauce aux tomct*i, raitim socs, vin blanc 

Pour 2 personnes 9 } 

Menu du jour à partir de $ 3 .25 
Apportez votre vin Ouvert 7 /ours par ivmaine 

2 6 3 , D u l u t h e s t . R e s . : 8 4 9 - 1 9 1 1 
(prés de la rue Laval, 3 rues à l'ouest de St-Denis) 

j d > L 

Spécial du mois 
de novembre 

D I N E R P O U R 2 
M E N U S P É C I A L C O M P L E T 

1 5 
i 

SALLES DE RÉCEPTION DISPONIBLES 

CHOIX ENTRE 6 METS 

À C H A C U N S O N CHOIX 
95$ 
(2 P F . R S ) 

A ? R É S 1 7 H 

DÎNER D'AFFAIRES 
À PARTIR DE $^95 

• 

DÎNER DANSANT 
o> * , | » 

[eodi, vendredi, samedi of dimanche 

8375, rue Christophe-Colomb 
Coin Métropol i ta in S t a t i o n n e m e n t g r a t u i t 

Téléphen* 727-3729 

la ïckymltiicv 
V — y CUISINE FRANÇAISE 

Fruits de mer. poissons frais, gibiers 
d'élevage, crêpes bretonnes. 

1 1 5 0 S T - L A U R E N T O. 
Longueuil coin Ste-Helene 

Justo a la sortie du pont Jacques-Cartier 

Rés 6 7 4 - 7 4 4 1 

1 

3 1 1 . rue St-Paul est 
Vieux -Mont rea l 

Reservations: S.V.P. au: 8 6 6 - 6 2 5 4 

B a r • r e s t a u r a n t 
Excellente cuisine française 

dîner d affaires 

Tous les soirs table d'hôte 1 2 9 5 S 

1 1 8 1 , avenue Union 

8 6 6 - 4 2 7 5 
Ouvert le samedi à partir de 18h — Fermé le dimanche 

j i i » 
Restaurant 

S Z E C H U A N 
LE RENDEZ-VOUS DES GOURMETS 
QUI ADORENT LES DÉLICES D'UNE 
EXCELLENTE CUISINE CHINOISE. 

Dîner d'affaires du lundi au 
vendredi de 11 h à 15h. 

Ouvert tous les soirs de 17h à 23h. 

400, rue Notre-Dame ouest 
(près de U rue Me Ci II) 

Rés.: 844-4456-7 

i 

WÂÛERRASSE 

Les Soupes 
Soupe a Voignon gntinée 2.50 La soupe Grecque... * V.45 

* * Î @ I S > Les Entrees 
Mou/es Munnwrn .". 95 

Taramosalats.. 2.25 

Fromage feta et olives 2.95 

Escargots à la Provençale 335 
Calmars frits 3.95 

Fondue Parmigianj 3.25 
Tzatziki 2J25 

Eperlans frits 2.95 

Aubergines et courgettes 2.95 

I \x ktail de crevette* 4.95 

Coeurs de palmiers vinaigrette ...3.25 

Dolmades 3.95 
dFruilh* « * r \ignr fan-ten 

Spana kopita 3.25 

P I K I L I A 
Chaud pour (2) 8 95 
Froid pour (2>.. 5.95 Pour (4) 7.95 

Salade Cesar 
Les Salades 

.4.95 Salade Grecque. 

Les Plats Principaux 

5 95 

Shish Kebab 8.4 
Brochette de pot»"-, 
Brochette de filet mignon 10 95 
Brochette de crevettei Ji.95 
Côtelettes d'agneau t- 95 
Calmars frits " 95 

BrcHfierre de poulet ... 8.45 

Brochette Cupidon 9.95 

Assu tte de i2) soinlakiy .. 7.45 

Le tib steak 9 95 

Cuisses de grenouilles 8.95 

Poulet et crevettes J0.95 
Tous le» pl*t* x»rif sen ̂  ive< nlade, pommes de ferre maison et nz 

S P Ê C I A L K ' I BRRASSE $11.95 
Filrt mignon ci œvttteJ -«ver têtu » ttUÙMB 

Le Veau 
Veau Parmigiana 8.95 
>M»tx*r*U* pâWmigUUUl totnatr* 
Veau Picala Lemone .7.95 
( V'jn hlanc et rtinuv 

Veau Bologn. .-• ts 95 

i.r veau du chti g 95 
tJamt*nt. ntii&jirrilM f«»niafr». r f fmrmtgiana fratinr* I 
bfplëbile i r i u m r : senn în tri lu • u.- KiUnioi suitAnti. 

Les Pâtes 
Fettuccine Alfredo 6.25 

Tortelintu alla Bébé 6.25 

Spaghetti Bolognaise 6.25 

Fettuccine Carbonara 6.95 

Pour Nos Petits Amis 
M o i n s de 12 ans 

Atêiette de souviâki 4.95 

Brochette de poulet 5.95 

La Terrasse Grecque de Laval 
380. bouI.Si-Mamn 

663-4902 

Licence complète mais vous pouvez 
APPORTEZ VOTRE VIN 

La Terrasse Grecque 
•v av. du Fare (coin Milton) Montreal 

H-U-6926 

A P P O R T E Z V O T R E V I N 

Restaurant 
français 

Bai Jardin 
terrasse 

présente son four 

NOUVEAU 
BRUNCH DU DIMANCHE 

de 11h30à 15h. 

Nous sommes maintenant OUVERT 
7 jours par semaine de 11 h 30 à 3 h a.m. 

2070, rue Saint-Denis 

Reservations: 8 4 2 - 6 6 2 6 - 7 

Chez 

J @ £ Ï K Û O î E T T E K t ë 

. (anciennement La Lorraine) 

SUPER FESTIVAL DE LANGOUSTINES 
Soupe ou jus de tomate 
Escargots ou 
sokide grecque 
Le plot principal ait 
ttfvi avec patatti 
motion ef riz du chef 

Thé ou café 
1 3 9 5 $ 

Venez vous divertir en écoutant notre 

guitariste mexicain « V i t t o r i o L o p e i » 

kES&VEZ DES MAINTENANT POUR VOS 'PARTIES» 

'FÊTES ET LE RÉVEILLON DU JOUR DEL 'AN 

MX» AVONS NOTRE VIN HAIS VOUS P0UYI2 AWWTU LE VOTRE! 

4501 St -Denis . coin M o n t - R o y a l 
r é s e r v a t i o n s : 842-2696 

près métro • O 

FESTIVAL DE LANGOUSTINES À 995> 
SPÉCIAUX POUR LE MOIS OE NOVEMBRE 

U S ENTREES: ESCARGOTS «LANNU OU MARINARA 
OU SOUPE DU JOUR 
OU SOUPE A L'OIGNON 

S U R F i* T U R F (filet mignon 5 onct», 4 cuiitts de gr*noo-IW. 
2 pétoncles, 4 langoustine») 

A S S I E T T E DE PÊCHEUR (M homotd. 2 crtvtWti »arcies, 
4 cuism d* grenouille, 2 petonclts, 4 longoustin»») 

BROCHETTE 0 E F ILET MIGNON 

M É D A I L L O N DE F ILET MIGNON 
(vouce oo pome) 

SCALLOPINI DE V E A U GRAND DUCA 

DESSERT: Coupe de fruit» 'rot» Gem* coromei ren»w>ee 
• • « U N GÂTEAU D A N « V VEHAJAT omnrMI u MAISON suf usauTtoN» • • 

• • S A U I Dfl RICimOM • * 
— fftSERVEf Of S MAINTENANT *OU* VOS PARTY DES FfflS — 

APPELER POUR RESERVATION 5 2 7 - 8 3 1 3 ou 521-0194 
3 1 3 2 , rue Sherbrooke est 

P A P A D A N ' S 

Un restaurant pas comme les autresl y 

voua attend Y 

SPECIAL DE FIN DE SEMAINE 
V E N D R E D I S O I R 

S A M E D I E T D I M A N C H E T O U T E LA J O U R N E 

CÔTE DE BOEUF RÔTIE AU JUS 
ou 

CHOIX DE POISSONS GRILLÉS 1 2 9 5 

occompogne «a volonté - de notre immenve comptoir o 
valodev et d'une fantastique table a det icrt t . the ou cafe 

P L A C E B O N A V E N T U R E 

8 7 8 - 4 5 6 9 

B U F F E T R O Y A L 
DU CHATEAUBRIAND 

Tous les samedis soir à compter de 18 h 00 

«Musique pendant les repas par Roberfo» 

$16.50 $13.50 $4.95 
Adultes Age d'or Enfants 

Soumon en BeUevue • Crevettes • Cuisses de 
grenouilles Provençale • Moules o lo Jean Pierre 
• Crabe o loi ! • Cuissot de boeuf 'ori • Gronde 
sélection de charcuteries et de salaaes • Sons 
oublier la gronde table de sucreries royales, 

fromages et on en passe... 

EN V E D E T T E 

R O B E R T O 
Organiste* 
chanteur 

Ambiance spéciale 
BAR L'ESCALE 

DANSE — MUSIQUE 
C KoQyue v enoVedi et lomedt sot r 

j j J J r j 
B r u n c h 
M u s i c a l 

o v o l o n t é 

TOUS LES DIMANCHES 
Musiout pendant repot 

par Roberta 

*9.95 Adult** 
$ 7 .95 Age d'or 
' 2 .95 Enfant» 

C b a t c a u b r i i a n b v 
6500, Cote-de-UesM, 5»-

739-3391 
Laurent H 4 T 1E3 

V i e u x 

SUR LE LAC 
Ml 505, boul. P err ot 

Ile Ptrrot 
453-5521 

vous propose ton 

BRUNCH 
A U T R I C H I E N 
tout les dimanche» 
de 11 h a 15 h 
avec occordéontite 

Tabla d'hota 
toute la semaine 

5SS2, ck Queen Mary 

488-4757 

R E S T A U R A N T 

avec 

Gast ronomie I tal ienne 
Présente les spécialités de Bologne 

M a m m a W a n d a 
SPÉCIAUX DU MOIS 
* Cappellacci Spinaci at R k o t t a 
* La Spugnolata Mamma Wanda 
* In vol f in i Di Polio Fiorent ina 
* Spinaci Alia Parmigiana 
* Coniglio Alia Roggiana 
* Dolce All arangio Grand Marnier 
* T o r t a Di Gelato All'anice 

Piano bar du mardi au samedi « HAPPY HOURS d i 17h a 19h» 

8760 boul. Langelier 
Centre d'achats Place Val -Ma rie 

Réserva fions. 323-1629 

» a I e* 
Reservez pour le temps des 

fetes Salon prive pouvant LJk I | 111 

recevoir 4S personnes / ^ ^ I I I • I I 

M 
Choixi'taisqu* d»- crabe, cr t 'vpf tos ou pamplemousse, aubergine 

au parmesarV 

LA PRISE DU JOUR: «poisson frais» 1 0 ° 5 $ 

LA CASSEROLE DE FRUITS DE MER 1 4 9 5 $ 

SCAL0PPINI DE VEAU AU CALVADOS 1 2 9 5 $ 

CARRE D'AGNEAU A U X FINES HERBES 1 795 • 
Les pêches Melba, lo coup^ des oranges O«J G 'anH M c n i e r Cote ou tho 

6255, boul. Gouin out,t, Cartierville Rés 336-7770 

file:///ignr
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J a c q u e s Benoi t 
« E l l e est jeune. . . ma is el le 
est be l le» , d i t par fo is Don-

J e a n L é a n d r i de ia e a v e d u 
Quat re Saisons, dont i l est le som­
mel ie r . 

De ta i l le moyenne, le ce l l ier de 
l 'é tabl issement ren fe rme aujour­
d 'hui dans les 9 000 boutei l les. 

Compara t i vemen t à certaines 
autres caves d 'hôte 1 , ce n'est pas 
énorme, mais on y t rouve, grâce 
à la persp icac i té de son somme 
l ier , à peu près tous les mei l leurs 
vins qu 'on a pu vo i r au Québec au 
cours des dernières années. 

Comment devient-on s o m m e 
lier? Eli quoi consiste ce t r a v a i l ? 
l i t . sur tout , sur quels c r i tè res se 
fonde un sommel ie r pour fa i re 
s e s achats? 

« Un vieux caviste » 
D ' o r i g i n e c o r s e . D o n - J e a n 

Léandri t r ava i l l e dans l'hôtelle­
rie depuis son adolescence. 

«J ' a i commence au Plaza. de 
Nice , c o m m e commis -débar ras 
seur, raconte- t - i l . D 'abord , je me 
suis intéressé au v in c o m m e vio­
lon d ' Ing res , et puis j ' a i develop 
pe une passion qui n'a fa i t que 
g rand i r . Pour mo i , cela a débuté 
avec un v ieux caviste du Plaza 
( 1 ). Je ne me souviens plus de son 
nom. ma is i l ava i t la passion du 
vin et i l m 'a donné la piqûre.» 

I l a par la suite roulé sa bosse 
un peu par tout , d 'un restaurant 
par is ien jusqu 'aux Bermudes où 
i l fu t pendant t ro is ans b a r m a n et 
m a i t r e d 'hôtel 

D a n s 

Son i n s t a l l a t i o n au Q u é b e c 
remonte à i l y a d ix ans. D 'abord 
emp loyé de res tauran t , puis som 
mel ie r dans un c lub p r i vé ma in­
tenant f e r m é , le Club Castel , i l 
est en t ré au début de L980 au 
Q u a t r e S a i s o n s , q u i compte 
p a r m i les plus grands hôtels de 
M o n t r é a l . 

11 a une cer ta ine rét icence à 
par le r de 1 état de la cave à son 
a r r i v é e . «C 'es t d i f f i c i l e , pa rce 
qu 'on a tendance à c r i t i que r 
p r é d é c e s s e u r s , d i t - i l . Je peux 
d i re que la p lupar t d e s vins qu i 
étaient à la ca r te éta ient des vins 
de succursales o rd ina i res , fa i t - i l 
cependan t o b s e r v e r . M a i s i l y 
ava i t aussi une page spéciale, 
avec des v ins de Maisons des 
vins. J ' a i r e f a i t la ca r te , et m ê m e 
la ca r te e l le -même que j ' a i fa i te 
à la m a i n au début I I ne deva i t 
pas y avo i r la mo i t ié de ce qu'il y 
a ma in tenan t , si m a m é m o i r e ne 
me fa i t dé fau t .» 

En f a i t , p r é c i s , t i l , l'hôtel 
ava i t eu d 'abord un somme l i e r de 
m e t i e r . M i c h e l H e r m c t . «pu i s 
que lqu 'un d 'au t re l 'a remp lacé , 
qu i a un peu laissa tomber la 
cave». 

Les achats 
I l achète aujourd'hui, chaque 

année, pour env i ron un d e m i - m i l 
l ion de do l la rs de v ins. - Je n'ai 
pas de budget f i xe . On me fa i t 
conf iance», d i t i l . 

I 

Tou jou rs , i l goûte le v in avant 
d 'en acheter . 

« J ' a c h è t e r é g u l i è r e m e n t , en 
m e fondant sur la qua l i té . J 'a i 
peu de p remie rs crus J'ai du La-
tour 80 que j ' a i acheté parce qu ' i l 
n 'é ta i t pas cher , du M a r g a u x 79, 
du Mouton-Rothsch i ld 78 et 81, 
mais le 81 n'est pas encore sur la 
ca r te , aussi du Pé t rus 81 (2) , 

c a v e d u Q u a t r e S a i s o n s 

Photo Bernard Brault 

Don-Jean Léandri, dans le cellier de jour de Phôtel, où n'est gardée qu'une partie des vins. 

« M a i s j e m e laisserai p lus 
tenter par un Pichon Lalande TÏ». 
poursuit-il, que p a r un H a u t -
Br ion 81 qui est décevant. M e s 
cr i tè res sont des cr i tères de (le 
gustat ion. 

« En ce qui concerne les bour­
gognes, les ar r ivages sont t i 
pet i ts et i l m ' a r r i v e d 'acheter , 
sans goûter, des vins de maisons 
très f iables, comme Fa ive ley et 
Drouhin. J 'achètera i aussi de la 
m ê m e façon des blancs de Louis 
Latour et aussi des vins de Louis 
Jadot qui fa i t des vins très agréa 
bles. » 

Sa car te des vins compte au­
j ou rd ' hu i quelque 200 vins diffé­
rents, et env i ron 230 si on compte 
les vins o f fe r ts à la clientèle en 
demi boutei l les. 

Une ( a r t e équilibrée, bien à 
l ' i m a g e . . . de son s o m m e l i e r , 
comprenant par exemple 21 bons 
et très bons bordeaux rouges du 
s e < l e u r du Haut -Médoc ; dix 
Saint -Émi l ion ; 21 bou rgogn -
blancs, m a i s - I U S M 2 0 champa­
gnes, q u a t r e S a u t e r n e s , une 
demi douzaine de très beaux por­
tos, etc. 

À cela s ' a jou te , pour le repas 
du >oir, une g a m m e d'une dou/a i 
ne de \ ins plus âgés, de très bons 
millésimes, achetés seulement 
d e p u i s son a r r i v é e : c h â t e a u 
Beychevelle 70, d ' a p p e l l a t i o n 
Saint-Julien, Latricières Cham 
ber t in 71 Faiveley, etc. 

« Du c h a t e a u M a u c a i l l o u M) 
(d'appellation Moults, vmdu 
dans toutes les succursales), 
e est facile d 'approche, agréable, 
et j ' e n acheté, precise t - i l . Je vais 

acheter en fonct ion du rapport 
qua l i té-pr ix , de mes goûts per 
sonnets en ce qui regarde les pre 
mien crus, mais aussi en fonc­
tion du goût de la c l ientèle pour 
certains v ins. 

«Mais j ' a i aboli sur la car te 
Mouton-Cadet, Pr ince Noi r , par 
ce qu'on t rouve des vins de mei l ­
leur rappor t qua l i té -pr ix . Beau 
M a y n e e s t m e i l l e u r et m o i n s 
cher. Mais si les gens m'en de­
mandent , je suis prêt à al ler leur 
en chercher, car j ' e n ai dans le 
cel l ier . Le cl ient est r o i . mais de 
moins en moins de gens deman­
dent ce genre de v ins. • 

Par fo is , quand i l j uge l 'a f fa i re 
par t i cu l iè rement intéressante, il 
achète en plus grande quant i té 
qu'à l 'habi tude. «J 'a i misé par 
exemple beaucoup sur les bor­
deaux 79. parce que c'est un m i l ­

lés ime qu i évolue plus v i te que 784 
C'est donc un bon achat d ' a v o i r 
invest i dans les 79. Mais j e re 
gret te que la SAQ n'ait pas ache­
té plus de 80, qui est un v in de res­
taurant pa r fa i t . J 'en ai goûté pas 
ma l achetés aux États-Unis. IN 
sont p lu tô t légers, mais ils ont un 
bon f r u i t . Et ils sont souples, sans 
agress iv i té . Ma is les 79 commen­
cent a s ouv r i r . • 

Ceux qui vieillissent 
I l lu i a r r i v e de laisser v ie i l l i r 

cer ta ins v ins, qu ' i l j uge encore 
t rop jeunes pour f i gu re r sur ia 
car te , c o m m e actue l lement , en 
b o u r g o g n e s rouges , le R i c h e 
bourg 79 et le Grand-Echeseaux 
79 Domaine de la Romanée-Cont i , ; 
ou encore le château Y q u e m 7h\ 
le plus g rand des Sauternes, etc. 
Ma is , d i t - i l , «c est de l 'argent qui 
dor t» et en par t ie pour celte rai 
son i l a a jouté récemment à la 
car te une v ingta ine de bons bor 
deaux 79 qui n'y f igura ien t pas 
encore : B rana i re , Beychevel le, 
Giscours, Cer tan de M a y . Bour 
g n e u f - V a y r o n , q u i s o n t , avec 
d'autres, la c rème de ce qui s est 
vendu en bordeaux rouges 79 au 
Québec 

« J ' o f f r e mes services, d i t - i l au 
sujet de son t rava i l auprès de la 
c l ientè le , mais j e n 'argumente 
pas Si quelqu 'un veut du blanc 
avec de l 'agneau.. . » 

D é g u s t a t e u r t a l e n t e u x . Don 
Jean Léandr i e s t enf in un des 
par t i c ipants régul iers du panel 
qu i . c o m m e on sait, goûte diffé­
rents v ins pour cette chronique. 

(1) Le caviste s'occupe exclusivement de 
la cave, et n'a pas de contacts avec la 
clientèle, contrairement au sommelier, 
explique Don-Jean Léandri 

(2) Les premiers crus *ont les meilleurs 
vins rouges de la région de Bordeaux 
Parmi ceux cites par Don-Jean Léandri, 
seul le chateau Pichon Latande. -Tap­
pellation Pauilloc, n'en est pas un. 
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RCSTAUftANT 

LEg C R U g ^ C Ê g 

Gâteau d'anniversaire gratuit 
I sur reservat ion 

Tus eu sjecuii sut nHts tus let \m. sail le saut* |ti\i i1 !» seileaeit 

Assiette de langoustines 

Cuisses de grenouilles 

Steak de surlonge 
Crevettes à Tail 
MTV» avec salade C»sar. legumes Irais, riz ou pommes de terre. 

SQ99 
A U C H O I X 

F E S T I V A L D E S V I N S 
Café espagnol et digestif à prix réduits. 

5706 est, rue Sherbrooke, coin Dickson 

Réservations: 2 5 6 - 2 1 8 5 

T LA HAISOH OUBiniCH 

IVECLLS GfiANOESPOR^SRûUGES 

F I L E T M I G N O N 

(CEQU'IL Y A 

DE PLUS TENDRE) 

Comptoir o valodc a volonté 
Patates frites ou au four 

Pain rood français et beurre 

MENU DU JOUR 
(repos co-T̂ let) $495 

aportir de * f 

Salles disponibles pour 
réceptions ou banquets 

Réservations 
842-4638 

1459, Metcalfe 
Réservez tôt pour vos 

m pari y» de Noël 

s & H ' a n t r e 3 D ' o t 

' LA HAUTE CUISINE a v e c nos chefs A L L E -

' ^ ' ^ i l f e 1 * " ' M A N D S et S U I S S E S , d a n s une a m b i a n c e d ' A N T A N a u 

B . , - ^ ! ? } COEUR DU VIEUX PORT 

B r u n c h d u d i m a n c h e 

avec champagne 
de 11 h à 14 h 1 2 5 0 $ 

F e s t i v a l d e G I B I E R e t V O L A I L L E 

Menu à la carte et choix de poissons frais. 
Tous les jours de 11 h à 24 h. 

Samedi et dimanche de 18 h à 24 h. 

Reservations au 8 7 5 - 5 1 6 2 , Mme Schulz 

777, rue de la Commune ouest 
(à l'ouest de McGill, direction pont Victoria) 

O a v a v i / n 

P o u r l ' a m o u r 

d e s v i n s ! 

Les garde-vins réfrigérés CAVAVIN 
a ( onlrôle automatique de tempé­
rature et d'humiriitt' sont otîeils 
dans une variété de modèles et 
st\ les avec des capacités allant de 
<>0 a 500 bouteilles. 2 températures. 

Ideal pour résidences (armoireet 
bahut) , bureaux (armoire et 
• rédence). hôtellerie (armoire et 
arr ière-ban. 

Quel cadeau des fêtes! 

Pour informait» ms et doc umenta-
f ion prière de téléphoner ou retour 
ner le coupon c i-dessous rempli à: 

Climatisation Fortier & Frères Ltée 
4'57fî, boul . Laurier, St-Hubert 
Que. Canada J3Y 3X3 
Tél. (514)67»-2110 

i 

i 

i 

! l'aimerais obtenir plus d'informa­
tions sur les nouveaux CAVAVIN. 

C U n e fran< hise CAVAVIN m'intéresserait. 

N o m 

Adresse. 

Prov 

le l 

.Code Postal 

• s 

RESTAURANT 

LE§CRUÔ«|ACÉ8 

SPÉCIAUX DU MIDI 
Lundi au vendredi 

o partir de 
U H * Zj* tfïlOEIKUFAUJUS -

*"C2£ S T E A K A U M j w t Q 9 9 

4 9 5 

l x R e i n e E l i z a b e t h K La »mù 

Assiette de FRUITS DE MER 
I t M r t f i m « f a H a i t pour No«l « t J * v e «U l 'An 

5706 *st,Tut Sherbrooke, COIN Dickson *«*rvo*w. 256-2185 

1 \ e s t a 1 1 r a n t 

FESTIVAL DE CREVETTES 
et CUISSES DE GRENOUILLES-

tous les jours de to semaine 

o partir d . * 8 9 5 

En vedette 

Samedi et dimanche 

TOUS LF-1S D I M ANC W:S 

l e 

B R U N C H 

du 

B t A V E R C L U B 

LE BRUNCH DES BRUNCHES 

Line A\ alanche d e spécialités 
s i g n é e s Edward M era i c i 

1 5 
75 

M o i n e pn\ pour enfants 
Je mo ins de 10 ans 

2 services i l h et I3H30 

Réservations 

861-351 ! posies 2227-222X-2230 

Le Reine Elizabeth 
Hôtels CN 

bouffe 
Cuisine françois* et espagnole 

Reserve/ tot pour vos FRUITS DE MER ET 
partys des Fetes COCHON DE U1T FARCI 

APPORTEZ VOTRE VIN 
166, Prince-Arthur est, 843-8060 

536, Duluth est, 843-5777 

K A T S U R A 

RESTAURANT J A P O N A I S 

Sushi Artistique 

SUPER BUFFET ESPAGNOL 
Dimanche de midi a 22h 

«À VOLONTÉ» 
hes-a"oeuvre, potages, salades, plats chauds, 

poisson, paella, roti de boeuf, omelette espagnole 
et de succulente desserts. 

$ 9 7 5 
per pertonnt 

$550 •nfantl moins a> 10 om 

TABLE D'HÔTE TOUS LES SOIRS à partir de MO" 
Guitariste-chanleur du mercredi au dimanche 

M e n u du jour (7 choix) entre
 s 4 5 5

 et
 $ 7 9 * 

de midi a 18h 

5179, ch. de la Cote-des-Neiges 
(a deux pas de l'Oratoire St-Joseph j 

Beaucoup de 
gens 

connussent le 

couscous. . . 

Très peu en 
connaissent la vraie 

saveur 

«meilleur restaurant» 
Gavff et Millau 

Intimité Dîner Traditionnel! 

MENUS SPÉCIAUX COMPLETS 
Dimanche et lundi soir 

17 h 30 a 19 h 

1. DINER POULETTÊRIYAK1 11.75$ 
2. DlNER TEMPURE 12.75$ 
3. DlNER STEAK TÉRIYAK] 14.25 ^ 

f~hniY ilt» h.>r«.-*W* >#»m r/» 

SlSHl. YAklTORl OU TEMPURE 

TOIS LES DINERS 
SONT SERVIS \ VEC RIZ. SALADE, 

CREME GLACEE et THE VER T 

2 1 7 0 , rue de la Montagne 

Pour reservations: 849-J 172 

Salons prives Taiamis • disponibles sur demande 

Res.: 7 3 9 - 9 2 2 0 

Sptpaittéi 

3464, rue Saint-Denis 

*i7k3o.2«i 282 0359 

B E N E ! B E N E ! 

Servi avec salade et pâme' de pain 

B r o c h e t t e 

d e p o u l e t 
Poulet tendre avec 

piments verts doux et 
oignons frais arroses 
de sauce teriyaki et 
servi avec fettucine 

au beurre. 

C r e v e t t e s 

P a e s a n o 
Préparées avec ail 

dans une sauce légère 
au vin blanc Servies 
avec riz pilaf, tomate 

à la provençale et 
citron frais. 

9 5 

Notre chef vous offre aussi une table d'hôte à tous les jours 

L e b r u n c h à g a l a d u d i m a n c h e 

de 11 30 à 14 30 Une tradition Paesano' 

B R A V O P A E S A N O ! 

La fine 
cuisine italienne 
préparée selon 

toutes les 
règles de l art 

5192 
Cote des-Neiges 

731-8221 

•fa' • a 

PIZZA 

AUTHENTIQUE 
CUITE 
DANS UN 
FOUR À BOIS • 

• i 

de 

co «ri? 
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R E S T A U R A N T S 

M I E U X Q U E S U R L E P O U C E 

t a b l e e n d e h o r s d e s h e u r e s d e r e p a s 

On pout très bien chercher 
midi à quatorze heures sans 

avoir un p m r h . m i .» se complai­
re dans 1rs difficultés. On peut, 
;«»ut simplement, avoir faim aux 
heures qui ne sont pas l«*s heur»^ 
sonnées. On peut, par exemple, 
aller voir un Spectacle en sortant 
du travail et ne pas avoir le 
temps d'aller souper < hez M M . 

FRANÇOISE KAYLER 

I e Pique \ s s k M t o propose un 
menu spécial de L6h à 19h. Ce 
petit restaurant pourrait fort 
bien passer pour un bistrot du 
type de ceux qui se disent fran-
(. ;iis. Le décor a logé un bar dans 
le fond, une salle à manger en 
avant. L'ensemble C M sans pro 
tention. chaleureux, bruvant à 

certaines heures, anime et sym­
pathique 

Le restaurant se spécia l ise 
(<.m^ la cuisine dos Indes. En en­
trée, le menu proposait une 
soupe aux lentilles légère en tex­
ture et bien parfumée, OU de 
pet i ts beignets de légumes un 
peu foncé d 'apparence, mais 
agréables au goût. 

Les plats sont offer ts , s o i t 
avec du riz. soit avec ce pain 
particulier en forme de grande 
crêpe. < uit à la commande. Il est 
preferable de choisir le ri/ pour 
accompagner le cari de poulet 
aux opinants. L e s morceaux de 
poulet étaient beaux et charnus, 
le cari doux et l'alliance avec les 
épinards était Intéressante 

Le pain accompagnai t bien 

une grillade mêlée où poulet, 
porc, boeuf, poisson, ' e u s mari 
nés avaient chacun des saveui 

différentes et très agréables La 
portion était copieuse Une petite 
salade fort pâle accompagnait 
cette sélection. 

Les desserts du Pique Vssiette 
sont fort doux, l'un ressemblait 
à un riz au lait et l'autre à une 
sorte de fromage blanc arrosé 
de lait suave avec une trace de 
parfum de fleur. 

Chaque menu, avant taxe et 
sen Ice: $9.95. 

LE PIQUE ASSIETTE 
2051 , ouest Ste-Catherine 
932-7141 

Installe rue St-Laurent, Anais 
est un bistrot-bar ou l'on peut 

prendre un repas, ou simple­
ment un plat dans un décor frais 
et reposant, sobre et clair, près 
que lumineux 

I a cuisine ne suit cependant 
que très peu la ligne MsttOt et 
s'amuse parfois sans que les ré­
sultats soient toujours intores 
sants. 

La crème de tomate à l'orange 
avait effectivement une cousis 
tance de crème, mais n'en avait 
pas la douceur, avec un fond très 
agressif. L'orange n'était qu'un 
prétexte et si elle donnait du 
goût c'était plutôt du côté de 
l 'orange brûlée. La soupe de 
poisson «et sa rouille» ne corres­
pondait pas du tout à la défini 
tion de ce plat. La soupe n'avait 
pas de force et la rouille rèssem 
blait à ces assemblages piment 

tomate fortement relevés que 
servent certaines cuisines sud-
américaines Ce plat-repas s<> 
rait pourtant un bon sujet de bis 
trot bar. 

La bavette à l'échalote était 
tout à fait à sa place. La viande 
avait des qualités mais la sauce, 
par ailleurs bien relevée, était 
beaucoup trop abondante et trop 
«crémeuse». De bonnes frites 
complétaient la présentation. 

La salade de poulet, sans que 
cela se justifie, était présentée 
avec des tranches de melon, tout 
à fait inutiles. Seul le coup d'oeil 
était Joli, Le poulet disparaissait 
dans une préparation homogène 
de différents éléments haches, 
bien lies entre eux, où rien ne \ e 
nait donner le ton. 

Au dessert, l'assiette de fruits 
frais peut sembler une bonne 
idée. Ce n'est en fait qu'une s a 
lade de fruits en pièces déta­
chées: deux fraises, quelques la­
melles de poires et de pommes, 
quelques grains de raisins, deux 
minces croissants de melon, un 
petit godet de yogourt nature. 

Par contre, la crème renver­
sée à l'orange était une belle 
réussite. Le flan était parfait, la 
petite sauce à l'orange qui le 
nappait était légère et parfumée 
à souhait. 

Ce menu, pour deux, sans vin, 
avant taxe et service montait 
l'addition à $29. 
A N A I S 
3615 St-Laurent 
849-7270 

C U I S I N E 
M E X I C A I N E 

T O I T E UNE 

EXPÉRIENCE 
D E B O N G O Û T 

Table d'hâte tout tes jours de 
I 9 h a 23h 

.tP*C£f AU COUT DCS HOWTHEAlâlS. 

L A 
T A O V M I A 

1429 CRESCENT 
TEL.: 843-6336 

Toute* le* cartes de crédit 
n.*r*ures acceptées 

VIEUX MONTREAL 
avec magnifique vue 

sur le fleuve 

Le Bistro 

Jacques-Cartier 

Brunch du dimanche 
10 h 30 o 15 h 30 $995 

Buffet lomedi et 
d imanche soir* $995 

MUSHW VENDREDI ET SAMEDI 

TtBU D'HOTE TOCS LES JOURS 

Réservez pour vos 
partys des refes 

254, rue Saint-Paul est 

Kes 8 6 1 - 7 0 0 0 

Cuisine italienne 

100 St Paul ouest 

Le V leu i Montréal 

Rev 8 4 2 - 0 5 8 8 

RESTAURANT FRANÇAIS 

Déjeuner d'affaires 
du lundi au vendredi 
de 11 h 30 à 19 h 30 

Toble d 'hôte 
t o u t les soi rs 

La Saumonière 

1 2 3 0 , rue M a c k a y 

R e s . : 9 3 3 - 0 2 4 6 

4 * . TZioitit V u P<vt(um4 

5 SPÉ< 

3 
X 

CUISINE VIETNAMIENNE AUTHENTIQUE 

SPÉCIALITÉS: Brochettes CREVETTES, 
boeuf, porc, poulet 

FONDUES VIETNAMIENNES 
Déguster nos choix de « G R A N D S SPÉCIAUX» 
PRIX EXCELLENTS, confort et ambiance très agréable! 

243, av. Mont-Royal ouest 
coin Jeanne-Mance) Res.: 849-8435 

U N 

A M O U R 

D ' E N D R O I T ! 

RESTAURANT ^RjCf} 

FINE CUISINE ITALIENNE 
3714, botl. dt U Concerts, Di/verna», Laval 

Res 661 -1824 

Restaurant 

Le Piémontais 

Cuisines 
italienne 

et française 

Ferme le 
dimonche 

Il45A nxdeliliitr. 
Ane*» Dore***** 

Montreal 

8 6 1 - 8 1 2 2 

RESTAI « M \ / 
- C I / M M 
' H h \ ( 4 / S r 

FAITE 
MILES 

PATRONS 

e gavroche 

2098, Jean-Talon 

Tel 725-9077 

de l l h o 2 3 h 
Owrert tee* an jeun et 1 i S è 23* 
Seasi et êÊÊmé» et 17k o î4h 

Restaurant 
LA MER À BOIRE 

P A R T Y D ' H U I T R E S 
«A volonté» tous les vendredis 

R e p a s c o m p l e t le s o i r SQ95 
a partir de W 

Table d'hôte du jour 
e n v i g u e u r C f " 0 R 
j u s q u ' à I 8 h O l ^ Z O 

a partir de W 

429 St-Vincent—Rés.: 397-9610 

Salie de reception disponible 

i 

R g st a u r a n t Q ' H Q T E • P R I X M O D È R E S 

N a p o l é o n 
[grillades et fruits de mer 

SPÉCIAL 

ou 

LE BEAUJOLAIS NOUVEAU EST ENFIN ARRIVÉ! 

SPÉCIAUX DE NOVEMBRE 
E s c a r g o t s , s o u p e à l ' o i g n o n o u p â t é -

~ SURLONG€ COUPE New York 

sauce Bordelaise 1 ™ 

— TOURNEDOS ROSSINI 1 12* 

RÊSER VEZ ; _ CREVETTES a la Provençale
 1 1 1 1 5 

pout-vol£J2** I ne luq nt : entrée, ca fé et d igest i f 

( P r a t ? a u i ® a ï > r i ï > 

L'endroit pour fêter toute anniversaire et 
EPALIO GILL jouera vos melodies préférées 

Cl A l i C U i * A ? OUI. UNE TRADITION DE r L A I f l C I l v U i LA MAISON DEPUIS 1960 

• Spec tac les à 2 0 h et 2 3 h . 

Avant ou après le cinéma, le théâtre ou toute* autres 
sorties, nous vous offrons une superbe variété de plats 
lusqu'a l h de matin 

Table d'hôte o partir de 1 2 , 9 5 $ 
«Au coin du feu». Diners d'affaires ou 

soupe-tot à partir de $5.00 

des fêtes 
m a r b e T T a c l u b 

1 6 9 4 es t , rue S T E - C A T H E R I N E 
a n g l e P a p i n e a u 

S t a t i o n n e m e n t g r a t u i t J J 2 3 » 2 i 0 5 

^tOV SOIREE BRESILIENNE 
Danse au son de la samba a partir de 21 h 

1 1 7 7 , rue de la M o n t a g n e Q J L " 0 7 1 r\ 
1 rue o l'ouest du Centre Sheraton O Ù I " U / I U 

Reservez maintenant pour vos party s des fêtes. 

«Y. i i •." 

436, Place Jacques-Cartier 

Vieux-Montréal 

Reservations: 861 -1386 

SPECIAL NOVEMBRE: A U CHOIX 

Plat de « SCAMP IS M $ 1 1 9 5 
grilles o ro provençale p a r per s . I 

panache de et S C A M P I S » et cuisses de grenouilles, 

ponoche de « S C A M P I S » et coquille St-Jocques. 

panaché de « S C A M P I S - et papillon filet 

S o u p e a l ' o i g n o n a u g r a t i n , p a i n a Ta i l , 

R O T I D E B O E U F A U J U S , 
p o m m e s a u four , 

s a l a d e verte d e s a i s o n , "S 

*j fcttt o* vin rouge, importe maison l| * PO' D**\ 

Restaurant 
"LES F I L L E S 

DU ROY" 
Vieux Hor.treol ^ 

r 

m 
Dîner de gens 

d'affaires 
de 11 h 30 a 16 h 

O partir de $ 4 . 5 0 

Tous les fours 
Tables d'hote le soir 

de 16 h o la fermeture 
a partir de $ 9 . S O 

>ons oublier nos dedoeu» 
• Goûter du samedi -

de 11 h 30 o 16 h 
o $ 6 . 5 0 S 9 . 5 0 

Notre fameux 

BRUNCH QUEBECOIS 
DIMANCHE DES 11 h 
(avec music ien) o M 3*° 

tes 849 3535 
41 S , rue Bon secourt 

Stailonnemcc.t gratuit 

FESTIVAL 
Mercredi soir 

seulement 

MOULES MARINIÈRE 

«A volonté» 
Incluant potoge 

H U Î T R E S 
Mardi et mercredi 

6 huîtres 
Malpeque 

12 huîtres 
Malpeque 

R E P A S D ' H U I T R E S 
Soupe o u i huWes 
Huîtres sur e<o«liei 
Huitiet Rockfeller 
C o une • Grottoeet • rrite\ 

Servi foui Jet 
fourj $ 1 3 9 5 

Mardi et dimanche 

FESTIVAL DE CUISSES 
DE GRENOUILLES 

à v o l o n t é 
$ 7 9 5 

C R A B E S 
D ' A L A S K A 
JEUDI 

À V O L O N T E 
$14»5 • 'i 

TOUTE LA S E M A I N E 1 .b'12 9 5 

Tous les 
/ours. SURF & TURF 

nt*t mbjaee, cr»v**t*v 
lowjouihim eu i m d* 

Mercred i # — 

MENU POUR 2 * 3 2 9 5 

PLATEAU DU PÊCHEUR 
•» CHATEAUBRIAND 

incluant bouteille de vin importe. 

M o r d i « t d i m a n c h e 

PETONCLES A VOLONTE $795 
M a r d i e t d i m a n c h e 

BROCHETTES 
Fitoi wttpt0 eu O* w 

$795 

. Fdet mtgnon 
S 0 9 5 O U et 1 hentord comptai 

7 » 1 4 " 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS DE MER ÏA 

*12»s 

LANGOUSTINES 
A eeâauM 

$ 1 6 " 

M O U L E S M A R I N I È R E 
$ 4 5 0 

Menu compte» d'enfants S^99 

SEMAINE DE L 'ESCARGOT À LA CREME M .99 

5 5 f 

SOUPERTÔT1 
de 16h à 19h 

du lundi au dimanche 

STEAK D'ENTRECOTE marque rou£e 16 onces 
o u 

CUISSES DE GRENOUILLES j u tmrn^k 
tervtt ovoc to-jpe, solodc C r s o i , et p j r . o I 01 

LUNDI et MARDI SOIREE DES DAMES 
Apérit i f gratui t offert p a r la m a i s o n ! 

Ouvert 7 jour* par semaine de 1 l h a minuit 

39, St-Paul est. Vieux Montréal 
Réservations 866-3175-3246 

(salle privée disponible) Mi 

WiCtfwttctoe 
les 

Obvier* 
Ù t t t > o t t t 4 4 c t b t c U à P'a-U, 

06*** M0.95 

1 

A p p o r t ^ votre vi n 

Face H la maÈBçn Radio ( ]ttnada 
FERMÉ lit DIMANCHE 

L A TABLE L A P L U S RAFFINÉE A L A V A L 
A l'approche de son 20e anniversaire 

Le restaurant français 
LE PLAT D ' A R G E N T 

>otis propose exceptionnellement C 
son menu gastrontunique d'au- "13 
tomne en complément de la carte. 

MENU D'AUTOMNE 1W4 
Le sou/Hé aux huîtres parfume au citron 
Le Yorshire de grenouille et corail 
Le pannequet Je canarda la Mandarine 
La mousseline de foie d'oie de la Mauri*.ic 

• • • 
La soupe de norw in aux croûtons 
Le consommé a la et nirrette 

• e * 

/ aiguillette de volaille aux Cèpes 
Les médaillons de porc au cidre 
Le lapereau du Québec « Plat d'Argent » 
Le fuel de traite de lac à la Catalane 
La côte de boeuf à l'estragon 

• • • 
L a bouquciièrc de légume^ 

• • • 
La salade dv 1 1 * 0 1 

• * * 
L a pâtisserie du jour 
La salade de truits trais au Cointreau 
La poire glacée au Pernod 

RESTA U R A S T F R A N Ç A I S 
Sa lon privé, banquet, mar iage 

17S0, boul. des L a u r c m i d i s 
\ inu.ni. L a * a l . Quebec R e v : 669-6874 

F I N A L M E N T E ! 

(fermé le dimanche) 

< restaurant italien 

fine cuisine toscane 
825 est, ave laurier* 
montréal, 27cV1580' 

Là eu l'on peut 
dégutfte* XS sorte* 

de ptxiot cuite* 
dont de* foun ou 

boit d'éfttfalei 
Reserve eioo s. 

849-4680 
107, rue PHnot-

Artnur est 

AUX DÉLICES 
DE SZECHUAN 
où le savoir-faire au 
service du savoir-vivre 
Un rclan de la 
gastronomie chinoise 

»F Ko*'**) 

Speocfifes wechuonnoit* et 
peimofte 

1735, ST DENIS 
Qenieigncmentt Re%rrva»iom 

844-5542 

Samedi et 
dimanche soir 

le chef Ray Ange 
et sa nouvelle 

cuisine 

I K a r m t f t 
Special ite» fronçai «es et crêpes brttonntt 

Le velouté Andalou 
ou la crêpe du braconnier 

ou solade bruxelloise 

Filet de doré exotique 
• • • 

Le canard à la mandarine 
« « * 

La tendresse de boeuf, briochée 

Le Kilimandjaro aux fraises 
Tees les jeen sur ternes* ee 11 h X e 70 h 

Tekit allele e«6,7S à 10,95$ 
7064A, bourtvord Pie-IX 727-3540 

a ( a 

Souper 
dansant C u i s i n e française 

fruits de mer — fondues 

Cuisine 
espagnole 

et 

c e t 

française ; 

Tous les ingredienti 
d'une banne soiree.' 

Da dimanche au vendredi soir 

M e n u spécial 7 9 5 $ 
opattf de w 

"Samedi 

T a b , , d h ô r ^ * 8 5 « 
3458, ovenue du Parc 

Rét.: 844-0558 
lestntisurutri party, deNoei 

*14*s si6»« • 2 1 f s 

pcogedvrour bou»Uonowi legmnet vxoe o r>çnon 

ov ou ou 

toioô>4uchet tdodeCeio/ borqueee de *ruei de mm 

M ou ou 

atpr^ei rjtoigre^e escorgoh tdode sovoyorde 
• • • 

tteoà fntes touroedoi ctiompgnonj entrecôre ou pevre 

ou ou ou 

Be* de ah rwvere coo>"*e de frmti de met longe d oaaai provor^ol* 

ou ou ou 

r i de « « a ooano te 
• 

rognon de »eou monote 
t 

wiedeOouvre 
e 

detieri 
a 

dettert 
a 

deuert 
et 

ce*e 

w 

oafi 
w 
caH 

Reservez d è s maintenant 
pour v o s partie» des fèfes de fin d*année. 

Le d i m a n c h e 2 décembre , d è s m i d i , 
il y a u r a fête a v e c le Pere N o ë l , 

la Fée d e s Etoiles et u n m a g i c i e n . 

1345, rue Fleury est 

Rés.: 387-5655 — Olivier 

L E 

T O I T 

R O U G E 

T R E S TRES SUPERS 
Tous nos plats sont accompagnés d'une 

salade verte et d u n panier de notre 
délicieux pain maison. 

Filet de sole frais 
Belle Meunière 
Garni avec des champignons et 
servi avec riz pilaf et le légume 
frais du jour. 

A 

de boeut au jus 
Servi avec pomme de terre au four 
et pouding Yorkshire. 

DÉLICIEUX D É J E U N E R S D E MIDI 
Notre chef cuisinier a crée un choix de O f * O C 
plusieurs repas complets pour let 
déjeuners du midi, à compter de %3 

Servis tous les jours de 11 heures à 15 heures. 

Montrez votre bon goût! Offrez un de nos 
certificats-cadeaux dans le temps des Fêtes. 

5440 Sherbrooke est • Réservations 259-374$ 
Stationnement gratuit 

file:///sskMto
http://inu.ni

