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L'homme 
qui pisse, 
REMBRANDT, 
1631. 
eau-forte, 
85 X 49mm 

Rembrandt. Le nom à lui seul 
décline une saga de clairs-obscurs 

où l'homme s'immobilise entre 
l'ombre et la lumière pour 

retrouver sa grandeur authentique. 
Ainsi, quand la Bibliothèque 

nationale expose à Paris la quasi-
totalité de l oeuvre gravée de ce 

ténor de l'art de tous les temps, le 
résultat est d'une intensité à vous 

couper le souffle. En sortant de sa 
réserve ces 341 gravures restaurées 

et présentées à la perfection, la 
Bibliothèque nationale (jusqu'au 3 

mai prochain) convaincra l'amateur 
le plus exigeant. L'aquafortiste est 

l'égal du peintre. L'exposition 
Rembrandt: la figure humaine est 
sans contredit l'un des hauts faits 

internationaux de la saison. 

L'oeuvre gravée 

À la Bibliothèque 
Nationale de Paris, 
jusqu'au 3 mai 

méconnues. Car ce sont diffé­
rents états, supports et encra­
ge de mêmes gravures qui sont 
ici répertoriés. Les modifica­
tions iconologiques sont tel­
les, d'un état à l'autre, que cer­
tains pièces font figure d'au­
tant d'épreuves uniques. 

Comment guider et faire ac­
céder le public à un tel trésor 
dans les meilleures conditions 
possibles? Il fallait d'abord 
faire oublier l'omniprésence 
de la peinture de Rembrandt 
dont l'image pour le grand pu­
blic reste attachée à cette dis­
cipline. Due à Jacqueline et 
Maurice Guillaud, ex-anima­
teurs du Centre culturel du 
Marais, la présentation veut 
«désorienter et décloisonner 
le visiteur» par des astuces 
luxueuses «qui font vibrer les 
salles». 

Antichambre tapissée de 
cuir, défilé secret vers les 
splendeurs baroques des 
somptueuses galeries Mazari-

Le combat de l'ombre et de la lumière 
R I N É 
V I A U 

collaboration 
spéciale 

La Presse à PARIS 

Adam et Eve, REMBRANDT, 1638, Eau-forte, 162 X 116mm 

P lus que ju-
m a i s , 

chez Rem­
brandt, la gra­
vure sera le 

théâtre de ce combat passion­
né entre l'ombre et la lumière 
qui marque son oeuvre. Pres­
que dans l'obscurité, conser­
vation oblige, le parcours de 
l'exposition prend la forme 
d'une initiation. Le regard de 
Rembrandt se pose sur le 
«paysage humain» avec une 
émotion farouche qui n'a 
d'égale que la poésie du sujet 
et la beauté des effets. 

Les modèles: gueux; nota­
bles; proches de l'artiste; ou 
figures bibliques, quand ce 
n'est pas l'artiste lui-même, 
dans ces fabuleux autopor­
traits, semblent être, ni plus ni 
moins que les figurants d'une 
mise en scène à grand déploie­
ment de ce spectacle dramati­
que qu'est la vie, observée 
sans indulgence. La pointe du 
maître est un bistouri au coeur 
de l'humain, dans toutes ses 
attitudes: l'homme y pisse; y 
prie; aime; subit ou gouverne 
comme dans ces portraits de 
notables. Pas de pitié. Tout 

cela nous est jeté à la face 
avec la force et la tension in­
croyable du regard intérieur. 

Pour Rembrandt l'art est 
une confidence du destin. 
Nulle part ailleurs ne le veri-
fie-t-on mieux que dans ces 
autoportraits enfiévrés. On le 
voit au début de sa vie, riche 
et adulé, rieur mais songeur. À 
coups de burins, les traits se 
tourmenteront. A la fin de sa 
vie, un vieillard pathétique 
nous regarde en regardant sa 
posit ion déc l ine r à force 

d'obéir aux exigences de son 
art plutôt que de plaire au pu­
blic. Ce sera, l'époque des 
grands sujets religieux et bibli­
ques, rayonnant. Devant des 
gravures comme La Pièce aux 
tOO florins ou Les Trois Croix, 
dont les cinq états sont repré­
sentés, le mot chef-d'oeuvre 
prend tout son sens. 

Déconditionner le visiteur 
Aux yeux des connaisseurs, 

l'exposition permet la décou­
verte de planches originales 

ne et Mansart, sous les ors, les 
lustres, les velours, les estam­
pes de Rembrandt se font veil­
leuses dans la pénombre, com­
me autant de stations d'un 
parcours qui n'a rien de chro­
nologique. Entre cette archi­
tecture d'apparat et les estam­
pes, un dialogue contrasté 
s'engage. L'humanité de Rem­
brandt en ressort triomphan­
te. Les salles sont bondées. 
Qu'importe! jamais la bouscu­
lade n'aura plu à autant de 
gens. 

Jupiter et 
Antiope, 
REMBRANDT, 
1659, 
eau-forte, burin et 
pointe sèche, 
140 X 206mm 

L'architecture actuelle du Canada anglais : quelques cas 
Une exposition au Centre du design de l'Université du Québec à Montréal 

J B A N - P i 
B O N H O M M I 

L e Cent re du design de 
l'UQUAM ( 200 rue Sher­

brooke ) présente une exposi­
tion qui offre aux citoyens la 
possibilité de découvrir com­
ment l'architecture canadienne-
anglaise évolue. 

Celte exposition « nouvelles 
architectures canadiennes », se déroule dans 
les locaux bien aménagés du département de 
design de l'université du centre-ville. Elle 
traite de conceptions faites en cette dé 
cennie et qui contrastent passable­
ment avec le dépouillement du mo­
dernisme des décennies précédentes. 

Le concepteur de l 'exposition, 
l'architecte Andrew Gruft, professeur 
à l'université de la Colombie-Britanni 

que, a choisi les oeuvres. Il a inclus, dans son 
choix, une maison de Hanganu, à l'île des 
Soeurs, et les deux bars de Jacques Rousseau, 
mais c'est du Canada anglais qu'il s'agit ici. 

Mr Gruft a reconnu avec nous qu'il est diffi­
cile de trouver une ligne directrice, dans les 
oeuvres présentées. Elles sont en général plus 
complexes qu'auparavant, se décorent mieux, 
acceptent les rondeurs; somme toute elles sont 
post modernes. Sauf que, pour M. Gruft, elles 
se démarquent de la production américaine 
par une « certaine tranquillité », une « certaine 
discrétion » qui surgissent de la personnalité 
canadienne-anglaise elle-même. 

Les oeuvres, dit surtout l'architecte, se bat­

tent, comme dans le cas du Coquitlam Fireball 
Training Center, de Richard Henriquez (Co­
lombie-Britannique ) pour retrouver le caractè­
re urbain qui manque aux grands espaces cana-

I m 

liai 

dian. Dans ce cas on a fait une contorsion pour 
trader une façade qui se démarque des cons­
tructions entourées de parkings; qui ne soit pas 
coupée, comme cela est répandu au Canada an­
glais, de l'éventuel piéton. 

L'Hôtel de ville de Mississauga, de loues et 
Soûles, est également un immeuble à voir si 
l'on veut découvir un peu d'imaginaire onta-
rien. L'audace, en ce cas, tient au fait que 
l'architecte n'a pas imposé une simple boite 
carrée; il a donné des formes plus révélatrices 
des fonctions tout en restant fort réservé. Et 
puis enfin cette école de Crawford Plains, en 
Alberta, nous révèle un édifice scolaire qui n'a 
pas l'air, comme c'était fréquemment le cas, 
d'une usine de bottines ou d'un camp de con­
centration; on y a mis un peu de goût et de 
délicatesse. 

L'architecture Canadian est 
éclectique et tranquille, mais 
elle est moins plate, en cette 
décennie, que les créations dé* 
pouillées de style international. 
Le nouvel hôtel de ville de Mis­
sissauga, en Ontario, prend cet­
te allure un peu silo; la salle du 
conseil ressemble un peu trop, 
Û horreur! a un monument ro­
main, mais l'ensemble occupe 
bien son terrain et offre un bon 
contact avec la rue et le piéton. 
Son horizontalité, de surcroît, 
lui donne un caractère urbain 
peu agressif. 
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faîtes de ; 
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DISQUES 

C o l l i n J a m e s H a y : n o u v e a u d é p a r t 

• Vedette internationale, mil­
lionnaire du disque, et pourtant 
peu connu, Collin James Hay 
était récemment à Montréal pour 
souligner lu parution de son pre­
mier disque solo. Looking For 
kick. Mieux connu comme le lea­
der du défunt groupe australien 
Men At Work, Hay ne philoso­
phe pas sur la musique; tout ce 
qu'il cherche à faire c'est du bon 
matériel. 

Au sortir de l'enregistrement 

de Looking For lack, un disque 
qui s'ouvre sur un chant africain, 
avec Hold Me, Hay parle bien sûr 
de constituer un nouveau groupe 
pour faire une tournée de specta­
cle, trois ans après la fin de 
l'aventure de Men At Work. 
«Cette fois, je vais faire des clubs 
plutôt que des arenas », précise le 
chanteur. 

«Ce que j'ai choisi de plus im­
portant pour réaliser mon pre­
mier disque solo, c'est le produc­
teur. |e l'ai spécialement choisi 
(Robin Millar, qui a réalisé les 
disques de Sade et Big Country), 

après avoir présenté quelques 
spectacles à Los Angeles. On a 
mis trois mois de travail, l'été 
dernier, pour réaliser l'enregistre­
ment en Ang le ter re . . . L e premier 
disque de Men At Work, on 
l'avait fait en trois semaines. Puis 
on a joué presque tous les soirs, 
pendant un an». 

«|e joue de la guitare depuis 
l'âge de 12 ans et j'ai eu mon pre­
mier groupe à 14 ans. Je vivais 
alors en Ecosse et je jouais de la 
guitare acoustique», raconte l'ar­
tiste. En s'installant en Australie, 
survint la conversion à la guitare 

électrique. Avec son style bien 
particulier, qu'il qualifie de «soul 
gaélique», Hay et son groupe 
Men At Work allaient connaître 
un succès foudroyant. 

Collin lames Hay a eu le temps 
de digérer cette brève et éphémè­
re expérience qu'il considère 
comme phénoménale, «le ne 
crois pas que j'aurai autant de 
succès. I'a> juste besoin d'avoir un 
public. L'important pour moi, 
c'est d'abord de faire un disque 
dont je sois fier». 

«|e ne m'accroche pas à un sty­
le. |e ne suis pas un puriste, j'aime 

la musique, toute la musique, pré­
cise Hay. l'ai un esprit très ouvert 
et je crois important de bouger, 
de changer de place. C'est pour­
quoi je suis parti d'Australie. Au­
trement, c'aurait été la stagna­
tion. Et je me suis installé à New 
York, un milieu très stimulant». 

_ Colin James Hay est un musi­
cien dans l'âme, ça se voit. Sur 
disque, on le reconnaît à sa voix 
et cette fois, on le redécouvre 
comme musicien, dans une pro­

duction cependant un peu ron­
flante, avec beaucoup de surim­
pressions, pour des chansons que 
Hay a voulu simples, même un 
peu fragiles, dans le texte. J'ai 
bien aimé la chanson titre, une 
ballade riche d'émotions. Hold 
Me, puis l'humour de Master Of 
Crime 

« Je me sens plus libre, plus 
frais et pour ce disque, je me suis 
concentré sur ma propre perfor­
mance », dira Hay. 

GALERIES D'ART 

GALERIES D'ART 

M I N G 
M A 

aquarelles 
du 2 9 m a r s a u 9 avri l 

Vernissage 
dimanche 29 mars à 13 h 

LA G A L E R I E W E S T M O U N T 
4935A, rue Sherbrooke ouest 

484-1488 
(ouvert dimanche) 

L'exposition 

MICHEL LE ROUX 
2 derniers jours 

La galerie sera ouverte dimanche 
29 mars à partir de 13 h 

À VENIR 
Exposition Yvon Provost 

du 5 au 17 avril incl. 
Vernissage le S avril à 13 h 

Galerie Le Relais des Époques 
92, Sherbrooke ouest, suite 101 

Montréal 
843 -7125 

EXPOSITION 

D a v i d 
S i l v e r b e r g 

R C A 
«SÉJOUR AU PORTUGAL» 

Jusqu'au 5 avr i l 
M a r d i à s a m e d i 

d e 9 h 3 0 à 1 7 h 3 0 
d i m a n c h e d e 1 4 h à 1 7 h 

GALERIE 

1504, rue Sherbrooke ouest 
933-9877 

GALERIE MIHALIS 
1500, Sherbrooke O. 

(é l'est de Guy) 
9 3 2 - 4 5 5 4 

R O S L Y N 
S W A R T Z M A N , 

R.C.A. 
Transitions d un lac — aquarelles 
Les prairies Ou nord — eaux fortes 

Jusqu'au 11 avril 

285-7111 
LES ANNONCES CLASSÉES 

Léo Ayotte 
Harold Beament 
Madeleine Boyer 
H.C. Boyes 
Maurice Domingue 
Pierre Jules Dubois 
Benoit East 
John Foi 

NOUVELLE 
Giovanni Gerometta 
Allen Harrison 
J.-P. Jérôme 
André L'Archevêque 
Henri Masson 
Tex Lecor 
Richard Montpetit 
Louis Muhlstock 

Horaire: Mer., 
Jeu., 

ACQUISITION 
Anna Noeh 
Françoise Pascals 
Narcisse Poirier 
L.-P. Perron 
Gordon Pfeiffer 
René Richard 
Albert Rousseau 
Adam F. Scott 

aam. de 14 h à 16 h 
vende 14 h à 21 h 

William Showell 
Henry Simpkins 
Ron Simpkins 
Paul Soulikias 
Tobie Steinhouse 
Roméo Vincetette 
Viviane Walker 
John Walsh 

1 3 0 3 , r u e N o t r o - D a m o , L a v a l t r i o . 1 - 5 8 6 - 2 2 0 2 
I t i n é r a i r e : A u t o r o u t e R i v e n o r d ( 4 0 ) , s o r t i e 1 2 2 

1 . Faci l i tât d e i t a t i o n n e m e n t 

Galerie Nina Bénard 
présente 

du 27 mars au 18 avril 1987 
les oeuvres récentes de 

J e a n - P a u l J é r ô m e 
1209 

av. Bernard ouest 
Suite 200 

«Square Bernard» 
Outremont, Québec 

H 2 V 1 V 9 2 7 6 - 7 6 3 7 

Heures d'ouverture: 
m e r e , jeudi, vend., 

de 11 h à 21 h 
Sam. et dim., 
de 10 h à 17 h 

LA GALERIE ST-PAUL 
vous invite 

cordialement 

À VIVRE UNE 
TOUTE NOUVELLE 

EXPÉRIENCE 
avec l'artiste canadien 

de renommée i n t e r n a t i o n a l e 

J . FEHWICK 
LANSDOWNE 

(.'••.position et la venta 
d'onoinsu» d e daeetns e t 
d'éttdions limitées aura 

Heu du 

10 au 30 avril 1987 
Soirée d'ouverture la 10 

avril 19ti • 2 2 h 

LA GALERIE ST-PAUL, 4 est, rue St-Paul 
d a n s le c o e u r d u V i e u x - M o n t r é a l 393-1999 OU 393-1998 OU 393-1997 

GLUDE BOUDE A M 

OEUVRES RÉCENTES 
du 

12 au 31 mars 
307, me Stt-Catherint ouett 
locatSiS g a l e r i e 

frédéric tnSS&T* 
palardy jja*»*-»" 

EXPOSITION: 

SOL LEWITT 
Oeuvre* récente» 

Jill Croesen-Sargent 
Construction e n refief 

JUSQU'AU 16 AVRIL 
En prolongation jusqu'au 16 avril 

T o m W e s s e l m a n n 
du mardi a u samedi de 11h à 

17h30 — les jeudi» jusqu'à 20h 
2144, Mackay , Montréal 
Tél.: ($14) 933-6455 

1 ^ 
^ ^ ^ ^ 

EXPOSITION 
du 5 au 12 avri l 1987 

d e s oeuvres récentes de 

JEAN LAMOUREUX 
MAISON D'ART ST-LAURENT 

9 1 6 , b o u l . D e c a r i e 
S a i n t - L a u r e n t 

744 -6683 
( O u v e r t le d i m a n c h e 

d e 13 » à 17 h) 

3 e FESTIVAL 
DE L'AQUARELLE 

Dernier délai pour 
l'inscription des 

artistes. 

l'art vivant 
u n e g a l e r i e p o u r l ' aquare l le 

221 . rue Saint-Paul ouest. Montréal 
Tel. 282-1794 

G A L E R I E 
E D O U A R D M A N I T 

ARTISTES 
CANADIENS 

Directeur» — Director* 

H L U R E S D ' O U V E R T U R E 

Mercredi : 11:00» 18:00 

Jeudi et v e n d r e d i : 11:00» 21:00 

Samedi cl dimanche : 11:00» 18:00 
7585. Edouard, LaSa l l tQ iw . I18P l S é 

Tél . : (S14) 363-7703 

A T E L I E R 
i DESSIN et de PEINTUI 

Session du 
printemps 

Début: 6 avril 
RENSEIGNEMENTS 

251-0950 

Encadrements à vendre 
S u r p l u s 

d e m a n u f a c t u r e 
7 3 8 - 5 4 4 9 

ou 
8 4 9 - 3 3 9 4 

La direction de la Maison 
Trestler vous invite au 
vernissage des plus 
récentes oeuvres de 
« J É R É M I E » 

peintre de la Côte-Nord 
le dimanche 29 mars à 13 h 30 

Chemin de la Commune, Dorion 

650. rue Notre Dame. Saint-Lambert 
Quebec J4P 1L2- 6 7 2 1 0 1 6 

LA GALERIE DES ARTS 
Lavalin 

P L A T E F O R M E 8 7 
LES F O U F O U N E S ÉLECTRIQUES MISES À J O U R 

2 8 toi les par 2 8 artistes d e M o n t r é a l 

ASSEMBLÉE P O U R UN RITE 

o e u v r e d ' e n v i r o n n e m e n t d e M i c h e l l e H é o n 

du 19 février au 4 avril 1 9 8 7 
l d galerie est o u v e r t e a u publ ic d u m a r d i <JU s a m e d i d e 12 h a 18 h 

1 1 0 0 , D O R C H E S T E R O U E S T — 8 7 6 - 4 4 3 5 

aHommage aux enfants» 
Oeuvres de: 
André Bertounesque 
Albert Buscio 

Monique Mercier 
Anna Noeh 
Pauline Faquin 
Claude Picher 
Gaston Rebry 
Claude Théber£e 
Terry Tomalty 
Pierre Turgeon 

Nérée De Grâce 
littorio Del Signore 
lohnOer 
Ant'ie Houde 
Normand Hudon 
André l'Archevêque 
Henry Masson 

Dimanche 29 mars, de 13 h à 17 h 
L'exposition se terminera le 6 avril 1987 

Heures d'ouverture: 
lunci.teme tondre*, de 11 à 16 h 
Mart.SeiinalBf SameO.de lOna 17h 
Mercredi.de 11 tià 18n C.T.ancne.œi1ha17h 
Jeadi.de 11 n i lflh 

EN EXPOSITION: 
Léo Ayotte 
Lorne H. Bouchard 
Stanley Cosgrove 
Antoine Dumas 
Marcel Fecteau 
M.-A. Fortin 
J.Ch. Franchère 
Joseph Giunta 
Jacqueline Gougeon 
Helmunt Gransow 
Adrien Hébert 
Francesco lacurto 
A.Y. Jackson 
Michel Lapensée 
André L'Archevêque 
Jean-Paul Lemieux 
Claude Le Sauteur 
John Little 
Roy Mandell 
Henri Masson 
Anna T. Noeh 
Gordon E. Pfeiffer 
René Richard 
William Showell 
Phillip Surrey 
M.A. de Foy Suzor-Côté 
Frederirk H. Varley 

O A L è_ n i e 

4 3 0 . RUE BOMSEC URS 
V I E U X - M O N T R É A L 8 7 5 - 8 2 8 1 

D U MER. A U D I M . U t 11 H A 18 M. 
A C H E T O N S T A B L E A U X C O M P T A N T . 

E X P O S I T I O N 

V L A D I M I R H O R I K 

GAIE R l [ Q A RI 

Beaucliamp Joncas 

La plus g r a n d e collection d 'hu i los ot do lithos 
do J . -P . Riopolle v o u s est p r é s e n t e m e n t offerte. 

Venei von la plus belle exposition permanente d'oeuvres d'.art de qualité d'amies 
reconnus Le tout est a vendre a des prix véritablement réduits 
J . - P . L e m i e u » . J - P . R i o p e l l e P e l l a n M A F o r t i n . J . H u r t u b i s e A O i i m a s A R o u s 
s e a u . R R i c h a r d G R o b e r t s . S C o s g r o v e L A y a t t e . H M a s s o n F r è r e J .e rome 
F ... un i L B o u c h a r d . A . S h e r i t t Sco t t . V i l l a l o n g a F T o u p i n H J J o n u s . 
T T o m a l t y G L e S a u t e u r . " B r u n o C o t e . M F e c t e a u M F a v r o a u . A A r t s R S i m p , 
k i h s . H S i m p k i n s . P S u r r e y . G G i n g r a s . M L e b o n G R o s s J G u m l a . C P i c h e r 
P i c h e t . R G a g n o n . A O u e l l e t . R t L o r a m B a s q u e . F C o n s t . i n l i n e a u V . i s a R e l y 
H ii A m y e l p l u s i e u r s a u t r e s 

H i m MUSEE M c C O R D 
r r H - r l d'histoire canadienne 
fi-SyiLJii^Sraal MKÏ.KI I S I I K K K K O O K I O l KST l 'M I I Kl I VkC.1l l 

O u v e r t 7 | o u r s s e m a i n e d e 1 0 h a 1 7 h 

5 4 8 7 , r u e PARÉ n ^râtl^iSS^ T é l . ! 3 4 1 - 6 3 3 3 

a v p p F a c e à f a c e 
1 I I l & l U I I C siècles d e r n i e r s 

Portraits, miniatures, silhouettes, costumes et meubles 
des 17 e . 18 e et 19 e siècles. 

D u mercredi au dimanche de 11 h à 17 h Entrée: 1,00$ 
Venez dessiner votre propre ^silhouette 

Informat ion 392-4778 
Le Musée r e m e r d e de leur appui le* Mutées nationaux du Canada, 

le ministère J e t Affairée culturelles du Québec et le Conseil dés Ans da Id C U M . 

GALERIE Û'ART CONCORDIA 

P A U L P E E L : 

une rétrospective 1860-1892 

du 19 mars au 25 avril 1987 
Heures d'ouverture: lundi - vendredi 10h-20h 

Samedi lOh - 17h 
Université Concordia 
1455 ouest, boul. de Maisonneuve 
Montréal Métro Guy 
Tel: (514) 848-4750 

Diffusé par lu London Régional Art Gallery. London (Ontario; 
Subventionné par Jobn Ixtbatt Limited, Brascan Limited, Musées 

nationaux du Canada et le Conseil des A ris de l'Ontario 

V • i • l 

Du 31 mars au 11 avril — Fermé les lundis 

V E N T E A N N U E L L E 

La 
Maison 

5380, rue 
Sherbrooke 

Ouett 
Tél.: 4M41M 

20-60% DE 
RABAIS 

Jusqu'à 6 0 % SUR C A D R E S 
E N S T O C K E T T A B L E A U X 

2 0 % SUR L'ENCADREMENT FAIT SUR 
MESURE ET MATÉRIEL D'ARTISTES 

Angle voie rapide Décarie - Stationnement gratuit 

http://SameO.de
http://Mercredi.de
http://Jeadi.de
http://VkC.1l
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Louise Cousinoau 

La nostalgie 
n'est plus comme 
elle rockait 

A u moment où Elvis Presley 
commençait sa carrière en 

I 9 5 9 , René Simard, qui a main­
tenant 2 6 ans, n'était même pas 
né. Est-ce à dire qu'il se dé­
brouille mal comme cicerone de 

son Escale i Memphis qui sera à 
l'affiche demain soir aux Beaux 
Dimanches? Non, il fait bien les 
chansons de Presley, et il a ap­
pris à danser, ce qui donne d'ex­
cellents numéros. Mais René 

n'est pas un vrai rocker il lui 
manque le côté bum. 

Escale à Memphis est un show 
rétro avec lequel le gérant de 
René Simard, Guy Cloutier, es­
père le lancer sur le marché eu­
ropéen. Cette première escale, si 
elle a du succès ici, sera suivie 
de huit autres à travers le mon­
de. M. Cloutier attend donc le 
verdict du public (les cotes 
d'écoute) avec impatience. 

Rétro, donc. Vous éclaterez 
sans doute de rire en revoyant 
Richard Anthony, qui vous refe­

ra notamment son immortel 
Chaque jour j'ouvre les yeux sur 
toi... Le problème est qu'il a l'air 
d'une pièce de bois appelée ici 
un quatre par quatre. Rassurez-
vous: son embonpoint ne rem-
pêche pas d'être revenu à la car­
rière en France où il est de n o u ­
v e a u populaire auprès des 
jeunes. 

Le temps a mieux conservé 
Tony Roman, qui a toujours 
l'air d'une araignée, même avec 
un petit bedon, et qui a toujours 
autant d'énergie. Toujours sa 

voix éraillée et ses talons hauts. 
Le meilleur moment de l'émis­
sion consiste en un duo qu'il fait 
avec son ex-fiancée Nanette. 
Elle affiche elle aussi une légère 
bedaine, mais c'est pour le bon 
motif: elle est enceinte de cinq 
mois. 

Tony Roman, au cas où vous 
l'auriez oublié, chantait Wa da 
d i dou...Les pinces se bidon­
naient à l'époque. Les années 
ont passé,' et Wa da di dou nous 
jette en pleine nostalgie de la 
belle époque. Tony Roman à Memphis 

{—(i'ART DE RESTER JEL SE)-

d f se raffermir le c o r p s e l l ' e s p r i t p a r le B M . A D I 
i ii.m-.i- du ventre) . 

\lethodv facile du pntfesseur t . 

d'origine urabe 

D a n s e et spec tac le 

COURS GRATUITS 

• les h el H avr i l â 19 h M) el le V avr i l a I I h au I 2 I . hnul . 
( r é m a / i e nuesl I n u - l m ( rcinu/ i t - . sortie nurd , autobus l nu i 

• les 7 el V avr i l a 19 h 30 au 6 4 1 5 rue des.Kcores (mvini 
lli min. ni 

Inscription et renseignements:' 684-2578 ou 388-3931 

SPECTACLES É C O L E 

C O U R S D E C R E A T I V I T E 
Technique de mobilisation de la créativité 

(W. LUTHE, md.) 
Une méthode pratique de barbouillage non pensé 

Formation: PRINTEMPS 87 
du 25 avril au 13 juin (8 semaines) 

Séance d'information le jeudi 16 avril à 19 h 30 

CENTRE DE FORMATION A LA TMC ENR. 
1 3 2 1 , b o o l . s r - J o s e P h o s t , Montréal 

G é r a l d C ô t é , psychologue 4 3 5 - 5 3 7 8 

E S O T E R I S M E 
PARAPSYCHOLOGIE 

WEEK-END 
INITIATIQUE 
avec JACQUES CAMIRÉ 

dans un site enchanteur 
des Laurentides 

les 24,25 et 26 avril 87 
Deux nuits 

et 6 repas complets 
Coût:275 $ 

En collaboration avec 

r * ECOLE des 

f f y THERAPIES 

NOUVELLES 
6 3 1 0 , a v . C h r i s t o p h e - C o l o m b 

272-6993 

^ïrM ECOLE des 
£1* y THERAPIES 

NOUVELLES 

C O U R S 

LE RÊVE ET SES SYMBOLES 
Atelier sur les rêves 

par Marie Coupai, auteure de 
«Voyez clair dans vos rêves» 
et «Le rêve et ses symboles» 

RELAXATION ET MIEUX-ÊTRE 
Acquérir la paix et la sérénité 

par la détente et la visualisation 

Jour ou soir 
Inscription immédiate 

pour la session du printemps 
Nombre limité de places 

272-6993 

6310, av. Christophe-Colomb 
Montréal H2S2G7 

ANTIGYMNASTIQUE 
( M É T H O D E BERTHERAT) 

C e s m o u v e m e n t s d é g a g e n t les tensions 
musculaires, a m é l i o r e n t la posturo e t 

o p p o n e n t d e la d é t e n t e . 

SESSION PRINTEMPS 87 
• Séances de jour ou du soir 

• GROUPES LIMITÉS 
À 5 PERSONNES 

SOIREE D'INFORMATION 
GRATUITE 

les mercredi 1er avril et 
jeudi 9 avril A 19 h 30 et 

jeudi 2 avril à 13 h 30 

Renseignement» supplcmen 
toires et inscription: 

Johann* Mireturt, praticienne dipt. 

CENTRE TECHNIQUE 
N A D E A U * 

FRANCINE PARROT 
INFORMATION GRATUITE 

AVEC VIDÉO 
Lundis apres-rmdi. 30 mars el 6 avril, 13 h 30. 

Mardis 31 mars et 7 avril, 20 h. 
Mer. 1er et 8 avril. 20 h. Ven. 3 el 10 avril 20 h. 
911, rue Jean-Talon Est (près metro Jean-Taton) 

2 e étage, bureau 227 
F R A N C I N E P A R R O T , prof, diplômée 

'Marqua dépota* du 
C.Y.dtC. Mahtr Rens. 384-2983 

J 

V E f f l E f l f E c o l e d e d a n s e 
6415, rue des Écores 
.Directrice: Nicole O'Kelley 

m é t r o B e a u b i e n 

PRINTEMPS 1987 
COURS DE J O U R / D E SOIR 

ENFANTS, ADOLESCENTS, ADULTES 
• Danse africaine 
• Danse sociale 
• Barre au sol 

• Pointes 

• Danse créative 

• Classique 
• Jazz 
• Claquette 
• Aérobique 

• Niveaux débutant • intermédiaire • avancé 
• S T U D I O À L O U E R _ o f l ftnft<| 

INSCRIPTWHS «S MAINTENANT £ a C O * U U D I 

• Atelier chorégraphique 
• Enfants 
• Adolescents 
• Adultes 

PARMI NOS PROFESSEURS: 

R E N É GODIN 

N O U R R I T U R E 
. . .DÉVORE VOTRE VIE? 

Ate l ie rs d e c r o i s s a n c e p e r s o n ­
nel le p o u r g r o u p e d e 6 à 8 f e m ­
m e s . A n i m é s p a r u n e p s y c h o t h é ­
r a p e u t e . 
Pour c o m p r e n d r e p o u r q u o i v o u s 
p r e n e z d u p o i d s , p o u r s e nour r i r 
a u t r e m e n t ( s a n s culpabi l i té ) , p o u r 
t r o u v e r d e s a l te rna t ives à s e s f r in ­
g a l e s . 

G r o u p e d e j o u r e t g r o u p e d e so i r 
D u r é e : 1 1 s e m a i n e s 
D é b u t : s e m a i n e d u 6 avr i l 
R e n c o n t r e individuel le p o s s i b l e 
a v a n t le d é b u t d e la s e s s i o n . 

R e n s . : N i c o l e Fort ier 
2 7 0 - 7 9 7 3 

TAROT 
PSYCHOLOGIQUE 
W e e k - e n d d' init iat ion 

• L e v e n d r e d i 3 avri l , d e 19 h à 2 2 h 
L e s 4 e t 5 avr i l , d e 9 h a 16 h 3 0 

• A u 5 2 5 , C h e r r i e r ( m é t r o S h e r b r o o k e ) 

Info-inscriptions: 273-0302 
D e n i s e N e v e u , t h é r a p e u t e gesta l t is te 

ÉCOLE SUPERIEURE DE DANSE DU QUEBEC 
AUDITIONS 

SAISON 1987—1988/STAGE D'ÉTÉ 1987 
COURS GRATUITS 

(Grâce à une subvention spéciale du ministère des Affaires culturelles du Québec) '^rXSZ^frSi**' 

PROGRAMME POUR ENFANTS ET ADOLESCENTS 
COURS DU SOIR POUR SEPTEMBRE 1987 CONCENTRATION—DANSE 

AVEC ENSEIGNEMENT SCOLAIRE INTÉGRE 
ÉCOLE LAURIER — (C.E.C.M.) 

AUDITION: dimanche 12 avril 87 

9h30 Élémentaire 6e année 
Filles et garçons, a v e o ' s a n s préalable 

14h001re secondaire 
Filles et garçons, avec/sans préalable 

AUDITION: vendredi 10 avril 87 

17h00 Junior III + Intermédiaire I 
19h00 Intermédiaire II + III 
Adolescentes filles, 3 ans et plus de préalable 

19h00 Garçons adolescents 
de 14 à 19 ans 

AUDITION: samedi 11 avril 87 
9h30 Junior I 

14h00 Junior II 
Enfants, 9 ans et plus, avec/sans préalable 
15h00 Garçons 

de 9 à 13 ans, avec/sans préalable 

PROGRAMMES PRE-PROFESSIONNELS 
(plein temps) 

COURS DU JOUR CONCENTRATION-DANSE 
AVEC ENSEIGNEMENT SCOLAIRE INTÉGRÉ 
CEGEP DU VIEUX MONTREAL 

AUDITION: samedi 25 avril 87 

10hOO -11 h30 Filles et garçons . 

AUDITION: dimanche 26 avril 87 

09h30 - 1 1 hOO Niveau Avancé et 
Pré-professionnel 
Filles et garçons 

12 h 00 - 1 3 h 00 Garçons débutants 
Programme spécial 
pour les 15 à 20 ans 

14h00 — 15h30 Niveau Intermédiaire 
Filles et garçons 

Programme d'ENSEIGNEMENT 

Tous les cours de danse sont donnés è l'École supérieure de danse du Québec 

Critères d'admission: 
e niveau pré-avancé et avancé 

en ballet 

e diplôme du secondaire V 
académique ou équivalent 

Inscription obligatoire au (514) 849-8681 — Personne ressource: Mme Mary Kinal 

École supérieure de danse du Québec © 
4816, rue Rivard, Montréal, Québec H2J 2N6 méthoiauwer 

SESSION DU PRINTEMPS 87 DU 30 MARS AU 19 JUIN 

BALLET CLASSIQUE 
è t h o d e d ' e n s e i g n e m e n t ut i l isée a u Bal le t K I R O V 

a v e c l e p r o f e s s e u r m o n d i a l e m e n t c o n n u , 

M m e SONIA V ART AN I A N , 
diplômé de l'URSS dans la méthode VAGANOVA 
•Ballet classique, trois programmes 

distincts • académique • adultes 
•enfants • Claquettes avec John Stenzel 
•T 'AI CHI - Style Yang avec M. TAM 

Renseignements et inscription dés maintemant: 8 6 6 - 1 771 
4 8 6 . rue S a i n t e - C a t h e r i n e O u e s t . M o n t r é a l . Q u é b e c H 3 B 1A6 Perm,, no 749876 

Vous rénovez? 

I • Lm.uim 

M m 
u m u 
m i M m 

Des cours pour mieux 
rénover et économiser 

' HÉRITAGE MONTRÉAL 

Cours de rénovation 
et de restauration 

domiciliaire 
Huit conférences et deux 
ateliers. 
Le mardi, du 14 avril au 
9 juin; 
le mercredi du-15 avril 
au 10 juin. 
À l'Université McGill, 
métro McGill. 
Les cours auront lieu 
a 19h. • 

INFORMATION/ 
INSCRIPTION: 
842-8K78 

1 Inspection et 
planification des travaux 

2 Historique de 
l'habitation et. 
Principes de design 

3 Fondation et structure 
4 Atelier et visite 

(samedi matin) 
5 Murs extérieurs 
(i Fenêtres et système 

mécanique 
7 Toiture et isolation 
8 Aménagement et finis 

intérieurs 
9 Ajouts et 

aménagement 
paysager 

10 Sujets spéciaux 

Jules Auger, architecte et 
professeur à l'Université 
de Montréal 
Peter Bishin. architecte 
Oinu Bumbaru, Héritage 
Montréal 
David Hanna, géographe 
et professeur à l ' U Q À M 
Marie-Claude Robert, 
architecte-paysagiste 
Adrien Sheppard, 
architecte et professeur 
à l'Université McGill 

I liTlliitfr M t i n l r i s i ! sr r*-;iTvr I r ilmlt 
i l u i inu l t - r mi i l r miHlifirr t o u r s 

i t W W I 
* portai Im Irmi» » vouv compte Vin» ou 
M n lminl , ou runpliun cm coupon M 
rvtnum.ii k rvx votrv pojrmi n'. 
irhaQue. m*ndat-pcsu ou carta d* 

crtcbt) à ftàmm tmmtm 
406 Ksi Notre-Dame 
Montreal. Qu*bac H 1 Y 1 C S 

Fraiad'ilieeription: 9i* 
Mrn<timd'llmup<Mmtrf«l: hit 
UMirdi L] Mercredi . 

S VP. m métttm d -impiimm 
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• MastercAru 

Villa Numéro du compte 
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TELEVISION 

S U I T E D £ L A P A C E E 1 

plus secret qui soit : celui de l'in­
dustrie de la télévision. E n se de­
mandant combien ça coûte et à 
qui ça rapporte. 

Ils ont découvert des chiffres 
étonnants, que les savants enquê­
teurs de la Commission Caplan-
Sauvageau n'avaient pas réussi à 
obtenir. Dans le rapport C S , le 
coût du Temps d'une paix était 
chiffré à $180 000 l'heure. Télé­
dollars affirme péremptoire­
ment : $ 300 000 l'épisode. 

Personne ne leur a fait de con­
fidences : ils sont allés aux nou­
velles chiffre par chiffre. Avec 
l'aide d'un comptable qu'ils ont 
engagé exprès. Ils ont même réus­
si à délimiter le coût exact des 
émissions de Radio-Canada, du 
jamais vu encore. En plus des 
frais directs et indirects, il faut 
ajouter un indice de 15,42 p. cent 
qui tient compte du salaire du 
président, des ingénieurs et du 
reste du personnel de Radio-Ca­
nada. Il leur a fallu un an de 
coups de téléphone quotidiens, 
de questions posées jusqu'au siège 
social d'Ottawa, pour arriver à 
trouver cet indice de 15,42. 

Derome gagne moins 
que Nathalie Simard 
Alors qu'aux États-Unis, il est 

relativement facile d'obtenir les 
coûts de production des émis­
sions et les salaires des vedettes, 
le sujet a toujours été tabou chez 
nous. C'est en visionnant leur 
première heure d'émission, celle 
qui passe demain, que j 'ai décou­
vert que Bernard Derome gagne 
$131 000 par année. C'est $ 6 000 
de plus que Knowlton Nash de 
CBC. mais $69 000 de moins que 
Lloyd Robertson de CTV qui ga­
gne $ 200 000. Si vous comparez 
ces salaires a ceux des « anchor­
men » américains, ça n'a plus 
d'allure : Peter Jennings gagne 
$ 1 , 2 mi l l ion . Tom Brokaw 
$2 380 000 et Dan Rather, tenez-
vous bien, gagne $3 360 000 par 
an. En dollars canadiens pour fa­
ciliter les comparaisons. 

Avant de trouver que Bernard 
Derome est trop payé, sachez que 
Nathalie Simard gagne plus cher 
que lui. Elle fait partie du club sé­
lect de trois artistes qui ont gagné 
plus de $200 000 l'an dernier. Les 
deux autres, selon Télédollars, 
sont Albert Miflaire et Yves Cor-
beil. 

Pierre Dupont, qui adore mani­
festement ce sujet sur lequel il a 
passé un an, déclare : « Il se pour­
rait que Radio-Canada ou Télé-
Métropole nient les chiffres que 
nous donnons dans Télédollars ». 

Mais il ajoute aussitôt que Mi­
chel Mill et lui n'ont pas cessé de 
vérifier et de contre-vérifier (ils 
retouchaient certaines données 
alors que l'émission était en mon­
tage), et qu'ils ont fait du vérita­
ble journa l i sme d 'enquête . 
« Notre dossier est solide, dit-il, 
mais nous avons forcément pris 
des risques ». 

Le mystère des 
cotes d'écoute 
Ces deux émissions vont vous 

promener à travers mille dédales 
de l'industrie. Les cotes d'écoute 
vous paraissent-elles mystérieu­
ses ? La deuxième heure vous ex­
pliquera comment les sondages se 
font ( toujours via des cahiers 
d'écoute envoyés à des gens choi­
sis dans le public ). Mais vous ver­
rez que ces méthodes archaïques 
(et pas toujours exactes) seront 
bientôt remplacées par des comp­
teurs installés sur les téléviseurs 
des sondés, compteurs qui enre-
gistrerpnt non seulement quelle 
émission on regarde mais aussi 
qui la regarde. Un Anglais qui 
fait penser à « Q », l'inventeur 

Même la Commission Caplan-Sauvageau 
n'avait pas réussi à obtenir 

d'aussi bons chiffres que 

Florian Sauvageau et Gerard Caplan on t remis l'été dernier au gouvernement fédéral un volumi­
neux rappor t sur l 'avenir de la télévision au Canada. 

Bernard Derome gagne $ 1 3 1 000 par année pour animer le téléjournal de Radio-Canada. Son 
homologue de la chaîne américaine N B C , Dan Rather, reçoit $ 3 360 000 (canadiens).. . 

des gadgets des films de James 
Bond, vous parlera des découver­
tes de plus en plus sophistiquées 
dans le domaine, qui permettent 
à votre télé de vous regarder réa­
gir. Big Brother n'est pas loin. 

Vous rencontrerez des gens qui 

font fortune dans la business de 
la télévision. Paul Vien, par 
exemple, un nouveau venu dans 
le domaine puisqu'il n'y est entré 
qu'en 1979, avec $ 104 000 et $ 10 
millions de dettes quand il a 
acheté ses deux premières sta­
tions à Sherbrooke et Trois-Riviè-

res. Aujourd'hui, son réseau Pa-
thonic a $53 millions de capital 
et $35 millions de dettes et vient 
de réaliser des profits de $ 6 mil­
lions après impôts. 

Mais la télévision traditionnel­
le perd des plumes. Une analyse 

faite par B B M à Montréal (mar­
ché central) démontre qu'entre 
1970 et 1986, la part d'auditoire 
de Radio-Canada est passée de 29 
p. cent à 23 p. cent, et celle de 
Télé-Métropole, de 35 p. cent à 24 
p. cent. Entre-temps, d'autres ca­
naux ont monté : Radio-Québec, 
la télé payante, les cassettes, les 
réseaux américains et aussi, plus 
récemment, Quatre Saisons. Aux 
États-Unis aussi, la part d'auditoi­
re des trois grands réseaux a dimi­
nué, de 96 p. cent en 7 4 , à 76 p. 
cent en 86. Durant les trois der­
nières années, les profits ont fon­
du de $875 millions à $475 mil­
lions. 

Les cinq commandements 
du succès de la télé 
L'émission est bourrée de chif­

fres, mais ils s'avalent bien, puis­
que toujours enrobés d'images in­
téressantes. Il faut voir et enten­
dre Yvon Trudel, le réalisateur 
du Temps d'une Paix, et ses yeux 
ronds d'envie en évoquant une 
scène de « garden party » dans 
Dallas, avec une centaine de figu­
rants et des buffets qui croulent 
sous les pièces montées. Pendant 
qu'il en parle, vous voyez ce luxe 
puisqu'on a retrouvé la scène en 
question. Et Trudel conclut : « Et 
nous, quand on a dix personnes à 
l'écran, on appelle ça un grand 
déploiement! » 

Vous verrez le vice-président 
du réseau le plus populaire ac­
tuellement aux USA, M. Little-
field de NBC, expliquer les cinq 
commandements du succès à la 
télévision : 

1 - Soyez original. Ne suivez 
pas la mode. Allez à contrecou-
rant. 

2 • N'engagez pas de stars. La 
télé crée ses propres vedettes. 

3 - Si vous engagez une ancien­
ne vedette, faites-lui faire quel­
que chose de différent. 

4 - Si le projet n'est pas bon sur 
papier, ce ne sera pas bon à 
l'écran. 

5 - Tournez vous vers La Mec­
que et priez. 

Ce dernier commandement est 
dit à la blague, sauf qu'il est au­
thentique. Vous verrez le produc­
teur de Wheel of Fortune, Merv 
Griffin, sourire largement en évo­
quant ses profits : le quiz coûte 
$8 millions US par an à produire 
et rapporte $100 millions. Mais 
personne ne sait vraiment la re­
cette d'un show qui rapporte. 
Wheel, c'est un jeu de pendu, 
avec une belle blonde qui tourne 
les lettres et des gros prix. Pour­
quoi ça marche si fort ? Mystère. 

E t vo t re émission, 
combien a-t-elle coûté ? 
Télédollars s'est mis le nez un 

peu partout, a investigué des cen­
taines de colonnes de chiffres, se 
délecte à dévoiler des salaires jus­
qu'ici tenus secrets. 

Mais au fait, leur ai-je deman­
dé, combien a coûté votre repor­
tage ? 

Pierre Dupont ne s'est pas fait 
prier: $538 000 pour les deux 
heures. Bien sûr, il a tenu compte 
de l'indice radio-canadien dont je 
vous ai parlé plus haut. 

P . - S . : |e recommande à tous 
ceux qui s'intéressent à la télé de 
très près d'enregistrer Télédol­
lars. Vous y trouverez des don­
nées jamais publiées jusqu'ici. Et 
comme à la télé tout bouge vite et 
tout s'oublie rapidement, gardez-
ça précieusement. 

P. -S . bis : Voilà le genre de re­
portage que seule une société 
puissante et riche comme Radio-
Canada peut se permettre d'en­
treprendre. Les 8 cents par jour 
que me coûte Radio-Canada ont 
été bien investis dans Télédol­
lars. 

Décès de 
Eugen Jochum 

• Le célèbre chef d'orchestre alle­
mand Eugen jochum, grand spé­
cialiste de Bruckner, est décédé 
hier à Munich à l'âge de 84 ans. 11 
avait enregistré notamment tou­
tes les Symphonies de Bruckner 
— quelques-unes plusieurs fois, 
avec des orchestres différents: Or­
chestre de la Radio de Bavière, 
Ph i lha rmonique de Ber l in , 
Staatskapelle de Dresde. L'an der­
nier, il effectuait une tournée du 
lapon avec l'Orchestre du Con-
certgebouw d'Amsterdam. 

Eugen J o c h u m 

cesoir20 

Télév , ' is ion 

O Quatre Saisons 

VOTRE SOIRÉE DE TÉLÉVISION 

CHOIX D'EMISSIONS 
par Louise Cousineau 

20:00 • Œ) — Br ing on the night 
Stiny, mais sans The Po­
lice, chante et s'explique 
dans ce concert docu­
mentaire. 

21:00 m — « B u f f e t f ro id» 
Bertrand Blier de Préparz 
vos mouchoirs et plus ré­
cemment Tenue de soi­
rée, a réa l isé ce t te 
comédie satirique avec 
Gérard Depardieu, Ber­
nard Blier et jean Car-
met. Un chômeur, un po­
licier et un étrangleur se 
rencontrent. 

23:00 œ — « A countesse f r o m 
H o n g K o n g » 
Pas la meilleure réalisa­
tion de Chaplin, mais un 
film qui se laisse regarder 
quand m ê m e . Avec So­
phia Loren, Marlon Bran-
do et Tippi Hedren. 

HORAIRE 

M:0o a — Neighbourhoods 
Outremont. A n i m . : L o u i s e 
F o r e s t i e r . 

23:50 o — Cinéma 
(Celte émission est retirée de 
l'horaire à cause du conflit à 
Radio-Canada.) 

Sophia Loren 

1 8 h 3 0 1 9 h 0 0 1 9 h 3 0 2 0 h 0 0 2 0 h 3 0 | 2 1 h 0 0 2 1 h 3 0 2 2 h 0 0 2 2 h 3 0 

O Impact (tlhOS) Samedi de rire Soirée du hockey: lee Sabrée de Buffalo va les Canad iens de Montréal. LeTéléjoumal 

(S BMke tM(1Sh30) Outtawa CBS Saturday Movie: "China Rose". 

es MMétH Whed of Fortune The Facts ot Life 2 2 7 The Golden Girls Amen Hunter 

o W#ok in PvfctiMftt Country West Front PIQO C M M I f l Hockey Night les Sabres de Buffalo «s les Canadiens de Montréal. 

o Cwé-ertre: "Agent très special « T ( I fc) . Cme-e rtra: "Juge et hors-la -ta". Sur la colline 

Q t Cmé-eitra: "Agent M e spécial {m Gné-est r* "Juge et hors-ta-W". Sur la colline 

o Reonnd Contact * . • * • . " • ocnooi uinnoenDai Check H Out Spenser. For Hire Academy Performance: "The Neplune Factor". 

Œ) ABC World News S t * Search Best ol National Geographic: The Thames. 0'Hara Spenser For Hire 

œ (*é-d*t*flte(1?h). Sensed de rim Soirée du hockey: les Sabrée de Buffalo va les Canadiens de Montréal. LeTéléjoumal 

Œ) Popeapteta Arnold etWilly Cinéma a \ i e « n e d t u N g h * r . Coeur à tout Sur la colline 

ffl Hockey Magazine EiposWH>gt*ghts Check It Out Sbnn/ Bring on the Night Spenser For Hire 

(D 0 n m a 1 3 ( 1 7 n ) Semeoi de rire Soiree du hockey: les Satires de Buffalo « l e s Canadiens de MomreaL LeTéléjoumal 

0 A pwffl TrfTipt l,( Magazine Parier pour paner rescapés au suicide. Ciné-répertoire: "Buffet froid". Encydopfcfte... 

0 I T i i l M n g Star Trek Srdekkke Stodge HoMirer OMara Spenser For H a t 

0 PfoWtl (A Miturt Doctor Who The Spice (H U fa Saturday Movies : " T n l ol the Lonesome K a e Conversations (21 h45) Movie: "The Parted Desert". 

0 A l Creatures (IWi) Austin Crty Limits Quest of the Howe Sneak Previews Front Doer Feature: "The Ugly American". 

0 p u m m Stangp Bring on the Night Rock et Belles Oreilles 

0 Classic &wrrtryfi|h) Worth County Review The McLaughlin Group w o n m w a a Nature: VTM Horses America. AustmCityLimrts 

o Chiffres/lettres Kiotouimua.(1lnS0) L'Heure da vérité: Valerie Giscard D i e t i n g . Marie Pervenche (21ht0) Historien (22W5) Le Journal (22M5) 

* EMISSION D'UNE DEMI-HEURE DEBROUILLEE * ft 

w m 
' C A ô L O O T S T R l B U T E U R S P A R T I C I P A N T S CÂBLE 32 
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DISQUES 

T o u s d e M o n t r é a l ! 
A L A I N M U N I T 
Collaboration spéciale 

• Les disques disséqués cette 
semaine ont tous été créés et 
produits par des artistes indé­
pendants. Cette brochette de 
vinyle —appétissant, n'est-ce 
pas?— rassemble ainsi les 
nouveaux groupes proches de 
la scène rock, qui prétendent à 
un certain avenir commercial 

et anglo-saxon. En rien, il ne 
s'agit de musiques avant-gar-
distes ou expérimentales; ces 
formations pourraient toutes 
atteindre un marché impor­
tant, si on leur en offre la pos­
sibilité. En cette saison très 
active pour la relève (voir les 
divers concours et Festival de 
Nouvelle Musique au Club 
Soda), faisons le point sur les 
arrivages Montréalais. 

Three O'clock 
Train 
Le gratin du rock 
• En ce qui me concerne, il s'agit 
du gratin rockeur en ville. Ca 
vient des tripes, c'est admirable­
ment bien exécuté. Mac Kenzie. 
métis originaire du Maine, mène 
le groupe avec une intensité peu 
commune. Une voix sans com­
plexe, bien baraquée, un peu na­
sillarde, épicée à point. L'orienta­
tion y est foncièrement nord-
américaine, proche d'artistes 
comme |ohn Cougar Mellen-
camp; un rock des fondements 
qui lorgne parfois vers le country. 

On a affaire à un son plein de 
guitares rythmiques, un son super 
bien meuble, qui ne laisse aucune 
place à la monotonie. Même les 
ballades country sont séduisantes 
au maximum. Les textes sont sim­
ples, sentis au maximum. Mais il 
n'y a pas que la convictiorî, la pas­
sion musicale et l'honnêteté qui 
caractérisent l'approche de Three 
O'Clock Train ; tous ses membres 
font leur job comme des pros, 
sans failles apparentes. Le beat 
rock y est à point, les cordes élec­

triques y sont efficaces, rien ne 
cloche. On dira certainement que 
Three O'Clock Train n'invente 
rien, ne manifeste que très peu 
d'originalité... C'est vrai... Mais 
on ne peut qu'applaudir à un 
rock si bien rendu, car c'est dans 
l'interprétation d'un certain pas­
sé rockeur que ce groupe tire tou­
te sa force. Amenez-en, du bon 
country rock comme ça ! 

Three 0 Clock Train, MUSCLE IN. Pipeline PIPE 
DREAM 003. 

Ray Condo and 
hls Hardrock 
Goners 
D'un pionnier 
du country 
• Ray Condo est un des pionniers 
du renouveau country à Mont­
réal. Sa musique en est une de 
party, d'ambiance cow boy. La 
formation respecte totalement la 
tradition: contrebasse ronflante 
et régulière, violon traditionnel, 
guitares sèche et électrique, batte­
rie mêtrônomique. Condo sur­

plombe le tout de sa voix enjouée, 
criarde, qui sort parfois par le 
nez. Presque drôle...mais on ne 
sait pas vraiment si cette appro­
che est parodique ou sérieuse. Ils 
ont bien l'air à se prendre pour 
des cow-boys... Ray Condo, du 
moins. De toute façon, y'a du fun 
dans la cabane! 

Y'a de l'action avec Ray Condo. 
On lorgne parfois vers le folklore 
cajun, et le country l'emporte 
presque sur le rock. La musique 
est assez bien rendue, bien que la 
production à petits moyens se fas­
se sentir. Quelques faiblesses 
dans les arrangements; les instru­
ments ont beau manifester une 
belle énergie, reste que le son 
cTensemble manque de fini. Un 
disque à goûter comme un bon­
bon, car il semble n'avoir aucune 
prétentention. si ce n'est que cel­
le de l'amusement. 

Ray Condo and his Hard Rock Goners CRAZY 
DATE. Pipeline PIPE DREAM 002. 

condition 
Du progrès, 
mais... 
• Depuis quelques années déjà, 
lulia Gilmore pousse Condition 
vers l'avant. D'un groupe xrty cl 

amateur, elle en a fait une attrac­
tion semi-professionnelle avec 
une dose certaine d'originalité. 
La sonorité était minimale au dé­
part, le niveau technique était 
plutôt faible; percussionssquelet-

,tiques, orgue à bon marché, saxo­
phone sans envergure. Une voix 
de tombeuse tout droit sortie des 
années 50 lâchait un vibrato gra­
ve et charnu. Un genre d'Âlys 
Roby de cette décennie... Or 
après de sérieux réaménage­
ments, le groupe a progressé con­
sidérablement. On a ainsi rem­
placé le premier saxo par un au­
tre — le barytoivténor de John 
Sobol — nettement plus solide, ce 
qui semble avoir poussé le reste 
du groupe à l'amélioration. 

Red Hot and Blue, le deuxième 
vinyle du band est donc vraisem­
blablement meilleur que le précé­
dent. Reste que la section rythmi­
que n'est pas encore au point, en­
core trop maigre pour 
l'orientation swin#tythm'n'blues 
du groupe. Et il faut aussi souli­
gner un certain vide dans les ar­
rangements. Si la résultante est 
convaincante sur disque, on peut 
encore percevoir nombre de ca­
rences sur scène; les grasses on­
dulations de la chanteuse devront 
manifester davantage de subtilité, 
de justesse, sur un fond sonore 
plus musclé. 

Condi t ion. RED, HOT AND BLUE. Amok 
mLP508 mini-album 

39 Steps 
Un premier clip 
au Spectrum 
• Pourquoi 39? Sais pas... Moitié 
francophone, moitié anglo... De­
vinez la langue: Thirty Nine 
Steps... 39 Steps a conçu ce mini­
album depuis plusieurs mois déjà, 
sans toutefois obtenir de succès 

important ni sur la scène com­
merciale, ni même sur la scène al­
ternative de Montréal. Pourtant, 
il s'agit là d'un nouveau rock po­
tentiellement commmercial, su­
périeur à bien des produits en vo­
gue sur le marché. Ca se défend 
très bien, quoi. 

Dans la lignée de tant de grou­
pes britanniques qui s'acharnent 
sur la guitare, selon les nouvelles 
normes. Un nouveau rock nor­
ma/! Deux guitaristes très très 
électriques (très bon lead, d'ail­
leurs, du nom de Pierre Major), 
une bonne section rythmique, un 
chanteur très très à l'aise (Chris 
Barry ), tant sur scène que sur dis­
que. Très très « catchy ». Le rock 
y est vivant au maximum, sans 
toutefois dévoiler quoi que ce soit 
d'original. Cette formation s'ins­
crit donc dans la lignée du british 
rock, sans toutefois révéler de 
tendances très sombres. 

En espérant que 39 Steps n'ar­
rive pas en retard dans le décor 
new wave... Mais tant de groupe 
retardataires surgissent et sédui­
sent le grand public. Pourquoi 
pas eux? Récemment, ils tour­
naient leur premier vrai clip au 
Spectrum: la chanson Stay Faith­
less y fut d'ailleurs fort bien exé­
cutée. 

39 Steps Line L 222, mini-album 

Disappointed 
a Few People 

Du Ferré 

par un Anglais 
• Le groupe le plusgor/i/quede la 
gang, qui a lancé cet album en 
septembre dernier. Gothique 

E UT sombre, ambigu, corrosif... 
î Stephens est autant un per-

formeur, acteur que chanteur. 
Différents niveaux de discussion 
sur la décadence occidentale... 
Vous voyez le genre? Les mélo­
dies y sont assez sombres, mais 
manifestent cependant une acces­
sibilité certaine. Pour nous, fran­
cophones, la pièce la plus intri­
guante de l'album est l'interpréta­
tion de La Solitude de Léo Ferré: 
la pièce la moins musicale de l'al­
bum, la plus industrielle, la plus 
vinaigrée. Et il est si rare qu'un 
anglophone d'ici se risque à inter­
préter une pièce en français... 

L'ensemble de l'album ne ma­
nifeste pas de grande complexité 
musicale; on a affaire à une musi­
que proche des sources techno­
rock, plus britannique que nord-
américaine. Or DAFP a un son, le 
sien. On ne peut faire la'compa­
raison directe avec un ou plu­
sieurs groupes qui les a possible­
ment influencés, ce qui est tout à 
fait louable. Pour l'avenir, il fau­
dra lorgner vers une plus grande 
efficience technique, tant dans 
l'exécution intrumcntale que 
dans la production. Mais on peut 
dire que ce groupe a très bien ex­
ploité ses possibilités à court ter­
me. 

Disappointed a Few People. DEAD in love 
Psyche PIR 011. 

RESTAURANTS 

Spécialités marocaines 
authentiques 

CouSCOUS • Tajines 
• Pastilla • Michoui 
«Meilleur restaurant» 

Gault et Millau ' 

É" „ , , 3 4 6 4 , rue Sa in t -Den is 
SPECTACLE Hnvtamiesjwrt 
* fciTUO»?* 282-0359 

Le Castillon 
PRÉSENTE 

«LES SOIRÉES 
TZIGANES» 

Le Castillon vous invite 
à venir découvrir 
les plaisirs de la 

gastronomie russe: le 
bortsch traditionnel, 

le shish kebab tzigane, 
l'escalope de saumon 

Walewska et nombreuses 
autres délices 

uniques. Le décor et la 
musique tzigane 

contribuent à créer 
une atmosphère 

typiquement slave. Un 
plaisir à renouveler 

tous les dimanches soirs. 
« Les Soirées Tziganes » 

au Castillon, 
tous les dimanches. 

Pour réserver, composer le 
878-2332 

BONAVENTURE HILTON 

RESIMHJNT-BMFWltÇtlS 

G f e o x 

P i a w e 
Cuisine 

recherchée 
Salons privés 

1263, La bel le 
Métro 

B e r r i - d e - M o r t t i g r i y 

Reservations: 

843-5227 

BIENVENUE 
à notre 

F E S T I V A L 

de LANGOUSTINES 
incluant salade $ 4 0 9 5 
César ou soupe I a£ 

TABLE D'HÔTE 
TOUSLES SOIRS 

SOUPE-TÔT 
SPÉCIAL TOUS LES JOURS 

de16hà18h3Q ' d ( e d i _ 

527-4141 
9 0 1 , RUE RACHEL EST 

Facilités nom croupes 
Licence complete 

le b a l s a i n t - l o u s v ^ 

'42, rut Prince-Arthur «si 
bistro restaurant 

288-2423 

v j j j B f * 

3| Moules è la 
gaspétienne 

4) Truite aui 

Incluant 
1 bouteille de vin 

Le potage du jour 
Les escargots à l'ail 

Sana vin - Avec vin 

VJjgjfffm 1 6 9 5 $ 23'» 
2 , à ™ a i i " M , , u , 4 " 2 5 M f 3 2 , M 

1$w 2 3 , w 

1 9 M * 2 6 , w 

fErïî* 2 1 w 2 8 M I 

1&S8S 1 9 , w 2 6 w 

7) Escalope de veau 2 -| 95$ 28 Î 6 J 

8 15F 22«* 2 9 w  

9 , S £ M M 2 6 W 33» w 

Crêpes su G r a n d Marnier 
ou dessert du jour 

The o u c a f é Bon appétit! 

G e o r g e s C o u i o m b e 

en spectacle 
vendredi-samedi 

(Opéra, opérette, chansons populaires» 

Cuisine française. Le choix des gourmets 

2090, rue de la Montagne 
R e s e r v a t i o n s : 8 4 3 - 6 2 4 7 

Pour les soupers dansants 
du mercredi au dimanche, 

José Maria, chanteur el organiste 

SUPER SPECIAL DE MARS 
Soupe du jour ou salade maison 

Choix de 12 langoustines du ctu.-i 
ou scaloppino parmigiana 

crème caramel renversée 
ou coupe de fruits frais 

café ou thé 1 2 9 5 $ 

H0UVÊAU: SERRE PRIVEE DISPONIBLE 

Nous offrons une table 
d'hote i partir de 

Q95S Salle de 
O réception 

Réservations 521-0194-527-8313 
3132, Sherbrooke est 

I -

BAR-COCKTAIL 
BOISSONS POLYNESIENNES 

KON-TIKI 

Jours d'anniversaire Kobe 
v a l i d e j u s q u ' a u 7 mai 87 

( s o u p e r s e u l e m e n t ) 
et sur presentation de celte annonce 

Venez fêter en groupe de 4 person­
nes ou plus el recevez gratuitement 
notre fameux repas valeur oe 
8,95$ o u I équivalent 

Ce délicieux repas comprend 
• soupeaiognon Kotie 
a saiaoe veneKooe 
• poulet Teryaki 
• legumes et cnampigrxms 
• f i j iMavowe 
• r e desse<ticeme giacee ou scseti 

6 7 2 0 , r u e S h e r b r o o k e e s t 
Métro Langeller ou autobus 1Bt> 
Entrée motel Le Marquis 

254-9926 

•AVRIL AU 
PORTUGAL AU é&olmar 

MENU DE GALA 
AVEC VIN INCLUS. 

TIRAGE DE 2 VOYAGE; À 
LISBONNE VIA C P AIR . 

SOUVENIR À TOUTES IES 

DAMES, APRÈS LE JULIA LOPES 
e< autres artistes. 7 soirs. SOUPER 

111. rue Saint Paul Est 861-4562. 
Btiucoup it itihonncmtnt • M occupt) 861-3210 

FRUITS OE MER ET GRILLADES 
MUSIQUE DE DANSE 
TOUS LES SAMEDIS 

Spécial du 28 mars au 3 avril 
Steak de surlonge 
Sole de Douvres meunière 
(16-20 on.) 
Homard Newburg J t A C d * 
Coquilles de chair U « f 3 $ 
de langoustine w a u c h o i x 

2 homards frais . j / [ 9 5 $ 
bouillis ou grillés I f 
incluant potage ou salade et café. 

417, rue Saint-Jacques 
( m e t r o S q u a r e - V i c t o r i a ) ' 

Res.: 845 -0223 

" V 7 n R e s t a u r a n t 

FESTIVAL DE CREVETTES 
F N T R F F : 
Bisque de crevettes aux 
escargots à la provençale. 
Assiette composée de 
crevettes a la provençale, à 
la créole et panées ou filet 
mignon et crevettes à la 
provençale, le tout servi avec 
riz pilaf et pain à l'ail. 

Dimanche de 11 h à 15 h 
Super bu M et-bruni: h au 

Champagne, avec côte de boeuf, 

fruits de mer. etc. 

De 17 h a la fermeture 

1 
A U P I A N O BAR 

( mnui'-iu nn! le joudi 2 avril 
F R A N Ç O I S R E M I 1 

Toujours le même propriétaire 
depuis 1962 

162 boul. Taschereau, Greenfield Park 

Res : 6 7 2 - 3 3 3 0 -

Spécialités 
françaises 
et italienne* PARIS 

s a , 

Esvulv ( UiHtitmomUiuv 

201V boul. 
I ; I M lu ri-.iu 

Lungueuil 

677-5008 

Bff^^'imiiiini'iru'i 
666, rue Sherbrooke Ouest, com university 

Reservations: 288-0373 ou 288-3872 
F e r m e l e l u n d i , . 

I 

5332. ch. Queen Mary 
488-4757 

505. boul Perrot. Ile Perrot , 
4 5 3 - 5 5 ? ! ^ 

L 
3? 

F Y J 
r e s t a u r a n t - b a r -

C u i s i n e a r m é n i e n n e 

Spécialités: 
crevettes à l'arménienne 

et shish-kebab 

R è s . : 8 4 3 - 3 5 9 1 

p r ~ >*•» R E S T A U R A N T ~ 

I be Mearoni i l 
' M i -1 n - • gastronomique italienne 

Fermé le Dimanche 

2100. boul. Le Corbusier. Laval, 

Que. Tél.: 687-6912 Ht 

Nouvellement redécore 
Cuisine Ou Moyen-Orient 

2 0 7 5 , r u e d e l a M o n t a g n e 
R é s . : 8 4 9 - 7 4 0 7 

L E 8 

C R U 8 < & \ C E 8 
S P É C I A L I T É 

F R U I T S D E M E R 

/•SPÉCIAUX DU M O I S ^ 
ENTRÉES a u c h o i x : 
Coqui l le St-Jacques 
ou p â t é du chef, SALADE CESAR 

Au choix: 
STEAK A U P O I V R E 1 2 , 9 5 $ 

ASSIETTE O U PÉCHEUR 1 3 , 9 5 $ 

S U R F ' N TURF 1 4 , 9 5 $ 

Inclus: desser t 

Essayez nos 
nouveaux plats 

gastronomiques. 

5706, rue Sherbrooke esf. 
Loin OlcklOnl RES. 2 56 - 2 1 85 

FRUITS DE MER ET 
GRILLADES SUR CHARBON DE BOIS' 

DU MER. AU DIM. 

SOUPER DANSANT 

SUPER-SPÉCIAL POUR 2 PERS. 
16 crevettes. 6 queues . M m m m 
de homard incluant A Q " 0 $ 
entrée au choix. " I V v w t a n 

Notre special pour 2 tous les soirs 

20 LANGOUSTINES 
30 CUISSES DE GRENOUILLES 
Incluant entrée $ 4 0 9 5 P 0 " ' 

au choix H J 
Table d'hôte 

Tous les soirs a partir de 

2pets. ? 

M l 9 6 

$495 Diner d'affaires de 11 h a 
15 h à partir de 

Géteau d'anniversaire offert sur 
reservation. 

5 8 6 0 , b o u l . L é g e r , M o n t r é a l - N o r d f 
(• l'en 6c Ucordam SUtiorinenwntgntul y* 

V ; Réservations: (514) 324-2900 
4 , f t ^ v \ \ \ \ \ Y ^ V v V v \ \ \ \ 

a Gari$ai?tua 
1 

RESTAURANT FRANÇAIS 
UCIENCIÉ 

tPour une expérience culinaire gargantuesque... 

5 * ANNIVERSAIRE 
Notre table d'hôte au prix d'antan 

LUNDI AU MERCREDI 
JUSQU'AU 15 AVRIL 1987 

ou 
Homard au Pernod 

ou , 
Cailles à la gargamelle 

ou 
Cassolette de fruits de mer 

ou 
Côtelettes d agneau 

ou 
Crevettes a I américaine 

DESSERTS 
Partait a la menthe 

Mousse au chocolat 
Pâtisserie, crème caramel 

!*4*£ $ Q 9 5 
ENTRÉES À VOLONTÉ 

Panier de la ferme 
Comptoir A charcuterie 

PLATS DE RÉSISTANCE 

Steak au poivre 
ou 

Veau é la crème 
ou 

Médaillon de filet de porc 
ou 

Filet de sole normande 

3873, rue ST-DENIS 
Renseignement* «t réservations: 843-6317 — Stationnement Roy et St-Dsnis 

2 8 5 - 7 1 1 1 
LES ANNONCES CLASSEES 
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R E S T A U R A N T S 

MENU 
DÉGUSTATION 

ta salade de pied de porc au 
\ maigre de champagne 
L'escalope de dore au 

chardonnay 
Le sorbet au marc de 

( hampagne 
Le magret de canard au miel et 
epices compotees de poires au 

sal'ran cl pommes au cumin 
Le mille-leuille de maroilles 

tondant, salade du jardin 
Le gâteau au chocolat licde. 

coulis de truffe 
Le cafe 

(nu-nu a la cane disponible) 

L ' T j O T E L D E 

LK mommim 

L E L U T Z T 1 R 

V O U S C O N V I E À S O N 

F E S T I V A L D E L A C H A M P A G N E 

d u 4 a u 1 1 a v r i l 1 9 8 7 

Le Lutétia vous invite à vivre 
une expérience unique de la 
gastronomie champenoise 

du 4 au 11 avril 1987. 
Connu internationalement; votre hôte sera Alain 
Guichaoua, propriétaire et chef de l'auberge du 
Grand Cerf située à Montchenot près de Reims. 

À cette occasion, vous pourrez déguster une variété 
de champagnes importés pour ce festival. 

1 

t 
I 

L i m U x D E 
Le Lutétia est ouvert du lundi au samedi de 
18 h 00 à 23 h 00. Exceptionnellement, pour 
son festival, le Lutétia sera ouvert dimanche 
le 5 avril 1987. 

Situé à la mezzanine de l'Hôtel de la Montagne, 1430 rue de la Montagne, Montréal. 
Pour toutes réservations, communiquez avec M. André Le Boubennec ou Benoit 

Goulet au (514) 845-5656 ou 288-5656. 
» l 

À SURVEILLER - LANCEMENT A SURVEILLER - LANCEMENT 

Soucieux de satisfaire les besoins de sa clientèle 
le Lutétia vous offre, à compter du 27 avril 1987, la possibilité de 

tenir vos petits déjeuners et déjeuners d'affaires dans sa salle à 

dîner principale, située à la mezzanine de l'Hôtel de la Monta­

gne, 1430 rue de la Montagne, Montréal. 

Pour toutes informations, et/ou réservations: 

( 5 1 4 ) 8 4 5 - 5 6 5 6 o u 2 8 8 - 5 6 5 6 

c 

I 

«... le soleil 

qui poudroie, 

l'herbe qui verdoie 

et tout ce monde 

qui festoie...» 

L e b r u n c h 

17,50$ par personne (enfant de moins de 12 ans: 7,50$), taxe et service en sus 
Pour réservation: 288-3733 

3625, avenue du Parc, Montréal 

RESTAURANT 

m C U S M nuxm ET nuwçAia 
présente, les vendredi et 

samedi soir 
L O U I S E et 

E R I K 
15 anj do beau* 

t- • tr < J.I • d'operoi. 
d'opereittn. de 

comèdtes 
muncolo* cl 

bollodei 
t -' populotro». 
HARMONIE LYRIQUE ET GASTRONOMIQUE ' 
Table d hôte 6 services (choix varié) 

è partir de 16,75$ 
HARMONIE PARFAITE 

Avec notre SUPER-PLUS-PLUS? 
pour 2 — 60S 

220, boul. Crtmaiit ouest 
iSort» SHoursnt du Mtiropoicio.n 
Statonntmanl pnvi 388-9594 

c L e c f t v i l l o r i 

d e l ' a t l a n t i q u e 

STATIONNEMENT G R A T U I T Al ' 
G A R A G E ALCAN, ENTRÉE R I E STANLEY. 

1188 OÙCSl S h e r b r o o k e , m a i s o n Aie an . 
O u v e r t tous les j o u r s dès m i d i - IJC d i m a n c h e dès I ~ h . 

P r i n c i p a l e s car tes de c r é d i t acceptées - T é l é p h o n e 2 8 9 - 1 6 3 6 

b a G o é l e t t e 

388-8393 

8551, BOUL ST-LAURENT 
près du boul. Métropolitain 

MAINTENANT NOUS INCLUONS 

I bouteille de vin importé 

avec notre table d'hôte 

pour 2 personnes 

du lundi au vendredi après 17 h. 

Voici quelques 

suggestions du chef: 

Langoustines grillées 

Saumon frais 

Cuisses de grenouilles 

• Steak sauce au poivre 

et plus 

N O T R E F E S T I N 

P O U R 2 

toujours en vigueur: 

Salle de réception 
disponible. 

Le CastiUon 

I ' M grande tournée gastronomique! Au menu, des dizaines de 
plats canadiens traditionnels: pain de saumon en croûte, pommes de 
terre nouvelles au caviar, rosbif au jus... Tous ces délices et bien d'autres 
sont servis dans le somptueux décor 17e siècle du Castillon donnant sur 
les splendides jardins de l'hôtel. 

Pour réserver, composez le 878-2332. 

Le brunch des provinces 

BON AVENTURE HILTON 

FILET DE M 

POISSON FRAIS Q O C 
Servi avec pommes de terre à • • yJsJ 
l'ancienne et légumes frais du jour. ^*W9) 

ESCALOPE DE 
V E A U PROVOLONE Q Q C 
Tendre veau pané avec sauce tomate, 
gratiné au fromage Provolone. Servi avec • 
délicieux fettucini persillés. 

SHASHLIK 
À LA BROCHE 4 a n -
Délicieux filet d'agneau de lait en cubes, " I m ~f ^ 
grillé à la broche enrobés de bacon, servi I 
avec tomate Provençale, riz pilaf et ** ÈWÊM9 
velouté d'agneau. 

Les spéciaux ci-haut mentionnés sont accompagnés de salade verte avec 
vinaigrette ceasar, de notre panier de pain maison frais. 

Également disponible : Menu a la carte et table d'hôte 
complète, répondant a tous les goûts et à toutes les bourses. 

SUPER BRUNCH DU DIMANCHE 

11h.à14h30 
V e n e z savourez notre fabuleux buffet chaud o u fro id . 

R E S T A U R A N T 

UE 
T O I T 

i : o r < » i ; 

5440 Sherbrooke est 
Réservation: 259-3748 

403 Notre-Dame est 
Repentigny 

Réservation: 585-6982 

S T A T I O N N E M E N T G R A T U I T 

LE RESTAURANT DE FRUITS OE MER K LE PLUS ORIGINAL 

P O I S S O N N E R I E 

T O U S LES J O U R S 
O U U O O U T f T U S 

WUX VOUS PLAIRONT 
DINER 

l 'An , «t. 
HOMARD 
FRAIS 

r i t n 

$ 9 9 9 

S P E C I A U X 

TOUS LES JOURS 

SPÉCIAUX 0E 
S0UPE-TÔT 
à partir de 

LESSORTIES • < f 

QUI «FONDUE» 

BIEN! 

L A F O N D E R I E 

, F O N D U E S E T . F A N T A I S I E S , 
FONDUE CHINOISE AU BOEUF À VOLONTE 

lundi — mardi — mercredi en soirée 
VENEZ DEGUSTER NOS FAMEUSES FONDUES 

• chinoise 
• bourguignonne 
• fromage 

apprêtées avec, nos délicieuses sauces maison 
TABLE D'HÔTE À PARTIR DES5.75 TOUS LES MIDISj 

10145, Lajeunesse (coin sauriol) 
Pour réservation!: 382*8234 

BIENTÔT 

BRUNCH du 

DIMANCHE 

A VOUS AU PRIX • ^ y - k f mWWàaam^k . r 5 T 7 ? T H ^ l 
> < r : D'&UTREFOISU rkanWSawM • ^ÊÊtÊÊÊÊÊÊÊÊ 

1498, S T A N L E Y coin de M a i s o n n e u v e 842-1964 

6 
T O U T C O M P T E F A I T 

une soirée citez nous c'est telle­
ment plus savoureux, élégant et 
même économique. 

AUBERGE 

BELLE POULE 

Ŝ ĤIRr I V PfAJ 1 ~*̂Aov*rt rt>C I 
R w ê r v o r S o n i : 

288-7770 

StoWo#MleWr#flf gratuit optot ? 8 h 

mvura etonymiqi 

J l . AUI 

M / ^ 

Une primeur tous les soirs. 
Dégustation de soupe de poisson 6,00 $ 
et de bouillabaisse à la marseillaise 14,95 $ 

A 

UN FESTIN UNIQUE EN VILLE: 

SUPER FESTIVAL DE SCAMPI 
S g p t » K o i « p ) g r ! t t i » b - » r ™ à l ' o H A u choix 
5opex KOffipi *rt M Î I Oitjti griRét 
Supor Kcmpi t l coouiUo do trobo 

Sopor Kompi ot cuiiMt do yonou4Bn 
I *14 8 5 

t t U < i U ^ n ^ ^ v C H t t n ^ V | ; ^ 

por pe-fionne 

Brunch musical 
du dimanche 9 , 9 5 $ 

'oirées musicales 
l e v i i n l r i i l i . s.iiitt-Wi 

c l d i m . n u l l e 

Restaurant 
F E S T I V A L D E M O L L E S 

. E T D E F U I T E S 

A l l i l l l r s 111 > 111 • 111 -
M o u l e s in . i l i n i i ' i i ' 
M o u l e s in . i l in . i l ,i 

En tête (excepté le samedi) 
Brochette de filet mignon 
Brochette de crevettes S " 5 * N 

10714, boul. Pie-IX, Montréal-Nord 

SolanRV Rochas — Claude Émond 

O U V E A U D É C O R 

Tél.; 321.2340 

L i e s ï ï ï p © i s f i l l e u l s 

SAINT-MARC-SUR-RICHELIEU 

QUÉBEC J0L 2E0 

TÉL.: (514) 584-2231 

U a r t d u b i e n r e c e v o i r . 

Mît" 

R E L A I S & 

C H A T E A U X 
1810, boul. Richelieu 

Beloeil, (Québec) J3G 4S4 TÉL.: (514) 4 6 7 - 4 6 5 0 

™côîTr>7âTë7çTÎ»«Trr3l«nr!?" 
ei fruits de met. 

FONDUE CHINOISE 
à votent* an table u not * 

• m 2 2 9 5 $ ~ 
| |K OtHncrêMnémÙ 

<*>4.95S a 7.50S, ouvert tous 
les soirs (Ma 17 h. 

a n t e n i f ô 

6218. rue St Denis -
Avec reservat ion 276-9971 
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n des signes 
les plus f ia­

bles de la qual i té 
d ' u n m i l l é s i m e 
donné, est la pré­
c o c i t é des v e n ­
danges. Plus elles 
sont précoces, en 

effet, plus on peut s'attendre à 
ce que les vins soient de qual i té 
except ionnel le. 

Quelques raisons toutes s im­
ples expl iquent ce phénomène. 

D'abord, comme on sait, les 
très grands mil lésimes sont ceux 
d'années sèches et chaudes, où 
l 'ensolei l lement est con t i nu , de 
la f loraison jusqu'aux vendan­
ges. 

En parei l cas. le solei l fa i t que 
le mûrissement progresse sans 
in te r rup t ion , les raisins ar r ivant 
à leur pleine matur i té rapide­
ment et l'absence de p lu ie c u ­
l m i n a n t une plus grande con­
centrat ion de leurs saveurs. 

De plus, ce qu i est essentiel 
pour obteni r des vins de qual i té 
hors de l 'ord ina i re , le mûrisse­
ment et la fo rmat ion du sucre 
dans les raisins ont l ieu alors 
très progressivement. 

A u t r e m e n t , si le temps est 
f ro id et nuageux par périodes et 
que le mûrissement est momen­
tanément i n te r rompu , les v ins 
pour ron t être bons, mais leurs 
parfums et leurs saveurs n'au­
ront n i la complex i té ni l 'éclat 
qui résultent un iquement d ' un 
ensolei l lement con t inu . 

La même chose se produi t les 

années que la matura t ion des 
raisins a l ieu surtout en f i n de 
saison (septembre et oc tobre) , 
par un coup de chaleur subi t , 
comme cela se produis i t en 1983 
dans la région de Bordeaux. 

Dans ce cas aussi, les vins peu­
vent être bons et même très 
bons, mais, font observer les oe­
n o l o g u e s — l e s spécialistes de 
l 'é laborat ion des v i n s — les arô­
mes des raisins sont alors com­
me p a r t i e l l e m e n t brûlés, et 
n'ont pas la richesse de nuances 
des mi l lésimes à ensolei l lement 
constant. 

Pour la région de Bordeaux, 
un mervei l leux exemple de ven­
danges précoces et d'ensolei l le­
ment con t i nu fut 1961. Les ven­
danges y débutèrent vers le 19 
septembre, et les vins de ce m i l ­
lésime sont considérés comme 
les plus grands du 20c siècle jus - . 
qu'à maintenant . 

Depuis, jamais les vendanges 
dans le bordelais n 'ont eu l ieu à 
une date aussi hâtive... l 'excep­
t ion étant 1982, où elles com­
mencèrent entre le 11 et le 15 
septembre selon les propriétés. 
Les Anglais 

Le temps ayant passé et les es­
prits s étant calmés ( 1982 cont i ­
nue néanmoins de susciter des 
discussions passionnées!), l 'opi ­
n ion la plus largement admise 
maintenant est qu ' i l s'agit de la 
me i l l eu re année depu is 1961, 
surpassant donc pour la région 
de Bordeaux tous les mi l lésimes 
de grande ou très grande qual i té 
depuis cette date, à savoir 1966, 
1970. 1975. 1978. 1979, 1983 et 
1985. 

C'est entre autres l'avis des 
dégustateurs les plus réputés du 
monde, c'est-a-dire les grands 

dégustateurs anglais, don t l 'avis 
f in i t toujours par prévaloi r . 

« Certainly the most outstan­
ding vintage since 1961 » ( Le 
mi l lés ime le plus ext raord ina i re 
depuis 1961, à coup su r ) , écr i ­
vait ainsi le master of wine D a - -
v id Peppercorn dans le numéro 
d 'avr i l 86 de la revue anglaise 
Decanter. 

Clive Coates. également mas­
ter of wine ( i l faut réussir toute 
une série d'examens écri ts et 
prat iques pour avoir d ro i t à ce 
t i t re ) écr ivai t , aussi dans Decan­
ter, déjà en septembre 1984: « If 
in the final analysis the vintage 
is not as complex and subtle as 
1961, it is certainly, where suc­
cessful, the best since then » (S i 
f i na lemen t le m i l l é s ime n'est 
pas aussi subt i l et complexe que 
1961, c'est sûrement, pour les 
vins réussis, le mei l leur depuis) . 

En fai t . 1982 a bénéficié de 
toutes les condi t ions produisant 
les très grands mil lésimes: été 
très chaud, ensolei l lement con­
t i nu , vendanges précoces, avec 
pour résultat des vins s inon ex­
cept ionnels, du moins pas très 
lo in de méri ter ce qua l i f i ca t i f 
suprême. De plus, chose rarissi­
me, toutes les variétés de raisins 
ont at te int leur pleine matur i té , 
si bien qu'à la v in i f i ca t ion aucu­
ne n'a eu à ê t re c h a p t a l i s é e 
(a jout de sucre au moût pour 
augmenter le degré a lcool ique, 
ce qui est une prat ique très cou­
rante) . 

Les caractéristiques des vins 
mettent l'eau à la bouche! 

A u nez et en bouche, les mei l ­
leurs 1982 ont une complex i té 

ext raord ina i re , faisant en bou­
che ce qu 'on appelle la queue de 
paon, l 'éc lat et l ' éven ta i l de 
leurs saveurs évoquant la riches­
se de color is de la queue de cet 
o iseau! Ce sont aussi les v ins les 
plus tanniques qu 'on ait vus de­
puis 1961 (on le sait en mesu­
ran t scient i f iquement la teneur 
en tannins), ce qu i veut d i re que 
leur bouquet, encore réservé, ac­
querra une richesse et une subti­
l i té qu i nous rav i ront . 

Et leurs tannins, i l faut le rap­
peler, sont incroyablement ten­
d r e s — c o m m e d u f i l e t m i ­
gnon ! —, leur abondance et leur 
tendreté leur donnant l 'onctuo­
si té, « le moel leux qui est la qua­
l i té essentielle » écrivait en 1834 
le court ier bordelais François 
Labory ( I ). 

Que demander de plus? 

« Ils ne v ie i l l i ron t pas », ob­
jecte chaque fois que nous par­
lons des 1982 un ex-sommelier 
mont réa la is d i r igeant main te­
nant un club oenophi le. 

A ce c o m m e n t a i r e souvent 
en tendu , on peut opposer l 'opi­
n ion de deux autorités mondia­
lement connues: le connaisseur 
anglais Michael Broadbent et le 
plus célèbre oenologue du bor­
delais, Emile Peynaud. Voic i ce 
qu ' i ls en disaient, après avoir 
déguste, préc isément , un très 
grand bordeaux 82. le Château 
Margaux: 

« Les gens concluent errone-
ment que parce qu 'un mi l lésime 
se goûte faci lement dans sa jeu­
nesse, i l ne durera pas. faisait 
observer Broadbent. 

— Ceci durera, répl iqua Pey­
naud. Nous l'avons fai t pour la 
prochaine générat ion ( 2 ) . » 

O ù placer au jourd 'hu i les 82 
par r a p p o r t aux d e u x au t res 
mei l leurs mil lésimes récents du 
bordelais. 85 et 83? 

U n e d é g u s t a t i o n t e n u e à 
Mont réa l i l y a peu de plusieurs 
mi l lésimes, dont 85 , 83 et 82, 
d 'un des plus fameux bordeaux 
rouges, le Château Pichon-La-
lande, d ' appe l l a t i on Pau i l lac , 
répondai t parfai tement à cette 
ques t ion ! 

D'un f ru i té et d 'un éclat mer­
vei l leux — au nez mais surtout 
en bouche pour l ' i ns tan t—, le 
82. quoique un peu plus léger 
que le 83, éclipsait b r i l l amment 
les deux autres. 

C'était du bordeaux, mais du 
bordeaux d'une incroyable sé­
d u c t i o n . Caressan t , n u a n c é , 
éblouissant, à côté de quoi ce 
très beau v in qu'est le 83 parais­
sait un peu lourd et pataud. 
Pourvu lu i aussi de beaucoup 
d'éclat, le 85 s'en t i ra i t mieux. 

Tou t ceci pour d i re , en f i n , 
qu ' i l reste encore en vente un 
petit nombre de bordeaux 82, 
dont quelques-uns qu i on t déjà 
été r e c o m m a n d é s dans ce t te 
page. À savoir, pa rmi les moins 
chers: le Duc Saint-Jean Médoc, 
$11,95, dans les succursales or­
dinaires ($12.10 à compter de 
lund i ), q u i , sans être bien sûr un 
grand v i n . a le charme et le ca­
ractère qu 'on at tend d 'un Me-
doc de ce p r i x ; dans le même 
style mais en plus r iche et plus 
compact, le Château La Clare Me-
doc, $ 1 4 . 1 0 ( $1 3 .40 ). aux 

C U V E K O A L i U S 

L : 
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Maisons des vins et dans des 
succursales régionales comme 
tous les v i n s q u i su i ven t ; le 
Saint-Emilion Grand cru Cuvée du 
cinquantenaire, $ 1 4 . 3 5 
($14.70), de grande qual i té et 
qui ira l o in pour un v in de ce < 
p r i x ; le Haut-Quercus Saint-Emi­
lion Grand cru, $19,85, charnu , 
plus riche et plus tann ique ; le 
Saint-Èmilion Grand cru Cuvée 
Gallus, $19.35 ($20) . plus racé 
que le précédent, concentré et 
très serré en bouche ( o n sent sa 
texture sur la langue, comme 
une laine au t r icot très se r ré ! ) ; 
le Saint-Georges-Saint-Êmilion, 
$21.35 ($22.10) . d i f f i c i le à t rou­
ver mais qu i do i t revenir sous 
peu. corsé, très boisé, opulent et 
dont le caractère Sain t -Émi l iun 
est pour l ' instant dom iné par le 
bois ; en f i n , le Château Dauzac 
Margaux. $30,25 ($32.30) , l u i . 
aussi très compact et très serré, 
tous ces vins étant savoureux 
maintenant mais promet tant de 
l ' ê t re e n c o r e b e a u c o u p p l u s 
dans quelques années. 

( 1 ) Dans Le Medoc — Un grand vignoble de 
qualité. Rene Pijassou. Tallandier 
121 Décanter. décembre 1984 
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X DANS LE VIEUX MONTRÉAL 1 
l a supor l o i r e e D I LA MARINE « I l r e p a r t i * p l u t f o i l * q u a j a m a i j l i 

le Vieux Rafiot 
406, ru* Saint-Sulpka 288-7770 L equipage d u Vieux 

_ vovt propose 

L A S O I R É E D E L A M A R I N E 
SAMEDI U N I Q U E A U C A N A D A 
a partir a * 
20 h 30 • VKtuaillei «n obondanc» • Accordaon m u i t l t * 

FETOUS BUVONS * * m P h o , « <*• , i n r o u g i • Servit» an portai a roulottes 
RIOIIS. BOUlOUs' • Spectacle bidon • D a n t e TOUS LES D I M A N C H E S , BUFFETS C H A U D ET FROID 

i i h s o o i i h A VOLONTE . A 5 0 $ 

f-ANTASTIQUE BRUNCH - E-UFfET I U * 
I 5 h a 2 0 h 3 0 1 A S 0 S 
SUPER BUfFET CHAMPAGNAID I U J V * 

DIMII K l . autrefois de là B R t X ' H E T T L R I f VIEUX-ST-DENIS. 
vous accueille a v>n restaurant 

Un & e n a u ï r i è r e 
Cuisine française 

dans le vieux Sainte-Rose à 
Laval 

Un régal autant pour la vue Pet.ts salons int.mes q » e p Q u r | e

K

p a l a J S 

TABLE D'HÔTE GASTRONOMIQUE à partir de 18$ 
Ouvert dès 17 h 30 - Fermé les lundis 

94, boul. Sainte-Rose Res : 622-7963 

ou *é» 

S E S * 
tcC^torcdin SPECIALITES: 

mets italiens, fruits de 
mer. steak 

SUPER-SPECIAL tous le§ loirs 

• CREVETTES MARINARA servies avec 
imgumi 13,95$ 

• ROTI DE BOEUF de I re qualité avec 
pommes de terre au four et legumes 12,95$ 
n:*** Toits T*wj ou uOH W « a. ttlea» m srooe 
Diners d allaires à partir de 4,151 tous les lours 

Ouvert 'es a m a n e n e b 
1650. bou l . Henn-Bourassa 0 . 
tpresdubout OeiAcadie) 
337-3704 

Tous kl u r n e * » sotr. notre c M n t e u x Jacqueline et 
notre pujnrste Momca agrémenteront votre souper. 

3 rr^ti 41 rjcest &. tneflo *c*t-6Wd! 
A.tCtjJ 163 Vil rut Vil 

FESTIVAL 
CREVETTES 
ET FILET MIGNON 

5 f a ç o n s 

Soiree d opérette les samedis des 
i Q i , 3 0 ? t ie* dimançtias des 18h30 

a vue 

/ilma Trifiletti 
91 

Oenys Lavtrgne 

Dimanche 29 mars, nos 
artistes accueillent 

G I L L E S L A T O U R 
881. BOUL. 0E MAIS0NNEUVE EST 

RES.: 527-1221 
Stationnement gratuit à l'arriére 

Metro Berri-de Montigny 
Sortie couloir Dupuis 

(DrpmslScM) 
r . r i l l i dn e COTE Ot EOfUf BOTIC t f . w K it nier 

{ J O S 

EN SPÉCIAL CETTE SEMAINE 
Bifteck de côte grillé 
Brochette de crevettes 
Jeune saumon entier 
Côtelettes d'agneau 

incluant entrée et dessert au choix.  
• 

Tabled hâte U chou d>7,95$ à 16,95$ 
Salles d * réception g r o t t e s disponibles 

Musique et din»« vw. , um. et dtm. 

990. rue Sl-ûnloine Ouest «irln Itàni m u " 

Rcs.: 866-3461 

I U y r t p t 

436, PLACE" 
JACQUES-CARTIER 
VIEUX MONTRÉAL 

RÉSERVATIONS: 

861-1386 
Une cuisine pour les yeux.. . pour la bouche . 
avec uno addit ion modérée 

Une «SURPRISE» dimanche de 
11 h à 16 h. 

Le brunch des 4 0 $ 
sucres à volonté I «L i. tirs, 

avec Paul à l'accordéon 
EN VEDETTE CETTE SEMAINE! 

Les poissons de nos viviers... 
truite... homard... moules... etc. 

Tous les soirs, super-table 

d 'hote à partir de 7 ,50 

Stationnement facile 

Fine cuisine 

«Là où le rattinement passe par les délices du 
palais et la galanterie du coeur» 

$ 7 9 5 M E N U I N C R O Y A B L E 
1 L E S A M E D I 

Potage du |Our 
Salade verte 

Brochette de crevettes 
Cygne à la crème 

Café 

Potage du jour 
Terrine de faisan 

Tournedos marchand de vin 
Damier au chocolat 

Cafe 
• Piano-bar • Salle a manger • Salles de conférence 

• Salles de réception (pour 10 à 100 personnes) 
• Déjeuner d'affaires, à partir de $4.95 • Table d'hôte à partir de $9.95 

Pour réserver, composez 744-6729 
300, boul . Laurentien, Ville Saint-Laurent 

Spécialités: Brochettes, steak, 
filet mignon, crevettes a l'ail et 
plusieurs autres. _ 

Spéciaux des vendredis 
et samedis 

Tournedos et Surf'n Turf 
Incluant: soupe du jour, salade, 
pommes de terre et riz maison. 

C I . I I . M U d 'anniversaire of fer t sur réservation 

A p p o r t e ^ votre v i n 

Reittin maintenant: 525-9703 
1393, boul. Dorchester est 

lace a la maison Radio Canada 
FERME LES DIMANCHES 

A U X DÉLICES 
DE S Z E C H U A N 
ou le lovo i r - lo i r t ou i t r m e du sovoir-vivre 

Un retail de lo gastronomie chinoise 
(f. Koylar) 

Spéfiolites szechuannaise et pékinoise 

1735, ST-DENIS 
Rensalgnemenlt n m m e e i n 
• f réservation» O * f > 4 - J 0 4 x J 

Cuisine française 
apprêtée au goût 

le des gens d'ici 

st-malo 
• D e l l h 3 0 a 2 3 h 0 0 
InC • Ferme le dimanche 

(514) 845-6327 

1605, rue St-Denis 
Montréal, Québec 

/ \ RESTAURANT- r ^ f l S ! (F 1 SALLE A MANGER L i l i » 1 ^ * * 

I I Î [ L L . H . L a f o M f a i M e * « 

• STEAKS 
FRUITS DE MER 
• BROCHETTES 

TABLE D'HÔTE TOUS LES JOURS 

BUFFET À VOLONTÉ 7 9 5 $ '. 

TOUS LES MIDIS I . 

SPECIA UXDU MOIS D A VRIL 

• FILET DE SOIE FRAIS SELLE MEUNIERE 9 ' " 

• ESCALOPES DE VEAU PI2ZAI0LA 9 " ! 

• FILET MIGNON SAUCE AUX CHAMPIGNONS 1 3 ' " 

U n v e n t d e B r e t a g n e 
d a n s la c u i s i n e t r a n c i i K ! 

Memoie de i A R Q 
lAssocatondet 

Rest)-.!'item's du Quebec 

I S S O . r u l l u m 

coin 
M a i M > n n e u v e 

Rév.52i-255l 

terme le 
dimam h i 

C a s a 

F E R N A N D E L 

Cuisine italienne recherchée 
5 0 est , r u e JARRY 

pree de Saint-Laurent 
RÉSERVATIONS: (514) 381-9650 

H0S SPECIAUX DE CETTE SEMAINE: 
ASSIETTE ITALIENNE POUR 4495$ 

2PER8. W t t 
AFE LAF0NTAINE FLAMBE 

A VOTRE TABLE DU MCRCBIDI tU SAMIDI. MUSICItMS CHANTEURS 
POUR tGRMHTlR WT RI REPAS. 

J 2 9 5 S | 
350$ • 

SUPER-BRUNCH DU DIMANCHE 
D E 1 1 H A 1 5 H ENFANTS DE MOINS 

^ A A ï C DE 12 ANS 
1 0 9 5 S 1/2 PRIX 

SALLE DE BANQUETS POUR GROUPES JUSQU'A 60 
PERSONNES. MENUS SPECIAUX DE GROUPES. 

513, SAMUEL-OE-CHAMPLAIN, BOUCHERVILLE 6 4 1 - 3 6 8 4 
SORTIE MONTARVILLE DE LA ROUTE 132 

Bo r - r e s t a u r a n t 
Cuisine française 

1181, av. Union 866-4275 

Restaurant 
Italien 

Terrasse 

20$. boul. Sii-H.isv 
Me-Rote. U n i . Que. 

625-4083 

POISSON/ 
T O U J O U R S 

FRAIS1 

T O U J O U R S 

FRAIS 
INCLUS: avec.tous les repas': notre fameux comptoir 
de salades, fruits et fromages nouvellement conçu. 
NOUS NE SERVONS QUE DU BOEUF D'ALBERTA DE 

MARQUE ROUGE SEULEMENT. 

Tous les mercredis 
soirée 

des dames 
H o m a r d 

^ L * f t » J " ' 1 / 2 p r i x " ' 
sur la table 

d'hôte seulement. 

Menu d affaires du lundi au vendredi a partir de 6 ,955 • Table d'hote tous les soirs 

B 2 5 5 , b o u l . G o u i n o u e s t R «M-TV n i i o n s 3 3 6 - 7 7 7 0 

' ^bOEVAH) 
Fin* cultln* lllilro rsltnurant 
Un roltourpri! OUI arom«» in«dltl 
Dejeuner-brunch t o u i le t d i m i n c h e i dev 11 h 

5358. boul. l e v e s q u o . SmntV incent d e 
Paul. Laval (a d e u i p a t du pont Pie IX) 

Reservations 661-4985 

LIE GRILL 
C a t é r e s t a u r a n t f r a n ç a i s 

Table d'hote midi et soir 
I SiIVs dripombifS sow .oi 'ruinons ft iterations | 

183, r u e S t - P a u l Est - Res.: 3 9 7 - 1 0 4 4 
Ouvert tous les jours de midi a la fermeture 

RESTAURANT 
FRANÇAIS 

La tradition de Paris 

au coeur de Montréal 

LES VENDREDIS SOIR 
DÎNERS «BEL CANTO» 

Ouvert tout l e s | o u r s d * 11 h4)5 
6 1 5 h o f d o 1 7h a l a f o r m o t u r e . 

F o r m e I * d i m a n c h o . 

1425, RUE BISHOP 
v R e j e r v a t l o n j : 288-0591 * 

PIANISTE DU MER. AU SAM. 

L e 

B e a u 

M o n d e 

R E S T O B A R 

A 

VOLONTE 
Moules cultivées 7,95 
Cuisses de grenouilles 12.95 
Pinces de crabe 16,95 

HAPPY HOUR 5 à 7 
B L U E S L I V E -

du mercredi au samedi 
I N V I T É S P É C I A L 
VENDREDI - SAMEDI 

Réservez dès maintenant pour le brunch de Péquea (19 avril). 
SPÉCIALISÉ POUR LES GROUPES 

B L U E S . JAZZ ET BOUFFE 

N O U V E A U 
Ouvert le midi £5Qg 

Diners d'affaires è partir de 0 

3863, rut Saint-Denis, près rue Duluth 
Res.: 845-3932 

U4„1tf» UM , KcMiea Tilt (114) MMsM 

FINE CUISINE GUADELOUPÉENNE 
ouvert tout les tour» 

Table d'hôte midi et soir 
LE DIMANCHE 

Grand brunch antillais 
de 11h30a 15h30 
IrKioinl le PUnte. . Punch 

1 3 8 0 $ 

http://Ci.ii.mu
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Restauran ts 

P r è s d e B e r n a r d , d u n o u v e a u s o u s u n n o m a n c i e n 

C haque fois qu'un restau­
rant change de mains, la 

clientèle part à l'aventure. Sur­
tout lorsque l'enseigne reste la 
même. Il y a des restaurateurs 
qui vendent leur nom sans pren­
dre de responsabilité quant à 
l'avenir d'une table qui a été la 
leur pendant des années . 
D'autres, tout en sachant qu'ils 
ne peuvent donner la garantie 
que rien ne changera sous leur 

ancien toit, ont le respect de 
leur clientèle et s'assurent <le la 
continuité de la qualité. 

L'Auvergnat a un nouveau 
propriétaire, un nouveau décor, 
un nouveau menu. De celui des 
premiers jours, on a du mal à re­
trouver la trace, même en cher­
chant bien. Exception faite de la 
carte des vins qui ressemble à la 
cave d'avant. C'est un nouveau 
restaurant qui tente sa chance à 
l'ombre de la rue Bernard, dans 

un petit secteur éclairé par des 
enseignes qui n'ont aucune pa­
renté avec l'art culinaire. 

C'était simple et ce ne l'est 
plus autant, avec des contradic­
tions, comme si la maison cher­
chait sa voie. Ce qui faisait le 
charme du décor, c'était la cuisi­
ne ouverte sur la salle. Elle 
l'agrandissait et lui donnait de 
la chaleur. O n l'a bouchée en 
aveuglant un mur qui, du même 
coup, enferme les tables dans un 

Terrine de poisson et son beurre de carotte 
Crème de crabe au cresson 
Panacha de poissons, basilic frais 
Veau sur miroir de cassis et bleuet 
Gâteau glace au chocolat blanc 
Terrine aux deux chocolats et son orange 
confite 
Menu pour deux, avant vin, taxe et service : 
$51.00 

espace triste, même si la decora­
tion est soignée, même si les 
nappes sont blanches, même si 
les rideaux sont en dentelles... 
Le service, ce soir-là, correspon­
dait au décor, gentiment fait 
mais sans sourire et sans convic­
tion. Et ne correspondait pas du 
tout au style d'un menu rédigé 
en employant systématique­
ment des expressions qui évitent 
soigneusement de dire les cho­
ses clairement. 

Le beurre de carotte est une 
jolie expression pour napper un 
plat en couleur et en douceur. 
Démoulée, la terrine de poisson 
était blanche et légère, sans vé­

ritable consistance, sans vérita­
ble goût, elle se teintait dl'une 
saveur presque sucrée. 

La crème de crabe au cresson 
était .une préparation bizarre, 
ressemblant à une bisque, fine 
en texture et plus prononcée au 
goût que ce que donne habituel­
lement le crabe. Le cresson n'ap­
portait r ien, s inon un point 
d'interrogation. 

Le plat de poisson était un pa­
naché parfumé au basilic frais. 
Deux bons morceaux de poisson 
étaient couchés dans l'assiette. 
L'un avait toutes les qualités du 
saumon quand il est bien prépa­
ré, avec une chair moelleuse et 
douce. Sur un autre ton, l'autre 
donnait la réplique en blanc, 
avec une chair ferme et sèche. 
La sauce qui les liait était agréa­
ble mais le basilic, herbe que 
l'on n'associe d'ai l leurs pas 
spontanément à ce type de plat, 
ne laissait aucune trace de son 
utilisation. 

C'est sur « son miroir de cassis 

et bleuet » que le veau était pré­
senté, un veau tendre et délicat 
dont le seul défaut était de man­
quer d'un peu de cuisson au cen­
tre d'une pièce coupée trop lar­
gement. Le « miroir » corres­
pondait bien à sa définition, 
mais le sucré-parfumé qui aurait 
sans doute été agréable avec du 
porc ne l'était pas avec du veau. 

Présenté en tranche couchée, 
le gâteau glacé au chocolat 
blanc superposait en un assem­
blage très sucré, une glace parfu­
mée et ce chocolat doux et fin 
que l'on utilise peu. La terrine 
aux deux chocolats et son oran­
ge confite était un dessert lourd 
mariant, sous un terme inhabi­
tuel, chocolat noir et chocolat 
blanc. L'orange confite n'était 
qu'une mention sur l'assiette et 
n'apportait rien. 

AUVERGNAT 
1231 avenue Lajoie 
277-7S80 

AUTHENTIQUE 
DÉCOR DE 

BRASSERIE 
PARISIENNE 

CERTIF ICAT-CADEAU 

P I l f \ P I A N O V ^ s 
. . . ^ B A R " ^ r 0 

% ^ Stationnement Q 
' I U r , ( I au sous-sol 

U E u 
B C R C C l A I S J f 
1000, boul. Gouin ouest WH 

Bordeaux, Montréal fm\ 
Pour réservations: 

337-3540 

801 , b o u l . de Maisonneuve o u e s t - 849-6331 
Ce certificat vous donne droit à un plat principal gratuit à 

l'achat d'un autre plat principal de valeur égale ou supérieure. 

Valeur maximale $10 • Un seul certificat par table. 

- I f ) APRÈS 17 HEURES SEULEMENT, DU LUNDI AU VENDREDI v - i n 
1 w Valide jusqu'au 15 avril 1987 1 v 

MARDI SOIR 
LANGOUSTINES 
À VOLONTÉ 2 9 9 5 $ 

ez 
1284, RUE B E L A N G E R EST 

Réservation»: 279-2592 - 271 3289 
T A B L E D'HÔTE S P É C I A L E 

Creffw arxjaiouse Souct jloonongritr 
Artictiauts vinaigrette 
Poulet de CornouaiHes 
au» fruits 
Pomme de terre et 
legumw 
Un vent* de vin 
Desserts varies 
The ou cale 

11 9 5 * 

ou crème andaiou^e 
Pate de campagne garni 
r>ocneiem»»Joeporc. 
« rxuW ou M trjrts « mer 
Crevettes papillons ou a 
la provençale 
un verre de vin 
Desserts varies 
The ou cale 
1 3 9 5 S 

" • fondue 
Ouvert le samedi à compter de 17 h 

Ferme dimanche et lundi aar 

l i n t e a u J H a u r i h 

DINER-CONCERT 
DE GUITARE CLASSIQUE 

*K Ifcsrl lade et flamct ntc du Pwttt 
SKttttk É ««* f * • dmjiKN de 20 • l 21 1 

L e s vendredis midi 
R o n de boeuf el pael la 

va lencienne 

Table d'hote 
a partir de 

MERCREDI 
Soirée des dames 

V2 PRIX SUR 
TOUTE LA NOURRITURE 

JEUDI ; 
«MOULES» 

8 ^ ^ 9 5 $ 

Fruits de mer, gril lades et 
mets italiens 

SPÉCIAL 20e ANNIVERSAIRE 

|)95$ Entrecôte 16 on. 
Incluant salade, 
choix de patates et 
pain maison. 

Musique du mercredi au dimanche 

5805, route 

LA TABLE LA PLUS 
RAFFINÉE À LAVAL 

FAITES-VOUS PLAISIR, 

REDÉCOUVREZ 
«LE PLAT D'ARGENT» 

Ainsi qui» son nouveau menu 
« ' H I V E R 1987 en complément 

in la carte 

RESTAURANT FRANÇAIS 
Salon privé, banquet, mariage 
1790, boul. des Laurontides 

(au nord de l'autoroute 440) 
V i m o n t . Uval, Québec Rés.: MMI74 

Menu de Printemps 1987 
Omelette périgourdine 

Crépinette de gibier 
Terrine de sole aux asperges 

Salade de mâche au crabe des neiges • • • 
Crème de palourde safrannée 

Consommée de boeuf aux prolitëroles • • • 
Filet de perche aux matanes 

Jambon d'agneau fumé à l'érable 
Blanc de volaille aux deux piments 

Ris de veau aux queues de 
langoustine 

Escalope de boeuf à la mousse 
de foie d'oie 

• • • 
Bouquetière de legumes 

• • • 
Salade maison 

• • • 
Feuilleté aux poires 
Moscovite aux kiwis 

M o u s s e aux fraises Verdi 

Menu complet: 23°°$ 

Ben appétit J o s é et A l v a r o 

avec salade et frites. 
A u choix 

15,95$ 
1177, rue de la Montagne 

( 1 coin de rue à l'ouest du Centre Sheraton) 
Réservations: 861-3710 

DIMANCHE 

ET 095$ j 10 CHOIX A 

sortie 65 

744-5841 
Sta t ionnement gratuit. 

cuij»*sd» surtout»*» « 1 4 1 5 
V ( E U X saurealeprwerçele wt4 

VENEZ VOUS RÉCHAUFFER 
AUPRÈS DE NOTRE FOYER 
S P E C I A L 
Soupe c l'oignon et 1R> de 

MONTREAL S O U P E - T O T 
tou» les jours 

L A M E R de 16 h 30* 18 h 30 
À B O I R E Rabais de 20% 
429, ST VINCENT s u " a n o u ^ 
Rés.: 397-9610 

Sade de réception 
disponible 

1 1 

O U A S I t I 
99, A V . LAURIER OUEST 

(Coin rue St-Urbain) 
Rés.: 271-3095 

Participant au mois des restaurants 

FINE CUISINE FRANÇAISE 

«Un restaurant qui ne 
perd pas la tête.» 

F. Kaylcr - LA PRESSE 

1030, rue Laurier ouest 
Outremont 

Rés.: 279-7355 

A L E X A N D R E 
«Rue Peel est devenue une brosserie de type parisien, 
doublée d'un pub. Et c'est un des plus beaux décors de 
Montréal. Pour le coup d'oeil et pour le confort.» 

F R A N Ç O I S E K A Y L E R (LA PRESSE) 

Cuisine ouverte tous les jours JUSQU 'A 2 H DU MATIN 

La lerrine de légumes (en demie) 2,75* 

Notre salade paysanne 5,90* 

Les moules accompagnées de trites fraîches 7,50* 

Le boudin noir aux pommes 9,50* 

La choucroute au champagne 15,75* 

Filet d'agneau en croûte 19,50* 

La marquise au praliné 4,70* 

438, place Jacques-Cartier, 866-9439 
S T A T I O N N E M E N T L I B R E P L A C E J A C Q U E S - C A R T I E R 

300 p l a c e s d i s p o n i b l e s et gratu i tes 

BRUNCH DU DIMANCHE, 12°°* 
SERVI DE 11 H À 16 H 

ILiTOlCOLOiEE 
POUR LES GOURMETS 

QUI ONT UN BON COUP 
DE FOURCHETTE! 

PRIX UNIQUE À LA CARTE 

1 7 $ 

incluant entrée et plot principal. 

«Formule intéressante de prix 
unique... une véritable aubaine!» 

Françoise Kayler. I A PRESSE 

2065, rue Bishop 
Rés.: 843-7745 

Restaurant autbentiquement queb»(ol 

SPÉCIAL FÊTE-TÔT 
de 17h à 18h TOUS LES JOURS 

2 assiettes du capitaine ou (Met mignon 
ft. 2 salades vertes 
f ' • hire de u n 

| 2 9 9 5 S 

CAFE 
ESPAGNOL 

fljj offert aux anniversaires sur 
t^p résanation seulement. 

M E R C R E D I et S A M E D I 
SUPER-ASSIETTE 
DE FRUITS DE MER 
incluant salade verte • 1 5 9 5 $ 

DIMANCHE, MARDI et JEUDI 
Salade verte ou escargots à l'ail 

Soupe à l'oignon gratinée 
Pain é l'ail / S Q C ( t 
Pattes de crabe V5/3M> 
ou langoustines 

^Restaurant 
Le Piémontais 

Cuisine italienne et française 
FERME LE DIMANCHE 

1145 A, rue De Bullion 
861-8122 

O Membre de >'A R.O 
(Association des 

Restaurateurs ou Quebec) 

1 HOMARD VIVANT g95S 

.D'ESCOMPTE , 
' après 2t h (A • 

l * *SAMEDI, DIMANCHE T l _J 
•t MARDI ^KO-J^ 

CHATEAUBRIAND 
OU PLATEAU DU PÊCHEUR 

POUR 2 PERSONNES 
incluant une bouteille 
de vin rouge ou blanc, 
salade verte ou escar­
gots à l'ail et calé 

4495$ 

TOUTE LA SEMAINE 

Q 9 5 S 
• Surfit turf 

995$ 

995$ 

.. Q95$. 
• Escalope de «eau pirmigiaru w 

095$ 
• Filet mignon w 

incluant salade verte. J E U D I et V E N D R E D I 

Festival de langoustines et de 
crabe à volonté 4 
mciuunt soupe a l'oignon gratinée. 1 
escargots a l'ail et salade verte • 

DIMANCHE et MERCREDI 
CUISSES DE GRENOUILLES 

À . 1 095$ 
V O L O N T E l«t 

SALADE VERTE INCLUSE. 

C H A N S O N N I E R G U I T A R I S T E 

P L A C E D E 1 9 1 , boul . M O R T A G N E , Bouchervi l le 

V 2 ï r t î r f ? m R é s . : 655-6820/1117 

• >vl^V * l l > 3 i * I I- du mardi au dimanche À membre de 

tSVSTENE TBOC ML 

Cl ISINE 
FRANÇAISE FAITE 
PAR LES PATRONS 

d£le Pfavtoche^ 
2098, rue Jeon-Tnlon 

(ongle av. de Lorimier ) 

Tél.: 725-9077 
rable d'hôtï Q95 M h 

apanirtic %j a 23 h 
Ouvert tous les tours de 11 h 0 23 h 
Samedis et dimanches de 17 h à 23 h 
Fermé le lundi. 

G U R b Y 

J O E ' S 
STEAKS - POULET - ErfTHECOUS - FRUITS DE MER 

SUPER-SPÉCIAL 
Dim., km., mar. seulement 

Filet mignon C95S 
incluant libre-servico Zu 
à notre bar a salades U 
et fruits frais, choix de pommes de 
terre et pain chaud maison. 

1 4 5 3 , rue Metcalfe 
8 4 5 5 2 2 6 

I.00tapml7hhtai 
enxcs» KWtloiOMm»» Corvori s M a m 

Meneur [nr iervt r 'MlenquinDwm 

\ L E S P I O N N I E R S D E L A R U E P R I N C E A R T H U R , 

W les premiers qui ont eu la brillante idée d'offrir à leur clientèle le choix «D'appor­
ter son vin» sont, à partir du 19 mars 87, obligés de choisir entre deux nouvelles 
lois provinciales, soit celle d'avoir un permis complet de la Régie des alcools ou 
d'obtenir un permis «Apportez votre vin». Tenant compte de la demande de leur 
clientèle, les 6 restaurateurs qui suivent ont choisi de prendre le permis «Apportez 
votre vin». 

DECOUVREZ UM NOUVEAU MONDE 
LUXUEUX DE FINE CUISINE 

•CUISINE ITALIENNE 
FRUITS DE MER 
BROCHETTFS 

•STEAKS 

APPORTEZ VOTRE VIN 
54, est rue Prince Arthur 849*2454 

L A M F I L I I F U R LA MEILLEURE PIZZA A MONTREAL 
nous vous offrons 25 variétés de pizza 
au four chauffé avec bois d'érable, de­
vant vous. 
APPORTEZ VOTRE VIN POUR 
UME RENCONTRE AMICALE 

[Arrangements spéciaux pour groupes. 

849-4680 
107, Prince Arthur Est-

LA CABANE 
GRECQUE 

La premiere et la meilleure brochette 
à Montréal 
SPÉCIALITÉ: Langoustines, crevettes, steaks, 
fruits de mer, et brochettes 
Apportez votre vin 
Prix spéciaux pour groupe 
Réservations: 8 4 9 - 0 1 2 2 ou 8 4 4 - 4 0 2 5 
102, est rue Prince Arthur 
(coin Coloniale) 

KLM At k AN t 

M I N E R V A 
Spécialiste de 3 

succulentes cuisines 
GRECQUE, ITALIENNE 

fil FRUITS DE MER 
Réservations: 8 4 2 - 5 4 5 1 

apportez votre vin 
17, est rue Prince Arthur, 

Montréal 

A U T H E N T I Q U E S 
<f££\ M E T S G R E C S 

«««que j LE5 MEILLEURS EN VILLE 
tàLjr* BROCHETTES, GRILLADES, 

P0I550M, FRUIT5 DE MER 
APPORTEZ VOTRE Vlli 

RE5ERVATIOM5: 844-5114 
105, Prince Arthur Est 

RESTAURANT 

LA CASA GRECQUE 200, est rue Prince Arthur 
Tel 842-6098 
Coin hotel de Ville 

14S9 Boul St Martin 
Tel 6 6 3 - 1 0 3 1 
Chomedey, Laval 

Chez nous comme chez vous![_ 
Spécialités: langoustines, fruits de mer, 

steaks, brochettes 

APPORTEZ VOTRE VIM 

MirfiiÉ 


