
Art inuit et 
Kate Graham 

i 
Je no sais pas si l 'odeur de 
l 'hiver y est pour quelque 

(hose, mais l'art (nuit a droit, 
jusqu'au 13 janvier , .1 une exposi 
tion des plus in téressantes au 
Musée M c C o r d . ce m u s é e de 
l 'Universi té McGil l voue à l'his­
toire sociale du Canada. Et cette 
exposition a, en quelque sorte, 
des prolongements attribuables 
au hasard, chez Elca London et à 
l ' U n i v e r s i t é Concordia ou sont 
présentées des oeuvres de l'art is 
te Kate Graham. M m e ( i rah a m a 
la i t de l ongs s é jou r s dans le 
( i rand Nord dont les étendues à 
perte de vue l'ont certainement 
inspirée. Ses oeuvres sont accom­
pagnées, à la galer ie de M m e 
London, de sculptures, de gravu­
res et de dessins inuit. et. à la ga­
lerie Concordia, de photographies 
de Hubert Flaherty prises au de 
but du siècle, dans le Grand Nord 
également Ajoutons à cela l'ex­
position de dessins de Pudlo Pud-
lat et de sculptures d 'a r t i s tes 
inuit contemporains de Cape Dor 
set à la Guilde canadienne des 
metiers d a r t et voilà de quoi 

nous occuper tout un après-midi 

et nous réconcilier doucement 
avec l 'hiver. 

Le l i tre de l'exposition présen 
tee au Muser \1< ( uni. Gardons 
fermement nos traditions, est la 
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i n d u c t i o n , en français, d 'une 
ins( ription g ravée sur une sculp­
ture d'Aupilarjuk. Kilo constitue 
sans doute une profession de lui 
de la part de l'artiste au nom des 
Inuit. et donne le ton à cet ensem 
ble d'objets qui nous sont mon 
très. Ces objets en grande majo­
rité des sculptures, de s s in s 
gravures , tapisseries, figurines. 

font partie d'une collection reli 
gteusemenl constituée par la fa 
mille Klamer au cours des ans et 
donnée en 1978 au Musée des 

Roland Dinel devant des maquettes de sculptures monumen­
tales, photo Pierre McConn, LA PRESSE 

Roland Dinel, 
rue Marquette 

Ce n'est qu'une fois mon car­
net de notes r e fe rmé , mon 

manteau sur le dos, que le sculp­
teur Roland Dinel. grand bon­
homme t imide de 6 8 ans, s'est 
vraiment mis à table. Pour ra­
conter des anecdotes amusantes 
sur le triste sort des sculpteurs. 
Le jour, par exemple , ou des em­
ployés de Montréal chargés de 
peindre une clôture à T e r r e des 
hommes, ont peint du m ê m e vert 
montréalais deux sculptures en 
bois dont une était l 'oeuvre de Di­
nel. La fois où la Vi l le , encore 
elle, avait ordonné à 'Mousseau 
(ou était-ce à R o u s s i l ? ) de dé­
barrasser un terrain d'un conte­
neur qui la gênait et où le sculp­
teur n 'avait eu qu'à y inscrire 
«sculpture-conteneur» pour que 
les autorités ne puissent plus y 
toucher. 
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Un exemple à suivre, dit-il, par 
le peintre Serge Lemoyne , aux 
prises avec une ordonnance de la 
municipalité d 'Acton Va le l'obli­
geant à repeindre sa maison se 
Ion des normes acceptables pour 
Nés concitoyens. Ou encore cette 
école, ayant hérité d'une grosse 
sculpture en bois qu'elle trouvait 
encoitibrante et qu'elle a brûlée 
sans en informer l'auteur. Et la 
rumeur qui court dans le milieu 
selon laquelle le gouvernement 
étudierait la possibilité de f e rmer 
le Cégep du Vieux-Montréal et la 
famil le arts de l'UQAM parce 
que ce sont des usines à chô­
meurs et à assistes sociaux. Pau­
vres sculpteurs et pauvres art is 
les. ils n'ont jamais été aussi 
nombreux que ces dernières an 
nées et le marché de l'art n'a ja­
mais été aussi mal , dit-on. 

Roland Dinel poursuit tranquil­
lement, sans tambours ni tompet 
tes, son bonhomme de chemin de 
sculpteur depuis la fin des années 
quarante. Il fut de la p remière 
Place des arts, cei atelier corn-
munaulkirp de la rue-Bftary qui 

regroupait des artistes de d iver 
ses disciplines, notamment Rous 
sil. Vaillancourt. Léo Ayot te . Me 
rola. L 'a te l ier , qui n'avait pas 
enregistré son nom à la Vi l le , 
perdit le droit de l'utiliser quand 
le maire Drapeau décida d'appe­
ler ainsi la place que l'on connaît 
a u j o u r d ' h u i . D i n e l fut auss i 
membre fondateur de la Société 
des sculpteurs du Québec et 1 é 
eut a v e c b e a u c o u p d ' a r d e u r 
l 'époque dynamique qui a mar­
que la sculpture qu< oise. celle 
des années cinquante et soixante, 
époque des vraies confrontations 
internationales, dit il. Cela lui « 
permis de voyager et de laisser 
des traces, en Tchécoslovaquie 
par exemple , où une de ses sculp­
tures se trouve dans un musée 
d'État, et aux États-Unis. 

Dinel, qui enseigne irrégulière­
ment la sculpture à l 'Universi té 
du Québec à Trois Rivières , \ i t 
depuis 1965 retiré à Saint-Roc \\ 
l ' A c h i g a n a v e c sa f e m m e R é -
Jeanne, ancienne militante néo 
démocrate du temps de Robert 
Cliche. Il y est bien, partageant 
son temps entre les trois ateliers 
qu'il a aménagés dans une gran­
ge . Chaque hiver, il fuit la neige 
en se rendant en Espagne ou il a 
aussi un atelier. 

Il présente actuellement une 
petite rétrospective de ses oeu­
vres à l 'Ate l ier de Laurent T r e m ­
blay, rue Marquette . Sculptures 
en bois des années soixante, bron 
/es , maquettes, en bois et alumi­
nium, de sculptures monumenta­
les des d e r n i è r e s a n n é e s . 
Toujours cette m ê m e préoccupa­
tion d'équilibrer les creux et les 
pleins, l 'intérieur et l 'extérieur 
des formes. Aux sculptures vien­
nent s'ajouter des gravures sur 
bois, des dessins, des monotypes, 
Une exposition qui ressemble a 
un poite-folioet qui est une ma 
niere r i e dire à ses nombreux 
amis Dinel is al ive and well à 
Saint-Roch l 'Achigan 

Roland Dinel à I Atelier 4809, 4809 rue 
Marquette, jusq^Du 8 décembre. 

beaux-arts de l 'Ontario, \ussi ne 
s'étonnora-t-on pas de trouver, 
aux cotes d 'oeuvres contmoporai 
nés. quelques artefacts vieux de 
2 000 ans. Car les Rlam.br se sont 
monte une collection c i fonction 
de leur goût, de leur inclination, 
qu'il s 'agisse d'oeuvres contem­
poraines ou d'objets quotidiens 
ou religieux datant de mill iers 
d'années. 

C u r i e u s e m e n t , l es Kl a m e r 
n'ont pas trouvé tous leurs objets 
d'art dans le Grand Nord, mais 
aussi un peu partout en Europe 
au cours de leurs voyages. L e s 
plus g rands co l lec t ionneurs et 

acheteurs d'art inuil sont en effet 
des Américains et des Européens 
et cela laisse songeur quant à 
l 'attitude des Canadiens devant 
l 'ar t des a u t o c h t o n e s de leur 
pays. 

Les Inuit sont de grands desi­
gners et leur art est fascinant. 
Sobriété et simplicité dans l'ex­
pression, netteté des lignes, res 
peel de la mat ière utilisée com­
m e si d ' e l l e v e n a i t l ' o e u v r e , 
naturellement. P ie r re . OS, ivoire, 
fourrure, bois, tendons, mais ans 
si. depuis quelques innées, tira 
vures et dessins Illustrant par­
f o i s d e s s c e n e s de la v i e 
quotidienne du Grand Nord, si 
peu quotidienne pour nous, les 
oeuvres d'art inuit représentent 
aussi leur pensée mystique ou les 
animaux jouent un role particu 
lier. Objets doles d'un pouvoir 
magique, mais ; tussi du pouvoir 
de communiquer avec nous, les 
Blancs conquérants. 

C'est chez les Inuit, lit on dans 
le catalogue qui accompagne 
l'exposition ($20) . que l'on trouve 
la plus g r a n d e concentration 
d 'ar t i s tes per Capita. Et n'ou 
blions pas que le peuple inuit v i l . 
depu i s des m i l l i e r s d ' a n n é e s . 

dans l'environnement le plus nos 
tile. I l a survécu pour des raisons 
que son art permet de décou 
vrir : intelligence, imagination, 
ingéniosité, respect de la v ie et 
générosité. 

Dans les salles permanentes du 
Musée, on peui prolonger l'explo 
ration de l 'univers inuil. V sont 
en effet rassemblés et fort bien 
s i n i e s dans leur contexte, toutes 
sortes d 'objets, vêtements, mas 
ques. outils, objets de cérémonie, 
objets quotidiens qui vont d(•> pi­
pes aux traîneaux, en passant 

par les couteaux et les raquettes. 

K a t e M a r g a r e t Graham est 

m m 
i 

• 

• 

Femme portant un enfant, 1967 . Pierre noire de Mat thew Aquiggaaq. 

probablement un cas unique dans 
l 'ar t canadien. Ce n'est qu ' en 
1962, à l 'âge de 4!) ans, qu'elle se 
consacre à la peinture. Et, par­
rainée par .Jack Bush, elle con 
naît un grand succès dès ses pre 
m i c r o s e x p o s i t i o n s dans une 
galer ie prestigieuse de Toronto. 
Autre partit ularile : M m e (ira-
ham e s t une passionnée du ( i rand 
Nord . Elle y .fait des séjours pro­
longés depuis 1971 et elle est de­
venue une des artistes ressources 
de Cape Dorset. C'est elle qui a 
initié les Inuit de ce v i l lage à 
l'acrylique et c'est l 'univers inuit 
qui a le plus inspiré l 'oeuvre de 
M m e Graham. 

Le Centre d'art Macdonald Ste 
wart présente actuellement à la 
g r a n d e g a l e r i e de l ' U n i v e r s i t é 
Concord «a une splendide retro­
s p e c t i v e des oeuvres de K a t e 

Graham Splendide non pas tant 
par la quantité d'oeuvre* présén 
lées ou leur enchaînement chro 
nologique, que par ia pre enct 
majestueuse des toiles de Gra 
ham. Immenses, à ia foi- absti 
tes et vaguement figuratives el 
les sont, comme cette natun 
arctique qui inspire Mme Gra 
ham. «réduites a l'essentiel par 
le vent et la glace. doplo\«ml -
te unite d'espace et ces couleurs 
Intenses, radieuses». 

Dans la petite na'erie de Con 
COrdi 1 les photographies d.. K n -
bert Flaherty viennent en qt 
que sorte mettre des visages a 
c:és Inuit dont on a \ u les oeui res 
à McCord et qui sont devenus des 
amis de M m e Graham. Ci 5»OlU 
des photos prises au début du siè­
cle. 

À la galerie Klca London, on 

pourra découvrir d autres ta 
b l e a u x de M m e G r a h a m , ta­
bleaux récents et de dimensions 
plus modestes, mais toin aussi 
remarquable» Et comme haque 
année en cette veille des Fetes. 
.Ni.me London aura vide ses ar­
moires aujourd'hui pouçprésen 
ter a sa clientele c» qu'elle a de 
mieux en art inmt <• mtemporafri. 

G A R D O N S F E R M E M E N T N O S T R A D I ­

T I O N S , au Muse* McCord, 6 9 0 oues*, 
rue Sherbrooke, jusqu'au 1 3 ionvier 
KATÇ G R A H A M a la galerie de t'Uni-
'ersite Conco.dirj, 1455 ouest. bcJ de 
Moisonneuvc, jusqu'au I 5 décembre et 
a la galerie Elco London, 1 6 1 6 ouest, 
rue Sberb-ooke, jusqu'au 8 décembre. 
ARf iSTES C O N T E M P O R A I N S DE CAPE 
D O R S E T a la Guilde canadienne des 
métiers d art, 2025 rue Peel, jusqu'au 
3 1 de« embre. 

Elaine Steinberg et Sheila Segal photo Rent Picard, LA PRESSE 

Steinberg, Segal et Sullivan 
La rue Dowd est un petit 
bout de rue caché en plein 

centre de Montréal, au sud de 
D o r c h e s t e r , e n t r e H l e u r y et 
Saint-Alexandre. C'est là, dans 
un vieil edifice logeant des manu-
factures, qu 'Élaine Steinberg et 
Sheila Segal se sont installées, au 
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cinquième étage. I n espace Im­
mense, rénové, blanchi, ouvert 
depuis le 15 novembre Aucune 
trace de l 'ancienne manufacture 
de vêtements qui > logeait. Les 
deux f e m m e s , consultantes en 
art contemporain, y reçoivent do­
rénavant leurs clients, représen­
tants de grosses compagnies et 
particuliers. Et M derniers sont 
ravis de faj^e une incursion dars 

un lieu aussi étrange C'est | | 
aussi que se reunit un groupe 
d'Investisseurs en art qui a déci­
dé de se m o n t e r une b a n q u e 
d'oeuvres à laquelle ils emprun­
tent temporairement les pièces 
de leur choix à partir des propos] 
tiens des deux consultantes 

Elles en avaient marre , m'a \ 
pliqué M m e Steinberg qui exerce 
son métier de consultante depuis 
plusieurs années, de se rendre 
dans les bureaux des grandes en 
t reprises, de déplier des œuvres, 
de les exposer par terre, de les 
enrouler de nouveau et de recom­
mencer avec d'autres oeuvres. 
El comme Élaine Steinberg a une 
e x p é r i e n c e de 15 années dans 
l ' ense ignement cet espace lui 
permet, à elle et à M m e Segal, de 
faire «de l'éducation» El les y 

tiennent. « A U you want to kmnv 
and never dared to ask • . dit \ i me 
Steinberg, NOUS devriez VOUS sen 
tir a l 'aise de le demander Stein­
berg a\ai t été une des organisa 
trices de l'exposition Actuelle s 
l'an dernier, une exposition qui 
reunissait a la P lace Vi l le-Marie 
les oeuvres d u n e trentaine de 
f emmes artistes parmi les plus 
importantes au Quebcv 

Pour inaugurer cet espace, qui 
n'est pas vraiment une galerti 
mais en a l 'air (un air d'ailleurs 
newyorkais ) , Steinberg et Sega! 
présentent jusqu'au 22 décembre 
les oeuvres les plus récentes de 
F r a n ç o i s e Sul l ivan . Des toiles 
rondes c o m m e l'an dernier a la 
g a l e r i e Jo lhe t , fai tes de mor ­
ceaux découpes, colles, t reant di 
verses zones et d;*.ns lesquelles 
Sullivan poursuit $ync démarche 

inspirée de la mythologie , de la 
préhistoire, du ebam v >me 0 1 de 
son h is to i re persomn Ile. Des oeu­
vres qui rejoignent I "sprit qui .1 

déjà anime, dans les années qua­
rante, les chorégraphies de Mme 
Sullivan. l a c entrevue S U E v ideo 
de M m e Steinberg a> et !-'ram. ol 
se Sullivan apporte un éclairage 
particulier à l 'exposition. 

D a n s une autre s a l l e , p i e s 
petite, les amaieurs d'art eon 
temporain découvriront des oeu 
vres étonnantes i\ tmérh ains et 
d 'Al lemands c o m m e Motherwi 
Susan Rothenberg, Terr} Win 
ters. Immenderf . Baselizt, Die 
benkorn, Jasper Johns et K 

Kushner 
L'espace de Segal et Steinbei g 

est situe au 100. rue Dowd. et est 
ouvert au public du jeudi au sa­
medi, de midi à 17 hj j i . 
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Sujets brûlants? 

ÎLEINS FEUX SUR i'ACTUAi 
Tous les jours dans 

l a 

il me faut 

CHOIX D'ÉMISSIONS 
PAR LOUISE COUSINEAU 

19:00 CD— P a r l e r pour pa r l e r 
Les convives sont tous des enfants de 
parents divorcés. 

19:30 €D — Libe race in Las Vegas 
Mettez vos lunettes fumées: le scin­
tillant pianiste Joue à Las Vegas. 

20:00 «B — Telethon of S ta rs 
Pour les prochaines 22 heures, un 
téléthon venant en aide à deux hôpi­
taux pour enfants de la métropole: 
Ste-Justine et le Childrens'. Une lon­
gue l i s te d ' i nv i t é s dont Diahann 
Carroll, Victor Borge, les Simard, 
Jean-Pierre Ferland, Nanette Work­
man et Michael Damian, du «soap» 
The Young and the Restless. Pierre 
Lalonde a n i m e 

20:00 CD — «Los enfan ts du p a r a d i s -
Un des grands films de l 'histoire du 
cinéma français, une oeuvre splen-
dide, spir i tuel le , r emarquab le , si­
gnée Marcel Carné. Et qui passe sur 
un canal sans publicité. Avec Jean-
Louis Barrault , Pierre Brasseur, Ar-
letty et Marcel Herrand, une histoire 
qui se déroule dans le monde du théâ­
t re dans le Paris du 19e siècle. 

21:00 IB — - Johnny s 'en va t en 
gue r r e» 
Version de Johnny got his gun, un 
film ant imil i tar is te de l'Américain 
Dalton Trumbo avec Timothy Bot­
toms, Jason Robards et Diane Varsi. 
Un soldat dont les bras, les jambes et 
le visage ont été massacrés par une 
bombe est maintenu en vie dans un 
hôpital militaire. 

23:15 G — M r . Klein» 
Un suspense bizarre et abstrait de 
Joseph Losey, avec Alain Delon qui 
cherche à prouver qu'il n'est pas 
juif. 

23:30 O — «Les trois jours du condor» 
Un bon film d'espionnage de Sidney 
Pollack avec Robert Redford. Les 
images de l'explosion du début sont 
saisissantes. 

H0RAÎBE BÉVtSÉ 
13:00 CD— PBA Bowling 
14:30 CD — NBC College Basketbal l (2h) 
19:00 CD CD €3 — P a r l e r pour par le r 
«Les adolescents et le divorce». 

r 
P e n d a n t que le 
Québec se décar­

casse à vouloir trou­
ver la vraie définition 
de la télévision éduca­
tive, regardez ce qui 
passe ce soir au ré­
seau éducatif PBS à 
19h30. Un indice: il 
s'agit d'une émission 
m u s i c a l e . Non , ce 
n'est pas l'opéra du 
Met. Vous ne devine­
rez jamais . C'est Li­
berace , toutes paillet­
t e s dehors , dans un 
show filmé dans la ca­
pitale de l'anti-cultu-
re, Las Vegas. 

Comme quoi même 
le showbiz le plus clin­
quant finit par obtenir 
ses lettres de nobles­
se, s'il prend de l'âge 
et de la respectabilité. 

E t qu 'est-ce qu'on 
affiche demain soir à 
n o t r e t é l é v i s i o n 
d 'Éta t , qui n'est pas 
très culturelle, com­
me vous savez, mais 
qui , c e r t a i n s Beaux 
Dimanches, peut en­
core se donner l'illu­
sion de l 'être ? Un do-
e u i n e n t a i r e s u r les 
cinquante ans de l'Or­
chestre Symphonique 
de Montréal. 

Mais d'abord, com­
me disait Henri Ber­

geron avant qu'il soit 
remplacé par un film 
d ' a n i m a t i o n , ces 
B e a u x Dimanches 
commenceront par le 
Gala du Mérite spor­
tif. A l'heure où les 
cotes d'écoute sont les 
plus grosses. 

Revenons au docu­
mentaire sur l'OSM, 
qui commencera bien 
t a r d , soi t à 22 h 20. 
P r e m i è r e cons t a t a ­
tion : Radio-Canada 
n'a pas lésiné. Notre 
o rches t re voyageant 
de plus en plus, la réa­
lisatrice Evelyne Ro-
bidas l'a suivi à tra­
v e r s le C a n a d a , les 
États-Unis et finale­
ment l 'Europe. Résul­
t a t : 40000 pieds de 
film. Ce qui nous per­
met de découvrir des 
splendides sal les de 
concer t , no t ammen t 
le Victoria Hall de Ge­
nève, ou encore celle 
de Berl in où officie 
g é n é r a l e m e n t le 
grand Von Karajan et 
qui convient très bien 
au grand Charles Du 
toit. 

Mme Robidas sait 
commen t donner du 
r y t h m e â un docu­
ment : de la première 
image, où l'on voit le 

ÉCOLES DE SPECTACLES 

ÉCOLES DE SPECTACLES 

APPRENEZ LE SHIATSU 
au CENTRE DES ARTS DE LA SANTE 

PROGRAMME D'ACCRÉDITATION DE 9 JOURS 
du 15 au 2 3 DECEMBRE 

M. Edouard Fenaberie B.A., S.S.C. 
instructeur certifié de niveau international 

DEMONSTRATION GRATUITS 
le mercredi 3 dotmmbro à I © M 5 

Le premier centre d'accréditation du Québec depuis 1976 

Pour renseignements et brochure (514) 483-1319 
Centre: 2105, avenue Grey 

(coin Sherbrooke) Montréal H4A 3N3 
(4 ntt ê I ' M I d« Decar* « ctoui pat du métro Vtndôm*) 

A 

/ 

VACANCES DE YOGA 

, AUX BAHAMAS 
(R»tr»*ta d« yoça P«r»di»« i»i«n<Ji 

Swam* Vishnu Davananda. 
fondateur, autaur du bat t tel­

ler -Grand livra illustre du 

245» 
par aemama rapaa. tosement at court 

CENTRE DE YOGA 
SIVANANDA 

5178, bout. Saint-Laurent, Montréal 
Court dt yoga tout let jourt 

278-8845 
Dépitant sur demande 

ANTIGYMNASTIQUE 
(MÉTHODE BERTHERAT) 

SESSION HIVER 85 
— Session de 12 seonces; 1 foit par semaine 

— GROUPES LIMITES À S PERSONNES 

— Séances de jour ou de soir 

— Coût. 160$ 

Inscription dès maintenant. Début det 

court semaine du 7 janvier 1915. 

S o i r é e d'informations gratuite 

le mercredi 5 dec o 19 h 30 ou l« 12 dec o 19 h 30 

Johanne M i r e a u l r ^ 
praticienne 

(514) 254-3255 
— A deux pas du 

métro Pie-IX 

CENTRE DE MEDECINE TRADITIONNELLE CHINOISE 
177, boul. Saint-Joseph Est, Montréal 

C O U R S 

acupuncture 
Par Massimo di Villadorata 

RENSEIGNEMENTS: 849-9522 

AUDITIONS 

L'ECOLE 
NATIONALE 

DE THÉÂTRE 
DU CANADA 
Interprétation 
Écriture dramatique 
Décoration 
Technique 

ANNÉE SCOLAIRE 1985 -1986 

DATE LIMITE DES INSCRIPTIONS 

1er FÉVRIER 1985 

Pour plus de renseignements, prière 
d'écrire ou de téléphoner à: 

École National* de Théâtre du Canada 
5030, rue St-Denis 
Montréal, Québec 
H2J 2L8 
Tél.: (514) 842-7954 

S H I A T S U 
Le Centra de plein-être à Montréal offre 
ses prochaines sessions de formation en 
massage Shiatsu les mercredis (le jour) à 
compter de janvier 1985. 

Cette formation totalisant 300 heures con­
duit à l'obtention d'un certificat reconnu 
par l'Association des masseurs de Mtl. 

Directrice du centre: 
YUKI RIOUX, sexologue 
thérapeute en Shiatsu, auteure 
de -Shiatsu et Sensualité» 
aux Éditions de l'Homme 

Rens. .(514)524-7818 
du lundi au vendredi 
entre 9 h et 16 h 

Cours autodidactique 
de français écrit 
Cours par correspondance, 
informatise individualisé et 
crédite 

Ouvert a tous. 

Date limite d inscription 
le 28 décembre 1984 
Frais d inscription 25 S 

Téléphoner au 
(514) 343*7393 Ou envoyer 
le coupon-réponse i: 

Université de Montreal 
Café 

C P 621V succursale A 
Montréal (Ouéoeci 
K3C 3Y9 

J* ttotirv rcctvoif i*t renseignements 
S i Is formulatr* d intcnptton 

Adresse 

LP 1-12-44 

École de danse Louise Lapierre Inc. 
-PLUS QU'UNE ÉCOLE. UN CENTRE DE LA DANSE' , F o n d é e en 1973 

Un loisir artistique... un bon exercice! 
Hiver H- - - „ . _ „ i 

Boléro de R a v e l 
s ' in terrompre bruta­
lement et les musi­
c i e n s fu i r sous la 
pluie au Chalet de la 
montagne, à la der­
nière, qui nous fait re-
vivre le grand soir de 
la Symphonie des Mil­
le au Forum, le demi-
siècle de l 'orchestre 
est raconté avec viva­
cité. Vous n'entendrez 
j a m a i s une o e u v r e 
complète, mais vous 
verrez de nombreux 
extraits de l'OSM, et 
les foules enthousias­
tes qui applaudissent. 
Il y a peu de lon­
gueurs, mais il y en 
a : ce long dialogue 
entre Henri Bergeron 
et Zubin Mehta aurait 
pu ê t r e r a c c o u r c i . 
Pourquoi poser une 
question style : « Vo­
tre séjour à Montréal 
a dû beaucoup vous 
influencer ? » Peut-on 
s ' a t t e n d r e à ce que 
Mehta dise non ? 

Si on peut déplorer 
une chose, c'est que le 
p o r t r a i t so i t t r o p 
« institutionnel ». On a 
pa r e x e m p l e l a i s sé 
tomber une interview 
avec un des fonda­
t e u r s de l 'OSM, M. 
J e a n C. La l l emand . 
qui racontai t , m'a-t­
on dit, des anecdotes 
assez savoureuses sur 
le passé de l 'os M et 
qui rappelait une épo­
que où les connaissan­
ces m u s i c a l e s des 
Montréalais n'étaient 
guère étendues. Mais 
ces bouts de film sont 
restés à la salle de 
mon tage . P a s ques­
tion dans le document 
de susciter la moindre 
controverse. Ni d'évo­
quer les raisons natio­
nalistes qui ont pous­
sé à la fondation de 
l'OSM. 

Mais M. Pierre Béï-
que, qui a vécu toute 
l ' aven ture de l'OSM 
depuis le début, évo­
quera l'époque héroï­
q u e où la p a s s i o n 
compensa i t le man­
que d 'expér ience , et 
où les concerts finis­
saient à minuit passé 
p a r c e qu 'on voula i t 
faire connaître le plus 
grand nombre possi­
ble d'oeuvres, notam­
ment les oeuvres ca­
nadiennes. 

Charles Dutoit ex­
p l i q u e r a qu ' i l veut 
fa i re d i s p a r a î t r e le 
star system : tout le 
monde est important 
dans l ' o r ches t r e , et 
même si certains sont 
p lus d o u é s q u e 
d ' a u t r e s , c 'es t l ' ap­
proche collective qui 
compte. 

Je ne comprendrai 
j a m a i s qu 'un docu­
ment sur l'OSM négli­
ge de montrer cette 
publicité télévisée où 
Charles Dutoit, à son 
plus fé l in , m u r m u ­
rait : « Laissez-vous 
s é d u i r e ». Au jou r ­
d'hui, la séduction est 
c h o s e a c c o m p l i e . 
Même à l 'étranger. Il 
faut voir et entendre 
le critique musical du 
Guardian de Londres 
s 'extasier sur l'OSM. 
D é c i d é m e n t , en de­
hors de la cuisine et 
des c h a p e a u x de la 
r e i n e , c e s A n g l a i s 
peuvent avoir bien du 
goût. 

INSCRIPTION 
MAINTENANT 

Choix do 2^0 cours par semaine 

Jour ou soir 

Debutant i\ professionnel 

c/) • B A L L E T - J A Z Z 

• J A Z Z M O D E R N E 

3 • C L A S S I Q U E 

5 • C L A Q U E T T E 

Nouveau! ^ 
\ D A N S E C O M B I N E E ] 

AUSSI P R O G R A M M E S S P E C I A U X 

• 4 H , 1 * ,1 ,11 . . . • I ,| 

• ) a 14 ans un.» r i,. 
CJdSblQUL' .CJâtJUi't.t1 m . J . - M M : 

9 s t u d i o s m o d e r n e s : 

S 2 1 - 3 4 5 6 

ou ven*>; visiter 1460 M O N T R O Y A L f S T M O N TRF A l 

Cours de peinture 
et de dessin 

mUN AffT QUI ENRICHIT LA VIE » 

Que vous soyez amateur au professionnel, au limai* 
débutant n'ayant jamais manié un pinceau à cet artiste 
désireux d'améliorer ta technique, l'École de peinture au 
Québec comblera «ans nul doute vet aspirations 

1er pertacmet qui ont déjà vécu l'expérience avec nous tent 
unanimes : not court ont largement dépassé leur attente! 

Court dfsponib/ef «destin • couleur 

• techniques de la peinture à l'huile 

Court de 3 heures par semaine 
Durées 18 eowoheox 

SESSION HIVER 1 9 8 5 
Début: semaine du 7 janvier 1985 

Pour de efus amples renseionemenfs-ef mscrîpnons. 

APPELEZ DU LUNDI AU VENDREDI D i 12 h à 19 h 

3 8 8 - 0 2 8 6 

AutM disponible, cours de dessin 
par correspondance 

ECOLE DE 
PEINTURE 
DU QUÉBEC 
rVnfeS* 

*3 U n n ' - ' - 1 

m t r r U n W T W R 
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GALERIES KART 
F 3 

La galerie 

LA FALAISE 
marque son 1er anniversaire 
et présente 
les aquarelles récentes de 

YVONBELLEMARRE 
le vendredi 30 nov. 1984 

à compter de 19 h 
JUSQU'AU 10 DEC. 1984 

86, Wellington Nord Sherbrooke 

ANDRÉ 
L'ARCHEVÊQUE 

DU 7 AU 29 
DÉCEMBRE 

Galerie 

EXPOSITION 
DE PETITS FORMATS 

DE TOUS NOS ARTISTES 
Le samedi matin 1 er décembre 1984 à 9h30 

l'exposition se terminera le 10 décembre 1984 

GALERIE ALEXANDRE 
1456. rue Sherbrooke Ouest 

Montreal, H3G 1K4 
(514)844-2593 

BERNARD 
DESRflCHES 

1444, rue Sherbrooke ouest, Montréal 
(514) 842-8648 

Ouvert de 9 h à 17 h 30, du lundi au samedi 

GALERIE LA BELLE ÉPOQUE 
1 3 9 6 A . rue S h e r b r o o k e O u e s t - 8 4 4 * 9 8 1 5 

(face ou musit dos Beaux-Arts) 
lun a u samedi lOh a 18h, d imanche 1 3h a 17h 

où», (k (4 
E X P O S I T I O N 

DE PETITS FORMATS 

mux 
vous invite au vernissage 
des oeuvres récentes de 

des peintres suivants: 

AUMONT, C LEDOR. P. 
BERTOUNESQUE, A. 
BLIER. J . 

EXPOSITION 
DES OEUVRES RÉCENTES DE 

JACQUES CHEVALIER 
d u 2 a u 9 d é c e m b r e 

Vernissage le dimanche 
2 décembre à 14 heures 

Galerie France-Martin 
COMPLEXE DESJARDINS 

843-6852 

BONMATI. G. 
BRUNI, U.. rca 
DEL SIGNORE, L 
DESJARDINS, D. 
DUROCHER. R. 
HORIK. V. 
HUDON, N. 
LAMOUREUX, J. 
LANGEVIN. C. 

MERCIER. M. 
NEMETH. F. 
PASCALS. F. 
PEACOCK. H., sca 
RAVARY, M. 
RICHARD. P. 
RICHARSON. A. 
REBRY. G. 
RICARD. A. 
SIMARD. F. 
SOULIKIAS. P. 
WALSH. J. 

Du 2 au 31 décembre 1984 
Vernissage le dimanche 2 décembre 

à 1 3 h 
Plusieurs de ces artistes seront présents 

(un vin sera servi) 

MAISON D'ART ST-LAURENT 
916, boul. Décarie, Saint-Laurent 

(sud de Cote-Vertu) 

Ouvert le dimanche de 13 h a 17 h — 744-6683 

u i n 

I 
IS 

K l 

I h " " ' '-.*•• . j m 

et à rencontrer l'artiste 
le dimanche 2 décembre 1984, à 13 heures 
(l'exposition se poursuivra jusqu'au 16 décembre 1984) 
Plusieurs tableaux de petits formats en exposition, une 
idée originale de cadeaux à l'occasion des Fêtes 

Un vin sera servi 
22, de Montbrun, Bouchervil le (vieux village) 

J 4 B 4 T 8 — T é l . : ( 5 1 4 ) 6 4 1 - 1 7 5 7 
Stationnement à I église 

HEURESDOUVERTURE 
Mercredi de 3 h à 17 h 
Jeudi et vendredi de 13 h à 21 h 
Samedi et dimanche de 13 h à 1 7 h 

F O I R E D E N O Ë L 
du 1er décembre '84 a u 5 janv ier ' 85 

Visitez notre GALERIE et choisissez vos cadeaux des tètes parmi le large 
éventail d'objets de haute qualité réalisés par des artistes/artisans 
renommés. 

TEXTILES -
BIJOUX-

3 5 0 ave. Victoria 
Montréal, H3Z 2N4 

488-9558 
(Métro Vendôme) 

La galerie du Centre des arts visuels est partiellement subventionnée par le 
Ministère des Affaires culturelles et le Conseil des Arts de la C U M 

CÉRAMIQUES 
PEINTURES 

10 h 00 à 18 h 00 mardi au samedi 
10 h 00 a 20 h 00 

les 13-14-20-21-24 déc. 

centre 
des ants 
visuels 

A F F I C H E S 
L A M I N A G E 

GRAVURES ORIGINALES 
ENCADREMENT SUR MESURES 

• Florence* de King 

LES TERRASSES 
Niveau métro McGill 
705, rut St-Cathenne ouest 

849-8243 

OUTREMONT 
1024, av. Laurier 

ouest 

279-2188 

Le plus beau des cadeaux: 
une oeuvre d'art, 

un investissement 

GALERIE D'ART Œf lYFf l lR 
a rassemble pour vous des tableaux, de petits formats, 

d'artistes connus de grand renom tels que: 

Cosgrove , Fortin, Scott, Gingras, Carette, 
Poirier, Corbeil, Rousseau, Simpkins, 
Richard, Delfosse, Fabreau, Labelle, Arts. 

Lun a u mer 9 h a 1 7 h , j e u . , v e n . , 9h a 2 1 h, s a m . , d i m 12h à 1 7 h . 

1355, boul. des Laurentides, Laval, Que. 662-1 994 

NOUVELLES ACQUISITIONS 
PAUL EMILE BQRDUAS JEAN DALLAIRE 
EMILY C A R R ROBERT PILOT 
F.S. COBURN GOODRIDGE ROBERTS 

ET ARTISTES DE LA GALERIE 

GALERIE KASTEL INC. 
933-8735 1366, avenue Greene, Westmount 

Ouvert du lundi au samedi de 10 h à 17 h 30, 
et jusqu'à Noël le dimanche de 11 h à 17 h. 

Membre: Association professionnelle des Galeries d'art du Canada 

Musée des beaux-arts de Montréal 

ieux et visages 
Jusqu'au 16 décembre 
150 photographies des 19e et 20e siècles tirées 
de la collection particulière d 'un peintre montréalais. 

Thurston Hopkins, Copper Mine Workers Waiting for Their 
Wages, kik-mbi, Uganda, 1952; épreuve aux sels d'argent, 1983 
Collection particulière. 

Dessins d'Anna Ticho 
Jusqu'au 9 décembre 
28 paysages au fusain et au pastel tirés de la collection 
du Musée d'Israël de Jcrusaicin et présentés au Cabinet 

'/ • a « . 'nrrpes. 

Dans le cadre de cette < n . n Musée présentera 
le film Profile of an Artist: Anna 7 who les merci edi 
et vendredi 5 et ? décembre à mtdi. (Auditorium, entrée 
libre). 

Au fil des collections 
Jusqu'au 17 février 
Les coupeurs de glace, un tableau du peintre canadien 
H o r a t i o Walker ( 1858-1938). 

Concert 
Concert de musique de chambre par l'Orchestre 
des jeunes d u Québec. 
A u programme: H a y d n , Victor F.wald et Beethoven. 
A u d i t o r i u m , entrée libre. 

1379, rue Sherbrooke ouest (285-1600) 
du mardi au dimanche, de 11 à 17 heures 
et le jeudi, jusqu'à 21 heures. 

MUSEE D'ART 
CONTEMPORAIN 
DE MONTRÉAL 

MARTHE WERY 
Peinture/Montréal 84 
29 novembre 
au 1 3 janvier 1985 
Artiste belge et 
graveure de formation. 
Marthe Wéry concevra 
une installation à partir 
de l'architecture d'une 
salle. 

NORMAN COHN 
Portraits 
29 novembre 
au 13 janvier 1985 
D'origine américaine, 
Normand Cohn est un 
artiste de la vidéo 
qui vit et travaille à 
Nle-du-Prince-Édouard. 

ACCENTS 
AMÉRICAINS 
29 novembre 
au 13 janvier 1985 
Produite et mise en 
circulation par la 
Compagnie Rothmans 
de Pall Mall Canada 
Limitée, cette exposi­
tion est un survol de 
quelques-unes des 
tendances qui ont 
façonné l'art américain 
des dernières 
décennies. 

ENTRÉE LIBRE 

CONFERENCE 
SUR L'ART 
AMÉRICAIN 
9 décembre à 14h30 
Dans le cadre de 
l'exposition 
Accents américains, 
Madame Nicole 
Dubreuil-Blondin. 
professeure agrégée au 
département d'histoire 
de l'art de l'Université de 
Montréal, prononcera 
un exposé critique 
intitulé Un accent sur 
la modestie. 

THÉÂTRE POUR 
ENFANTS 
27 décembre à 14h30 
Pleurer pour rire 
de Marcel Sabourm 
Avec le Théâtre de la 
Marmaille pour les 
enfants de 6 ans et plus, 
et les adultes. 
«Pleurer pour rire 
s'intéresse à notre 
petite 'machine à 
sentiments' ; le 
spectacle propose avec 
humour de prévenir 
plutôt que de guérir les 
désordres intérieurs et 
il affirme, simplement, 
qu'il vaut mieux laisser 
couler ses larmes que 
de sombrer dans le 
coma affectif. » 

La Marmaille 

Autobus 168, stations McGill et Bonaventure 
Week-end, autobus du Musée 
Téléphone: (514) 873-2878 
I 1 

C h â t e a u D u f r e s n e 
Musée des arts décoratifs de Montréal 

H O R S T 
PHOTOGRAPHIES DE MODE 

DEPUIS LE DÉBUT DES ANNÉES 30 
JUSQU'AU 3 FÉVRIER 1985 

BIJOUX CONTEMPORAINS (1964-1984) 
DE LA COLLECTION HELEN WILLIAMS DRUTT 

JUSQU'AU 3 FÉVRIER 1985 

UNE VISITE AU CHÂTEAU 
Exposition de travaux réalisés 

par des groupes d'élèves 
jusqu'au 9 décembre 1984. 

Pie IX et Sherbrooke 
(métro Pie IX) 

Ouvert du jeudi au 
dimanche de I2h à 17h 

Renseignements: 
(514) 259-2575 

D'OEUVRES D'ART, D 'ANTIQUITÉS 
ET D ' O B J E T S DE C O L L E C T I O N 
provenant principalement de la succession de 

Mme Grace Timmins Raymond 

1re partie 
(sculptures, art nouveau, art Deco, argenterie, porcelaine, 

cristal, objets de collection en cinq sessions). 

décembre 1984 

EXPOSITION 
PRÉLIMINAIRE: 
Vendredi 7 décembre 

de 12h a 22h 
Samedi 8 décembre 

de 10h à 18h 
Dimanche 9 décembre 

de 10 h à 18 h 
Lundi 10 décembre 

de 12hà22h 

VENTE 
Mardi 11 décembre a I 9h30 

Art canadien et européen sculpture, 
art nouveau, art Deco 

Mercredi 12 décembre a 19h30 
argenterie 

Jeudi 13 décembre à 19h30 
Mobilier, antiquités et objets de collection 

Vendredi 14 décembre a 19h30 
Mobilier, antiquités et objets de collection 
Samedi 15 décembre a 13h30 
Mobilier, antiquités et objets de collection 

F.S. Coburn — H u i l e — 1 4 V x 2 t% 
«Rapportant du bois» 

m 

Demetre Chiparus — «Les amis de 
toujours» Bronze et Ivoire — H-2234 

Vente mardi 11 décembre à 19h30 précises: art canadien 
et européen, sculptures, art nouveau et art Deco par: 
A. De Andreis, F. Arbuckle, L. Ayotte, TH. Beament, F.M. 
Bell-Smith, S. Borenstein, G. Breton, W. Brymner, L. Bu­
reau, R.W. Burton, P.A. Caron, D. Chiparus, B. des Clayes, 
F.S. Coburn, S.M. Cosgrove, S. Daoust, A. Dauzats, CE. 
de Belle, O. de Lall, M. Domingue, A.A. Edson, M. Favreau, 
M. Fecteau, J.C. Forbes, K.K. Forbes, M. A. Fortin, C.A. 
Gagnon, H. Gransow, J. Hammond, A. Hébert, W. Hendriks, 
A. Henrion, C. Huot, F. lacurto, R. Jack, J.Y. Johnstone, 
O.R. de Jongh, A. Laliberté, A. L Archevêque, T. Lecor, J.P. 
Lemieux, J.M. Mariin, H.L. Masson, M. Matthews, A. Noeh, 
G.N. Norwell, A. Pellan, H.R. Perrigard, LP. Perron, G.E. 
Pfeiffer, R.N. Pilot, N Poirier, R. Richard, E. Riordon, A. 
Rousseau, R. Roussil, H. Sandham, A. Sherriff-Scott, MA. 
de Foy Suzor- Côté, G. Valmont, F. Ziem et bien d'autres. 

Vente mercredi 12 décembre à 19H30 précises plus de 
200 lots d argenterie dont une cave à liqueurs par William 
Elliott, London 1823, des couverts poinçons de Lille. 1764, 
des pièces de forme, Art Nouveau, en argent Martelé de 
Gorham vers 1900. 

Vente jeudi 13 décembre, vendredi 14 décembre à 19h30 
précises et samedi 15 décembre à I3h30 précises: Ses­
sions Générales comprenant de bons meubles anciens dont 
une commode et un chiffonnier d'époque Louis XVI, deux 
fauteuils d'époque Régence, un canapé Vénitien du 18e 
siècle, un secrétaire d époque Louis-Philippe et des meu­
bles victoriens: des sculptures sur bois françaises du XVe 
siècle, une collection de boîtes en argent, en émail et en 
porcelaine, une collection de faïences françaises du 18e 
siècle, des urnes en porcelaine de Sèvres, des vases, art 
Deco en verre ou en poterie, une collection d'émaux cloi­
sonnés chinois, des porcelaines chinoises anciennes, des 
horloges, des encriers, art nouveau, des bijoux, du cristal, 
de la porcelaine et bien d'autres objets de collection 

LES ENCANS  

P I N N E Y ' S 
AUCTIONS 

146, chemin Bates, suite 303, Ville Mont-Royal. Québec H3S 1 A4 

(514 ) 731-4321 
STATIONNEMENT GRATUIT A L'ARRIÉRE 

DAVID KELSEY, OLIVIER LEROY, ENCANTEURS 
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Oeuvres choisies de 

Riopelle 
P. V Beaulieu 
G. Roberts 
De Tonnancourt 
Toupin 
Louis Jaque 
Jori Smith 

René Richard 
Mintzberg 
M.A. Fortin 
Alechinsky 
Friedlaender 
Miro 

Bellefleur 

\ R T P U B . . . 
398, avenue Laurier Ouest, Outremont 

271-4751 
Du mardi au samedi de 11 h à 1 7 h 

RITA LETENDRE 
Exposition de ses oeuvres récentes 

acryliques et pastels 
L'ARTISTE S IRA PRÉSENTS AUJOURD'HUI 

DERNIER JOUR 

WADDISÏGTON & GORCE INC. 
1504, rue Sherbrooke ouest J34I04*3 

W 

S a l o n d e s A r t i s t e s e t 

A r t i s a n s c T O u t r e m o n t 

au C e n t r e d e s A r t s e t Lois i rs , 

21 5, a v e n u e d e l ' E p e é 

Du 3 au 9 d é c e m b r e 

I Lun., ven. 14 h à 17 h et 19 h à 22 h. 
Sam., dim. 14 h à 17 h. I 

•Symphonie de couleurs» par 

J A C Q U E L I N E E L L I N S 

jusqu'au 9 décembre 

r cher 
Nouvelle adresse: 

1604. rue Sherbrooke ouest 
Montréal H3G 1L3 

933-9877 

Mar. au s a m . : 10 h à 17 h 30; dim.: 14 h à 17 h 

G A L E R I E A R C H A M B A U L T 

{Petits formats 
des 40 peintres de la galerie 
jusqu'au 23 décembre inclusivement 

mer., torn.: 14h à 18h, jeu., ven.: 14h à 21 h,, 
dim.: 13hà 18h 

1303, rue Notre-Dame, Lavaltrie 1-586-2202 
Route: Autoroute Rive-nord (40). sortie 122 

Facilites de stationnement 

AU SALON DES METIERS D'ART: KIOSQUE E 21 

E M M A N U E L II 
da SILVA 

BIMBELOTIER DE FAIENCE 
Investissez votre argent en offrant une oeuvre d'art 
signée Emmanuel II da Silva. Un placement qui aug­
mente de valeur au fil des ans. 

Rem 843-4384, 843-?949, 1-436-2596 

Galerie du Cvgne \/\\ 
EXPOSITION D'OUVERTURE 

E X P O S I T I O N D ' A R T E T D E 
P E I N T U R E S R É C E N T E S D E : 
Luc Gendron Alain Thomas 
Maurice Verdier Alain Bonnefoit 
Defossez Spriro, etc. 

Galerie du Cygne 
2050, rue Crescent, Montréal 843-4802 

Ouvert 7 jours jusqu à 18h, jeu. et ven. 20h 

M A I T R E S 

CANADIENS ET EUROPÉENS 
DONT. 

RENOIR, DERAIN, VLAMINCK, ETC. 

JUSQU'AU 30 DÉCEMBRE 

La Galerie Claude-Lafitte 
1446, rue Sherbrooke ouest, 288-7718 

LE PLUS GRAND CHOIX D0EUVRES DE QUALITÉ AU CANADA 

E X P O S I T I O N 

WERTHEIMER 
Sculptures en bronze et acier poli 

NOUS ACHETONS PEINTURES DE QUALITE | 
Mordi ou vendredi 9 h a 17 h 30 samedi 9 h o 17 h 00. 

GALERIE DOMINION 
Le plui grand choix de peintures et sculptures ou Canada 

Dans la plus grande galerie marchand d'art au Canada 

1438, rue Sherbrooke ouest 845-7471 et 845-7833 

QaLsUeâ'Ant MaMeiU Cjexpié 
V O U S INVITE A S O N 

E X P O S I T I O N 
«Décembre en Fête» 

MARDI ET MERCREDI 
4 et 5 décembre 1984 de 15HO0 o 22h30 

E X P O S A N T S 
Clair» Dion* Valois 
Jeonnine EveRel1 

MonKjoe Bodord 
Héîene Cortwil 
Jeon-Ooud* Cortes 
SyKair DescSompi 

Louise Morm 
Lise Paradis 
Y von Provost 
Serge Roy 

huile — oauorelle — gravure — émaux — sculpture 

Centre communauta i re S t - M a r c 
59, Chemin Handel, Candioc JSR 1R7 

Renseignements 
Tél.: 1-514-632-2270 — 819-326-6628 

Exposition 

PETITS FORMATS 
débutant aujourd'hui 

g a l e r i e 

f r é d é r i c p a l a r d y 

PRIX PAUL-EMILE B0RDUAS 
Réunis 

de 1977 à 1984 

2 DERNIERS JOURS 
Ouvert du mar. au ven. de 11 h a 17 h. um. et dim. de 13 h à 17 h 

1170, av. Victoria, Saint -Lambert — 465-3337 

G I L L E S B O I S V E R T 
Blues en diagonale 

du 5 décembre au 13 janvier 
Vernissage le jeudi 6 décembre a 20h 

La galène est ouverte 
du mercredi au vendredi de 11h à 18h 
et les samedi et dimanche de 12h à 17h 

ART CONTEMPORAIN 
360. rue Roy est Montrée! H2W 1 V.9 

(5141 843 3b96 

C A D E A U X D E N O Ë L 

Galerie d'art 
Esquimau 

1434, Sherbrooke ouest 
mûl i i réâ i , G u é . 

H3G 1K4 

8 4 4 - 4 0 8 0 

F O Y E R D E S 

À 

E / 4 T O N , ^ É M G E . C E N T R E - V I L L I 

EXPO-VENTE D'OEUVRES D'ARTISTES CANADIENS 

E A T O N | 

Gaùrie b e T r b o î t b 

* vous invite 
au vernissage des oeuvres de 

Gustavo Fernandes 
le jeudi 6 décembre à 18 h 
L'exposition se poursuivra 

jusqu'au 9 décembre 

730, Montpellier, Saint-Laurent 
747-7*138 747-3006 

G A L E R I E 
L A M A L V A S 

vous invite à l'exposition de 

L I N D Y F O S S 
VERNISSAGE 

dimanche 2 décembre 1984 de 13h a 17h 
L'EXPOSITION 

se poursuivra jusqu au 23 décambre 

3859, St-Denis, Montreal H2W 2M4 
(514)843-3585 

Horaire: du mer. au ven. de 13h à 18h 
sam. et dim. de 13h à 17h 

OEUVRES CHOISIES 
PETITS FORMATS 

POUR LES FÊTES 
Ouvert le dimanche 

de 12h à 14h 

WEST END ART GALLERY 
1358 av. Greene, Westmount 

9 3 3 - 4 3 1 4 

K B f C G A L E R I E D A R T 

i ^ L Û S E R O 

Oeuvres choisies 
de peintres canadiens: 
Albert Rousseau, Henri Masson. 
Tatosaian. P V Beaulieu. L Del Signore 

Des peintres de la galerie: 
J Cor no. R Gagne. D Beauchamp M AaeW-Hamirton, 
S Kashami. Danielle Richard - Tables oe Hamelin. 

7373, rue dea Cloterie* 
Villa d Anjou 351-2898 
(2 rue* eu nord 6e Pisse* VtXMil te*) 

Nm.,l*i.J3hèl8hl *en I3hi2l h,sam. dm i$hà 17h 
t 

VARIETES 

JEAN-LUC PONTY 

« M a musique est une 
synthèse culturelle» 

« L e s pur i s tes 
sont mes p i res 

ennemis, af f i rme le 
violoniste franco-cali­
fornien Jean Luc Pon-
ty . Ca r au d é p a r t 
j ' é t a i s un musicien 
classique ; c 'est un 
peu par accident que 
j ' a i changé de milieu 
musical. » 

D E N I S LA V O I E 

Rencontré à l'occa­
sion de quelques jour­
nées de vacances qu'il 
avait choisi de vivre à 
Montréal, histoire de 
faire un peu de touris­
m e en compagnie de 
sa femme et de ses 
deux filles, le musi­
cien a trouvé le temps 
de nous raconter le 
cheminement accom­
pli, depuis sa sortie 
du Conservatoire, jus­
qu'à son tout récent 
m i c r o s i l l o n Open 
Mind. 

«J'étais donc parti 
pour faire une carriè­
re à l'Opéra, comme 
la plupart de mes con­
frères. Et par acci­
dent j ' a i découvert le 
j azz .» 

Ponty aurait pu sui­
vre les traces de son 
a îné , le v i o l o n i s t e 
français Stéphanne 
Grappelli qui, avec le 
g u i t a r i s t e D j a n g o 
Reinhard, avait créé 
un jazz français. Mais 
non. 

« J 'ai, toujours eu 
beaucoup de respect 
pour Grappelli. Mais 
la dernière chose que 
j e v o u l a i s f a i r e , 
c'était de l'imiter. Il 
n'y a rien de pire pour 
un musicien. Je vou­
lais plutôt créer quel 
que chose de nouveau. 

«Dès le départ, je 
me suis a c h e t é un 
petit amplif icateur . 
Et ça m 'a donné 
l'idée de faire du vio­
lon.» 

Installé depuis une 
douzaine d'années en 
Californie, Ponty al­
lait par ailleurs subir 
l'influence américai­
ne; la marier à sa 
formation de musi­
cien classique va être 
toute l'histoire de son 
activité de composi­
teur et arrangeur. 

Marqué par le rock 
(on a pu le voir en 
première partie d'un 
spectacle du groupe 
Super t ramp) , Ponty 
n'abandonne pas pour 
autant sa formation 
classique et son en­
gouemen t pour le 
jazz, ainsi qu'on a pu 
le voir l'été dernier, 
lors du concert donné 
au Forum avec TOr-
chestre Symphonique 
de Montréal. 

Attiré très tôt par la 
nouvelle quincaillerie 
électronique qui allait 
révolutionner la musi­
que populaire, Jean-
Luc Ponty vit ses pre­
mières expér iences 
du genre avec le gui­
t a r i s t e a m é r i c a i n 
Frank Zappa. «Quand 
j e l 'ai rencontré, il 
était féru d'appareils 
électroniques. I l es­
sayait tout ce qui sor­
tait. Mais ce n'était 
qu'un début. L 'é lec ­
tronique a accompli 
de tels progrès qu'on 
arrive à faire de très 
bons sons. » La preuve 
en est d'ailleurs don­
né par son tout récent 
m i c r o s i l l o n ' Open 
Mind, qui fait appel 
au violon électronique 

et à toute une pano­
plie de synthétiseurs 

Rare compositeur à 
ne faire que des piè­
ces ins t rumenta les 
tout en retenant l'at 
tention d'un vaste pu 
blic, Ponty ne fait ja­
m a i s de s p e c t a c l e 
dans les bo i tes de 
j a z z . « J e ne fa is 
qu 'un conce r t par 
v i l l e» , précise-t-il. 

« Mon seul moyen 
de me faire connaître, 
ça a été de jouer, c a r 

ce n'est qu'à partir du 
micros i l lon V o y a g e 
imaginaire, que j ' a i 
été très joué à la ra 
dio. Même aux États 
Unis il y a un public 
pour autre chose que 
ce que joue la radio.» 

D é r a c i n é sur le 
plan culturel, parce 
que Français vivant 

Jean-Luc Ponty. 

en Californie, et s'in 
téressant surtout au 
publ ic a m é r i c a i n , 
Ponty dit créer une 
musique qui est une 
synthèse culturelle. 

Ainsi a-t-il acquis sa 
rythmique par son ex­
périence américaine, 
l'instrumentation et 
l'énergie lui ayant été 
apportés par le rock. 

RESTAURANTS 

MA/SOrV 06 L ORIENT 

10236 LA JEUNESSE 
ongle FLEUR Y, Montreal 

Pour tes connoisseurs en cuisine orientale 
IAR SALON — BOISSONS TROPICALES — RECEPTIONS 

c h o i x de v i n s 

r é s e r v a t i o n s 388-9291 

RESTAURAS! 
- Cl /SIN/ 

r FRANÇAISE 
FAin 

FABLES 
PATROSS 

2098, Jean-Talon 
(otxjU Wonm'ff) 
Tél. 7M-9G77 

Table d'Hôte 
e parlir 
de Uhà23h 

Ouvert tovsWs jours de ! \h c 23li 
Some* et ditwlw o> 1R i ?4S 

L'Impératrice! 

RESTAURANTS 

De Chine A '» • 

\ DÉCOUVREZ 
AVEC NOUS LA CHINE! 

UNE AVENTURE CULINAIRE 
INOUBLIABLE 

M e n u a la carte ou Table d'hôte disponible 

C O M P L E X E D E S J A R D I N S 
entrée rue Ste-Cather ine , 
Stat ionnement gratuit n é s . : 

après 17h. 8 4 3 - 4 1 5 0 

h Beaucoup de 
gens 

connaissent le 

c o u s c o u s . . . 

» . 1res peu en 
connaissent la vraie 

saveur 

«meilleur restaurant» 

Goult et Millau 

Spécialité» 
morocoir—t authenttqu+t 

3464, rue Saint-Denis 
ouvert tout les jours . . . _ . r A 

del7t»30o24h ZI/ 0359 

B a r • r e s t a u r a n t 
Excellente cuisine française 

dîner d'affaires 

Tous les soirs table d'hôte 12 9 5 $ 

1181, avenue Union 

866-4275 
Ouvert le samedi a partir de 18h — Ferme le dimanche 

S P E C I A L 
du lun. ou ven 
de 11 h a 17 h 
torn, et dim. 

de 13 h a 17 h 

2 h o m a r d s 
bouillit ou grillés 

995$ 

TOUS LES S O I R S 
(indus; potage ou sotode, café et dessert) 

•teak de 
surlonge et 

6 scampis 

1 6 9 f i 

filet de doré 
amandine 

1 1 9 6 S 

2 h o m a r d s 
* • * 4 495$ 
ou grillés I ^ 

1 2 s c a m p i s 

1 3 » 5 S 

CAVIAR -russe. 

417 , St-Jacquet 

N.B.: Bière on fût importée 

Réi.: 845-0223 

TABLE D'HÔTE 1 f l 9 5 î 
Tous les jours à partir de I U 

Venez célébrer avec nous le réveillon 

de Noël et du Jour de l'An 
Ouvert le 25 dec. et le Ier janvier de 11 h 00 à 23 h 00 

MENUS APPROPRIÉS 
R E S E R V E Z D E S M A I N T E N A N T 336-7770 
6 2 5 5 , b o u l . G O U I N o u e s t , C a r t i e r v i l l e 

• — 

• • • 

Magnifique DÎNER DANSANT 
les vendredis et samedis soir 

D e p u i s 50 a n s a la m ê m e a d r e s s e 

Gfeez Pierre 
Restaurant - Bar français 

• Dinar d'affaires 
•Table d nota (après 17 navras) 

• Salons privas (4 à 60 person net) 
• Réceptions da tous genres 

Pierre Pelletier 
chef de grande réputation 

vous offre une 

TABLE D'HÔTE 
e*. une 

CARTE 
dignes des meilleurs 
restaurants français 

1263, rue Labelle. Montréal 
(matro Bern-de Montlgny) 

R E S E R V A T I O N S $43-5227 Pour vos réceptions des fêtes 
R E S E R V E Z D È S M A I N T E N A N T 

Nouveau! 
Ou lundi su vendredi 

de 17 s 20 heures 

" H A P P Y HOUR** 
mvc m. SSSSS »' eu 

ANDRE PROULX 
AMUSt GUEULE 

CONSOMMATIONS 
k MM MOUITS 

de 19 h à minuit 
avec M U S I C I E N S 

rançons TABLE 
D'HÔTE 

S compter de 

14 95 

R e p a s c o m p l e t 
Une nouvelle entrée rue 

Ste-Catherine. 

COMPLEXE DESJARDINS 
Réservations: Q V I Q X A Q Q 
Stationnement gratuit après 17 h à l'intérieur O ^ + O - ^ t U O O 

im rue 

da la Montagne ° 

Réi.: S66-5555 

Si 

SUPER $ 0 5 0 
SPECIAL ' 

Minestrone Soupe 
S A G N A O U C A N N E L ­
L O N I Dessert et café 

SPÉCIAUX DU JOUR mordi eu vendredi 

VEAU - FRUITS DE MER - PÂTES MAISON - BOEUF 

De $5.50 à $8.50 incluant café et dessert. 

E N SOIÊSi — TABLE D ' H Ô T E 
Entrees: COCKTAIL DE CREVETTES — ESCARGOT 

FORESTIERE — FETTUCCINI D A M I T A — 
ANTIP A STO DEI PESC AT ORE 

CHOIX DE VEAU $15.75 
POISSONS ET FRUITS DE MER $18.75 

UNGUINI PESCATORE 
SCALLOPINE ALLA FRANCESCA 
FILET M I G N O N PIZZ AIOLA 
VEAU MELANGE À L'ITAUANA 
Incluont: cafe, dessert et entrées 

Chez 

PAPA D A N ' S 
Un restaurant pas comme les autresl 

v ê t u a t t e n d 

SPECIAL DE FIN DE SEMAINE 
* VENDREDI SOIR 
SAMEDI ET D I M A N C H E TOUTE LA JOURNEE 
CÔTE DE BOEUF AU JUS ou ^ A I -
ASSORTIMENT DE POISSONS I *iyh 
FRAIS GRILLÉS I X 
(soumon fleton. darne et autres) ™ ^ ™ 

oçcompagne - o volonté» do notre- immenso comptoir a 
*Va ladcs et dune fantastique table a desserts, the ou cafe 

PLACE BONAVENTURE 

8 7 8 - 4 5 6 9 

G A L E R I E D r B E L L E F K I II I ! 

1212. .i\ lérccnr. W r s t m i H i n ! *m 44in, 

( >uv crt Uni * |ç? J i m . i i u l u ^ ils,' I % h .1 I ** h 
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R E S T A U R A N T S 
F 5 

A U U o u r a s s a 
L'excellence a un prix rouonnable 

Cuisine française et fruits de mer 

R E P A S C O M P L E T 

LE BŒUF. 
LA MODE 

2 7 7 , n * imh*-Pmà 

• r u n Uni total 

D i n d o n n e a u farci et tourtière 1 0 9 5 

C ô t e d e boeuf a u jus 

1 2 9 5 
Fi let d e sole a m a n d i n e 
Il y a musique et dan\>- ou bar * VERSION 
Ou m o r ou sam orgarmtr-chantcur 

6 1 5 0 . B O U l HENRI HOURASSA 
M O N T R É A l - N O R D 
«es 3 2 2 - 6 7 6 0 

SUPER FESTIN DE SCAMPI 
• SCAMPI r i " * * •»•« k«WT. à l'a* 
• SCAMPI «t médaillon dt «Ut 
• SCAMPI tl e»quffl» $t-JacqiM« 
• SCAMPI »t e u h m 4* grtnwiltot 

866 0963 
AU CHOIX 

por personne 

IL e ô c a l r 1 
(Prrtonnc 

1 l e C r i s t o U 

4007 , rue Saint-Denis 1IBB1 » 1 • m wA 1B I 3470 , rue Saint-Denis 
(angle Dufurh) 1  

Montréal 
Tél.: S43-S354 

CRÊPERIES 
BRETONNES 

1 Montréal 
(métro Sherbrooke) 

Tél.: 281-1012 

Corfet Vlto, Motttt ef Ainsiico n Express occepfeef 

a B K Û O œ T T E R J E 

(anciennement La Lorraine) 

SUPER FESTIVAL DE LANGOUSTINES 
Soupe ou jus de tomate 
Escargots ou 
salade grecque 
Lê pht principal est I 
$er\i a*9< potafti <M A A P A MÈfc* 
moison «f ni du ch*f 

Thé ou café 1 3 9 5 S 

Festival de brochettes 78M 
Tout lot dimanches do 11hOO à 15h00 

Notre fameux 

BRUNCH-BUFFET 
seufemenf ^ B F seri 

Gratuit pour les enfant s de moms de f ans. 

O 

Dîners d'affaires Guitariste mexicain 
entre 11 h et 16 h. - VlttorîO lopez 

Table d'hôte tous les soirs dès 18 h. 

RÊS&VEZ DÈS MAINTENANT POUR VOS "PARTIES» 

DES PÈTES ET LE RÈVBU0N DU JOUR DE L'AN 

BBSS AVBBS Bertf m BAIS VBOS POU m APPOtTtf LE T0TIG 

4 5 0 1 , St-Denis, coin Mont-Royal 
Réservations:842-2696 

rès métro 
o . 

Spécial du mois 
de décembre 

T A B L E D ' H Ô T E 

9 9 5 $ 

RESERVEZ DES MAINTENANT 
POUR VOS «PARTVS» DES 

FÊTES DE NOEL ET DU 
JOUR DE L AN 

avec 

RESTAURANT 

Gastronomie Italienne 
Présente let spécialités de Bologne 

M a m m a W a n d a 

Les 
Festins 

du 

1 z 

m 1 SPÉCIAUX DU MOIS 
• Cappollaccl Spinaci at Rlcotta 
• La Spugnolata M a m m a W a n d a 
• Involtlnl Di Pallo Florentine 
• Splnacl Alla Parmig lana 
• Conlgllo Al la Reggiana 
• Dolce All 'aranglo Grand Marnier 
• Torta Di Oelato AH'anke 

Plane bar du mard i a u samedi «HAPPY HOURS de 17h à 191 

8760 boul. Langelier 
Centra d'achats Place V a l - M a r i e 

Réserverions 3 2 3 - 1 6 2 9 

R e s t a u r a n t 

L e s E t é s 
Samedi soir 

Table d'hôte à partir de 

Le charme des diners dansants de La Belle Époque en 
compagnie de notre trio (piano, flûte violoncelle) 

L e RCSTAUPANT fcffl 3738 vous offre une aventure 
culinaire de distinction ou les rythmes et les mélodies 
sont à I honneur. 

u n BifflaatH<™crw.*> 
• Consommé au xérès • Terrine de lapereau en gelée 
• Soupe aux huîtres • Timbale de fruits de mer 

HQ9 033330ÏÏOvDCB du choix) 
• Côte de boeuf du baron • Sole de Douvres en chemise 
• Selle de veau Prince Ortoff • Lotte à l armoricaine 

• Fru'ts de mer en croisière 

• Sa'nt-Honcré • Scrnet au cfron a la neige 
• Profiteroles au chocolat • Vacherin rcyal 

jOTOOOTOB 
WBfflEKU EX1 O D3BH3'JrJKB 

« Cotillons $ 0 7 5 0 o^P*» * * 
et ambiance \ J t * (taxejet service no* inclus) 

Réservez dès maintenant 
390, rue Notre-Dame ouest — T é l . : 649-7280 

DÎNER D'AFFAIRES 
A PARTIR DE 

$395 
DÎNER DANSANT 

jeudi, vendredi, samedi et dimanche 

8375 , rue Christophe-Colomb 
Coin Métropolitain "Stationnement gratuit 

Téléphone 727 -3729 

Dîner dansant a notre salle Le H a r p o n v e n . , s a m . , d i m . , 
mangez au son de la musique de Car los et C a r m i t a mer au dim. 

J l l t t 
Restaurant 

S Z E C H U A N 
LE RENDEZ-VOUS DES GOURMETS 
QUI ADORENT LES DÉLICES D'UNE 
EXCELLENTE CUISINE CHINOISE. 

Dîner d'affaires du lundi au 
vendredi de 11 h à 15 h. 

Ouvert tous les soirs de 17 h à 23 h. 

400, rue Notre-Dame ouest 
(prés de U rue McGill) 

Rés.: 844-4456-7 

Réservez pour vos «partys» des Fêtes 
M e n u spécial pour groupe 

Entrée eu choix: cocktail de crevettes de Matane. escargots 
boucg'.gnons, soupe à l'oignon, coquille St-Jecoues. moules 
marinière. Incl. salade verte. 

1 8 9 5 J 
•u choli 

ASStSTTTl OU F i C N l U R 
D«ml-hom»rd. cr«vttt** . pétoncles, pattes dt 
CfSbet. I tnçou i t 'na t . *oi* botiqu*tl*r« 
L'âBBBJI IB OU MAtoPON 
crevettes, pétoncle*, cul**** d* 
grenouille*, pattes de crabe*, 
laeeoutttn**. W*t de 
•oie bouquetière 
•vmr ** Tv*r 
Langoustines, ftl*t 

ASSIETTE 
DC 

LANGOUSTINES 
rit pilaf, beurra à I ail 

F I L t T M IGNON B O U Q U E T I E R E 
sur charbon de bois 

L'ENTRECÔTE sauce au poivre 
bouquetière 

au choix 
i z 

95$ 

fnducmf café espagnol, choix de digestifs 

FESTIVAL A 
VOLONTÉ 
Langoustines et 

cuisses de 
grenouilles 
incluant: 
coquille 

St-Jacques ou 
soupe à l'oignon 

salade verte 

* 1 9 9 5 

Gâteau d'anniversaire offert par la manon sur reservation 

5860 , boul Léger, Montreol -Nord 3 2 4 - 2 9 0 0 
(coin Lacordalrm) stationnement granits 

Ouvert dimanr.hr au jeudi Ï 6 h a minuit • Vendredi et samedi 16h à 1h. 

L e r e p a s 

7 s e r v i c e s 

RESTAURANT 
Symbole d'un nouveau restaurant situé dans la partie 
nord de Montréal et dont le propriétaire, MONblF.UR 
COSTA TRAGOULIAS, compte 25 ans d'expérience 
dans l'hôtellerie. Accueillis et traités comme des hôte* 
privilégiés, ses clients y jouissent d'un décor des plus 
agréables, d'une atmosphère absolument relaxante, 
a u n service en tout point impeccable et d'une cuisine 
de la meilleure qualité 

teVitarcetïn 
vous of f re 

L A R O M A 

I n c r o y a b l e . 

Incroyable mais vrai! 

Voyez-vous, lorsque nous avons pris en main La Roma, nous possédions déjà la 
bonne recette: 25 ans de succès avec ïila SUiUPIllT (et maintenant 

ïluDilùuiirr &k STE-ADELE) nous ont donné une connaissance incroyable de vos 
goûts et de vos exigences. 

En ajoutant 30 ans de grande tradition chez La Roma, vous y êtes: les meilleurs 
chefs italiens qui choisissent chaque jour les meilleurs ingrédients, les pâtes 
maison, les petits pains frais sortis du four, la qualité, la quantité et surtout 

. . . beaucoup de style. 
Oui, pareil restaurant est incroyable . . . mais vrai! 

Les montréalais s'y connaissent en restauration; nous aussi. Alors ce soir, 
laissez-vous séduire par l'incroyable . . . La Roma. 

NOS REPAS "7 SERVICES" 

entree : escarg I I 1 ûign n * salade 

SURF'NTURF(6rJefiletmiqnon 4 \t sses înanustmes) 

L E S L A N G O U S T I N E S G R f t t E E S 1 X 9 5 $ 
(7 langoustines )i • • • • the cafe et dessert inclus I %0 

Sam I6ha24h Dim6ri.a?3n Lun aujeu I7ha23h / Ven 17ha?4h 

1650, boulevard Henri-louratta Ouest ijnA 
(entre Boii-deBoulo«ne et l'Acadie) » / * J / U B J 

Le R e i n e E l i z a b e t h 

i nc luen t : crudités 
soupe du jour 

hors d'oeuvres variés 
entrée 

met principal 
pommes de terre ou pâtes 

au choix 
salade italienne 

pain à l'ail m 

desserts variés 
café ou thé 

.1 partir de 

L A 

à compter de 5:00 pm tous les jours. 

SPECTACLES 
BANQUETS 

R O M A 

1 a 0 1 S* A ^ • 0 M « l . 0 M A 

Stationnement: 

2055 rue Pecl 

(2.00$) 

2017 rue Pecl (coin Maison neuve» 

842-4141 
Principales 

cartes de crédit 
acceptées 

LA GRANDE CUISINE 
D'ALSACE 

par Jean-Luc Wipf, 
chef invité 

Jean-Luc Wipf. chef cuisinier, 
se réjouit de vous faire déguster 
ses recettes préférées, célébrant 
les spécialités gastronomiques 
de sa belle province d'Alsace. 

A U B È A V E R C L U B 
Du 22 novembre au 14 décembre 1984 

Sous les auspices: 
d'Edward Mérard, chef exécutif 

«t 
Charles Ploem, maître d'hôtel 

Réserva tion: 861 • 3511 |>oste 2227 
2228-2230 

Le Reine Elizabeth 
Hôtels CN 

C h e z v o u s 
o u a u 

C a f é d e P a r i s 

U n g r a n d 

c o n c o u r s 

R A D I O C I T E 
n m m n m m o 

f * 4 

auuuuuuuuuu 

ta p r e s s e 

1 e r prix: 

UN REPAS G A S T R O N O M I Q U E 
POUR !0 C O N V I V E S C H E Z 

V O U S . 
Le festin sera servi à la résidence 
même du gagnant par un chef, un 
maître d'hôtel et deux garçons du 
Ritz Carlton. Le grand service! 

Le menu — tout à fait dans le ton 
des Fêtes — est si élaboré qu'il nous 

faudrait toute la page pour vous le 
décr i re dans ses moindres ; 

raffinements. Très Rit / , quoi! Bien 
sûr, vins et champagne couleront à 

flots tout au long de ce somptueux et 
mémorable r e p a s . . . Vos invités et 

vous n 'aurez qu 'à savourer 
longuement et à vous détendre. Mais 

au fait, qui inviterez-vous? 

2e prix: 

4 REPAS G A S T R O N O M I Q U E S 
POUR 2 P E R S O N N E S AU C A F É 

D E PARIS. 
Le même traitement royal, version 

tête-à-tête, dans l 'ambiance intime et 
sophistiquée d 'un établissement i 

prestigieux. î 

RÈGLEMENTS: 
— Les gagnanLs seront nommés à l'émission -Les 

Matins de la Cité- par André Girnux à 7h50 du 10 au 
14 décembre Ils devront rappeler avant 9M0 pour 

mériter leur prix 

— Le festin et les repas devront être pris entre les 26 
et 30 décembre inclusivement 

— La valeur des prix offaffl est de 3 300,001 
— Le texte des rcelemcnLs relatifs à ce concours est 

disponible a RADIO-CITÉ FM 

y * Concours x

 v 

/ '«LES FESTINS Dl R I T 7 , \ 
/ a/s RADIO CITÉ FM \ 

* 1184 Samtc-Cathcnnc ouest, suite 5 0 0 . \ 

/ Montreal Quebec, H3B IK I N 
/ \ 
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\ 
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PARTYS DE NOEL 

ET REVEILLON DU 

JOUR DE L'AN AU 

Cuisines por tuga ise et in ternat ionale 

& o l m a r L A C A S A G R E C Q U E 

2 0 0 , rue 

Pr ince-Ar thur est 
coin H ô t e l - d e - v i l l e 

Re servo tions : 
842-6098 • 843-5258 

APPORTEZ VOTRE VIN 
Chez nous c'est 

comme chez vous 

DEPANNEUR EN FACE 
Choix de vin rouge et blanc 

Vm blanc froid 

Réservez immédiatement pour les «portys»» des fêtes, 
prix spéciaux pour groupe. 

LA PRESSE, MONTRÉAL, SAMEDI 1er DÉCEMBRE 1984 

R E S T A U R A N T S 

Restaurant 

LE MIDI SEULEMENT 
Dvlo^«vMiéeéé»1tkt17fttf 

KID «ém d t l l H o l * 

MOCHETTt DE 
RLEÎ MIGNON 
$1295 

BIFTECK AU 
GttCQU! 

$5«s 

SUPER ~ ~ 

SPECIAL 
9  

FINISSANT LE 9 DECEMBRE 

Servi over soupe du jour, talock 
maison rhCOM Otcou», poewm 

de ïerrt meisort, oesserl et cott 

MEDAILLON DC 
RLET MIGNON 
$11 t f 

BOEUF MACARONI 
A LA GRECQUE 

$9*i 

LA PLACE DU STEAK 

Dernière chance 

pour le 

FESTIVAL DE 

CUISSES DÉ 

GRENOUILLES 

«À VOLONTE» 

^ ET FRUITS DE MER 

Débutant le 3 décembre 

* FESTIVAL DU 

J z STEAK 

f SUPER BUFFET 

4 BRUNCH 
A d imanche de 11 h a 1 5 h 

Reservez tot pour le temps des Fêtes 

162, boul Taschereau, Greenfield Park \ / 

672 -3330 

CAPACITE DE 5 0 0 P E R S O N N E S ilQaceiatwe 

U M S t A O R A m O N T E N M K ^ J A W « SUD 

Une cuisine 

B R U N C H d u d i m a n c h e 
Croissants, brioches, danoises fraîches du jour, salades assor­
ties, boeuf bourguignon saucisses. jamewn a l'érable et ana 
na>. bacon, fèves au lard, oeufs brouillés pâtisseries maison, 
salade de fruits frais. |us d'orange, etc 

TOUS CES PRODUITS SONT FRAIS DU |OUR 

Venez celehrer le 

Réveillon de ta Si-Sylvestre 
avec nous.1 

Menu gastrotuunique 
spécialement prépare pour l'occasion 

Musique et danse 
Cotillons, ballons, chapeaux 

•4f> par personne 

(taxe et ser\ ice en sus) 
Réservez maintenant au 861-H79] 

I ISi, rue Crescent 

'N'oubliez pas de réserver pour vos réceptions des Vêtes» 

RESERVEZ 
TÔT POUR 

LE TEMPS 
DES EÈUS 

Buffet du V.S.D. soir à volonté 

RÔTI DE BOEUF ET FRUITS DE MER 
Vf N D R I D I I I SAMfOI SOIR 

C H A N S O W H R A VOS TABLES | f | 

RES, 677-6378 Venez vous divertir au bar 
dans un décor rustique. 

295 ouest, rue Saint-Charles, Longueuil 
PRINCIPALE S CARTES DE CRÉDIT ACCEPTÉES 

VASTE STATIONNEMENT 

lONOUfUR 

\ V I U BTI 133 IQN< lONGUfUU v< 
S 

B R U N C H I N T E R N A T I O N A L 
A U CHAMPAGNE 

^ • 

r 
i 

\ 

/ I l I / ' ^ V r V I Chaque dimanche, notre 
jj p / \ \ / \ l i ^ restaurant «Aux Beaux lardlnsi 

*— • ' l l — l — ~ rend hommage à la gastronomie 
d 'un pays particulier Oc plus, pour exalter votre pjla«v notre Brunt h vous 

propose une excursion culinaire qui vous guidera aux quatre coins du 

monde. 

( o m m e n i e / votre semaine en beauté en vous toignant a nous ce dimanche. 

Vous dégusterez les finesses du JAPON et le Champagne servi a volonté. Des 
musi( iens ambulants joueront vos airs profères. 

1S.S0S par personne. 

7,85$ pour les enfants de moins de 12 ans. 

POUR RESERVER. APPELEZ LE 711-7821 
Au Canada, sans frais. 1-800 Ih 1-6243 

SPÉCIAL WEEK I \ D 
25$ par personne, par f iur. en occupation double. 

i PAVHKA 
• • I 

LE PAVILLON, H O T E l Di il M . 

M ROPORT INTERNATIONAL DE DOR VAL 

Sortie Montée de l iesse 

'lK! Cote de liesse St-Laurent, Montréal Quebec) H41 11 

K A T S U R A 

RESTAURANT T ^ è J A P O N A I S 

S u s h i A r t i s t i q u e 

et 

I n t i m i t é D î n e r T r a d i t i o n n e l ! 

M E N U S SPÉCIAUX C O M P L E T S 
Dimanche et lundi soir 

17h30à19h 

L DlNER POULET TÊRIYAKI 11.75$ 

2. DÎNER TEMPURE 12.75$ 

3. DlNER STEAK TÊRIYAKI 14.25$ 
Choix de hors-d'oeuvre 

SISHL YAKITORI OU TEMPURE 

TOUS LES DÎNERS 
SONT SERVIS AVEC RIZ, SALADE, 4 

CR EME GLACEE et THE VERT. 

2 1 7 0 , rue de la M o n t a g n e 

Pour réservations: 849-1172 

Salons prives -T at ami s disponibles sur demande 

•t 

s. 
Il i 
0 ' « 

V o i c i v o t r e 

b i l l e t 

p o u r u n r e p a s 

m o i t i é p r i x 

É C O N O M I S E Z J U S Q U ' A 

Victoria Station vous fait une offre très spéciale, 
valable pour tous les plats principaux délicieu­
sement abordables sur le menu Optez pour 
n importe quel plat principal, de la côte de 
boeuf épaisse au tendre bifteck de surlonge, 
aux succulentes crevettes farcies, au poisson 
frais et au homard toujours aussi tentant 
Commandez deux plats principaux et obtenez-
en un à moitié prix. Apportez ce billet au Victo­
ria Station d ici au 10 décembre. C'est votre 
billet pour un repas encore plus délicieusement 
abordable. 

'est'm pow d e u x * 
7 jours par semaine 

Une bouteille de vin importé de France 
(rouge ou blanc) 

SaJa.de maison ou soupe aux palourdes 

Deux immenses plats comprenant: 

Un demi-homard, langoustines 
grillées, crevettes géantes, cuisses 
de grenouilles, servis avec riz pilaf, 

café ou thé. 

Seulement 3 9 9 5 * pour 2 

Nos spéciaux 
pour vos parties de Noël 

15 à 60 pers. 
Choix de 5 repas complets 

incluant: 1 apéritif par pers.. 1 bout, de vin importé 

pour 2 pers.. 1 digestif par pars. .22$ par pers 

b a G o é l e t t e 
8551. boul St Laurent n o n Q O Q O 
(près du boul Métropolitain) J O O ' O O j O 

L e R e i n e I J i z a b e t h 

Économisez jusqu'à 8$ d'ici au 10 décembre. 

À I achat d un plat principal au pn* 
régulier, ot coupon vous donne droit 
è un rabais do 50% sur un plat princi­
pal de même prix ou de prix moindre 
Offre limitée a un piat principal à moi­
tié prix, par coupon et par groupe de 
(toux personnes Cette oft fe prend fin 
le 10 décembre 1964 et ne peut être 
combinée à aucun autre rabais ou 
coupon de repas gratuit Nul où la loi 
I interdit 

Montréal — 7500, av. Victoria 
7 3 9 - 3 3 1 7 

IMS' 
La restaurant 

ééiots*sèment abordable 

eom 

T O U S L E S D I M A N C H E S 

le 

B R U N C H 
du 

B E A V E R C L U B 

LE BRUNCH DES BRUNCHES 
U n e avalanche de spécialités 

signées Edward Merard 

$ 1 5 7 5 

Moit ié prix pour enfants 
de moins de 10 ans 

2 services l l h e t I3H30 

Réwrvatmu 
861-3511 postes 2227-2228-2230 

Le Reine Elizabeth 
Hôtels CN 

CUISINE VIETNAMIENNE AUTHENTIQUE 

SPÉCIALITÉS: Brochettes CREVETTES, 
boeuf, porc, poulet 

FONDUES VIETNAMIENNES 
Dégustai nos choix de «GRANDS SPÉCIAUX» 
PRIX EXCELLENTS, confort et ambiance très caréablel 

l 243, av. Mont-Royal ouest 

(coin Jeanne-Monce) Réf.! 8 4 9 - 8 4 3 5 
Tov« le» jour» de 17 h o 23 h lu/»., mot , |ev . ven de 11 S 30 à 14 h 30 

Reservations 

288-7770 

Auberge 
la Belle-Poule 
406, rue Soint-Sulpice 

(coin Saint-Paul) 
Vieux Montréal 

Stationnement gratuit fous 
les soirs après 18 h 00 

AMATEURS D 'HU ITRES 
Tous les mercredis, jeudi* et vendredis soir à portir de 18 h 

-PARTIES D'HUITRES-
• Huîtres sur écailles à volonté 
* Soupe aux huîtres 
• Feuilleté aux huîtres et aux moules SEULEMENT 
* Moules marinières 
• Gratin d'huîtres 
* Beignet d'huîtres tartars 
• Entrecôte surchoix grillée 
* Comptoirs aux multiplet salades. segaaso par personne 

Dans le VIEUX MONTREAL 

l e V i e u x R a f i o t 
, 406, rue Soint-Sulpke 288-7770 

L'équipage du Vieux Rafiot 
vous propote 

TOUS LES DIMANCHES BUFFETS CHAUD ET FROID 
A VOLONTE 

Q 5 0 $ 

g s o s 
F A NT A STIOUt BRUItCH-OUFFtT 

1**OOà 20**0 

SUPIRBC BUFFET DC LA MARIMC 
StftfoJMOJVOfrt jrrjturf tôt» les soirs âpres 18 h 

FINE CUISINE ITALIENNE ET FRUITS DE MER 

RESERVEZ A^B^^a\\ 
DES MAINTENANT ( j J K g f f i ^ ^ 

POUR us \ _ y - v n a K P v f f i H 

TABLE D* 
tous les 
soirs 

\SO 
° Facilites 

pour groupes 

Res.: 527-4141 

w " 9 0 1 , rue Rachel Est 
Li<encc complete — Cortes de credit occeptee* 

0 ~ 

Bar Jardin 
terrasse 

Restaurant 

français 

présente son tout 

NOUVEAU 

B R U N C H D U D I M A N C H E 
de l l h 3 0 à 15h. 

Nous sommes maintenant O U V E R T 
7 jours par semaine de 11 h 30 à 3 h a.m. 

2070, rue Saint-Denis 

Reservations 8 4 2 - 6 6 2 6 - 7 

0 O « T T y ^ l 

SPÉCIAL DE DÉCEMBRE 

'11.25 
— Médaillon de filet mignon et crevettes 

géantes 

(MOI OXC champtgnont el VJLX* OU vm) 

— CÔTELETTES DE VEAU -Cordon Btev» 
(Cot«l*tt«t tor^wt o»»c tombe «i rromog* SWUM. |A QJT 
wrritt o»»( Ftlhicifiil «JiWJ 

— CREVETTES GEANTES SUR 
CHARBON DE BOIS 

(btoehtft*. 0» powWl • * crw*n*t) 

— ASSIETTE EGEE 

(brochon* 6m powl«f cr» y W t ) 

— FILET DORE AMANDINE 

MOrt OVOC KM(M 0/*COV« «1 CO*f 
Rétervei pour vos por+y* de Noel et àv Jour de l'on! 

«Prix spéciaux pour groupe de 15 et plus* 

5060 O Snerbrooke Res.. 48 ?-1486 

M0.75 
M0.75 
s8.25 

O N OFFRE PENDANT DECEMBRE 
DU FADO ET DANSE T°W« «""*•• 
LUCILIA M O R G ADO - L. DU ARTE - . 
A GAIPO *9J** 

\ H , rue Sont-Paul est 

%lci»iO«"rmrn» P»iv« •• 
8 6 1 - 4 5 6 2 

Solli-\ Hi" 

t • • • i ' • •. 

p • 

DlNER DANSANT 

DU MERCREDI 

A U D I M A N C H E 

- AVEC 

J O S E MARIA 
CHANTEUR ORGANISTE 

SPECIAUX POUR LE MOIS DE DÉCEMBRE 

LES ENTRÉES: ESCARGOTS .IANNI. 
OU ESCARGOTS MARIN ARA 
OU SOUPE À L04GNON OU SOUPE DU JOUR 

ASSIETTES PRINCIPALES 

CUISSES DE GRENOUILLE 1 O t , $ 

SURF A TURF p toe%Mle«4e*oMMM*- ^ m m t l 

41 KM,, 1 9 9 , f 

MÉDAILLON DE FILET MIGNON , „ . g 

ASSIETTE DU PÊCHEUR pu—e,4li ,i,m u^mmm 
a w % fcrtm, 4 otmm ét pnuÊ», i pïmdm) 2 Q V " 
LANGOUSTINES DU CH» 1 4 t , $ 

SCALLOPINI DE VEAU GRAND DUCA g 

(touce dowu jloeee «w vm et champignon») I TL 
BROCHETTE DE RLET MIGNON 1 4 * f • 
DESSERT: Coup* os fruit» froi» Crème coromo4 renvortee 

• • * UN OATIAi rAMffWAOl OPrOT i%& iA MAB0N UM SBV110N • • • 

• • SAUf Df RtCffTlOM • • 
HSfcfVO DCS MAOrTVUNT KXO U J0UMB Of N0B ET If JOUI 011'AN 

AO0I OUI POUR Li KVBU0N OU JOUI 01 l'AM 

â^0*a« iSf fy4nr>4S27.B313 au 121-0194 
I H | r u t Sh^brooko Est 

R e s t a U T a n t TABU P-HÔTE « mx MODÉRÉS 

a p o l é o n 
GRILLADES ET FRUITS DE MER 

f 

^
SPECIAUX DE DECEMBRE 

Soupe a l'oignon, coeurs de 

palmier ou escargot» 

— MINI SURF A TURF
 $ 1 2 9 5 

— SOLE DE DOUVRES M l 5 5  

_ 1 — MEDAILLON H. FILET Q 

MIGNON sauce au poivre51295 

incluant: entree, cote et digestif 

Reservez pour vos parties des F êtes' 

1694 est, me STI-CATHERINI 
a n g l e P a p i n o a u 

S t a t i o n n e m e n t g r a t u i t Q 2 3 « 2 1 0 5 

UNIQUE DANS LE QUARTIER CHINOIS 

A R I G A T O ^ 

LA PURE TRADITION JAPONAISE 
Grillades et Fondue 

SPECIAUX DU MIDI incluant: soupe, 

salade, entrée, plot principal légumes, rii, C 7 5 $ 
café ou thé japonais. à portir de W 

TABLE D'HÔTE DU SOIR 

à portir de 

Sushi artistique et Tatamis privés 

75, LAGAUCHETIÈRE O. 
Res.: 395-2470-71 

0 9 5 $ 

RBTAUtANl 

L E g C R U g f A C Ê g 

OUVERT 
l e 2 5 d é c e m b r e 

E T 

4 

l e 1 e r j a n v i e r 
également pour le 

RéveÛlon 

du Jour de l'an 

v i) L E 31 D É C E M B R E 

DÈS M b NOS SPECIAUX DE SEMAINE < t n o û 
SONT TOUJOURS VALIDES à * T « L 

5706 est, rue Sherbrooke, coin Dickson 

Réservations: 2 5 6 - 2 1 8 5 

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER 

L E P L U S ORIGINAL 

P O I S S O N N E R I E in 
TOUS LES JOURS PRIX VOUS PLAIRONT 

DINER l ' i lb DE HOMARD FRAIS *7"1 
À VOUS AU PRIX D'AUTREFOIS 

SAMEDI: % tt> de crtwrrts ciecof+xjuee» 
DIMANCHE: Auitttt des Morrnrrm 
LUNDI: Portes dt crobt Queen o volonté 
MARDI: L'Àswerrt des sept mert 
MBCRBX: Asuette ck coprtoine 
JEUDI: Brochette de crevettes oéontes 
VENDREDI: BrooSette, p t̂ondes et crevettes 

« « S O U P E - T Ô T » 

Do 1 7 h à 1 8 h 3 0 
SURF 4 TURF 

(S once» filet mignon et 3 icampi) 
eu DlNER DE SCAMPI 

1498, S T A N L E Y Z 8 4 M 9 6 4 

Votre hôte René Berge 

CUISINE PROGRESSIVE 

Dejeuner de gens d'at) 
de 11 h 3 0 a 14h 

-entre $4 .85 et $8 .95 

Brunch du dimanche 
de l l h o M h - $9.95 

ËÊJÊMÊÊ moins de 10 ont $5 .50 

Diner de 18 h a 22 h 
Menu à la carte, prix ou choix 

dégustation (incluant 10 

entre $ 2 7 . 5 0 at $38 

1 Diners concert du jeudi au dimanche 
avec, en rotation. M arien© Basareb. 

Oane Fortin (pianistes). Solange Lessard (soprano), 
Gregory Atkinson (baryton) et René Berpé (tenor) 

1 20. chemin de St-Jean; Vieui La Prairie 

ReservationXuqqerei 6£ 9 - 7 6 4 8 

http://SaJa.de
file:///_y-v
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RESTAURANTS 

J a c q u e s B e n o i t 

Les concours, les foires, et 
tout ce qui ressemble de 

près ou de loin à des têtes, sont 
populaires dans le monde agrico­
le. 

Ces heureuses coutumes re­
montent à fort longtemps, com­
me nous le rappellent par exem­
ple les magnifiques scènes de 
fêtes et de noces paysannes du 
peintre flamand Brueghel, qui a 
vécu au Uîe siècle. 

Le vin, on l'oublie parfois, est 
lui au^si un produit agricole. 
C'est même le plus fabuleux et le 
plus passionnant de tous... avec 
les chevaux! selon l'ex-directeur 
général du Châ teau La tour . 
Jean-Paul Gardère. 

À cause de cela, mais aussi 
sans doute parce que le produit 
s'y prête bien, les concours qui 
existent pour les vins sont parti­
culièrement nombreux, dans 
tous les pays producteurs. 

Les règles présidant à ces con­
cours sont en gros les mêmes 
partout, les vins étant d'habitu­
de jugés par appellation*», ou en­
core par appellations et par mil­
lésimes. Il y a donc autant de 
categories, et de prix, qu'il y a 
d'appellations participant à la 
compétition. 

Une étonnante exception, uni­
que au monde, semble-t-il. est 
celle du «Banco di Assagio dei 
Vini d'Italia», qui s'est tenu cet-

D e s v i n s p a r m i l e s m e i l l e u r s d ' I t a l i e 

te année pour la quatrième fois 
d 'af f i lée , début novembre, à 
Torgiano, en plein coeur de l'Ita­
lie. 
Les règles du Banco 

C o m m e l e d i t son nom, le 
«Banco» (littéralement, banc 
d'essai des vins italiens) est re 
serve aux seuls vins italiens, à 
l 'exemple, d 'ail leurs, d'à peu 
près tous les concours qui se 
tiennent dans les d i f f é r e n t s paj s 
viticoles et auxquels ne peuvent 
participer en règle g é n é r a l e que 
les vins du pays même. 

La singularité du «Banco» est 
ailleurs. 

Essentiellement, elle reside 
dans le nombre t rès limité de ca­
tégories de vins que compte le 
concours. 

Ainsi, seulement deux catégo 
ries existent pour tous les vins 
rouges... alors que l ' I talie en 
produit peut-être quelque 2 000 
différents! 

Les deux catégories sont celles 
des vins sans appellation, ou 
vins de table, vino do tavola en 
italien ( qui sont souvent les 
meilleurs vins, par un de ces pa­
radoxes bien italien ) et puis cel­
le des vins d'appellation contrô­
lée, les D O C , ou denominazione 
di origine eonirollata. 

De la sorte, des vins des appel­
lations les plus d i v e r s e s et de 
toutes les régions d'Italie, pro­
duits avec toutes sortes de varié­
tés de raisins différentes. Chian­
ti. Barolo, Barbaresco, Brunello 
di Montalcino, Grave del Friuli, 
etc. concourent ensemble, par 
exemple, dans la catégorie d e s 
D O C . 

Pour corser les choses, les pro 
ducteurs peuvent soumettre d e ­
vins de tous les millésimes. Re 

****** 

\ 

L'oenologue belge et courtier 
teur français Michel Dovaz, et 
Lungarotti, au « Banco». 
sultat. des K.'i peuvent se mesu­
rer û des s i , des 78. etc. 

M ê m e chose pour les vins 
blancs, et également pour les ro­
sés, qui sont aussi part a Lies en 
deux catégories seulement, vins 
de table et vins d'appellation. 

11 existe enfin une septième 
catégorie, de peu d'importance, 
celle des vins rouges ayant droit 
à l'appellation en principe supé­
rieure D O C G ( denominazione di 
origine controllata e garanti ta). 
Jusqu'ici, toutefois, celle-ci n'a 

en vins Raph Eeckhout, Tau 
le producteur italien Giorgio 

été accordée qu'aux vins d'ap­
pellation Vino Mobile di Monte-
pulciano, produits en Toscane, et 
dont la supériorité sur les autres 
vins rouges italiens est loin de 
faire l'unanimité. 

Bref, sept catégories, pour 
peut-être quelque chose comme 
1 000 vins italiens différents ï 

Cette fac,on de faire est bien 
sur extrêmement osée, car on 
estime, d'ordinaire, qu'on ne 
doit comparer que des \ ins com­

parables, donc théoriquement du 
même niveau. 

Les règles du «Banco-, elles, 
sont sans pitié pour les vins de 
qualité inférieure ou intermédi 
aire. 

L e s meilleurs vins les déclas­
sent automatiquement... comme 
le montre le fait que ce sont cette 
année un Barolo et quatre vins 
d'appellation Brunello di Mon 
talcino ( leur plus prestigieuse, 
aux yeux de bien des Italiens) 
qui ont pris les premieres places 
dans la catégorie des rouges 
d'appellation contrôlée, ou DOC 

J'y ai pris part cette année, à 
litre de juré... avec une quaran­
taine d'autres journalistes \ini- 
coles de nombreux pays, Angle­
terre . D a n e m a r k , Ecosse, 
Ktats m i s . France, Hollande. 
Irlande, etc. et aussi cinquante 
techniciens et experts italiens du 
monde viti-vinicole d'Italie. 

De grands noms du monde in 
ternational du vin y étaient, ce 
qui n'est pas très étonnant quand 
on connaît l 'acharnement que 
mettent les Italiens à faire con 
naitre leurs \ ins. 

Ainsi, on y côtoyait, dans la 
petite ville de Torgiano ou se 
tient depuis les débuts le «Ban 
co», l'auteur du plus célèbre ou­
v r a g e sur les vins d ' I t a l i e , 
l 'Américain Burton Anderson; 
le Français Henri Gault. du tan­
dem Gault-Millau; Michel Do­
vaz, aussi de France, et auteur 
d'un des livres les plus complets 
sur les vins français; le fameux 
producteur américain Robert 
Mondavi le Français Jean Le­
noir, qui a conçu et produit le li­
vre-assortiment d'odeurs le Nez 
du vin; la journaliste et experte 
en vins anglaise ( A/asfer of Wi­
nes) Rosemary George, etc. 

Partagés en 18 commissions, 
ces gens ont goûté et comparé à 
l'aveugle, ensemble, au total 156 
vins ( 1 ) . 

Pour chaque catégorie, furent 
déclarés gagnants, ex-aequo, se­
lon les règles du concours, les 
cinq vins ayant accumulé le plus 
de points. Et à la condition, ce­
pendant, qu'ils aient obtenu au 
moins 80 sur cent de note moyen­
ne, de sorte que seulement dix-
huit vins en tout ont été primés. 

Comme on sait, les vins les 
plus intéressants d'Italie sont les 
rouges. 

Voici donc, entre autres... pour 
ceux qui doivent bientôt aller en 
Italie, les onze gagnants dans 
ces catégories. 

Des onze vins, un seul est con­
nu au Québec. À savoir, dans les 
vins de table, le Tignanello 80 
Antinori, les autres gagnants 
dans cette catégorie ayant été le 
San Giorgio 79 Lungarotti; le 
San Giovanni Delia Raffa 82 Pa-
sini Andrea; le Solaia 79 Antino­
ri. produit avec du Cabernet-
Sauvignon comme le fameux 
Sassicaia, et le Steri Delia Ca-
marra di Naro 81 Camilleri. 

Les gagnants chez les vins 
DOC furent le Barolo 78 Duca 
d'Asti; le Brunello 79 Altesino; 
le Brunello 79 Capanna di C'en 
cioni Giuseppe; le Brunello 79 S. 
Fiiippo et le Brunello 79 Villa 
Banfi. 

Le onzième gagnant , enfin, 
dans les D O C G , fut le Vino Nobi 
le di Montepulciano 79 Fassati. 
(1.) On peut ajouter que choque vin 
était goûte par trois commissions diffé­
rentes, pour s assurer de lo fiabilité des 
résultats. Chaque commission avait a 
goûter au maximum trente vins, au 
cours de deux séances étalées sur deux 
jours. 

Un 
énement 

gastronomique 
Alain et Yvon Cretan perpé­

tuent la tradition de leur restaurant 
de la rue Peel. 

Deux menus à découvrir. 
Une table qui marie fraîcheur et 
perfection. 

Un même accueil qui fait 
la renommée de ses hôtes et 
de ses clients. 

Faites voire choix ce week-end 

bières en fût 
importées 

cuisine 
du marché 

Maintenant 
deux adresses 
1454, rue Peel 
288-5105 

ENFIN! 
La Barrique est disponible au public! 

Seul guide québécois des vins et spiritueux, en 
fait la seule revue du genre en français au pays 
En novembre lisez: spécial cognac, accord des 
vins et des mets. Beaujolais nouveau, la vigne au 
Québec, restaurant, recettes, dégustations" inter­
views, nouvelles d Europe, etc 

En vente dans les succursales de la S.A.O. 

ï, '//.' t'/llk i ' 
V _ " CUISINE FRANÇAISE 

Fruits de mer, poissons frais, gibiers 
d'élevage, crêpes bretonnes. 

H 50 ST-LAURÇNT O. 
longueui l coin Ste-Helcne 

Juste a io sertie du pont Jocques-Cartier 

Res 6 7 4 - 7 4 4 1 

JUSQU'AU 30 DECEMBRE 
La p'h'fo 

r F R A N Ç A i S E 
R É C E P T I O N S 

r J ^ V > STATIONNEMENT PRIVÉ 

^ Q 9 5 $ 
TABLE D'HÔTE à partir de 

bouffa 

11SL.ST-PAUL VIEUX MONTRÉAL 861-3210 J 

Cuisine fronçais* tt eifxsgnolt 

Reservez tot pour vos FRUITS DE MER ET 
part ys des Fetes COCHON DE LAIT FARCI 

APPORTEZ VOTRE VIN 

166, Pr ince-Arthur est, 843-8060 
536, Duluth est, 843-5777 

STlitHMSl 

• nt « o s ; 

î r 

•438. Place 
Jacques Cartier\fû 
86MJ-439 \ ^ 

S 
/ 

A 

S P E C I A L D E N O E L 
Restaurant CHEZ F ATM A 

N o r d 
A f r i c a i n 

Couscous - Méchoui \ ^ 'lundi, mardi, mercredi 
OFFRE SPÉCIALE 

Hepai complet 
pour 3 ou 4 per sonnet 

Nous servons une bouteille 
de vin algérien ou morocam 

GRATUIT! 
1499 AMHERST (P '« « # ™ 

5 9 8 - 7 0 4 2 

Merguez - Grillades 
de 11 h a 19h 

repas complet 
avec un verre de vin 

i Moiwnn»uyt 

'j uii^on DU Bin ici 
lïEClESGMMDISWïESMUGEi 

SPÉCIAL 

SHISH KEBAB 
Cuit devant vous 

sur charbon de 
bois. 

Comptoir a salode a volonté 
Patates frites ou au four 

Pain rond français et beurre 

$ 8 9 5 

MENU DU JOUR 
(repas complet) 

a partir de 
$495 

Salles d isponibles pour 
récept ions ou banquets 

Réservations 
8 4 2 - 4 6 3 8 

1459, Metcalfe 
Réservez tôt pour vos 

« party » de Noël 

ET GRILLADERIE 

L U N D I 

S U P E R S P É C I A L 

2 H O M A R D S F R A I S 

0 9 9 $ 
pers 

LES PLAISIRS D'AUJOURD'HUI AU PRIX D'HIER 

MAR. STEAK DE SURLONGE 8 oz et HOMARD 

MER. DÎNER DE SCAMPIS 
JEU. DORÉ AMANDINE 
YEN. BROCHETTE DE CREVETTES GÉANTES 

SAM. CREVETTES À L'AIL 
DIM. PÉTONCLES DIGBY 

AU CHOIX POUR 

7 9 9 $ 

S P E C I A L P O U R S O U P E - T O T 
DU LUNDI AU SAMEDI 17h a 18h30 

SURF & TURF 
Filet mignon Soi. et 3 scampis ou langoustines 

7 9 9 $ 

D I N E R D ' A F F A I R E S 0 9 9 $ 
LUNDI AU VENDREDI mM W 

incluant choix de potage ou salade, thé ou café at plus 

n a n ^ I P P s i A i i i i i s i i M P . _ .. L 

S U R L E S C H E M I N S 

DES VIGNOBLES DE FRANCE 
d e S é l e c t i o n 

d u R e a d e r ' s D i g e s t 

A la io» u n * u ; tes grand* 

pou , a ^ i l e W ^ 

e n c o o ^ J ; k d u v in 

y - " 

f n v e n t e 
d U y o t t e 

ttbtaire^ 

P o u r l ' a m o u r 

d e s v i n s ! 

Les gardo-vïns réfrigères CAVAVIN 
à » ontrôle automatique de tempé­
rature et d'humidité sont offerts 
dans une xarieie de modèles et 
styles avec des capacités allant de 
60 a 500 bouteilles 2 températures 

Ideal pour residences (armoire et 
bahut), bureaux (armoire et 
credence) hôtellerie 'armoire et 
arrière-bar) 

Quel cadeau des têtes! 

Pour inform itions et doi umenta-
tion prière de téléphoner ou retour 
ner le i oupon c i-de*»sous rempli à: 

Climatisation \ Ofticf iV r rèrei t tée 
457'», boul. Laurier. St-Hubert 
Que Canada |3\ t\> 
Tel. i'>14)b"H-Jtt0 

i 

i 

L J I aimerais obtenir plus d-nt i . rou­
tions sur les nouveaux l \ \ 

U Une franc hise C \ \ W l \ rrurue'osserait. 

Nom 
A d r e v s r 

Prov 
tel 

C ode Postal 

T 

%i^^^f>f TABLE 

• 0
 S > ^ ^ f c ^ * * «W5* «es D'HÔTE 

mJSf/ <^ $11-50 

l ^ ^ ^ M ^ ^ ^ P / Orchttrê peur h plaisir de / j danse. \^ELAJBJy Dansez le ZORBA et le SIRTAKI 

^^^Kfi^^^ avec nos dynamiques Bouzoukis. 
Stationnement 

666, rue Sherbrooke OUeSt, coin University intérieur gratuit le *oir* 
Réservations: 288-0373 ou 288-3872 

« PARTY » DE NOËL 
Pour votre « Party de bureau, recepoon de tous genres et ban­
quets, nous vous invitons à découvrir notre finetauisme japonaise. 

Spécialement pour l occasion, verrez déguster ce somptueux repas 
gastronomique comprenant' Homard, crevette» et noire tendre et 
juteux Steak Yamato pour aussi peu Que $25 .95 /pour % 

s- -

SPÉCIAL ANNIVERSAIRE 
GRATUIT Y 

tv-v (valide IUSCU feu 31 aec 8 4 ) 

Venez fête* vom? anniversaire en groupe de 4 personnes ou pl is et 
•a personne fètee recevra gratuitement notre fametix repas^OUO 
(Bœut et Poulet) -XJUS nous -esc-ers te ̂ c t (Je vent*!'la 3 a * Jannr 

V a l e u r ^ . ^ / o u t e q u i v a f e r r t 
Res: 254-9926 

5720 ES* ^UE Sr-Lrtl3flOC*f 
kMETRO LANGELIEROU AJ!")6 -

ENTREE MOTEL LE MARQUIS 

+ Ce de cteux repas comprend.* 
• Soupe a ̂ oignon KQ8£ souper 

Salade verte KOBÊ (souperj 
• Le OOO (Bœuf et Poulet) 
• Légumes et enampignooa 
e Rtz FRtT à volonté 
e Thé. desserr ferème glacée ou sorbet){ 

B E N E ! B E N E ! 

Servi avec salade et panier de pain 

Veau 
Francesca 

Scaloppme de veau tendre, 
sautée dans une pâte lisse 

à base de jaune d'oeuf, 
fromage et beurre Servie 

avec fettueme Alfredo. 

L'Amalfitana 
Lmguim dans une sauce 
crémeuse aux palourdes, 

crevettes Paesano, 
langoustines à la 

Provençale avec calmar 
farci et moules Marmara. 

Ah! L'Amalfitana 

9 5 

Notre chef vous offre aussi une table d'hôte à tous les jours. 
Tout le monde aime fêter chez Paesano. 

Réservez dès maintenant pour le temps des fêtes. 
Le brunch à gala du dimanche 

de 11:30 à 14:30 Une tradition Paesano' 

BRAVO PAESANO! 

Le fine 
cuisine italienne 
préparée selon 

toutes les 
regies de l'art 

5192 
Côte-des-Neiges 

731-8221 D A K \ . M r t I N U K / Y m i N U I t : HAPPY HOUR 16h o 19h. l u n au Vtt>d I V 

10500, Ouest Boul GOUIN [7 ruei a l '«st d u b o u l . d e * S o u r c e * ) ^ 

ï STATIONNEMENT GRATUIT À f t * . ? f t A 3 ^ > 

file:///ini-
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R E S T A U R A N T S 

L A O E T T H A I 

Une autre facette de la cuisine asiatique 
Les amateurs de cuisine 
chinoise, qui ont dû se con-

tententer pendant longtemps 
des tables du Quartier Chinois, 
Ont maintenant un choix qui dé-

Sasse largement les selections 
e la cuisine de Canton. De Chi-

F R A N Ç O I S E K A Y L E R 

ne et d'ailleurs les restaurants 
s'égrènent dans toute la ville. 
La cuisine vietnamienne a été 
Tune des premières à sortir du 
cadre et à nous faire manger 
avec des baguettes en décou­
vrant d'autres saveurs. Tout 
comme les restaurants setchua-
nais qui ont mis du piquant dans 
notre connaissance de la cuisine 
chinoise, certains restaurants 
des provinces de l'ancienne In­
dochine nous font découvrir des 
nuances dans ce qui est encore 
pour nous, globalement, la cui­
sine vietnamienne. 

Le restaurant Vientiane a 
composa son menu avec d o s 
spécialités laotiennes et thaïlan­
daise. Et même si l'on mange 
avec des baguettes, et même si 
Ton partage les plats, on n'a 
l'impression de ne manger ni 
chinois, ni vietnamien. 

C'est une cuisine pimentée. 
Les amateurs de saveurs fortes 
seront ravis. Cependant, le cui­
sinier peut modérer ses trans 
ports et le restaurant se plie au 
degré de tolérance des palais de 
ses convives. Contrairement à 
d'autres cuisines épicées, celle-
ci utilise les piments en mor­
ceaux, petits ou plus gros, et ils 
émaillent les plats où ils sont re­
quis avec des nuances étonnan­
tes. Sur la table des initiés, un 
assortiment d'ingrédients forts 
donnent, à ceux qui peuvent se 
le permettre, l'occasion de se 
brûler savamment les papilles. 

C'est aussi une cuisine aromati­
sée. Elle joue aisément dans les 
parfums délicats de la citron­
nelle, du coriandre et du basilic. 

Soupe aux boulettes de viande 

Brochettes de porc 

Salade de couenne fraîche et riz 

Poulet noix de coco et cari 

Crevettes au basilic 

Boeuf sauté 

Légumes sautés pimentés 

Salade de fruits 

Riz et noix de coco 

Thés 

Menu pour TROIS, sans vin, avant 

taxe et service: $32.50 

Au Vientiane, les soupes sont 
servies dans une sorte de pot à 
fondue muni d'une cheminée 
dans laquel le des charbons 
maintiennent la chaleur jusqu'à 

la fin du service. La soupe aux 
boulettes de v iande étaient 
abondamment garnie de petites 
boules d 'une prépara t ion à 
chair fine et serrée, doucement 
aromatisée, dans un bouillon lé­
ger et parfumé. Des pousses de 
soya apportaient une note de 
croquant et de fraîcheur. 

La salade de couenne fraîche 
au riz est une curieuse et inté­
ressante préparation, à la fois 
granuleuse et douce, presque 
toute blanche avec quelques 
points de viande rose, avec des 
saveurs légères et que l'on ac­
compagne de feuilles de laitue 
croquante. 

Les brochettes de porc offrent 
chacune une languette de vian­
de tendre et bien cuite enfilée 
sur une petite pointe. La sauce 
qui accompagne a une consis­

tance de purée, elle est douce 
mais échappe au piège du su­
cre. 

Le poulet à la noix de coco et 
au cari, malgré les ingrédients, 
ne ressemblait pas à un plat de 
cuisine des Indes. C'était un 
plat doux, savoureux, avec une 
sauce presque onctueuse, où les 
peti ts morceaux de poulet 
étaient tendres et enrobés. 

Le piment était présent dans 
le plat de légumes sautés où tou­
tes les textures se retrouvaient 
dans june étonnante et inhabi­
tuelle variété de produits. Il 
mettait aussi un peu de feu à 
l'accompagnement des crevet­
tes. Ces petits crustacés, cuits 
avec justesse, étaient couchés 
sur un lit de basilic frit. Le 
boeuf sauté est un plat peut être 
moins exotique, mais bien équi­

libré dans ses textures et ses sa­
veurs. 

Au dessert, le Vientiane ne se 
contente pas d'un à peu prèv 
Les lichees sont écartés au pro­
fit d'un autre fruit plus savou­
reux et que l'on farci d'un petit 
morceau d'ananas, la salade de 
fruits est déroutante dans le 
choix de ses éléments, douce, 
fraîche et parfumée délicate 
ment et le dessert au riz est 
moelleux et délicat. 

Le Vientiane s'est installé 
dans un décor simple, propre et 
clair. L'atmosphère y est déten­
due et agréable et le service est 
fait avec une attention et une 
gentillesse qui mettent tout en 
oeuvre pour faire apprécier la 
cuisine. 

VIENTIANE 

6330 Victoria 

733-1334 

G A S T R O N O M I E ITALIENNE 

«PARTYS» DE NOËL 
minimum 15 personnes 

sur réservation seulement 

2040, St-Denis Tél.: 8 4 4 - 5 0 8 3 

là où l'on peut 
déguster 23 SOrt-

de pixxmt cuHoe 
dons 6e* fours ou 

U_l. ,|'*i.itil. I 
DO«t a eroo»ei 

849-4680 
107, rvePrinco-

Arfhvr est 

AUX DÉLICES 
DE SZECHUAN 
OÙ le savoir-faire au 

service du savoir-vivre 

Un relais de la 
gastronomie chinoise 

(F Koylef) 

Sp*<tatite% irechuonnois* et 
pékinois* 

1735, ST-DENIS 
>emetpnem«w>« H 'e tervoboni 

844-5542 

RESTAURANT FRANÇAIS 

PARTY DE BUREAU 
midi ou soir M 5 

Table d'hote 

tout les soirs 

La Saumonièrc 

1230, rue Mackay 
Res : 933-0246 

Restaurant 

Le Remontais 

Cuisines 

italienne 

et française 

Formé le 
dimanche 

MUA, mit M M 
Angle Dorcnettor 

A^on^éol 

Rés+rvotions: 
861-8122 

. . . 
436, Place Jacques-Cartier 
Vieux Mentréal 
Reservations: 8 6 1 - 1 3 8 6 

SUPER SPEOAL AU CHOIX 

Ptat d e , - S C A M P I S . $ 1 1 9 5 

çnîles a k> provençale I I pwpen 

panaché de « S C A M P I S » et cuisses de grenouilles 

panaché de « S C A M P I S » et coquille St-Jacques 

panache de « S C A M P I S » et papillon filet 

Célébrez vos parties de Noël 

dans une ambiance de fête 
( m e o u i ipécioux, occordeor, dame ) 

Réserver pour les réveillons de 

Noël et du Jour de l ' A n 
t 

UN 

A M O U R 

D'ENDROIT! 

RESTAURANT 
I 

FINE CUISINE ITALIENNE 
3714, kooteeli Concerte, Dvvtnuy, Laval 

Rés 661-1824 

3 L D 9 

LA FINE CUISINE ITALIENNE... 

...fière de son 
accent sicilien 

1231, de la Montagne 

Rés.: 866-0831 • 3240 

FINALMENTE! 

(fermé te dimanche) 

' restaurant italien * 

fine cuisine toscane 

825* est, ave laurier4 

mbntréal, 276^1580' 

4»w 

Restaurant 
LA MER À BOIRE 

• — 

Obvier* 

menu l'ni**tni crttt* 

P A R T Y D ' H U I T R E S 
«A volonté» tous les vendredis 

R e p a s c o m p l e t le soir SQ95 
a partir de w 

T a b l e d 'hô te d u jour 
en vigueur Ç F " O C 
lusqu «i 18h 

a partir de W 

429 S t -V i ncen t - Rés.: 397-9610 
Vifvn Montréal 

reception disponible 

Brochetterie «ambiance unique» 

Notre festin du Papillon $ 
Du dimanche au vendredi seulement 

Escargots ou soupe du jour 

Assiette de: . R l e t m j g n o n • Pétoncles 

* Crevettes • Côtelettes d agneau 
servi avec salade César, riz. pommes de terre maison 
Incluant: dessert, thé ou café 

2 4 " (pour deux) 

VIEUX MONTRÉAL 
avec magnifique vue 

sur le fleuve 

Le Bistro 
Jacques-Cartier 

Brunch du dimanche 
10 h 30 a 15 h 30 

$995 
Buffet samedi et 
dimanche soirs 

/ 

MUSIQUE VENMEW ET SAMEDI 

TARIE D'HÔTE TOUS LES JOURS 

[ - Réservez maintenant pour les -par tys- des fetes , 

Dîner d'affaires 
(special du jour) $ | T 2 5 

à partir de O 

Table d hôte (en soiree) 
du dimanc*e au vendredi e o Q 

a partir de Q 

Réservez pour vos 
party s des fèfes 

254, rue Sa m t-Paul est 

Rés 861-7000 

' « t e k 
\ 

Le menu du midi 

[it dtjeunet d'afforres) 

~ ~ t 0 l ) T 1  

8 9 5 $ 

Le petit menu V 

" fi75$ 
tt) w du mois 

1450$ 

1030 ouest, rue Laurier. Outremont 

Pour réservations: 279-7355 

Apportez votre vin! 

280 est, Duluth Rés.: 842-5885 
Heures d'ouverture: de 11 h à minuit 

A p p o r t e ^ votre v i n 

fttuu^•inftl'vUW 5J5 3705 

iMî 4W.$(*M«ttt> ut. 

Face a la maison Radio-Canada 
FERME LE DIMANCHE 

C^Mubcadin 

° BRUNCH EXTRAORDINAIRE 

A L'ITALIENNE 
Dimanche de 11 h30 à 16h 

Plus de 50 plats chauds et froids in­
cluant pâtes fraîches et desserts 

«À VOLONTÉ» 

^ C Un endroit exceptionnel 
pour votre 

3 

• un couscous 

royal, une cuisine fami­

liale et le propre des 

tables familiales c'est 

d avoir tendance à rete­

nir leurs convives...»/ 

Françoise Kayler 

SeecuJitsi: Couscous - brik 

- loubia - tchakchouka 

4110, rue Saint-Denis 

Reservations: S43-6412 

Restaurant 

LES FILLES 
DU ROY" 
Vievi Montrée/ 4M< 

Un intérieur agréable 

. et une magnifique 

ferrasse vitréel 

L e r e s t a u r a n t 

d e s P a r t i s a n s 

FRUITS DE MER ET GRILLADES 
en SUPER SPÉCIAL pour DÉCEMBRE 

Too* les LUNDI - MARDI - MERCREDI $ ^ 9 5 

REPAS COMPLET 
on* table d'hôte spéciale à partir de 

Du LUNDI au DIMANCHE 

notre table d'hôte 

Repos complet $ 1 0 9 5 
à partir de i I~ 

7 JOURS PAR SEMAINE 

Menu spécial pour 

MENU SPECIAL 
POUR ENFANTS 

A P P O R T E Z 
V O T R E V I N 

DÎNER D'AFFAIRES 
6 jours par semaine 

Licence compléta o u APPORTEZ VOTRE VINI 

CENTRE D'ACHATS 

PLACE LOHGUcUIL 

825, rue Saint-Laurent, Longueuil (coin Jolietle) 
(même côté que le cinéma) 

Réservations : 674-1363.64 

O 

s o 

RÉSERVATIONS: 

5 1 , r u e P r i n c e - A r t h u r e s t . 2 8 7 - 1 8 3 7 
o 

i 

Dmer de gens 
d'affaires 

de 11 h 30 o I 6 h 
a port.r de $ 4 . 5 0 

Tous les jours 
Tables d'hote le soir 

de 16 h o la fermeture 
a partir de $9.SO 

s oublier nos delicieu> 
m Goût or du samedi • 

de 11 h 30 a 16 h 
o 5 6 . 5 0 et $ 9 5 0 

Notre famous 

BRUNCH QUÉBÉCOIS 
DIMANCHE DES 11 h 
(o*ec mustoen) a 

«13» 
Rés 149-3535 

415, rue Bonsecours 
^ J f o f ^ n n e m e n ^ 

le chef Roy Ange 

et sa nouvelle 

cuisine 

toi # r t t t t 

i B a r m t t p 
Spécialités françaises et crêpes bretonne» 

La fondue brvie4k>iM 
Ou ko brochette d eteorgott ow 

le velouté Sf-Germain 

Le towmon d AHontiqut ou vmotgrt d» tromboiM 
• e e 

le connetew ou cat-robec 
• e e 

Lo brooSettp d# f itei vr*<onori 

Le M M 

Tew bs | M m sswes» é* 1 I I M s » h 

Te* «lit* *> 6,75 à 10,05$ 

7064A. boulevard Pie-IX 777*3540 

F E S T I V A L 

Mercredi soir 

seulement 

MOULES MARINIÈRE 
$1095 

«A volonté» I £ • 

Incluant 

H U Î T R E S 

Mardi et mercredi 

Malpoque 
1 2 huîtres 
Malpoque 

PALOURDES 
nature 

ou 
à lo vapeur 

.^^^ Mardi tt dimanch* 

FESTIVAL DE CUISSES 
DE GRENOUILLES 

$ 7 * 5 à volonté 

CRABES " ^ ^ j j j ^ 

TOUT! LA SEMAINE 1 lb M 2 W 

D'ALASKA 
JEUDI 

À VOLONTÉ 

Tous les 
/ours: SURF & TURF 

Filet mignon — Crevettes <tf>Q^ 
langoustine — Cuisses de grenouilles 

TRÈS TRÈS SUPERS 
Tous nos plats sont accompagnés d ' u n e 

salade verte et d ' u n panier de notre 
délicieux pain maison. 

L'endroit pour fêter toute anniversaire et 

ERALIO GlLL jouera vos mélodies préférées. 

E l A I I F M P A ? OUI. UNE TRADITION DE 
• L H I f l C I l v U • la Maison depuis 1&60 

• Spectacles a 20 h et 23 h. 
Avant ou après le cinéma, le théâtre ou toutes autres 
sorties, nous vous offrons une superbe variété de plats 
lusqu'a 1 h du matin 

Table d'hôte a partir de 1 2,95 $ 

« A u coin du feu». Dîners d'affaires ou 

soupe-tôt à partir de $5.00 

R é s e r v e z t ô t p o u r les fe tes 
OUVERT TOUS LES JOURS 
• Réveillon du jour de l'an» 

1177, rue de la M o n t a g n e 

1 tve è l'ouest du Centre Sheeoton 
maintenant pour vos 

Mercredi 

MENU POUR 2
 s 32 9 5 

PLATEAU DU PÊCHEUR 
CHATEAUBRIAND 

. incluant: bouteille de vin importé.. 

SUPtS-AS5ltTTE DE FRUITS Dt MER 
Mercredi 

MENU POUR 2
 s 32 9 5 

PLATEAU DU PÊCHEUR 
CHATEAUBRIAND 

. incluant: bouteille de vin importé.. Aswolot » ' • * ' e ^ _ _ 0* _ 

Mardi et dimanche ^ 

PETONCLES A VOLONTE 
UXNGOUSTINES > | Q v 5 

MAordi st dinsonche 

BROCHETTES $ T 9 5 
I fiM iTMQno* ow fnMH de mer. potage m 

MOULES MARINIERE ^ 4 5 0 MAordi st dinsonche 

BROCHETTES $ T 9 5 
I fiM iTMQno* ow fnMH de mer. potage m M e n u complot d 'enfants 

7 9 5 

SEMAINE DES COEURS D'ARTICHAUT M .99 
I V M t \ 

eevt ewn*ea«M f 1 

SS—i—n s t 
m i WLttmn 

guitoriste 

861-3710 
fêtes. 

M0RTA6NE, BOUCHER VILLE 
M t 4 

Boeuf Bourguignon 
Recette originale du chef. Servi 
avec fettucine au beurre. 

Escalope de veau 
parmigiana 
Du veau tendre à souhait 
accompagné de délicieux fettucine 
persillés/ 

POUR LA SAISON DES FÊTES 
Célébrons ensemble les réveillons de Noël et de 

le Nouvelle Année. Réservez dés aujourd'hui pour 
un fastueux dîner dansant avec orchestre. Nous 
sommes ouverts le four de Noël et le Jour de l'An. 
À partir de 11h00. Venez fêter avec nouai 

5440 Sherbrooke est • Réservations 259-3746 
Stationnement gratuit 4 


