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Martial Giguère, propriétaire du plus vieux commerce de Louiseville
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• Vente de pièces  
et accessoires

• Réparations de  
TOUTES marques

Cell. : 819 695-3167   •   Sans frais : 1 844 776-7746   •   nthibodeau@propriodirect.com

3899, autoroute des Laurentides, bureau 200

Laval (Québec) H7L 3H7

Nada Thibodeau
Courtier immobilier résidentiel

Si vous avez présentement un contrat avec un autre 

courtier, veuillez ne pas tenir compte de cette annonce.

Courtier près de chez-vous 

desservant les régions de Louiseville, 

Maskinongé et les environs

Vendre 
à partir de 2%

*

*Certaines conditions s’appliquent.
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La publicité, 
pour vous,  

C’EST UN PEU FLOU? 

lechodemaskinonge.com

819 379-1490

On peut  
vous aider à y 

VOIR PLUS 

CLAIR!
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BERNARD LEPAGE 

blepage@icimedias.ca

AFFAIRES.  Après 131 ans d’activité à Louiseville, 
au même endroit et sous la propriété de la même 
famille, J.A. Giguère et fils tient toujours boutique, 
mais son propriétaire Martial Giguère songe tran-
quillement à passer la main…

À 80 ans et à sa 60e année derrière le comptoir, le 
sympathique commerçant juge qu’il a fait le tour du 
jardin. « Je ne me suis jamais considéré comme un 
homme d’affaires, mais plutôt comme un gars à son 
affaire », sourit le petit-fils de Joseph-Augustin Giguère 
qui a ouvert son commerce en 1893.

À cette époque, on trouvait de tout dans un maga-
sin général, de la nourriture jusqu’aux vêtements. 
« C’était sans limites dans le temps. Il n’y avait pas de 
réglementation », poursuit Martial Giguère qui a gran-
di au 2e étage du commerce avec les autres membres 
de sa famille.

Son père Laurent Giguère y a bossé de 1947 
jusqu’à son décès en 1975. C’est cette année que son 
fils Martial a pris possession du magasin même s’il y 
travaillait depuis 1964. « Dans le temps, je m’occupais 

de l’imprimerie », indique celui qui avait suivi une for-
mation de trois mois à Montréal pour se familiariser 
avec les presses.

UN DOLLORAMA DES ANNÉES 1980
Durant plus de 70 ans, J.A. Giguère était l’imprimeur 

de choix de plusieurs manufacturiers locaux pour leurs 
bons de commande notamment. « J’ai aussi imprimé 
des millions de petits timbres qui étaient collés sur les 
paquets de cigarettes préparés par Bastos à Louiseville. 
Ça, c’était la livraison que je préférais le plus. Ça sentait 
tellement bon quand tu entrais là-bas. Je n’aime pas la 
fumée de tabac, mais les feuilles de tabac fraîches, ça 
sent tellement bon », se remémore-t-il.

C’est d’ailleurs lorsqu’il devient officiellement pro-
priétaire au milieu des années 1970 qu’il décide de 
vendre la presse pour agrandir son magasin et accor-
der une plus grande place à la papeterie et autres 
articles de bureaux de plus en plus demandés.

De son propre aveu, les années 1980 ont consti-
tué l’âge d’or du commerce. « On a été jusqu’à 11 
employés sur le plancher. Il rentrait une remorque 
de 53 pieds dans la cour par semaine pour regarnir 
l’inventaire. On ne fournissait pas à la demande », se 

rappelle avec nostalgie Martial 
Giguère.  Jouets, cadeaux à petit 
prix, effets scolaires, articles de 
cuisine, etc. J.A. Giguère était un 
Dollorama avant que la célèbre 
enseigne ne vienne au monde.

Le commerçant fixe à 
décembre 1988 le début du déclin 
de la vente au détail pour des magasins 
comme le sien. Ce mois-là, J.A. Giguère voit ses 
ventes diminuer de 22% d’un seul coup. « Tout d’un 
coup, les clients ont décidé que d’aller magasiner à 
Trois-Rivières, ça faisait partie de l’achat local. Après ça, 
ça n’a plus jamais remonté. »

COMME DANS L’ANCIEN TEMPS
Depuis la fin de la pandémie, Martial Giguère 

s’est débarrassé de tout ses terminaux électroniques, 
mettant fin aux transactions par carte de débit et de 
crédit. « Ça coûtait trop cher à maintenir. Ici, c’est juste 
de l’argent comptant comme dans l’ancien temps. »

Le commerçant ne se berce pas d’illusions sur 
le futur et la clientèle se fait de plus en plus rare. « La 
majorité de mes clients, ce sont des personnes du 3e 

et 4e âge. Les jeunes ne vont même plus magasiner à 
Trois-Rivières. Ils achètent tout en ligne. »

En fait, Martial Giguère tient toujours boutique 
aujourd’hui au seul fait qu’il est le seul employé 
et que le bâtiment du magasin et l’ensemble 
de l’inventaire qui s’y trouve sont payés et lui 
appartiennent.

« J’ai bien aimé ma vie ici », souligne celui qui avait 
songé à mettre la clé sous la porte en 2018 quand sa 
défunte épouse était tombée malade. « Je voulais fer-
mer pour m’occuper d’elle, mais elle est partie plus vite 
que prévu. J’ai décidé ensuite de continuer parce que 
je ne me vois pas faire autre chose. J’ai toujours vécu 
ici. C’est comme si j’avais été coulé dans le ciment », 
termine-t-il.

Martial Giguère, propriétaire de 

J.A. Giguère et fils à Louiseville. 

(Photo L’Écho - Bernard Lepage)

Fidèle au poste depuis 60 ans
Martial Giguère, propriétaire du plus vieux commerce de Louiseville
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CONFÉRENCE
Occultisme satanisme

Avec le pasteur  Raymond  Bourgier

Samedi le 15 juin 2024 de 13 h à 16 h

Complexe hôtelier la  Porte de la  Mauricie
4,  Rte  Sainte-Anne  Ouest,  Yamachiche

Entrée extérieure salle  Nérée  Beauchemin

Un chrétien peut-il avoir recours  
aux pratiques occultes?

Peut-on être chrétien et pratiquer  
les sciences occultes?
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STÉPHANIE PARADIS 

sparadis@icimedias.ca

LOUISEVILLE.   La Ville de Louiseville aura 
l’honneur cette année de recevoir la Fête 
nationale régionale de la Mauricie, le 23 juin 
prochain, dans le secteur de la Place Canadel, 
sous la thématique «  Retrouvons-nous à la 
belle étoile ». Grand invité de la soirée, c’est le 
groupe Noir Silence qui fera lever les foules. 

«  La présence de la Fête nationale régio-
nale de la Mauricie à Louiseville nous a permis 
d’enrichir notre programmation pour cette 
édition. Il y en aura pour tous les goûts. Les 
familles et les amateurs de musique seront ser-
vis lors de ce grand rassemblement célébrant 
le Québec », mentionne Yvon Deshaies, maire 
de Louiseville.

PROGRAMMATION

• Animation familiale à la Place Canadel, 
de 15h à 19h

- Structures gonflables, démonstration et 
compétition de planche à roulettes, maquil-
lages et tatouages pour enfants, duo humo-
ristique 2 parquatte, char du Festival de la 
galette de sarrasin de Louiseville. De plus, 
les 500 premiers hot-dogs seront gratuits.

• Soirée musicale
19h15 : Groupe Vox Pop – Hommage au rock  

québécois
21h :  Spectacle de Noir Silence
22h40 :  Feux d’artifice
 L’accès au site sera gratuit pour toute la 

durée des célébrations.

LA FÊTE NATIONALE EN MAURICIE
Cette année, une quarantaine d’activités 

officielles seront organisées dans la région. 
«  On aura le plaisir d’accueillir des artistes 
talentueux qui vont pouvoir refléter la richesse 
de la diversité de nos communautés. On aura 
les Frères Lemay à Grandes-Piles, Éric Masson 
à Saint-Maurice, les Filles du Roy à Sainte-Élie-
de-Caxton, un hommage aux Colocs à Grand-
Mère, les chansonniers Patry & Rodriguez 
à Saint-Louis-de-France et un hommage à 
Offenbach à Saint-Boniface », énumère Anie 
Lapointe, coordonnatrice de la Fête nationale 
en Mauricie.

Le  p ré s i d e n t  d e  l a  S o c i é té 

Saint-Jean-Baptiste (SSJB) de la Mauricie, Jean-
François Lacoursière, souhaite que la popula-
tion se déplace en grand nombre pour célébrer 
sa fierté d’appartenance. « Pour la 190e édition, 
la Fête nationale nous invite à nous retrouver à 
la belle étoile. C’est une image forte pour illus-
trer la nation qui nous unit. Les 23 et 24 juin 
prochains, il y en aura pour tous les goûts en 
Mauricie! De la fête de quartier au grand spec-
tacle en plein air, retrouvons-nous pour célé-
brer la plus belle des constellations qui soit, 
celle formée de toutes les Québécoises et de 
tous les Québécois », mentionne-t-il.

« On va veiller tard ce soir-là, à la belle étoile, 
puis on va danser jusqu’au petit matin », ajoute 

Réal Boisvert, président de la SSJB.
Plus de détails sur la programmation sont 

disponibles sur le site web fetenationale.
quebec.

PRIX « ARTISAN DE LA FÊTE 
NATIONALE »

Lors du lancement régional de la Fête natio-
nale du Québec, la Société Saint-Jean-Baptiste 
de la Mauricie a souligné la contribution d’Éric 
Masson à la Fête nationale en lui remettant le 
prix « Artisan de la Fête nationale » 2024.

Éric Masson s’implique depuis plusieurs 
années afin de donner des lettres de noblesse à 
la Fête nationale de Saint-Maurice, village dont 

le chansonnier est natif. Au-delà de son talent, 
Éric Masson se démarque dans son art grâce 
à son attachement à son village et par toute 
l’énergie qu’il met pour propulser sa région à 
l’avant-plan.

« Je suis touché de recevoir ce prix, surtout 
que ça fait maintenant 20 ans cette année que 
je suis enraciné à Saint-Maurice pour les spec-
tacles de la Saint-Jean-Baptiste. Je me fais un 
devoir depuis plusieurs années de transmettre 
un bagage culturel et un héritage musical à nos 
jeunes », souligne Éric Masson.

À l’échelle nationale, c’est l’autrice-com-
positrice-interprète Marjo qui a reçu le prix 
« Artisan de la Fête nationale » 2024.

Anie Lapointe, coordonnatrice de la Fête nationale en Mauricie, et Yvon Deshaies, maire de Louiseville. (Photo Stéphanie Paradis)

« Retrouvons-nous à la belle étoile »
Fête nationale

Dépôt légal :  Bibliothèque  Nationale du  Québec. Toute reproduction des annonces ou informations, en tout ou en partie de façon officielle ou déguisée est interdite sans la permission écrite du directeur général. Le journal L’Écho 
de  Maskinongé ne se tient pas responsable des erreurs typographiques pouvant survenir dans les textes publicitaires mais il s’engage à reproduire uniquement la partie du texte où se trouve l’erreur. La responsabilité du journal 
et/ou du directeur général ne dépassera en aucun cas le montant de l’annonce. Les articles publiés dans le journal L’Écho de  Maskinongé sont sous la seule responsabilité des auteurs et la direction ne partage pas nécessairement 
les opinions émises.

POUR NOUS JOINDRE
6925, rue Dalpé, bureau 200
Trois-Rivières, Qc, G9A 5C9
Tél. : 819 379-1490
Annonces classées : 1 866 637-5236
www.icimedias.ca
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 Éditrice régionale : Amélie St-Pierre

Directrice Stratégies Médias : Amélie St-Pierre

Directrice support aux ventes : Katy Champagne

Adjointe-administrative : Suzanne Blanchette

Conseiller au développement des affaires : Maxime Corriveau

Conseillère en développement des affaires –  
Projets spéciaux : Ariane Pagé-Martineau 

Coordonnatrice aux ventes : Marie-Claude Laforce

Rédactrice en chef :  Sandra Lacroix 

Journalistes : Bernard Lepage, Judith McMurray 

www.icimedias.ca

Publié par : Icimédias inc.

Président : Renel Bouchard

Vice-présidente : Mélanie Médeiros

Vice-président ventes : Stéphane Legrand

Impression :  
Imprimerie Mirabel - division Québecor Média

Distribués par :  
Messageries Dynamiques et Postes Canada

Nous reconnaissons 
l’appui financier du 
gouvernement du Canada.

Veuillez 
recycler 
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JUDITH MC MURRAY 

jmcmurray@icimedias.ca

ACTUALITÉ. À la suite d’un travail soutenu 
entre la municipalité de Louiseville et les interve-
nants de Keolis Canada, voilà que l’arrêt d’auto-
bus Orléans Express reprendra officiellement du 
service dès le dimanche 9 juin, après quatre ans 
d’absence.

L’arrêt est situé à la sortie 174 de l’autoroute 40, plus 
exactement face à la station-service Ultramar du 1450 
boul. St-Laurent E à Louiseville. L’autobus s’y arrêtera au 
rythme d’une fois par jour en direction de Montréal et 
une fois par jour en direction de Québec. Depuis l’inte-
ruption du service d’Orléans Express, les citoyens de la 
MRC devaient se rendre à Trois-Rivières ou Berthierville 
pour pouvoir prendre l’autobus interprovincial.

C’est la conseillère municipale de la Ville de 
Louiseville, Françoise Hogue-Plante, qui a mené de 
front le projet auprès de Keolis Canada en soutenant 
des démarches depuis près de deux ans. « C’est un 
service essentiel. Même moi pour aller à Québec je ne 
conduis pas. Je prendrais l’autobus, puis je reviens chez 
nous l’esprit tranquille. Je suis satisfaite à 200%! On a 
réussi à ravoir ce service de transport! », souligne-t-elle 
avec beaucoup de fierté.

Keolis Canada est le principal transporteur par 
autocar au Québec avec son réseau se déployant sur 
plus de 2000 km. Chaque année, l’entreprise accueille 
plus de 600 000 passagers. « Chez Orléans Express, on 
est conscient de l’importance de nos services pour les 
régions. On parle souvent du transport collectif dans 
les grandes villes, mais n’oublions pas que les régions 
ont se besoin là aussi de se connecter au réseau », 
relève Martin Latulippe, directeur des opérations du 
transport interurbain pour Keolis Canada.

Depuis l’interruption du service d’autobus Orléans 
Express en 2020, les citoyens de la MRC de Maskinongé 
ont bel et bien manifesté leur intérêt à récupérer leur 

arrêt d’autobus, comme en témoigne Karoline Ingle, 
gestionnaire de l’expérience client pour Keolis Canada. 
Celle-ci s’occupe de recevoir le pouls de la clientèle 
notamment via les réseaux sociaux, le centre d’appel 
et le formulaire de commentaire en ligne. « Je dois dire 
que c’était une des villes au Québec où on a reçu le plus 
de demandes. Louiseville c’était constant, plusieurs fois 
par semaine les gens nous écrivaient ».

UN SERVICE POUR TOUTE LA MRC
Pour le maire de Louiseville, Yvon Deshaies, le 

retour de l’arrêt d’autobus Orléans Express est une 

victoire pour l’ensemble de la MRC de Maskinongé. 
« Ce n’est pas seulement pour Louiseville, c’est impor-
tant de le dire! C’est un dossier pour tout le comté 
de Maskinongé. J’avais beaucoup d’appels de Saint-
Paulin, de Saint-Alexis-des-Monts qui me disaient 
‘‘Monsieur le Maire, quand allez-vous avoir un arrêt à 
Louiseville?’’ Partir pour aller à Berthier ou bien Trois-
Rivières, c’était loin et coûteux ».

L’équipe du transport collectif de la MRC se réjouit 
également de cette nouvelle. Il y avait tout de même 
un enjeu pour l’organisme concernant la coordination 
de leur service à celui du nouvel arrêt Orléans Express. 

« On a commencé à travailler longtemps à l’avance 
pour que l’interconnexion des horaires se fasse, donc 
c’était surtout ça le défi », mentionne Valérie Bellerose, 
directrice générale du service de transports collectifs 
de la MRC de Maskinongé. 

C’est ainsi que la ligne bleu express des transports 
collectifs passe au même arrêt que l’autobus Orléans 
Express, et ce, quatre fois par jour en direction de 
Trois-Rivières et quatre fois par jour au retour de Trois-
Rivières. « L’interconnexion entre les deux services, ça 
ne se fait pas beaucoup à l’échelle du Québec, donc on 
est un bel exemple », conclut Valérie Bellerose.

L’arrêt d’autobus Orléans Express est inauguré
Le service interurbain provincial débutera le 9 juin à Louiseville

L’inauguration de l’arrêt d’autobus Orléans Express s’est déroulée en 

présence de Martin Latulippe, directeur des opérations, Transport 

interurbain pour Keolis Canada, Karoline Ingle, Gestionnaire expérience 

client pour Keolis Canada, Françoise Hogue Plante, conseillère 

municipale à la Ville de Louiseville, Valérie Bellerose, directrice générale 

du service de transports collectifs de la MRC de Maskinongé et Yvon 

Deshaies, maire de Louiseville. (Photo L’Écho - Judith Mc Murray)

Du 10 au 16 juin 2024

La protection des travailleurs
de chantier, j�embarque.

Première Semaine nationale de sensibilisation 
à la sécurité des travailleurs routiers

Pour leur sécurité : 

Respectez la signalisation, y compris la limite de vitesse affichée

Faites preuve de courtoisie à leur égard
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DISTINCTION. Grâce à ses efforts visant 
à faciliter l’accueil et l’intégration des per-
sonnes immigrantes, la MRC de Maskinongé 
s’est vue attribuer le prix Ulrick-Chérubin par 
la Fédération québécoise des municipalités 
(FQM) lors de l’assemblée des MRC qui se tenait 
les 29 et 30 mai à Québec.

Le prix Ulrick-Chérubin souligne l’apport des 
municipalités et des organismes à but non lucra-
tif dans la mise en œuvre de bonnes pratiques en 
matière d’accueil, d’intégration et d’inclusion des 
personnes immigrantes, partout sur le territoire 
québécois.

« La MRC est honorée de recevoir ce prix. Il vient 
souligner toute l’importance que nous accordons 

à l’accueil et l’intégration des nouveaux arrivants, 
de même qu’à la diversité culturelle dans notre 
milieu. Les gens sont de plus en plus nombreux 
à nous choisir comme destination pour s’établir 
et travailler. À cet effet, la MRC ne ménage aucun 
effort pour s’assurer que ces gens-là soient bien et 
qu’ils se sentent chez eux », a commenté le préfet 
Paul Carbonneau.

En collaboration avec les partenaires du milieu, 
la MRC de Maskinongé mise sur un accueil chaleu-
reux et des services personnalisés pour simpli-
fier l’intégration des nouveaux arrivants dans les 
municipalités du territoire. Afin de coordonner 
les actions sur le terrain, elle a d’ailleurs accueilli 
une nouvelle ressource en 2023 et celle-ci est 

responsable de chapeauter la Stratégie d’attrac-
tion, d’accueil et de rétention des nouveaux 
arrivants.

Elle a également mis en place différentes ini-
tiatives qui permettent aujourd’hui à la MRC de se 
démarquer sur la scène provinciale, notamment 
avec la  campagne Pareil comme toi; les ateliers 
de sensibilisation à la diversité culturelle dans les 
écoles; l’élaboration d’une offre d’activités dans le 
cadre de la SQRI; et sa participation à l’élaboration 
du Guide des bonnes pratiques pour les entre-
prises (Accueil des talents internationaux) .

La MRC de Maskinongé tient spécialement à 
féliciter Stéphanie Allard, agente de développe-
ment, d’avoir su mener à terme l’ensemble des 

projets et la remercie pour son implication et son 
dévouement envers les personnes immigrantes.

« Les actions présentées lors du dépôt de notre 
candidature et la concertation du milieu sont une 
preuve que notre territoire est accueillant et que 
nous sommes soucieux d’offrir des conditions qui 
favorisent la meilleure intégration possible des nou-
veaux arrivants. C’est dans notre ADN de soutenir le 
rapprochement interculturel. Ce prix nous motive 
encore plus à poursuivre le travail et à développer 
de nouveaux projets », a ajouté Paul Carbonneau.

Rappelons que la MRC de Maskinongé est le 
troisième territoire de la Mauricie à remporter le 
prix Ulrick-Chérubin après la Ville de La Tuque en 
2023 et la MRC de Mékinac en 2022.

La MRC de Maskinongé remporte le prix Ulrick-Chérubin

Sur la photo, on retrouve en partant de la gauche : Pascale Plante, directrice générale et greffière-trésorière de la MRC de Maskinongé; Réjean Carle, représentant de la MRC et maire de 

Sainte-Ursule; Christine Fréchette, ministre de l’immigration, de la Francisation et de l’Intégration; et Jacques Demers, président de la Fédération québécoise des municipalités. (Photo courtoisie)

BERNARD LEPAGE 

blepage@icimedias.ca

ÉCONOMIE.  C’est le mardi 4 juin à 18h30 au Centre commu-
nautaire de Maskinongé que les membres de la Caisse populaire 
de Maskinongé sont conviés à l’assemblée générale extraor-
dinaire portant sur le projet de regroupement avec la Caisse 
Desjardins de l’Ouest de la Mauricie.

Pour soutenir le projet de fusion, les administrateurs des 
deux caisses font valoir que les membres de la Caisse populaire 
de Maskinongé bénéficieraient d’une offre de services et d’une 

expertise encore plus larges; que la nouvelle caisse serait en mesure 
de mieux soutenir financièrement les projets porteurs de la région 
et ainsi faire rayonner les divers organismes de l’ensemble de son 
territoire, dont à Maskinongé; et que le regroupement offrirait à la 
caisse une capacité accrue de développement à long terme, tant au 
niveau financier qu’en termes de développement de carrière pour 
ses ressources.

La période de votation se déroulera dès la fin de l’assemblée du 
4 juin et ce, jusqu’au 8 juin à 23h59. Les membres pourront voter 
en ligne sur le site www.desjardins.com/caisse-maskinonge Ils pour-
ront se prononcer sur le projet de fusion grâce aux boutons Écouter 

l’AGE et Mon vote qu’ils trouveront sur le site web de la caisse. Au 
clic, ils seront redirigés sur une page de connexion AccèsD. Une fois 
qu’ils se seront identifiés, ils pourront simplement voter. Il sera éga-
lement possible de voter par le bouton Mon vote disponible dans 
AccèsD.  Les résultats seront connus dans les jours suivant la fin du 
vote. Si le regroupement est accepté, il sera effectif le 1er janvier 2025.

Soulignons que dans ses états financiers pour l’année 2023, 
la Caisse populaire de Maskinongé disait compter près de 3000 
membres, un actif de 138 millions de dollars et avoir dégagé un 
excédent d’opérations de 2,3 millions$. La caisse avait retourné des 
ristournes totalisant 214 000$ à ses membres.

La décision entre les mains des 2951 membres
Projet de fusion entre la Caisse populaire de Maskinongé et la Caisse Desjardins de l’Ouest de la Mauricie
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BERNARD LEPAGE 

blepage@icimedias.ca

MINES.  La réforme de la Loi sur les mines du 

gouvernement Legault qui propose de freiner 

la spéculation des claims miniers en les interdi-

sant sur les terres privées semble de prime abord 

une bonne nouvelle, mais mérite des éclaircis-

sements note Gilbert Guérin, porte-parole du 

mouvement Creuse pas dans mon Caxton.

« Dans ses interventions dans les médias après le 
dépôt du projet de loi, la ministre Maïté Blanchette 
Vézina a déclaré que ça serait interdit là où il n’y a 
pas eu de travaux dans le passé. C’est une grosse 
affaire parce que si on dit que la prospection est 
interdite sur les terrains privés, mais pas ceux où il y 
a eu des travaux dans le passé, ça veut dire qu’on se 
retrouve à la case départ », souligne le résident de 
Saint-Élie-de-Caxton.  

Gilbert Guérin rappelle que les compagnies qui 
ont acheté des claims miniers au cours des derniers 
mois dans la région ont en grande majorité ciblé 
des terrains qui ont déjà fait l’objet de forage dans 
le passé. « Les compagnies n’achètent pas n’importe 
où. Elles achètent à des endroits où il y a du poten-
tiel », souligne-t-il.

Le militant note toutefois qu’on en est seu-
lement au projet de loi et que des consultations 

auront lieu dans quelques mois pour l’amender. 
« La chance qu’on a, c’est qu’on a ce projet de loi 
aujourd’hui et que l’Assemblée nationale ferme ses 
travaux le 7 juin. On a donc l’été pour examiner ça 
en profondeur », poursuit Gilbert Guérin qui entend 
bien participer aux consultations à l’automne. « Il 
faut préciser ce que ça veut dire dans le passé. On 
remonte à 10 ans, 20 ans, 50 ans… Il y a des préci-
sions à apporter. »

Le porte-parole de Creuse pas dans mon Caxton 
entend aussi porter attention aux terres publiques 
où la prospection ne semble pas être exclue pour 
le moment dans le projet de loi. « Des terres de la 
Couronne, on en a à Saint-Alexis-des-Monts, Saint-
Paulin, Saint-Mathieu-du-Parc. Si des forages y sont 
faits près des cours d’eau, avec le principe des bas-
sins versants, il y a des risques de contamination 
dans nos lacs et rivières jusqu’au lac Saint-Pierre. Nos 
cours d’eau ne connaissent pas les limites adminis-
tratives entre les municipalités ni entre les terrains 
privés et les terres publiques. »

Sur une note plus positive, Gilbert Guérin se 
réjouit de voir que le projet de loi semble donner 
une plus grande place aux municipalités et aux MRC 
où sont achetés des claims miniers.

Il y a près de 351 000 claims miniers actuelle-
ment au Québec. Près de 10% du territoire qué-
bécois est actuellement couvert par des claims 

miniers, dont 8% des terres privées. Pour enrayer 
la spéculation, le projet de loi prévoit également 
d’interdire la vente d’un claim sans avoir effectué 

de travaux d’exploration, et ces droits vont expirer 
si des travaux n’ont pas été effectués dans un certain 
délai.

Un projet de loi qui devra être précisé

Gilbert Guérin, porte-parole de Creuse pas dans mon Caxton. (Photo Archives L’Écho)

Creuse pas dans mon Caxton commente la réforme de la Loi sur les mines

SPECTACLE-BÉNÉFICE
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Billets à partir de 59 $
En vente maintenant
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Facile à exé cu ter, cette recet te vous pro po-

se un maïs bien diff  é rent du tra di tion nel 

« bouil lir et endui re de beur re ».

INGRÉDIENTS
• 6 épis de maïs
• 1/2 tasse d’hui le d’oli ve
• 1 cuillè re à thé de pou dre de chili
• 1 cuillè re à thé de poi vre de  Cayenne
• 2 cuillè res à thé de sauce piquan te 

(Tabasco,  Frank’s  RedHot ou  Sriracha)
•  Sel et poi vre

PRÉPARATION
1. Mélanger tous les ingré dients sauf le maïs.
2. Badigeonner les épis de maïs avec le mélan ge.
3. Envelopper indi vi duel le ment les épis dans deux feuilles 

d’alu mi nium.
4. Faire cuire le tout sur la grille du bar be cue à feu moyen, 

de 12 à 15 minu tes, en les tour nant tou tes les deux 
minu tes. Ne pas dépas ser 15 minu tes.

5. Délester les épis de maïs du papier d’alu mi nium en pre-
nant garde aux brû lu res et pla cez-les direc te ment sur la 
grille jus qu’à l’obten tion d’une belle colo ra tion.

6. Vérifier la cuis son qui sera à point si les grains de maïs 
décol lent faci le ment lors que sou le vés avec une four-
chet te.

INGRÉDIENTS
• 1 livre de pom mes de terre (la mar que Yukon Gold cons ti tue un bon choix) • 2 cuillè res à table de jus de citron• Le zeste d’un citron

• 3 cuillè res à table d’hui le d’oli ve• 1 cuillè re à table de mou tar de de Dijon• 1/2 tasse de roquet te gros siè re ment hachée
• 2 cuillè res à table de cibou let te hachée• 2 cuillè res à table de per sil haché• 2 cuillè res à table de basi lic haché• 1 bonne pin cée de sel et de poi vre• 1 écha lo te fran çai se hachée fine ment • 1 cuillè re à table de mayon nai se

PRÉPARATION
1. Couper les pom mes de terre en cubes d’envi ron un pou ce. 
2. Dans une gran de cas se ro le, faire bouillir les pom mes de terre envi ron 5 minu tes ou jus qu’à ce qu’elles soient ten dres. 3. Égout ter et lais ser refroi dir.

4. Dans un grand bol, bat tre le jus de citron et le zes te, l’hui le d’oli ve, la mou tar de de Dijon, la mayon nai se, le sel et le poi vre. 5. Y ajou ter la roquet te, l’écha lo te fran çai-se, la cibou let te, le per sil et le basi lic. 6. Remuer un peu. 
7. Verser les pom mes de terre dans ce mélan ge en bras sant déli ca te ment. 8. Servir.

Salade de pom mes de terre « citron et mou tar de »
Vous vous ferez des amis avec cette sala de un peu rele vée mais plei ne de fraî cheur! Le secret de la réus si te?  Résister à la ten ta tion de rem pla cer les her bes fraî ches  par des her bes séchées ou de peler les pom mes de ter re.Maïs épicé 

BBQ

Au milieu de ce siè cle, on en modi fie la recet te 

INGRÉDIENT
S

(Pour 4 per son nes)

• 8 tran ches de pain

• 6 à 8 cuillè res à table de tar ti na de 

 cho co la tée aux noi set tes (le Nutella donne 

d’excel lents résul tats)

• 4 bana nes mûres tran chées en ron del les 

d’envi ron 1/2 pouce

• 4 œufs moyens

• 1 tasse de lait au cho co lat 

• 2 cuillè res à table de sucre 

• 1 cuillè re à thé d’extrait de vanille

• Un peu d’hui le pour la grille du bar be cue

• Une pin cée de sucre à gla cer 

 pour la gar ni ture

PRÉPARATIO
N

1. Bien hui ler la grille avant d’allu mer le bar  be-

cue à feu moyen. 

2. Battre légè re ment les œufs, le lait entier, le 

sucre et l’extrait de vanille. 

3. Tartiner les tran ches de pain de Nutella  

(ou la mar que de votre choix). 

4. Placer qua tre tran ches de pain dans un grand 

plat, le côté tar ti né vers le haut.

5. Déposer les tran ches de bana ne sur les 

tar ti na des, puis ajou ter les autres tran ches 

de pain, le côté tar ti né con tre ces der niè res, 

pour for mer des sand wichs. 

6.  Verser les œufs bat tus sur les sand wichs. 

Laisser repo ser quel ques minu tes, puis les 

retour ner pour imbi ber l’autre côté. 

7. Déposer déli ca te ment les sand wichs sur la 

grille et fer mer le cou ver cle. Attention! Au 

besoin, pla cer les sand wichs sur la plus 

haute grille du bar be cue, aux extré mi tés laté-

ra les, là où l’inten si té de la cuis son est moins 

impor tan te. 

8. Cuire de 4 à 6 minu tes de cha que côté ou 

jus qu’à l’obten tion d’une belle cou leur dorée. 

9. Retirer du feu et sau pou drer de sucre à gla-

cer. 

10. Servir avec du sirop d’éra ble.

Vous avez bien lu! Rares sont les recet tes d
e petits déjeu ners et de des serts que l’on peut pré pa rer sur le bar be cue. Petits et grands raf-

fo le ront de cel le-ci! Substituez la tar ti na de cho co la tée aux noi set tes pour du beur re d’ara chi des si vous sou hai tez réa li ser une ver sion 

moins sucrée et plus sou te nan te. Pour des résul tats opti maux, votre bar be cue pos sè de ra un cou ver cle et une grille éle vée.
Pain doré aux bana nes et au cho co lat sur le bar be cue
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PRÉPARATION
1. Écra ser les feuilles de men the et 3-4 ron del les de lime dans votre 

high ball (ver re de forme cylin dri que, à la fois haut et étroit).
2.  Ajouter le sucre, le rhum blanc, le soda ainsi que les gla çons.
3.  Bien remuer.

S’il est un cock tail en vogue depuis quel ques années, c’est bien le moji to.  
À la fois fraî che, sucrée et aci du lée, cette bois son accom pa gne par fai te ment  
vos bel les jour nées d’été, en plus de rehaus ser vos soi rées entre amis sur la ter ras se.  
Plusieurs varian tes sont pro po sées. Voici la ver sion clas si que.

INGRÉDIENTS
(Pour 6 por tions)

• 1 kg de vian de hachée (bœuf,  agneau ou com bi nai son des deux)• 2 oignons moyens hachés fine ment• 1 cuillè re à thé de cumin
• 1/2 tasse de per sil frais haché• 1/2 tasse de corian dre fraî che hachée• Un peu de sel et de poi vre

PRÉPARATION
1. Dans un grand bol, bien mélan ger tous les ingré dients.
2. De vos mains mouillées, façon ner le mélan ge en sau cis ses d’envi ron six pou  ces de lon gueur. Utiliser des bro-ches en bois ou en métal si dési ré, ce qui vous faci li te ra la tâche, tant pour le look des sau cis ses que pour le ser-vi ce. 

3. Faire griller sur le bar be cue. 
4. Servir.

Kefta BBQ
Ce déli cieux plat tra di tion nel du Nord de l’Afrique  est tout indi qué pour un lunch rapi de dans la cour.  Le dosa ge des her bes fraî ches (per sil et corian dre)  est une affai re de goût; n’hési tez pas à faire  des expé rien ces! À ser vir avec une sauce tzat zi ki ou  à base de yogourt, des légu mes frais et du pain pita.

INGRÉDIENTS

• 4 à 6 côtes de porc d’envi ron un pouce d’épais seur, avec 

ou sans os.

MARINADE

• 1/2 tasse de sauce soya

• 2 cuillè res à table d’hui le végé ta le

• 2 cuillè res à table de sauce hoi sin  

(ou de cas so na de)

• 2 gous ses d’ail hachées

• 1 cuillè re à table de gin gem bre haché

• 2 cuillè res à thé d’hui le de sésa me

• 1 cuillè re à table de vinai gre chi nois  

(ou de vinai gre blanc)

FARCE

• 1/2 tasse de noix de cajou hachées

• 2 gros oignons verts hachés

• 2 bran ches de céle ri hachées

• 8-10 champ i gnons blancs hachés

• 1 cuillè re à table de gin gem bre haché

• Un peu de poi vre

PRÉPARATION

1. À l’aide d’un bon cou teau, pra ti quer une inci sion le long  

de cha que côte pour éven tuel le ment y intro dui re la far ce. 

2. Placer les côtes dans un grand sac de plas ti que allant  

au con gé la teur.

3. Fouetter tous les ingré dients de la mari na de, puis ver ser le 

mélan ge sur les côtes. 

4. Laisser repo ser au frigo au moins une heu re, voire toute 

la nuit. Il impor te tou te fois de remuer le sac de temps à 

autre.

5. Allumer votre bar be cue à feu moyen/éle vé. 

6. Sortir les côtes du frigo et met tre de côté deux cuillè res à 

table de mari na de.

7. Verser un peu d’hui le dans une poêle afin d’y faire reve nir 

les noix, les oignons, le céle ri et les champ i gnons durant 

quel ques minu tes. Ajouter la mari na de et lais ser cuire à 

feu doux quel ques minu tes de plus ou jus qu’à  

l’éva po ra tion com plè te de la mari na de.  

8. Farcir les côtes avec le mélan ge. Au besoin, refer mer les 

côtes avec un cure-dents.

9. Griller sur le bar be cue de 3 à 5 minu tes de cha que côté, 

puis ser vir.

Côtes de porc BBQ asia ti ques far cies

En plus d’être très goû teu ses, ces côtes de porc sont faci les à pré pa rer.  

Vous pou vez les choi sir avec ou sans os. La secon de option faci li te ra tou te fois  

votre tra vail au moment de l’inci sion.

Le par fait moji to!
LE SAVIEZ-VOUS?

Ce cock tail d’ori gi ne cubai ne a été ini tia le­
ment con coc té quel que part au début du siè cle 
der nier. Il por tait alors le nom Draque (Dragon), 
en hom ma ge au pre mier pira te anglais, Francis 
Drake, à faire le tour du mon de.

Au milieu de ce siè cle, on en modi fie la recet te  
ori gi na le en y ajou tant du rhum (à notre plus 
grand plai sir!). C’est à ce moment qu’il fut 
rebap ti sé moji to. 

INGRÉDIENTS
• Des gla çons
• Quelques ron del les de lime
• Une dizai ne de feuilles de men the fraî che
• 2 cuillè res à thé de sucre
• 2 onces de soda
• 1 1/2 once de rhum blanc 
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MOT CACHÉ
THÈME : GOLF / 7 LETTRES

SO
LU

TI
O

N
 D

E 
CE

 M
O

T 
CA

CH
É 

: T
O

UR
N

O
I

A

ABONNEMENT
AIGLE
ALBATROS
ALLÉE
AMATEUR
APPROCHE
ARBRE
B

BALLE
BÂTON
BOIS
BOUTIQUE

C

CADET
CARTE
CHAMPIONNAT
CHARIOT
CLASSEMENT
CLUB
COCHEUR
COUP
D

DÉPART
DISTANCE
DRAPEAU

E

ÉLAN
F

FER
FOSSE
G

GANT
GAZON
H

HANDICAP
J

JALON
JEU
JOUEUR

L

LAC
LEÇON
LIMITE
N

NORMALE
O

OBSTACLE
OISELET
P

PARCOURS
PARTENAIRE
PARTIE
PÉNALITÉ

POINTAGE
POSITION
PRÉCISION
PROFESSIONNEL
Q

QUATUOR
R

RÂTEAU
RÈGLEMENT
ROULÉ
RUISSEAU
S

SABLE
SAISON

SOULIERS
T

TERRAIN
TERTRE
TRAJECTOIRE
TROU
V

VENT
VERGES
VERT
VOITURETTE

SUDOKU

RÈGLES DU JEU :

Vous devez remplir toutes les cases vides en plaçant  
les chiffres 1 à 9 une seule fois par ligne, une seule fois 
par colonne et une seule fois par boîte de 9 cases.

Chaque boîte de 9 cases est marquée d’un trait plus 
foncé. Vous avez déjà quelques chiffres par boîte 
pour vous aider. Ne pas oublier : vous ne devez 
jamais répéter les chiffres 1 à 9 dans la même ligne, 
la même colonne et la même boîte de 9 cases.

RÉPONSE DU JEU Nº 875

N
IV

E
A

U
 :

 F
A

C
IL

E

JEU Nº 875

MOTS CROISÉS

HORIZONTALEMENT

1. Malédiction proférée 
contre quelqu’un.

2. Huile essentielle 
— Naturelle.

3. Éclairage — Imbéciles.
4. Le premier prix — Vedettes

— Ses enfants étaient 
les Cyclopes et les Titans.

5. Trait — Étendre par 
traction.

6. Terme de photographie 
— Place — Mis à sec.

7. Coq de bruyère 
— Démonstratif.

8. Occuper entièrement 
l’esprit — Compagne 
d’Adam.

9. Trou dans une route 
défoncée.

10. Couleur, aux cartes 
— Orthographier.

11. Singulier — Ne mangent 
pas.

12. D’une partie de l’intestin 
grêle — Ensemble 
d’épisodes télévisés.

VERTICALEMENT

1. Inhabituel — Lettre grecque.
2. Dédaigné — Maréchal 

français.
3. Ce n’est pas un amateur 

— Se dit d’une forme d’art.
4. On en fait des sièges 

— Langue râpeuse des 
mollusques.

5. Article arabe — Question.
6. Au revoir — Ville d’Italie 

— Avant tu.
7. Trop mûr, en parlant 

d’un fruit — Arme.
8. Petit trait horizontal 

— Fleur printanière.

9. Rare — Boîte.
10. Obtiennent — Prothèse 

dentaire.
11. Verbe hivernal — Laqué.
12. Alcaloïde végétal — 6 mois

après Noël.

R
ÉP

O
N

SE
 D

U
 N

° 
87

5

N° 875

Envie de plus de

mots croisés ?

ou visitez notre site internet : 

www.lechodemaskinonge.com/mots-croises

JEUX&
PASSE-TEMPS
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Découvre le nom d’un reptile  
marin fossile qui a vécu  
à l’ère mésozoïque en  
remplissant la grille à l’aide  
des noms de dinosaures ci-dessous.  
Bonne chance!

MOTS À INSÉRER  

DANS LA GRILLE

• Allosaure
• Ankylosaure
• Apatosaure
• Brontosaure
• Diplodocus
• Éoraptor
• Ptérodactyle
• Stégosaure
• Tricératops
• Tyrannosaure
• Vélociraptor

Activités fantastiques  
pour mordus de l’ère jurassique!

Entrecroisé 100 % dinos! :

Plésiosaure
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JUDITH  MC  MURRAY 
jmcmurray@icimedias.ca

PATRIMOINE. Alors que des travaux 
de réparation d’envergure seront néces-
saires de manière imminente, l’Équipe 
de vie communautaire de l’église 
 Saint-Antoine- de-Padoue travaille à mettre 
en place une série d’initiatives afin de sau-
ver le bâtiment, en plus de vouloir lui redon-
ner de la vigueur et de la notoriété.

Les rénovations les plus urgentes appa-
raissent comme étant la décontamination et la 
mise à niveau des équipements de chauffage, 
la restauration des vitraux et boiseries exté-
rieures, ainsi que la mise en place de mesures 
d’accessibilité. Ces travaux constituent une 
dépense significative s’évaluant de 15 à 20 mil-
lions sur 10 ans.

«  Les 15  à 20  millions, c’est ce que ça 
coute pour rendre le bâtiment pérenne et à 
même de rester l’un des fleurons  Louiseville », 
relève  Richard  Brown, marguillier de l’église 
 Saint-Antoine- de-Padoue. Le bâtiment laisse 
également entrevoir plusieurs signes de dété-
rioration comme de la peinture écaillée, de la 
décoloration autour des fenêtres, des vitraux 
qui s’affaissent à cause de la chaleur, des élé-
ments de plâtre qui se détachent ainsi qu’un 
trou au plafond.

C o n s i d é r a n t  q u e  l ’ é g l i s e 
 Saint-Antoine- de-Padoue de  Louiseville figure 
au registre du  Patrimoine religieux du  Québec 
et au registre du  Patrimoine culturel du  Québec 
pour ses éléments intérieurs, le ministère de la 
 Culture et des  Communications du  Québec et 
 Patrimoine canadien seront sollicités comme 

partenaires publics afin d’assumer environ 
75 % des coûts estimés. La facture restante sera 
absorbée par des partenaires, des ententes 
commerciales, des produits événementiels et 
les dons du public.

«  Le défi c’est qu’ici au  Québec, on n’est pas 
habitué de payer pour aller dans une église, 
donc nous n’irons pas dans cette  direction-là 
puisque ce serait  contre-productif. On va plu-
tôt aller chercher des ententes commerciales ». 
L’implication monétaire du public prendra 
plutôt la forme de contribution volontaire 
ou de billetterie avec prix fixe pour certains 
évènements.

En plus de vouloir procéder à la rénovation 
de l’église, une vision plus large émane des 
objectifs de l’Équipe de vie communautaire. 
Effectivement, elle travaille de manière active 
à faire connaitre le lieu pour ses attraits patri-
moniaux et artistiques. C’est pourquoi une 
programmation d’activités a été lancée pour la 
saison estivale 2024. Par la suite, en fonction de 
la réceptivité des gens, un plan d’affaires plus 
détaillé sera mis sur pied afin de planifier un 
financement adéquat du bâtiment.

Rappelons que l’Équipe de vie commu-
nautaire est composée de  Rodrigue  Roy,  René 
 Dalcourt,  Linda  Vincent,  Jean-Noël  Lampron, 
 Jacques  Paquet,  Benoît  Genest,  Jean-Michel 
 Sene,  Louise  Jobin,  Julie  Roy et  Richard  Brown, 
marguillier.

L’IDÉATION DE PROJETS
Dans une perspective à long terme, le but 

du comité est de faire vivre l’église de manière 
optimale en y combinant la liturgie, un éco-
musée, la possibilité d’y tenir des spectacles 

ou prestations artistiques, une terrasse intelli-
gente et plusieurs autres avenues qui permet-
traient de garder le lieu bien vivant. «  Il faut 
utiliser ce bâtiment comme un moteur écono-
mique, un moteur culturel et surtout un élé-
ment de cohésion sociale », souligne  Richard 
 Brown.

Le projet d’écomusée viserait pour sa part 
à rendre hommage au travail et au déploie-
ment des valeurs des  Fabriques qui ont laissé 
un grand héritage derrière elles. «  Il faut com-
prendre que les fabriques ont été des incuba-
teurs sociaux importants. Aujourd’hui on parle 
de maisons de la famille, de la  DPJ. Tout ça pro-
vient beaucoup du travail charitable, comme 
celui des religieuses ».

DES VISITES PLEINES D’ANECDOTES
L’activité phare annoncée pour l’été 

2024 est la tenue de visites de l’église. Dès ven-
dredi 21 juin, et ce, jusqu’au samedi 24 août, le 
public est invité à faire des visites guidées du 
lieu. Elles auront lieu les vendredis et samedis 
à 13 h et 15 h et seront d’une durée d’environ 
60 minutes. Les visites seront offertes par des 
membres de l’Équipe de vie communautaire, 
dont  Linda  Vincent. Ces visites seront gratuites 
avec contribution volontaire.

Elles viseront la mise en valeur du patri-
moine culturel, religieux et historique. Comme 
le mentionne  Richard  Brown, de nombreuses 
anecdotes sont à prévoir, que ce soit les 
grandes particularités des œuvres, les tech-
niques artistiques, les erreurs de conception et 
les réparations diverses à la suite d’incendies.

Considérant que l’Équipe de vie 

communautaire est particulièrement sou-
cieuse d’avoir le pouls de la population, un livre 
à commentaire sera mis à disposition. «  Lors 
des visites, il y aura un livre d’art qui servira 
pour que les gens donnent leurs impressions. 
On leur demandera : qu’ est-ce que vous auriez 
aimé voir ? »

RICHE PROGRAMMATION ESTIVALE
•  Dimanche 16  juin à 10 h 30 :  Messe en 

l’honneur de  Saint-Antoine et fête des  Pères. 
Présentation de l’Équipe de vie communau-
taire en présence des dignitaires.

•  Samedi 13 juillet 13 h :  Raymonde  Fortin 
offrira un récit et une animation portant sur la 
vie des  Filles du  Roy. L’activité, d’une durée de 
45 minutes, se tiendra à l’intérieur de l’église. 
Ce sera gratuit avec contribution volontaire. 
L’activité sera suivie des visites guidées.

•  Samedi 17  août 19 h :  Deux violo-
nistes et un violoncelliste du  Conservatoire 
de  Trois-Rivières offriront un concert de 
60 minutes dans le chœur de l’église. Activité 
gratuite, ouverte au grand public, avec contri-
bution volontaire.

•  Dimanche 25 août 10 h 30 :  Messe spéciale 
pour souligner la rentrée des classes. Les élèves 
et la communauté étudiante sont invités à faire 
bénir leur sac d’école.

•  6-7-8  septembre (vendredi, samedi, 
dimanche) :  Journée du  Patrimoine religieux 
dans toute la  MRC.

•  Samedi 14 septembre 19 h :  Concert par un 
duo de flûte et hautbois du  Conservatoire de 
musique de  Trois-Rivières. Durée : 60 minutes. 
Coût : 10 $ par personne.

Richard Brown, marguillier de l’église Saint-Antoine-de-Padoue. (Photo L’Écho - Judith Mc Murray)

À la rescousse de l’église de Louiseville
Église Saint-Antoine-de-Padoue de Louiseville

COMMUNAUTÉ
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JUDITH  MC  MURRAY 

jmcmurray@icimedias.ca

CULTURE. Le symposium des arts visuels de 
 Louiseville se tiendra les 29 et 30 juin prochain au 
parc du tricentenaire à  Louiseville. L’évènement 
souhaite célébrer la culture sous toutes ses 
coutures.

En plus d’avoir comme médium premier la pein-
ture, le symposium présente également parmi ses 
exposants de la sculpture et de la photo. Cette année, 
ce sont 66 artistes, professionnels et émergents, de par-
tout au  Québec qui seront réunis lors de l’évènement.

«  Le  bouche-à-oreille fait en sorte que des artistes 
de partout veulent participer à notre symposium. Les 
invitations partent généralement à la  mi-décembre et 
la période d’inscription s’échelonne jusqu’à la fin jan-
vier. Vers le  4-5 janvier, on était déjà complet. On a une 
bonne réputation », souligne  Raymonde  Loyer, prési-
dente du comité organisateur.

Rappelons que la formule de symposium en exté-
rieur ouverte aux artistes de la province est en place 
depuis 2015. Cette nouvelle façon de faire avait pour 
objectif de développer l’évènement et ses possibilités. 
Depuis ce temps, le symposium gagne en notoriété à 
travers l’ensemble du  Québec selon  Madame  Loyer.

Par ailleurs, on note le retour du volet  Conjuguer 

arts visuels et poésie qui propose un concours aux 
élèves de l’école secondaire l’Escale.  Celui-ci consiste 
en la rédaction d’un poème inspiré d’une œuvre 
visuelle d’un artiste du symposium. Les 6 poèmes 
retenus seront exposés lors de l’évènement. La grande 
gagnante du concours est  Maryse  Saint-Jean. La jeune 
poétesse a remporté un chèque cadeau offert par la 
 Caisse  Desjardins de l’Ouest de la  Mauricie.

«  Le symposium souligne la culture dans son 
ensemble. C’est la culture pour les jeunes aussi, de 

leur permettre d’être reconnus pour leurs écritures », 
témoigne la présidente.

La célébration de la culture se traduit également 
par l’omniprésence de la musique lors des deux 
jours de festivité. En plus de faire jouer de la musique 
d’ambiance, un concert de piano donné par  Alexandre 
 Grogg se tiendra le samedi 29 juin en  après-midi.

LANAUDIÈRE GAGNE EN POPULARITÉ
Bien que la majorité de l’achalandage du sympo-

sium des arts visuels de  Louiseville provienne de la 
 Mauricie, le comité organisateur remarque dans les 
dernières années une augmentation considérable 

des visiteurs en provenance de  Lanaudière.
En effet, d’édition en édition, le nombre de per-

sonnes provenant de la région voisine augmente. La 
présidente explique ceci par le fait que des évène-
ments semblables à celui du symposium de  Louiseville 
n’existent pas dans cette région, à l’exception de la 
couronne nord, limitrophe de  Montréal (Terrebonne, 
 Repentigny et L’Assomption). Elle croit ainsi que ce 
phénomène sera observé encore une fois cette année.

HOMMAGE À  MARCELLE  FERRON
À la suite d’une demande de la  MRC de 

 Maskinongé, quelques artistes participants au 

symposium collaboreront à la création d’une œuvre 
collective en hommage à  Marcelle  Ferron. « C’est une 
belle collaboration pour souligner cette artiste révolu-
tionnaire. Je la connaissais de nom, je connaissais peu 
ses œuvres comme telles, mais elle était vraiment en 
avant sur son temps. Elle est allée aux  Beaux-Arts et 
je lisais justement que les  Beaux-Arts étaient trop tra-
ditionnels pour elle, donc elle est partie pour étudier 
avec  Jean-Paul  Lemieux », raconte  Raymonde  Loyer.

C’est en s’inspirant du style de la  Louisevilloise que 
les artistes travailleront à créer cette œuvre collective. 
 Celle-ci sera présentée dans le cadre des festivités en 
l’honneur de  Marcelle  Ferron le 8 novembre prochain.

Symposium des arts visuels de Louiseville

Une célébration de la culture

SENSIBILISATION. Grâce aux efforts des 
280 participants réunis à  La  Tuque,  Shawinigan et 
 Trois-Rivières, la  Marche  SP en  Mauricie a amassé 
35 841 $ en dons jusqu’à présent.

Ces fonds contribueront au financement de la 
recherche sur la sclérose en plaques et les services 
offerts aux personnes du  Québec touchées par cette 
maladie.

La  Marche  SP est l’événement de collecte de 
fonds le plus important de la  Société canadienne de la 

sclérose en plaques en  Mauricie. Cet événement festif, 
familial et accessible se tient le dernier dimanche de 
mai depuis bientôt 30 ans.

«  La  Marche  SP est un événement rassembleur et 
touchant. Année après année, nous y voyons des per-
sonnes atteintes de  SP entourées de leur famille et de 
leurs proches qui veulent démontrer leur soutien et 
poser des gestes concrets dans la lutte contre la  SP. Il 
est très inspirant de voir tous ces gens marcher avec un 
seul objectif : celui de stopper la  SP », explique  Lilianne 

 Demers-Lamarche, directrice de la région  Mauricie de 
 SP  Canada.

Les dons sont encore possibles jusqu’au 30 juin. 
L’organisme aimerait recueillir un total de 38 500 $ 
cette année, le nombre de personnes atteintes étant 
en augmentation.

 SAVIEZ-VOUS QUE...
Le  Canada affiche l’un des taux de sclérose en 

plaques les plus élevés du monde. En moyenne, 

12  Canadiens reçoivent un diagnostic de  SP chaque 
jour. La  SP est une maladie  auto-immune chronique 
ciblant le système nerveux central (cerveau et moelle 
épinière). Elle est le plus souvent diagnostiquée chez 
des personnes âgées de 20 à 49 ans. La  SP est consi-
dérée comme une maladie épisodique, c’ est-à-dire 
qu’elle se caractérise par la survenue de troubles invali-
dants dont la gravité et la durée varient et qui sont sou-
vent suivis par des phases de rémission. Cette affection 
peut aussi se présenter sous une forme progressive.

Les participants de la Marche SP à 

Trois-Rivières (Photo courtoisie)

35 841$ amassés lors de la Marche de la SP en Mauricie
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 ■  FADOQ Sainte-Ursule

 La FADOQ Sainte-Ursule et la Municipalité 
de Sainte-Ursule vous invite tous les jeudis 
sur le terrain de la patinoire du centre 
communautaire (215, rue Lessard). La 
pétanque est de retour. Inscription à 18h30 
au coût de 3$. Café et collation. Invitez vos 
amis. Info: Réjean Carle 819-228-4345, Yvon 
Livernoche 819-386-4795.

 ■  FADOQ Joie de Vivre Saint-Paulin

 Souper du mois le mardi 11 juin à 17h30 au 
Centre Multiservice. Bingo et danse. Coût: 25$ 
membres, 28$ non-membres. Voyage le 25 
juillet au Vieux Terrebonne, pièce de théâtre 
Moi et l’Autre. Coût: 200$ membres, 209$ 
non-membres. Réservations: 819-268-2165 et 
819-268-5386.

 ■  Compostelle

 Rencontre informelle, en formule 5 à 7, pour 
les personnes intéressées par les chemins de 
Compostelle, le 12 juin 17h, au Restaurant 

Maman Fournier, 3125 Boul. des Récollets, 
Trois-Rivières. Chacun assumera le coût de 
son repas. Inscription avant le 10 juin auprès 
de Hélène De Ladurantaye 819-222-5321. 
Info: André Trudel 819-693-6560, mauricie@
duquebecacompostelle.org.

 ■  Afeas Louiseville

 Lundi le 10 juin, l’Afeas de Louiseville se 
rendra au Restaurant à l’Hôtel de l’énergie à 
Shawinigan pour un dîner à 11h30. Après le 
repas, on se rend à la Cité de l’énergie pour 
14h, pour un tour de ville en tramway. Pour 
cette journée il y aura du covoiturage, chaque 
personne doit s’organiser. Info: Francine 819-
228-3428 ou Renette 819-228-3169.

 ■  Maison du commis-voyageur

 Exposition « Photos nos vielles granges du 
Québec », par Pierre Higgins, du 13 juin au 31 
juillet à la Maison du commis-voyageur de 
Louiseville. 

 ■  FADOQ Saint-Édouard

 Deux sorties organisées cet été en 
collaboration avec le transport collectif de 
la MRC de  Maskinongé: le 25 juillet, visite 
du parc Marie-Victorin à Kingsey Falls, suivi 
souper et pièce de théâtre (Une comédie À 
la folie). Coût: 160$ membre FADOQ, 165$ 
non-membres. Aussi, sortie le 8 août, visite de 

l’usine Bombardier et du musée Bombardier 
(soulier fermé obligatoire pour la visite). 
Départ de l’église St-Édouard à 7h30. Possible 
d’arrêter aux Portes de de la Mauricie. Coût: 
60$ membres, 65$ non-membres. Diner à 
vos frais, il a un restaurant près du lieu. Info et 
réservation: Bernard Clément 450-753-0989.

 ■  Rendez-vous culturel

 Pour un après-midi culturel, animé par Daniel 
Béland, ayant pour thème « Histoire de la 
chanson québécoise 1950-2020 », rendez-
vous à la Maison du Commis-Voyageur de 
Louiseville, le mardi 11 juin à 13h30.

 ■  Centre L’Étape du bassin de 
 Maskinongé

 Le  Centre L’Étape du  Bassin de  Maskinongé a 
pour mission d’aider les personnes aux prises 
avec des dépendances ainsi que les proches 
qui ont  eux-aussi besoin de soutien. Info : 
819 228-8377.

 ■  FADOQ  St-Alexis- des-Monts

 La saison du jeu de pétanque extérieur 
débutera le vendredi 7 juin prochain sur le 
terrain adjacent au local de la  Fadoq. Toutes les 
personnes intéressées à jouer, les inscriptions 
pour former des équipes se feront à 13 h 15 
au 31  St-Olivier. Info :  Madeleine  Fortin 514 
444-9047.

Sincères condoléances  
aux familles éprouvées !

 

310 - Divers à vendre

POLICIER retraité, achète 
armes à feu, possède 

permis GRC, paye en argent 
comptant. Vendez en toute 

sécurité. 819-690-0450
 

370 - Matériaux construction

TOUS genres de matériaux 
de construction : bois toutes 

sortes, «plywood», «ripe» 
pressée, revêtement (vinyle), 

bardeaux d’asphalte, 
portes d’acier, portes-patio, 
fenêtres toutes dimensions, 
dormants de chemin de fer. 

819-221-5437

370 - Matériaux construction

TÔLES à couver-
ture à lambris de 
couleur/ galvani-
sés La longueur 

que vous désirez. 
819-221-5429

 

424 - Astrologie

Ana Médium, spécialiste 
des questions amoureuses 

depuis 25 ans. Le secret 
des rencontres positives, 

la méthode pour récupérer 
son ex et des centaines de 
couples sauvés durable-

ment, réponses précises et 
datées. Tél. : 450-309-0125

1-877-288-7441 · ArmeeduSalut.ca

ANNONCES  
CLASSÉES

1 866 637-5236  
annoncesclassees@hebdos.com

À VOS AGENDAS !

AVIS PUBLIC

AVIS 
ASSEMBLÉE GÉNÉRALE

Au  CSSS centre de service  Avelin-Dalcourt de  Louiseville, le 14 mai 2024, est 
décédé à l’âge de 96 ans et 1 mois, M.  Jean-Louis  Dupont époux de feu  Réjeanne 
 Lord demeurant  Yamachiche.

La famille accueillera parents et ami(e) à la  Maison funéraire  St-Louis, 
160 rue de  Carufel,  Yamachiche. Heure d’accueil : samedi 8  juin 2024 à 
partir de 12 h. Une liturgie de la parole aura lieu à la maison funéraire ce 
même jour à 15 h. L’inhumation aura lieu au cimetière de  Yamachiche.

Le défunt laisse dans le deuil : ses enfants :  Michel  Dupont (Gisèle  Vallières), 
 Louise  Dupont,  Alain  Dupont (Louise  Auger), feu  Gaétan (ponpon)  Dupont (France 
 Lechasseur) ; ses  petits-enfants :  David  Dupont (Sonia  Morin),  Maryse  Dupont, 
 Kathleen  Sauvageau (Valérie  Lafrenière),  Yannick  Sauvageau,  Marianne  Dupont 

(Martin  Fréchette),  Jonathan  Dupont (Véronique  Boucher) ; ses  arrière-petits-enfants :  Tania  Marin-Dupont 
(Thomas  Fournier) et  Maylee  St-Hilaire-Dupont,  Xavier  Damphousse,  Louis,  Ulric,  Adeline et  Loïc  Fréchette, 
 Noélie et  Miralie  Dupont ; son  arrière-arrière- petite-fille :  Athena  Fournier ; son frère :  Marcel  Dupont (Monique 
 Chamberland) ; ses  belles-sœurs et  beaux-frères : feu  Colette  Dupont (feu  René  Louwet), feu  André  Dupont (feu 
 Thérèse  Lord), feu  Roger  Lord (Réjeanne  Mélançon), feu  Robert  Lord (feu  Huguette  Gélinas), feu  Gabrielle  Lord 
(feu  Henri  Desaulniers), feu  Fernand  Lord (Françoise  Marcouiller), feu  Jean  Lord (feu  Claire  Gélinas), feu  Pierre 
 Lord (Marie  Gélinas), feu  Thérèse  Lord (feu  André  Dupont) ; feu  Madeleine  Dupont, feu  Oriette  Dupont (feu  Louis-
Philippe  Chainé) ; ainsi que plusieurs neveux, nièces, cousins, cousines et ami(e)s.

DUPONT, JEAN-LOUIS

1928 - 2024

Maisons funéraires  St-Louis |  Renseignements : : 819 296-3962 |  Télécopieur : 819 228-3345
Courriel : condoleances@maisonstlouis.ca |  Site Internet : www.maisonstlouis.ca
Entreprise affiliée à la  Corporation des thanatologues du  Québec
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AVIS  DE  DEMANDES  RELATIVES À  UN 

 PERMIS  OU À  UNE  LICENCE

Toute personne, société ou association au sens du  Code civil 
peut, dans les trente jours de la publication du présent avis, 
s’opposer à une demande relative au permis ou à la licence  ci-
après mentionné en transmettant à la  Régie des alcools, des 
courses et des jeux un écrit sous affirmation solennelle faisant 
état de ses motifs ou intervenir en faveur de la demande, 
s’il y a eu opposition, dans les  quarante-cinq jours de la 
publication du présent avis.

Cette opposition ou intervention doit être accompagnée 
d’une preuve attestant de son envoi au demandeur ou à 
son procureur, par courrier recommandé ou certifié ou par 
signification à personne, et être adressée à la  Régie des 
alcools, des courses et des jeux, 1, rue  Notre-Dame 
 Est, bureau 9.01,  Montréal, (Québec)  H2Y 1B6.

Avis public

NOM ET ADRESSE 
DU DEMANDEUR

Vignoble Domaine 
Beauchemin (2010) inc. 
A/S Mme. Liudmila Terzi
380, Rue Gerin-lajoie
Yamachiche (Québec)
G0X 3L0
Dossier : 55-20-1115

NATURE DE LA 
DEMANDE 

Demande de 
modification du 
permis de production 
artisanale de vin AV-136 
par l’augmentation de 
la capacité de la vente 
pour consommation sur 
place dans les locaux et 
des terrasses ainsi que 
l’ajout de l’autorisation 
de présentation de 
spectacle et pratique de 
la danse.

ENDROIT 
D’EXPLOITATION 

380 Rue Gérin-lajoie
Yamachiche (Québec)
G0X 3L0

Régie des alcools, des courses et des jeux
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Nous invitons tous nos membres à participer

à l’assemblée générale annuelle

Quand : le mercredi 19 juin 2024 à 10 h
Lieu : 760, boul.  Saint-Laurent  Est,  Louiseville

Trois postes sont en élection au sein du conseil d’administration 

(mandat de trois ans). Les membres intéressés doivent remplir le 
formulaire de mise en candidature qui sera transmis à ceux qui en 
feront la demande à j.beland@cadmaski.com

Conformément à l’article 5.6 des  Règlements généraux :  Tout membre 
ayant un droit de vote, qui désire proposer une candidature, doit en pro-
duire un avis écrit, au siège social de la  Coop, sur le formulaire prévu à 
cette fin, cette proposition devra être reçue au plus tard le quatrième jour 
précédant la date fixée pour l’assemblée générale annuelle.

Svp, veuillez confirmer votre présence
par téléphone : 819 228-1563 # 203 

ou par courriel : j.beland@cadmaski.com

Bienvenue à tous nos membres !

Avis de convocation
26e  Assemblée générale annuelle
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AVIS  DE  CLÔTURE D’INVENTAIRE
Par les présentes, avis est donné que, à la suite du décès de  Jeannine 
 Trudel, en son vivant domiciliée au 440 rang de la  Rivière  Sud-Ouest, 
 Maskinongé, province de  Québec,  J0K  1N0, survenu le 16  novembre 
2023, un inventaire des biens de la défunte a été rédigé par le liquidateur 
successoral,  Florent  Adam, devant  Me  Isabelle  St-Yves, notaire, 
conformément à la loi.

Cet inventaire peut être consulté par les intéressés, à l’étude de 
«  MALLETTE S.E.N.C.R.L. », sise au 711  boulevard  Saint-Laurent 
 Ouest,  Louiseville, province de  Québec,  J5V 1K9.

Donné ce 31 mai 2024 -  Florent  Adam, liquidateur
PAR :  MALLETTE S.E.N.C.R.L. -  Me  Isabelle  St-Yves, notaire
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AVIS  DE  CLÔTURE D’INVENTAIRE

Par les présentes, avis est donné que, à la suite du décès de  Céline  Lacerte, 
en son vivant domiciliée au 450 2e  rue,  Louiseville, province de  Québec, 
 J5V 1V3, survenu le 5 décembre 2023, un inventaire des biens de la défunte 
a été rédigé par les liquidatrices successorales,  Claudette  Lacerte et 
 Thérèse  Lacerte, devant  Me  Isabelle  St-Yves, notaire, conformément à la loi.

Cet inventaire peut être consulté par les intéressés, à l’étude de «  MALLETTE 
S.E.N.C.R.L. », sise au 711  boulevard  Saint-Laurent  Ouest,  Louiseville, 
province de  Québec,  J5V 1K9.

Donné ce 31 mai 2024

Claudette  Lacerte,  Thérèse  Lacerte, liquidatrices
PAR :  MALLETTE S.E.N.C.R.L. -  Me  Isabelle  St-Yves, notaire
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JONATHAN COSSETTE 

jcossette@icimedias.ca

SOCCER. Une page d’histoire s’est mise en 

branle, la semaine dernière, lorsque la naissance 

de la nouvelle Ligue professionnelle canadienne 

de soccer féminin a été officialisée. Le Québec 

ne sera pas en reste puisqu’une franchise a été 

octroyée à la Ville de Montréal, quelques mois 

après qu’une nouvelle ligue professionnelle de 

hockey féminin voit le jour, octroyant elle aussi 

une équipe à Montréal.

La ligue, qui devrait lancer ses activités au prin-
temps 2025, a aussi confirmé l’annonce des fran-
chises à Vancouver, Calgary, Toronto et Halifax. 

«  C’est une grande nouvelle pour toutes les 
joueuses de soccer du Canada, a lancé Marie-Ève 
Nault, ancienne membre de l’équipe canadienne et 
médaillée olympique. Au Québec et au Canada, il n’y 
avait pas d’options (professionnelles) après l’univer-
sité. Au Québec, il y avait la PLSQ (Première ligue de 
soccer du Québec), mais si tu voulais jouer au plus 
haut niveau, il fallait regarder du côté des États-Unis 
ou en Europe. La nouvelle ligue va permettre aux 
joueuses de demeurer à la maison, au Québec ou 
au Canada, en jouant au soccer professionnel tout 
en gagnant leur vie avec des salaires intéressants. 
C’est une excellente nouvelle. Tout comme au hoc-
key, la ligue va commencer à six équipes et qui sait, 
on pourrait peut-être espérer une équipe à Québec 
dans quelques années? »

« C’est majeur comme annonce et une bénédic-
tion pour la pyramide du soccer féminin au Québec, 
et au Canada. Les filles vont pouvoir rêver de jouer 
professionnel et de vivre de sport, ici, au Canada. On 
va permettre à un plus grand bassin de joueuses de 

pouvoir jouer professionnel sans avoir à s’expatrier », 
confie pour sa part James Ayotte, qui est entraîneur 
de soccer féminin des Diablos de Trois-Rivières 
depuis six ans (troisième année comme entraîneur-
chef), puis entraîneur au programme sport-études 
soccer à l’Académie Les Estacades.

De son côté, Durnick Jean, qui a rejoint la for-
mation de soccer féminin des Patriotes de l’Uni-
versité du Québec à Trois-Rivières (UQTR) en juillet 
2023, abondait dans le même sens que ses com-
parses face à cette annonce. « C’est extrêmement 
important comme annonce parce que le bassin 
de joueuses de talent est tellement important 
au Québec, et au Canada, a-t-il lancé. Ce sont des 
joueuses qui ne pouvaient pas aspirer à jouer pro-
fessionnel alors c’est vraiment une bonne chose 
pour elle qu’il existe maintenant une option au 
sommet de la pyramide. »

« Après l’université, il n’y avait pas vraiment d’op-
tions, outre le Senior AAA ou le Semi professionnel, 
mais tu ne pouvais pas vivre de ton sport, financiè-
rement. L’exode pour les États-Unis et l’Europe était 
vraiment grand du côté féminin. Il y avait même des 
filles qui partaient faire leurs études universitaires 
aux États-Unis pour espérer accéder au niveau pro-
fessionnel ensuite. »

Fait intéressant à noter, le Canada se voulait 
le seul pays parmi les dix meilleurs du classement 
féminin de la FIFA à ne pas offrir de ligue profession-
nelle. L’instigatrice du projet est Diana Matheson, 
ancienne membre de l’équipe canadienne et 
médaillée olympique.

« Diana est une amie et une ancienne coéqui-
pière, et c’est depuis sa retraite qu’elle avait son 
plan en tête. L’équipe féminine était encore Top-10 
au monde, mais on voyait qu’on se faisait rattraper 

par des pays qui ont investi beaucoup dans le déve-
loppement », ajoute Marie-Ève Nault.

Rappelons que la Ligue professionnelle de hoc-
key féminin a vu le jour cette année, la formation du 
Minnesota étant couronnée grande championne 
après s’être rendue au match ultime de la grande 
finale face à Boston. « C’est vraiment un bon timing 
pour le sport féminin. On a vu tout l’engouement 
avec la ligue de hockey cet hiver alors si on est 
capable de reproduire ça avec le soccer féminin, ça 
va être excellent. On a vraiment hâte de voir ça en 
avril prochain! », ajoute Mme Nault.

Une ligue professionnelle  
de soccer féminin voit le jour

La ligue, qui devrait lancer ses activités au printemps 2025, a aussi confirmé l’annonce 

des franchises à Vancouver, Calgary, Toronto et Halifax.   

(Photo Archives - Le Canada Français - Julien Saguez)

SAINT-BONIFACE.   La municipalité de 

Saint-Boniface, en collaboration avec La 

COOP Santé solidarité, L’aréna de Saint-

Boniface, Les Demois’Ailes et divers parte-

naires locaux, présentera le 8 juin prochain 

l’événement «  Saint-Bo s’anime avec le 

Maire ». 

Ce rassemblement unique en son genre 
propose une nouvelle formule adaptée à tous 
les groupes d’âge et vise à promouvoir les habi-
tudes de vie saines au sein de la communauté.

L’événement débutera avec la Course des 
Demois’Ailes, où les participants pourront 
choisir parmi plusieurs distances : 300 m (9h), 

1 km (9h15), 5 km marche (9h30), 10 km course 
(9h45) et 5 km course (10h). À noter que la fri-
perie des demois’ailes sera de retour de 8h à 
12h.

En plus de la course, la journée sera ani-
mée par des activités variées telles que des 
jeux gonflables disponibles toute la journée, 
maquillage pour les enfants, présence des 
pompiers, paramedics et policiers, un kiosque 
de réparation de vélos de 11h à 15h, inaugu-
ration des nouveaux paniers de basket-ball 
et ateliers par le Club de basket-ball de Saint-
Boniface à partir de 13h. Des kiosques sur la 
santé avec différents intervenants, incluant un 

kinésiologue, sera également à l’honneur.
En prévision de cette journée, le service des 

loisirs de la municipalité est à la recherche d’ex-
posants en lien avec la santé et les saines habi-
tudes de vie pour animer des ateliers. Vous avez 
jusqu’au 4 juin pour confirmer votre présence. 
Pour plus d’informations, veuillez contacter 
techloisirs@ville.saint-boniface.ca. 

L’animation de l’événement sera assurée 
par Stéphane Beaulac, de Rouge FM, promet-
tant une ambiance festive. Tous les profits de 
l’événement seront remis aux maisons d’héber-
gement pour femmes et enfants victimes de 
violence conjugale.

Journée de bien-être  

Saint-Bo s’anime avec le Maire   

SPORTS

>26297-4
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760, boul. Saint-Laurent Est à Louiseville | 819 228-1563 | cadmaski.com

info@cadmaski.com | aidechezsoi.com

Si toi aussi, tu rêves d’un emploi 
où tu pourras aider les autres, 

envoie-nous ton CV...

Le 29 mai dernier, la  Coop a tenu à souligner la
JOURNÉE  NATIONALE  DES  AIDES À  DOMICILE

Des personnes dévouées et fières de dire
« J'aide à d�icile »

Un immense  MERCI à toute l’équipe !

Mercredi 29 mai 2024

>
2
7
1
2
6
-1


