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Jana Sterback •S . 

L'art d'apprêter la viande 
J O C R L Y N K 
L R P A C C 

SITU) 

a sent 1,1 béte 
en d é c o m p o -

?u)ii c h e z René 
Blou in . L ' é p o q u e 
n'est peut-être pas 
a l'art de provoca­
t ion, mais la robe 
en viande rouge de 

lana Sterbak. qui émettait mardi 
ses o d e u r s i n q u i é t a n t e s axan t 
m ê m e l 'ouverture de l 'exposi t ion, 
aujourd 'hui, pourrait bien avoir 
son petit effet choc. 

Déjà qu'il \ o l e des poils dans le 

bui lding que la galerie partage 

avec (les ateliers de fourrure. O n 

a l'impression de se retrouver en-
ire ces bêles que nous sommes et 

ces veilles peaux que nous serons 

tous un jour. 

l.n fail, le propos de lana Ster­
bak est assez l impide. Cette robe, 
l'aile de morceaux de boeuf cou­

sus sur un mannequin ( l e genre 

dont on se sert en couture) parle 

de viei l l issement, de deteriora­
tion et, f inalement , de mon. Le 

spectateur pourra assister a la de­

ter iorat ion, s'il a le courage de rc 

tourner plusieurs lois à la galer ie 

Le mannequin représente un 

corps de femme, ce corps dont le 

vieil l issement est encore plus in­

tolerable pour la société. A part la 

robe, le seul autre élément du de 

cor est une photo montrant une 

jeune fi l le velue de cel te peau de 

v i a n d e . P o u r q u e l ' o n sache 
qu 'e l le nous fait a toutes et tous 

c o m m e un gant. 

lana Sterbak, 32 ans. d 'o r ig ine 

tchèque, vi l a N e w Y o r k après 
avoi r essayé Mont rea l . Vancou­

ver et T o r o n t o . Elle travaille tou­

jours avec le corps. C e fut. un 

temps, des morceaux de corps en 

bronze, poumons , coeur, main, 

qui traînaient éparpil les. Ce fut 

aussi un ventre enceint et des 

seins tombants, dans un pret-a-

porter pour hommes . Il y eut en­

core ce l l e robe également ' prête a 

porter, munie d 'e lemeuls électri­

ques chauffants. Il y était écrit: « I 

Want Y o u to I eel the W a y I D o » . 

lana Sterbak trouve l'art pares­

seux ces temps-ci. sans force, ires 

é lo igne , trop médiatisé. Elle pré­

fère lit confrontation directe avec 

le spectateur, la provocat ion . Son 

travail est fait d ' images-forces qui 

parlent aux tripes. O n pourrait 

penser au theatre de la cruauté 

cher a Artaud. 

Quant au directeur de la gale­

rie,, il ne sait pas combien de 

temps il supportera l 'odeur. Aussi 

conseille-t-il aux gens de rie pas 

trop at tendre avant de se rendre a 

la galer ie car ils risquent de man­

quer les « morceaux » et de se re­

trouver devant l ' événement , me­

diatise, sur v i d é o 

Les robots dormants 

de Sherman 

lana Sterbak n'occupe que la 

petite salle de la ga ler ie René 

Blouin. T o m Sherman y a la place 

d 'honneur. Ses images ont l'effet 

d'un courant d'air frais. A l 'oppo­

se tout a fait de la jeune f e m m e a 

la viande. 

Sherman est un artiste et un 

théor ic ien d 'o r ig ine amér ica ine 

qui vil au Canada depuis le début 

des années soixante-dix et s'inté­

resse a la technologie et à son in­

c idence sur la culture. Il fut l'un 
des commissaires de la dernière 

Biennale de Venise pour le volet 

portant sur Part, la t echnologie et 

l'informatique. On le connaît sur­
tout pour ses videos, mais il a éga­

lement fait des performances et 

des oeuvres sonores. Il écrit aussi. 

Ce qu' i l présente chez Rene 

Blouin, ce sont des robots bidi-

mensionnels peints en noir sur 

des surfaces en a luminium. Ils 

sont accompagnes d'une série de 

dessins du m ê m e genre fails a 

l 'encre noire sur fond blanc. Ce 

sont des robots dormants, sans 

fonct ion. Ils auraient pu c i re exe­

cutes par ordinateur, mais l 'ont 

ete à la main, et sont d 'une sim­

plicité desarmante. Ils sont faits 

d'un ensemble de signes et de 
sv mholes qui pourraient c i re le b-

a ba de l ' informat ique. Ils ont 

toutefois quelque chose qui rap­

pelle le constructivisme du debut 
du siècle ou l'art géomé t r ique ac­

t u e l l e m e n t a la m o d e a N e w 

Y o r k . 

Tom Sherman et Jana Sterbak chez Rene 
Bloutn 372 ouest rue Sainte Catherine piece 
r)0l lUSQu au 6 luin Jana Sterback aplatissant la viande de sa robe. PHOTO RENE PICARD LA PRESSE 

Christian Boltanski, Monument PHOTO JEAN GOUPIL. LA PRESSE 

Christian Boltanski / Un jeu d'enfant 
JOCBI.YM» I J P * C I  

A ux Lumières de la Place du 

l'arc, l 'été dernier . Chris­

tian Boltanski fut celui qui nous 

permit d 'écr i re « d e la chandel le 

au rayon laser » dans la liste des 

m o y e n s l u m i n e u x u t i l i sés . La 

chandel le , c'était lui. 

Vous vous souvenez., Boltanski 

était (oui prés de l 'entrée avec 

son théâtre d 'ombres où de petits 

squelettes en papier se transfor­

ma ien t en o m b r e s menaçan te s 

sur les murs. 

À la galer ie Chantai Boulanger , 

en face de René Blouin, Boltans­

ki, un Français, nous présente 

c e t t e f o i s que lques -uns d e ses 

« monuments » c o m m e ceux qu' i l 

exposa à la dernière Biennale de 

Venise . Il l ésa laisses à Mont réa l , 

en passant, avant de se rendre 

aux États-Unis préparer une ré­

trospect ive qui circulera dans les 

musées d 'ar t c o n t e m p o r a i n d e 

Ch icago et de Los Ange le s et au 

N e w Museum o f Con tempora ry 

Art d e N e w Y o r k , en 1988. 

En entrant chez Chantai Bou­

langer, je ne sais pas pourquoi , 

ces photos d'enfants d 'autrefois, 

en noir et blanc, placées dans des 

peli ts cadres agencés les uns à 

cô té des autres de manière à figu­

rer des cro ix , des autels, des tom­

beaux , des m o n u m e n t s , m ' o n t 

rappelé les |uifs et l 'holocauste. 

D'autant plus qu'au sommet de 

ces arrangements , de faibles lu­

mières disposées en triangle ont 

l 'air de lampions autour d ' images 

sacrées. 

Il semble toutefois que ce ne 

n'est pas vra iment le propos de 

Boltanski. bien que l'artiste soit 

luif. 

Ces photos, m 'exp l ique Chan­

tai B o u l a n g e r , v i e n n e n t d ' une 

photo de classe d e la petite éco le 

où Boltanski (âgé de 42 ans maim 
t e n a n t ) é t u d i a i t à P a r i s . L u i -

m ê m e est encadré dans un des 

monuments . Il s'agirail plus d'un 

p o è m e , d'un chant à l 'enfance en 

général qu'a l 'enfance ju ive en 

particulier. Tous les enfants meu­

rent en grandissant. 

El puis, il n'y a rien de vrai­

m e n t l u g u b r e dans ces m o n u ­

ments. Ils ont plutôt quelque cho­

se d e comique . Les photos d 'en­

fan ts , d a n s l eu r e n c a d r e m e n t 

; 

Susan Scott 
Une alliance avec Kafka 

™ , epuis cinq ans. Susan Scott. 
Jfr peint re , t ravail le en colla­

borat ion avec I ranz Kafka. Pen­
dant quatre ans. c'est lui qui po­
sait les questions inscrites dans la 
g r a n d e m a r g e b l a n c h e des ta­
bleaux de Scott . 

Les questions accompagnaient 
des scènes contempora ines , quo­
tidiennes, avec des gros pians sur 
des gestes, des objets. Les grandes 
marges blanches avaient quelque 
chose qui rappelaient la photo­
graphie po la ro id . 

C e l l e fois , les phrases emprun­
tées a Kafka sont toutes puisées a 
la m ê m e nouve l le int i tulée Le 
coup frappe a lu porte du domai­
ne. Et el les sont inscrites à l 'exté­
rieur des tableaux qu 'e l les ont 
inspires a Susan Scott. Les gros 
p lans on t d i spa ru , les m a r g e s 
blanches n'y sont plus toujours. 
L'artiste a pris du recul par rap­
port aux scènes qu 'e l le peint . 

C o m m e n t e x p l i q u e r c e t t e 
longue a l l iance entre Kafka et 
Scot t? Le temps dans l 'oeuvre de-
Kafka a que lque chose d ' intem­
porel , selon Susan, quelque chose 
de métaphysique. Et nul autre 
mieux que lui n'a su, a partir de la 
descript ion de simples gestes, en 
d i re autant sur les humains. 

Sept phrases tirées du texte kaf­
kaïen accompagnent les sept ta­
bleaux de Susan Scott chez Mi­

chel letreault . Il ne s'agit nulle­
ment d ' i l lus t ra t ions cependant , 
mais d 'une nouvel le narration, 
une n a r r a t i o n q u e l ' on aurai t 
bien du mal a retraduire a mots. 

Chaque tableau est conçu pour 
créer sa propre atmosphere. Cha­
cun a sa propre manière . Mais 
d'un tableau à l'autre, une histoi­
re cherche a se raconter. U n e his­
to i r e a m b i g u ë , t r oub le c o m m e 
peuvent l 'être les souvenirs. U n e 
histoire de frère et de soeur, une 
histoire de peinture aussi. Des 
scenes prises dans des jardins de­
cadents avec co lonnes et crocodi­
le, chaleur, incendie et vague tris­
tesse. Une touche d 'humour . 

il y a du c inéma dans le travail 
de Susan Scott . Peut-être le doit-
el le aux années passées dans une 
salle de mon tage à N e w Y o r k . 
I Ile a. en lout cas, une grande ad­
mirat ion pour le travail du ci­
néaste Alan Rudolph qui semble 
lui rendre la parei l le puisque les 
tableaux de Scott se retrouvaient 
dans Choose Me (avec G e n e v i è v e 
Bujold). 

Dans le prochain film de Ru­
do lph . The Moderns, tourne ac­
tuellement a Mont rea l , le grand 
tableau de Picasso en sera un en 
realité de Susan Scott. 

Susan Scott a la galerie Michel Tetreault 
42b0 rue Saint-Denis. iusqu au 24 mai 

m é t a l l i q u e , s o n t e n t o u r é e s 

d'autres pho tos de papier d 'em­

bal lage aux couleurs rappelant les 

vitraux d 'égl ise . Les fils distri­

buant le courant aux petites lu­

m i è r e s p e n d o u i l l e n t d é l i b é r é ­

ment devant les « monuments » , 

leur en levant toute pré tent ion. 

L ' a spec t « p a t e n t e u x » d e c e 

travail « sacré » est év iden t . C'est 

un jeu, c o m m e ceux que les petits # 

ca thol iques d ' ici jouaient autre- g 
fois quand ils se construisaient * 

des autels dans « l 'hangar » et di- . 

salent la messe en buvant du jus S 

de tomates. y 
CE 

Mais c'est un jeu aussi sérieux g 

que s'il e lai t j oué par un enfant. §  
t-

MONUMENTS de Christian Boltanski. galerie i 
Chantai Boulanger. 372. ouest, rue Sainte-Ca- a 

therine. piece 502. jusqu'au 23 mai. • Je ne me rappelle plus si ce fut par caprice ou par distraction. 
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La photo s'expose, 
cet été, à Québec 
J O H A N N ! R O V 
rie la Presse canadienne 

QUÉBEC 

• «Cet été, la photo s'expose». 
Tel est le signe de ralliement de 

.cinq institutions muséales de 
Québec qui se sont concertées 

' afin de présenter un premier évé­

nement sur l'histoire de la photo 
dans la Vieille Capitale. 

A compter de juin, une série de 
cinq expositions montreront au­
tant d'aspects de la photographie 
artistique et documentaire à Qué­
bec entre I839et I974. 

« Le musée d'Orsay, à Paris, 
comporte une section importante 
sur la photographie, New-York 

est l'hôte en ce moment d'une im­
posante exposition sur le sujet, 
tous les grands centres muséolo-
giques accordent une place à la 
photo. A Québec, nous avons un 
retard à combler en matière de 
photographie et d'art, c'est pour­
quoi nous entendons donner à la 
photo une visibilité comme ja­
mais elle n'a eue par cet événe­
ment », souligne Marie-Dominic 
Labelle du Musée du Séminaire 
de Québec, lors d'un entretien à 
l'annonce de cette manifestation. 

Le Musée du Séminaire de Qué­
bec retracera,du 14 juin au ^ d é ­
cembre, les débuts de la photo­
graphie avec, entre autres, des 
instruments mécaniques et opti­

ques utilisés par les artistes pour 
conquérir l'image. 
» L'institution possède une col­
lection de 40 000 photos et spéci­
mens de toutes sortes, dont plu­
sieurs seront exposés, tels la ca­
méra obscura, l 'appareil à 
silhouette et le polyorama panop­
tic) ue auxquels le public pourra 
s'initier. . 

Le Musée du Québec propose 
quant à lui, du 18 juin au 23 août, 
une rétrospective d'art photogra­
phique comprenant plus de 200 
oeuvres tirées parmi les 230 000 
clichés réalisés par les Livernois 
entre 1854 et 1974. 

L'exposition, qui s'intitule 

« Les Livernois, photographes, 
120 ans de studio à Québec », tou­
che la vie de Québec et de ses 
alentours vue par cette famille 
considérée comme la seule dynas­
tie d'artistes-photographes de la 
Capitale. 

Parc Canada participe à l'évé­
nement avec une exposition re­
groupant une cinquantaine 
d'oeuvres photographiques qui il­
lustrent la ville de Québec entre 
I860 et 1910. 

Ces photographies sont des re­
productions des fameux stéréo-
grammes si populaires au siècle 
dernier. Il s'agissait de cartes por­
tant deux fois la même photogra­

phie accolée. En regardant ces 
cartes avec une visionneuse, on 
percevait alors la profondeur 
dans l'image, c'est-à-dire la troi­
sième dimension. 

Les Archives nationales du 
Québec présenteront au public, 
du 26 juin au 31 août, une soixan­
taine de photographies en noir et 
blanc issues de leurs fonds photo­
graphiques qui comportent plus 
de cinq millions de pièces. 

Enfin, la ville de Québec fera 
également un clin d'oeil à la pho­
tographie par le biais d'une expo­
sition, aux Voûtes du Palais, con­
sacrée au photographe québécois 
Thaddée Lebel. 

GALERIES D'ART 

EXPOSITION 

P i e r r e L u s s i e r 
JUSQU'AU 25 MAI 

GALERIE BERNARD DESROCHES 
J 4 4 4 , SHERBROOKE OUEST, MONTRÉAL 842-8648J 

EXPOSITION 
FRANCESCO ALBERTI 

Dernier jour demain 
Nouvelle acquisition de: 

Philippe Richard Gordon Pfeiffer 
Gilbert Breton 

MAISON D'ART ST-LAURENT 
9 1 6 , b o u l . O è c a r i e 

S a i n t - L a u r e n t 744-6683 
(ouver t le d i m a n c h e d e 13h a 17h ) 

EXPOSITION 
O E U V R E S R É C E N T E S 

Madeleine Dubeau 
du 8 mai au 26 mai 87 

GALERIE DU CENTRE JEAN-MARIE GAUVREAU 
911, ru» Jean Talon Est. local 039, Montréal 
Ouvert du lundi au dimanche d e 12 h è 18 h. 

w u a w L i o u z 
Peintures - tfessins - eallaies - monotypes 

G U Y B A I L E Y 
du 2 3 avr i l a u 3 0 m a i 
DU MARDI A U SAMEDI 

d o 1 0 h 6 1 8 h . 
1 6 2 0 , Sherbrooke o u e i t 9 3 5 - 5 4 5 3 

GALERIE MIHALIS 
S 1 5 0 0 , S h e r b r o o k e O. 

(i l'est de Guy) 
932-4554 

CAlt*>s 

Exposition majeure 
d'oeuvres récentes de 

JOSÉ TRINIDAD 
Vtrnisuie It mercredi 21 avril i llh 

mettant également en 
vedette une reproduction à 

tirage limité de l'artiste: 
«Table dans un jardin» 

DENISE MORISSET 
PASCALE POULIN 

Peintures récentes 
Vernissage dimanche le 

10 mai à 14 h 
L'exposition se terminera le 
dimanche 31 mai prochain. 

Gfll€RI€ ROV-DULUTH 
3877, rue St-Denis, Montréal 

843-7488 
d u m e r c r e d i a u d i m a n c h e 

d e 12 h à 18 h. 

MATANE 
NICE 

VANCOUVER 
EXPOSITION: 
du 17 mai au 17 août 1987 
Constat de la recherche en art actuel des artistes 
de l'Est-du-Québec: Bruno-Cari Bérubé, Danielle 
Binet, Françoise Dugre, Firmin Firquet, Lise 
Labrie, Michel Lagacé, Reno Salvail, Bruno 
Santerre, Paul-Emile Saulnier, Judith Bellavance, 
Chantai Bélanger, Guylaine Côté, France Dionne, 
Yolande Fortin, Marie-Chrystine Landry, Emile & 
Berri, Denis Thibault; de Nice: Dominique Angel, 
Raoul Hébréard, Geneviève Martin, Josée Sicard 
et Vancouver: Hank Bull, Todd Davis, Kempton 
Dexter, Danielle Peacock. 

VERNISSAGE: 
Le dimanche 17 mai à 19h00 

ATELIERS ET SPECTACLES: 
du 18 au 22 mai 
• Photographie 
• Cinéma/vidéo 
• Son/musique 
• Ait et environnement 
- Art et architecture 
Pour information: Galerie d'art de Matant 
616 St-Rédempteur, Matant, (418) 562-1240 

L'ÊLECTRIFFICACITÊ 

GALERIE ARCHAMBAULT 

EXPOSITION de MONIQUE 
et GISÈLE BENOÎT . 

5 4 ^ J I $ X TORT ANIMALIER 

Merc, sam., et dim. 14 h à 18 h. 
Jeu. et vend. 14 h à 21 h. 

1303, rue Notre-Dame, Lavaltrie 
1 - 5 8 6 - 2 2 0 2 

Itinéraire: Autoroute Rive-Nord ( 4 0 ) 
Sortie 1 2 2 

Facilités de stationnement. 

OEUVRES RECENTES DE 

JEAN 
BEAUDOIN 
Dern ière journée 

GALERIE KASTEL 
INC. 

1366, av. Greene, 
Westmount 

9 3 3 - 8 7 3 5 
O U M A R D I A U S A M E D I 

D E 1 0 h À 17 h 3 0 

Eesbelleme 
Lies n¥©is filleuls 

GRANDE VENTE DE TABLEAUX D'ARTISTES 
QUÉBÉCOIS ET CANADIENS 

290, rue Richelieu, Saint-Marc-sur-Richelieu, Québec 
sortie 112 (Transcanadienne) (514) 584-2231 

EXPOSITION 
des oeuvres récentes de 

DANIEL LA VOIE 
du 3 au 24 mai 1987 

A R T E S 
1 0 2 , a v e n u e L a u r i e r O u e s t , M o n t r é a l 

T e l . : 2 7 1 - 1 2 1 1 

EN EXPOSITION 
Léo A y o n e 
Lome H. Bouchard 
Stanley Cosgrove 
Antoine Dumas 
Marcel Fecteau 
M a r c - A u r é l e Fortin 
Adrien Hébert 
A. Y. Jackson 
Ozias Leduc 
Jean Paul Lemieux 
René Richard 
William Showed 
Phillip Surrey 
M. A . de Foy Suzor-Côté 
Frederick H. Varley 

Q A L e w 

4 3 0 , R U E B O N S E C O U R S 
V I E U X - M O N T R É A L 8 7 5 - 8 2 8 1 

ACHETONS TABLEAUX COMPTANT 
OU MERC. AU DIM. DE 11 A 1 8 h 

ACHETONS TABLEAUX COMPTANT. 

EXPOSITION 

ANDRÉ BERTOUNESQUE 
jusqu'au 19 mai 1987 

GALERIE D'ART LA GIROUETTE 
1141, chemin du Chantecler (coin rue Morin) 

au coeur de Ste-Adèle 
(514) 229-7194 

Heures d'ouverture: sam. et dim. de 11 h à 17 h 

CENTRE COMMUNAUTAIRE JUIF DE LAVAL 
d u YM-YWHA & CCI de Montréal 
755 , rue d u Sab lon , Chomedey , Lava l 
(514)688-8961 

Visiter notre treizième 

EXPOSITION ANNUELLE D'ART ET D'ARTISANAT 
• le samedi 9 mai, à 20h30. Vernissage au vin et fromage. 

Ouvert au public. Entrée: S5. 
• le dimanche 10 mai, de 13 à 21 h. Entrée gratuite. 
• le lundi 11 mai, de 13 à 21 h. Entrée gratuite. 

F r è r e 

J É R Ô M E 
Une occasion unique de vous procurer un chef-d oeuvre 

du maître impressionniste abstrait. 

F r è r e J e r o m e sera present dimanche 

Ouvert 7 jours semaine de 10 h a 17 h 
C i 0 1 m a D I D C (1 rue au nord de la rue Jean Talon. T : I , 0 4 1 
3401, Tile rAHt aroUMtduboul Decane) Iflii 4<* l-OOOJ 

Un album d'art intitulé «MÉDITATION» 
écrit et illustré de six estampes-couleurs 

d'une rare sensibilité, par 

A N D R É L ' A R C H E V Ê Q U E 
prélude de Guy ROBERT 

Tirage limité à 9 9 / E n souscription 875$ plut taxe 

Crticoutlmi • G a l e r i e d 'ar t la C o r n i c h e 4 1 8 5 4 3 - 6 0 1 7 
D r u m m o n d v i l l e • Ga le r ie d 'ar t D r u m m o n d 8 1 9 4 7 7 - 8 8 4 8 

M o n t r é a l • Ga le r ie B e r n a r d D e s r o c h e s 5 1 4 8 4 2 - 8 6 4 8 
M o n t r é a l • G a l e r i e V i s o n Nouve l l e 5 1 4 6 5 1 - 5 8 8 8 

Q u e b e c • G a l e r i e d a r t Q u a t r e S a i s o n s 4 1 8 6 9 2 - 0 8 8 2 
R i v i e r e - d u - L o u p • G a l e r i e d 'ar t L e G o é l a n d 4 1 8 8 6 2 - 5 2 5 0 

S h e r b r o o k e • G a l e r i e L 'En t reso l Enr. 8 1 9 5 6 6 - 8 9 4 8 

( L a Galerie Clarence Gagnon 

REJANE 
SANCHAGRIN 

Exposition du 12 au 24 mai 

Vernissage: mardi 12 mai à 19 h 30 

1108, Laurier O., Outremont Rens.: 270-2962 

, 

* 

\ 

i f f * 

LUC 
ARCHAMBAULT 

I OEUVRES RÉCENTES 

fill \ • ' \ 8 T 
« D e s journées ent ières sous les arbres» 
Encre d e C h i n e e t fusain 2 0 " x 1 S'/<" 

GALERIE WALTER KLINKHOFF INC. 
1200 ouest, rue Sherbrooke 288-7306 
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Louise Cousineau 

Pour les scènes de chambre, Deauville était tout indiquée 

S U I T E D E L A P A C E E 1 

G o l f . P r o b a b l e m e n t p a r c e q u ' i l 
n ' a p a s e u à s ' e n t r a i n e r a u t a n t 
p o u r c e g e n r e d e s p o r t . 

N o n , le réalisateur R i c h a r d 
M a r t i n n e m ' a p a s i n v i t é e a u 
tournage d e la s c è n e d e la c h a m ­
bre o ù A n d r e z e j ( o n l ' a p p e l l e 
André) ( a g o r a a f a i t ses p r o u e s ­
ses. Il s 'est c o n t e n t é d e m ' a n -
noncer q u e ç a c ' é t a i t b i e n passé . 
L e comédien e t sa p a r t e n a i r e 
Alexandra L o r s k a a v a i e n t l ' a i r 
contents d'eux. 

À vrai dire, durant t o u t e c e t t e 
journée en Normandie, j e n ' a i 
entendu que des belles affaires 
sur Lance et compte II. Manifes­
tement, toute l 'équipe d e p r o ­
duct ion s 'était d o n n é le mot 
pour faire une grande entreprise 
de relations publiques. Il y avait 
aussi en visite ce jour-là Mme 
Marie-Andrée Vinet , une des 
grandes patronnes de Téléfilm 
Canada , qui f inance la série. 
Tout le monde avait donc i n t é ­
rêt à dire que tout allait p o u r le 
mieux dans le meilleur des mon­
des. C'était peut-être vrai. 

R ê v e r d ' u n l i t d u r . . . 
Heureusement, il y avait Mi­

chel Forget qui était pas mal 
plus décontracté que les autres. 
Il r e n t r a i t à Montréal le lende­
main, et ce n'était pas trop tôt 
pour lui. Ce n'est pas qu'il a dé­
testé travailler avec les Français. 
C'est juste que certains incon­
forts du pays ont fini par lui 
tomber sur les nerfs. 

Les lits trop mous, les douches 
téléphone qu'il compare à u n 
car wash : on se lave en portions 
et on a toujours l'impression 
qu'un coin n'est pas fait. Il rê­
vait d 'une grande chambre de 
Holiday Inn avec une douche 
qui vous arrache la peau telle­
ment il y a de la pression... 

Et comme Michel Forget sur­
veille sa ligne, il n'a pas p u se 
rabattre sur les plaisirs de la ta­
ble. Une grappe de raisin le 
midi alors que ses collègues se 
tapaient un pâté en gelée, u n 
saumon à l'oseille et des froma­
ges coulants . Décidément , on 
mange bien sur les tournages 
français. 

La version doublée de Lance 
et compte I passe actuellement 
à la télé française. Même si tous 
les comédiens, sauf Mâcha Mé­
ril, ont changé de voix et d'ac­
cent, Michel Forget a été recon­
nu dans une petite ferme où il 
s était arrêté pour acheter du ci­
dre. Mais ce tournage en France 
n'a pas changé une seule inflec­
tion dans l ' accent de Michel 
Forget : il parle toujours, devant 
les caméras et dans la vie, com­
me avant. 

U n k i d n a p p i n g à la S t a s t n y 
Mais en fait, pourquoi tour­

ner à Deauville, cette station 
balnéaire ultra-chic de la Nor­
mandie ? On sait bien que la sé­
rie Lance et compte II aura une 
forte saveur européenne, l'ac­
tion se déplaçant vers la Coupe 
du monde. Déjà plusieurs scènes 
ont été tournées à Paris, notam­
ment sur la tour Eiffel où j 'ai vu 
les rushes du toujours beau C a r i 
Marotte dans une scène avec 
Isabelle Miquclon, une de ses 
nouvelles blondes, et au pont 
Alexandre 111 où Gilles Guil­
beault et lacques Messier com­
plotent des stratégies. Mais pour 
les scènes de chambres d'hôtel, 
où il se passera des choses pas 
trop catholiques ( e h ! eh! un 
instant les pervers : il y a u r a 
aussi de sombres histoires d'es­
pionnage et de défection vers 
l'Ouest, puisqu'on j o u e contre 
l ' U R S S ) , p o u r les c h a m b r e s 
d 'hôte l , donc , Deauville hors 

C i l l e s G u i l b e a u l t e t J a c q u e s M e s s i e r ( M i c h e l F o r g e t e t Y v a n P o n t o n ) c o m p l o t e n t l a d é f e c t i o n d ' u n j o u e u r s o v i é t i q u e a u 
P o n t A l e x a n d r e III à P a r i s . 

saison était tout indiquée : les 
prix sont abordables en avril, 
m ' a e x p l i q u é le p r o d u c t e u r 
Claude Héroux. 

Et puis, c'est plus facile de se 
déplacer d'un lieu de tournage à 
l'autre qu'à Paris, où la circula­
tion ne s'est pas améliorée de­
puis votre dernier voyage. 

Gilles Guilbeault et sa femme 
Maroussia ( Michel Forget et 
Mâcha Méril ) ont tourné devant 
moi une scène à l 'aéroport de 
Deauville, transformé en aéro­
ga re de Moscou . G u i l b e a u l t 
gueulait après un fonctionnaire 
russe. Il y aura une scène de dé­
fection d'un joueur russe qui 
rappellera sans doute lépopée 
des frères Stastny. 

A u s s i v i b r a n t q u e 
l e p r e m i e r ? 
Quant à savoir si une fois tou­

tes les pièces du puzzle assem­
blées. Lance et compte II sera 
aussi excitant, vibrant, que le 
premier tome, c'est une autre af­
faire. L'oeuvre sera-t-elle trop 
« française », avec Suzie Lam­
bert qui tombe amoureuse d'un 
beau petit Français qui rêve de 
jouer pour le National et qui 
vient de Honfleur ? Honfleur, 
c'est utie merveille, avec son 
petit port ancien et son église à 
double nef recouverte de bar­

deaux. Mais qu'est-ce que cette 
saveur européenne donnera ou 
enlèvera à Lance et compte II, 
on ne le saura qu 'une fois la sé­
rie terminée. 

Les scènes de Moscou ont été 
tournées à Montréal ( « O n s'y 
méprend ». jure Richard Mar­
tin). Il reste encore un mois de 
tournage en France, et 12 autres 
semaines au Québec. Le réalisa­
teur Martin nage en plein bon­
heur : après cinq ans et demi à 
la direction des dramatiques de 
Radio-Canada, son retour à la 
réal isat ion le satisfait totale­
ment. 

Michel Forget aime toujours 
jouer dans la série, mais déjà il 
est plongé dans un nouveau per­
sonnage : celui de Valmore, un 
Québécois qui s'exilera vers les 
« factries de coton » de la Nou­
vel le-Angleterre au début du 
siècle. Ce sera dans une autre 
c o p r o d u c t i o n f r a n c o - q u é b é ­
coise. Les Tisserands du pou­
voir, dont le tournage a com­
mencé à Lille luiîdi dernier. 

Mais Michel Forget n'aura pas 
a revenir en France pour Val­
more : toutes ses scènes seront 
tournées au Québec. Avec peut-
être un petit crochet en Nouvel­
le-Angleterre. 

Mais je vous reparlerai des 
Tisserands la semaine prochai­
ne. 

M . e t M m e G u i l b e a u l t ( M i c h e l F o r g e t e t M â c h a M é r i l ) d e v a n t 
l e u r h ô t e l à P a r i s . 

I )(•< o r a t i o n 

leudi , 

dans le c a h i e r 

décorat ion, 

La Presse 

vous propose 

B l a n k a  

A d e n s a m o v a  

a u p a y s d e s 

m a i t r e s v e r r i e r s 

i 

Un ar t ic le s igné 

Madeleine Dubuc 

Lundi 

dans le cah ie r 

au tomobi l e , 

La Presse 

vous propose 

L'achat d'une 
auto neuve 

Un art icle signé 

Dnnis Duquel 

CORRECTION 
AU TÉLÉ-PRESSE 

D e u x e r r e u r s se s o n t g l issées 
e n p a g e 5 d u T é l é - P r e s s e in­
d u d a n s la p r é s e n t e é d i t i o n 
d e La Presse. L a p h o t o g r a ­
p h i e e s t é v i d e m m e n t cel le d e 
R a y n a l d P a r é , e t n o n T h i -
b e a u l t . E t c ' e s t m e r c r e d i le 
1 3 , à 2 0 h 3 0 , q u e La Vie de 
famille d e P a t r i c k S a b a t i e r 
se ra p r é s e n t é e si j a m a i s le 
h o c k e y e m p ê c h a i t la d i f f u ­
s i o n n o r m a l e m e n t p r é v u e 
p o u r s a m e d i so i r . 

VOTRE SOIRÉE DE TÉLÉVISION 

CHOIX D'ÉMISSIONS 
par Louise Cousineau 

1 8 : 0 0 © — W o w ! 
P r e m i è r e d ' u n n o u v e a u 
m a g a z i n e j e u n e s s e a n i m é 
p a r D e n i s G a g n é . I l y 
s e r a n o t a m m e n t q u e s t i o n 
d e r o c k e t d e c o i f f u r e . 

2 1 : 0 0 Q ÛD 0 9 — B r e l , u n c r i 
C e t t e é m i s s i o n , q u i d e ­
v a i t p a s s e r d i m a n c h e 
d e r n i e r m a i s q u i a s a u t é 
v o u s s a v e z p o u r q u o i , t r a ­
c e r a u n p o r t r a i t d u c h a n ­
t e u r - c o m p o s i t e u r J a c q u e s 
B r e l e t r a p p e l l e r a ses p l u s 
b e l l e s c h a n s o n s . 

2 1 : 0 0 09 — « L e c o u t e a u d a n s l a 
t ê t e » 
U n f i l m a l l e m a n d a v e c 
B r u n o G a n z q u i y est u n 
s c i e n t i f i q u e d e v e n u a m ­
n é s i q u e a p r è s a v o i r é t é 
b l e s s é d a n s u n e m a n i f e s ­
t a t i o n . 

22:30 C D — « S a h a r a » 
P o u r l e s f a n s d ' H u m -
p h r e y B o g a r t , u n f i l m d e 
g u e r r e t o u r n é e n 1 9 4 2 . 

22:45 O — « V i v r e e t l a i s s e r 
m o u r i r » 
E n c o r e u n l a m e s B o n d i 
E t r e m a r q u e z q u e l e 

m ê m e f i l m , e n v e r s i o n 
o r i g i n a l e , es t à l ' a f f i c h e 
d u c a n a l 1 2 à m i n u i t . 

HORAIRE RÉVISÉ 

i<5:30 m — P l a y b a c k 
(Emission prévue à 19 h.) 

17:30 o — G r a n d Prix de F o r m u l e 
1 
Oc San Marino. 

23:00 œ — R o c k et Bel les Ore i l les 
00:00 CB — C i n é m a B leu N u i t 

Jacques Brel 
-3C -

CD 

S i 

Ot 

o 
CD 

CD 

CD 

CD 

CD 

18 h 30 

Impact |18h05) 

C8S Evening News 

Wheel of Fortune 

Week m Parliament Giowski t Co. 

19 h 00 19 h 30 

Samedi de nre 

Wonderful World ot Dimey 

Superstars cf Wrestling 

20 h 00 20 h 30 

* Le Monde merveilleux de Disney: L'Idole. 

Outlaws 

The Facts ol Life Sweet Surrender 

21 h 00 21 h 30 

• Brel. un en. (Prévu dim. 3 mai a 21h.) 

22 h 00 

• Le Teleioumal 

22 h 30 

•Tele-sei*cton(22M5) 

Saturday Movie: "Burning Rage". 

The Go lden Girls Me and Mrs. C. 

Front Page Challenge • Shooting Party. Avec James Mason. (Prévu dim. 3 mai a 20h). 

Cine-extra. "1 )41 : la lotie gagne Hollywood" (18h). 

Cine-extis: "1941 : la Iota gagne Hollywood" itéra 

Regional Contact 

ABC World News 

Cinema (17k). 

School Confidential Check It Out 

Star Search 

Samedi de we 

Pop express 

SO Plus 

Cinéma (17h) 

A plein temps 

It's i Living 

Profiles of Nature 

All Creatures |18h) 

Wow(i3hl 

Classic Country(18h) 

Chiffres lettres 

Gimme a Break 

Arnold el Willy 

Check It Out 

Samedi de rire 

Le Maganne 

Star Trek 

Doctor Who The Spice ol Lift 

Austin City Limits 

• Bitarre, bizarre 

North Country Review 

Kiosque mus. (I6h50) 

Hunter 

Dallas 

Cine-extra: " L a Malediction de la veuve noire". 

Cine-extra : ' L a Malediction de la veuve noire". 

Simon and Simon 

Starman 

• Le Monde merveilleux de Disney. L'Idole. • Brel, un en. (Prévu dim. 3 mai à 2ih.) 

Sur la colline 

Sur la colline 

Academy Performance : "Hands ol a Stranger" (dem. de 2). 

O'Hara 

Cinéma du samedi: "il y a une Mie dans ma soupe" 

Spenser: For Hire 

• Le Monde merveilleux de Disney: L'Idole. 

Paner pour parier de l'herpès au sida. 

Starman 

Spenser For Hire 

• Le Teleioumal 

Coeur a tout 

• Cine-sotf (22MS) 

Sur la colline 

Academy Performance: "Hands ol a Stranger" (dem. de 21. 

• Brel, un cri. (Prévu dim. 3 mai à 21h.|. • Le Teleioumal tCIne-so* |22h45) 

Cine-répertoire: " L e Couteau dans la tète" 

O'Hara 

Saturday M o v M : "Union Pacific", 

Evening at Pops. Inv.: John Denver. 

Spenser For Hire 

Conversations (22h20) 

Front Row Feature: "The Petnlied Forest" 

« Hockey : les Oilers d'Edmonton vs les Red Wings de Detroit. 

The McLaughlin Group Wonderworks: Ouest Beyond Time. 

L'Enjeu 

ment de dernière heure. 

Edouard Behf|20h45) 

Nature: Selva Verdee: the Green Jungle 

Marie Pervenche 

* 

Centre...(2ihS0| 

'Sahara". 

• Le Grand Journal 

Austin City Limits 

Le Journal (22M0)  

I f 
Radio France (22040) 
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D I S Q U E S 

Shostakovitch : Bernard Haitink achève son intégrale 

B ernard Haitink termine, 
avec la puissante et pessi­

miste Treizième, dite Babi Yar, 
son intégrale des quinze Sympho­
nies de Shostakovitch, entreprise 
il y a dix ans avec l'Orchestre 
Philharmonique de Londres et 
complétée avec l'Orchestre du 
Concertgebouw d'Amsterdam. 

Pratique courante dans le do­
maine du disque: l'ordre de réali­
sation des enregistrements n'a 
pas suivi nécessairement l'ordre 
numérique des symphonies. Ain­
si, la quinzième et dernière Sym­
phonie fut l'une des toutes pre­
mières enregistrées, soit en 1978. 

Les cinq mouvements de la trei­
zième Symphonie comportent les 

voix masculines graves —basse 
solo et choeur de basses — qu'ap­
pelaient les textes durs de Evgeny 
Evtouchenko, qui sont une criti­
que à peine voilée du régime so­
viétique. Babi Yar, le titre donné 
à son oeuvre par Shostakovitch, 
se réfère au camp de concentra­
tion, près de Kiev, où 34 000 juifs 
furent exterminés en 1941. Plus 
loin, le poète fait allusion à la bu­
reaucratie tyrannique, à l'exploi­
tation des femmes, à la terreur 
stalinienne, à la corruption. 

l'avais établi, à l'occasion de la 
présentation de l'oeuvre par Du-
toit et l 'OSM, en 1984 (à Mont­
réal et à New York ) , la discogra­
phie de la treizième Symphonie. 
Le nom de Kyril Kondrashine, 
qui dirigea la création, en 1962, 
se retrouve sur trois enregistre­

ments différents: deux avec l'Or­
chestre Philharmonique de Mos­
cou, le troisième avec l'Orchestre 
de la Radio Bavaroise. Mais Kon­
drashine n'enregistra pas effecti­
vement l'oeuvre trois fois. Le tout 
premier enregistrement portant 
son nom est clandestin : il fut pi­
qué de la Radio soviétique, qui 
avait diffusé un concert de 1965 
réunissant les interprètes de la 
création. Ce disque ( Everest, 
3181, simili-stéréo), introuvable 
aujourd'hui, possède une atmo­
sphère unique que Kondrashine 
ne retrouva qu'en partie dans son 
enregistrement « officiel » fait 
quelques années plus tard et qu'il 
ne retrouva pas du tout dans celui 
qu'il fit en Bavière en 1980. 

À défaut du document Everest, 
la version Haitink reste parfaite­

ment acceptable, malgré des voix 
qui ne sont pas vraiment «rus­
ses » . et elle complète une inté­
grale Shostakovitch « occiden­
tale » mais fort impressionnante. 
Chose certaine: au strict plan de 
la prise de son, rien ne s'approche 
de ce que j'ai entendu là, en com­
pact. L'édition en 33-tours et en 
cassette (que je n'ai pas écoutée) 
comprend, en plus de la treizième 
Symphonie, quelques oeuvres 
pour voix de femmes. 

SHOSTAKOVITCH : Symphonie no 15, en si bé­
mol mineur, pour basse solo, choeur de bas­
ses e t orchestre , sur des tex tes de Evgeny 
Evtouchenko, op.115 i&bi K j r ) 119621. Ma-
rius Rintzler, basse, Choeur e t Orchestre du 
Concer tgebouw d 'Amsterdam, dir . Bernard 
Haitink ( L o n d o n , numérique, un disque com­
pact, 417261-2; • disque 33-tours et casset­
te ) Bernard Haitink 

Fleetwood Mac : le charme discret de la bourgeoisie 
M A R I O R O Y 

O u'est-ce que les cinq mem­
bres — ces êtres tourmen­

tés— du groupe Fleetwood Mac 
attendent de leur dernier al­
bum. Tango In The Night? Un 
énorme succès c o m m e celui 
qu'a connu leur Rumours, en 
1977? 

L'album se vendit alors à 20 
millions d'exemplaires, un re­
cord qui s'est maintenu jusqu'à 
ce que Michael lackson vienne 
faire du moon walking sur Thril­
ler, en 1982. On ne fera pas de 
comparaison, ce serait odieux, 
mais disons que les uns avaient 
une profondeur dont l'autre ne 
pourra même jamais rêver... 

Quoi qu'il en soit, depuis dix 
uns, il s'en est passé des choses 
au sein de Fleetwood Mac, ce 
groupe britannique formé en 
1967 et immigré en Californie 
en 1974, au bord du démembre­
ment à de multiples reprises, 
abandonné temporairement au 
début des années 80 par Stevie 
Nicks et Lindsey Buckingham 
qui, chacun de leur côté, firent 
du travail solo. 

Les expériences de la féline 

Stevie Nicks furent particulière­
ment voyantes. On s'était habi­
tué à la voir dans Ci pay, granolu 
de premier ordre avec ses che­
veux curieusement attachés et 
ses jupes à étages, garrocher sa 
voix sur les percussions linéai­
res, lancinantes, obsédantes de 
Mick Fleetwood, titulaire d'une' 
tète de fou furieux encadrée par 
les tom-toms et les cymbales, au 
fond de la scène. Une fois seule, 
Stevie Nicks devenait vamp, 
laissait flotter sa blonde cheve­
lure et tentait de dompter sa 
voix éraillée, pénétrante, obsé­
dante elle aussi. 

Il y a des effets et consequen­
ces de tout cela sur Tango In 
The Night. 

D'abord, de toute évidence, 
« les membres de Fleetwood 
Mac sont meilleurs ensemble 
que séparément. Un à un, Stevie 
Nicks est trop narcissique et lu­
natique; Christine McVie (cla­
viers) est trop doucereuse; et 
Lindsey Buckingham (guitaris­
te) est trop paranoïaque » , tran­
che Rolling Stone à la sortie de 
l'album. 

De retour en une entité, Fleet­
wood Mac est pareil et différent 
a lu fois. 

Il reste d'énormes morceaux 
de cette sorte de pudeur qui les a 
toujours caractérisés dans les pa­
roles de leurs chansons et dans 
cette retenue au niveau des ar­
rangements dont ils sont inca­
pables de se départir. Les paro­
les de Tango In The Night ( écri-
tes pour la p lupar t par 
Buckingham et M c V i e ) forment 
une ode aux pensées sous-enten­
dues, aux sentiments implicites. 
Dans Seven Wonders, Nicks 
chante: 
So long ago. 
It's a certain time. 
It's a certain place. 
You touched my hand and you 
smiled. 
All the way back, you held out 
my hand. 
III hope and if I pray. 
It might work out someday... 

Pour enrober ce genre de cho­
ses, à une époque de tout-à-
l'électronique, Fleetwood Mac y 
va prudemment avec les boites 
noires. Un soupçon de batterie 
électronique appuie certaines li­
gnes mélodiques; les synthés 
font preuve d'une discrétion 
dont on ne les croyait pas capa­
bles. Et le plus beau, c'est que ce 
dépouillement ne mène pas à la 

nudité, mais plutôt à une heu­
reuse et mystique sobriété. 

Sur ce terrain, Mick Fleet­
wood persiste à se laisser envoû­
ter par quelque métronome in­
visible et réussit encore à entraî­
ner les autres avec lui. Il semble 
que les finales des pièces de 
Fleetwood seront, de toute éter­
nité, caractéristiques; celle de 
Big Love, par exemple ; ou enco­
re de Everywhere, certainement 
une des pièces les plus fascinan­
tes de l 'album, avec un son 
— les voix, l'ambiance— com­
me en fabriqueraient probable­
ment les Beach Boys s'ils avaient 
persévéré dans la veine de Good 
Vibrations. 

Le résultat de l'ensemble évo­
que le charme discret de la 
bourgeoisie. Cela respire la soli­
dité, l'efficacité dans la mesure, 
la poésie pleine de grâce et de 
subtilité d'un groupe que plu­
sieurs accusent de manquer 
d'inspiration mais qui, au con­
traire, semble capable de fabri­
quer une musique intemporelle 
qui transcende les modes et les 
coups d'éclat des fly-by-night. 

tanco IN THE NIGHT, F lee twood Mac; 
WEA: d isques , c a s s e t t e s , d isques c o m ­
pacts. 
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( * / NE L'OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE 10 MAI 

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER X LE P L U S O R I G I N A L il 
A 

A P O I S S O N N E R I E 

( T O U S L E S J O U R S ! 
O Ù U GOUT ET LES 

PWX VOUS PLAIRONT 
D i N E t 

l l ' / t i b d . 
H O M A R D 

MS 

$ 0 9 9 

S P É C I A U X I 

TOUS LES JOURS 

A M A è 

SPÉCIAUX DE ] 
SOUPE-TÔT 
à partir de 

(99$ 
PARTIR JÊ 7 # y de 17h à I8h30 I i VOUS AU PRIX 

D'AUTREFOIS 

1498, STANLEY coin de Maisonneuve 842-1964 

• voue 
m 

L A C A B A N E i 

G R E C Q U E 1 
G!) 
m 
E J 
01 
E l 

S I 
fi 

I 
U= Réservation: 849-0122 O U 844-4025 S i 
fjJJ Prix spéciaux pouir gr oup* 102. ni» Pitace-Arthur est (coin Colonial*) LHJ 

Fcl 
f a 

f a 

f a 

tel 
f a 

f a 

f a 

f a 

f a 

La première et U meilleure 
brochette à Montréal. 
Spécialités: l angous t ines , 
crevettes, steaks, fruits de 

mer et brochettes. 

/ R E S T A U R A N T 

• m ^Papa Carlo 
ai-rte. _ rmc cutsm nu.KNNC n frimçaisc 

présente, les samedis soir 
LOUISE e t E R I K 

OPERA • OPERETTES • BALLADES POPULAIRES 
Table d'hôte 6 serv ices (choix varie) 

partit df 16,75$ 

S A U r D I M A N C H E DE L A T Ê T E D E S M È R E S 

2 1] à partir de $6.90 pour 2 pers. 
pour X incluant: soupe, sa lade, riz, patates, c a l é et dessert 

Du hindi au vendredi l a 11 h o 17 h, I* tamtdl tt le dimanche de 11 h à 16 h 

iiêiiiilSIixS 

R A M A D A (Centre-ville) 

vous invite à un Brunch et Buffet 
de la Fête des Mères!!! 

d e 1 1 h 0 0 à 1 5 h 0 0 
et 

de 17h00 à la fermeture 

Bruch:$1595 

Buffet: »1795 

'5.00 enfants de moins de 12 ans. 
(taxe et service en sus) 

Musique continuelle avec notre 
groupe Mexicain «Les Mariachis» •» 

Surprises pour Toi 
ma Chère Marnant 

Réservations requises 
866-4611 

R A M A D A * 
100*5 rue Guy, Njiontréal Stationnement intérieur gratuit 

dim. 10 mai 
Une llrui m cheque dame • 

SUPER BRUNCH-BUFFET A L' ITALIENNE 
A V O L O N T E 

Table des salades: 
Niçoise — haricots s e c s — tomates — 
concombre — betterave — pommos de 
terre — choux et carottes — lentilles — 
jarret de boeul et o ignons — thon 

Charcuterie et v iandes froides: 
salami — eapicole — ïambon — pàtè — 
langue — porc (rais s dinde 

Plats chauds: 
Fruits de mer nantua — saute de veau 
cacciatore — rôti de boeu l — agneau du 
Québec a la romaine 

Pâtes: 
Rigatoni bolognese — capeietti aurora 
penne arrabiata 

et la table des desser ts : 
Tartes — gâteau — salades de fruits — 
Iruits trais — cassata sicilienne 
et le calé $ur max , „ „ n , S 5 0 u s 

I 3 I 3 U 12antV,pri«. 
Réservez dès maintenant. 

220, boul. Cremint ouest 
iSorl» Si lour.nl du M«!ropotitoml 

388-9594 

b a G o é l e t t e 

388-8393 
8551, boul. St-Laurent 
Près du boul. Métropolitain 

À VOTRE CHOIX 
7 jours sur 7 

Crevettes géantes à l'ail 
Pétoncles fraîches mode la 

Goélette 
Brochette de l'océan 

Steak sauce au poivre 
ou 

Escalope de veau 
parmesan 

0 9 5 $ 
w chaque plat 

servi avec salade maison 
ou 

soupe aux palourdes 
NOTRE FESTIN POUR 2 

EST TOUJOURS EN VIGUEUR 

è 4 2 9 5 $ 

Rèttnn pour la Ht» der Mères 

Salle de réception disponible 

<H^/Pour les soupers dansants 
du mercredi au dimanche, 

José Maria, c h a n t e u r et o r g a n i s t * 

SUPER SPÉCIAL DE MAI 
Soupe du jour ou salade maison 

Choix de 12 scampis du chef 
ou scaloppine parmigiana 

crème caramel r e n v e r s é e 
ou c o u p e de fruits I rais 

c a l é ou thé 
| 4 9 5 $ 

NOUVEAU: SERRE PRIVEE DISPONIBLE 

BRUNCH BUFFET MUSICAL 

DE LA FÊTE 
DES MERES 12 ,95* 

Spécial i tés 
françaises 
et i ta l ienne* 

/ f ^ vea ^ \ 
^ A R I S - R C ^ A l 

2019 b o u l . 
1 ;IM ï im-aii 

l .ongueu i l 

677.5IHIH 

ii&vulv ( lUstromnnUiui: 

^ (enfants moms de 10 en* f T i f f ) 

Plusieurs spéciaux 
pour le souper 

Reservations 521-0194-527-8313* 
3 1 3 2 , S h e r b r o o k e est 

Spécialités marocaines 
authentiques 

Couscous • Tuj inos 
• Past i l la • M é c h o u i 

« M e i l l e u r restaurant , -
O u u l l ut M i l l au 

/ [l««SKISIM!U IUIKI 
likÂ . m SPH.UCU SPECIAL 

Ftti dt> MtrtJ 
12.60S p. p«t 
Retenez des 
maintenant 

3464, rue Saint-Denis 
« ro i tous les pars . « « - „ » 
fcin>3oi74ii 287 0359 

PREMIÈRE FOIS À MONTRÉAL 

Grand buffet 
Côte de boeuf au Jus 

et choix de plus de 30 plats 

1 — r r „ 0 i . 12,50' 
» \ a ^ » ^ e Facilité pour banquets et 

<Ve<* * réception jusqu'à 100 pars. 
Restaurent Chin Chin international J J 

8700, b o u l . S t - U u r a n t 385-1100 

Hôttï 

l A C n S D E l U L E 

F ê t e d e s 

M è r e s 

B R U N C H 

11 h 30 -15 h 00 

entants 
Taxe et service en sus. 

FLEURS ET CADEAUX 
POUR LES MÈRES 

BALLONS 
POUR LES ENFANTS 

MUSIQUE 

PARKING GRATUIT 

Pour réserver844"8851 

410 ouest SHERBROOKE 

' é B a l e i n i e n 

i FRUITS DE MER ET GRILLADES 

SOUPER DANSANT 
du m e r c r e d i au d i m a n c h e 

BONNE FÊTE À 
TOUTES LES MAMANS 

OUVERT DÈS MIDI ' 
POUR LA FÊTE DES MÈRES. 

S & 1 9 9 5 * 
C h o i x d ' e n t r é e » ; coeurs d ' o r t i -
chauts, crevettes de Matone. soupe 
grotinee à l 'oignon, escargots bour­
guignons, coquille Saint-Jacques, sa­
lade Càtor . 

• ASSIETTE DU PÉCHEUR 
• S U R f ' N TURF 

• ASSIETTE D U C A P I T A I N E 
• ASSIETTE DE LANGOUSTINES 

• FILET MIGNON 
« I N T R f C Ô T I A U P O I V R I 

Dtner d affaires de 11 h à SOIS 
15 h « p a r t i r de » 

Oltew d'innivenuire offert i » letaneten. 
menu ipéelal pour le midi et le son 

y 
f 
>• 

y 
p> 
» 

pj 
*l 

; 
> 

. 5860, boul. Léger, Montréal-Nord £ 
çf ( • l est ce Laco 'd . i i re i Stat ionnement gratuit > 

\ Réservation»: (M) 324-2900 >F 

http://lour.nl
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( * f NE L'OUBLIEZ PAS L E DIMANCHE 10 M A I S J t ë m 

^ 4 , 

Fameux pour sa cuisine française >•> Europe centrale 

a 

GROUPE GITAN 
avec le meilleur accordéoniste 
d'Europe. Musique classique et 

internationale et danse. 
Pour la fête des mères 

ouvert à midi avec menu 
spécial et concert pour les 

mamans dès 17 h 
Samedi, nombreux cho ix i la c a r t e . _ ^ 

i partir de 1 2 , 5 0 $ 
Stationnement EDDY, 1 heure gratuite, entre 

les rues Bishop et Crescent, pour le lunch 

• a ^ M f e . » 1% Ouvert Uiu» le» jour» d«« i i l. :w 
H D p B H t t • Samedi >' » '» <••' 

1 2 2 0 . r u e C r e s c e n t , M o n t r o a l Reservations: 866-7454 

mmmwm 

J A R D I N D E P É K I N 

4800, boul. Saint-Jean, Pierrefonds 
620-8944 
5339, chemin Queen Mary 
484-9139 

Depuis longtemps, nos recettes traditionnelles 
ont souvent été imitées mais jamais égalées. 

NOS SPÉCIALITÉS: CUISINES DU 
SZECHUAN, PÉKINOISE ET CANTONAISE. 

Amenez toute la famille! 

Diner d'affaires à partir de 3,25 $ 
Ouvert 7 jours sur 7 dès 11 h 30 
Licence complète — livraison 

Planifiez avec nous vos réceptions. Nous avons une magnifique 
salle de réception privée pouvant recevoir jusqu'à 75 personnes 
(4800. boul. Saint-Jean seulement). 

S 
—^^g _ R E S T A U R A N T * ± non reef ? 

m i 

L e d i m a n c h e 

1 0 ma i 

Fleurs 
pour les 
mamans 

Excellente table d'hôte familiale 

pour le dîner et le souper. 

Menu pour enfants de moins de 12 ans 

Stationnement gratuit — Ouvert à partir de 11 h 30 

8105, boul. Décarie Rés.: 735-1601 

NOUVEAU ^ 5 5 5 ^ ^ 5 ^ NOUVEAU 
NOTRE FAMEUX 

COMPTOIR À SALADES, FRUITS et FROMAGES 
INCLUS A V E C CHAQUE REPAS 

Pour la f e r o d e s M è r e s , n o u s s o m m e s o u v e r t d e 11 h à 2 4 h 

Bonne fête à toutes les mamans 

Tous les mercredis soirée des dames 

V 2 PRIX sur la table d'hôte seulement 

6255, boul. Qouin ouest — Réservations: 336*7770 

B R U H C l U y h à i s h 

à VutOHTE» 

s a s * * 

- M A M A N 
o n te fête en g r a n d chez 

SOUPER 
de 17 h à 22 h 

m i t D ' H Ô T E 
• Soup, o l'oignon ou tovpo n i polowtoi 
• Entrecôte sauce au poivre J - ~ iu le t au shorry 

; r n t % c 6 . . . o u c . - ^ , , B O r r y 

Il UV * * _ • 

I 5 * S PAR PWSONNE \ | M6 9 5
 PAR PERSONNE 

ENFANTS 10 ANS ET MO\US: Vi PRIX 
INCLUANT: NOTRE VOLUMINEUX COMPTOIR À SALADES avec mouks, 
crevettes, poissons, viandes froides, jus et Uwis (rais. Sans oublier noire 
FANTASTIQUE BUFFET À DESSERTS À VOLONTÉ, thé ou café. 

* Digestif maison gratuit pour les mamans et leurs invités. 
* Une fleur offerte à toutes les mamans. 
P L A C E B O N A V E N T U R E Réservations: 878-4569 

Stationnement intérieur disponible 

•y. 

" R E S T A U R A N T S 

C A S A G R E C Q U E 

2 0 0 
RUE 

PRINCE ARTHUR 
EST 

Tél.: 842-6098 
(coin Hôtel de Ville) 
a cou au metro Slet'ooic 

1459. BOUL. ST-MARTIN 

OUEST 

T. . 663-1031 
IChomodty. lavai) 

© CHEZ NOUS COMME CHEZ VOUS! 
Spécialités: LANGOUSTINES - FRUITS de MER • STEAKS - BROCHETTES 

B O N N E F Ê T E D E S M È R E S 

C o m m e à chaque année tout le personnel 
de nos 2 C a s a G r e c q u e s 'es t bien préparé 

pour vous recevoir en apportant 
une attention toute spéc ia le a u menu de c e jour. 

AMENEZ VOTRE MAMAN 

A p p o r t e z votre vin 

Venez fêter en famille 

At tent ion spéciale accordée aux groupes 
Réservations suggérées 

Ouvert de 11 h jusqu'à la fermeture 

une Heur, beaucoup 
d'amour et un excellent 
repas pour la fête des 

Mères 

Nous serons heureux 
d'offrir une fleur à votre 

maman 

M e n u s p é c i a l 

f ê t e d e s M è r e s 

Tous les repas comportent autant de plats que 
vous le désirez, choisis dans notre comptoir à 

salades, hors-d'oeuvre et fruits tais. 

Menu s p é c i a l pour enfanta 
à partir de $ 5 . 9 5 

Ouvert à partir de midi 

H a M i g e n t e 
7385 Décarie \ j , 
731-7771 j - J 

Bar cocktail, buissons polynésiennes. 
Kon-Tiki. Aussi d'autres excellents 

repas à partir de 8 ,95$ 

Kobè remettra un souvenir japonais 
gratuit à toutes les mamans avec ré­
servation. 

Assiette du pêcheur: 
Crevettes, pétoncles, saumon et 
queue de homard 

Super Duo: 
Poulet et filet mignon • w persor 
Les plats sont servis avec: soupe à l'oignon 
Kobe, salade verte, légumes, champignons, riz 
frit, dessert (crème glacée ou sorbet) et thé 

L e dimanche 10 mai: 
ouverd de MIDI è M I N U I T 

^ «Steak, Japonais 
6720, ru * Sherbrooke Est 
Métro Ltngeller ou eutobus 1(6 
Entré* Motal I* Morquio 

M K l - S I A I K \ M 

A P O L L O N 

Spécialiste de la fondue 

POUR LA FÊTE DES MÈRES 
OUVERT DÈS MIDI 

Entrée: salade César ou soupe 

1 6 " * 

à l'oignon ou escargots 
• ASS IETTE OU PECHEUR « O I B t 

POUR 2 P E R S . 0 0 * 
• STEAK AU POIVRE 

FLAMBE 
• LANGOUSTINES A L A 1 0 9 5 1 

PROVENÇALE 10 
• MÉDAILLON DE F I L E T 1485$ 

MIGNON AU POIVRE 1 1 * 

Surprises pour les mamans 
1694, rue Stc-Catherine est 

(corn Ptêtmmà 
4 1 A K StartkfflfMmnt 

res.: D Z J - Z I U O ontmt • r.m*™ 

SUeÂ 

0 & ( H u A a / v d 

SOIRÉES MUSICALES 
les samedis et dimanches 

avec 

DENYS 
LAVERGNE 

E T S E S 
INVITÉS 

MENU SPÉCIAL POUR 
LA F E T E DES MÈRES 
Une Heur ten oterte è touirt let mtmm 

Salons privé! (5 i 100 pen.) 

881, BOUL. DE MAISONNEUVE E S T 

RÉS. : 527-1221 
Stationnement gratuit à l'amere 

Metro Bern-de Montigny 
Sortie couloir OUDUIS 

r Auberge 
i \ | / l a Belle-Poule 

4 0 6 , rue Saint-Sulpice 
(coin Saint-Paul) V l . u x Montréal 

%7é°r2r 2 8 8 - 7 7 7 0 g 
otlonn.rn.nl gratuit aprèa 11 heures f\ Stall 

EXTRA EXTRA EXTRA 

d e h o m a r d 
Tout les tairs le 18 h a la fermaturt * J 

Uwmanf d'une livre • 8 0 i ï ï - J 
2 homards d'une livre 1 4 9 5 V « t 

j j Filet mignon garni 1 V*\ELm * 
/ Dégustation terre/mer 4 

m homard + filet mipon 1 4 M K S L , <j 

B Super-salade de homard 9M**SL 

Tabl* d'hit* tout l*i »olm d* 

) R I F . N T E X P R E S S 
iMONTBCftL ' 

G Â T E Z 
V O T R E MAMAN 

Otlre-lui un voyage de rêve avec 
lOrient Express 1 Elle y trouvera 
i ambiance incomparable du train 
de renommée internationale Ne 
mèrite-t-elle pas ce gui se lait de 
mieux'' 

BUFFET FROID AVEC CHOIX 
DE 3 PLATS CHAUDS 18,50$ 
Dimanche 10 mai - Fête des Mères 

Ouvert de 11 a 17 heure» 
Denvpru pour entants de nxrns rie 12 ans 

Cuisine Irançaise et européenne 
11 h 30 é 21 h 30 

871-1555 
ÉTAGE DES BOUTIQUES 

PLACE VILLE-MARIE —- —i 

V i a 

Brunch musical 
du dimanche 1 0 . 9 5 

5oirées musicales 
les vendredi, samedi 

et dimanche 

Restaurant 
F E S T I V A L D E M o l l i s 

H nt: K R I T K S 

M o u l e s p o u l e t t e 9 9 1 
Moulés murinièri 9 m 
M o u l e s m . i r i n . i r i i 9 m 

En fête (excepte le samedi) 
Brochette (le filcl miRnun 
llrochette de crevettes 8 9 5 S , N o u 

10714, boul. Pie-IX, Mont^al-Nord TéE: 321-234X) 

Solange Rochas — Claude Kmond 

V E A U D É C O R 

COURSE 
AUBAINES! 

LA 
CHAUMINE VOUS OFFRE 

3 REPAS DE SUPERBE VALEUR! 
Mets c h a u d du jour: 
Six r e p a s d o n t : p â t é a u 
s a u m o n , b r o c h e t t e d e 
b o u l e t t e s d e v i a n d e , p a i n 
d e v i a n d e m a i s o n 

Soupe du jour et 
sandwich m o i t i e - m o i t i e 

Petite assiette du bar 
à s a l a d e et croissant 
ou petite miche. 

19 
Repas 

petit budget 

S o u p e d u jour, p e t i t e «ftk *% c 
m i c h e , desser t d u ^ 
lour et t h é o u c a f é \kw 

a v e c dessert du jour* 
et thé ou c a f é 

* Tari* aux b l e u e t s , aux 
t r a m b o l i o s ou à l ' a n a n a s , 

s e l o n le jour. 

l a C h a u m i n e 

l a aie 
Rose'vatlon: 254-9926 POUR LA FÊTE DES MERES 

dimanche 10 mai 

L ' a r t d u b i e n r e c e v o i r . 

L s e s fcis f i l l e u l s 

SAINT-MARC-SUR-RICHELIEU 
± * ± + ± QUÉBEC J0L 2E0 

I ! ! I* TÉL.: (514) 584-2231 
R E L A I S & 

C H A T E A U X il 
1810, boul. Richelieu • 

Beloeil, (Québec) |3C 4S4 TEL.: (514) 467-4650 

LOLI ISE 

E R I K 
chantent au 

goTirue P » n c Réservations: 
(514)378-9071 

SutERBE BUFFET AVOLOUTE v 

1 6 * 

http://otlonn.rn.nl
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MM 
N E L ' O U B L I E Z P A S L E D I M A N C H E 1 0 M A I 

B a r - r e s t a u r a 

Cuisine française 

1181, av. Union 866-

REST MONT LIBAN (1985 INC) 
souhaite à toutes les mères 
une joyeuse et heureuse fête. 

7495, rue Saint-Denis 
273-3381 

Restaurant 

I L R U B E S C O 
fin* cuisine Itoliersrs* vaut offr* ur* table 

d holt 1res varié*. 
À l'occasion do la Fol* dot Moroi, nou» 

laroni ouvert dimanche 10 mal. 

371wt,GUIZOT Tél.: 388-6608 
(fermé le dimanche) 

. CM. Queen Vary 
488-475/ 

505. boul Perrot, llo Petrol 

CVISINÇ 
t'K.iSÇAISh FAITE 
PARUSPATROyS 

?iê.e &favroche{ 

2098, rué Jean-Talon 
(angle «v. de lortnier ) 

Tél.i 725-9077 
I able d'hôte Q95 d\'.'h 

JpjnirJY y iZJO 
Ouvert tous les tours de I I h à 23 h 
Samedis el dimanche* de 17 h a 23 h 
fermé le lundi. 

^jjgKtit. R E S T A U R A N T 
' " ^ B » N O U V E A U 

-^Émw ' '•* ' KJrtiic c o r i / n n c / 
G r a n a d a 

Nous servons plus de 50.000 clients satisfaits par année. 

FESTIVAL DE SCAMPI 
e Bisqué de cravéttés ou aaladé 

varte et dessert au choix j JJ95S 
inclus. par personne 

RÔTI DE BOEUF 

S e , 10"' par personne 

FÊTE desMERES «SUPERBE BRUNCH» 1 2 9 5 S K R ^ x 
9920, b O U l . Saint-Laurent Reservat ion: 384-1522 

• STA TIONNEMENT GRA TUIT 

436, PLACE 

JACQUES-CARTIER 

VIEUX MONTRÉAL 
R E S E R V A T I O N S : 

861-1386 

Une cuisine pour les yeux . pour la Douche., 
avec une addition modérée 

Une «SURPRISE» dimanche 

LE BRUNCH ROYAL -g 

à volonté I 4L p. part. 

avec PAUL à I accordéon 

EN VEDETTE CETTE SEMAINE! 

Les poissons de nos viviers-
truite... homard... moules... etc. 

Tous les soirs, super-table _ _ n s  

d'hote a partir de 7 , 5 0 

Stationnement facile 

C R U g q ^ C E g 

SPECIALITE Wjj 
FRUITS DE MER ^ 

J O Y E U S E F E T E 

D E S M È R E S 

MENU SPÉCIAL 
SAMEDI ET DIMANCHE 

BimtmA TOITfS IFS MMSS, 

5706, rue Sherbrooke est 
tttj 256-2185 

La Galerie de l'Entrecôte 

Restaurant français 
vous offre sa cuisine 

du lundi au samedi soir 
SPÉCIALITÉS: 

Chevreuil, bison et fondue 
G R A N D C H O I X 
D ' E N T R E C Ô T E 

R e s . : 286-9011 
641-3637 

1214, rue Sa in t -André 

I — RESTAURANT j - | 

I b e K f f l O M I 

Cuisine gastronomique italienne 

OUVERT POUR LA FÊTE DES MÈRES 

2100, boul. Le Corbustér, Lavât 

Que. Tél.: 687-6912 'H. 

• M A I N T E N A N T O U V E R T • 

•T* I6i6 smc/mvvHeouesr. MONTREAL 

RESTAURANT 
FRANÇAIS 

La tradition de Paris 
au coeur de Montréal 

LES VENDREDIS SOIR 
DÎNERS «BEL CANTO» 

DANS NOTRE SALIE DU HAUT 

Ouvert tous les (ours de 11 h 4 S 

à J5h et de I 7 h a la fermeture. 

Fermé le d imanche. 

1425, RUE BISHOP 
\ Réservations: 288-0591 s 

FESTIVAL DE 
HOMARD VIVANT 

(l'A à 1W livre) 
servi a v e c riz, 
beurre à l'ail, 4095$ 

s o u p e ou I U 
s a l a d e C e s a r . 

Fête des Mères non valide après 16h p m 

DIMANCHE FÊTE 

DES MÈRES 

OUVERT À PARTIR DE 11 h a.m. 

avec un menu spécia l 

surpr ise pour toutes les 

m a m a n s . 

Restaurant français du Vieux-Montréal 

M e n u s p é c i a l 

Fête des Mères 
19,95$ 

Samedi et dimanche de 17 h à 23 h 
Du lun. au ven. de 11 h à 15 h 
Du lun. au dim. de 17 h a 23 h 

Res. 861-0581 
443, rue Saint-Vincent 

Reservations: 

527-4141 
901, rue Rachel est 
facilités pour groupes 

Licence complète 

e b o l s a n t - l o u i s V £ 

82, rue Prince-Arthur est 
bistro r«stawrant 
288-2423 

Consomme * £ £ e a u » n o * l Saiacie cornas 
u v 

O u t c n o W " » ' ^ 

" J 

1. Crevettes (lamoees a la Newburg 15.95$ 

2. Escalope de veau cordon bleu 14.95$ 

3. Poulet rôti • l'orange 12.95$ 

4 Brochette de boeuf mirandj) 13.95$ 

5 Cuisses de grenouille provençal* 14.95$ 

6. Casserole do fruit* de mer 17.95$ 

7 Scsmpts grilles a i .ni 20.95$ 

8. Surf'nturl 20.95$ 

D E S S E R T 
Gâteau au grand marnier 

Façon Nottella 
ou 

Salade de fruits 

I U > Y Y * Y F Ê T E ! 

FETONS MAMAN 
ABORD! 

Les croisières du Port de Montréal vous invitent à 
un somptueux buffet chaud et froid servi sur le bateau 
Ville-Marie pour l'ouverture de la saison le ÎO mai. Deux 
services ont lieu, à 17 hres et à 19 hres. 
Prix. $13.00 adultes, $7.00 enfants 
(de 12 ans et moins). Un magicien 
agrémente votre 
soirée entre 17 hres 
et 19 hres ainsi qu'un 
talentueux musicien 
en spectacle jusqu'à 
minuit! Offrez à 
maman l'unique 
atmosphère d'une 
fête des mères 
sur l'eau! 

Les croisières 
font aussi leur 
première! " ^ T . 
Horaire. 12h30,14h30 et 16h30 
Prix, $7.00 adultes, 
$3.50 enfants. 

Réservation pour la 
Fête des Mères et renseigne­
ments généraux: téléphonez 
dès aujourd'hui au 842-3871. EL Les Croisières 

duFbrtde 
M o n t r é a l 

CP. 1085, 
Place d'Armes 

M ntreal, Québec 
H2Y3J6 

Tel, (514) 842-3871 

chutes] 

iBrunctî pii 
ïlé^dimanchTsl 
lTobl<d:£oto*micO 
fol.solr^oT m « n u l 

|éostronomlqu*— 

486,1ère Rue, Richelieu Tél.: (514) 658-6889 

G U R b Y 

J O E ' S 
S T E â K S - P O U l E T - E K m C u T E S - r T t U i T S DE MER 

SPECIAL FÊTI D E S M I R E S 

SURF N'TURF 1 2 , 9 5 s 

(crevettes et filet mignon servi sur riz) 
Incluant libre-service à notre bar é salade 

et fruits frais, pain chaud maison. 
Menu pour enfants disponible 

Gratuit tasse Curly Joes pout les mamans 
prenant un repas entre 15 h et 17h 

1453, rue Metcalfe 
845-5226 

S'otorinfffent 1.00$ sort» 17 h te *o«»ft* f i '* 
•WtO d r>Dfxr»8 totto ta jour n«e Conpcrt»'ch<w*w,*»t 

•*»-i.- fflérit ij. Frf't'lq\Orf [)v --y 

s a 
• ri 

le vieux rafiot 
406, rue St-Sulpice 
Vieux Montréal 
Stationnement facile 
Info et res.: 288-7770 

On vous y ottre tous les soirs à partir de 
18 h sauf les dimanche, lundi et mardi 

UN SUPER-BUFFET 
CHAUD ET FROID 

à 8̂ '̂  par personne 

NOUVELLE 
^ PECHE 

DE HOMARDS 1987 
Nos homards sont servis grillas, bouillis ou 
Iroids aux airs d un accordéon musette 

1 homard 1 ib 6 M * P a f personne* 

2 homards 1 lb 11"" par personne* 

Extra avec le buffet 

LE VIEUX RAFIOT EST TOUJOURS 
No 1 POUR LE HOMARD 

D I M A N C H E S U P E R B R U N C H 
BUFFET DE LA FÉTE DES MÈRES 

à partir de 11 h 

12,50$
 par personne 

Restaurant 
Italien 

Terrasse 
205. bout. Ste-Krrse 

Ste-Rose. Usai. <.>ue. 

625-4083 

ancéii 
et fruité dé mer 

F O N D U E C H I N O I S E 
à volonté en table d'hôte 

pour 2 
personnes 

Omet d'affaires midi 
seulement, en table d'hot* 
de 4,955 a 7,50$, ouvert 

tout les soirs des 17 h 
Uno rose sera offerte aux 

mamans dimanche 

2295$ 

il Crois; 

621B, rue St-Denis 
Avec réservation 276-9971 

Ouvert de 
11 h à 6 h 
du matin 

890, rue Sainte-Catherine ouest 
(coin avenue McGill Collage) 

H O R S - D ' O E U V R E S 
Salade Cesar eu Bisque de homard 

L E S P L A T S 
1) L'assiette du pêcheur: lan­

goustines, crevettes, pé­
toncles, moules 

2) Le homard Thermidor 
3) L'entrecôte aui trois poi­

vres 

4) Les torlellini «Cardinale» 
5) Le surf'n turf: '/> homard 

provençale, filet de boeuf *1595 

Café ou thé 
Licence complète 

Pour réservations: 861-5362 

*1595 

*1495 

$1495 
S 1 1 9 S 

Restaurant 

à -

Dernière chance 

FESTIVAL DE CREVETTES 

DEBUTANT LE LUND111 MAI 

FESTIVAL DU HOMARD 

POUR LA FETE DES MERES 
à 10 h, 12 h et 14 h 

SUPER BUFFET-BRUNCH 
au champagne avec côte de 

boeuf et fruits de mer et 
plusieurs autres choix 

• 

À partir de 1.7 h 

TABLE D'HÔTE SPÉCIALE 
avec menu pour enfants 

Une coupe de champagne sera 
ollerte aux mamans 

Tou/ou's le même ptopnetaire depuis 1X2 

162, boul. Taschereau, Brt**floM Park 

Res 672-3330 -

CELEBREZ LA FETE 
DES MÈRES EN BEAUTÉ 

Vofre maman saura apprécier nos aencates attentions 
du dimanche 10 mai. 

B R U N C H M U S I C A L 

d e 11h00 à 15h00 

Le brunch comprend: 

• Un buffet chaud et froid. 
• Des musiciens ambulants qui 
. jouent vos airs préférés. 
• Un spectacle de magie par Riki le 

clown et ses balldns. 
• Un cadeau surprise pour maman. 
• Le tirage d'un forfait «Oasis Raffi­

née» pour deux personnes. 

19,50 $ p.ir personne 

9,50 $ pour les 

enfants de moins de 12 ans 

7700, Côte de Liesse, Saint-Laurent 
Montréal (Québec) H4T 1E7 
Sortie Montée do I iesse 

BUFFET DE FRUITS DE M E R 
ET ROSBIF À V O L O N T É 
d e 18h00 à 23h30 

Le buftet comprend: 

• FRUITS DE MER et R O S B I F a 
volonté. 

• Orchestre el danse. 
,* Un cadeau surprise pour mjman. 
• Le tirage d'un forfait «Week-end 

Interlude» pour deux personnes. 

23,95 $ par personne 

11,50 $ pour les 

entants de moins de U ans 

P O U R RÉSERVER: 731-7821 

(poste 3011) 

L E B \ V I L L O N 

WEEK-END 
SPÉCIAL 
POUR MAMAN 
Aimév le samedi à UhOO, depait le 
dimanche a IShUU. 

le toi tau comprend: 
• Accueil au champagne a notre salon 

Gaston la Grange » IShOO. 
• Une chambre dé luxe. 
• Din.-r de FRUITS Ml Ml K «l ROSBIF a 

s i l imite J notre restaurant .Aux beaux 
lardint*. 

• Orchestre et danse. 

• Digestif de courtoisie a notre bar 
«l'Armagnacals». 

• Film» vidéo gratuits dans votre 
chambre. 

• Brunch de la Féle des Mères le 
dimanche. 

• Une robe de chambre chinoise en 
salin — un souvenir de l'hôtel. 

• le tirage d'un forfait «Oasis kat imee • 
pour deux personnes. 

U TOUT... POUR StULCMiNT 
96 $ par personne, occupation double, lor* 
lait simple disponible sur demande. Tue et 
service en sus. 

7700, Cole de Liesse. Saint-laurent. Montréal (Québec) H4T117 Sonié Montée de Liesse 

P O U R RESERVER: 
731-7821 

. (poste 3011) L E j f t V I L L O N 
HOTEL DE LUXE 
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Maucaillou, le dernier soldat au poste ! 
J A C Q U B I 

• • N o r r 

U n à un , les 
m e i l l e u r s 

v i n s r o u g e s de 
Bordeaux ont été 
chassés des t a -

, A , , . ' S b le t t es des suc-
1 / v k ffi cursales ord ina i -
• ^ H f ^ B res. à cause de la 
fol le montée des pr ix. 

Le plus récent de ces disparus, 
il y a quelques mois à peine, fut 
le c h â t e a u G r u a u d - L a r o s e 
(Saint - |u l icn ), qu'avaient précé­
dé les châteaux Pbnte t -Canet 
( P a u i l l a c ) et Sa in t -Georges -
Saint-Émi l ion. 

De tous les bordeaux de gran­
de qual i té vendus autrefois dans 
foules les succursales, i l n'en 
reste p lus a u j o u r d ' h u i q u ' u n 
seul, à savoir le château Mau­
caillou. d ' appe l l a t i on M o u l i s , 
d é n i on vend actuel lement le 
mil lésime 83 ($22.50). 

C'est un v i n p a r f a i t e m e n t 
réussi, f i n . concentre, et dont les 
tannins réussissent a être à la 
fois fermes et sans dureté. Bref, 
un bordeaux de grande dist inc­
t ion et qu i , tout en ne f igurant 
pas dans le fameux classement 
de 1855 des vins du Médoc. est 
de qual i té égale à plusieurs vins 
qui en font partie. 

À cause de ses qual i tés, mais 
aussi, peut-être, parce qu ' i l est le 
dernier soldat au poste, Mau­
cai l lou occupe au jourd 'hu i une 
place à part aux yeux des ama­
teurs québécois! 

Le c o n n a i s s e u r h o l l a n d a i s 
Hubert Duyker l'a décrit en une 
Formule tout à fait heureuse, 
que je lui envie. « C'est souvent 

un v in puissant, d 'une très gran­
de race, don t la force n'évoque 
pas celle d 'un hal térophi le , mais 
plutôt celle d 'un danseur de bal­
le t , d ' u n N o u r e i e v », é c r i t - i l 
dans Bons vins de Bordeaux. 

Pour M . lean-Paul l au f f re t , 
prés ident-d i recteur général de 
la maison Dour lhe Frères qu i a 
l 'exclusivité de sa commerc ia l i ­
sat ion, « c'est un v in mascul in. 
Parfumé. Avec cette dominante 
boisée qu 'on retrouve dans tous 
les mil lésimes. Agréable à boire 
à tout âge », a f f i rmai t - i l récem­
ment au cours d'une in terv iew à 
La Presse. 

I l a joutai t , f idèle à cette habi­
tude borde la ise d ' é m a i l l e r la 
conversat ion de mots... anglais: 
« C'est un v in soft, qu i ne heur­
te pas. U n v in p le in , sans aspéri­
tés. I l a une pléni tude dominée 
par le par fum du chêne. » 

Ces propos, qui pour ron t pa­
raître bien sur t rop louangeurs 
( et même suspects, dans la bou­
che du responsable de la com­
mercial isat ion de ce v i n ! ) n'ont 
pourtant r ien d'exagéré. 

Beaucoup de f û t s neufs 
Seuls les p lus g r a n d s bor ­

deaux rouges ( les premiers crus, 
presque seulement) sont mis à 
v ie i l l i r dans 100 p. cent de barr i ­
ques neuves car, comme on sait, 
un vin doi t être très r iche et très 
consistant pour ne pas perdre 
son f ru i té au contact unique­
ment de chêne neuf. 

De leur cote, les autres vins 
venant j us te d e r r i è r e , les se­
conds crus tels Pichon-Lalandc 
( Pauillac ), Léovillc-Las Cases et 
D u c r u - B c a u c a i l l o u ( S a i n t - l u -
l ien ). v ie i l l i ssen t d ' h a b i t u d e 
dans au plus 50 p. cent de fùls 
neufs, et 50 p. cent d'usagés. 

Pour Maucai l lou. on utilise 

Phi l ippe D o u r t h e t i r a n t d u 83 d u f u t . 

souvent une propor t ion encore 
plus grande de fûts neufs. 

« Il faut une harmonisat ion 
entre les tannins du v in et du 
b o i s . Les t a n n i n s d u 1982 
étaient très murs et on a mis 80 
p. cent de bois neuf. Ceux de 
1983 l'étaient un peu moins et 
un peu verts, et on en a mis 70 p. 
cent ». m'expl iquai t au château 
même, à l'été 85. son pr inc ipal 
act ionnaire et régisseur, Phi l ip­
pe Dourthe. 

Comptant 55 hectares de vi­
gnes, Maucai l lou ( mauvais cail­
lou) porte l 'appel lat ion Moul is 

et. théor iquement, tout le v i ­
gnoble devrait se trouver dans 
ce vil lage. 

En f a i t , r acon ta i t P h i l i p p e 
Dour the. 53 p. cent des vignes 
sont à Moul is, et le reste dans 
deux villages voisins. Listrac ( 24 
p. cent ) et Lamarque ( 33 p. 
cent ). 

« A lo rs i l y a un an. l ' Inst i tut 
nat ional des appellat ions d 'or i ­
gine m'a demande de faire trois 
châteaux Maucai l lou. sous trois 
appellat ions! grondai t - i l . Vous 
imag ine / ! Les chateaux Chasse-

Spleen. Poujcaux et Moul in-à-

Vcn t sont dans la même situa­
t ion . » 

L'assemblage 
Oenologue, Phi l ippe Dour the 

s'occupe lui-même de l'assem­
blage et util ise pour cela une 
méthode de toute évidence inu­
sitée. 

Tro is variétés de raisins (Ca-
b e r n e l - S a u v i g n o n . M c r l o t et 
Pc t i t -Ve rdo t ) en t ren t dans la 
composi t ion du v i n . et, comme 
dans presque toutes les grandes 
propriétés bordelaises, chacune 
est v in i f iée séparément. 

Mais alors que de nombreux 
doma ines assemblent les v ins 
des différentes variétés en une 
seule opérat ion — avant la mise 
en fûts, et en écartant, dans les 
meil leurs des cas, les vins des 
cuves jugées moins bonnes—, 
l'assemblage se fait en de nom­
breuses étapes à Maucai l lou. 

« Des le v in terminé, nous fai­
sons un p r e m i e r assemblage 
avec les cuves qui nous semblent 
les mei l leures», disait Phi l ippe 
Dour the. 

Dans l'année qui suit, ont lieu 
des assemblages de divers lots, si 
bien par exemple qu'à l'été 85. il 
y avait encore c inq ensembles 
di f férents de vins du mi l lésime 
83. le 83 t i ré du fut que j 'a i alors 
goû té m 'é tan t a p p a r u ( s e l o n 
mes souvenirs) nettement plus 
r iche et plus puissant que le v in 
qui est au jourd 'hu i en boutei l ­
les. 

« C'est seu lement avan t la 
mise en bouteil les qu 'on fait 
l'assemblage dé f in i t i f », et tout 
cela, concluai t - i l en substance, 
pour que le château puisse avoir 
une grande marge de manoeu­
vre et af in de produi re le mei l ­
leur v in possible. 

« le f a i s un d e u x i è m e v i n 
(avec les cuves inutilisées) sans 

appel lat ion, appelé Franc-Cail­
lou ». disai t- i l . 

Les deux f rè res 
La propr iété fut achetée en 

1929 par son père Roger Dour­
the, et le frère de ce dernier , A n ­
dré, qu i s ' ins ta l lè rent chacun 
dans un des deux appartements 
— r i g o u r e u s e m e n t i d e n t i ­
ques! — du château. 

« Les deux frères étaient très 
méthod iques . I ls ava ient fa i t 
chacun deux f i l les et un fi ls ». 
raconte en souriant lean-Paul 
lauffret. qu i est l'époux d 'Hu -
guette Dour the . soeur de Phi l ip­
pe. 

C'est à Roger Dour the. mor t 
octogénaire en 1984, que Mau­
cai l lou doi t ce qu ' i l est devenu, 
d i t - i l . « i l était comme ma fem­
me: quand elle a une idée dans 
la tête, elle ne l'a pas dans les 
pieds! Il a fait Maucai l lou, par la 
force, la volonté, l 'amour de son 
cru. Il n'a pas cesse de ne penser 
q u ' a ça . Ses d e u x p a s s i o n s , 
c 'éta ient son f i ls et Mauca i l ­
lou. » 

Ce soir- là, j 'a i goûté avec lean-
Paul lauffret le 82, onctueux et 
plus riche que le 83, alors que 
j'avais dégusté à la propr iété les 
84, 8 3 . 8 1 . 7 9 et 76. tous de sty­
le... Noureiev. le plus étonnant 
étant peut-être le 76, toujours 
alors très jeune contrai rement à 
certains autres vins de ce mil lé­
sime. 

Avec Jacques Puisais 
A l ' inv i ta t ion de l ' Inst i tut de 

tourisme et d 'hôtel ler ie du Que-
bec, l 'oenologue et auteur f ran­
çais lacques Puisais y donne, à 
Montréa l , les 1. 2. 3. 4 et 5 ju in , 
un séminaire d'une durée d 'un 
j o u r , su r « le v i n , p i v o t de 
l'aventure gastronomique ». Ta­
r i f . $100, i n f o r m a t i o n s ( 5 1 4 ) 
282-5115. ou I (800)361-9987. 

mm 
Cuisine française 
apprêtée au goût 

le des gens d'ici 

st-malo 
• Oe l lh30a 23hOO 
I n C . Forme le dimanche 

(514) 845-6327 

'1605, rue St-Denis 
Montréal. Québec 

LE NOUVEAU 

$045 

" SPÉCIAL DE LA FETE DES MERES 
Roastbeef S Q 9 5 
au jus 
Filet de poulet 
parmesan 
Assiette de $ 7 2 5 
souvlaki ' 
Rib steak S Q 9 5 
(avec patates au four) 9 
Brochette «4 « 9 5 
méditerranéenne I U 

4 3 1 oues t , JEAN-TALON, MONTRÉAL 

Res.: 277-3434 

LA TABLE LA PLLS 
RAFFINÉE À LAVAL 
Pour la tête des Mères, 

faites lui plaisir 
Redécouvrez 

«LE PLAT D'ARGENT» 
Menu gastronomique pour la 
féte des Mères, ainsi que la 
carte spécialement conçue 

pour cette occasion. 

RESTAURANT FRANÇAIS 
Salon privé, banquet, mariage 

1790. boul. des Laurentides 
(au nord de l'autoroute 440I 

Vimont. Laval. Quebec Res.: 669-6674 

—* Venez r-* 
fêter votre maman 

chez nous 

Nouveau et diffèrent 

RESTAURANT BAR 
2095, McGill College. Montreal 

P o u r r e s . : 

2 8 8 - 7 9 0 1 

POUR LA 
FÊTE DES 

MÈRES 
vous invite à sa 

Table d'hôte 
du soir 

à 25 .50$ 

Réservat ions dès 17 h 

911, rue Jean-Talon est 

271-6103 

' Moulière La Huchette IBÏSKJ 
SALADE 
CESAR 

moules marinier» 
et frite* (du di­
manche f c î B 
au jeudi) 0 

Petige ou htn-t'HBTfe me ttcirph a l'ail 
Escalope de veau ptizaiolle ou 

moules marinière ou poisson frais 
sur braise ou filet mignon au 

poivre 
Café espagnol et chariot de 

desserts 

L 3 7 0 6 , r u e SAINT-DENIS M . t r 0 ~ A t . 
av e n t r e C h e r r i e r e t d e s P ins Sherbrooke Res.: O 4 * » ? " f O O i 

^ X ^ S j RESTAURANT S A L L E - A - M A N G E R N O 

I l 1 \,.H. LnttmtiiiM 
• S T E A K S • B R O C H E T T E S • F R U I T S D E M E R 

SPECIAUX DU MOIS DE MAI 

• F I L E T D E P O I S S O N F R A I S $ 8 9 5 

e E S C A L O P E D E V E A U P A R M I G I A N A S9 9 5 

• C R E V E T T E S E T P E T O N C L E S F R A I C H F S $ 1 3 9 5 
marinera ou Iriies un .1 M crème 

TABLE 
TOUS LES Ml 

I DE LA FETE 
>l0h30«15h 

S 1 2 9 5 

ENFANTS DE MOINS 

•OUTlSLlSFmSMSlMAtNfUUSiOCHSCHANTEjRS ' Si..! M BtHQOf'i 'Ci.* iPMH JiSOU * » 

513, SAMUEL-DE-CHAMPLAIN, BOUCHERVILLE 6 4 1 - 3 6 8 4 
S O R T I F MONT ARVIt , F DF > A POUTF 1 3 ? 

NE L'OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE 10 MAI 

I 
COLOSSE 

DE RHODES 
Cuisine grecque, 

italienne et Iruits de met 

SPÉCIAUX 
s - r v w D U s o i q 

• Assiette de langoustines 13,95s 

• Shish kebab et crevettes 10,95* 
• Brochette de f i let mignon 9,95» 
a Brochette de poulet 7,95* 
t Assiette de souvlaki 

• Esca'opes de veau parmesan 8,95s 

• Filet de sole amandine 7,45s 

• Oarne de saumon 7,95s 

• Brochette de crevettes 11,95s 

• Lasagne au lour 6,45s 

Inclus: Tacit; a salades, soupe, cale et dessert 
'Morceau tt Foret-'. • v :>••.• ou salade (le Iruitsi 

L i c e n c e c o m p l è t e 
Ptmcipales caries de credit acceptées 

Stationnement gratuit - 744-3856 

1873, rue St-Louis 
(coin boul. Laurentien) 

SPÉCIAL DE LA 
F Ê T E D E S M E R E S 
Durer! de 11 h • M h • Oeillet i chaque dame 

r Restaurant tum§ntiqu0ment 
québécois 

SAMEDI, _ ~ ' ' C " ' c - i 
DIMANCHE ? 2 0 % N 
• t ' ) 0•CSCOMPTE^ 

MARDI 

CHATEAUBRIAND 
OU PLATEAU DU PÊCHEUR 
POUR 2 PERSONNES 

ft Incluant una boutailla A 

de vin rouge ou Wane. A M Q C C 
• • l a d * verte ou ••• £ x ( ± U y J % v Le dimanche 10 mai 

Super-Brunch avec pianiste 
de 10 h 30 à 15 h, 18.95$ ' ' . J X ' " 

Le soir dés 17h, nous vous oftrirons un 
menu conçu spécialement pour * | ^ 9 5 $ 

cLe cI :Villor| 
de FAtlantique 
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R e s t a u r a n t s 

L e M o n t r é a l a i s : l ' a n i m a t i o n p a r t i c u l i è r e d e s g r a n d s h ô t e l s 

r A N Ç O I S E M V U R 

T ôt le matin, on peut être sur 
le point de rentrer, on peut 

être sur le point de partir. O n 
peut avoir envie de déjeuner en 
dehors de chez soi. Les restau­
rants des hôtels sont souvent le 
point de chute idéal. Un peu im­
personnels peut-être, mais avec 
cette animation particulière qui 
donne l'illlusion de se promener 
ailleurs. 

Le Reine Elisabeth donne 
doublement cette impression de 
dépaysement. Les travaux de ré­
novation, qui ont touché plu­
sieurs points de l'établissement, 
ont complètement transformé la 
physionomie du rez-de-chaussée 
en supprimant l'ancienne en­
trée donnant accès à la gare. Et 
en créant un élégant et beau res­
taurant à la place de l'ancien 
restaurant-cafeteria. 

Le Montréalais vit dans le 
marbre et le cuivre, multiplie les 
tapisseries et les plantes vertes. 

diversifie les occasions de le fré­
quenter en offrant bar conforta­
ble, petite et grande salle a man­
ger, mezzanine retirée, bar à sa­
lade invitant, espaces reposants 
et section non-fumeurs. L'en­
semble respire largement, ou­
vert sur l'extérieur par de gran­
des baies vitrées, repoussé vers 
le haut sous un plafond que l'on 
ne sent pas. 

La carte du matin peut satis­
faire tous les appétits, allant du 
simple croissant-café aux kip­
pers, hareng mariné, corned 
beef, crêpes, oeufs évidemment, 
etc.. Les menus peuvent porter 
des noms alléchants. Le Mont­
réalais ($7 .75) proposait un 
oeuf bénédictine bien présenté, 
léger, élégant. Le Vacancier 
($8.75) était une illusion de 
voyage: caviar et blinis. des 
bleuets (beaucoup trop froids) 
dans une coupelle, de la crème 
sure dans une autre et des 
petites crêpes. Le bacon croustil­
lant donnait un peu de poids à 

mm 
i t s 

l'ensemble. Le jus d'orange était 
du vrai jus d'orange. 

Le Montréalais est à la mode 
du jour. Il s'est offert un grill où 
brûle le mesquitc. Soir et midi, 
viandes et poissons grillés sont 
en vedette. 

Le flétan, recommandé ce 

soir-là par le service de table, 
était une belle pièce, coupée lar­
gement, cuite sans brusquerie, 
avec une chair tendre en dedans 
et légèrement teintée, en de­
hors, par la saveur que donne ce 
bois qui brûle d'une façon parti­
culière. Un beurre à l'estragon, 

Feuilleté de fruits de mer 
Petite marmite Le Montréalais 
Flétan grille au Mesquite 
Paillard de veau dijonnaise 
Bar a salade 
Vacherin 
Salade de fruits 
Cafes 

Menu pour deux, avant vin, taxe et service 
$40.00 

servi à part, permettait de doser 
soi-même l 'assaisonnement. 
Une pomme de terre au four, 
malheureusement cuite (et ser­
vie) dans une feuille d'alumi­
nium déparait cette assiette, 
aussi bien pour l'apparence que 
pour le goût. Au four, pourquoi 
pas au four à micro-ondes qui 
donnerait de bien meilleurs ré­
sultats. 

Le paillard de veau dijonnaise 
était une belle tranche de veau, 
bien taillée et bien cuite, tendre 
et relevée fortement par la mou­
tarde blanche. Les frites était 
l'accompagnement idéal, mais 
elles n'étaient pas idéalement 
faites, trop molles, trop brunes. 

En entrée, le feuilleté de fruits 

de mer aux feuilles d'èpinard et 
au soupçon de pastis était aussi 
léger que parfumé. Le feuilleté 
aérien laissait échapper des pé­
toncles laiteux sur un fond de 
sauce fine. L'épinard était dis­
cret, quelques moules farcies 
complétaient la présentation. 

La petite marmite « Le Mont­
réalais » a conservé la présenta­
tion sous pâte désormais célè­
bre. En dessous le consommé au 
canard était cristallin, quelques 
légumes coupés en cheveux, 
quelques morceaux de chair de 
carnard le garnissaient et un 
soupçon de marrons donnait 
une touche inédite. 

Au dessert, la salade de fruits 
était fraîche, le Vacherin monté 
sur une crème glacée de bonne 
qualité et une meringue trop sè­
che était servi sur un joli fond 
de crème anglaise. 

LE MONTREALAIS 
Hotel Reine Elizabeth 
900 ouest Dorchester 
861-3511 

MM 
fRestaurant 

Le Pièmontais 
Cuisine italienne tl trutesis» 

FERME LE DIMANCHE 

1145 A, rue De Bullion 
861-8122 

MenDre de IA B O 
(Association ces 

Resuuiateuis ou Queoeci 

A U X DELICES lM 
DE S Z E C H U A N V S S 
ou le sovoir*foi'e ou lenke du iovolr*vivrt 

Un retail dt b goilronomi» chinoise 
(F, Kaylrrl 

Spèciolitès sie<huonnaise et pékinoise 

1 7 3 5 , S T - D E N I S 
Renseignements QAA CCAO 
et réservations O I T - J J ' T A 

À LA FÊTE DES MÈRES,' 
PENSEZ A ELLE 
VENEZ LA FÊTER AVEC MOUS. 
Toble d'hôte spéciale de midi - -

à partir d* 7**' 
Enfants de moins de 12 ans 6 * ° * 

lC SOir o partir dr 1 2 * " ' 
34511. H. ta P i r e , t m * * * . 844*0558 

f S P E C I A L 
Soupe * l'oignon et 1 tb de cuisses 

de grenouilles s* 4 e t A C 

provençal* I V 

VIEUX _ A _ 

MONTRÉAL K Ï Ï E ? 1 

L A M E R de16 t i 30a1«h30 
À R O I R C Rabais de 2 0 % 
îî„ « y » U f , a nourriture 
429, ST-VINCENT s-ne de reception 
Rés.: 397-9610 disponible 

i . ..< • < ^ \ v * \ v w v N 

B f t t i u E \ 
Renaîtront français - fruits de mer 

F Ê T E D E S M È R E S 
BRUNCH 12 9 S * 
SOUPER 2 1 9 5 * 

incluant: po tage , entrée, 
plat principol et dessert. 

Bonne léte à toutes les mamans. 

SPÉCIAL DE MAI 
Assiette de 

crevettes géantes 
à la provençale 

incluant potage, salade Cesar il café 

et leur fameux «soupe-tôt» 
du dimanche au vendredi 

de 17 h à 20 h 
' i pris sur les plats princrtjui a la carts, j 

taper éiirSHt i* jeudi in limanche 

Reservations: 3 8 7 - 5 6 5 5 
Stationnement [ratuit - Cartes rie credit 

it, Ahuntsk 

r 
Georges 
Coulombe 

fête 

l a Fête des M è r e s 
en chansons 

à la V i e i l l e F r a n c e 
52, rue St-Jacques 

à 2 pas de la Place d'Armes 

D e 17 h à la fermeture 

Menu complet à partir de 

$ 1 0 9 5 

Stationnement facile 

Réservation: 

8 4 5 - 1 5 7 5 

3 3 2 - 2 7 7 1 

Le raffinement de la cuisine italienne 

2040, rue Saint-Denis, Montréal — 844-S083 
Stohonnr/nenf gratuit o t'ornere 
Ouvert du lundi ou Mmedl de 17 h 30 6 73 h 

M n k r t t O (McoomfetftetuwsfrjnejCuM 

M &tmubim 
Cuisine française 

dans le vieux Sainte-Rose à 
Laval 

MENU FÊTES DE M È R E S 
Magnifique ternisse psyssgère Ouvert dès 11 h 30 

Table d'hôte du midi à partir de 7$ 
Ouvert dés 17 h 30 - Fermé les lundis 

94, bout. Sainte-Rose Rés.: 6 2 2 - 7 9 6 3 

3 , «V. (tas Terra»»*)» («note bout. Ste-ftoee) 

Ste-RoM, Laval 
fl»servions. 628-0161 

• I ' 

Vous ne l'oublierez jamais! 

Dans une maison de 1610 

R E S T A U R A N T 
Fine cuisine française 
Relais gastronomique 

Midi: menu spécial 
pour gens d'affaires 

Ouvert le midi dés 11 h 30 
et le soir dés 17 h 30 

Fermé le lundi 

NE L'OUBLIEZ PAS LE DIMANCHE 10 MAI 

^ ^ ^ ^ 

'j. £ <it tue ut tu H 
T n \ ent de Bretagne 

dans la cuisine française! 
Membre de : * A O 

lAssocation des 
Restaurateurs du Queue 

ISM.rullum 
coin 
Maisonncuve 

Res.: 523-2551 

t erme lr 
,l m, I,, 

Cuisine traditionnelle 
a 5 minutes de Montreal 

i. t:\DRott tutM. 
roi R 1.1 

FÊTE DES MÈRES 
TOUS L E S 

V E N D R E D I S 
S O I R S 

ALAIN GUITARISTE. 

585, rue Victoria, Saint -Lambert 
R e s . : 466-2197 

Stationnement facile 

C h a t e a u J f t a h r i h 

BRUNCH 
r U E t o MÈRES 1R95$ 
d e 11 h 2 0 a 14 h 3 0 I U 

DINER-CONCERT DE GUITARE 
CLASSIQUE ET FLAMENCO 
SPECTACLE ven.au dim. a 20 h et 23 h 

TABLE D'HÔTE • partir de 1ESSS 
DINER 0 AFFAIRES • * » 

1177, rue de la Montagne 
(1 coin de rue a l'ouest du Centre Sheraton) 

. R é s e r v a t i o n s : 8 6 1 - 3 7 1 0 

RtSUttRÉHT-BAK FfiSHÇâlS 

G k 6 Z 

P i e r r e 
Cuisine 

recherchée 

Salons p r i v e s 

1263, Labeile 
Métro 

fietri-cte-Monttvjny 

Réservations: 

8 4 3 - 5 2 2 7 

•xt t A y 

i. n i nui 111.1, munirait' 
iippoia •: t'»rr«* t'ifl 

lu m ni, il punir di- I I h 

Pour la fête des Mères, 
réservez vos fleurs tout 
en réservant votre table. 

1874plei>iilsuct Ontcrio) 

i te5.526-5486 

- b O U L C V A D D 
Fine cuis ine Bistro-restaurant 

Un restaurant au» a rômes inédits 
Uonncr un sens nouveau a (a Fête des Mères, 

offrei-lui le Boulevard . 
5358. boul. Levesque. Saint Vincent de . 
Paul. Laval (a deux pas du pont Pie IX) 

Reservations. 6 6 1 - 4 9 8 5 

• Plus de 40 variétés de bières importes* 
• Délicieuses saucisses européennes 

accompagnées de choucroute ou de nos 
frite* msison 

4 3 8 2 . b o u l e v a r d S a i n t - L a u r e n t 
(au s u d d e M o n t - R o y a l ) 

Tél.: 845-4554 

1 SPÉCIALITÉS FRANÇAISES § 
~ ET CRÊPES BRETONNES T 

7 0 6 4 , boui. ? l t - l X , w i 

T A B L E D 'HÔTE 1 6 , 9 5 $ 

FÊTE DES MÈRES 

O U V E R T MIDI ET S O I R 

Rés:: 727-3540 

.^0» RESTAURANT JAPONAIS 
^ FINE CUISINE , 

Venez fêter la fête des 
Mères chez nous. 

e Restaurant c l a s s e * * * par les médias | 
d'information 

• Personnel attentif, costume traditionnel 
(kimono) 

e Lieu enchanteur, smbiance iapona.se ou il 
fait bon de reunir famille et amis 

e SALON PRIVE (TATAMI ROOM) 
licence complet* 

OunsniK: 11 • 10 a 1 s 10 *t se 17 h a >S h 
FERME SAMEDI WATIN ET OtMAKCHE MATIN 

1 4 3 9 , R U E A M H E R S T , M O N T R E A L 

R É S E R V A T I O N S : 5 2 1 - 5 3 2 9 

SPECIAL DE LA S E M A I N E 
Tous les plats principaux à 

la carte à 

0 9 5 $ 

Exemples: 

Carre d ' a g n e a u L e v e z o u 
S a u m o n I ra is au beurre b l a n c 
G r e n a d i n d e v e a u aux 2 p o i v r e s 
S c a m p i a la p r o v e n ç a l e 
S o l e d e D o u v r e s meun iè re 
et a u t r e s . 

Rés.: 843-7745 
2065, rue B ishop 

O u i e r l pour la fête des Mères de 11 h 30 a 23 h 30 

Cuisine 
Française 

Piano Bar 

Stationnement au sout-aol. 

M e n u s p é c i a l d e S 1 Û 9 5 

l a f ê t e d e s M è r e s 1 9 
Menu pour enfant 0 9 5 $ 
Et aussi notre choix à la carte. 
Réservez des maintenant 

8 0 1 o u e s t , b o u l . d e M a i s o n n e u v e 

8 4 9 - 6 3 3 1 t H M c G i l l 

Fine cuisine italienne 
L a mei l leure car te d e v i n s 

i ta l iens é M o n t r é a l 
Une atmosphère à découvrir. 

843-4784 
124, m * 

Prince Arthur Est J 

U I I O B A N T E I 
99, AV. LAURIER OUEST 

(Coin rue St-Urbain) 
Rés.: 271-3095 

C a v e a u 

Cette année pour la 
fête des Mères, 

unissez au bonheur 
familial le plaisir 
de partager une 

bonne table. 

Menu spécial servi 
samedi et dimanche soir. 

2063, rue Victoria 
844-1624 

restaurant français 

Samedi et dimanche snr. ntnu de la lite des Mères 
20 s 

Velouté de volaille 
Salade panachée 

Saumon frais de 
l Atlantique à l'oseille 

Médaillons de veau au 
poivre blanc et 

aux pâtes fraîches 
Filet mignon aux 

échalotes 

Fraises Romanoff 

311, RUE SAINT-PAUL EST 
RES.: 161-5337 

Une journée 
très 

ajircuble 
attend... 

Menu 
variant 
entre 

* 6 W « « I 2 M 

Vendredi ei 
samedi 

Surfâ Turf 
et 

Tournedos 
Ouvert sprdakmrnt ce dimanche des 16 h. 

Apporte^ votre vin 

Réservez maintenant. 525*9703 
1393, boul. Dorchester est 

RswAIsj i 

LA PETITE VENISE 
CUISINE 

GASTRONOMIQUE 
ITALIENNE 

Menu spécial pour 
la Fête des Mères 

5134, boul. Henri-Bourassa Est 

C l 
Membre ae IA H 0 

lAssocation des 
Restaurateurs ou OueDeci 321-7307 

S H A N G H A I % £ 

Spécialités de Shanghai et de Pékin 
Douceur et charme (F. Kayler) 

Menu special de _ 

la fête des Mères 1 7 * 
Fermé le lundi 

Tel:845-148 9 2028, rue St-Denis 

P o i n t â t 

AVRIL AU 
PORTUGAL- À 
MONTRÉAL AU 
[OUT LE MOIS D r r M A I 

NU DE GALA 
,/tCVIN INCLUS. 

TIRAGE DE 2 VOYAGES A 
LISBONNE VIA €.P. AIR 
SOUVENIR A TOUTES LES 

JULIA LOPES DAWS APRÈS LE 

et autres artistes, 7 soirs. SOUPER 

i n . rue S a i n t - P a u l E s t 861-4562 
Beaucoup dniilionneimni isioccupa) 861-3210 

r é ) Tofwy Uueux 

W "SUPER BRUNCH 
DE LA FÊTE DES MÈRES 
moit ié prix $1000$ 
pour l e s e n f a n t s I V 

MUSICIENNES 

MENU GASTRONOMIQUE 
DU SOUPER $ 2 4 5 ° 

FESTIVAL DU HOMARD ' 
1 homard * " | 3 5 0 

Sta t ionnement gratuit place Jacques-Cartier 

SALLE DE RECEPTION 
158, rue Saint-Paul est 

866-5194 - 866-5988 

D'Outremont 
un coup d'oeil 

abordable sur la gastronomie. 

À L'OCCASION DE LA FÊTE 
DES MÈRES NOUS 

OFFRIRONS UN KIR À 
TOUTES LES MAMANS ET 

NOUS SERONS OUVERT LE, 
MIDI ET LE SOIR • 

Notre spécialité, 
les abats: 

cerve//e, rognons, foie de 
veau et ris de veau. 

Menu spécial: 
potage, rognons sautés à la 
dijonnaise, mousse au café 

Ç9S$ 

l (Mil, rue Laurier Ouest 
Outrentont 

Res.: 279-7355 
Vtlmn pour non-fumi-iirs diipoflihlc. 

D O R L O T E Z M A M A N 

Invitez-la chez un des 2000 
restaurateurs membres de 

l'Association des restaurateurs 
du Québec... 

Les professionnels. 

f K Q C M I O n D $ R t T O f f l f l K D L L Q U E B E C 

file://t:/DRott
http://ven.au
http://iapona.se

