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La Société Coopérative Agricole

des Fromagers de Québe:
57-59-61-63 Rue William 57-59-61-63

SEMAINE DU 17 NOVEMBRE

BEURRE

Pasteurisé..covuisenrnasnns 42§4c No o R s et s ninsse 41¥c Mo 2. sl viiniiass 41
Le marché est plus faible, probablement d cause du beurre de qualité inféricure ¢
est mis sur le marché a cette époque de 'année.
Arrivages du ler mai jusqu'd date 328,442 boites ; date correspondante 191¢
464,134 boites.

FROMAGE

Blanc No 1—2114c. Blanc No 2—21lc. Blane No 3—20!.
Coloré No 1—21%c. Coloré No 2—21¢. Coloré No 3—201

Aucun changement dans les prix.
Arrivages du ler mai jusqu'd date: 1,760,845 boites ; date correspondante 1916
2,127,440 boites.

VEAUX ENGRAISSES AU LAIT

No 1—2lc. No 2—20c. No 3—18c. %4
Marché trés ferme et & la hausse. ;

MOUTONS D'UN AN ABATTUS
No 1—18c. No 2—17c. No 3—16ec.
Marché ferme.
AGNEAUX DU PRINTEMPS
No 1—23c. No 2—21Y4c No 3—20c.
Marché ferme.

BOEUF ABATTU

Bouvillons : No 1—1414c. No 2—13c. No 3—12c.
Taures : * —13Me. ' —1244c. “ —114c.
Vaches : *—12c. * —llc. “ —10c.
Marché trés ferme.
PEAUX
Peaux de vachesou taures ...........e00ueu. syl e A ... 21c. la livre.
Peaux de taureaux .............. R e A A et 20c. -
Peaux de moutons........... e o T e o e e ... $3.00 A $4.00 chacune.
Peaux de veaux de champs ........ AT s AN oI 25c. la livre.
Peaux de veaux engraissés au lait .......... S R Tl e e o T PR TR
Peaux de veaux engraissés au lait pesant moins de 5 livres ...... 30c. la livre.
Peaux de chevaux............ e taea .$5.00 A $7.00 chacune, suivant la grandeur.
Peaux d’Agneaux.. .-, oo oo ai Vg $2.50 A $3.75 chacune, suivant la pesanteur.
Marché A la hausse.
2
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T LT ettt LSy b Al Sic No 1 E 48¢
(LIVRE A MONTREAL)
enfs strictement frais sont trés rores et A la hausse.

Urrivages du ler mai jusqu'a date ; 281,352 caisses.  date correspondante 1916:

Caisses.

MIELTs

ons: Blane No 1., e AT Miel extrait : Blanc No 1.. 17
*  No lau 1mhré \o 1 l6e a 1\0:23 (ou nmbré No .],} 16¢
Brun No l......ccnvevnncneeee. 16dc L Brun g‘,, 1( No 2z 1
No 25 v oohviniliic faaD SEENO R
o No3....

che trés ferme. Les approvisionnements sont trés restreints 3 la récolte ne suffira

ment pas aux besoins di marcheé,

SIROP D'ERABLE

.......... $1.65 No2aricratitot iz as $1:50 No:d L iuminyes = 8140
SUCRE D'ERABLE
.......... 17c. No 250 U e a1 Vee: No:3 SRR aainaly e

ché & a hausse. Le marché a requ depuis quelques semaines une forte demande
re-Uinis, ¢'est ce qui a déterming cette hausse,

EENES

No 1. (trides X 1la main) 14¢ 1a livre Blanches tachées de jaune, NﬂI 12:clalivre
N 2 13 Jaunes No 1. 3 e 12e
e P Ay Taunes No 2. 12¢
L VLAl s . 12%c Jaunes No 3. e
ché stationnaire.  Aucun changement n'est prévu pour ]' moment.
VOLAILLES ABATTUES
ctra; chobe Sl o ar b s Jle Moulets, Choix. ks 2 e,
T [ e ey Poulets No 2........ 206c. I oulets \(l ¥, i de
Nolil sisaiiarr20c: Poules “iNo - 2% hiwain 24c., Paules™No '35 57 21c.
Coqs i b nmeingy, 19¢
Hema el 20¢. Oicg=No-21. - sl 19¢. Otes:No" 321050 17Vsc
No. ot 8¢ Dindes No 2........ 26c. Dindes No 3........ 23c.
No 'l.n.n..25¢ Canards No 2...... 23c. Canards No 3...... 21c.
rohl tres ferme.
LAINE
. 85clalivre. No 2, lavée.... Sdclalivre. No 3........ S83c la livre

Clavée 63c la livee. No 2, non lavée Gic la livre.  No 3, non lavée 63c la livre
Larché ferme et O la hausse, :

LARD GRILLE

Garillds e el s o Dt Rt e s e T

LARD

1) AUX ABATTOIRS DE PRINCEVILLE ET DE ST-VALIER

ae la livre

e o D B R0l [0 LY T LU L B R S e A S A e S O 22¢.

O 2 L e e e T R 22V4c.

suivant lasqualitei el S o e s de 17 4 20¢. la hvre
(2) A MONTREAL ;

T I e e e s TR e b el S i il i e 23 4.

o "”'" 1 I A s e S T e ey de 20 4 22¢. la livre.

¢ 4 darbaisse,

CHEVREUIL

12¢ & ¢ la livre, suivant la maniére dont il a ¢t¢ abattu,

Montréal, le 17 Novembre 1917.



Abatage du Boeuf

Comme I'on nous expédie de ce temps-ci

du baeuf en assez grande quantité, nous
Croyons i propos de répeter 'IIIJUIII'I hui
ce que nous avons déjd dit au sujet de
I'abatage du bawuf, afin de permettre A
chacun de nos sociétaires de préparer
suivant les exigences du marché la viande
qu'il nous expdédie, de fagon & obtenir les
plus hauts prix.
I."abatage du beeuf, sanf quelques légéres
différences que nous mentionnerons plus
bas, se fait comme "abatage du veau sur
lequel nous avons donné force détails dans
divers numéros du Bulletin de 'an dernier
et de cette année. Nous ne les répéterons
donc pas ici.  Nous nous bornons i référer
nos lecteurs partciulicrement au Bulletin
No 3, du 27 janvier 1917. Lt nous pas-
sons immédiatement aux points sur les-
quels il faut particulicrement insister.

Il est trés important de faire jeuner
animal destiné a la boucherie pendant
au moins 12 & 20 heures avant 'abatage.
ct lui donner pendant ce temps autant

Boeuf de choix, fendu et préparé
pour la venle,

d’can qu'il en désire.  L'abatage doit se
fairc le jour qui précéde Uexpédition, de
préférence dans le cours de l'apris- -midi

ou sur le' soir. Nous n .umnl-rom pas
détails sur les diverses opérations
saignée, Uenlévement de la peau,
tete, des pattes, des intestins; ces dive
optrations sont ordinairement bien fa
Aussitot qu'elles ont été accomplies
carcasse de 'animal est sépare pou
moitié sur la longueur et laissé ﬂl1-'u 1
durant toute la nuit. La carcasse

divisée perd sa chaleur animale et pry
en restant suspendue, une bonne form

Une opération trés importante
I'abatage du baruf, ¢'est la séparation
carcasse par quartiers.  Elle doit ftre |
avee beaucoup de soins, si l'on ne veut |
citer la viande,  Elle se fait ordinairem,
le iunlfl-nnin de l'abatage, dans tous
cas, 12 4 15 heures aprés. Lion se
pour cette n|u ration d'un couteau v
s d'une scie,  L'on coupe Ala ii.\ I
des rognons dans la premicre cote que |
suit jusqu'aux flancs,

Les quartiers du baeuf ne sont pas |
I'expédition mis dans des boites, mal
sont enveloppés dans de la toile & po
bien propre.  Chaque quartier doit ©
enticrement recouvert.  Pour bien rén
I'emballage, 'on ¢tend la toile sur tout
grandeur, on en recouvre le quartier
I'on veut envelopper et-'on coud soli
ment. Le caur, la langue et la fres
(forcure) doivent Ctre expdids ave
quartiers, mais séparément.  lin effet,
parties pourraient endommager la vi
avee laquelle elles auraient ¢té emballs
1 fant lllrlll'. pour 1'l'x|n"l|ilinll, les mett
part dans une boite.  L'expédition
se faire par express.  Les expéditem
doivent jamais oublier de coudr t
d'emballage Pune des cartes d'expidi
fournies par la société sur laguelle doiy
¢tre  dorits tres lisiblement  le nom
I'adresse de Pexpéditear ainsi que e
et adresse de la société,

11 faut bien remarquer que les pris
nous donnons dans le bulletin sont
prix obtenus pour la viande [raiche et 1
pas pour la viande gelée. La v I1¢|1 4
se vend toujours & le et 2e de moins, sel
L qualité. [l importe done de ne pas ¢ e
sir pour l'abatage et 'expédition une jou
née trop froide, alors qu'il y aurait dang
que le bauf géle.

Tout beeuf mal abattu, difforme, cte
sera paye de 2¢ A 4e de moins la livre qu
les prix mentionnés dans le bulletin.




\limentation du Bétail
[e Mélilot Blanc

te '.(||.llll'.l'.

lilot blane, plus connu ici sous le
trefle d'odeur, se trouve aussi dans

neree sous le nom de tréfle géant de

il
i jeunesse le mélilot ressemble &
renddre, a4 de la luzerne; ensuite les
viennent plus ramenses et elles
ent de  petites  fleurs  Blanches
istiques, qui durent trés longtemps
nt continuellement visitées par les

pinibns les plus contraires régnent
Les uns 'ont vantée
une plante merveilleuse qui sup-
< disettes pour le bétail. D'autres
i toute \'SII{'I.IFJ.“ I'ont, sans autre

e proces, classée parmi les mau-

erhes, Clest le cas de dire que la

ne mérite 'mi cet excés dhonneur

indignitd,"’
fle d'odeur est une légumineuse,
clle, qui enrichit le sol en azote;
t done, & ce point de vue, servir &
ation des terres panvres. Sarus-
it prospérer dans les terrains o
plantes ne pourraient se mainte-
trefle d'odeur est une mauvaise
¢ long des fossés, des talus, des

¢ chemin de fer, Lot on ne le coupe
lais le mélilot réguliérement cultive,

lire semé, coupé avant ou pendant
on, ne peut en auncune fagon fre
wvaise herbe, puisqu'il ne produira
graimes et qu'il ne peut se repro-
I par graines.

1 veut I).‘ts dire que le mélilot soit

r dans les trés bonnes terres oi le
I1 luzerne poussent bien; mais le

permettra daméliorer les terres de
qualité tout en produisant un
qui vaut presque la luzerne,

o de document, voici la composition

cux plantes, d'aprés les tables de

Luzerne Mélilot
en fleurs en fleurs

\"'\'Ilc' ....... . .!'l nl JU.J
s Zotees. ., ... 3.9 4.1
tées digestibles 2.7 2.6
rASSCS. . 2o s s 0.8 0.8
s digestibles 0.4 0.4
Irocarbondes... 9.3 7.4
irocarh, digest. 5.7 5.0
A Ay o 2 7.8 5.7
digestible., ... 3.5 2.8
ctle ks 8.4 S.2

dans ses tables, attribue une

tencur de 50.79 livres de maticres digesti-
bles au foin de mélilot blane, et de 51.69;
an foin de luzerne.  Ces deux foins auraient
done la méme valeur,

Le mélilot jaune est un peu moins riche.

Le mdélilot coupé jeune, fait un fourrage
vert anquel les ruminants (beeufs, mou-
tons) s'habituent facilement.

Donné en trop grande quantité aux va-
ches laiticres, le tréfle d'odeur peut influen-
cer par son parfum, trés caractéristique, le
goiit du lait.

Il constitue une nourriture excellente
pour les moutons. 11 peut remplacer la
luzerne pour les brebis laiticres comme
pour les jeunes.  Le foin de mélilot peut
entretenir les brebis  pleines  pendant
I'hiver.

Ration pour 10 brebis de 150 livres (au
commencement de hiver):
IFoin de mélilot, jeune. ....... «. 30 livres
Choux de Siam................ 30 livres
OIEe G s mtens s ha v D s oo« 0 livres

Le mélilot aura d'autant plus de valeur
nutritive qu'il aura ¢té coupé plus jeune,
I ne faut pas attendre qu'il devienne dur
et ligneux, par conséquent peu apprécié
par les animaux.

JosEru PasQuer,

Professeur de Zootechnie,
Ste-cAnne de la Pacotiére, Kam.

DEBOUCHES

Travaillez constamment les yeux tournds
vers le marché, disait un célébre agronome
francais. Il est done de toute premiere
nécessité, quion ne doive cultiver que les
plantes qui ont un débouché sir et payant.

Si I'on voulait établir une régle générale
pour le choix des plantes & cultiver dit
Scherz, ce serait celle-ci: donnez la plus
grande extension 3 ln_c‘ulturc des plantes
qui convicnnent le micux au sol, qui lu
rendent le plus, qui trouvent le debit le
plus siir et le plus avantageux, et qui
nuisent le moins { celles qui leur succédent,



Parmi les ¢pidémies qui déciment nos
basses-cours, il faut ranger les invasions de
poux et de mites: les ravages qu'ils v exer-

cent sont considérables.  Aprés Ta diph-
téric pourtant si meurtriére, nous ne con-
naissons pas de plus terribles tueurs de
volailles.  En  effet, comment  vouloir
qu'elles vivent, torturées jour et nuit ?
Les uns les l"l'\lI‘a'}I('Ili. les antres sucent le
meilleur de leur sang.  Et quand ces para-
sites sont légion, le travail est vite accom-
pli.

Les poux ne saignent pas levrs vietimes'
comme on le croit généralement; de leurs
mandibules ils mordent et michent plurd
les plumes et les rugosités de la peau. A
leur aide, ils | ent 'épiderme et v cau-
sent ainsi irritation.  [.'oiscau les re-
cherche et voudrait les croquer, mais
comment les trouver, eux si petits, si hien
perdus dans le plumage Impuissant &
s'en débarrasser, il en perd méme souvent
"appétit.

On donne aux wuls de ces parasites le
nom de lentes: une femelle en pond géndra-
lement une cingquantaine en moins d'une
semaine.  Cing ou six jours aprés, les
jeunes Celosent et se reproduisent cux-
mémes au bout de trois semaines,  1in sorte
qu'un couple ne demande que trois mois
pour s'entourer d'une  progéniture  de
125.000.

Les mites, plus petites, ne sont cepen-
dant pas moins i redouter.  Minuscules
araigncées, elles sont incolores & 'état natu-
rel, mais deviennent rouges t|||'1|||1 elles
sont gorgées de sang.  Elles ne s'attaquent
aux volailles que la nuit.  Durant le jour,
on les trouves massées dans les fentes on
crevasses du poulailler ou sous les per-
choirs. A la lumicre du sole il on n'en voit
pas un, tandis que surprises dans obscu

- rité on les apergoit crrer de tous edtds,
cherchant quelqu'un & dévorer.  Leur
ponte se fait dans le fumier ou des saletés;
une fois éclos, les jeunes s'y développent,
D' |n~.l1ml clles en sortent bientor elles
aussi pour se repaitre de sang.

Poux et mites doivent leur existence i la
malpropreteé.  Clest ;,r.uu i elle qu |Iq s
multiplient. Le reméde, comme le préven-
tif, c'est done la propreté.

L'Asnf: J.-B. ALLATRE.

NOS POULES

Leurs Parasites

Débarrassez-vous des non  produ
Ne gardez pour la ponte que les por
qui pondront des ufs en hiver
donneront des aufs & germe vi
pour lincubation an ]!Ilnll mpes.
signific que vous devez vendre ou m
toutes les poules qui ont plus de dey
ne garder que les meilleures de cell
ont plus d'un an et rejeter toutes I
lettes tardives, du moins pour les
lourdes, amdricaines ou autres.
parmi les poulettes bien formdes, fait
stlection rigourcuse.  Rejetez toutes
qui manquent de vigueur ou qui ont
faible constitution,

Les poulelles formées sont les meills
Au cours d'un essai qui a durd trois ar
plusicurs fermes annexes, pendant les
mois de novembre, décembre et janvi
poulettes hitives ont produit des a
raison de 18.3 centins la douzaine (cor
la nourriture), les poulettes tardiv
centins, les [lllllll" d’ un an, 78.2 centir
les vieilles poules, 85

Les poulettes tardives ne valent rien. Id

31

|!i'l

_coup de poulettes sont trop tardives

automne pour mériter d'¢ conser
pour la ponte, au prix ol est la nourrit
Il n'y a done pas d'avantage & gard:

poulette qui n'a pas presque tout son «
loppement en novembre.  Engraiss
avee les cochets et les volailles & ver
Les poulettes qui ne doivent pas pmwirr 2
le mois de fivrier ne sont pas avantayg

Ne pardez pas les vieilles ponles. 1l
v avoir avantage & garder une poule
horn de deux ans, mais une poule Rol
deux ans fait perdre de 'argent. Si te
ces vieilles poules n'ont pas été vendi
|nr|nl|:|n|1~ ou en ¢ét¢, débarrassez-vou
maintenant.

La poule qui mue tard est L meill:
IZn choisissant pour la reproduction
poules d'un an, prenez celles qui ont
tard pendant 'année.  Celles qui
toutes leurs plumes en novembre ne
pas de bonnes pondeuses.  Engraissez o
cpinette avant de vendre.  Méme
cofit actuel de la nourriture, on perd
I’ .u‘u nt & vendre des |mnict~a maigr
Trois livres et demie de grain moulu do
nent une livre de chair. Ne vendez po
vos volailles toutes en méme temps. Ver
dez d'abord celles qui sont prétes. Repa
tissez la vente sur plusicurs mois et gardes
s'il n'y a pas d'incommodité A le
quelques-uns des cochets jusqu'apres Nol.




Rapport d'une visite a |’ Abattoir
Coopératif de Princeville

semaine derniére j'avais 'oceasion
crand plaisir de passer une semaine i
ceville, spécialement dans le but de
une espece d'étude sur les bienfaits
fonctionnement de "Abattoir Coopi-
de Princeville qui est connu pour
dire par toute la province.

abattoir fonctionne merveilleuse-
¢, suivant le vrai systéme coopératif,
i constater que les cultivateurs nom-
qui fréquentent cet Gtablissement
nt non seulement plus de rendement
ndant leurs produits par Pentremise
Coopérative que par celle d'un inter-
aire, mais de plus ils acquicrent une
de connaissances géndérales agricoles,
par exemple & UAbattoir il v a un
ller et une percherie de démonstra-
conduits par des experts qui se ren-
A L disposition des v isiteurs et s'effor-
d'une  maniére In s intelligente &
: plus de renseignements possibles
ivitteurs qui manifestent le désir
istruire.

Abattoir méme, lorsqu’un cultiva-
piporte un animal quelcongue qui
ssede pas un degré d'embonpoint
prononce pour la houcherie, le gérant
nt que le vendeur ferait une perte en
ntaller son produit en cet état, ala
ion d’en faire la remarque; et s'il
we b propos, e cultivateur s'en re-
¢, remet son animal & en el
ot bout de que It|m--‘ sen

o un exemple frappant: Un cultiva-
want de conduire une dizaine de
porcs A P'Abattoir consulta le wérant,
Langer, qui trouvait les jeunes pores
ctits,  Le cultivateur les garda done
trois semaines et voici le résultat
Chaque piastre de monlée vendue
s rapportait une somme de 82,07,
o conséquent un revenu net de
ouan-deli du cent pour cent. Ce
teur en question est M. Philias
i de Ste-Sophie de M¢é ;‘.mtu' On
Pintermédiaire qui saviserait de
un tel conseil aux cultivateurs ?

- compter le grand avantage qu'ofire
toir anx cultivateurs de vendre leurs
s dode plus hauts prix que tout autre
ur, il v ade nombreux avantages

accessoires qui ne sont pas moins impor-
tants, ainsi par exemple: L'Abattoir pos-
séde un marché continuellement ouvert
pour I'écoulement de tous les produits
agricoles possibles, tels que: be urre, fro-
mage, pommes de terre, feves, ])"I‘\ bhaeul,
Iml moutons, volailles, ete., par consé-
quent un coltivateur qui manifeste le désir
de vendre un lard & UAbattoir a 'avantage
an lien de faire un voyage spécialement
pour cet article d'attendre une semaine
ou deux afin de préparer une certaine
quantité de  volailles ou autre chose.
Comme je I'ai mention plus  haut,
I"Abattoir Coopératif posstde des vol; !.I”l."-
ct des pores de race pure qui sont L spécia-
lement pour le bénéhee de la classe agricole,
ct =i par hasard un quelquun désire amé-
liorer ou renouveler une race, il peut se
procurer 11 de beaux sujets,

T'ai ¢ré trés heureux de constater que
I'Abattoir de Princeville qui fonctiont
|It|rll1.- peu, I'm.‘u{i un c:ll'l:ui'.lgl'llt[‘lll tres
remarquable de la part des cultivateurs
habitant dans le voisinage.  Au cours de la
semiaine, des cultivateurs sont méme venus
d'une distance de 30 milles.

I'our constater 'importance et le déve-
loppement que prend PAbattoir d'année en
annde, nous n'avons qu'i consulter un peu

les statistiques, et nous trouvons que
Iannée  dernicre  durant  la premiére
semaine de la saison d'abatage, abattoir
n'a requ que 31 lards, la deuxiéme semaine
37, tandis que cette anndée durant les se-
maines correspondantes, il a regu pour Ia
premicre semaine 134 lards et 150 pour Ia
deuxicome,  Par ce petit rapport  nous
reconnaissons facilement le grand bienfait
de U'Abattoir Coopdratif de Princeville.
1 '¢tablissement de 23 seulement de ce
genre répartit par toute la province serait
pour ainsi dire une grande protection pour
le cultivateur qui saura en retirer bénéhice
tant au point de vue péeuniaire qu'an
point de vue ‘I:‘ I'instruction agricole en

géndéral.
Jos. Repoy, B.S
Instructenr en hm‘m.’rh
laiticre.



Ce qui Mange le Profit

Si l'on en eroit le consommateur ||rlv1||1,
lagriculteur realise par le temps qltl court,
de gros bénéfices, et Vabondance régne
dans les campagnes.  La note de plus en
plus corsée que lui font tenir ses fournis-
seurs de denrées alimentaires lui prouve,
indiscutablement  croit-il, que  argent
afflue sur la ferme.

Le bearre & 43 et méme 30 sous la livre!

le fromage & 27 sous, le lait & 11 sous la
pinte, pour ne parler que des produits lai-
tiers, sont, de | .ul, comme on dit dans Ia
langue des commis-vovageurs, des idlems
significatifs.  Aussi bien, il faut &tre mal
avisé pour croire que Pagricultenr n'¢coule
pas certains de ses produits & bon compte.
Cependant nous sommes bien convaincus
qu'il faut en déchanter sur les grands pro-
fits encaissés par le cultivateur & heure
actuelle.

[.'on sait trop bien que les récoltes de
I'annde ont été tres “movennes.”  Celle
du foin a ¢té bonne, mais le marché est i
la baisse depuis longtemps,

Les grains n'ont pas minoté et |t’l|l

valenr alimentaire est par ailleurs moins
bonne que les anndes passées.  Le bIG
d'Inde n'a pas &é traitre, cest siir: il a du
reste gelé sur champ en plusicurs localités;
les plantes-racines (betteraves, choux de
Siam, ete.) ont beaucoup souffert du déluge
printanier. Xt cette année, plus que
jamais, on peut .l"ll!l'll roque Hles petites
patates n'ont pas ¢1é grosses,

Tous ces produits de la ferme se vendent
a un prix trés éleve, nous le Hl:uulnnn
mais si on n'en a pas d vendre?  Clest
embarrassant, n'est-ce pas?

Notons, dans un autre ordre d'idées,
que les chevaux se vendent moins bien
depuis longtemps.

Un point extrémement important et
qu'on oublic presque toujours de re
entrer en ligne de compte quand on parle
des profits en agriculture, c'est la hausse
trés marquée du cofit de la production.
Les conférenciers et les parlenrs qui dis-
sertent sur la question agricole négligent
volontiers de considérer ce point cssentiel.
On ignore trop facilement que le prix de
vente a montd avee le cott de la [ro-
duction,

Nous n'en prendront qu'un exemple.

On est d'avis avjourd'hui dans le monde
agricole de notre provinee, que la pratique
de Tindustrie laiticre est une des opéra-
tions les plus lueratives.  Combinée avee

I'tlevage des pores pour Putilisation des

sous-produits, la production du lait seml,
étre le systéme de culture le plus vé i
rateur dans notre province.  Un {con
miste agricole amdéricain d'une  gran
antorite, Warren, de I'Université de C
nell, en est arrive 4 cette conclusion apr
des recherches rigourcusement conduit
dans I'lZtat de New-York,  Ajoutons, po
note, qu'il a &é prouve que Vindust
laiticre pratiquée en hiver offre de gran
avantages et ce sera 'un des progres
'avenir que de généraliser et systématis
cette méthode.

Revenons au cofit de production
produits laitiers.  La matiére [Irl‘lllil re, 0
si_l'on veut, la machine qui fabrique |
lait, 1a vache, s'achéte actucllement & v
prix beaucoup plus élevé qu'antrefor
Une bonne vache se vend de 890 & Sit
et les animaux de race pure se vendes
quelquefois  beaucoup  plus  cher.

(Fin la semaine prochaine.)

A, LETOURNEAU.

[es Patates

Les patales se conservent le mienx dan
une cave stéche ou modérément séche, bien
ventilée, et of la température peut ¢t
maintenue entre 320 et 0o I, Ce sont 1
des conditions qui ne sont pas toujours
faciles & obtenir. Pour que la surface di
pommes de ul;rl: |mi~;$t‘ sc tenir séche, st
puurrltllrc il fauts arranger pour que 1'ai
puisse passer sous le tas et au travers.
le tas est trés gros, on peut pourvoir i L
ventilation en posant d'abord un faus
plancher temporaire, en lattes, avec lo
]’| inches ]ll"ll'ﬁ ASSCZ rapproc hies pour g
les tubercules ne passent pas & travers, of
¢leve d'environ six pouces du sol.  On fait
une double paroi semblable, en lattes, @
quelques pouces du mur, afin de permettre
une circulation d'air autour du tas. Clest
cgalement une bonne méthode que de
mettre les patates dans des caisses A claire-
voie, c'est-d-dire dont les p].llachcﬁ sont
espacées sur le dessus et sur les Ll)l(.‘- Si
les pommes de terre déji encavées sont
tant soit peu ]mnutlu, vous ferez bien de
faire circuler I'air dans le tas afin d'empé-
cher la pourriture.

S




a Société Coopérative Agricole des
Fromagers de Québec

V. — LE DEPARTEMENT DES VOLAILLES

Carrivons o point pour parler de ce
fenient, puisque nous sommes proci-
¢ 4oune époque de Mannde on il est
Jicrement actif.  En fait P'on pent
piey dans ee département, il n'y a pas

on morte et <|l|'n|| y oest trés occupé

Fannde durant, puisque 'on a, au
mps et a l'étd, les volailles vivantes,

automne et a4 'hiver, les volailles

cncore aux sociétés coopératives
ue ce département doit son exis-
¢'est surtout par leur entremi
alimenté le commerce de volaill
societe coopérative des Fromagers,

est que ce sont les coopératives
qui ont révolutionné en campagne
merce des volailles et ont fait de
Iture une industrie agricole payante.
I, les cultivateurs étaient, pour la
de leurs volailles, soit vivantes, soit
es, i la merel des commercants de
. des colporteurs qui leur enlevaient
vil prix.  Avee de si piétres résul-

e souciaient fort peu daugmenter
fuction avicole.  Mais depuis quel-
inces, grace A la campagne du
cre Provineial de agriculture en
lier, grice a4 la révolution accom-
e systeme de vente, aviculture
wrands progrés dans notre pro-

1
)
I

Cstpas Stonnant que, comnie conseé-
le commerce de volailles de la
ative des Fromagers se soit trés
ment  développd. Iin 1910, elle
21,633 livres de volailles; en 1916,
livrees. 1 ne nous est s ||r!.-‘&i|'ll-
ner des chifires pour T présente
mais 'on peut compter sur une
wmentation,

colailles sont vendues, soit viviantes,

ttues,  Pour Pexpddition des vo-
vivantes, la Société fournit gratui-
Caux coopératives locales et aux
res qui lut en font la demande des
plcialement constroites pour assurer
sport dans les meilleures conditions
. Ces cages peuvent contenir cha-
nviron 20 sujets,  La société a régu-
ent plusicurs centaines de ces cages
dation. 11 est malheureux que cer-
ocictaires abusent des avantages
fvur donne et retiennent de ces cages
N pendant plusicurs semaines, au
cnt des autres,  Mais nous espérons
ws finiront par micux comprendre
s de la société,

Les volailles  vivantes doivent  étre
expédices de préférence par express ou par
bateau. A larrivée aux entrepdts de la
société, chaque cage de volailles est soi-
gneusement  numdérotée, puis les sujets
quelle contient sont d'abord pesés, ct
ensuite classés par un homme compétent,
Les volailles sont ensuite placdes, selon la
classe & laquelle elles appartiennent, dans
des cages fixes ou petits poulaillers.  Elles
sont [ nourries et entretenues jusqu'd ce
quon en dispose.  Les cages vides sont
ensuite renvoyées G Uexpéditenr ou & un
autre sociétaire qui en a fait la demande.

Le commerce des volailles abattues se
fait en automne et en hiver. La Sociétd
recommande méme & ses membres de ne
plus expédier de volailles vivantes i cette
saison-ci, sauf dans des cas exceptionn
I ailleurs les volailles abattues se vendent
ameillenr prix de ce temps-ci. Nous avons
nuintes fois répéte, et récemment encore,
I manicre d'engraisser, d'abatre et de
préparer les volailles pour le marché.
Nous n'v reviendrons pas.  Les volailles
abattues s'expédient dans des boites pou-
vant contenir chacune, une douzaine de
sujets. Mais la Société ne fournit pas ces
boites, que i

s expéditeurs doivent se pro-
curer 4 leurs frais.  Elles ne sont pas non
plus retourndées & Uexpéditeur, mais ven-
dues avee les volailles qu'elles contiennent,

Comme nous avons dit, les volailles,
soit vivantes, soit abattues, sont classées
avant la vente.  La vente ne se fait pas
'encan, mais tonjours de gré b gré. Dans
tous les cas, l'on s'efforce d'obtenir les plus
hauts prix do marche, ‘excel-
lente qualité des volailles qu'elle regoit, la
S0 b réussi A se faire, en trés pen de
temps, une vaste clientéle parmi les mar-
chands et les consommateurs qui recher-
chient avant tout la qualité. Clest pour-
quoi elle est tonjours en mesure de vendre
At des prix avantagenx,  Diailleurs cette
clientéle peut maintenant trouver 1 ses
entrepits les sujets les plus variés de la
Irsse-cour: |ul||11':-, llilldlll'l.-. l'dll.ll‘lir‘n, 01es,
Ili_\.ll'un*. elc.

Le commerce de volailles de la société
prend une extension trés considérable et
nul doute qu'il est desting & devenir Tun
des plus importants de toute son organi-
sation.  Ce département est actuellement
sous la direction d'un homme d'expérience
chargé spécialement de la vente, d’un
expert classificateur, et de plusicurs assis-
tants.




NOTES

VOLAILLES
ABATTUES

En certains endroits de la provinee, 'on
a encore conservé Uhabitude de vider les
volailles avant de les mettre sur le marché.
Que 'on soit bien convaincu que c'est 1d
une perte de temps et d'argent.  Car
d'abord il est absolument |m;|::-~:} le d'ob-
tenir meilleur prix sur les Lrnul- niir-
chés pour de la volaille ainst préparée; de
plus, lorsque les volailles ont été vide
c'est autant d'enleve sur le ;umi-, ce qu
au prix on se vendent aujourd’hui les v
lailles Ia livre, finit par représenter un joli
montant sur un lot de volailles.  Que
cultivateurs mettent done de edté cette
habitude qui leur est préjudiciable sous
tous rapports.

<

les

En d'autres endroits de la provinee, 'on
s'en tient encore au procéde de Uancien
temps d’¢houillanter les volailles pour les
déplumer. 11 faut cgalement le mettre
de coté, car il est, lui aussi, une cause
de perte d'argent.

Nous avons résumé, dans le bulletin
No 41, du 20 octobre 1917, la circulaire
No 11, publi¢e par le Ministére de ' Agri-
culture de la province de Québee, laquelle
indique la meilleure méthode  dabattre
ct déplumer les volailles. Nous recom-
mandons fortement & nos sociétaires de
s'en tenir & cette méthode qui est celle par
excellence,

le <|¢|>I|lnmm< :Inn Ctre fait & sec, aussi-
Lot apres la saignde, |nr~.1|lu' le snjet est
encore chaud.

DINDONS ! OIES!

‘¢ o vendn 'an (Il srnier durant
le temps lll"\ fétes, une grande quantité de
dindons et d'oics de | la plus haute qualité,
ce/qui nous a permis de donner entitre
satisfaction & une clientéle de choix. Nous
aurons cette année encore la méme clien-
tele, 4 laquelle s'ajouteront de nombreux
marchands et _consommateurs. Il nous

10

faudra done pour répondre aux hesoins
notre commerce, une grande quantitd
tllntlu:-, dindons, oies, ¢te. 1t nous sero
en état d' uhlcn!r les plus hauts prix
marché.

Nous comptons en particulier sur les
gérants des sociétés coopératives locale:
pour obtenir la quantité qu'il nous faut
Hs voudront bien s'assurer que les men
bres de chaque société gardent leurs pro
duits et les Ill"l'[lull't'l'll pour nous fes expr
dier au commencement de décembre o
vers le temps des [étes, par leur entremise
Nos soci¢taires qui ne peavent expédics
par 'entremise des coopératives locals
devront prendre les mesures pour nous les
expédier directement.

Mais il ne faut pas qu'un scul cultiva-
teur consente 4 céder ses volailles, parti-
culicrement ses dindons et ses oies, aus
l(lI|]llItL‘t11‘\ ct aux marchands ambulants,
qui encaisseront les profits qu'il aurail
pu lui-méme facilement faire.

GRAIN CHER
VOLAILLES MAIGRES!

II est une condition essenticlle  pous
obtenir pour ses volailles les plus hauts
prix du marché: c'est qu'elles soient bien
grasses.  Malgré la cherté du grain, nous
ne croyons pas qu'il soit avantageux de
mettre des volailles sur le marché avant de
les avoir engraissées.

Car la perte sur le poids et la diminution
de prix forment des pertes pour un mon-
tant qui exeéde de beaucoup les dépenses
occasionnées par 'engraissement.  Quel-
qu'en soit le coilt, il ne faut donc pas Tési-
ter & faire P'engraissement des volailles
avant de les mettre sur le marché.
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FODORE

VL0, Comté de Compton, 2
ot 2, elassés qui ont rapport¢ $28.94.

LITHHES

2 roduits Vendus avec P rofits ,

Nous avens vendus cette semaine pour le compte de :

HENARD, membre de la sociéié
tive de Ste-Heéléne, Kamouraska,
auy, classés Nos 1, 2 et 3, et 11
qui ont rapporté $116.92,

FALBOT, Princeville, comté d'Ar-
4, 4 agneauy, classés No 1, pesant
., qui ont rapporté les peaux com-

y ==

§62.75.
BEAUCHENE, St-
1, comté de Nicolet, 3 pores, pesant
es, qui ont rapporté $88,24,
ANDICAT DE BEURRERIEE DI

7 poulets,

OBERT, St-Eugéne de Grantham,
lets, classés “'choix" et No 1, qui
norte $15.00,

CGEVRY, St-Pie, comté de Bagot,
cts, classés “‘extra choix,” “‘choix
I, qui ont rapporté $15.05.

CARCHAMBAULT, membre de la
Cooptrative de St-Antoine, comté
chiéres, 20 poulets, classés No. 1
¢ rapporté 822,70,

METHE, Henryville, comté de

e, 15 poules et poulets, classés

" et Na 1, qui ont rapporté §19.51.

ROY, West Broughton,
. class¢ No 2, pesant 87 livres, qui
1 §13.90.

HELE DURAND, Princeville, com-

["Vithabaska, 1 chevreuil, pesant 191

ui a rapporté $22.60.

Détachez, faites signer

Aux Expéditeurs

Sur chaque article expédié, le nom et
ladresse de la Société doivent étre éerits
tres lisiblement.

On ne doit pas oublier de mentionner le
nom de Pexpéditeur,
nous recevons des produits dont nous ne
Il nous
est alors impossible de faire les remises.

Chaque semaine,

connaissons pas la provenance.

Nos Prix

Les prix que nous donnons & la page du
marché sont ceux qui ont ¢été obtenus et
payés aux soci¢taires durant la semaine
finissant & la date que porte le “*Bulletin.”
lls sont basés sur des ventes faites par
grandes quantités ou & l'encan, Par con-
séquent, ceux qui désirent acheter des
produits par petites quantités ne peuvent
s'attendre 4 ce qu'on leur vende & ces prix.

Ce ne sont pas des colations |

et envoyez-nous ce COUpon.

AUGUSTE TRUDEL, Gérant

1 Société Coopérative Agricole des Fromagers de Québec,
57-59-61-63, rue William, Montréal.

cur;

Je demande par la présente, mon admission comme membre de la

‘¢ Coopératie Agricole des Fromagers de Qudbec ct je déclare vouloir souscrire
pital de celte société_______action......de dix piastres chacune payable $1 .00

innde, par action.
B e e e e R s e S U e R AT
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Expédiez vos Produits A

La Société Coopérative Agricole des Fromagers :
de Québec :
57, 59, 61 et 63, rue William, MONTREAL

Qui vous obtiendra les plus hauts prix du Marché.

PLNAIANRIANANAN AT IR AN AN RN RN NN IR RARA RN T

Nous pourrons obtenir pour les dindes et les oies abat-
tues les plus hauts prix du marché, soit durant le temps des
IFétes, soit des maintenant, si cectains sociétaires préférent
vendre immédiatement celles qu'ils destinent au marché.

Nous sommes préts a recevoir dés maintenant  toutes
celles qui nous seront expédiées.  Qu'on n'en dispose pas
auticment que par notre entremise,

Tous les produi‘s vendus par I’entremise de la Société
Coopérative Agricole des Fromagers de Québec sont clas-
sés par des Experts nommés par le Ministére de
I’Agriculture de la Province de Québec.
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