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James Wilson Morrice

Il n'a pas laissé d'éerits. Pas
- de grandes réflexions sur la
peinture, la vie ou la société,
Quelques notes seulement dans
ses carnets de dessin indiguant
des horaires de trains ou de ba-
teaty. Quelques lettres A Ses pa-
repts et amis. Il ne s'est pas ma-
rié, n'a_pas éu d'enfants a ce que
I'on sache. Si bien qu'il donne tou-
jours du fil a retordre aux histo-
riens quitentent de recorutlluer
sa vie, 'de définir qui i} était, ce
qu'il pensait et qui doivent, pour
y arriver, se {ransformer en dé-
tectives, Clest ce qu'a fait pen-
dant trois ans Nicole Cloutier,
responsable de la grande exposi-
tion James Wilson Morrice (1865
1924) au Musée des beaux-arts de
Montréal. Morrice, né a deux pas
de ce qui deviendra notre musée,
conserve dongtoujours.une bonne
partie de son mystére,

On sait cependant qu'il a2 beau-
coup peint (800 tableaux sont reé-
periorids ), beatcoup voyagé, et
bu énormément de whisky, com-
E’ne ‘:i ses originfs. ecusulsas, y

stajent pour quelque chase. C'est
le whisky qui le tuera. Quil étalt
riche et a su trés bien mener sa
carriere d'artiste depuis 1a ville-

lumiére ol se trouvait son pied a

terre, en participant a toutes les

grandes expositions annuclles qui
se déroulaient & Paris, Londres,
Bruxelles, Rome, Philadelphie,
Montréal et Toronto. Ce qu'ungr-
Alfred ].ulibesm‘

tiste comme

par exemple, n'a jamais pu se
payer, les frais de transport des
oeuvres étant trop éleves. Clest
Nicole Cloutier qui fait cette re-
margue.

On sait également qu'il a beau-
coup fréquenté les calés pari-
siens el compté bon nombre
d'amis parmi les artistes améri-
cains et européens attirés dans la
capitale. Trois d'entre eux, sem-
ble-t-il, en ont fait un personnage

de roman: Arnold Bennet, Alels-

ter, Crowley et Somersel Mau-
gham, ce dernier dans The Magi-
clan.

QUESTION D’AMBIANCE

James

Wilson
Morrice

au MBA

Morrice est en fait le peintre
canudienm du début du sitele qui
s'est le plus manifesté sur la scé-
ne internationale. De son vivant,
il a participé & 140 expositions
dans sepl pays dilférents et plu
sieurs musées élrangers ont fait
I'acquisition de ses oeuvres avant
gue les musées canadiens n'em-
boitent le pas. 11 v a deux ta-
bleaux, par exemple, qui se trou-
vent aujourd'hui & 'Hermitage et
gque les autorités soviéliques
n'ont pas voulu préter pour I'ex-
position & Montréal.

James Wilson Morrice est con-
sidéré par cerlains comme un
des plus grands peintres de "his-
toire de la peinture canadienne,
Parce qu'il a fait une oeuvre ori-
ginale, assimilé les lecons de
I'impressionnisme et du fauvis-
me sans s'v soumettre. Le cubis-
me esl toutefois passé pres de lui
sans le toucher. On le connait
moins bien gque d'autres artistes
au Canada parce gu’il a surtoul
vécu en Europe, méme s'il a tou-
jours pris soin de ne pas perdre le
contact avee son pays ou il reve-
nait chaque année. Mais le public
canadien n'était pas prét & accep-

ter les oeuvres de Morrice, trop
avanl-gardistes pour son gont.

Aujourd'hui, le Musée des
beaux-arts de Mountreal est celui
qui posséde la plus grande collec-
tion de Morrice, une collection
enrichie ces derniéres années par
un don important de la famille.
Faute d'espace, notre musée est
forcé de garder dans ses réserves
la plus grande partie de ses col-
lections. Aussi faut-il se réjouir
qu'il ait fait place celte année &
une grande exposition de James
Wilson Morrice, certainement un
des peintres canadiens les plus
“intéressants de sa génération el
un de nos plus grands paysagis
les. Les oeuvres exposées provi-
ennent en partie du Musée mais
cgalement d'une trentaine de col
lections appartenant a d'autres
musées canadiens et étrangers,
notamment au Musée du Quai
d'Orsay et de 'Union centrale
des arts décoratils de Paris, de la
Tate Gallery de Londres et a plu-
sieurs collections particulieres.
Les quatre salles du Musée qui
ont logé Picasso sont done main-
tenantl réservees 4 James W
Morrice.

Pour ceux que la quesgion inté-

Le « Quai des Grands-Augustins » a Paris.

resse, sachez qu'on évalue au-
jourd’hui les petites toiles de
Morrice 4 $50000 en moyenne tan-
dis que les grandes peuvenl par-
fois alteindre $250000.

On trouvera au Musée guelgue
106 oeuvres, surtoul des huiles,
mais ¢galement des aguarelles e
des pochades. L'accrochage ré
pond & un certain ordre chronolo-
gigue tout en respectant des the-
mes chers & Morrice, ( Scenes de
nuit, plages et bords de l'eau,
parcs. promenades, cirgues le
solr, scénes de rue, quelgues por-
traits, etc. ). Cela permet au visi
teur de suivre "évolution tout en
douceur de 'artiste depuis ses
premiéres oeuvres réalisées au
Canada & peu prés dépourvues de
personnages et sombres, jusqu'a
ses toiles acrées, cclalantes et
sensuelles des dernieres annees,
comme si le soleil de I’ Afrigue et
des Antilles avait transformé cet
homme qui venmait du froid. A
moins que ce ne ful 'influence de
Gauguin et de Matisse, Morrice a
en effet passé deux hivers avee
Matisse en Afrigue du Nord.

En suivant le trajet de U'exposi
tion, on a également I'impression
de voyager avee Morrice. De pas-

o vrier. Prix d'entrée: $2,00;

ser comme lui de la Brelagne &
Venise, de 'afrigue du Nord a
I'hiver canadien, de Paris &4 Tan
ger, de Québee aux Antilles, a la
recherche du moment fugitif, in-
saisissable, ou la lumicre passe
délicatement comme un ange

La présence des pochades dans
'exposition nous permet de com
prendre comment Morrice (ra
vaillait. Car c¢’esl sur ces loutes
pelites pieces vovageant aves lui
dans ses poches comme un carnel
de bord, que Morrice jetait son
premier jet, presque parfait,
qu'il transposail ensuite dans son
atelier sur de plus grandes toiles.

Pendant 'exposition, on pourra
voir un courlt meétrage sur Morri
ce presenté dans une des salles
du rez-de-chaussée du Muosde.
Par ailleurs, demain & 14 hosn, le
guatre auteurs du catalogue rai
sonne sur Morrice { qui sera peut-
élre disponible ce week-end pour
$29.95) parlerant de Phomme et
de 'ocuvre.

James Wilson Morrice, Aver vile sur
le paysage, au Musee des bheauy
arts de Montréal, jusqu'au 2 [e-
$0,75
pour les étudiants.

Le Montréal victorien de John Ostell

- Si vous n'éles pas architecte,

Je parie que vous ne connais-
sez pas plus que mof. John Ostell.
Et pourtant, ¢'est & lui qu'on doit
une bonné pirtie de la face victo-
rienne de Montréal. 1l est ma dé-
couverte de la' lournée rue Sher-
brooke ouest, Ca se passe ay
Musée McCord, en face de 1'Uni-
versité McGill.

Quand John Ostell quitte Lon-
dres pour s’établir ici, Montréal
n‘est qu'un grok village de 27000
habitants. On est en 1834. ll y a
des villas d'été et des fermes sur
les pentes du Mont-Royal el pas
beaucoup de % uais lé long du
Saint-Laurent. Ostell, lrpmteur—
architecte, les deux I'unctians n'é
taient pas divisces a I'époque, ar-
rive au bon moment, Montréal
s'appréte 4 devenir une ville por-
tuaire et industrielle.:Sa popula-
tion connaitra dans les prochai-
nes années un accroissement
considérable. On a besoin
d’architecles.

«Sufvre Jes. setivités d'Ostell,
écrit Jean-Claude Marsan dans la
préface au catalogue ($10) c'est

prendre connaissance presque un
par un des éléments qui permel-
tront le démarrage de la seconde
phase de développement de
Montréals. Et c'est ce qui rend
I’histoire de John Ostell si inté-
ressante. Car il ne ful pas scule-
ment le premier architecte digne
de mention & eréer une oeuvre
considérable &4 Montréal, il fut
aussi un homme d'affaires pros-
pére, trés proche de la politique
municipale, mélé de prés aux ac-
tivités sociales et culturelles de la
ville. En outre, il fut assez intelli-
gent pour épouser une bourgeoise
canadienne-francaise catholique
alors qu'il était anglophone pro-
testant, ce qui lui valu d’étre sol-
licité des deux cotés a la fois.

En moins de 25 ans. entre 1835
et 1859, Ostell a laissé quelque 25
hitiments dont une dizaine sont
encore deboul aujourd'hui, e
tout ou en partie, notamment la
Maison de la douane ( Place
royale), le Pavillon des arts de
I'Université McGill (ler édifice
de l'université), 1'église Saint-
Jacques (il en reste un morcean

Le Musée McCord

accroché a I'UQAM) le premier
véritable Palais de justice de
Montréal, rue Notre-Dame, un
peu pompeux celui-la, et le Grand
séminaire. Des monuments aux
styles variés, dans 'ensemble so-
bres et distingués comme on les
aimait a 'époque victorienne. Il
avait également construit le Pa-
lais épiscopal, détruit plus tard
par un incendie, 4es églisas, des
magasins, une *alfinerie, ete.
Ostell fut également Inspec-
teur des chemins et & ce tilre res.
ponsable de la construetion des
rues, Arpenteur de la ville puis
Arpenteur de la provinee, juge de
paix. Quelgues années apres ap-
parition du chemin de fer, il esi
président d’une compagnie de
chemin de fer; il ful associé aussi
4 la Montréal City Passenger
Railway, premier service de
transport en commun. Quand
I'éclairage au gaz se répand, il se
retrouve 4 la New City Gas Comn-
pany dont il sera plus tard preési-
dent. A 1"dge de 46 ans, il aban-
donne l'architecture pour se
consacrer surtoul & son entrepri-
se de bois de charpente qui expor-

te dans le¢ Haut-Canada, aux
Etats-Unis, en Grande-Bretagne
ot en Australie.

C’est cela gue raconte 'exposi-
tion & 'aide de photos, dessins,
plans, tableaux, guelyues ma- |
gquettes d'épogue, documents di- |
vers au nombre to.al de 110, Une
exposition qui nous plonge dans le
Moniréal du 19%¢me siecle en
pleine effervescence el dans
I"univers:d'unhomime dynamigue
doué d'ine énergie exceptionnel
le. Le genre d’homme gue |'un el
'autre de nos deux principaux
partis provinciauy auraicnt bien
aime recruter pour la derniére
campagne ¢lectorale.

A compter du 4 décembre, une
exposition congue pour les en-
fants s'ajoute & celle de John Os-
tell. Poupées du 18éme jusgu’an
debut du XXeme en vélements
d'epogue pour enfants dans des
décors d'époque.

J.L.

John Ostell, architecte, arpenteur, ou
Musée McCord, 690 ouvest, rue Sher-
brooke, jusqu'au 5 janvier. Prix d'en-
trée: $1,00 Enirde libre pour les en-
fonts.

LA TOURNEE IMPOSSIBLE (2)

[ ] Chose" pmﬁﬂse. chose due, a
rnppalé ]erpalmn. Ce n'est

¥

pas gu'une des galeries
soit si difficile’d faire que cela,
encoré moins! impossible. Cest

que chemin falsant, on s'arréte
quelque part, on décovvre I'expo-
sition qui mérite, & nos yeux, la
meilleure part de la page & rem-
plir au détriment d'autres exposi-
tions de valeur & peu rrh égale.
On déct&uv'msi cell dnllllm'l
aurait da r mais pour les-
quelles mi a‘h‘lva trop tard. Une
tou finit par ressembler
parfois dll m:gasinlge.

La semaing derniére, en prévi-
sion de 1'exposition James Wilson
Morrice au Musée des beaux-
arts, j'al «fait» la rue Sherbrooke
ouest. A I'approche des Fétes,
gue l'on soit dans 'est ou dans
'ouest, les expositions individuel-
les se font de plus en rares et cé-
dent la place aux d'artis-
tes que les galeries teprmmant
ou & leurs meilleurs «ve

3 Gummlmmmqlld-
lie quelques uﬁm# artls-
tes a d'autres § réser-
ves que 1'on doit aux noms
de notre umuadelnain-
ture au

t le cas,
exgmple, a la i&rlo Walter

don
lul-14, un jeune passé par les

Klinkhoff ( Krieghoff, Roberts,
Cosgrove, Lemjeux, Pellan, Dal-
laire, Bellefleur et... René RI-
chard, etc.)

La rue Sherbrooke ouest, ¢'est
le royaume des meilleurs paysa-
glstes actuels auxquels viennent
se joindre quelques hyperréalis-
tes; le royaume du savoir-faire a
I'ancienne et du bon chic bon gen-
re. Dans I'ensemble, on y trouve

ul roule le mieux, nous dit-on,
sur e marché local de I'art.

Sl faut se fier aux points rou-
ges placés & coté de presque tou-
tes ses oeuvres a4 la galerle
Claude Lafitte, Maurice Domin-

@, un artiste passé maitre dans

‘art de 1'aquarelle, de grandes
aquarelles avec vues amoureuses
et blen senties sur paysages ur-
bains, n'a guére besoin de publi-
cité. Peut-étre qu'Alexis Axts, un
autre paysaglste, connaitra un
sort tout aussi heureux chez Ber-
nard Desroches ofl s5on exposition
devrait commencer cette semai-
ne. Mals il est ua «paysagistes

‘@sseL pa ‘chez lcnl.an

()

qu! nous vient de 1

ate-
qul
ut-étre le genre:

llers d’Emma Lake
renouvelle
Norman

vest, ma chere

A la galerie Waddington et Gor-
ce ol on semble avoir récupéré
les grands noms (comme Jack
Bush et Molinari) de notre histoi-
ré récente, cautionnée celle-la
gar les institutions, on s’apprétait

décrocher les grands tableaux
de Jean McEwen qui aura droit,
en 1987, 4 une rétrospective au
MBA. L& aussi, beaucoup de
points rouges. 2

A la galerle Amrad, Esther Da-
gan, cette spéciallste de 1'art
africain, a un petit quelque chose
de trés particulier pour les Fétes.
Il s'agit d'une série de figurines
noires en terre cuite réalisées par
les femmes juives éthiopiennes.
ﬁ]un Mme Dagan, des villages

tiers de Falashas ne sont plus
composés que de femmes et d'en-
fants. Le produit de la vente des
statuettes dont les prix varient
$25 el $120 environ sera
& un organisme juif qui

ent en aide aux Falashas. 1l pa-

L le gouvernement éthio-
len t 'exportation des
produ a lln.n:u: #s Juifs -

L parce qu'lls n
sentent pas vralment le pu's Ce
serait donc des objets passés en

contrebande.
1l y a'des liens entre I'art afri-

e

Muuﬂn Dornhquo. « R Saint-Denis, Québec », ll'm Claude Lafitte.

‘cain el le travail de James Han-
'sen présent¢ chez Sam Lallouz.
Hlnsmt ‘est un ieune ‘homme

ques que Le pointait couverl. Ses
tuiles et ses objets tiennent de la
fresque et du graffiti, de I'art pri-
‘mitif et de la civilisation urbaine,

“éﬁm '“ﬁéﬁ"ﬂ;}'ﬁ Jun peu comme le jazz,

du trio qui a réalisé une fresque
monumentale dans une église du
Lac Saint-Jean I'année derniére,
‘un des ra ments artisti-

Si vous almez I'art du verre, il

v a rue Sherbrooke une galerle
falte sur Sure pour vous,
Verre d'art, regroupe proba-

blement ce qu'il se fait de mieux
ici dans ce domaine. Ca va d'ani-
maux miniatures pour enfants
aux sculptures impressionnantes
de Frangois Houdé. C'est une ga-
lerie & déconvrir,

Voila murl;gnaga,aln_ue._ -

h.. e

o s



http://cho.se

F 2 LA PRESSE, MONTREAL, SAMED! 7 DECEMBRE 1985

GALERIES DART

EXPOSITION

G : des pelits tableaux
A des artistes de la galerie
: Jusqu'au 31 décembre Incl.  Nous rdservons tout tableau sang frak

La Galerie Art Sélect Inc.

. 6810, Saint-Donis, Meniréal — 273-7088 10 PEINTURES PERIODE 1949-1955
OUVERT Morkmrnd Jesbowird  Semedi Dmonhe DU 7 AU 15 DECEMBRE
GALERIE DON STEWART GALERIE TIM ROBERTS
2148, rue Mackay 1452, rue Sherbrooke o.
Montréal 932-2852 Muntreal 281-1452

WERTHEIMER

MARBRES ET BRONZES RECENTS

EXPOSITION

du 7 au 22 décembre

PETITS FORMATS
DE GRANDS MAITRES
Ayotte, Brymner, Caron, Coburn, Cullen, Dellosse, Des Clayes, Duguay,
Dyonnel, Fortin, Franchére, Gagnon, Masson, Norwell, Pilot, Poirier,
Rousseau, St-Charles, Surray, Suzor-Coté et aulres.

|_I-if_'_']|{._?['|'|._'_¥ ( f[:]rT mic ".r.'_f| [ I,:{']| .H"_l’ Mar,, merc.: 10ha 17 h 30
? by jeu.. ven.: 10ha 21 |
{_B 1264, avenue bernard ouest il e

 Mar. au ven. de 9 i 17:30, samedi, de 9 a 17 (fermé dim. et lun.)

GALERIE DOMINION

e plus prand chosy de poitiones o) solptines g d anada 1Vans La plies grande saberwe marchand d'an au { anada

1438 ouest, rue Sherbrooke 845-7471 et B45-7833

! sam.. 10ha 17 h
Montreal H2V 1V9 495.3047 dm-13hailh

hestellerie Lies Treois Tilleuls
GRANDE VENTE DE TABLEAUX

4 Q/‘x// vl (echaniband!

Jusqu'au 27 décembre Incl. Heures d'ouverture:
SELECTION dimanche de 13 h & 18 h;

PETITS FORMATS Araref of aamedt de
Qeuvres des pc!n-tru de la galerie -t jeudi ot vendred| de 14 h
bronz ngevin. a21 h

1303 rues Nobee Damee Lavallne
Roule  Aulorote Rove Nord [a1

.;

SE TERMINE
le 1* décembre

%fmk
Meckod-Stage

430, rue Bonsacours,

\L Vieux Montréal

o :-'.12»-'3' e

RS

pE 20 : 40% D’ESCOMPTE

iFL't:ﬂr:ltu: E g;lg:nn (? :-nmqm- G. Bourgouln M. Marcler %@ =
L Ayotte M. Paus h..::.‘.‘ :s, Eﬁr‘ :;g::.'* Ecole d’'arts plastiques
char acnolx 5 rove A. Pallan
J. Hammand W. Shawell D. Artz L DeliSignore LP. Perron co s ] EB“T Ezu JAN
M. Culle il
e RS REL EER LR URS D'HIVER DEBUTANT LE 20 JANVIER
¥, Beaulisu . Fan 3 - -
DiEse  Same  Pheme  gtawe  taee INSCRIVEZ-VOUS MAINTENANT
L. Gaevais Campesu P, Andrs D dasay 2.0, Lachore DESSIN CERAMIQUE SEPT DECADES D'ART
: l;l‘ﬂlo A Leimaniy A. Barlounesgue F. Labelie C. Lo Sauteur DESSIN MODELE VIVANT BIJOUTERIE AMERICAIN (mars)
wd - S8, ey K. Masssn DESSIN ET PEINTURE EMAéL o LHISTORE OE
I i i = PTURE ARTS POUR ENFAN L°Al
290, rue Richelieu, Saint-Marc-sur-Richelieu, Québec R ET ADOLESCENTS s
Sortie 112 (transcanadienne) (514} 584-2231 Avec
Gloria Bass Sarah Gersovitz Mireille Perron Celina Segal
Marilyn Besner Shirley Katz Richard Purdy Reslyn Swartzman
Jennifer Dickson Yves Lahey Morton Rosengarten  Lyn Sweenay
Vincent Di Vincenzo  Antoine Pentsch ~ Manlyn Rubénstein - Arto Tchakmaktchian
Métro Céte-Ste-Catherine. Tél.: 739-2301
L
w CENTRE SAIDYE BRONFMAN
5170, CHEMIN DE LA COTE-STE-CATHERINE

REPRODUCTIONS Nouvelles gravures
ENCADREES

L~
J.P. Lemieux Ma_rl-c Graf 0
M.-A.Fortin Riopelle
et des peintres Carcan
impressionnistes Weisbuch 3

I.ES TERRASSES 1024, rue Laurier Quest

(Miveau métro MeGill) Owtremont

849-8243 279-2188

Marche de la peinture — cotes de
peintres canadiens et québécois

N.8. Cotes sur grandeur 16 x 20
Armn BN MEDRAN CO% AXTHTE SUNT MEONUM COTE AT SUNT DR COm
Aubry G. — W 455 Forerwau M MM W p000§ | Leor BT — W Toood
Beriounssque A. — W 5458 Fecteau M — W 400§  Lirve ) — H 35004
Bliar )M - W 9308 Gagron . — H 900§ MononhH — M 000§
Boiwert M — H 5308 Geromattia G, — H 975§ Marcer M. - W 10008
Boka G . Gingron G — H 18008  PerrenlLP, — W 45004
Bosscher B — W 350% Gingrar G — PA B00F  Pervon P, — PATISO%
Bonshar R = & 4258 Gronsaw H = H 153008 pche C. — H 10§
Beiant D —  H  400% Heney P — H S8 Peheil - M1 10254
Bradon Y — H &rsy Horik ¥ — H 0§ Pkl — A m
Buscio A — W 4133 lacuria F —  H 10804 Rocine D — H
Carette C = W 10008 Kiremens L — H 415§ Rebey G — H 5%
Caretin € — A 9503 Labelie F — H 7004 Raoed A — H 45
Congioms § — H ENI5S lobromwbols . — H  #50§ Saly A. — H 5303
D Grocs M — MW a3 LesgewinC. - H ﬂ s-;u-.: - : !m
Diabusgnare L — H T Lamoweus J — Souikian =
D J. .| t:l?l- lopsnsde M. — H 803§ SCpC — W 10008
Domingua M. — A 12009 Lopierre ¥ — W a0 Slirvg —_ ? ﬁ
tw )P — H S-Cyr —
MEUBLES ET OBJETS EN VERRE D — C oy e T
JUSQU’AU 5 JANVIER 1986

| EXPOSITION '
' D’ARBRES DE NOEL 4 partir bu 12 DEC.

CHATEAU DUFRESNE

ARTISTES-PEINTRES, COMMUNIQUEZ-NOUS VOTRE COTE
Rensesgnements: 1-800-361 —9323

VERNISSAGE

(Exposition majeure)

PAULINE T. PAQUIN
le dimanche 8 decembre 1985 a 14h

_L'exposition se poursuivra jusqu’au 15 decembre inclusivement.

N.B.: Les tableaux é:crgg! expgor; Heurea d'ouverture:
| dredi 6 déc. de 1
:‘2'2: e lo samedi 7 déc. 85 de  Lundi au vendredi — 10h & 16h

10h & 17h. Vendredi —18h & 22h

VENTE: seulement le dimanche Samedi et dimanche — 10h 4 17h
8 déc. B5 & 14h.

Galerie d'Art Normand Paquin
3300, boulevard Ste-Adéle, Ste-Adéle
1-229-4213  1-436-1262

Itindralre: autoroute 15 nord, sortle T2 — Route 117
?:;d. 4 km au nord da Ste-Addle, face au motel Alti-
. i

'MUSEE DES ARTS DECORATIFS DE MONTREAL
BOUTIQUE CAFE DES ARTS DECO

Jusqu'au

5 janvier 1986

a la Cité du Havre
873-2878

e

Fitd
en offrant a Noél « Vaste choix avid Feist

» Libraires compétents

un livre choisi aux librairies « Conseils personnalisés

flammarion scorpion

1243 University 8666381 Cenire Laval 688-5422 Les Terrasses 288-3514
4380 St-Denis 284 -3688 Galernes d' Anjou 351-B763 Mail Champlain 465-2242

ABRI FISCAL

oeuvres d’art d'artistes canadiens et québécois cotés

LOCATION/ACHAY

B. Modeste Jeannine Roy Marcelle Homelin ~ Tex Lecor

L. Brunet Monique Bédard  Jean-Poul Lopointe  Fernand Labelle
I. Karacsony  Etienne Windisch Stanley Cosgrove  Claude Carette
G.E. Gingras  Serge Dubrevil  Léo Ayotte o auires

‘A PARTIR DE I 8
/mois sans intérét

. Powr la modique somme de 18,008 por mois, devenez propriétaire d'un to-
bleau de qualité de peinire coté.

La Photographie

du Bauhaus

- Elpﬂlhiﬂﬂ
Pomma, organisde par
Bi EI.IClldE !r:‘!“::tuc.::!nmpnrain
avait croqué... ot subventionnée
par i: Cor !.:g des
rts du Canada,
Une installation de s
Pierre Granche avec la y
participation de Janos Laurie Anderson,
Baracs, professeur 3 Dominique Blain,
I'Ecole d'architecture de John Brown,
I'Université de Montréal, Serge Bruneau,
Victor Burgin,
. ' Marc de Guerra,
Exposition organisée par le Mike Glier,

Musée d'art contemporain.
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PAR LOUISE COUSINEAU
21:00 @ @ — «Victor / chanteurs du Mont-Royal

Victoria=

Une délicieuse comédie
dans laquelle Julie An-
drews se fait passer pour
un travesti. Les numéros
musicaux sont délicieux et
la réalisation de Blake
Edwards (de la Panthére
rose) est pleine de rebon-

et les Disciples de Masse-
net.

23:30 @ — «Le canardeur»
Pour les fans de Clint
Eastwood, un policier de
Michael Cimino dont le i-
tre original était Thunder-
bolt and Lightfool. Un jeu-
ne vagabond qui se lie

dissements. d'amitié avec un criminel
21:00 @ — «La fureur de en fuite est entrainé dans
vivres le crime.

Version de Rebel Without
A Cause, le film qui a im-
mortalisé James Dean en
1955. Les aléas de "adoles-
cence,

23:15 € — A Christmas
Special with Luciano
Pavarotti
Si vous étes dans I'esprit
des fétes, voici un classi-
que. Luciano Pavarott a
Notre-Dame de Montréal
avec 1'OSM, les Petits

HORAIRE REVISE

18:05 & — Impacts
Inv.: André Bissonnette,
Jehanne Benoit, Dr Yves
Lamontagne, Jean-Claude
Delorme, Jacques Wilkins
et Jean-Paul Lefebvre.

>

Gérard-Marie Boivin ani-
mera son dernier Hendez-

vous & Télé-Métropole demain

soir: la direction du 10 a préve-
nu 'animateur hier aprés I'en-
registrement que 1'émission dis-
paraissait.

Gérard-Marie Boivin, qui ani-
me & la radio I'émission La vie
quotidienne & CBF, était entré a
Télé-Métropole il ¥y a deux ans

pour animer La parole est a
vous, une émission d'informa-
tion.

Lorsque Michel Jasmin a
guitté Télé-Métropole pour aller
faire une émission de variétés a
Radio-Québee, M. Boivin lui a
succédé pour animer un talk
show.

L'été dernier, Rendez-vous
était une émission quotidienne.

“GALERIES D'ART

~

(" ESTAMPES

J.P. RIOPELLE

SERIE ST-PAUL, ETE INDIEN,
AUTOMME, CLAIRIERE, QUEBEC,

EXPOSITION
Galerie Prélude

L'ELEPHANT presente les oeuvres de
PETITS FORMATS .
C.BARRETTE L. JACQUES Serge Richer
T LRl ohanne Thomas
ATELIER GALERIE Normand Paul
NOUVEL AGE Vernissage e dimanche 8 déc. de
350, rue Sherbrooke esl 13ha21h, presence des artistes
286-0331

Jeu. et ven, de 13h a 20h,
sam. et dim. 13h & ”h'_)

Encadrements Longueuil
440, rye Sainl-Jean, Yieux Longuegil
Vin et cale 670-8080

V

FERNAND
TOUPIN -..

«VOYAGE D'HIVER»
MINIATURES

VERNISSAGE DIMANCHE LE 8
DECEMBRE A 13:00
jusqu'au 24 décembre
L]

Pa Golerie

1256 St-Mathieu 9324550
(au sud de Ste-Catherine)

AU COEUR DE L'AUTOMNE..
La galerie «L"AIR DU TEMPS»
présente las oeuvres de:

JEAN-FRANCOIS BEAUVAIS
Du 8 au 23 décembre 1985

Vernissage dimanche le 8 décembre 1985
de13ha1Th

ENCADREMENT PFiOF INC.
- 2075 Lapimere Brossard 656-1947

aleri

frédéric
palardy

MONIQUE HENAUT

Oeuvres récenles
Jjusqu'au 8 décembre

NOS CADRES

contribueront

au succes de votre

Pour Noél, la galerie
vous offre & un prix ca-
deau, duv 8 décembre
au 5 janvier, 30 oeu-
vres choisies de ses ar-
tistes.

prochaine

EXPOSITION
WISINTAINER .

1887-1985

1170, rue Victoria, Si-Lambert, 465-3337
Du mar, au ven. de 11h i 17h
Sam., dim. de 13ha 17Th

EXPOSITION
PETITS FORMATS et SCULPTURES

du 8 au 31 décembre 1985
Vernissage dimanche 8 décembre & 13h
Oeuvres exceptionnelles de:

BLIER, Jean-Marc ~ HARVEY, Monique
BONMATI, Gabriel HORIK, Viadimir
BRUNI, Umberto, rca HUDON, Normand
DES SIGNORE, Litterio LAMOUREUX, Jean  RICHARD, Philippe
GEROMETTA, Giovanni  LEGAULT, Plerre SOULIKIAS, Paul

VERDON, Mario El plusieurs sculptures récentes de:
ABRACEN, Harry * DADG = GOLDSTEIN, Sally
José-LuIl FERNANDDEZ (bronzes d'Espagne, nouvellement arrivés)
Tous las peintres seront présents. Nous serons (rés heureux de vous y accueillir

'MAISON D’ART ST-LAURENT INC.

916, boul. Decarie 10h0O o IBHDO
Saint-Lauren) . ven 10h 00 a 20 h 00
744-66B3 ° Som, 10D a 17h00Dim - 1I3K00G 17

NEMETH, Frank
NOEH, Anna
REBRY, Gaston

met

h D0

Avec lo participation de la maison
d'ocuvres d'art REGENCY INC.

SERGE DUBREUIL
et
MARCELLE HAMELIN

vous invitenl a les renconfrer
a |'atelier galerie au
210, rve Principale
Saint-Sauveur-des-Monts
(face a I'église) 1-227-4456
sortie 60, outoroute du Nord
Ouvert tous les jours sauf le mordi

LITHOGRAPHI F}‘li :_Z'I' EAUX-FORTES

RIOPELLE

DEPUIS 1967
Aussi plus de 600 gravures et serigraphies
d'artistes québécois: COSGROVE - CERJ
- DUMAS - L. JAQUE - P, LAMBERT |
PELLAN et plustcur autres
ATELIER GALERIE
SERGE LACROIX
4593, rue Rivard, Ml
Tél.: B43-4535

Ouvert le dimanche sur render-v

oS |

vernissoge samedi 7 décembre de 14ha 19h

Sculptures récontes |
de

LEA VIVOT

et peintures

LISE JOURDENAIS

elier
UK ACS
1504, rue Sherbrooke oues! 933-9877

Montréal (Québec) HIG 113
Ouvert le dimanche, de 14 ha 17 h

Invitation

Gilles Archambault, Dwight Baird, Catherine
Bates, Yvette Boulanger, Umberto Bruni,
Claudette Castonguay, Denise Desjardins, Renée
Durocher, Marcel Fecteau, Joseph Giunta,
Jacques Hébert, Louise Houde, Henry Wanton

Nemeth, Jacques Poirier, Maggie Schmidt, Paul
Soulikias, Jean-Philippe Vogel.

le dimanche 8 décembre 1985 413 h 00
L'exposition se poursuivra jusqu’au 31 décembm 19&5

:
5

Jones, Ernest H. Kofler, Normand Lauzon, Frank +

CONCOURS D'AFFICHE

Le
téléthon

paralysie
cerebrale

10 décembre 1985
au
3 janvier 1986

E

iﬁ@ﬂ@ﬁE@A‘(&M -8

I
|
880, rue Sherbrooke ousst
Montréal (Québec) HIA 256

(514) 284-3768

Tous les artistes-peintres seront prlmu . *

'm. (su) uum I

111mmshem0qummq«i.m1m‘ #

HEURES D'OUVERTURE:
|Jeud, § dicembre 11h — 22
Vendred,, § décembre 11h — 2Th
Samadh, 7 décambre 1Th — 2
Dumanche, § décembre 11h — 18k

10iéme ANNIVERSAIRE

Exposmon d'hiver

d' ANTIQUITES
de Montréal

- - 8 Décembre 1985
Place Bonaventure, Montréal

Plus de 100 principaux antiquaires d'Amdrique
cu Nord offrent une sdlection des plus dverse
daniiquités jamas monirées su Canada

™o

Lorsque 'automne esl venu,
I'émission st devenue hebdo-
madaire et a été programmedée &
18h le dimanche soir. Pas la
meilleure heure de télé, soit dit
en passant,

« Le directeur des program-
mes, Vincent Gabriele, trouvait
que mon émission élait trop talk
et pas assez shows, a déclaré
hier M. Bolvin, qui a ajouté qu'il
n'était pas malheureux que son
émission prenne fin.

Si vous étes montréalais, il

¥ & peu de chance gue vous
connaissiez 'émission d'infor-
mation Contrechamp, qui passe
sur tout le réseau de Radio-Ca-
nada. Saul 4 Montréal, pour des
raisons qui n'ont jamais éte
claires. Mais il y a deux Mont-
réalais qui apprécient cette
émission au plus au point : Guy
Fournier et Kéal Barnabé, res-
pectivement vice-président el
direccteur de 'information du
nouveau canal Quatre-Saisons
qui entrera en ondes en septem-
bre prochain.

MM. Fournier et Barnabé ont
approché Mme Dussault pour
faire une émission dua méme
genre. Tout le probléme repose
toutefois sur le budget disponi-
ble au nouveau canal. Et ¢'est
toujours un point d'interroga-
tion.

Non pas que |I'émission Con-
trechamp qui est produile par
Radio-Canada & Québec coite
une fortune: $25000 pour une

Geérard-Marie
Boivin perd son
Rendez-vous au 10

« Je n'ai jamais réussi & les
convaincere que 1'émission que
je voulais faire, sans variétés
mais avec des entrevues plus en
profondeur, aurait élé meilleu-
re. J'aurais aimé aussi que mes
invités se parlent entre cux.
Mais la formule ne s’y prétait
guére, »

M. Boivin avoue que ses ido-
les sont Johnny Carson et Dick
Cavelt.

«On m'a reproché de [aire
des entrevues trap longues, dit-
il, et pourtant elles n'ont jamais
dépassé huit minutes., »

« Fondamentalement, on me
trouve trop « affaires publi-
ques » el pas assez varietes,
comme |'était Michel Jasmin,
Or, moi, je suis un journaliste. »

Anne-Marie Dussault

— e

Gérard-Marie Boivin

Le canal Quatre-Saisons a |’oeil
sur Anne-Marie Dussault et cie

demi-heure d'information, ©'est
pas cher

Parlant de Contrechamp,
I'émission spéciale d'une heure
La Bataille du Saint-Laurent
(celle-la nous 'avons vue au

complet au début de septembrg,

méme & Montréal, parce gue
c'était un spécial pour la semai-
ne cangdienne ), La Bataille
done, vient de remporter-le
grand prix Wilderness d'infor-
mation, dans le cadre des pri¥
Anik.

C'est la premicre fois qu'une
emission francophone remporle
ce prix gue se disputent toules
les stations de Radio-Canada,
anglaises et francaises. Et an
sait gue les émissions anglaises
ont presque toujours des bud-
gets de production plus élevés.
La victoire de Contrechamp st
donc encore plus significative.,

Cette émission avait défa
remporté un prix Anik dans la
calégorie information régionale
pour le reportage Qui a (ué
France Alain ?

Arme Buxter
reste dans
un état

critique
NEW YORK (D’aprés UPI

. el AP) — Les médecins ont
continué hier & soumettre 1'actri-
ce Anne Baxter & une série d'exa-
mens, mais la comédienne se
trouvait toujours dans un état
critigue a la suite d'une hémorra-
gle cérébrale subie mercredi der-
nier,

« I8 poursuivent leurs examens
mais le pronostic n'a pas 'air fa-
meux » pour 'actrice de 62 ans
qui a été transportée au Lenox
Hill Hospital aprés s'étre effon-
drée en plein Manhattan, a préci-
s¢ Joyce Wagner, porte-parole de
'actrice,

Pour sa part, une porte-parole
de I'hdpital a précisé que Mme
Baxter était dans un état critique
et faisait 'objet d’'une constante
surveillance.

Mme Baxter, qui est la petite-
fille de l'nrthlte:.te Frank Lloyd
Wright, n’a pas repris conscience
depuis son attaque, a déclaré
Mme Wagner, laguelle a ajouté
que les trols filles de I'actrice,
Katrina, Melissa et Maginel,
avaient visité leur mére jeudi.

En 1946, Anne Baxter avait ob-
tenu I'Oscar de la mellleure actri-
ce de soutien pour son role dans
The Razor's Edge. Elle a égale-
ment joué dans les fllms All
About Eve, The Magnificent Am-
bersons, The Pied Piper et dans
les émissions de télévision telles
que Hotel, East of Eden, et The
Love Boal

Elle avait également joué dans
I Confess, le film d'Alfred Hitch-
cock tourné & Québec, dans le—

quel ;jouaient aussi
Sl s e sy i
Légaré. '

DENIS DE ROUGEMONT
Mort de I'auteur de

L’amour et I'Occident

= GENEVE (AFP) — Le phi-

losophe suisse Denis de
Rougemont, mort dans la nuil
de jeudi & vendredi a I"Hapital
cantonal de Genéve 4 I'age de 79
ans, ¢tait 'un des trés rares
ecrivains helvétiques de renom-
mée mondiale,

Ses ouvrages (une trenlaine
de volumes el une centaine
d'essais) ont été traduits en 17
langues. En dehors de son mé.
tier d*écrivain, Denis de Rouge-
mont dirigeait & Genéve 1'Insti-
tut universitaire d’études
euro p{,‘{!ﬂﬂt‘h .

Né le B septembre 1906 & Cou-
vel, prés de Neuchitel (Suis-
se), Denis de Rougemont a fait
ses ¢tudes & Neuchatel, Vienne
et Genéve, De 1931 & la guerre,
il vit en France oi il est rédac-
teur en chef des Nouveaux Ca-
hiers, de 1936 & 1939, et o0 il con-
tribue notamment a introduire
Soeren Kierkegaard et la philo-
sophie existentielle en méme
temps qu'il publie ses premiers
ouvrages.

Il interrompt son séjour en
France pendant une année pour
enseigner a I"Université de
Francfort. A la fin de 1940, De-
nis de Roummvm enlrepmnu
une tournée aux Etats-Unis puis
en Argentine avant de revenir
aux Etats-Unis o il est retenu
par l'entrée en guerre des Ameé-
ricains. Il devient alors le ré-
dacteur principal des émissions
Irnnqulses de La Voix de I'Amé-

rique.

Un vrai Européen

De retour en Europe en 1946,
ol il rédige le message aux Eu-
ropéens a l'occasion du congrés
de La Haye présidé par Winston
Churchill, Denls de Rougemont
s'engage dans le mouvement en

faveur
péenne. En 1949, il organise®a
Lausanne (Suisse) le congres
européen de la culture qui e
trainera la création du Centri
de la culture, inauguré & Gene-
ve en 1950 et dont il demeurait le
directeur.

En 1963, il est également
nomm¢e directeur de 1'Institut u-
niversitaire d'études europeen-
nes de Geneéve,

Ses nombreuses activités ont
¢1¢ marquees par l'attribution
de nombreux prix dont le grand
prix Schiller en 1982, Denis de
Rougemont s'était fait connai-
tre du grand public grice &
L'amour et I'Oceident, ¢eril en
1939.

Fils de pasteur, Denis de Rou
gemont avait fondé sa pensée
sur sa croyance en Dieu, I avait
d’ailleurs traduit Luther ¢t Karl

Barth, Comme Dieu est unigue .

en trois personnes, Denis de
Rougemont croyait en une Eu-
rope des régions, une Europe
unie dans la diversité,

Opposé a I'Etat-Nation qui
est, selon lul, une porte ouverte
sur le totalitarisme, il estimait
qu'au contraire, la région est un
moyen d'une meilleure réparti-
tion du pouvoir ou I'homme peut
se senlir plus responsable et
créateur. ;

Influencé par les idées de:
Proudhon, Denis de Rougemont®
a vécu en solitaire. Enseignant.
de la tolérance, le plus bel hom-
mage lui avail é1é rendu par
Saint-John Perse: il apparait
sur le front oceidental comme le
plus représentatif de ce qui
pourrait étre, au regard de "his-
toire, une fliguration scientifi-:
que de I'homo europanus.

d'une fédération cuto-

I-‘_-

,_
1)

LE MESSAGER DES

EXTRA-TERRESTRES ..

Dans le cadre de I'émission «Religiong ,
ot croyances» sur le canal Inter-9 (po- *
sition 9 sur le cable) «Accueillir los «
extra-terrestress RAEL est interviewéd =
par Jean-Denis Saint-Cyr, le dimanche
8 déc. & midi, Suite le lundi 9 déc, &
9h30, jeudi 12 déc. & 17h et diman- .

dul&dk inﬂd:
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CLAUDE DUNETON ET SON «PETIT LOUIS»
: y ® ° o ®
«J’ai fini le livre sur les

L L

Claude Duneton avoue qu'au

début il a été «un peu affolé
el eni méme temps excités d’ap-
prendre que jamais rien n’avait
€té éeritisur la petite enfance de
Louis XIV, le Roi-Soleil. Et Dieu
sait si les historiens, francais en
particulier, ont scruté a la loupe
tous les recoins de la monarchie
franqaise.

Il n'en fallait pas davantage
pour que cet ex-professeur de
francais-et d'anglais, historien de
la larigde populaire, décide de

s'attdler a la tache et enfante une *

brique de 597 pages: Petit-Louis,
dit X1V, I'enfance du Roi-Solei,
publiée au Seuil.

GEORGES LAMON

Isst d'un milieu paysan dont il
semble avoir gardé toute 1'au-
thenticité, toute la vigueur,
Claude Duneton, & la chevelure
Erisonnante, la téte rentrée dans
les épaules, est d'un abord agréa-
ble. ¥ne voix a I'avenant. D'une
extréme affabilité, le quinquagé-
naire vous racontera avec em
pressement, avec une chaleur
qu'on ne soupconnerait point. le
cheminement de son livre, pesant
chague mot, chaque phrase. Sans
doute son expérience de profes
seur déteint-elle toujours? A for
ce d'avoir été le complice imagi
nairé et involontaire du
Petit-Louis, i1 en parle presque
comme s'il lavail vraiment con
nu. Avee le regard candide d'un
enfant gui vient d'avoir de bon
nes notes d'examen.

Un travail énorme

Invite d’honneur du 8e Salon du
livre de Montréal, M. Duneton ne
cache pas gque ce premier ouvra-
ge & traiter de la petite enfance
— de la naissance a ses cing ans
— de Louis X1V a nécessité adeux
ans d'un travail énormes dont un
enfermement total de huit mois
pour 'écrire. Car il admet avoir
eu besoin «d'étre coupé de toul
pendant au moins quatre semai
nes, pour se mettre dans le bains,
A raison d'une quinzaine d'heu
res par jour.

«J'ai fini cette période de tra
vail sur les genoux, insiste M. Du
neton. C'est le plus gros travail
physique et intellectuel que j'ai
fourni de ma vie. Un travail qui a
nécessité autant de recherche
que d'éeriture. C'est également
le plus gros livre que j'ai écril et
le seul a traiter de cet aspect de
la vie du futur roi de France.
C’est une vision historique la plus
serrée possible du siécle, ajoute
t-il. Je me suis ¢galement appli

queé a retracer le Paris de |'épo-
que dans les liceux reels. Clest
done également une entreprise de
reconstitution des moeurs des
gens de I'épogue et en particulier
sur la naissance et la puéricultu-
re royale.s
Une mise en scéne

Premier ouvrage a Lraiter de
I'enfance du Roi-Soleil, ¢'est un
roman historigue extrémemente-
ment bien documenté. Aussi, le
I'}l'{'ﬂli!‘I' aAvee «une mise en scé
ne— plutot gque romancé —sur
I"Histoire, fondée sur des docu-
ments d'épogques. Avec surtout
comme point central les mémoi-
res de Pierre de La Porte, servi-
teur d'Anne d'Autriche et pre-
mier valet de 'enfant-roi.

Une petitre enfance non seule-

ment mouvementée par les tirail-
lements affectifs avec son pere
Louis XI1I, mais aussi dure et
presque «dans la géne pécuniai-
re=. N'oublions pas qu’on est en-

core qu'a l'aube du XVIle sitéele
classique.

Comment en est-il venu a
traiter ce sujet? Par une rencon-
tre de plusieurs circonstances,
admet-il. Comme historien de la
langue populaire depuis de nom-
breuses anncées ( Parler croquant
(Stock, 1973), Je suis comme une
truie qui doute (Seuil, 1976), ce
projet lui procurait une oceasion
réveée d'aborder aussi la question
de la langue d'épogue. 11 avail
egalement pris connaissance des
meémoires de Pierre La Porle, do-
cuments qui révélaient des cho-
ses inédites sur 'enfanee du Roi-
Soleil, Un de ses amis, M. Jean
Ceaux devait s'occuper avec lui,
de la recherche. Hélas, il devait

mourir préematurément.

Dans le style du 17e siécle

«Je suis méme allé sur tous les
lieux dont je parle, insiste-t-il. de
telle sorte & créer une atmosphi-
re d'époque.1l m’a lallu aussi fai-

‘genoux»

sont pas tellement les idées, mais
le style qui prime.»

' Mais depuis la parution de son
Petit-Louis, bien accuellli par la
critique,il ne chdme pas pour. En
plus d'écrire également des pié-
ces de théatre, il a un autre
roman... de fiction en marche. A
quand le prochain roman histori-
que? :

Excellente
nourriture
Musiciens
endiablés
Atmosphére
romantigue
Unique et

2171, rue Crescent

Nouveau restaurant italien

Il Rubesco

Table d"hite du midi de 1Th30 & 20h00
Table d'héte du soir

Ouvert du lun. ey ven. de 11h30 & 23h00

Som. de 18h30 & minvit Dimanche fermé

371, Guizot est 388-6608

ris: 849-9333

Inoubliable!

Photo Bernard Brault, LA PRESSE

re recopier 4 la main et traduire
de 'espagnol des documents
inexplorés. L'originalité du livre,
c'est gu'il est écrit dans le style
du 17e siécle. 11 commence en
1637 el se termine le 14 mai 1643
avec la mort de Louis XIII.
t puis, il peut se lire & plusieurs
niveaux.ll y a des allussions qui
ne génent pas le récit, Méme des
vers du Cid distillés. Sans les ci-
ter ¢'est & la fois un jeu d'espril
el d'acces populaire facile.»

Ce roman historique a d'autre
parl permis & Claude Duneton de
satisfaire un tant soil peu sa pas-
sion pour la langue populaire
francaise qui abonde dans son ou-
vrage.

«Moi, j'adapte la forme & ce
que j'ai envie d'écrire ou de dire,
n'empéche que je suis plutol sty-
liste, admet ’homme avant d'al-
ler se préter & une séance de dé-
dicaces. Pour moi, ce livre, c'est
un peu un exercice de style, Ce ne

10236 LAJEUNESSE

angle FLEURY, Montréal

Pour les connaisseurs en
cuisine orlentale

BAR SALON
BOISSONS TROPICALES
RECEPTIONS
CHOIX DE VINS

RESERVATIONS 388-9291

du coeur... -|
au ventre |

via yeneto

5488, boul. Soint-Lourent
[emin Smint-Viateur]

Tél.: (514) 2734097
RESERVEZ DES MAINTENANT
POUR VOS PARTIES DES FETES

ET LE REVEILLON DU JOUR DE L"AMN

DINERS - SPECTACLES

AVEL

[ RAPHAEL Tonn“|

CHANTEUR - ANIMATEUR
EXCLUSIVEMENT LES 2/
28. 29 11 DECEMBRE
Laetd IANVIER

MENU DE IEI'[J.LHII
GASTRONOMIQUE 54000 p.p

P

866-6254 :
':)
°77. puE s1.oAuL ©

FESTIVAL
DE CUISSES
DE GRENOUILLES

A VOLONTE

FESTIVAL DU STEAK

a partir de lundi 9 decembre

Du lundi au vendredi de 11h a 15h
le meilleur butfet chaud
et froid sur la Rive-Sud et la
table d'hote » partin df4.95'

b Le soir, table d'hote spéciale
a complerde 17h
LEFESTIVAL DES BUITRLS (51 RESURWED MAINTENANT
100N | FICLEEE POUN LS FETTS
{lowjours le meme propriciare o
142, boul. Taschereaw, Gree
Res : 672-3330

Calculatrices Texas
Instruments plus prix

exceptionnelles!

T1-2130

fondamentales.

spéciaux Eaton — je retiens
un — cela fait... des aubaines

Calculatrice solaire

1. Mémoire, pourcentage el racine ’
carrée, en plus des opérations ‘

- Prix Eaton 99
9 ch

Calculamrices Texas INSTRUMENTS
A pRix speciaux chez Eaton!

, UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE
SPECIALITES, FRUITS DE MER, STEAKS ET PLUSIEURS
VARIETES DE GIBIER MAINTENANT EN SAISON.

SPECIAL PESHIVEL
TABLED'HOTE PH'HM ELH&EE!!}[ s‘ 1 95 MARNTENENT POUR
MIDI ET SOIR enfants de moins de 10 ons Y% prix
777, RUE DE LA COMMUNE OQUEST Réservations: {
(& I'ouest de McGill) au coeur du Vieux-Moniréal  875-5162 -

*

|: W
%
:

S

LA SOIREE DE LA MARINE
UvNIQUE AU CANADA

s

* Victuailles
mﬁm; * Amphore de vin rouge
RIONS, ROULONS * Spectacie bidon

DANS LE VIEUX MONTREAL
La super soirés DE LA MARINE it repartie plus folls que jamalul

le Vieux Rafiot
406, rue Saint-Sulpice 288-7770

'
'

K]

.

a4

H

H

VO PARTIES DE WOKEL ﬂ
-

I

-

L'équipage du Vieux Rafiot
propose

* Accordéon musette
* Sarvico en patine & roulsttes
* Donse

TOUS LES DIMANCHES, BUFFETS CHAUD ET FROID

15h00&20h 30
SUPER BUFFET CAMPAGNARD 950,

Réservez maintenant

[pour les parties de Noél X<

(prix spéciaux pour groupes)

666, rue Sherbrooke ouest, com Unersity

MuUSegue
@19h 30

Reservations: 288-0373 ou 288-3872

Stationnement inleneur gratuil e sor

i vicille auberge d'Amérique
<rs mp:u 1554 A

Cuisines canadienne et francaiss
3 Ouvert de 11 h 30 a.m. & minuit

Table dhite:
§15.50 ou moins

) Brunch:
Tous les dimanches de 11 h i 15 b $14.95 adultes
§7.95 enfants

2 b Jeudi, Vendredi, Samedi

Salles de réception jusqu'h
175 pyrsonnes

'426 St. Gabriel
878-3561

4. 2.96 de rabais! Mini-calculatrice de
table T1-1795. Affichage 8 chiffres
trés lisible. Format compact portatif.
Fonctionnement & I'énergie solaire
sans piles.

Prix courant Eaton 16.95 1392
ch.

12. Calculatrice scientifique T1-36 pour
étudiants. 89 opérations, affichage a
10 chiffres. Pour statistiques,
algébre, logarithmes, factorielles,
trigonométrie et autres.

FixEion 3 g9

3. 4,96 de rabais! Tl «Business Analyst-

Eaton Centre-ville, niveau du métro,
et 4 ou par Anjou, Pointe-Claire,
Cavendish, Laval, Saint-Bruno,
Beloeil et Rockland. Rayon 306.
Venez ou téléphonez: 284-8484

5. Imprimante 2 encres T1-5035.

. Afgchage 12 chiffres. Utilise du
lls. Pour résoudre loute une série de apier standard 5.7 cm. Opérations
problémes reliés au monde des ?undamentales, pourcentage,
affaires: statistiques, profits, etc. constante autamatique. Mémoire 4
Piles comprises. touches. Adaptateur compris.

'__,Prix courant Eaton 49,95 4492 Prix Eaton 8292
y ch, ch,

!
"
L]
w
L]
.
L]
Ll

EATON

VOTRE GARANTIE DE QUALITE A JUSTES PRIX

A YOUS AU FRIX
Qe D'AUTREFOIS .
] 498, STA N LEY coin diee Moisonneuve 842" 1 964



http://critique.il
http://rm.nl,'
file:///r/aisonneuve

LA PRESSE, MONTREAL, SAMED! 7 DECEMBRE 1985

SUR PRESENTATION DE CETTE ANNONCE YOUS
RECEWRET 20% DE RARAIS SUR YOTRE REPAS -8

+ 5095, CHEMIN QUEEN MARY *

Nous vous invitons
FESTIVAL DU BIFTECK
mm:umnutt
mmm 3
Iﬂh.ﬁ:ipﬁhlﬂm m‘.‘“‘ v
““': |"|| ."'"' POUR LE MOIS DE DECEMBRE |
W’M I-:'-u—-l-l-" Cocktail de crevettes i
Tﬂ.mﬂﬂ' ou soupe & |'oignen f
COTE DE 9955
BOEUF AU JUS
:.l.i.'.l.l.l.l.l.l.l.l.l.l-l.l.l.l. café et digestif inclus r
e "
: 3 ASSIETTE |
- Licence complete -:
= * 25 DIFFERENTES SORTES [s * pour 2 pers.
=, DE PIZZAS CUITES AU - café et digestif Inclus
% FOUR A BOIS *a Ouvert le jour de Noél
s! *CHOIX DE SAVOUREU- s* MENU SPECIAL :
*. SES SALADES " REVEILLON DU JOUR
w* * DELICIEUSES PATES - DE L'AN
% * VARIETE DE DESSERTS ‘s S SREC KT BUSLE
:: Déjeuners dl'anires tous :: l -:I.pu“:um %ﬂmu'“
o les jours o |.\ Ris: 623-2105
2 Dégustez votre repas” = | ® s L L, 4
- dans notre superbe s
:. ambiance Art déco "~
: .
l )
-
[ ]

738-5772 .

L] LN
. I. EsEEEREnm I'I-I-I.I-..'.

Dans le vieux Sainte-Rose 4 LAVAL

~ 1a Renaudiere

Cuisine frangalse
Réserver des maintenant pour vos parties des fetes.
! “d“ilriwutilu.

bmﬂltuﬁp:’whst
Réservations.

S S S S S S O O T T O TN TSN
Dans le VIEUX MONTREAL

du merc. ou dim. incl.
& partir de 18h

«PARTIE D’HUITRES»
UNIQUE EN VILLE

* Gratin d'huitres

* Boigrat d huitres tartore:

& Entrecdie sur choix

& Hyitres wur écailles &
i)

le vieux rafiot
406, rue Saint-Sulpice

* Soupe oux huitres

Ré ations bes su 2BB-7770 * Feuilleté evr hufires i 4 grillée ) ]
Avec h:!. no_i.:.rEwe tﬁiison E ekl SomEdpies ol midiples
AMATEU 508
Seulement 13
D’HUiTRES Sosannomant gaotult nptis TPk do dhon. o vor.

RESERVEZ DES MAINTENANT
POUR UN REVEILLON DE NOEL
OU DU JOUR DE L'AN SENSAS

‘\\\\u\n‘-t\

DES FETES

Commencez volre semaine en beauté en vous
joignant a nous ce dimanche.

Vous dégusterez les linesses culinaires de
notre brunch gastronomique

POLUR RESERVER, Des musiciens joueront vos airs preléres,
APPELEZ LE d
731-7821 16,95% par personne

Moitie prix pour les enfants de moins de 12 ans

LE &V|LLON HOTEL DE LUXE

AEROPORT INTL DE MONTREAL
7700, Cole de Liesse
Saint-Laurent, Monireal
Québec HAT 1E7
Sortie Monter de L

Tout le monde en parle,
y’a du nouveau!

Le restaurant Murray's

5375, chemin Queen Mary

offre aux gourmets et gourmands,
le dimanche a partirde 10 h 30

BUFFET-BRUNCH

chaud et froid

a volonté 7?55

Assortiment de salades, poissons, fruits de
mer, légumes, fromage & la créme au sau-
mon fumé, bagels, pité de foie, pité de
campagne,elc.

5375, ch. Queen Mary
484-4372

{coin Coolbrook) /

-wu W an mf'?o

.I S '-"-- :

Nmrc brunch de Noél}! Notre souper de No#
Bln délice chez Puzzles) un régal chez Puzzles

25 décembre .* 25 décembre
de 1lh a 4h de 18h & 2Zh30

Adultes Adultes

19,50% 19,508

Enfants Enfants
10,00%

Notre rch
du Nouvel An,

Nnrrt révelllon
Ll du jour de I'Anjun |
11| banguet chez Puzzles!| une giterie
chez l
1¢f janvier
de 11h & 16h ,
Adultes  Enfants

il 19,508, 10,008 |

Buffet incluant
il vin mousseux Kriter...
«danse au son d'un tric
13 entre 21h30 et 23h30

Adultes
32,508

0 ‘Pwt»gg,}‘;h*“iﬂ-ﬁ.l :.
3 dehc:euses idees pout les Fétes. ¥

ff(«/ﬂ; {/u /

NOUVELLE FORMULE DU SOIR

e S1 270

HAPPY HOUR
du lundi au vendredi

AMUSE-GUEULE
GRATUITS

RESERVEZ A
DES MAINTENANT

POURVOS
PARTIES DE NOEL
801, boul. de Maisonneuve Quest

(Métro McGill)

849-633 1
7704

g =~ 2

FINE CUISINE ITALIENNE
ET FRUITS DE MER

Table d’hote
tous les soirs

Réservez des maintenant
pour la période des fétes
et vos parties de bureau
ou familiaux.

Menu spécial pour
groupes

527-4141

901, RUE RACHEL EST

Ponaipoles cartes do credil — Liende complete

Souper
dansant

NOUS OFFRONS UNE TABLE D'HOTE

Du dimanche av vendredi
seulement a partir de 175$

UN GATEAU D'ANNIVERSAIRE
SERA OFFERT SUR RESERVATION

SALLES DE RECEPTION

RESERVATIONS: 521-0194 — 527-8313
3132, SHERBROOKE EST

F5

Reservation

845-9461

Table d'héte & V2 prix
Crima da laguman ou
Parrine malsen of wa gelds
Mowris de tossmen hawd
v coquilie esenrgets & Mevtvogen
Mebdaifion de lote ou cilron............. 17,60
Rt de veou oux § poivres............ 18,80
Rovelle de filet de porc & ['oronge... 20,00
Povpisties de 1cle homardine......... 22,00

Escolops di volohe forgie o crobe 24,00

ool
L oot
100

1=
12

Mot muz ] checslah
v i ot P o Fadion

-2155, rue Mackay' ruse rus a Fest da Goy)

/u."ﬂ /mmfw )
\ v

Dans une atmosphére
rustique et chaleureuse sur
les bords de la majestueuse

riviére Richelieu

TABLE D'HOTE
MIDI ET SOIR |

Sortie 112
Route Transcanadienne (20]
1810, boul. Richelieu
Beloeil (Québec) J3G 454

Réservations:

(514) 467-4650

Lundi fermé

de11h30a14h00 $4.95

BUFFET CHINOIS

CHOW'S 4
4]

Salle de banquet disponible — Stationnement disponibie
Permis de boisson

BUFFET A VOLONTE

DU VENDREDI AU DIMANCHE

(incluant du rosbif) $7.95
de17h00421h00 $6.95 oineroarFames AparTRoE  $3.25
335, av. Dorval, Dorval  )VRS0"  Appetezie 636-4770

it Pemices HA4T 1E7

Les vendredis et samedis

i Durant la période des Fétes,
joignez-vous a nous et dégustez les finesses culinaires de
notre GRAND BUFFET INTERNATIONAL comprenant

FRUITS DE MER ET ROASTBEEF A VOLONTE,
DANSE ET MUSIQUE.

VENDREDI ET SAMEDI SOIR
a partir de 18h

_ ~ 21,95$% par personne
moitié prix pour les enfants de moins de 12 ans

POUR RESERVER, APPELEZ LE 731-78B21

LE PAVILLON, HOTEL DE LUXE

AEROPORT INTL DE MONTREAL
7700, Cote de Liesse

Saint-Laurent, Maontréal (Quebec)

EENE Sorie Montée de Liesse

c'est
LE GRAND BUFFET
INTERNATIONAL

P [Ch‘liuuulu eSS

uummu

4.!
t'-‘u'-'-'

Dans une atmosphere fomiliale, vous
pouvez manger ei danser en écovtant
les plus belles mélodies méditerra-
néennes occompagnees par des musi-
ciens de grande réputation.

Diner d’hommes d'affaires
de midi o 15 heures du mordi ou vendredi,

Repas complet a partir de 32'55
ot table d'héte le seir.

Mardi, soirée des employés
de la restauration

Bienvenue aux musiciens
Apportez vos instruments 1i vous voulez
participer & la partie.

CONSOMMATIONS
«2 pour 1» de 19h & minuit

Dégustation gratuite de vins,
fromages et charcuterias
19h a 20h.

N'oubliez pas vos
tions pour vos porties des ln—
tes ol lo traditionne!

wrhﬂln du 31 decembra.

2 menus i votre cholx.
Mouvelle wolle avec vertable loyer ou
deuniéme dloge.

Nowt praldans de ceite oczonion pour sovhaiter
de jaryeusen Fetes o tous nod clenty ol oma
Réservations:

273-5768 279-6630

Fermd le lundi Ouvert le somedi of le
dimanche & compier de | 7h

7245, rue St-Hubert

le BRUNCH du
BEAVER CLUB

Une avalanche de spécialités
signées Edward Mérard

Maitre cuisinier de France

2
Réservations:

TOUS LES DIMANCHES

LE BRUNCH DES BRUNCHES

$1875

Moitié prix pour enfants de moins de 10 ans

861-3511, poste 2227, 2228, 2230
Le Reine Elizabeth

services 1 lh et 13h30

Hotels CN

BORE LA

ul Gauin sueosl
ue, Maor 1n-¢:|l

LIt

I!\

T _
Assiotte de fruits de mer du patron

marp: v ssupi: Soirée

du capitaine

sei‘fnez-vous sur

- pemandez le gérant.

Brunch du Dimanche

reservez des aujourd’hui ;.
party de Noél :
et Jour de 1’ Aneureau, amis, rmm,

211, boulevard
Henri-Bourassa Est
Montréal H3L 1C1
Heures d’ouvertures:

dim. au jeudi: 11h a 23h

vendredi: 11h & 24h
samedi: 16h a 24h

382-4430

restaurant i Z

25

T T Ll
ERN ;e an
]

AT T TIILY

EIACTRLL R S i

ST

W%Rﬁi

T

LR TR

L. Y

Horaire des Fetes | %t

24 DEC 11h & 20h.
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Grillades & la joponaise
SPECIAL DU MID!

Buffet joponais & volonté 4,959
Spécial du soir & partir de 1,95;

* Réservex dés maintenant pour vos
parties des Fites (menv spécial ).
Houblias poy da vout remeigner o iwjet dy
repas grotuil du «Club Seuper Mikows.

844, av. du Mont-Royol es!

VIETNAMIENNE AUTHENTIOUE
* FOIIWIS VIETNAMIENNES
— hoouf 22%
— boeuf ef creveties 27 %

(pour 2 parsonnea)
.‘mm
I Mlﬁinﬂhﬂluﬂ..ﬁ"’
ol sma

—
-
=t
-

243, av. Mont-Royal Ouest

{eoin Jaanne-Mance)

Rés.: B49-8435
T-ummmmm s mx |n vew e DRI 1R

STEAK HOUSE

2

La oula guabile et 1a valewr ne change jamais!
Avec les grandes portes rouges

AU PIANO-BAR
«La Cachette»

Venez entendre notre pioniste Lise,
qul jouera vos mélodies préférées les
jeudis, vendredis et samedis dés 16

s Ry k heures.
1 B'runch tous les dimanches Repos m:;?,'u DU S0 53
-Adulles 15> a partir de
En;inls 9 ans el moins sgee incluant lo toble & sfll.adc:-
" Gastronomie italienne et SPECIAL

COTES LEVEES B.B.Q.
Ouvert a I'année servies avec souce b.b.q.,
Table d'hdte, midi et <o fiz assaisonné, saupe el
sl menu gastronoamgue cofé
435 1ere Rue, Richelieu inclyant table de solodes
Tel.: (514) 658-6689

20 minutes de Monlreal
Pont Champlain, autoroute dos
Cantons de 'Est = 10, sorlie 28 vers
Richelieu ou roule 112, vers Richelleu

fruits de mer.
995$

Salles disponibles pour ves recephions des feles.

Réservations: 842-4638
1459, rue Metcalfe

[_..fa Riuéere _—I

Des Pa 15##:4

AUBERGE

UN FESTIN UNIQUE EN VII.lE.
LA BELLE POULE syper FESTIVAL DE SCAMPI
e e i Supor wompl gris o beurre 41l Av cholx
ML . Supet scompi ol enirechte grillés m
288-T770 s 13
Stationnement gratuit aprés 18 h Supar scompl of cuitsat de grencuilles uduw

Réservex dés maintenant pour un Réveillon de Noél et du
Jour de I'An sensas! ou un diner familial de Noél et du
Jour de I'An inoubliablel

;’7459:’9”«* au ,_[goeu/

Fameux pour sa culinir 2 francaise et Europe Centrale

Vious invite &4 passer une agréable soirde
avec le fameux accordéoniste.

MARINICA
ET SES MUSICIENS

en provenance de Roumanie
(mocordéon, mymbale ancien, vickon et contrebasss)

Musique gitane, classique ol internationale.
Ambiance chaleureuse.

TABLE D'HOTE
A partirde 109’0,
Réservez pour vos parties des Fétes — Salon privé.

Nombreux choix b la carte.
.
Chuvert tous les jours de 120 pon a Th aum,

samedi. dimanche de 1Th a Th a.m.

Reservation: 8668-7T454

1220, rue Crescent. Montreal

ﬁ
&

1A CITADELLE

BRUNCH DU DIMANCHE *16%

Gratuit pour enfants de moins de 6 ans.
A moitié prix pour enfants de 7 a 12 ans.

[Les Festins

du
Ritz-Carlton

Chez vous
ou au

Café de
Paris

Un grand CONCours
RADIO CITE

Ier prix:
UN REPAS GASTRONOMIQUE POUR
10 CONVIVES CHEZ VOUS.
Le festin sera servi a la résidence méme du gagnant par
un chef, un maitre d’hotel et deux garcons du
Ritz-Carlton. Le grand service!

Le menu — tout a fait dans le ton des Fétes — est si
- élaboré qu'il nous faudrait toute la page pour vous le
décrire dans ses moindres raffinements. Trés Ritz, quoi!
- Bien siir, vins et champagne couleront a ilots tout au
long de ce somptueux et mémorable repas... Vos invités
el vous n'aurez qu'a savourer longuement et & vous
détendre. Mais au fait, qui inviterez-vous?
2¢ prix:
4 REPAS GASTRONOMIQUES POUR
2 PERSONNES AU CAFE DE PARIS.
-Le méme traitement royal, version téte-a-téte, dans
Pambiance intime et sophistiquée du Ritz-Carlton

REGLEMENTS:

Les gugnants seront nommes & 1'émission «Les Matins de la Cité- par André Giroux
entre Th0 et Bhd0 du 16 au 20 décembre. 1ls devront rappeler avant Sh00 pour
miériter leur prix,

Le Testin el les repas devront étre pris entre les 26 et 30 décembre inclusivement
La valeur des prix offers est de 3800,00%

Le wexte des réglements relatifs 3 ce concours est disponible i Radio Cité FM.

o Foa

N
<5 %ﬁ)
L
- s —
o i Concours \\
/ LESFESTINSDU ™
/ RITZ-CARLTON \

; a/s de RADIO CITE FM \
/ 1184, Sainte-Catherine Ouest, bureau 500\
/ Montréal (Québec) H3B IK1

,,f Nom.
Adresse,

ll' Ville

App
Code postale _________
| Té1: (bur) (rés)—

Jiud:rhlléil.llPlLRSl-.' F'achete LA PRESSE en kiosque [
LRSS s A T 2Le

NNLI7E

—
—— — ——

o i

REVEILLON de fin d‘année

LE 31 DECEMBRE

55$ par personne \

Danse au son du trio de Marie-Denise Pelletier

HOTEL LA CITADELLE
410, rue Sherbrooke cuest,
Maontréal

Pour renssignemants ou réservations

844-8851

YOUSs SONGEZ A VOS5

PARTIES DES FETES!

1'")4, rue Samnt-Dems
Ve ..-.- | I'l"lq

Vieux

5

s

“RISTORANTE
BELLISSIMO/?

La Roma — avec un accent italien est unigue. Une
margue d'¢légance dans Montréal depuis 25 ans, avec
son haut degre d'excellence en cuisson, les aliments font
continuellement honneur a vos espérances. Entourage
gracicux mais avec une atmosphere gaie et amicale.

Pour une superbe cuisine italienne authentique, venez
trés bientot nous rendre visite a La Roma pour nos pites
maison, veau, poulet et fruits de mer hors de ce monde.

DINERS TABLE D'HOTE A PARTIR DE $12.95
DEJEUNER A PARTIR DE $6.95

Stationnement intérieur gratuit au 2055 Peel

ddAig

— -

LA ROMA

2017, Peel (coin Peel et Maisonneuve)
842-4141 Réservations recommandées.

§ Papa Carte iﬁ{lt;hﬁ hfl

SUR LE LAC
Fine cuisine 505, bou! Perrot, lle Poro
¥ italiégnne
et-francaise

(usine aulfeichienn

Tous les dimanches
JOURNEE FAMILIALE
bufet ehoud et broid de 40 mets
volante de 1 1 ho 22 b
125 pon -
ﬁ,SCIS pour los enlonls jwsgu'n 1) an
Sans oublier nos spéclalités & la carte - s Sk
ot nos populaires tables d'hbte. Joudi et vendredi soir
. - accordeoniste autrichien
220, boul. Crémazie ouest . .

{sortie Saint-Laurent du Matropolitain)

388-9594

SAM. TABLE D'HOTE 134 4 20
LE DIMANCHE de 11 h30 @ 15h 30

BUFFET “roc'12%%

avec riti de boeuf

fvel pour volre portic de Mool
Visiter aussi notre restauront

au 5332, ehemin Queon Mary
488-4757

Stalipnnemen! privi

!.a Reine
de la Mer inc.

A GROSSISTE ET DETAILLANT
Q DEPOISSONS ET FRUITS DE MER FRAIS
{ 00 CONGELES DU CANADA ET IMPORTES Y

\ OUVERT AU PUBLIC DIMANCHE

DEI3HA17H

PAYEZ ET EMPORTEZ =
PROFITEZ DES PRIX DU :.::.":;::.zf:;“.::i..:i
GHQSSISTE comprenont, soupe, dewerl, brsuvoge

#! cholx de souviokiv bambine ou pas-
tieeio (pates de macoronl. boeud hoche

ol crame bechamel )
$495

HOMARD VIVANT
Cholsissez votre homard de no-
tre vivier, nous le ferons cuire §
devan! vous pour emporter.

Servi ovec solode ol
choix de riz ou’pam-
mas do terre

Les huitres sont } b S ot o
maintenant atiengnt

arrivées TABI.E D'HC(E

HUITRES b s 893
MALPEQUES ATTENTION!

Réservex dés maintenant pour
vos parfies de Noiél. Nous accueil-
lons les groupes jusqu'a 60 per-
sonnes.

Gateau d'anniversaire disponible
sur demande

Pour renseignaments ef réservations:

M. Dimitri 842-5885
\_ 2

3300 la douz.

1065, rue PAPINEAU, Montréal 33
525-2519

de 10h & 18h lundi ov samedi inclus.
YASTE STATIONMEMENT GRATUTT ATTEMANT

280, rue Duluth est

FESTIVAL DE

Le Reine Elizabeth

LA VEILLE DE NOEL

Menus traditionnels de Noél
Beaver A partir de 82890 par personne ou
Club spécialités 4 la carte de 18h00 & 23h00
®
NOEL
Menus traditionnels
Diner: ler service 17h30
Beaver 2 service 20h30
Clllb Déjeuner de 12h30 & 15h00

A partir de ‘25“: par personne.

Menus de Noél
Bervis de 11h00 & 22h00.
A partir de #1278 par personne.
Brandy Egg Nog offert le midi
Le Pére Noél visitera noa restaurants.
]

LA SAINT-SYLVESTRE
Menu gastronomique servi dés 18h00
A partir de 83299 par personne.
@
Chapeaux, cotillons, ballons, etc. '
Une occasion unique de odlébrer la Nouvelle Année.
Menu gastronomique servi dés 20h00.
Jazz, danse et folies... avec Ranee Lee, invitde spéciale,
Johnny Scott et Norman Zubis et san trio.

$9890 par pemnna..tne et service inclus.

JOUR DE L’AN

Menu gastronomique du Nouvel An
de $2590 3 83200 par personne.
Déjeuner de 12h30 & 15h00.

Diner: ler service 17h30
2¢ service 20h30

®
C.a@- Repas traditionnels servis de
11h00 & 22h00.
De$1276 381875
Réservations et renseignements:
861-3511, postes 2227, 2228 et 2230
Le Reine Elizabeth

Hotels CN
=

le
(are
chez Arthur

Beaver
Club

QLI

Beaver
Club

Champignons marinés
L

Moisette d'ogneau aux
clémentines

Réservez maintenant pour vos
parties de Nogl

Commeodités pour bangquels

Menu spécial pour Nodl,
e (¢ E ol saintlouis
« Pt da dord Table d’héte
Creme coramel ou toupe de frut oukinh.
SPECTACULAIRE
elan Ren['n'.- braisé aux échalotes 13“‘
-. a ’ l‘.lmstusaé Festin du chosseur 17‘!53
Tarte au sucre
Réveillon du jour de I'An
Men 3
cio 0%,
Prix de présence spécial sur réservation
Réserver dis mointenant ou 288-2423

DE LA SEMAINE
* Soupe & I'oignon, escorgots et
emanding Rillettes de lapin au vin
2158
i, Ll . ‘
Réveillon du jour de 'An
du venire (pintade, canard et caille)
Lo .
.}};.E:“.
e Soupe du jour, dessert,
Musiciens
82, rue Prince-Arthur est

salade Césor s] 995
* Filet mignon I blanc
122
Réservezx muin!anunt
thé ou café inclus.
Taxe ot service inclus
Apportez votrs via pour ia salle du 2e blage

680, rue Sherbrooke ouest

[eoin rue Universily)

844-4677 844-4290

8205, BOUL. DECARIE ET DE LA SAWAHE_
BUFFET ROMAIN 2 sur 1 et PANARDA"

samedi et dimanche soir s0Ir au rez-de :'I‘l.:_u'_al;n__-u'-

2 sur 1 {(une pointe de
pizza avec notre fameux
spagheiti sauce a |la
viande) plus notre Table
Panarda* a volonté: une
sélection de 18 spécialités
délicieuses, chaudes et
froldes, desserts maison
et café, thé ou lait. Offre
valable du 7 au 13 déc.

Notre somptueux buffet
romain vous offre une sé-
lection de plus de 60 plats
chauds et froids: amuse-
gueule chauds, réti de
boeuf au jus, réti de porc,
mets mijotés, 7 pétes et B
sauces différentes, fruits
de mer, desserts maison,

2 1 (une polntr. de
fanetox s

SERVICE DE TRAITEUS A DOMICILE ou AU REST

café et plus encore.
7 9 5$ Ord.
déponee)

13,95° || |

SPECIAUX D'AUTOMNE

Servi avec soupe, desserl et cafe —

uueum; %‘ﬂ“ | ‘ 8 953
VEAU PARMIGIANA ou 9 95$ |
2 3, 35*1
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Jacquesil;

« Il faut aimer le bon vin
pour arriver 4 en faire », ex-
plique Pierre Chrétien dont les
vins maison sont de qualité ex-
ceptionnelle, comme on I'a vu la
semaine derniére.

Comment procéde-t-il? quelle
est sa méthode pour faire, chez
lui, des vins de gqualité?

Tout en n'emplovant gue des
moyens artisanaux, Pierre Chré-
tien élabore en fait ses vins de
facon professionnelle, selon la
technigque suivante en ce gui re-
garde ses vins rouges.

D'abord, il faut utiliser des
raisins frais, ou & la limite du
jus (du moit) importé tel quel,
alors que les concentrés vendus
en boite ne sont pas & recom-
mander, dit-il, puisqu’ils don-
nent des vins mangquant de sa-
veurs.

Une fois ses raisins descendus
dans sa cave par un soupirail (il
en a acheté cetle année 57 cais
ses de 36 livres), il les foule dans
un petit fouloir manuel, I'instru-
ment déchiguetant les raisins
sans écraser les pépins.

« Je n'enléve pas la rafle au
complet (la partie boisée des
grappes). J'en laisse un peu, en-
viron les deux cinquiétmes, ce
qui donne un peu plus de tannins
el d'acidité au vin.

« Pour la fermentation, j'utili-
se comme cuves de grands con
tenants de plastique de 15 gal-
lons, qui ont pu contenir par

Pour faire de bons vins maison

exemple de la confiture et qu'on
peut acheter chez les marchands
gui vendent du raisin, »

La propreté

Deés ce moment, précise-t-il, il
faut une propreté absolue, et de
tous les instants, les germes (ba-
cilles,. bactéries, microbes, etc.)
pouvant se développer dans le
vin trés rapidement et lui étre
néfaste.

« Il faut tout sulfiter. Avant la
fermentation, il faut bien net-
toyer la cuve avec une brosse, en
utilisant une eau trés sulfitée (&
laguelle on a ajouté du soufre).
J'acheéte le soufre sous forme de
cristaux —du métabisulfite de
potassiuim.

« [l fautl aussi sulfiter tous les
instruments qu'on utilise, avant
el aprés, poursuit-il, Je trempe
meéme mes mains dans 'eau sul-
[itée quand je dois toucher aux
raisins apres le début de la fer
mentation, =

Sile jus n'est pas protégé con-
tre 'action de I"air pendant la
fermentation, il peut se former a
la surface trop d'acide acétique
—I"acide du vinaigre— qui don-
nera au vin des effluves déplai-
sants el une acreté indésirable.

Pour éviter cela, il recouvre le
dessus des cuves avee des cou-
vertures de laine qu'il a lavées
dans une eau sulfitée. Les cou
vertures retiennent a la surface
du moit une partie du gaz carbo
nigue produit par la fermenta-
tion, le gaz protégeant donc le
jus contre 'action de I'air,

Huit a dix jours
Afin d’obtenir des vins bien co

lorés et riches en saveurs, il fou-
le ensuite deux fois par jour le
chapeau, c'est-a-dire la masse
solide formée des peaux des rai-
sins, laguelle reste & la surface
du modt. Pour cela, il utilise un
batteur géant en acier inoxyda-
ble, de la taille d'un balai, ache-
té... & la boulangerie Steinberg
quand celle-ci ferma ses portes!

Avec cel instrument, tout a
fait semblable & un batteur de
mélangeur & giateau électrique,
il brise done le chapeau el presse
au fond de la cuve les peaux des
raisins, les peaux renfermant les
parfums el aussi des tannins,
I"opération ¢tant tout & fail sem
blable & celle gu'on effectue
pour piler des pommes de terre.

« Mais avant, je plonge chaque
fois le batteur dans 'eau sulfi-
tée, dit-il. 11 faut done utiliser
quelque chose qui ressemble &
un pile-patates, de préférence en
acier inoxydable ou en plastigue,
parce que les germes se fixent
facilement au bois.

« Chaque fois que je foule de
cette facon, J'enléve un peu de
rafles, pour éviter un exces de
tannins et d'acidite =, précise-t
il.

La fermentation doil se pour-
suivre jusqgu’i ce gque le moat ne
renferme plus de sucre.

« J"aime un vin corse, fonce. Si
le vin fermente seulement gua-
tre ou cing jours, il est léger,
sans heaucoup de saveurs. Lors
que le moit est devenu froid,
clest signe gqu’il n'y a plus de ler
mentation, gue tout le sucre s'esl
transforme en alcool, ce qui
prend huil & dix jours, »

Cependant. les trois dernicers

jours il cesse de fouler le moit,
pour lui permettre de s"éclaireir.

Soutirage et vieillissement

La fermentation terminée, il
faut soutirer le vin, autrement
dit le retirer de la cuve, en y lais-
sant les lies,

La technique de Pierre Chre-
tien, qui en a essayé un hon
nombre avant de retenir celle-ci,
consiste a utiliser un bout de
tuyau de PCV (plastique noir
rigide), d'environ six ou sept
centimeétres de diameétre, percé
de mutiples petits trous: le
tuyau est plongé verticalement
dans la cuve, le vin y pénétre par
les trous, apres quoi il glisse
dans ce gros tuyau un deuxiéme
tuyau, flexible et beaucoup plus
petit, grace auquel il siphonne le
vin, ce qu'ii fait avee une petite
pompe ¢lectrigue guoigu’on
puisse proceder simplement par
gravité, dit-il.

A ce stade, bien des gens qui
font du vin maison I'embouteil-
lent aussitdt.,

Pour sa part, il a huit petites
barrigues de chéne et une de
chataignier, d'une contenance de
dix & 25 gallons (G4 & 160 litres),
dans lesquelles il fait vieillir ses
vins plusieurs maois, ce qui leur
donne, au nez et en bouche, une
complexilé qu'ils n"auraient pas
aulrement.

Cependant, 8 cause enlre au
tres de 'embargo fédéral sur le
chéne d importation, trouver de
pareilles barrigques est un vérita-
ble tour de force! = Les gens en
achétent des distilleries. 1s les
font défaire, I'intéricur est grat
1é pour gue réapparaisse le ché
ne blond —ce qui enleve le goit

d'alcool— el les barriques sont
refaites, parfois 4 la moiti¢ de
leurs dimensions initiales. =

1l transfére le vin des cuves di-
rectement dans les barriques,
celles-ci ayvant été d'abord sou-
frées, et done aseplisées par le
moyen d'un comprimé de soufre
qu'on fait braler dedans. Ja-
mais, cependant, il n'utilise le
vin de presse, qui est le vin
—qu'il juge trop tannigque— ob-
tenu en pressant les matieres so-
lides restées dans la cuve.

Puis, au moins & deux reprises
jusgqu’a 'embouteillage, il souti-
re, le vin étant retiré de la barri-
gue (en v laissant les lies) et
transvase dans une autre. Pour
débarrasser la premiere harri-
que de ses lies, il la lave a 'eau,
puis une 2e fois & 'eau sulfitée,
aprés quoi il la soufre avec un
comprimeé,

Toules les trois semaines, il
ouille. Il remplit alors les barri
gues avee du vin similaire mais
de 'année précédente, car le ni
veau de la barrique baisse conti
nuellement a cause de |'évapora-
tion. Si l'ouillage n’est pas [ait,
I"air attague encore la le vin par
la surface, et le vin peut s'oxy-
der et de acide acétigue s’y for
mer.

Puis, en février et mars. il
sTarrange pour gue la tempera
ture de son sous-sol monte jus-
qu'a environ 6% ou 70° Fahren
heit, afin gue le vin fasse sa
seconde fermentation, appelée
malolactigue, L'acide maligue,
le plus acerbe des acides du vin,
se transforme a ce moment ¢n
acide lactique, beaucoup plus ai-
mable, ce qui ameliore le vin
gustativement

Il embouteille aprés Paques.
« J'attends qu'on annonce 48
heures de beau temps et que la
pression atmosphérigue soit & la
hausse, parce gue le vent souffle
alors du nord et qu'il n'y a pas
d’humidité dans 'air. L'humidi-
1¢ trouble le vin et le rend moins
beau =, explique-t-il.

Avant I'embouteillage, enfin,
il colle son vin... comme on le
fait 4 Bordeaux sculement pour
les meilleurs vins! 11 bat des

blanes d’oeufl en neige, qui sont °

ensuite versés dans le vin et mé-
langés & celui-ci, les particules
en suspension dans le vin s’ag-
glomérant aux blanes d’oeul qui
finissent par se déposer.

Bien sulfitées avec une eau
renfermant la quantité voulue de
metabisulfite (une cuillere a
squpe par gallon), les bouteilles
sont ensuile égouttées, puis rem-
plies griace 4 un petit robinet,
une canelle, fixée au bas de la
barrique, ¢t apres cela soigneu-
sement bouchées, avec diés
bouchons traités d'abord eux
aussi a 'eau sulfitée,

Ce sont les vins produits par
cette méthode —dont son rouge
de Cabernet-Sauvignon d'une
gualité comparable el méme su
périeure 3 de nombreux bons
bordeaux— qgue Pierre Chrétien
boit, chague jour, a sa table

« On ne commande pas le vi.
C'est le vin qui commande les
opérations ¢t les étapes 4 (ran
chir. En tout el pour toul, ¢'est
un mois de travail par année
Sans calculer I'investissement
pour I"éguipement, mes vins me
reviennent & deux dollars la bou
teille s, dit-il. Heureux homme.

La Maison du Défricheur

Cuisine frangaise

S -

Dans une
auberge
ruslique

a l'orée d'une
c fordy

Chemin Bois-Franc St-Rédempteur
{Montogna de Rigaud)
bien
c memw X
Tél.: (514) 451-5809

1-, -~p
"*’ GIH llE
« % PORTS
FRUITS DE MER ET GRILLADES
GRAND SPECIAL
Roli de cote de boeuf ou jus 955

Crépe de homard 995

Filet de saumon frais 955
1695
Incluant

Potage ou salade et le cafe

o :
§ "" (A N] :E

4 e

12 scampi

Reservez des maintenant
vos places pour le reveillon
du jour de I'An

417, rve Sanl-Jocgques (meire Yictona)

Res: 845-0223

o
VENEI CELEBRER
LES FETES DF MOEL
ET DU NOUVEL AN

HOTRE GUITARISTE
CHANTEUR

«A VOLONTE»

(" fLa Petite )
Pologne

AUTHENTIQUE CUISINE D'EUROPE DE L'EST,
DECOR TYPIQ', EMENT POLONAIS
ET MUSIQUE D" AMBIANCE
Diners d'affaires & prix frés raisonnables
de 1 Tha 15h

S

TOUS LES JOURS

VENEZ DEGUSTER NOS SPECIAUX
DE PAELLA ET BROCHETTES

EMN COMPAGMNIE DE NOTRE GUITARISTE CHANTEUR

4475, rue Saint-Denis (sud de Mon!-Royal)

\_ 845-6043 /

RESTAURANT FRANGAIS
DU VIEUX MONTREAL
CUISINE DE CHOIX
ACCUEL ET AMBIANCE CHALEUREUX
Réverve: mainkenant psur vos partier der fetes

Capacite 130 pervonnes
VEILLE DU JOUR DE L'AN
LA SOUPE AUT MDULES P5%*
LASALADEFOLLE ~ © 33
LA TERRINE D HUMON
<PETIT HAY
LA DINDE “\J\lstl AUX
MARRONS
ou LE TOURNEDOS ROSSINI
ou LA SOLE ﬂlﬂhg:‘.':‘!ﬁll.l
LOMILETTENORVEGHNNE e qar! Bivie
*Sarvics of baxe en .
Rénervabions: B61-0581
443, rve Sain)-Yincent \3
de11halShetde ﬂﬂumﬂlﬁ
17 h & 22 h 30, Som, of oPv
dim de17ha22n30 TV

119

A PARTIR DE

TABLE wu&nmmmu
e | L =1

Manu du jour (8 choix) entre 5% ot '.“
du lun. au ven, de midi & 18Bh

5179 ch, e la Cote-des-Neiges

(& ﬁul poi de I'Oratoire 5t-Joseph)

Res: 739-9220

LA CASA
GR[CQQFIA\U

SPECIALITES:

Y BOUL ST-MARTIN OUE
A WA

FRUITS DE MER STEAKS ET BROCHETTES

Lundi, mardi, mercredi et jeudide 17 ha 24 h

$1195

irel s LVIRTE

a parhie de
walade, nir

el pommes

a s 1 7'9 5 pour 1 personnes

de Ieere menson

rie yin [depanneur o cote)

CETTE SEMAINE

Potage du jour, Fettuccini a la Gigi,

Salade César.

SAUMON FRAIS DE L'ATLANTIQUE

AU CAVIAR CANADIEN
ou

FAUX FILET SAUCE MARCHAND

DE VIN

CAFE OU THE

votre partie
de Noe€l au

LES DESSERTS DU JOUR
16758

Dans le Vieux Montréal du lun. au ven soir
notre table d'héte aux prix du midi

675%,1275%
CENTRE-VILLE: 1454, rue Peel

SYMPOSIUM

..incomparable...comme la Gréce

POISSONS GRILLES Ouvert tous las soirs
SPECIALITES GRECQUES Fermé le lundi
MUSIQUE  _ paut»

mhnduﬁmdu inclusivement: Stefanos Yarlamoz ot son orchestre
EEREEEIDbERERERRREEREaREEEE

288-5105 -+

Faites de votre

PARTY DE NOEL
une soirée inoubliable.

Chinese Tea House

Bar — Reslaurant
Spécialisé dans la cuisine Szechuan et Hunan depuils 1972

* RABAIS SPECIAUX pour chague partie du Tor déc. s Tor jan.
*10% DE nlams“hmmhmhili 15 personnes.
*15% DE RABAIS sur ta nowrriture pour tos groupes do phas do 15 porsonnes.

Nous falsons aussl la livralson & votre bureau
de toute commande pour plus de 10 personnes.

W 1424, rue BISHOP
(& coté du Club Chicago)

Réservations: 345‘7441

845-5901

L ﬁ,:‘l I“f—:ft'?’f‘-..i

200, Prince-Arthur,
(angle Hotel-de-Ville)

gAH‘I‘lIS DE NOEL

déle & son habitude, la Casa
Grecque vous accueille dans une ambiance familiale.

APPORTEZ V VIN

RESERVEZ TOT

Prix spéciaux pour groupes

JUSQU'AU 12 DECEMBRE

PECIAL 2 pour 1
iEElﬂ 7 jours par semaine ima'? 95
LUNDI AU VENDREDI DE 11H A 17H
SAMED! ET DIMANCHE DE 11H A 16H
Mnmm?.m,ﬂm

APPORTEZ
VOTRE VIN

thé ou

ALEXANDRE

il

iEEI"E'IﬂEIEEEIEIEE}

peh

| 4«*&%@

VIEUX MON TREAL: 438, Place Jacques-Cartier

DEUX
BRUNCHES
AU CHOIX

VIEUX MONTREAL

BUFFET BRUNCH: -+
CONFITURES = VIANDES FROIDES » BUF-
FET CHAUD * FROMAGES » SALADES »
PATISSERIES = BOISSONS
Rés.: 866-9439

438, place Jacques-Cartier (Vieux Montréal)

CENTRE-VILLE

BRUNCH: = Champagne jus d'orange *

Brioche & volonté * Saumon fumé —

Oeufs beénedictine = Saucisses =
mes sautées » Salade de fruits au
kirsch = Forét noire » Café et thé.
Rés.: 288-5105 597
1454, rue Peel (centre-ville)

BOULANGERIE =

417

Pom-

866-9439

(Une tradition monlrcaiai-.n
depuis 1938

Le meilleur bifteck au monde

Bifteck de Cote Junior 14 oncen

Saumon frais au four

Sole de Douvres au four ou grillee

Poulet grillé sur charbon de bois

[recetie peciale de lo maiven)

Filet de veau grille sur charban de bois

(vauce our champignons legeremaent arroies de vin|

s1 425
51 400
51 625
s-l 050
s1 550

Pommes de terre Monte Carlo ou Frites, marines,
solade de chou, pelit pain moison

Repas complet du midi de $Q75 g $127%3

196 1

Saint Laurent

PARC OLYMPIQUE
/u\ YOUS OFFRE SES ACTIVITES POUR UN
JOYEUX TEMPS DES FETES

Le 25 décembre de 11h00 & 15h00 $18.75
SUPER BRUNCH (fruits de mer, dinde farcie, boeuf bourguignon)

De 18h00 & 23000

GRAND BUFFET DE GALA

(bufTet chaud et froid, cdle de boeul & volonté). $12.50

Le 31 décembre de 20h00 i 23h00

LE PETIT VIVIER vous offre un choix d'entrées, consommé, salade, tourne-
dos aux morilles ou grenadin de veau ou brochette de fruis de mer, el dessens

pour:

Le 31 décembre de 20000 & 3h00 A.M.

$31.25

NOTRE SALLE DE BAL: Somptueux buffet chaud et froid, cbie de

boeuf a volonté, 1 bouteille de vin par couple, une coupe de chnm[;gu.

Orchestre: Guy Lévesque w7
Le 1er janvier: .
BRUNCH DU JOUR DE L’AN

BUFFETDUJOURDEL'AN $18.75
{zurin:dm&;nu]um Pour réservation 256-9011
Taxes et urr'lﬁul inclus. 5500, W
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AVENUE DU PARC

taculaire. C'est dans le style
d'une brasserie parisienne que le
décorateur a transformé 1'an-
cienne patisserie. Il avait tout
I'espace voulu el ¢'est une im-
mense salle qui accueille les con-
vives pour une heure, un quarl
d’heure, une soirée...Car le pro-
pre des brasseries ¢’est d'étre un
peu comme le «café de la gares.
On ¥ vient et on en repart quand
on veul, Les brasseries sont, par
définition, des lieux accueillants
et bruyants o chacun doit se sen-

. C‘étalt une pitisserie, qui
o est devenue patisserie-bou-
langerie, puis p."alis.-u.-riu-buu!nn-
geriesalon de thé, puis patisse-
rie-chocolaterie-salon de
thé-bar-restaurant. E( il [allait

Jium;o:s: KAYLER

bien gue cela finisse par éclater
Ea Patisserie Belge vient de déli-
miter ses espaces et d'ouvrir un
vrakfestaurant a cote d'une vraie
‘patisserie...d'une patisserie qui ks LT ;
Offfe” aussi un service trajteur, Ur bien, qu'il soit seul, en téte a
Chez Gauthier, qui n'avait pas Léte ou en conversation de grou-
‘d'idendité propre, a vraiment P&
mdintenant pignon sur rue, un Chez Gauthier a réussi son dé-
numero civigue, une fagade cor. L'image est parfaite, res-
semblant & celle gque donne 1'lle
de France, la premiére reproduc-
—tion fidele d'une brasserie a

Le restaurant qui vivail en
fond-de salle a pris (out le plan-
cher, ELil 'a pris de fagon spec-

Montréal, en moins luxueux,
moins recherché dans le détail,
plus simple et plus chaleureux.
On a, bien sar, installé des ban-
quettes et des petites chaises
classiques en vis & vis, on a donnd

Langue ravigotte

Assiette de charcuterie

Civet de lapin

Choucroute

Soufflé glacé

Gateau du Jour

Cafés

Menu pour deux, sans vin, avant
taxe et service: $42,

la priorité aux miroirs, on a dé-
coupé |'espace en sections, on a
habillé les garcons en garcons de
brasserie et ils font leur travail
avec 'aisance et la réplique pro-

pres & leur role. Sous une coupole

colorée les tabourets tournent au-
tour d'un bar situé en retrait.

La carte a conservé la ligne de
conduite de 'ancien Chez Gau-
thier avee des plats sans préten-
tion qui eorrespondent au style.du
restaurant et qui couvrent toutes
les heures du jour. Les brasseries
ne sont généralement pas des en-
droits oi I'on mange legérement,
Avenue du Pare, les assiettes
sont servies plus que copleuse;
ment

La langue ravigote, entrée de
plus en plus rare dans nos restau-
rants, était légere et tendre sous
une sauce a 'acidité agréable-
ment parfumée,

Chez Gauthier propose des
charcuteries sous la forme d'une

T

Baba, chocolat et choucrouie

belle asaiette offranl un éventail
composé en fonction des goits et
des couleurs. C'est une entrée co-
pieuse qui pourrait tenir lieu de
repas rapide. La terrine du jour
ressemblait plus & une tranche de
jambon persillé. La coupe était
trop fine pour que la saveur soit
intéressante,

Les grillades, les abats sont au
menu. Les plats mijotés aussi, Le
civetl de lapin était cnpieusument
(servi, autant en viande qu'en pi-

:1“‘ nature pour I'accompagner et

pour récupérer la sauce. Le lapin
¢tait tendre, charnu, avec un
équilibre de morceaux plus ou
moins Wosseux. La sauce n'avait
as de finesse, mais elle enrobait

ment faire partie des menu de
brasserie, Elle avait de belles
qualités. Le service copleux est
de mise. 11 était équilibré entre
un chou savoureux, ni trop acide,
ni trop gras et une garniture va-
riée de saucisses, saucissons, co-
telette, lard, et pommes de terre
vapeur, C'est une des bonnes
choucroutes de Montréal,

Au dessert, les patisseries sont
évidemment a 1'honneur. Elles
sont bonnes comme le pain est
bon. Le soufilé glacé au Coin-
treau autant que le gateau «de la
maisons= qui était, ce soir Ia, un
galeau de style Boston, généreux.

bien ce plat un peu lourd. g,l:g AG:H;:EZU Pon:
La choucroute doit obligatoire- 845-2992

4007, rue Berrl el \‘
fcoin Saint i-Janenh) ‘ 3 1550, Fullum
wha a4 .
e . i ‘t: coif
* Maisonncuve

‘6&'{“‘ ‘F}‘:{Ehkﬁ 523 2858

Tous les dimanches de 11h @ 15h.
«LE BRUNCH DES BRUNCHES=

Seulement 7505 por pers,

Réa: 51325510

Fermé le
dimanche

Un venit de Bretagne
Ld.uh la cumine frangaise!

-’_‘, { k?l!nu-!.fr'.-.'fu

apstauran ol I RESTAURANT CUISINE
-~ TIRBRENT FRANCAISE FAITE
Sancho Pama’C PARLES PATRONS _|
CUISINE >

ESPAGNOLE W
ET FRANGAISE {355

POUR VOTRE PARTIE DE NOEL OU DU

i / e
~Le k__"l;(z.hrrm/m
2058, Jean Talon [mpe s (s

NOUVEL AN VENEZ FETEN CHEZ NOUS ':, e nnd. 1k
CERTIFICATS-CADEAUX de $15, $25 ET 350 e 895
mg Féiix su 844-0558 Loty

Dhrwmed hows lea jourde 11 ha 22k
Lomed: ot demonche da 17 ha 24k
| _formi le bund

i

3450 ave du l‘drc me& Shcrhro-oh-

-~ Soirées musicales vendred, samedi et dimanchee
! k\ . \
'\I AT Spécial semaine excepté le samedi Brunch
\ "1(' Assiette du pécheur 11,008 musical du
\ ! Langoustines ¢l filet mignon 11.958% dlmche
“, nd Cuisses de grevouilies & i provengale 7.858
[T Brochetie de filet migmon 7.008
Filet de sole provengale 5.65%

.*i.xmuli = Menu Table d'hdee

- — -

- el
o '--;:;'\:c L oepra i ( ;
St

-

G "')’ I.I‘u,"q

9o | | Restaurant v :J
| fé‘ [ty ")

10,714, boul Pie-IX Montréal-Nord

=l Dubellonre

restaurant frangais

STYLE NOUVELLE CUISINE

SPECIAL REVEILLON DU JOUR DE L'AN

Un apéritit maison, ravioles de pétoncles, terrine de fai-
san, algulllette de canard, assietle cochonne, thé ou café.

Sur réservation.

Dés le 8@ décembre, ouvert du lundi au vendredi de 11h30
a4 14h30

Menu 4 la carte de 25 a 118
du lun. au ven. de 11h & 14h30 el du lun. au sam. de

Tél.: 321-2340

17h30 & 22h30.

4287, rue Saint-Denis
y 281-1842

.1 PETONCLES GRILLES AU SHERRY

.+ BROCHETTE DE CREVETI’ES

.1 PATTES DE CRABE O’UEEH A '\iﬂL
ou SURF & TURF DE L'

i HOULES CULTIVEES .l L.l 'MPEUR
A VOLONTE
ou STEAK DE SURLONGE ET HOMARD
.: ASSIETTE DU CAPITAINE
it RSQIE‘H'E DU PECHEUR
: % LB DE CREVETTES DECORTIQUEES

IU BEURRE A L'AIL

INCLUANT: pain ot beurre, salade verle rraieh- :hnl: de pommes de lerre au
four ou notre savoursux riz avec legumaes du jou

SPECIAL DES «BOUFFE-TOT »

DINER DE SCAMPI ISLANDAIS et CREVETTES
QU 14 ONGES DE COTE DE BOEUF AU JUS

Du lundi au vendredi 17h a 18h30
YEZ MAINTENANT POUR VOS REUNIONS DU TEMPS DES FETES
WEST ISLAND lm}mummuunmm
I'est du boul. des Sources
Stationnement gratuit Pour RESERVATIONS TEL.: 683-1320

restaurant

(Rigoletto

Specualurm regionales itoliennes
Ferme les dimunches ef lundis.

1617, rue S1-Denis Res 3‘“-53?3

T . \
(SLOTAALE ¢ eix oaroe

A MONTREAL»

. ]

Pt e e ol g diaden

Orp Dimar d'aluire.

MENU SOUPE-TOT &ponvde 247¢

de 17 ha Pk va;ﬁ:li“
REPAS
COMPLET 57?5 OUVIRT LF DasLANTHE

N 3561, Fairmoun! ouest 495-2770 4

Pourquoi pas
«allemand»

BERLIN

f?

9

?

?

f?

?

7 cuisine authentique allemande
7 table d'hote le midi et le soir
?

?

T

?

?

?

S BTN TS TS TR TS B TN

101, avenue Foirmount cuest
Montréal (coin St-Urbain)

?
?
Rés.: 270-7398 ‘?
Fermé le lundi ?

'?

436, Place
npnq Jacques-Cartier

Vieux Montréal
Reservahions 361 —~ 1 386

SUPER BRUNCH ROYAL
Tous les ﬂ:mlm:hn 39?5

de 11h 8 15h
«Festival Beaujolais Nouveau»

BROCHETTES .
lapin — volaille — ss

filet mignon — veau
— porc — sanglier

C'est maintanant qu'il
faut résarvar pour les ré-

‘ veilions les plus pointus

— do Moniréal

(Noél et Jour de I'An)

Venez vous réchauffor
auprés de noltre foyer

LA MER A BOIRE
TABLE D'HOTE DU MIDI

s oortie de T2
a partir de
REPAS COMPLET

a partir sggﬁ

429, ST-VINGENT
nes: 3979610

Salle di mcepiion deporibls

( Restaurant
Le Piémontais

Cuisines italienne
et frangaise

Fermé le dimanche

11454, rve de Bullion
(angle Derchavier] Montrea!

REOUVERTURE

ERIE
1 & Charentais L4 BoUCH

AUT D'ANJOU

i e ARRY EST
Restaurant frangais : TE BT
(Culimeid lne. Traitaur) :
6001, ov. duParc  273-2465 ANJOU
Fermé dimanchs, lvndi.
: écialités
gﬁaler et volaiilla
(gros et pet
: Bison - sanglier - chev{;:il
NA de Sica - loumﬂdohr; s: ke
R e Hi;llsli{!sc-uimsaﬁq -
M :q?:t?:: - pmtadas - :ﬁg:gse
- i by ies
Cuisine itallenne recherchée o8 wssées oulels
T s de volallle.

mm Tue JARRY
prérs de Saint-Lavrent
RESERVATIONS: (514) 381-9650

861-8122

-—

La Petite Marmite

‘ SPECIALITES FRANCAISES
ET CREPES BRETONNES

7064, bou ;.PIE-IK W

Table d'hote

a partir de

Diner d'offaires
a.partir de

FESTIVAL DE MOULES
Res: T27-3540

i Toble d'héte

‘_ Servi avec sscargots ou soupu & 'olgnon,
wikode Césor ou du chef, *

j mwmmmnu-n E

e 4 ( f’{'r(*rf..r

SUPERBE
BUFFET-BRUNCH

DU DIMANCHE, 3 50
DEITHAIS5H sl 2
AVEC COTE DE BOFUF PAR PERSONME

1 PRIX POUR ENFANTS DF MOINS
DE 12 ANS

AU PIAND, MIMI, A LA FLUTE
CHAMTAL

REPAS D'AFFAIRES DEMIDIA 15 H
-

TABLE D'HOTE 7 JOURS PAR SEMAINE .

COMPRENANT UN APERO ET UNE
DiMl.i‘IKJUTHLH Df VIN

RE\‘EILLOH DU J[}UR DE L'AN

Une drml

rillgm m

el

158, rue Saint-Poul Est
Au coeur du Vieus Montreal

B6e-5194
Bss-5988

Si vous vouler patser une soiree diffé-
rente... Si vous ites amateur de crustoces,
de boanes pétes, de scolopine de veou ov
de bon sheok, lo seule chose que vous
over & foire c'est de réserver ou reslow-
rant Chez Ubaldo le plus 16t possible

A la fin dy repas demandez & Cloudio de
voun firer bes cordes, il vous diro toul de
volre possd, présent of fubw, ensuibe
wous offrira un bon sombucca,

Alors n'ottendez pos et riserves pow pas-
ser une des plus belles soirdes de volre vie,

Table d'héte le jour of le soir
dv lundi av vendredi.

274-7461
ou 271-2951

88 Bernard Ouest

Table d'hote
midi $ 4.95
solr $15.50
Reierwalsmm

695-5333

Nous sammes
demenages a4
Pointe-Claire

* JOUR DE NOEL *
DINER A LA DINDE FARCIE
COMPLET 6 SERVICES
*15,50

620, boul. 51-Jean, Pointe-Claire

coin Mymus — wd de lo Tronicanadhenns

Restaurant «LES FILLES-DU ROY

VIEUX MONTREAL

Pour de joyeuses célébrations de fin d'année,
retrouvez |'authentique saveur du passé.

" SUPER SPECIAL
STEAK

Y ANTICO
s |MAI([IHI

de margue rouge, 16 onges, serve
avet solade du chel ou Covor ot
pomme de terre ou four

=
LICENCE COMPLETE fou) APPORTEZ WOTRE V1N .

i A L

veau coroonsusy 10,95°
STEAK AU POIVRE 12195‘

LE ROI Dll VEAU

Fruits de mer et pétos
Apprécibs des Montréalais depuis 9 ons,
& un prix triés abordable dans un décor
et une ambiance romontiques.
Magnifique salle de réception pouvant
accueillir jusqu’a 130 personnes.
Réservez maintenant pour vos parties
des fites. Cerfificat codeou disponible.

489-6804

STATIONMEMENT QRATOIT A LARTHRL

39, rue Sl-rui. 'I‘I-u Intrnl :
: $66-3175, 866-3248 K
DISPOMIBLES -1

Tournedos de filet mignon
Crevettes sautees a |'ail

Oljvwrs Shish-kebab, souvlaki

5p-1unf du jeud au samed

Tournedos et «Surf'n Turfs
Incluant: soupe du jour, salade, pomme de terre ¢f iz moisen
AU GROUPES DE 6 PERSONNES ET PLUS. NOUS OFFRONS UN GATEAU D ARKIVERSAIRE SUR RESERVATION

Reservezr maintenant 52 5‘9703

1393, boul. Dorchester est

Face o lo maison Radio-Canada
Ferme le dimanche

Menu variant de
$495 &5 511%
A.PFO:"I'L; votre vin

Un petit restaurant
pas comme les autres

Cuisine
frangaise
et italienne

Le réveillon de la 51-Sylvesire
menu spécial
Table d'héte et menu & la carte disponibles.
VOTRE HOTE @ino

1224, AV. BERNARD OUEST
Tél.: 271-6760

EN TOUTE SIMPLICITE ET
OU TOUT EST BON

Le jour de Nol et le Ter janvier
ouvertde 16 ha23 h

OUTREMONT

# Repas de groupes tous les jours

MARDI
MERCREDI et DIMANCHE

SOUPER POUR DEUX

CHATEAUIIMHII ou mmu DU PECHEUR 53995

A VOLONTE
CREvETTES MARDI, MERCREDI, JEUDI 51495
SURF & TURF [oromconon, ommete rancites $ 1 ()95
Dimanche, mardi ¢t mercredi !
FESTIVAL DE CUISSES s 95
DE GRENOUILLES A veins? 7

Jeudi el vendredi

C ED'?HEH 95
avolonts . T17
Toute la semaine

FESTIVAL D'HUITRES
5795

Hﬂ'l\'ll.b! uocer
. nuu:.‘u.-.uuuu ‘9’5

BOUILLIS
OU GRILLES

1 HomarD
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