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AU menu ce mois-ci

Des scientifiques qui pensent en termes de gains linanciers a I'hectare pour
orienter leurs travaux de recherches, cela est de bon augure. Telle se veut
I'approche privilégiée par la Station de recherches de Saint-Jean-sur-Richelieu.
Ainsi, dans le secteur des cultures légumiéres, une équipe de spécialistes se
donne comme principal objectif d'accroitre le rendement des divers légumes en
plus d’en étendre la conservation afin d'assurer de meilleurs prix aux producteurs.
Que ce soit aux plans de la production proprement dite, de la protection ou de
la transformation des légumes, une telle approche est nécessaire quand /'on
connait les aléas auxquels sont constamment exposés les producteurs maraichers.

Le présent DOSSIER recéle aussi une mine de précieux renseignements
sur I'évolution, les résultats et les tendances de la recherche au niveau des arbres
fruitiers et des petits fruits. Par exemple, saviez-vous qu'a partir de 180 000 pépins
hybrides, I'on a retenu “Rouville” et "‘Richelieu", deux sélections qui deviendront
les premiéres variétés de pommiers résistant a la tavelure? De méme, |'on
s'appréte a lancer un programme avant-gardiste de lutte intégrée sur une base
commerciale, ceci grace a l'utilisation de prédateurs déja présents ou élevés
artiticiellement. L'on apprend en outre que |'utilisation des pommiers nains
représente aujourd’hui 70% de I'ensemble des pommiers au Québec, que la
rentabilité est atteinte aprés la septiéme feuillaison et — détail le plus
intéressant —, les cultivars nains produisent trois fois plus de pommes vendables
a I'hectare que les pommiers standards, parvenus au méme stade.

Pour la Iraise et la framboise, I'obtention de meilleurs prix a la ferme et des
rendements substantiellement accrus ne sont certes pas étrangers a l'accrois-
sement de quelque 160 % de la production mise en marché depuis 10 ans.

Dans les deux cas, la popularité du “cueillez vous-méme"' représente plus ou
moins 40 pour cent des ventes qui atteignent toutefois, pour la fraise, leur niveau
de saturation dans plusieurs régions.

Au plan de I'organisation syndicale, il est intéressant de prendre connaissance
des priorités des deux fédérations de producteurs de fruits et légumes et de
producteurs maraichers. L'assurance-récolte, le phénoméne de l'intégration,
la sécurité, I'importance d'une concertation accrue entre producteurs et trans-
formateurs sont au nombre des préoccupations du premier organisme alors
que du c6té des maraichers, I'on multiplie les efforts pour obtenir de I'aide suite
a la derniére saison de commercialisation, désastreuse dans plusieurs
productions. De plus, I'on fait le point sur le projet d'implantation d'un systéme
d'assurance-stabilisation dans quatre productions.

Dans un autre ordre d'idée, I'on pourra se familiariser un peu mieux avec la
culture des légumes de transformation qui, on le sait, se distingue de la majorité
des opérations agricoles d'un agriculteur. La régie de la production se caractérise
en effet par la présence d'experts-conseils chargés par la conserverie pour
assister le producteur qui détient un contrat individuel, tout comme il revient au
conserveur d'organiser lui-méme la récolte, avec habituellement ses propres
machines, fort cotiteuses, ou celles de contracteurs indépendants.

Notre DOSSIER de novembre fournit en outre un survol des divers moyens
de récoltes mécaniques pour les produits des marchés a |'état frais et de la
transformation des légumes. Le développement de la mécanisation prend donc
une importance capitale quand ['on songe au potentiel d'exportation de plusieurs
de nos légumes.

Les caractéristiques propres aux sols organiques et minéraux, les problémes
de compaction, le développement de nouvelles formes multiples d'utilisation de la
tourbe a des fins agricoles sont aussi abordés. De |'avis des spécialistes, il appert
qu'une diversification accrue dans |'utilisation des sols organiques, a partir d'une
meilleure connaissance des propriétés de ces sols, constitue la voie la plus
prometteuse pour l'avenir.

Enfin, deux reportages a la ferme, avec des interlocuteurs captivants
complétent un menu déja fort diversifié.

Pierre Courteau

L’affaissement sclérotique de la laitue

L'affaissement sclérotique est une
maladie courante partout ou se cultive
de |a laitue. Elle est surtout fréquente
vers la maturité mais peut aussi se dé-
clarer en tout autre temps.

tent au champignon de survivre dans un
sol en attendant un héte."

La pourriture continue de se déve-
lopper méme si la pomme est sortie
du champ. Le temps frais et humide favo-
rise la progression de l'infection.

Il n'y a aucune méthode satisfaisante
de contrdle de |'affaissement. Cepen-
dant, I'enlévement des déchets de cul-
ture infectés, la rotation avec des cul-
tures résistantes pour trois ou quatre
ans (betterave, oignon, épinard, mais
ou céreales), le drainage et |le buttage
pour éviter les excés d'eau et la stérilisa-
tion du sol en couche froide, aident a
réduire les pertes.

Source: R. Créte, Station de recherches de
St-Jean

“Le champignon s'attaque a la tige
principale pratiquement au niveau du
sol. Une tache aqueuse se forme et pée-
nétre les racines jusqu'a leur décompo-
sition. Les fleur jaunissent, se flétrissent
et s'étalent. Au dernier stade de la ma-
ladie, une pourriture brune aqueuse sec-

tionne la tige. En période humide, le
champignon produit sous les feuilles et
sur |a tige un mycélium blanc flocon-
neux dans lequel des sclérotes noirs
résistants peuvent se former, permet-
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MARAICHERS

Faire face aux difficultes

par Jean-Claude Tessier*®

La Federation des producteurs
maraichers du Quebec a ete fondee le
11 novembre 1980 et elle est composee
de syndicats regionaux el provinciaux.
Les syndicats regionaux regroupent
tous les producteurs maraichers d'une
region donnee et correspondant
generalement a une federation regionale
de I'UPA. Les producteurs d'une
production donnee forment les syndicats
provinciaux (ex.: Syndicat des
producteurs d'oignons du Quebec).

Les syndicats regionaux composant la
Federation sont les suivants: Lanaudiere,
Mauricie, Nicolet, Quebec, Saguenay-
Lac-St-Jean, St-Hyacinthe et St-Jean-
Valleyfield. Les syndicats provinciaux a
I'intérieur de la Féderation sont les
suivants: le Syndicat des producteurs
et productrices de fraises et de
framboises du Québec, le Syndicat des
producteurs d'oignons du Quebec et le
Syndicat des producteurs en serre du
Queébec. De plus, |la Fedeération des
producteurs maraichers du Quebec est
affiliee a I'Union des producteurs
agricoles et |le president siege au Conseil
geéneral de cet organisme.

La Federation forme avec la
Féderation des producteurs de fruits
et legumes du Quebec, la Féderation
des producteurs de pommes du Quebec,
|la Féderation des producteurs de
pommes de terre du Québec et la
Federation des producteurs acericoles
du Quebec, le secteur horticole de
I'UPA afin de benéficier de services
en commun,

Depuis sa fondation, la Fédération
administre le programme de paiements
anticipés sur les recoltes. Elle a prété
en 1980/1981 a 16 producteurs
un montant de 284 362; en 19811982
une somme de 803 093 a ete avanceée a
45 producteurs et en 1982/1983, 85
producteurs ont bénéficié d'un montant
de 1 730377 §.

La saison de commercialisation
1982 1983 a ete désastreuse en terme

—

de revenus dans plusieurs productions
En janvier dernier, la Federation a
commence le processus de sensibi-
lisation des deux paliers gouverne-
mentaux a cet etat de faits. Au printemps
dernier, la Federation rencontrait le
ministre de I'Agriculture, des Pécheries
et de I'Alimentation du Quebec, Jean
Garon, pour lui demander de l'aide
immediate au nom des producteurs en
difficulte et I'implantation d'un systeme
d'assurance-stabilisation dans les
productions telles que les choux, les
rutabagas, les carottes et les oignons
Le ministre n'a pas encore donne suite
a nos demandes.

A I'été 1983, la Fédération a entrepris

le processus aupres d'Agriculture
Canada pour que les quatre productions
precitées soient stabilisees. Lors d'une
rencontre preliminaire avec Agriculture
Canada, les representants du Quebec
se sont rendu compte que les statis
tiques de revenus des producteurs ne
refletaient pas la realite. Presentement
le Bureau de la statistique du Quebec
revise les chiffres alin d'apporter les
correctifs necessaires

Dans quelque temps, la Federation
conjointement avec le Conseil canadien
de I'horticulture et I'Association des
jardiniers-maraichers de la region de
Montreal continueront le processus avec
Agriculture Canada

La Federation est membre du Consell
canadien de 'horticulture et joue un role
tres actif tout au long de L annee ot
surtout lors des assises annuelles en
mars de chaque annee

Lors de I'Assemblee generale annuelle
de la Federaton, en janvier 1983, les
membres delegues ont demande
d'approtondir davantage |I'etude
d'un systeme de vente de truits et
lequmes a I'etat trais au Quebec
Actuellement, un professeur de
I'Universite Laval travaille sur la
possibilite de mener un projet de
recherches en ce sens

La Federation a pilote beaucoup
d'autres dossiers tels que l'assurance
recolte, les marches publics et la pubh
cation des prix aux producteurs, etc
Elle est egalement presente au niveau
de la Commission du systeme metrnique
national et du comite Trade & Tanit

Voila en quelques lignes, les princi
paux dossiers qui preoccupent la
Federation

* Lauteur est agronome et directeur du
sectour horticole

FRUITS ET LEGUMES DE CONSERVERIE

Assurer le développement de la production

par Gérald Tétreault*

Au cours des derniéres annees les
objectifs mis de I'avant par la Fédéra-
tion visaient a mettre en place effica-
cement les mécanismes inclus a l'inté-
rieur du plan conjoint afin d'assurer aux
producteurs la place qui leur revient
dans ce secteur agro-alimentaire.

Cette premiére étape franchie, les
producteurs auront au cours des pro-
chains mois a amorcer une réflexion sur
difféerentes avenues de développement

de la production a court et a long termes.

Ainsi, outre les négociations annuelles,
plusieurs sujets devront faire I'objet
d'analyse tels que le programme d'assu-
rance-récolte, le phénomene de l'inte-
gration, la securité des producteurs, le
developpement de la production, etc.
Sans vouloir présumer de |'orientation
que prendront les prochaines négocia-

tions, il nous est permis d'envisager
qu'elles se concentreront sur I'ameliora-
tion des clauses existantes en recher-
chant la mise en place d'une plus grande
sécurité mutuelle tant pour les produc-
teurs que les transformateurs.

A cette phase annuelle, le dossier
du programme d'assurance-récolte
nécessitera une révision compléte de la
part des producteurs afin de le rendre
conforme aux exigences et besoins de la
production puisque celle-ci a connu dans
les derniéres années des modifications
majeures au niveau des méthodes cul-
turales.

Outre cet aspect, la Fédération aura
dans un avenir plus ou moins rapproche
a se pencher sérieusement sur le phéno-
méne grandissant de l'intégration prati-
que par quelques transformateurs qui
augmentent sans cesse leur volume de

La fertilisation des choux

“L'application de chaux et I'ajout de
potassium en quantites appropriées sont
souhaitables lorsque les choux sont cul-
tives sur des sols dont le pH varie entre
4.8 a 5.4 et dont la teneur en K varie de
faible a moyenne."

Voila la conclusion d'une étude menée
a la Station de recherche d'Agriculture
Canada a Charlottetown, lle-du-Prince-
Edouard. On a utilisé les variétés Excel,
Houston Evergreen et Green Winter.
Les sols choisis présentaient un faible
pH et une teneur en potassium variant de
faible a moyenne. Les essais se sont

poursuivis durant trois années con-
secutives.

“Pour les expériences menees dans
quatre groupes de parcelles partagees
choisies au hasard, deux concentrations
difféerentes de chaux et de potassium

"ont été appliquées. Toutes les parcelles

ont regu une application d'engrais de
base de 168 kg N/ha, 98 kg P/ha et

2.2 kg B/ha. Tous ces éléments nutri-
tifs ont été melanges et épandus a la
volée avant le repiquage. Les plants ont
été repiqueés a tous les 40 cm dans des
rangées de 6 m de long et espacées de
90 cm.

“L'application de 6,7 t de calcaire
dolomitique par hectare a permis d’ac-

production au detriment des producteurs
en place. Certaines discussions prelimi-
naires amorceées dans les derniers mois
nous ont permis de constater une serie
d'eléments dont il faudra analyser et teni
compte pour la mise en place d'une
structure qui permettrait eventuellement
a ce phenomene de se résorber pour en-
suite se maintenir a des proportions plus
normales.

L'ensemble des interrogations soule-
vees precedemment nous amene inevita-
blement a mettre en place a moyen ter-
me les elements devant mener a une plus
grande sécurité. Celle-ci devra étre im-
plantee conjointement avec les trans-
formateurs alin que ce secteur d'activite

suite a la page 7

* L auteur est socrétaire de la Fédération des
producteurs de fruits et lequmes du Quebec

croitre la production commercialisable
de choux de fagon importante a deux
des trois endroits. L'ajout de K a raison
de 224 kg/ha, comparativement a 56
hg/ha, a egalement permis d'accroitre
la production de fagon significative a
deux des trois endroils. Le rendement
moyen d'ensemble a eété augmente de
13% par I'application de chaux, et de 7%
par I'augmentation de la teneur en K.

Les tableaux suivants donnent les va
riables et les résullats des essais

O s e e S

EFFETS DU CALCAIRE DOLOMITIQUE ET DU POTASSIUM
SUR LA PRODUCTION DE DIVERSES VARIETES DE CHOUX
A TROIS ENDROITS DE L'ILE-DU-PRINCE-EDOUARD

Traitement
* Dittérence signilicative

Production commercialisable (t/ha)

York Kingston Roseberry Moyenne

e e =
C Chaux
TAUX DE FERTILITE INITIAUX 0 47.5 42,5 32.2. 40,7
AUX DIFFERENTS SITES EXPERIMENTAUX 6.7 t/ha 23,8 45.4 38,9 46,0
Potassium
56 kg/ha 49,0 42,5 34,2 41,9
: Matiére 224 kg/ha 52,2* 45,4* 36,9 44,8
organique P K Ca Mg Variété ©
0, arn

Endroit pH (%) (ppm) (ppm) (ppm) (ppm) Eicel 553 46.3 40.5 47.4
{ Houston Evergreen 47.4 40,6 27,8 38.6
b York 4.8 2,7 13 48 348 27 Green Winter 49,2 45.0 38.4 44,2

Kingston 5,0 2,2 130 104 326 69 P.P.D.S.P. = 0.05 3.4 3,0 52

Roseberry 5,4 1,8 100 65 250 90 = 0.01 4.6 4.1 7.0
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Récolteuse a épinards en opération. (Courtoisie de Univerco Itée)

par Gilbert Belzile agr. et ing.*

AL et la possibilité d'expédier sur des mar-
MARCHE FRA'S chés éloigneés. 3
7 A T &0 PRl {i!fy L'exportation du céleri vers les Etats-
e o = : Unis en 1982 a atteint 145 000 boites.

Carotte
(aussl| navet, betterave, panais)

Laitue

La récolte n'est pas mécaniseée, la
pomme de laitue est coupée a la main
el placée dans la boite dans le champ
puis placée sur palette et transportée
au "vacuum cooler’ pour le refroidisse-
ment rapide.

Il existe une nouvelle récolteuse déve-
loppée grace au programme de transfert
de technologie entre la France et le
Québec. Elle a pour nom "'Simon-Uni-
verco'' et elle donne des résultats trés
intéressants sous nos conditions. Elle

La mécanisation de la

faddy ~

Récolteuse A épinards en opération. (Courtoisie de Univerco Itée)

Mais sucré

Des récolteuses de mais sucre pour le
marche frais sont vendues commerciale-
ment par F.M.C. Il y a les modéles a 1
rang tiré par un tracteur et ceux a 2
rangs automotrices. Les prix varient de
35000%a110000 $.

nous avons exporté 157 500 boites de
laitue aux Etats-Unis.

Epinard
L'épinard est maintenant récolté me-
caniquement. La récolteuse a été déve-

eslt rapide, elle permet de récolter avec
un seul homme, elle est silencieuse et
nécessite peu d'entretien. Elle est mon-
tée sur un tracteur de ferme. Son prix
suggere au detail varie de 22 000 $ a
32 000 $ selon le degré d'automatisation.
L'entreposage de la carotte joue un
role important dans cette production.
L'entreposage refrigéreé en palette benne
est le plus populaire alors que I'entrepo-
sage rélrigéré en vrac progresse.
L'exportation de carotte vers les Etats-
Unis est considérable et a atteint
59 400 000 livres en 1982.

Céleri

Jusqu'a recemment, la récolte et la
mise en boite se faisaient dans le champ
a la main. Maintenant, on récolte avec
une récolteuse mecanique (environ
16 000 $), on charge dans des voitures
en vrac. Le parage, le lavage et la mise
en boite se font en usine sur une ligne
bien aménageée. |l est ainsi plus.facile
d'avoir de la main-d'oeuvre parce que le
travail est propre et a l'intérieur.

La boite et le céleri sont ainsi plus
propres. Le prérefroidissement permet
de stocker quelque temps assurant ainsi
une continuité de |I'approvisionnement

Récolteuse a oignons automotrice.

Les refroidisseurs sous vide (vacuum
cooler) ont amélioré considérablement
la qualité de notre laitue en prolongeant
sa fraicheur. Ainsi, nous avons acquis
des marchés extérieurs qu'il était im-

possible de convoiter avant |'avénement
des prerefroidisseurs sous vide. En 1983,

Le prérefroidissement a I'eau glacée
fortement encouragé par la Direction du
développement commercial du MAPAQ
s'est répandu, ce qui a amélioré la qua-
lité du mais et ouvert des marchés d'ex-
portation.

Haricot

La récolte du haricot pour le marche
frais se fait avec une récolteuse de mar-
que Pixall a un rang tirée par un trac-
teur. Le prix est de 12 000 $.

La preparation se fait sur une ligne en
usine et |le refroidissement se fait a |'air
dans une chambre refrigeréee.

Chou

1| existe bien quelques recolteuses a
chou (environ 20 000 $) mais la plupart
des producteurs préférent récolter a la
main afin de minimiser les blessures
(mécaniques).

Pour cette production, I'entreposage
joue un réle important. Les entrepots
réfrigérés et ceux a atmosphére con-
trolé se répandent beaucoup.

loppée par des fonds d'Agriculture Ca-
nada et par Univerco de Napierville,
qui vend commercialement I'appareil
maintenant.

Le refroidissement sous vide assure
une meilleure conservation et la possibi-
lité d'expédier sur les marchés éloignés.

Poireau
Un projet de développement d'une »
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Porte-cueilleur trainé pour la récolte de I'asperge. (photo MAPAQ)
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Récolteuse a céleri.

 —

recolte des légumes

Boite en vrac utilisée pour le transport du céleri.

Taonk

e

Récolteuse a poireaux a I'état de développement.

2oudrangs Elle coute 114 000 S et
elle est la propriete de la conservene

Mais sucré

Le mais de conserve est recolte ge
neralement par des recolteuses automo

tnces 4 ou 6 rangs de marque New
Idea-Byron d’'une valeur d'environ

125 000 $ Ces recolteuses sont souvent
la propniete d’agriculteurs qui recoltent
pour la conserverie puisque, avec lare
colteuse New ldea, 1l est possible d'utili
ser Fappareil a d'autres lins comme i
recolte du mans gran pour alimenta

recolteuse a poireaux developpe par
Agriculture Canada et Univerco n'a pas
donne les resultats attendus. Ainsi la
recolte se fait a la main apres avoir
souleve les poireaux avec divers appa-
reils tires par un tracteur

MARCHE DE LA
TRANSFORMATION

Pois

Les pois sont fauches et mis en andain

Récolteuse a haricots. (Courtoisie de Geant vert Itée)

ton animale par exemple

Asperge

L asperqge est generalement recoltee o
la main avec un porte-cuelleur puis
transportee a la conserverie la journee
meme Le porte-cueillleur est peu cou
teux, moins de 3 000 $, et peut accom
moder de 3 a 6 cuenlleurs Le mame
equipement peul servir ol asperqge de
marche lrais

Carotte, betterave
petite pomme de terre

Ces legumes sont habituellement pro
duits et entreposes par le producteur
La hivraison a la conservernie se il sut

puis dans une seconde operation ils sont
ramasses par une batteuse a pois de
marque F.M.C. tiree par un tracteur
de marque Chisholm-Ryder

La batteuse a pois est propriete de la
conserverie mais elle est souvent tiree
par un tracteur loue avec opeiateur. La
batteuse a pois automotrice coute
187 000 $ et c'est ce qui explique pour-
Quoi la conserverie en est proprietaire
Peu de cultivateurs sont interesses a
en posseder en propre

Haricot

Le haricot de conserve esl recolte
generalement par une recolteuse auto-
motrice 4 rangs de marque Chisholm-
Ryder. Cette machine est automotrice a

Récolteuse a pois. (Courtoisie de Géant vert ltée)

Récolteuse a carottes Simon-Univerco en opération.

demande de cette dermere e materiel
de recolte est le méme que celu des e
qumes de marche trans

Cornichon

Recolte a 'ade d'un porte-cueilleur
modele traine ou automotnice Un wagor
sult ade-recolteuse et recont les corm

chons dans des boites palette

: wuteur est rattache a lta Dieection du deve
pement et de L mise au point technique «
qeme rural du mimstere de FAgoiculture

1 Chaleauquay

Récolteuse a carottes Simon-Univerco.
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La production de la fraise

par Jean-Pierre Girard*

La fraise représente pour plusieurs
producteurs une importante culture com-
merciale. Cependant, pour réussir une
bonne récolte qui ne durera que de
quatre a six semaines, ils doivent con-
naitre les techniques de production qui
ont beaucoup évolué depuis les dix der-
nieres années.

Les variétés de fraises les plus culti-
vées au Québec sont la Redcoat, de loin
la plus importante, la Veestar, la Sparkle
et la Bounty.

Production

Depuis les dix derniéres anneées, la
production de fraises est passée de 3 910
tonnes métriques a 10 152 tonnes meétri-
ques, soit une augmentation d'environ
160%.

Du coté des superficies, malgreé qu'il
est impossible d'obtenir des chiffres
pour toutes les années, elles sont pas-
seées de 4 296 acres en 1961 a 4 571
en 1971 eta 5 833 en 1981, soit une aug-
mentation d'environ 36% par rapport a
1961.

L'augmentation de la production est
due en partie a I'augmentation des su-
perficies et en grande partie a I'augmen-
tation des rendements.

Les nouvelles techniques de produc-
tion ont considérablement augmenté la
production. Ainsi, I'introduction de pro-
duits chimiques plus spécifiques a la
fraise ainsi que I'utilisation de plus en
plus repandue du systéeme d'irrigation
sont en grande partie responsables de
cette augmentation.

La valeur totale a la ferme est passee
de 2 557 000 $en 1973 a 12 571 000 $
en 1982, soit une augmentation d'environ
392%.

L'augmentation des prix regus depuis
les dix dernieres annees et la popularite
du “Cueillez vous-méme' ont encourage
les producteurs a augmenter la production.
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PRODUCTION DE LA FRAISE PRODUCTION DE LA FRAISE SUPERFICIE EN FRAISIERS
AU QUEBEC AU CANADA Pal} REGION POUR 1981
Année Récolte totale Valeurtotale Province 1981 1982 Régions Superficie
tonnes alaferme Production Production en acres
métriques 000 $ tonnes tonnes
métriques métriques  Gaspesie Bas-St-Laurent 184
1974 3873 3 005 Québec 1444
1975 3795 3548 Terre-Neuve 31 45 Beauce 134
1976 6 001 5185 I.-P.-E. 368 794 Nicolet 553
1977 6 155 6 401 N.-E. 1588 2 268 Estrie 293
1978 7 207 8 007 N.-B. 828 1304 St-Hyacinthe 797
1979 8 787 7 320 Queébec 6 585 10 152 St-Jean-Valleyfield 493
1980 8104 7 804 Ontario 10 460 11 801 Laurentides 1054
1981 6 585 7 969 C.-B. 6 833 7 537 Abitibi 20
1982 10 152 12571 Canada 26 693 33 901 Lanaudiére 400
Mauricie 409
Source: B.S.Q. Source: B.S.Q. Lac-St-Jean 52

Par rapport aux autres provinces du
Canada, le Québec se situait au deuxie-
me rang des provinces productrices de
fraises avec environ 30% de la production
canadienne.

Les principales régions québécoises
productrices de fraises sont la région de
Québec, la région des Laurentides et
celle de St-Hyacinthe. A elles seules,
les régions de Québec et avoisinantes de
Montréal représentent environ 72%
de la superficie totale.

Commercialisation

Les producteurs de fraises peuvent
ecouler leur production soit par la vente
a I'état frais ou a la transformation.

Les producteurs peuvent vendre a
I'etat frais aux grossistes, dans les kios-
ques le long des routes, dans les mar-
cheés publics, dans les supermarchés ou
le “Cueillez vous-méme"'.

Le "Cueillez vous-méme'' a pris beau-
coup d'ampleur depuis les cinq derniéres

anneées. |l n'y a aucun chiffre officiel,
mais il semblerait qu'au moins 40% de la
production est vendue de cette fagon.
Cependant, la vente par le “Cueillez
vous-méme" est saturée dans plusieurs
régions et les producteurs doivent pen-
ser a se trouver de nouveaux marchés.

Du céte de la transformation, les sta-
tistiques ne sont pas disponibles mais on
sait qu'une quantité minime de fraises
du Québec va a ce marché. Au Canada,
au cours des trois derniéres anneées,
environ 15 000 000 Ib de fraises conge-
Iées, par année, provenant principale-
ment du Mexique, de la Pologne et un
peu des Etats-Unis, ont été utilisées
presque exclusivement pour la transfor-
mation.

D'aprés certains spécialistes, de ce
15 000 000 Ib, environ 5 000 000 Ib
auraient éte utilisées au Quéebec pour
faire des confitures, du yogourt, de la
creme glacee et d'autres produits trans-
formes,

Les principales raisons pour lesquelles

Source: Statistique Canada

les producteurs du Québec ne peuvent
pas occuper le marcheé de la transforma-
tion présentement sont:

— les variétés cultivées au Québec
ne se prétent pas bien a la trans-
formation;

— les bas prix payeés pour les fraises
rendent I'investissement dans ce
marché peu intéressant pour les
producteurs.

Par ailleurs, d'ici quelques années,
les producteurs pourront s'accaparer
d'une part de ce marché. En effet, il se
fait de la recherche sur de nouvelles va-
rietés de fraises adaptées a la transfor-
mation et de nouvelles techniques de
production et de récolte qui permettent
d’'espérer pouvoir prendre certains mar-
ches de la transformation.

' Lauteur est dagronome et conseiller technique
dupreés du secteur horticole de 1'UPA

h

La production de la framboise

La framboise est un petit fruit qui est
cultive depuis longtemps au Quebec
mais la recolte est de beaucoup infe-
rieure a celle de la fraise. Ceci est pro-
bablement du au fait que I'implantation
d'une framboiseraie prend quelques an-
nees avant d'atteindre un bon rende-
ment, que |'entretien des plants requiert
plus de temps que les plants de fraises
et que les fruits sont plus délicats. Les
principales variétés produites au Québec
sont la Boyne, la Newburgh et la Latham.

Production

La production de framboises est
passee de 244 tonnes metriques en 1973
a 645 tonnes metriques en 1982, soit une
augmentation d'environ 164 % (environ le
méme pourcentage que celui dans les
fraises)

Au niveau des superficies, les chiffres
ne sont pas disponibles. Cependant, il est
probable qu'une partie de I'augmentation
de la production soit due a l'aug-
mentation des acrages

Comme dans la production de la fraise,
l'introduction de produits chimiques plus
specifiques a la framboise ainsi que
'utilisation du systeme d'irnigation ont

&
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PRODUCTION DE LA
FRAMBOISE AU QUEBEC

PRODUCTION DE LA
FRAMBOISE AU CANADA

Année Récolte totale Valeur totale
tonnes alaferme
métriques 000 $
1973 244 314
1974 363 499
1975 330 547
1976 466 838
1977 437 786
1978 561 1019
1979 439 1123
1980 501 1380
1981 413 1502
1982 645 1937

Source: B.5.Q.

augmente sensiblement les rendements.
Au niveau du Canada, le Québec se

situait au deuxiéme rang en 1982 avec

une production de 645 tonnes meétriques,

soit environ 5% de la production cana-

dienne.
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Province 1981 1982
production production
tonnes tonnes
métriques métriques
N.-E. 23 26
N.-B. 24 26
Québec 413 645
Ontario 406 498
C.-B. 8 199 11324
Canada 9 065 12 519
Source: B.S.Q.
Commercialisation

Les producteurs de framboises suivent
les mémes canaux de distribution que les
producteurs de fraises pour vendre leurs
produits, c'est-a-dire la vente a I'état frais
aux grossistes, aux supermarcheés, dans
les kiosques le long des routes ou dans
les marches publics.

Le "Cueillez vous-méme' dans les
framboises a connu la méme vogue que
dans la production de |a fraise et
s'est beaucoup développé depuis les cing
derniéres années. Environ 40% de la pro-
duction est vendue de cette fagon.

Au niveau de la transformation, les
statistiques ne sont pas disponibles
mais trés peu de framboises du Québec
iraient a ce marché. La framboise de
transformation provient presque exclu-
sivement de la Colombie britannique.

Au Canada, selon certains experts, en-
viron 10 000 000 Ib de framboises vont
annuellement au marché de la transfor-
mation. De cette quantité, environ
2 000 000 Ib vont au Québec pour la
transformation.

Les producteurs québécois n'ayant
pas encore atteint une auto-suffisance
dans le marché du frais, ils n'ont pas
essayé de développer le marché de la
transformation. Cependant, avec les nou-
velles plantations qui se sont faites au
cours des derniéres années, il est possi-
ble que nos besoins soient atteints d'ici
peu et que I'on puisse regarder du coté
de la transformation.

J.-P. G.
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A ST-JEAN

La recherche sur les fruits

par Michel J. Lareau
ARBRES FRUITIERS

Amélioration et variétés

La Station de recherches de St-Jean-
sur-Richelieu evalue des selections de
pommiers resistants a la tavelure depuis
1964. Elle a contribue a I'evaluation des
varietes de pommiers resistants a la
tavelure: Macfree, Moira, Trent, Brite-
gold. Depuis 1971, plus de 350 croise-
ments ont ete realises pour produire plus
de 180 000 pepins hybrides. Apres selec-
tion intensive pour la resistance a la
tavelure du pommier, au blanc et pour
des caracteéres culturaux, quelque 6 000
hybrides sont presentement sous evalua-
tion dont une cinquantaine sous évalua-
tion avancee. Cette année, deux selec-
tions parmi ces derniéres ont ete choisies
pour devenir les deux premiéres varietés
de pommiers resistants a la tavelure
mises de |'avant par la Station de recher-
ches de St-Jean-sur-Richelieu. Il s'agit
des variétés Rouville et Richelieu.

Pommiers nains (premier plan) et
pommiers standards. A remarquer la
floraison importante sur les pommiers
nains.

Depuis 1971, nous avons aussi évalue
de nombreuses variétés et porte-greffes
de pommiers issus d'instituts canadiens
ou etrangers. C'est ainsi que les cultivars
Jerseymac, Vista Bella, Red Haralson,
Empire, Spartan ont pu étre ajoutes a
la liste des variétes recommandees
au Quebec. Nos essais ont aussi de-
montre la supériorite des lignées a lam-
bourdes de la variéte MclIntosh sur les li-
gnees jusqu’ici recommandeées. Par
ailleurs, les porte-greffes Ottawa 3,
Malling 26, Malling 7, Malling Merton 106
et Malling Merton 111 ont pu étre recom-
mandes suite a I'expérimentation con-
duite a la ferme satellite de Frelighs-
burg. Tous ces essais de nouvelles va-
riétes et nouveaux portes-greffes ont
contribue a initier et a accélérer |'im-
plantation de vergers d'arbres nains a
haute densite.

Assurer...
suite de la page 3

se stabilise et débute une nouvelle re-
monteée. D'ailleurs, cette nécessité de
concertation a produit ses premiers
effets puisqu'un programme promotion-
nel ou participent tous les intervenants
de la conserve a vu le jour derniére-
ment pour enrayer |la décroissance cons-
tante de cette industrie.

En terminant, I'ensemble de ces acti-
vités pourra se realiser a la condition
qu'un déeveloppement des productions
couvertes par le plan conjoint s'amorce
dans les prochaines annees. Ainsi,
les productions d'asperges et de tomates
devraient connaitre un développement
majeur, alors que les producteurs de
concombres, mais, pois et haricots cher-
cheront a stabiliser leur niveau de pro-
duction actuel

Nous evaluons egalement de nom-
breuses varietes de pruniers, cerisiers
el poiriers en vue de mieux exploiter
nos marches frais et de transformation

Protection

Apres plusieurs annees d'etudes de
biologie et de repression, et grace a un
effort conjoint avec le MAPAQ, nous
avons mis au point un programme de
lutte dirigee des ravageurs du pom-
mier. A date, les populations des rava-
geurs importants sont suivies et avec
|'aide d’avis phytosanitaires et de coda-
phones, les producteurs sont avises des
mesures a prendre pour proteger leurs
vergers. Comme la mise au point d'un
tel service est maintenant terminée, le
MAPAQ en a maintenant |'entiére res-
ponsabilite.

D'autres etudes comme |'évaluation de
nouveaux insecticides et acaricides
sont toujours en cours. Evidemment, plu-
sieurs des nouveaux pesticides sont plus
specifiques, c'est-a-dire qu'ils sont
moins dommageables pour les preda-
teurs ou insectes utiles qu'on doit
s'efforcer de garder. A ce titre, mention-
nons qu’un programme de lutte integree
sera bientot lance au niveau commer-
cial. Ce programme avant-gardiste
fonctionnera pour les acariens phyto-
phages (tetranyque rouge, tétranyque
a deux points et eryophide du pommier)
grace a l'utilisation de predateurs
deja presents ou éleves artificielle-
ment. Dans un tel programme, les autres
ravageurs sont controles par des traite-
ments et dosages reduits de pesticides
moins nocifs a I'environnement

Des changements au niveau du per-
sonnel implique en protection ont engen-
dre des reéorientations du programme de
recherches en protection des vergers a
la station. Des etudes de depistage et
de determination Ju seuil de nuisance
seront donc poursuivies. De plus, on
cherchera a éetablir le comportement des
insectes preponderants dont nous con-
naissons maintenant la bio-ecologie et
les methodes de piegeage. A partir de la
lutte dirigee qu'il est maintenant pos-
sible d'appliquer on tendra vers la lutte
integree contre la mouche de la pomme,
la punaise terne et le charangon.,

Apres des etudes epidemiologiques
de la tavelure du pommier et des moyens
de repression tels I'application massive
de difolatan et les traitements d'eradica-
tion (post-contamination), on doit pour-
suivre |'evaluation de fongicides seuls ou
en melange utilises de fagon curative.
On devra aussi mieux évaluer les appa-
reillages genre ""Apple Scab Predictor’’,
developpés recemment pour faciliter la
repression de |a tavelure en traitant seu-
lement quand c'est necessaire. || en sera
de méme pour les nouveaux pulverisa-
teurs et types de pulveérisation a utiliser
dans les vergers de pommiers nains plan-
tés a haute densite.

Facons culturales

Ces dernieres années, des pratiques
culturales ont été mises au point dans
des domaines aussi variés que la re-
pression des mauvaises herbes, les regu-
lateurs de croissance, la fertilisation,
la taille et |la formation des arbres. Des
évaluations d'appareils et de techniques
tels les pulveérisateurs, le colorimétre
et la multiplication de pommiers ont éga-
lement été realisées. 70% des pommiers
plantés aujourd’hui sont nains. Leur
utilisation, additionnée de |'apport de
pratiques culturales adéquates, permet
d'atteindre le seuil de rentabilité apres
la 7ieme feuillaison. Les pommiers nains
produisent trois fois plus de pommes

vendables a I'hectare que les pommiers
standgards a ce stade

En fertilisation, nos recherches se
Qoursuivent sur l'eftet d'applications
dazote, de phosphore, de potassium, de
magnesium et de bore sur le developpe-
ment et la productivite des pommiers
nains de méme que sur la conservation
des fruits en entrepdt. Depuis deux ans
on s’interesse egalement au rdle que
pourraient jouer gaes champignons
mycorhizateurs au niveau de 1a nutrition
des arbres. Ces microorganismes du sol
S averent souvent indispensables
aans la croissance de plantes ligneuses
telles le pommier

Les systemes d entrainement du pom
mier (paimettes, cloche, plein vent) font
egalement | objet d'etudes atin de pou
voir conseiller les pomiculteurs sur la
tagon la plus rentable d'etablir et de
rendre en pleine production un verger A
date, nous avons trouve qu au point de
vue precocite, rendement et calibre du
fruit, les pommiers en forme de cloche
etroite sur porte-gretfes Ottawa 3 et
M. 26, plantes a moyenne et forte densi
tes, s averent les plus rentables

PETITS FRUITS
Amélioration et variétés

Quoique moins d'efforts ont ete de-
ployes dans les petits truits que dans
les arbres fruitiers, nos travaux dans le
domaine, depuis dix ans, ont quand mé-
me eu des consequences sur l'industrie
Grace a nos essais, nous avons pu re-
commander de nouvelles varietes telles
Veestar et Bounty dans la fraise et Fes-
tival, Boyne et Killarney dans la framboi
se. Festival, par exemple, donne des
rendements d'au moins 50% superieurs
ala variete standard Newburg. L'intro-
duction de varietes et sélections de
bleuetiers nains et en corymbe a St-Jean
a permis de promouvoir I'implantation
commerciale de ces especes en culture
intensive dans certaines regions du
Quebec

e

VIont posseder une penode de matura
Lon suttisamment concentree pour

permettre la recolte mecanisee En eftet

e prx paye pour le produit frais destine
alatranstormation etant generalement

Le fruit du bleuetier en corymbe peut
atteindre un fort calibre.

tres bas, il faut necessairement penser a
la mecanisation de la recolte. D'ailleurs,
il existe deja une recolteuse de fraise
suffisamment etficace pour qu'on puisse
esperer s'en servir bientdt de lagon
commerciale

Evidemment, la creation de nouvelles
varietes n'est pas rapide. En attendant,
nous continuons d'evaluer des selections
et varietes d'autres programmes d'ame-
lioration tant canadiens, americains que
d'aillleurs. Ce travail d'evaluation se
poursuit non seulement pour la lraise
mais aussi la framboise, le bleuet et d'au
tres petits fruits moins populaires com
me la groseille, le gadelier, le cassis, le
murier, etc

Plantation de bleuetiers en corymbe & Frelighsburg.

Depuis maintenant un an, nous avons
un améliorateur qui a pour objectif
premier de créer une fraise destinée au
marche de |a transformation. En plus des
attributs usuels demandés par les trans-
formateurs, 1a ou les varietes créees de-

Production de fruits I'année de la
plantation a forte densité de plants-
meres sur billons.
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Protection

Nos essais sur le depistage et la re
pression de la punaise terne et de |'an-
thonome du fraisier sur la fraise et |a
framboise ont permis de réduire a trois
les interventions insecticides pour la re-
pression de ces ravageurs importants
L'anneleur du framboisier et les autres
ennemis secondaires sont controles par
ces traitements. On a egalement deter-
mine qu'il n'etait pas nécessaire de trai-
ter les fraisiers et framboisiers contre
le blanc et on a etabli des programmes
de traitements efficaces contre la moisis-
sure grise, l'anthracnose et |a brulure
des dards

Comme pour les arbres fruitiers, des
changements d'orientation sont en

suite a la page 8

YL auteur est charcheur a la Station de re

cherches d Agriculture Canada a St-Jean
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Pierre Rondeau, maraicher

Plutét que d’énumeérer les légumes
cultivés par Pierre Rondeau, il serait plus
simple d'énumeérer ceux qu'il ne cultive
pas. En effet, méme s'il a quelques spé-
cialités, il cultive une trentaine de légu-
mes et cela selon une cedule complexe
qui prend surtout en compte ce qu'il
peut ecouler a I'étal frais sur les marches
publics.

Ce maraicher de Cap Santé a choisi
de relever un defi c'est-a-dire de ne ven-
dre sur ses emplacements que des légu-

ploités par les agriculteurs et qu'ils
doivent vendre principalement leurs
produits. Au marche de Ste-Foy, par
exemple, les locataires d'emplacement
ne peuvent vendre plus de 20% de pro-
duits qui ne proviennent pas de leur fer-
me. Réserver les marcheés publics aux
veritables producteurs est une necessite
si on veut permettre |e developpement
de la culture maraichere pour la consom-
mation locale

D'autre part, le consommateur qui se

Rondeau

Wi

mes produits sur sa ferme. Voila tout un
defi pour une ferme alors que la ten-
dance acltuelle est a la spécialisation.
Les techniques de production varient

en elfet, d'un légume a I'autre et plus on
en ajoute, plus le casse-téte devient dif-
ficile, Pierre Rondeau le reconnait.

Pour lui, les petits maraichers ne survi-
vront que s'ils adoptent un tel modele.
Vendre al'état frais sur les marches pu-
blics ou ailleurs au détail des legumes
de qualité pour aller chercher un prix qui
soit en rapport avec les colits de pro-
duction plus éleves. De plus, il défend
le point de vue que les emplacements
sur les marches publics doivent étre ex-

rend sur les marches publics s'attend a y
retrouver un produit frais et de qualite.
I doit pouvoir en connaitre la pro-

venance et faire confiance aux vendeurs.

Il s'établit une confiance du consomma-
teur au vendeur qui est longue a gagner
mais rapide a perdre.

Sans cette formule trés particuliére
de commercialisation, la production ma-
raichére ne peut étre rentable dans plu-
siaurs regions du Quebec. De plus, c'est
un deéfi a relever si les maraichers veu-
lent contréler un peu plus la mise en
marche de leurs produits. Voila pour
le contexte et les politiques que defend
Pierre Rondeau dans son syndicat.

Suite de la page 7

cours dans la recherche sur la protection
des petits fruits. Dans les prochaines
annees, nous nous efforcerons de mettre
au point un systéme de lutte dirigée
contre les ravageurs (insectes, néma-
todes, maladies) dans les cultures du
fraisier et du framboisier. Pour ce faire,
nous entreprendrons par exemple des
etudes sur la bio-écologie et le depis-
lage des principaux insectes comme on
I'a fait chez le pommier dans le passe.
Ces etudes seront faites en collaboration
avec le MAPAQ.

Facons culturales

Quant aux fagons culturales, nous
poursuivons nos etudes d'entrainement
(densite des canes, palissage, taille)
du framboisier, ceci en vue de produire
plus efficacement et a meilleur cout.
Des essais sur la fertilisation ont demon-
tre que le framboisier beneliciait peu
d'une fertilisation supplémentaire en
phosphore, potassium et magnesium.
Une fertilité moyenne dans ces ele-
ments sulfit pour I'obtention de hauts
rendements. |l faut toutefois surveiller
le bore qui est souvent déficient. L'azote
doit étre applique en quantite suffisante

£/ 8

pour assurer la vigueur neécessaire a un
renouvellement des canes.

Nous regardons toujours |'effet des
traitements d'amendement, d'irrigation
et de paillis sur I'établissement et |la pro-
ductiviteé de bleuetiers en corymbe et
nains. Ces résultats et ceux obtenus sur
le comportement des différentes varietes
a l'essai nous ont permis de rediger un
bulletin technique a l'intention des horti-
culteurs intéresseés a la culture du bleuet

D’autres etudes comme la culture
intensive du fraisier sur billon, la culture
d'anthéres du fraisier, I'effet de la my-
corhisation chez le bleuetier, l'influence
des pollinisateurs pour le fraisier et le
bleuetier, la repression des oiseaux de-
predateurs du bleuet sont egalement en
cours a la Station de Saint-Jean.

En conclusion, mentionnons que des
resultats plus complets de nos recher-
ches apparaissent annuellement dans le
Resume des recherches de la Station de
recherches de Saint-Jean ainsi que dans
des bulletins techniques et autres arti-
cles de vulgarisation. De plus, les con-
seillers horticoles du MAPAQ, qui ont la
responsabilite de la vulgarisation horti-
cole au niveau de la province, sont perio-
diquement mis au courant de nos resul-
tats de recherches.
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Ce dernier n'est pas un maraicher de
longue expeérience pour autant. Deten-
teur d'une maitrise en administration, il a
achete une ferme en campagne il y a de
cela a peine six ans, pour le grand air,
pour I'espace. || ne pensait alors nulle-
ment faire carriere en agriculture. |l a
tout de méme commence a cultiver des
legumes.

Deux ans plus tard, il decidait de deve-
nir maraicher a plein temps. Son travail
salarie ne lui donnait pas entiere satis-
faction et il se sentait capable de relever
les defis de |la production maraichere.
C'est donc ainsi qu'est débutee |I'aventure
pergue comme une entreprise aux nom-
breux rouages et dont il fallait s'occuper
de tous. |l est d'abord rapidement appa-
ru que les maraichers dans la region de
Queébec ne pouvaient compter sur les
grossistes pour ecouler leurs produits.
La solution etait evidemment d'ecouler
les legumes sur |le marche frais.

Pierre Rondeau exploite presentement

trois points de vente au detail de ses |le-
gumes. |l a un kiosque aux Halles du
Palais dans la Basse-ville de Québec,
un autre au marche de Ste-Foy et enfin
un dernier a Donnacona. Il vend aussi a
la ferme et aux grossistes. L'impor-
tance de ce dernier réseau de commer-
cialisation est marginal.

La cinquantaine d'acres en culture
sert donc principalement a approvision-
ner les points de vente en saison. Le
veritable probleme réside donc dans la
planification de la production afin de re-
pondre le plus adéquatement possible a
la demande. C'est a partir des ventes de
I'annee anterieure que Pierre Rondeau
planifie ses ensemencements. Quelle su-
perficie pour chacun des legumes?
Quelle date planter et comment espacer
les semis pour que la maturité reponde
ala demande? |l faut ensuite céduler les
applications de produits phytosanitaires,
la recolte, I'entreposage et la livraison
aux points de vente.

La recolte est entierement manuelle
car de petites superficies de plusieurs
legumes ne peuvent justifier la mécani-
sation des operations. Les legumes doi-
vent étre egalement prepares pour les
marches de detail et donc laves pour plu-
sieurs. La main-d'oeuvre est donc |I'une
des principales composantes du cout de
production.

Pierre Rondeau part ses plants en
serre et y cultive de la tomate quand les
plants sont sortis. |l a aussi un petit en-
trepot qui ne sert que pour la préepara-
tion des legumes et I'entreposage a court
terme. Un camion refrigere fait la li-
vraison de |la ferme aux points de vente.
Quand toute la production est écouléee,
les kiosques ferment.

L'hiver laisse du temps pour se reposer
mais surtout pour faire le bilan de I'annee
et planifier la prochaine saison de pro-
duction.

R.8.
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LEGUMES DE TRANSFORMATION

Le point de vue des conserveurs

par André Latour™

Les legumes transformes comblent
encore de nos jours une partie impor-
tante de notre alimentation et ils procu-
rent en meme temps un debouche assu
re et generalement profitable pour bon
nombre de producteurs

La culture des legumes de transfor-
mation jouit d'un statut assez particulier
au sein de I'horticulture moderne et elle
se distingue tres nettement de la ma-
jorite des operations agricoles d'un
producteur. Il s'ensuit donc une regie
de production peu commune

Contrat individuel

Les relations entre un producteur et
un acheteur determineés s'etablissent
toujours par un contrat individuel qui
recele le precieux avantage de fixer
a l'avance le prix du produit livre ainsi
que les modalites de paiement au pro-
ducteur. Ce contrat renferme une série
d'autres dispositions qui regissent |'appli-
cation des methodes culturales les plus
efficaces pour obtenir le rendement et la
qualité maximum.

Chaque conservateur possede une
strategie propre afin de repondre aux
exigences de son marche et aux pres-
sions de la concurrence qu'il y rencontre
Comme il doit obligatoirement vendre
les produits qu'il transforme, la qualité
et les besoins spécifiques de sa clientéle
demeurent son souci le plus constant.
C'est pourquoi il est tout a fait normal
de rencontrer des différences trés pro-
noncees et trés significatives d'une
conserverie a |'autre.

Rotation

Une bonne rotation des cultures est
essentielle pour conserver au sol une
structure apte a donner les meilleurs
rendements. Les chances de succes du
producteur de léegumes destinés aux con-
serveries sont etroitement liees a I'utili-
sation rationnelle de ses sols.

Dans un bon programme de rotation,
par exemple, un légume pourrait suivre
une ceréale ou une legumineuse ou bien
precéder une culture de betterave
sucriere.

Sols drainés

En raison des dates de semis trés
precises qu'il faut respecter pour réussir
a batir une cedule d'ensemencement
appropriee et aussi des dates de récolte
qui exigent une rigueur des plus strictes
pour garantir qualité et rendement, la
nécessité de sols drainés souterraine-
ment est presque universellement
reconnue pour assurer que les terrains
destinés a la culture des legumes de
transformation soient accessibles en
tout temps dans les meilleures
conditions possibles.

Ensemencements

Les transformateurs de legumes doi-
vent planifier leurs ensemencements
selon une cédule qui permette a la
machinerie disponible d'effectuer la re-
colte en temps propice et d'alimenter
la conserverie selon sa capacite de
transformation. Les cedules élaborées
tiennent compte des varietes employees
ainsi que des rendements previsibles

Les cedules d'ensemencement peu-
vent s'etendre d'avril a juillet et, de
fait, elles demandent une regie tres
speciale des sols. Ainsi, la preparation
du terrain doit s'effectuer de fagon a
maintenir une humidite adequate dans |e
sol jusqu'au moment détermine pour
le semis

Les equipements utilises pour [e semis

revétent une importance capitale

Pour atteindre une profondeur egale et
une levee uniforme, conditions essen
tielles pour | obtention d une qualite et

d un rendement optimum, il importe que
toutes ies graines soient geposees aans
ie sol a la profondeur recommandee

Variétés

Afin de repondre aux exigences de la
cuelllette, aux criteres de la qualite re
cherchee et aux gouts particuliers des
consommateurs, le conserveur doit
selectionner |les varietes les plus con
venables. Grace a un choix meticuleux,

il peut reussir a dejouer certaines adver
sites de la nature tout en equilibrant
une cequle raisonnable d ensemen

cement et de recolte

Protection

Les traitements anti-parasitaires cons
tituent une composante majeure dans la
proauction des legumes ae conserverie
Jans tous les cas de depistage de mau
vaises herbes, insectes ou maladies et
au traitement subsequent, la conserverie
assure au producteur une assistance qu
peut osciller entre le simple consel

technique jusqu’ala prise en charge

compiete de ces travaux specialises Ce
service tres appreciable correspond a un
SOUCH pour Lethicacite amms: Qu a un enga
gement formel pour la protection des

consommateurs et de l environnement

Reéecolte

organisation de larecolte et du
transport au produit est la responsabilite
exclusive du conserveur a quiil revient

suite a la page 11
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Les sols et les cultures

legumiéres

LES SOLS
MINERAUX

par Bernard Vigier*

Les travaux sur les sols minéraux,
effectués par la section des légumes
de |la Station de recherches de
St-Jean-sur-Richelieu, se situent surtout
au niveau de la nutrition minérale des
cruciféres et depuis quelques années,
en collaboration avec le Collége
Macdonald, sur les effets de la com-
paction du sol et la production du pois
de conserverie.

Dans le domaine des cruciféres, des
essais sur le brocoli ont demontreé que
les applications d'azote en bandes ont
été supérieures aux applications foliaires.
Cependant, il est possible que cet
apport supplémentaire d'azote favorise
I'incidence des tiges creuses du brocoli.
En effet, une croissance trop rapide
pourrait induire ce désordre physiologi-
que qui se développe sur le brocoli et
le chou-fleur. C'est pourquoi d'autres
travaux sont.entrepris afin de corriger
ce probléme. |l semble aussi que la
qualité du chou d'entreposage soit
affectée par sa fertilisation au champ
et d'autres travaux en ce sens seront
réalisés afin d'évaluer ces dommages.
|| apparait donc que la nutrition minérale

des cruciféres, bien qu'elle augmente
les rendements, peut affecter aussila
qualité du produit.

Dans un autre domaine, celui de la
compaction du sol, la culture du pois de
conserverie s'est montrée treés suscep-
tible a ce phénomene. En effet, la
compacité du sol a été identifiée comme
étant un facteur qui affecte les
rendements au champ. Cette situation
est d'autant plus prononcée lorsque |I'on
est en présence d'un sol argileux humide
ayant des antécedents de pourriture
des racines. Des essais sur des cultures
de pois, avec passages répeétés de
roues de tracteurs de différents calibres,
ont démontré que la sévérité des
dommages causes par le pourridié
fusarien augmentait avec un accroisse-
ment de la densité apparente du sol. ||
est donc possible qu'avec la tendance
actuelle a réduire les colts de main-
d'oeuvre, I'utilisation des tracteurs a
haute puissance augmente le probléme
de la compacité des sols. En ce sens, des
essais au champ sur une période de trois
ans ont démontré que les pertes de
rendements étaient plus élevées au
niveau du passage des roues lorsque
I'on utilisait un tracteur de 97 Kw
par rapport a un tracteur de 32 Kw.
Cependant au point de vue économique,
cette réduction de rendement ne semble
pas, a court terme, réduire les bénéfices

La recherche sur les_
cultures legumiéres a St-Jean

etant donné que les couts d'operation
d'un tracteur de 97 Kw sont moindres
lorsque I'on utilise un équipement
aratoire optimal. Néanmoins, a long
terme, les effets de compactage du

sol peuvent augmenter la necessité de
pratiques d'assolement suppléementaires
afin de réduire ce probléme.

Les sols minéraux utilisés pour la
production des legumes demandent
donc une régie toute particuliére qu'il
faut sans cesse adapter afin d'augmenter
la rentabilité et |'autosuffisance de
nos productions.

* L'auteur est chercheur a la Station de
recherches d'Agriculture Canada a St-Jean.

LES SOLS
ORGANIQUES

par Léon E. Parent*

Les deux principales formes d'utili-
sation des sols organiques au Québec
sont la production maraichére in situ
et I'extraction de la matiére organique
sous forme de terre noire ou de tourbe
de sphaignes.

Traditionnellement, la production
maraichére sur sol organique de décom-
position moyenne a occupé compléte-
ment la scéne de la recherche dans les

par Jean Belcourt*

La section des léegumes, compasée de
huits chercheurs scientifiques assistés
de techniciens, oriente ses travaux en
fonction des besoins du producteur et
de l'industrie. Son programme soigneu-
sement arrété demeure cependant
susceptible de subir, au besoin, des
ajustements mineurs. L'objectif majeur
est donc d'augmenter le rendement
des productions légumiéres et d'en
etendre la période de conservation et
de vente.

Trois aspects du domaine agricole
nous préoccupent de fagon particuliere,
puisqu'ils nous permettront de nous
rapprocher de |'objectif indique. Il s'agit
de |la production, de |a protection et de
la transformation.

-En production, les recherches portent
sur |I'évaluation de nombreux cultivars
rustiques, hatifs, fermes, résistants
aux ennemis, a rendements éleves, et
acceptables pour I'entreposage. Voici
quelques essais de cultivars effectués
a la Station: pour la vente a |'état frais
— carottes, oignons, laitues; pour la
deshydratation — oignons, ails; pour
I'entreposage au froid — brocoli,
choux-fleurs; pour la conserverie — pois,
haricots, mais sucreé. Nos efforts portent
aussi sur le développement de nouvelles
méthodes culturales airsi que sur la
conservation de primeurs.

En protection, plusieurs voies nous
permettent de réduire les pertes causées
par les ennemis des cultures, tels les
insectes, les maladies, les mauvaises
herbes et les nématodes. La mise au
point de meéthodes de protection telles:
la lutte chimique; la lutte biologique; la
lutte integree, ont permis un controle
elficace des insectes nuisibles et des
maladies. Ainsi, le depistage hatif des
adultes de la mouche de I'oignon et

ey

PAGEB10 - LATERRE DECHEZ NOUS, 24 NOVEMBRE 1983

- A.:"

I'évaluation paralléle des dommages
causés permet actuellement une réduc-
tion des traitements insecticides qui
entraine un gain financier net de 135 $
par hectare. En 1982, la mise en place
d'un réseau de lutte intégrée contre le
charangon de |a carotte a permis une
diminution d'environ 50% des traitements
insecticides et un gain financier net

de 250 $ par hectare. Dans le cas de la
laitue, les essais sur le controle du
mildiou devraient permettre d'améliorer
graduellement le rendement a I'hectare.
Nous espérons obtenir des résultats
semblables pour le contréle du doryphore
de la pomme de terre. Des techniques
d'amélioration génétiques ont permis de
développer un hybride du chou (le
cultivar Chateauguay) partiellement
résistant a la maladie connue sous le
nom de hernie des cruciféres. Des
recherches en cours devraient permettre
d'obtenir des variétés de choux entiére-
ment résistantes a la hernie. Cette
résistance pourrait ultérieurement étre
transférée au brocoli et au chou-fleur.
Depuis 1969, la Station de recherches
de Saint-Jean-sur-Richelieu, membre
d'un projet coopératif de portée inter-
nationale sur I'amélioration du mais-
grain, en vue de sa résistance a la pyrale
a présente, en coopération avec d'autres
pays, un catalogue de précocité et de
résistance/tolérance a la pyrale. Trois
lignées de mais (CSJ) précoces-
résistantes ont été créées et les
expeériences en cours devraient en
génerer d'autres.

La technologie de la transformation
alimentaire, de plus en plus importante
et d'utilisation récente a la Station de
Saint-Jean-sur-Richelieu, devrait
permettre, dans un premier temps,
d'entreprendre des travaux de
recherches sur la mise au point de
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nouveaux produits d'extraction
obtenus a partir de plantes aromatiques,
condimentaires et médicinales.

Ces travaux de recherches et de
vulgarisation exigent des contacts
permanents avec les producteurs locaux
et étrangers, avec diverses associations
et industries alimentaires, avec les
universités locales et étrangéres, ainsi
qu'avec de nombreuses stations de
recherches du Quebec, du Canada et de
I'étranger.

Voici un survol des principaux travaux
executés par la section des cultures
légumiéres a la Station de recherches
de Saint-Jean-sur-Richelieu. Vous
comprendrez certes, compte tenu de la
briévete de |'article, qu'il ne s'agit pas
ici d'une liste exhaustive des travaux
poursuivis a la Station. Cependant, ces
quelques données générales seront
utiles aux lecteurs.

Statistique Canada signale que
malgré une croissance économique
québécoise presque nulle en 1980, le
secteur agricole avait connu une hausse
de 5,8% de son produit intérieur brut.
Les producteurs de légumes auraient
touché, toujours selon la méme source,
des recettes de 70 millions de dollars,
en hausse de 25,7% sur celles de 1979.
Pour la méme période, la production de
pommes de terre rapportait 32,8 millions
de dollars, c'est-a-dire une hausse de
11,9%. Il n'y a pas de doute que les
recherches en culture légumiére amor-
ceées a la Station de Saint-Jean-sur-
Richelieu depuis des années, ont
contribué et contribueront a ameéliorer
davantage les rendements en légumes
et partant, I'économie québécoise et
canadienne.

* L'auteur est chercheur a la Station de
recherches d’'Agriculture Canada a St-Jean

domaines de |a fertilité et de la physique
des sols. Déja, des grilles de fertilisation
sont disponibles et font I'objet de
revisions occasionnelles. Par exemple,
les quantités de phosphore appliquéees

a l'oignon ont ete diminuees suite a
I'observation de Iégeres diminutions

de rendement accompagnant |'applica-
tion des doses les plus élevees. De
plus, nous avons observe que les
polyphosphates liquides sont aussi
efficaces que les phosphates con-
ventionnels comme source de
phosphore pour les cultures marai-
cheres. De nombreuses questions
demeurent concernant la dynamique des
nutriments en sol organique, particulié-
rement celle de |'azote, dont la
présence est quantitativement impres-
sionnante (jusqu'a 3,4 g par 100 g de
matiere organique).

Les recherches sur les fagons cultu-
rales indiquent que la bineuse rotative
est un excellent instrument de travail
du sol au début de la mise en valeur.
Cependant, aprés une dizaine d'années,
la surface du sol organique devient
pulverulente et les fagons culturales
devraient étre minimales, du moins
chez les legumes-feuilles et les bulbes.

La dynamique de I'eau en sol organi-
que demeure un domaine a peine
effleuré. Cependant, nous savons
que les sols organiques moyennement
décomposés et profonds d'au moins
1,2 m sont potentiellement nos meilleurs
sols organiques pour la production
maraicheére.

La conservation des sols organiques
est un important sujet de recherche.

En effet, la consolidation du sol aprés
drainage, |'oxydation graduelle et |'éro-
sion contribuent de fagon significative
a un affaissement moyen de 2 cm par
an, observé a Ste-Clotilde. En supposant
une contribution nulle de I'érosion, le
sol s'affaisse d'environ 10 cm par an
durant les cinq premiéres années et se
stabilise aprés 8 a 10 ans de drainage;
aprés quoi, il s'affaisse de 1a 2 cm par
année. Cependant, I'érosion hydrique
ou éolienne peut causer des pertes
additionnelles de 1 a 4 cm par an en
I'absence de mesure de controéle.

Le domaine de |'extraction de la
matiére organique s'est greffé a la
recherche depuis peu. La tourbe est
expérimentee comme substrat pour la
production de plantes ornementales et
I'amélioration des sols minéraux. Ce
domaine est trés jeune au Quebec et
verra naitre a |'avenir de multiples formes
d’utilisation de la tourbe a des fins
agricoles a partir de nombreux exemples
venant d'Europe et d'URSS.

Déja, la contribution des sols organi-
ques a notre economie est significative.
Il semble que la diversification de
cette contribution a partir d'une meilleure
connaissance des propriétés de ces sols
est la voie |a plus prometteuse pour
I'avenir.

* L'auteur est chercheur a la Station de
recherches d'Agriculture Canada a St-Jean.
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Francois et Agathe Simon

Quand on demande a Frangois Simon
pourquoi il produit des legumes de con-
serverie, il repond sans hesiter qu il
aime la grande culture. Les legumes de
conserverie permettent un etalement des
travaux des champs au printemps. Ces
champs se liberent eqalement plus rapi-
dement de sorte qu'on peut y effectuer
les autres travaux d'entretien et le labour
plus tot.

Belge d'origine, il arrive au Quebec
en 1951 avec son pere qui achete |'annee
suivante une terre de 115 arpents a
St-Paul-de-I'lle-aux-Noix. En 1965,
Frangois Simon prend la releve de son
pere qu'il avait d’ailleurs toujours
aide. C'etait une petite ferme laitiere
Apres |'avoir acquise, il n'a pas manque
les occasions d'agrandissement qui se
sont presentees de sorte qu'il possede
maintenant 435 arpents de terre et en
loue 70.

Cette augmentation des superficies

Le point de vue...
suite de la page 9

de determiner le moment le plus propice
pour obtenir le meilleur rendement et |a
qualite desiree. Grace a une planification
serree et a un bon synchronisme entre
le champ et |'usine, les preposes a la
conserverie doivent assurer la bonne
marche et la cohérence des operations
de récolte en tenant compte des cir-
constances et des disponibilites.

Les equipements pour la récolte sont
geneéralement trés specifiques et passa-
blement sophistiques. C'est pourquoi ils
sont habituellement la propriété des
conserveurs ou de contracteurs inde-
pendants. Il s'ensuit donc pour I'agri-
Culteur des investissements en immobi-
lisation relativement restreints.

Assistance technique

L'une des caractéristiques les plus
distinctives de la production des legumes
de transformation a trait a la présence
des experts-conseils (agronomes, tech-
nologistes, fieldmen) qui assistent le
producteur et recommandent la bonne
marche a suivre durant toutes les éta-
pes de la production. Cette expertise,

a la charge exclusive du conserveur,
tend a minimiser les risques de la pro-
duction en procurant un savoir-faire qui
contribue a |I'apprentissage d'une meil-
leure agronomie. Ce service essentiel
ne représente que |'un des nombreux
avantages que |'on retrouve a |la portée
des producteurs de legumes de conser-
verie.

I'a fait choisir la diversification dans
a procuction de cereales (ble, orge,
mais) et depuis une douzaine d'annees
les lequmes de conserverie (pois, mais,
haricots). L'entreprise laitiere reste
une source de revenus stables, mais n'a
pas grossi depuis plusieurs annees. On
maintient un troupeau de 60 tétes
gont une quarantaine de vaches. Un
{froupeau dont la moyenne est bonne
sans battre de records

Les legumes de transtormation s'in-
teqgrent bien dans les rotations de fer
mes specialisees dans la grande culture

et l'industrie laitiere. Elles se divisent
a peu pres egalement entre le pois, la
feve et le mais. Pour les reussir, le pro-
ducteur doit bien maitriser les techni-
ques culturales, étre draine souterrai-
nement pour que les cultures soient
accessibles et que les ensemencements
se lassent selon la cedule du conserveur
Les cultures se partagent comme suit
200 arpents de mais, 100 de petites ce-
reales et 120 de lequmes de conserverie
Frangois Simon dispose de terres pas
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La pourriture basale de la laitue

La pourriture basale est |'une des deux
plus importantes maladies fongiques
de |a laitue. L'affaissement sclérotique
est la deuxieme.

“La pourriture basale comme son nom
I'indique, se caractérise par le pour-
rissement de la base de plants de laitue
au stade de la pommaison et peu de
temps avant la maturité. Les premiers
symptomes sont |'apparition de lésions
necrotiques de couleur rouille sur les
peétioles et les nervures principales des
feuilles basales, au contact du sol, et un
suintement ambre au niveau des tissus
infectés. Lorsque les conditions de
croissance du champignon sont mau-
vaises, ces lésions peuvent s'assecher
et prendre |la forme de taches concaves,
couleur brun chocolat. Toutefois, en pe-
riode humide, |'infection progresse vers
le haut et vers l'interieur, et se propage
de feuille en feuille jusqu'a ce que la
pomme de laitue ne soit plus qu'une
masse brune de tissus visqueux en de-
composition.”

La pourriture molle bactérienne est
souvent associee a cette maladie. Le
champignon se maintient par la suite
dans |e sol. Les terres noires sont parti-
culierement favorables au développe-
ment de la maladie "en raison de leur te-
neur élevee en matiere organique et de
leur forte capacité de rétention d'eau.
Par temps chaud et humide, la pro-
gression est rapide.

On recommande, pour controler la ma-
ladie; I'enlévement et I'enfouissement
par un labour profond des déchets infec-
tés; une rotation de trois a quatre ans
avec des cultures résistantes (oignon,
mais ou céreales); le drainage et le
buttage pour éliminer I'excés d'humi-
dite a |la base du plant; d'éviter de plan-
ter de la laitue apres le chou et le céleri;
et les fongicides qui ne sont pas toujours
efficaces (le meilleur résultat est obtenu
quand les plants ont de quatre a cing
semaines).

Source: R. Créte, Station de recherches de
St-Jean

trop lourdes et a bon taux de matiere
organique. Un loam argileux qui se
préte bien a la grande culture tout en
etant fertile et en retenant bien 'eau

En 1970, Frangois Simon a commence
a agrandir la ferme_ Il a draine souter
rainement. Il a aussi cherche des cul
tures aptes a assurer diversitication et
rentabiliteé a son entreprise. C'est alors
qu'il a songe aux legumes de conser
verie qu'il cultive depuis 12 ans mainte
nant. Frangois Simon apprecie I'avantage
de pouvoir étaler son travail sur une plus
longue periode. Car, laut-il le souligner,
la preparation du sol, les semis, les aro

sages el le sarclage, la surveilllance ge
nerale de ['evolution des semis sont I
responsabilite du producteur La con
serverie se reserve le choix de la date
des semis et des recoltes. Cela lur est ne
cessaire pour planiier ses approvision
nements en fonction de ses capacites de
transformation

La formule presente des avantages
et des contraintes. Le prix est lixe g
I'avance et le conserveur fournit les con
seils techniques, le sol est libere plus
10t. Mais le producteur n'a pas de con
trole sur la date des semis et de la re
colte. Ce sont ces contraintes que plu
sieurs producteurs ont de la difficulte
a accepler

Frangois Simon continue en quali-
fiant sa ferme de ferme familiale main-
tenant un peu trop grande pour la fa-
mille. Avec son epouse, Agathe, el les
enfants quand ceux-ci sont libres, il four-
nit la plus grande partie du travail neces-
saire au bon fonctionnement de la lerme
Un ouvrier agricole est a I'emploi de
I'entreprise mais un accident de travail
I'immobilisait au moment de notre
visite

Les léegumes de conserverie sont des
cultures qui s'adressent aux producteurs
ayant une expertise en grande culture
La rentabilité dépend de I'efficacité de
la production et du rendement. Celui-ci a
beaucoup augmenteé ces dernieres an-
nées. Les superficies ensemenceées
n'augmentent pas et la consommation
plafonne. On peut dés lors s'interroger
sur l'avenir de la production. C'est un
dossier a suivre et Frangois Simon siege
a la Féderation des producteurs de fruits
et legumes ou on tente de trouver une
solution aux problémes qui confrontent
l'industrie.

R.B.
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La micro-informatique appliquée aux services bancaires:
un nouveau moven de véepondre aux besoins des exploitants agricoles.

La Banque Royale fait appel a la technologie
du micro-ordinateur pour aider
les exploitants agricoles a prendre
de bonnes décisions en matiére de crédit.

Soucieuse de maintenir son appui au secteur agricole, Les réponses a ces questions permettront a I'agri-
quels que soient les caprices de la conjoncture, la Banque  culteur, a I'aide des conseils du banquier, de décider si les
Royale entend diversifier son concours et jouer un role circonstances sont favorables a 'emprunt et a l'investissement.
plus étendu que celui de simple préteur. En se dotant de micro-ordinateurs, les services

Les agronomes de la Banque Royale mettent AgriRoyal prennent une dimension nouvelle dont la portée
actuellement au point des programmes sur micro-ordinateurs  confirme la volonté de la Banque Royale de demeurer en
destinés a aider I'exploitant agricole et le banquier a mieux téte de l'industrie bancaire dans le secteur agricole.

cerner l'impact du crédit et des autres services bancaires sur
I'ensemble de I'exploitation.

La nouvelle technologie permettra a la fois au
banquier et a I'agriculteur de connaitre I'évolution de chaque

plan de financement en fonction de la conjoncture. AGR'ROYAL

Par exemple, qu'adviendra-t-il: :
Si les prix chutent de 10% Des p rosrammes .bancalres
Si le gel réduit le rendement de 25% adaptés aux besoins
Si les taux d'intérét subissent des variations des exploitants agricoles.

£e8 BANQUE
ROYALE
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