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Serge Dussault améliore la
formule d’une tradition gagnante

n vent de
fraicheur

« La Ripaille >

A I'image de ses proprietaires, Germano Roveredo et Imiu Dassie, qui

tiennent le fort depuis 19 ans, le restaurant « La Ripa situe rue Buade dans
le Vieux-Quebec, est synonyme de stabilite, de tradition culinaire et
d'excellence dans le service. Un jeune chef quebecois. Serge Dussault
assume la direction des cuisines depuis six mois et il impregne le menu de

sa touche personnelle, tout en continuant la tradition d excellence de ses
predecesseurs

: : A <.
sermano Roveredo et le chef, Serge Dussault, ont choisi la meilleure table de
lle d Orléeans

La Ripaille

1o Soleil, Yvon Mong:ain
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ltahennes

L’Italie nous emerveillera tou-
Jours, du moins, c'est le cas pour
notre chroniqueur, Jean-Gilles Ju-
tras, qui est bien souvent impres-
sionneé par la découverte de nou-
veaux produits ou la revelation
d’'informations qu'elle nous four
nit. Peu de veritables amateurs ne
connaissent pas les vins italiens
tels que le Chianti, les Valpolicel-
la, les Vernaccia blancs, et le La

chryma Christi, mais il v a plus
que ces produits, explique notre
chroniqueur qui fait aussi que

ques suggestions en page b

avec vue sur le fleuve ¢

— ut pour lur une priornt (1 nenu | reur permettre d'avo
: LD 1 pas le chel qui impose ' un evental de produ
= e chent est ror et le e e plus vane. C est auss
imes bhien cunts, 1 e Ut ¢ excellent casion pour |
Serge Dussault est de la fourne het et son equipe de montrer leur
des jeunes chefs quebecols qu Plusieurs ont tendance ecativite et de s‘exprimer a fond
« prennent de plus en plus leur pla poser leurs gouts et je ne roduits frins et
z ce dans les cuisines. || pratique ce pas que c'est la bonne fa tites quantite
= metier depuis 1979, il a travaille farre aimer la cuisine Hor ce v oa de meilleu
% au « Chateau Frontenac », il a ete  jeune chef. Siun client no lente e Dussault a
::(ht'l du « Perce-Neige » et Aux mande de le conseilller, 1 me 1 wte une nouvelle dimension o
§ Appelants », il a eté en charge des  un plaisir de le faire. mais ¢ est cuisine ot onde par
= nouvelles cuisines du CEGEP d qui paie la note et ' ¢ Herrero et Andre Pepin dan
= Sainte-Foy et il se retrouve a « La  mange, pourquor essaver de on travail
= Ripaille », 1a téte pleine d'idees et 1imposer un produit qu’il n’aime
, heureux de relever ce nouveau pas ou une cuisson quil ne de Un agrandissement
defi pas? Un chient doit se sentir che
el ce nest pas a nous de n
I'al eu une bonne discussion  fier ses habitudes a moins g M. Roveredo aimerait bien
r ¥ ] " r 1
avec les propriétaires quand ils expnme le souhant indir son restaurant car al lw
decide de m'embaucher, ex de refuser du monde, sur
phque M. Dussault J'avais ma v La Ripaille » est ouvert ¢ lout durant la periode  estivale
sion de la cuisine et nous avons  jours st Pt et les priet | impassible dans T'edi
| echange nos idees car je voulais  ont decide de char rle meme plan
- g paarant endant con
i IMenNer au nouveau, tout en res vent leur tab 1 ho ou . - ' .
pectant ce gui se faisait aupara [ on de leur ieune chef ! UCuAn ¢ 1-desst
[ vant. On ne change pas une tradi-  modifie maintenant touts mger. ce qu serail
| tion gagnante, mais il fallait emaines alors qu'elle re " Ga prendrail une
rajeunir ll'il’n(l'p'(" imeliorer la ouvent a 'affiche de deux a tron ne el | ae per
formule iparavant s continuent PrOpRCIgire. inue aus
‘o b,.,””, un menu du mid Dr ol est o un revenu
Le client est roi & o Aoas 1o toues. Leis est pas a dedaigner
special moules » et leur boutrlla
M. Dussault aime la cuisine en ., ont aussi des plats qui re Dussault n'a pas tout
genéral, ce serait plus juste de yiennent regulierement au mer n'etait pa
dire qu'il en raffole, il ne se can et que clients ont pris 1'habi (S ¢, ma o ¢ chel
tonne pas dans un style de cuisine  ,,de de commander i ent de
precis meme s'il se Sped 1alise sur ! I eur quir ne
tout dans la cuisine francaise, tra manquions un peu de peul g cnehaer a court, a
dittonnelle et actuelle avec des souplesse dar notre menu, ra noven et a long terme a « la Ri
sauces plus legeres. Il eprouve du conte M. Roveredo. Comme nou I f L'ne tradi d excel
plaisir a preparer un Chateau- avons une clients it ns 1l faut
briand ou un boeuf Wellington car  nous visitent regulierement, 1l fa juster au
| 1l respecte son client et c'est d'ail lait cha uvent

la(Garonelle

Féte des meres

dimanche, 14 mai

TABLE D'HOTE

@ l'occosion de la Féte des meres

17,958
19,95 $

RESERVEZ

524-8154

OUVERT DIMANCHE

Y compter de 11h

207, rue Saint-Jean
Quebec G1R1NS8

Placé Quebeé

SPECIAL

FETE DES MERES

BRUNCH

des9h
apartirde 4,25 $

{enfants moins de 10 ans
cenee

TABLE D'HOTE EN SOIREE

1495%

SPECIAL LANGOUSTINES (7)

12,95$

DEJEUNER TOUS LES JOURS

(1 oeut, roties, cate)

99°

Stationnement gratuit
(1 heure e jour, soiree compiete des 17 h)

Réservations: 525-9

PLACE QUEBEC (o core des cinema)

"2 prix)

869

BRUNCH
Feéte des Meres
2services 10h
et13h

T AN
" n' o W

o

10 pri
0

Vue exceptionnelle sur le fleuve

A droite de I'Agora, i proximitée
des Terrasses du Vieux-Port

Rés.: 692-4612

I;MIIE

13958

adultes

nfants
10 ans ¢t moins

TABLE D'HOTE

]]'}'»
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]60'\
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995

7 JOURS

7 JOURS

UL 692:0233
o LE SPECIALISTE DE LAMOULE o

A toutes les mamans.
wous soukailons

N ume menuvedllewse
Wy Pete

2%

L 4 des MHeres
SN ) ——

Wil /”\QfDQ

e itahenns

Menu spécial

(Samedi soir)

»

Dimanche
Brunch du Monde

Féte des Meres

17,504
17,954

19.95$
21,75

du lundi
au jeudi

FONDUE 895$

CHINOISE
FESTIVAL DUHOMARD :. 10%*

Ouvert le dimanchede 16 ha22h

57, DALHOUSIE
VIEUX-PORT

CARREFOUR LA PERADE
3440, Quatre-Bourgeols, Sainte-Poy
RESERVATIONS : 659-1322

692-4455

'
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LA BONNE CHERE

N L'Azalee
Le jeune chef québécois, Roger Pelletier. en compagnie de son
epouse, Ginette Lemay, essaient de relever le defi de la fine cuisine
i Val-Bélair depuis bientot un an et ils ne lachent pas. Son
estaurant « | Azalee » est situe au 1569, boulevard Pie-XI. en face
¢ INCHe wtodrome de Val Saint-Michel et il se gagne
rraduellement une clientele d'habitues. D'ordinaire, 'établissement
st ferme le dimanche, mais 1l a fait une exc eption pour la féte des
Mere lemain, le 14 mai. Il a préparé des tables d'hote tres
versifiees pour cette occasion et les chients auront un choix inté
dnt
Le menu comprend, en entree, un choix entre des champignons
farcis venaison gratines a la suisse, du saumom d’Atlantique au
vinaigre de framboise ou une terrine de gibier, un potage du jour et,
omme mets principal, des medaillons de pates aux fruits de mer,
auce a la creme ($16.95). homard thermidor fine champagne
(319.95); filet de porc farc: aux pents escargots, sauce moutarde

eur de filet mignon aux trois baies ($22.95) et caribou
10r aux peuts fruits (523.95). Le repas prendra fin avec les
lies douces, un ou deux choix de desserts frais du jour a I'assiette
wvec coulis et un choix de breuvages, C'est a partir de 18 h que le
epas debutera et c'est preferable de reserver au 843-3101

M Prix d’excellence

1 hotellene

de 1a

ecutive, e

de la commission
pour une quatrieme annee
1t mai, le prix d’excellence en cuisine, patisserie
restauration. Ce provincial veut rendre visible la
commissisons scolaires aux personnes
le domaine de l'alimentation et

Saguenav-Lac-Saint-Jean

Olanre Iv.lw‘\.u‘n 1 presente

CONCoOuUrs

lormation offerte par les

wdultes qui suivent des cours dans

de Thotellenie. Neuf commissions scolaires ont partic pe a la
competition et chacune devait deleguer une eéquipe de trois
ctudiants adultes pour préparer des mets et exécuter le service - un

cuisinier, un patissier et un serveur de table
gagnants ont ete Tardivel, suivi de la CECQ et de
OUrg: en de restauration, Jonquiere, suivi de la

CECQ et des Laurentides; en suivi de

|
UiISIne S

senvice

patisserie, Charlesbourg

Le restaurant du
‘Manoir Saint-Jean
ile d'Orléans

Brunch
aa9¢&'e1

vi dans la plus pure tradition des
buffets
Lesdmanchesde 11ha 15h
enfants momns

1 495swune| 8503 de 12 ans
Table 4 tite
lous les soirs

Salle a manger
verte du eud au dimanche
N

[WINTRTATET
0000

A 20 minutes du pont de |'lle
1451, chemin Royal, Saint-Jean, lle d'Orleans
Reservations: 829-2915

SOoiree
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Ginette Len ay et Roger Pelletier r

esde

€ menagemt pas les heures pour faire un

I'Azalee

Jonquiere et de la CECQ et, en patisserie de cuisine, Vallée-de-la-
Lievre, suivi de Laure-Conan et des Laurentides. Le prix d’'équipe
(le plus de points) a eté remporté par Jonquiére, suivi de la CECQ et
de la Vallee-de-la-Lievre

B Le chéquier du gourmet

Le « chequier du gourmet » revient sur le marché québécois pour
une troisieme annee consecutive. C'est l'occasion pour le
consommateur de profiter d'un rabais de $20 dans 25 bons
restaurants de Québec, en plus d'un cuisinier-traiteur. Ce produit
offre des particularites intéressantes et il est en vigueur du 15 juin
1989 au 15 juin 1990. Les forces du produit sont les suivantes : son
format est pratique et sa presentation tres soignee; le $20 de
reduction s’applique sur la facture globale, boissons comprises; pas

besoin de réservation et le cheque se présente a la fin du repas; les
cheques ne portent pas la signature de l'acheteur du chéquier,
plusieurs peuvent donc les utiliser, les chéques peuvent servir pour
le repas du midi ou du soir

La grosse faiblesse du chéquier, c'est qu'il ne s'applique pas le
samedi soir, sauf pour des digestifs servis apreés le repas pour un
maximum de deux personnes. Il faut aussi un achat minimal de $45
avant taxe et il ne peut étre utilisé en méme temps que d’'autres
promotions ou prix de groupe. Il n'est pas valide les jours de fétes
suivants : Noel, jour de I'An, Saint-Valentin, Paques, féte des Meéres
et féte des Peres

C'est néanmoins un bon achat pour le consommateur et une
occasion de découvrir 25 restaurants différents. La valeur totale des
rabais est de $520 et le chéquier se vend $45. Pour obtenir plus de
renseignements ou pour commander le chéquier, on peut rejoindre
André Bastien, de « Promotions Concept », au 872-8270. 1l est aussi
en vente dans tous les Brunet de la région de Québec. C'est possible
d'obtenir un prix spécial pour les groupes ou les clubs sociaux et la
vente est limitée a 3,500 exemplaires.

M Des cailles

Méme si la dégustation a eu lieu depuis quelques semaines (le
mardi 18 avril), il n'est jamais trop tard pour parler d'une
experience interessante. Le ministere de 1'Agriculture, des
Pécheries et de I'Alimentation du Québec avait décidé de réunir a
I'école Wilbrod-Bhérer quelques chefs de cuisine, le journaliste du
SOLEIL et des membres du MAPAQ pour déguster des cailles, mais
pas n'importe quelles cailles, de gros oiseaux de la ferme
expérimentale de Deschambault. Ces cailles avaient comme
particularité de peser deux onces de plus que celles qui sont sur le
marché commercial et d'avoir été nourries de facon différente.
Nous avions donc cing cailles différentes dans chacune de nos
assiettes et nous devions les déguster pour déterminer laquelle avait
le meilleur goat et laquelle était la plus tendre. Cette évaluation
organoleptique était dirigée par un agronome du MAPAQ, Marcel
Belzile, et il faisait cette expérience pour tenter de mieux
« positionner » la caille sur le marché québécois. On aimerait
produire un oiseau plus gros et trouver un gout qui le distingue
vraiment des autres volatiles.

NOUVEA U sy

Le pAL 570«4,
sur 13 Cote-de-Beaupre, vue extraordinaire sur e feuve

® SALON DE DEJEUNER PRIVE
128 05 6% orios
® SALON DE REUNION BUFFET

pour groupes de 10 a 20 personnes
Chateou-Richer, res - 824-3654

PATRICK OFFRIRA UN

COCKTAIL AMAMAN...

Bien sut, ce sera un

WS QU'E

sl grand plaisir de I

- RESTAURANT
Ya Campagne

Speécialite:
mets vietnamiens

DE FAMILLE
GRATUITE

es vendredi, samed: et dimanche
12.13 et 14 mai

Apportey votre uin!

555, rue St-Jean, Québec
Rés.: 525-5247

Mousse de veau
Jx legumes, sau
Terrine de gibie
aux conhits de lequmes
Médaillons de homard froid
et creme do xore
Pannequets de pétoncles
fine champagne
£scargots chablisienne

ux de e aiqrelette

ADULTE: 1895 $
Enfant*: 10,95 §

Potage Ambassadrice

HOTEL DE VILLEGIATURE ET CENTRE DE CONGRES

| o T

~» ES E SCAMPIS
ABA { 1ANG $
MAG AUX FRUITS
X S0%
NAVARIN MARD AUX
ETIT MES 28 95%
3E O Al AUX
1 6.508
1 MA SA
VAR A r J 29,508

't pommes de terre
Jju marche

>dlade de saison

as douceurs de I'dtalage

Les infusions

Taxe et service en sus

_D\ ‘
&

21 mai ® Week-end @03

04 juin

Coup de pince a La Vigie

Venez savourer notre délicieux
homard et profiter d'un week-end
de détente tout en pratiquant des
activités de plein air sur les rives
du magnifique Lac St-Joseph

Pour seulement

4 vigie 8 s

INFORMATION ET RESERVATION

Du samedi matin 10 h 00

Pt pers au dimanche 16 h 00

(418) 875-2727 de Quebec

sans frais

1-800-463-2114 de |'extérieur

en occ
double
pour le
week-end

Incluant
L'hebergement, I'animation et

550, boul. Thomas Maher, Lac St-Josep

30 Ave du Lac Ville du Lac Delage (Quebec) GOA aP0
RESERVA 848-2551 1-800-463-284|
| Sl ety
j ~ Les dimanches, lundis et mardis
| de 17h00 a 23h00

Le Centre de vacances par excellence au Quebec

h GDA

quatre (4) repas dont le sou-
per au homard du samedi

IMO SOIr

P TBISOUE DE HOMARD
/ HOMARD BOUILLI

e o~ FRITES
Si vous étes un homard
_— - et que vous avez
X séjourné récemment
‘ & < dans |'océan Atlantique
- vous étes cordialement
§ 8 3 la grande réu
‘ - nion annuelle des
= homards qui se tiendra
les dimanches. lundis et
e :;wms au restaurant
Réservation: 651-5000 LE COUSIN 4 Sainte-Foy

-~

2 ggtgmg Les restaurants SAINT-GERMAIN vous convient
’ e > > S ; y ; > > =) 10 ol =] ~ Q0 1 a
A VOLONTE a celebrer cet événement en joyeuse compagnie.
25 95 $ R E S £ i vV A T | 6] N
] Hoétel-Motel Québec* Sainte-Foy Sillery Charlesbourg
St-Laurent* 2750,

PS. Malheureusement 3135 860 ch. Ste-Foy 1525 5350,
es amateurs de homard h. St-Louis rue St-Jean Plaza Laval Sheppard Henri-Bourassa
seront egalement preé 653-4943 529-0339 658-6067 681-6035 627-3000
sents a cette réunion * acette * acette

Affitez vos pinces succursale

succursale

- seulement. un seulement
{ BRUNCH MENU POUR
sera servi a GROUPE ) .
10h00 et 13h00. sur demande
ol | - saint-germain
\ J | > '

4
=
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Des clients furieux
Frank Sinatra est du nombre de ger

recemment, contre une critique destr

York Times concernant le restaurant ita

ment vieux de 47 ans est |'un des favoris de plusieurs vedettes. Le
proprietaire, Joseph Scognamilio (a droite). photographie en con
pagnie de son his et de son chef. n‘en a pas pour autant ¢ f

sourire

Pour feter maman

BRUNCH

Service 10h30et 130

MENU DE LA
FETE DES MERES

LA BONNE CHERE

Deux importants changements dans le

concours du Mér

itede |

stere de griculture. des Pécheries et de I'Alimentation
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Les categories ‘
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vent des documents qui leur points pour argent et 16l
expliquent les caractensques « e bronze
} ne d es S principaux 1
i]cu it L¢ } pe Les etablissements sont juges
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ince generale de l'etablisst

ninaite et la creatwvite (2

arestauration

: ! \
Dlisser s en | int de W
Place 1 interpretation 1 e | | e
ctablissements en operation It re evaluabon et etre ehin “1 Par
PUIS au moins rois ans peuvent qu il est devance g i"
Participer au concours memi - en aobtenu 180 1 f
nt ete dinges par des propric etre soumis a evaluation provin
es differents durant cette clale et pourra ot
node. Auparavant, 'etablissement e podium par { ! [
ne devait pas avoir change de pro nal de la Gaspesie g ra recolte
prietare depuis au moins  trogs 165 point | wahiste
ins. Que le proprietaire, le chef ou dans sa region
e tvpe de menu ment change, ca Le concours du Merite de la
Na pas dimportance restauration essaie de imehiorer
L autre changement concerne chaque annee et tait des efforts
es hinahstes regionaux. 1 n'y aura  pour honorer le mieux possible le

esormals qu oun finaliste par re milieu de la restauration. Reste a
gion el deviendra automatique savorr siles changements qui ont
ment soumis a une deuxieme eva ele apportes au concours cette an
uation. Les autres annees, 1l v nee refleteront cette realite

’ 158 . gne - A hrit ire d MVICH
d h 14 AN P — p—— e — SAiud | ai1re de senvu
imanche maoi Bw,', \, . : ,. f - \“ y salubritée de 1'aire de prépara
s ad gl L | gllhtrg[\ | tion des aliments (10). le service «
795$ FNS.O'l‘D’U \ o = | F courtoisie (40 'environnement
sui | = DOl g Chaumonet || ¢ lambiance 10 Pou
a3  enion 1 s du concours ¢ Jueh st dan t
i -4 - i 1 MedOrleans |I en 11 ,,,,1‘,“ sdministrative
::ggz Ouvert 7 jours | Situee au bord du fleuve | S ““‘Pl"""{' des zones tounstiques
’ TABLE D'HOTE
« 13,508 Manoir de Neuville L St-Francols. | 0. res - (418) 829-2735 A‘ Des changements
13,508 469. ROUTE 138, NEUVILLE — 876-2424 o, T S S Deux changements importants
] ]4,955 _;‘»\\1\ AN\ VAN,
14,958 _— 5 ; - BRUNCH
$s 4 FETE DES MERES
= ) ; (dimanche 14 mai)
i de9h30alah
AR : 'l 095$ 7$ enfants 10
N A ¢ odultes ans e moins
- - » : : RESTAURANT AUSSI
120, boul. St-Cyrill | — 0511 < 1 : - tions de
ey NATION . LEGWALARN ' I o oot I
Cuisine francoise v
Specialite: raclette ',,\«‘ 1180, Royale, San-Jean, 10

TABLE D'HOTE
FETE DES MERES

22,95$%
25,755

26,508
28,95$%
30,95%

Bonne fete maman

BRUNCH FETE DES MERES
8505

GASTRONOMIE QUEBECOISE
ET EUROPEENNE

"6255

ogultes

5780, chemin Roysl
Chateau-Richer

K24-4478

Y

j,«" Hus gu un bon repas
y J frour maman.

® Chansonnier fous les soirs
® Service de vale! midi et soir
® Stationnement grotuit

® Salons prives pour groupes

68'%, rue St-Louis, Québec. Res.: 694-9022

2

1 Ouverture fous les jours de 11ha 23K 3C /1

By

Reservations
829-3004 ou
623-1098 ou

667-0719

1480, Provancher, Cap-Rouge "

| e }"4
N e =

. MENU . ! ?\"\llh ;\‘-\“l
FETE DES MERES : & o ¥

Samedi et dimanche, 13 et 14 mai

CHEZ C

MBERTO

770, de I'Alverne, Quebec, QC
GIR 587 527-4442

prolongement de 'av des Erobles

. Bonne féte
a toutes les maman

Un restaurant-auberge que maman saura
apprecier, car choyer les mamans. .., c'est aussi
nofre specialite!

* guitariste-chanteur

OUVERT TOUS LES JOURS
SERVICE DE VALET MIDI ET SOIR

RESTAURANT _
AUBERGE DU TRESOR

Restaurant

FLaRpaille

TABLE D'HOTE

La fete des Meses
woud domme
(occascon de galen
les mamans!

Repas gens
d'affaires o
partirde 6, 50

Reservations

692-2450

9, rue 'Buode. Quebec

20, rue Ste-Anne, coin rue du Trésor

(en face du Chateau Frontenac)
Réservations: 694-1876

CREVETTES ET

AMmuse 2L
o«
Entrees chaudes et froide
L J

Nate 1 DAL
1s principau

ASPERGES

Champlain, QUEBE(

418°692:2013

Eb@l lilton International Québe

LA FETE DES MERES

DIMANCHE. 14 MAI

Cette annce
on amene
maman

au HILTON

Surprises
pour ll'\
mamans

Le Croquembroche
BUFFET DE CELEBRATION

ke CAUCUS
BUFF ‘I vl

NS

RESERVATION: 647-

epot nes

2411
ONsaIre pour toutes b valiom

P

[ ACCUEIL.ON PREND CA A COEUR

Feuilleté de homard a la
duxelle de champignons

Bisque de homard

Navarin de homard aux
petits legumes

15%% |

TOUS LES JOURS

FESTIVAL DU HOMARD

1 2955
1 9958

7505
4008

1 homard grille ou bouilli

2 homards grillés ou bouillis

2695

3 homards grillés ou bouillis

(a consommer sur place)

$
1431, Notre-Dame. Ancienne-Lorette 871-5021
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YETTE

A s 9 -

"\erre Matte, du « Cochon Dinfjue «

Pour la féte des Méres

25%

de rabais a

Fia Goer?

tous nos clients
les samedi, dimanche
13 et 14 mai

FESTIVAL

'RESTAURANT |

| LE | ' DU HOMARD
4 PORTUGAIS Ici, I'on féte les mamans
g" WS- comme en Espagne.
gg \ | S0 Reservez des maintenant!
\ / ’ ;
3§ | F o 601, Grande-Allée Est
J de la

529-9458

/ Chevrotiere

N Le Cochon Dingue

Les propriétaires du « Cochon Dingue », Jacques et France
Gauthier, ainsi que Pierre Matte, ont decidé de tenir un festival de
crevettes et d'asperges, durant le mois de mai, a leur établissement

¢ du boulevard Champlain. C'est offert le soir a la carte et, le midi, en
¢ entrée ou comme plat principal

- Les propriétaires ont
{2 Yole »

La

leur

auss: fait l'acquisition du restaurant

qui est situe rue Petit-Champlain, derriéere

N
N RESERVATION
\ /

5291675

|ttt SV o

“}515 u Q. je (
c a F‘- *}« Les noisettes d'agneau 4
vert-pre sauce aigrelette

ou
*’5 d Eu ROPE Le cordon-bleu aux morilles
ou

La grillode de fruits de mer
Ky

27, Ste-Angele au beurre d'ail

Quebec , raettes g

{ ¥ 692-3835 haricofs verts oux Gmondk
8” PREPOSE AU ST um».wwﬂ\xV ""'_‘”_""f
{ A [CTRRRSETT | (02000 inglese 97988
. el
’ ouvert | ednr\nnche e the. tisane
i *,. Bonne Féte des Méres |~ */

Brunch

©  AVOLONTE

Incluant rosbif au jus (92“
: servicea 10h 30 M'bms DE 12 ANS
etai12h30

95

ADULTES

En soirée

des17h

TABLE D'HOTE <

LE Paris-GourMer

Yabte dbite
Fite des Menes

" FINE CUISINE
~ EXONQUE

pour stonner maman et lul foire PlgIsir

BRUNCH

10 n30

BUFFET GASTRONOMIQUE

e J .

Unseul 1195
prix! 6, 95? lmm’*""u" e 12 or

MENU A LA CARTE AUSSI
" DISPONIBLE

TABLE D'HOTE SPECIALE

HOMARD (1'/4 Ib)
15,954

A LA MODE VIETNAMIENNE

incluant enfrée. soupe
cesser! cafe ou the

19,958
73, rue St-Louis, Vieux-Québec
Rés.: 694-0030

Apportez votre vin

814, rue Myrond, Sainte-Foy

Stationnement disponible

527-7832

RESTAURANT CHAMPETRE

(é/ﬁg mfmﬁm

SPECIALITES
Mechoui, cochon de lait, grillades sur charbon de bois

FETE
des

MERES

de 12h a la fermeture

® Table d'hote
a partir de 1 5955

* Une autre terrasse... un environnement agréable!

® Divertissements gratuits pour nos clients:
piscine, pétanque, fers, volley-ball, etc

* Repas pour gens d'affaires a compter de 6,508

Maintenant ouvert
SEUL ou
EN GROUPE
VERRIERES
CHAUFFEES

pouvant accueillir de
1 a 200 personnes

610, chemin d'Olivier, Berniéres. RESERVATIONS: 831-0222

a partir de 2360. CHEMIN STE-FOY, QUEBEC
995 CENTRE INNOVATION
Res.: 651-9222
[ v

L3 GRANDEURS
A TAblE

e
! i
jurant. L uvelle
1e ¢ yuvrir les grandeurs
i r francaise et continentale
- "
\Y N D E L

- P

ES MERES

RESERVATIONS:

%—I FESTIVALDU  [aw O
0 M ARD |3V
f 8,75¢
i 3,; SUPER
m.ara gri “ oU bou 14,95° B.RUNCH

FETE

mard o la parisienne 16,75° s
b ‘78 | DES MERES
( t pétoncles 22°
Homard et ¢,l:?, ;ﬁ/gh:\,ﬂ 228 14,755 adulte

8,755 enfant

Wi
(Vgndénzs

36, céte de la Montagne, Québec
Réservations: 692-0557

692-4868

Le Duche Victoria, 40, Cote du Palais, Quebec (Quebec) GIR 4H8

Fefe de Meres

Ve

cesar et creve Mata

oue por rv,..y‘j" »3I_1! rsch

noise et Nos s
JUMON DOCHE SO
mmes cle torre rmex S/ INe
ix ge Bruxelles - corottas julient
Gatequ au chocoiat
Salade de fruits fros

LE JOUR: FORFAIT FAMILIAL

Repas complet le midi, de 12ha 15h
36955

43955
]4955
8955

Papa -maman et 1 enfant (12 ans et moins)
Papa -maman et 2 enfants (12 ans et moins)
Chaque adulte additionnel

Chaque enfant additionnel (12 ans et moins)

LE SOIR:

Adulte

]7955
10755

Entant (12 ans et moins)
Soir: reservations pour 17hou 20 h

2846, chemin Gomin, Sainte-Foy
50 pieds a I'ouest de Place Laurier

651-6905

i table
1 I'est
i pour la sairée...

Consomme aux profiteroles ou Bonne fete des Meres
potoge garbure ‘
T
Saolode Cesor ou du Chef
Boeuf Wellington ou Medailion - Bourgeols ?

Il sera rouvert d'ici une
Le Lapin Sauté » et il offrir

etablissement juinzaine

a une cul

de jours, sous
nom de
populaire

sine maison a

M Le Chaz

Chaz Lacroix, le propriétaire du
vient d'ajouter a son équipe un nou

Chaz », rue Maguire, a Sillery
eau gerant, Eric (Balou) Dobbs

qui etait autrefois au « Bistango » et « A La Bastille Chez Bahuaud
Le restaurant fétera son cinquieme anniversaire, le 24 mai. M
Lacroix ne chome pas puisqu'il se prépare a ouvrir une « Cage aux

Sports », comme celle de Montreal, aux coins de la 80e Rue et du
boulevard Du Jardin, a Charlesbourg, dans un nouvel édifice qui est

presque termine

B Le Concorde

Le chef exécutif, Nanak Chand et le directeur de la

restauration, Pierre Lemelin commun leur talent pour

réaliser un festival du homard et des asperges blanches, du 15 mai

au 2 juin, au restaurant tournant « |I'Astral I'hotel «

Concorde Voici que Njats que le chelf a m
| ,

I"'asperge

Vig

ont mis en

Loews le
ines ',“)UT Son

ymard ASpic
creme d asperges au

e de poireaux

etc. Les tables

de
lques |
dont le est
d'asperges a la de
homard, I'etuvee de homard et ris de
nomard

sont off

festival theme

mousseline homard
veau a la cren
feuillete d'asperges et ragout de newburg

d'hote aved

ertes au pnx de S_" ')

dessert et breuvage

B Le Faubourg

Le « Faubourg Saint-Honoré » adopte son horaire estival et il sera
ouvert, tous les dimanches, a partir de la féte des Méres. Le chef
Mario Martel, présente a cette occasion un festival gastronomique

mettant en vedette le homard et il continuera a offrir le crustace
sous diverses formes dans ses différentes tables d'hote

B Le Samuel

Le restaurant « Le Samuel », situé 1. Parc Samuel Hwif.mt! préesente
un buffet g annmu.u- a I'occasion de la féte des Meres, demain

le 14 mai, de 11 h a 14 h. Des oeillets seront m\mt:m S aux mamans
et le prix du buffet est de $15.95 pour les adultes et de $8.95 pour les
enfants de 12 ans et moins Deux musiciens du Conservatoire
(clavier clarinette et contrebasse) animeront cette journee speciale
Des tables d'hote sont offertes, le soir. les prix vanant entre $8.95 et
S18.95 et un festival du homard débute en fin de semaine. De puis
fevrier, I'etablissement est la propriété de Marie Bouchard. K: ithy
Chiasson et Francine Samson

; 529-5533
Rifimoine
1210, PLACE GEORGES-V
Une

3

Patisserie

La Dacquoise

réservéee

FL—

Offrez votre coeur a celle
que vous aimez

Donc, vous prenez fout le temps
voulu pour savourer voire repas.

MENU SPECIAL
"7 services”
Escargofs au Pernod ou Hure de

jombon et osperges

=™

de porc @ la normande ou
Assiefte de petoncles ef creveftes
sautes ou beurre

’_.J

o —y

E‘ sortie Maric
Surprise ST—— I\ [
VO/OU'OQ ) -hx.:«z«rq ; P

N G
Sambuca 3045, rue § U
flambe Maricourt l 3

Sainte-Foy poresSou

Cafe, the

\56 -0506

[
Bonne e

Pour toutes e entions
¢

MENU ENTIEREMENT RENOUVELE

Ie Parls Bresl'

590 GRANDE-ALLEE QUEBEC
52 9 -2 2'4 3

PRENEZ LE TEMPS DE LUI DIRE:

U
N
%, “BONNE FETE, MAMAN ! oo,
‘.?', et confiez-nous le reste.. ML
- 0’1‘ avec nos fables d'hotes specioles samedi et dimanche .’0.'

Specialites grilodes el mefs itoliens

PLACE STE-FOY 653-0126
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Offert par le ministére de I'’Education

Perfectionnement pour les professeurs en alimentation

le 'Education . o

IIJAyluq met a 5.}.\;u:\‘ M ’ - ?
l l‘ ’ \

Istere
un stage pratique avec des chefs
el des restaurateurs pour rafrai

hr leurs connaissances

1S enseignants des

— : :
4 fectionnement dans une industrie
|

Htterentes commissions

vaires du Quebec des ’ Dans le cadre de la reforme de

nseignement professionnel, des
tables de concertation ont eté for
mees reunissant des membres de

ndustne, du milieu scolaire et
du mimstere de |'Education pour
discuter des attentes de chacun et
pour batur des nouveaux pro-
grammes. Le ministére redige les
programmes, les enseignants les
valident et la table de concertation

rogrammes de
periectionnement pour leur
permettre de s adapter et de s
recyeler tace a de nouveaux
programmes de formation

protessionnelle. Ces

programmes sont offerts. entre

wtres, aux professeurs du
secteur de 'alimentation. de

hotellerie et de la ’ reunit de nouveau pour én
restauration [ ‘ prendre connaissance. Clest Je
! |  Processus quon a suvi pour le
— { cours de cuisine d'etablissement
el Ce sera le meme pour les cours
| de paussene, charcutenie, bouche
‘ ¢t service de restauration
Tout le secteur de la formaton | | ous ces bouleversements re
professionnelle est en profonde l | sentent un defi de taille pour
mut; nm” avec la réforme du mi- ‘ les professeurs. 1s dowvent assimi
istre Claude Ryan, explique Guy ’ ler de nouveaux programmes et se
Auclair agent de -0\0u|; peme nt ' FESSOUrcer pour etre en me \lln‘dt'
pedagogique, a la Direction de la PPy T | » repondre adequatement aux  at
formation pv'v\h'\\lnn"n'!it du m Guy Auclair participe activement a la mise en place des programmes de perfectionnement pour les professeurs tentes de leurs eleves et du monde
nistére de I'Education du Québec de 'industne. 1ls sont responsa
Le secteur de l'alimentation n'é- Dans ce cadre. le ministére of recemment, a l'éecole Wilbrod 1 Montreal et ils porteront sur les stons scolarres. Les profess Dl de la tormanion des futurs
chappe pas a ces bouleversements  fre aux enseignants. sur une base Bherer, le premier seminaire de entremets, la cuisine d'établisse- peuvent bheneficier d'une professionnels de la restauration
el un nouveau cours en cuisine facultative, des programmes de perfechonnement offert par lem ment (presentahion du nouveau deuxieme mise a jour er i et Dieu sant que le milieu en a un
d'etablissement entrera en vi pe onnement technique et pé nistere et suivi par une vingraine programme et comment [‘utiliser) rant eux-memes un projet de per urgent besoin!
gueur en septembre 1989. C'est dagogiq jue [ es patissiers de d'enseignants d'un peu partout a ['hygiene et la salubrité ainsi que
un cours a temps plein de 1,200 J'Ecole nationale supérieure de la travers le Quebec la cuisine actuelle. Le ministere fi : Créperie-Restaurant
heures qui sera le méme pour le patissene, de la confisene, de la Ces seéminaires. d'une duree nance la moitie du programme o
secteur regulier et pour les glacerie et de la chocolaterie d'Ys d'une trentaine d'heures en une fout seul et il partage les frais de gu iBetlt
idultes singeaux, en France, ont animé semaine, sont donnés a Québec et l'autre moitie avec les commis

Au coeur de laville.. - LE RESTAURANT Nous vous ofrons @ln mreton

:’Jguc:%u&i:eur:iﬁisndron pour \x&"f ik L'EVENTAIL QE L'ORIENT MENU DE LA FETE DES MERES
m || ‘@ ? ﬁ( FLEUR DE NHA TRANG

partums vietnamien

3
i MAINTENANT
2 ADRESSES:

LEVIS: 10, avenue Begin

QUEBEC: 595. Grande-Aliee Est B R U N C H

Bien siir! Mous vous
offromy lowgours molre
speccalile les erépes

dans loules lewns parures

Et foujours au
815, avenue Cartier
Res : 522-2031

Table d’hote
8 choix 995$

a partirde
tous les soirs

Nes

BRUNCH

Ph30a15h
1405 ) 1 o5§
s R B ranionT odultes oge d'or

.. 1029, rue St-Jean 2620, boul. Laurier 655, Grande-Allée Est
694-0758 653-6051 525-6904

833-4114

Diner pour
gens d'affaires

15 choix Incluant soupe, 54] s %

entree, plat principal,
dessert, cafe

Heures d'ouverture: b .
11h 30 a 14 h du lundi au vendredi / 6& JM’—
17ha 23 h tous les soirs Sa - -

CUISINE FRANCAISE ET QUEBECOISE

Fefe des MereS
FESTIVAL

Julie gorrier DU HQMARD fete 3

Yvan Fortin romagalanage 4758 des Meéres

E

% JIACRE

TABLE D'HOTE
FETE DES MERES

/

Clienes

A NOTRE TABLE D'HOTE

accompagneront 258 a partirde 9h 30
harmonieusement vos homaord
repas ainsi que les jeudis . nt thé o ] 095S adultes 795500107\"

vendredis et samedis soir

102, boul. St-Cyrille Ouest

quoss _ - - . ~ (coin Cartier), Québec
I TABLE D’HOTE 529-4340

Le Fiacre a Beauport

205 (14 mai) 327, boul. Ste-Anne, Beauport Réservations: 667-3232

Le fondant de foie Le ller ae saumon
24"¢ au moulin Yoyl =id ok
24’“ ou P
Le nid de crevettes, bordelaise
pdl(fl (a/de t(ed mm squce cocktail ’ : " 0
Ouvertdes 17h Le velouteé du meunier Desserts du chariot - The. café

Homard au court-bouillon

Navarin de homard aux petits léqumes
Homard froid, mayonnaise et ses garnitures
Demi homard et filet de boeuf
incluant:

bisque de homard
gdessert et cate

RESERVATIONS 663-2877
Manoir Montmorency

2490, avenue Royale Bea

le dimanche 14 mai 89

754, chemin Royal, Saint-Laurent, 1.0. - Réservations: 829-3888

e ocent
= 4

1276, av. Maguire

Nicolall » BRUNCH

o@@m’

a I'hotel Chateau Mont Sainte-Anne
17.508 adulte De 10n30
l 508 age d'or i 14h00

\ SOU‘PER LES SAMEDIS-HOMARDS DU MANOIR

nnrt
.'Pr'

HOTFEI de 17h a 22h Notre festival comprend une bisque de homard,
it e . Prix de des homards* servis thermidor, grillés ou
SAINTE-ANNE 21.508 3 255 bouillis, des salades variées ainsi que
" ~1.50% a 2D.50% le chariot de patisseries
£ A Mont Ste-Anne e ;.".."\\ | Nos samedis-homards vous sont offerts a /
# GRAND Beaspre. Québec (A 5 Vaiable les samedis 13, 20, 27 mai et 3 ui 3’ 955
Pour t r = -~ 2
PETIT DEJEUNER et réservy * { \- l; - | * Limite de 3 homards par personne a étre consommes sur place
Féte des Meres (418) 827-5211 Y .
‘ " - Tant qu’'a vous offrir un festin de roi, e &
et now 1" dans un décor invitant, pourquoi ne pas

':", ‘\n
) . Notre forfait-homard comprend le repas

et le coucher. Seuiement.7 &
. A (Prix par personne par jour 05 (M

en occupation gouble taxe

4 “ﬁ ﬁ prolonger ie plaisir, et rester avec nous?

- "9;55

/ ; { - et service inclus)
| : ,,'{ - T . - ] s
‘,, B IA": ‘I;\N( )IR l)l ' IA./\(A l)"zla‘\(!l‘z
BAR-BISTROT i/ | ' ! ' HOTEL DE vnuscmune ET CENTRE DE CONGRES
298, nue(ﬂév)ustz-.;f;;r;ooueeec LAC DELAGE ¢ C

RESERVATIONS (4I8)848 ZSSI I 800 463 2841
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s

En ce dimanche spécial...

Pour festoyer,
Nnous vous suggerons notre

FESTIVAL DU HOMARD

ou encore notre

MENU A LA CARTE

tres elabore

AR,

STE-FOY

Boul Llaurier Ste-fFoy

Rés.: 658-3644

Y000

Hebergemen!, restouration, bar, piscine
Mmeatre d'ete o proximite, bonquet. reception
seminaire . tout est pense pour que vous
fassiez un beau sejour!

BRUNCH de la FETE des MERES

ler servicea10h 30
2e servicea12h 30

Enfant moins de 12 ans
6503

rae la fete des Meres

.
Adulte

f\ 1 295$

FORFAIT REPOS

Incluant la chambre pour 2 soirs, 2 soupers,
2 petits déjeuners.

Mai - juin - septembre - octobre

189°

pour deux personnes

LA FONDUE A SON MEILLEUR
durant les mois de mal, juin, septembre et octobre.
Fondue chinoi ! F X fr
e 13700 Trmomfee yoess

incivant potage, dessert, the ou cafe Avolonte
Nomard ef moules les fins de semoine

St-Jean-Port-Joli, Route panoramique 132
Res.: (418) 598-6455 ou 1-800-463-7045

“‘m,";’

: ‘/\
LE SAINT
AMOUR

PAVILLON JARDIN

RESTATLRANTET PAAVHLON JARDIN LE SAINT AV R

Quelques curiosités italiennes

L. Ttalie no verllera

towjours, du moins, quant a

us emen

W00, SUES-)e bien souvent

Impressionne par la
decouvene de nouveaux
produits ou fa revelation

|

d inlormations qu elle nous

fournit

imateurs de vins ignorent
ce vin aux multiples
produit en
ine, tout autour de la superbe
qu est Florence. On
nait bien aussi les Valpolicel

gulierement offerts aux
nts de la SAQ. On est un peu

familier avec les Vernac
mails on consomme
ulierement le Lachrvma

e Chianti

nplaires Tos

Hig-musee

1 Dlancs

Chnisti, sans doute plus a cause
du nom que du vin proprement
dit et bien d'autres belles
bouteilles

Mais il y a plus

Comme la plupart des pays vi

ticoles, I'ltalie offre aussi plu
eurs produits qui sortent de
rdinaire. Pour n'en nommer
que quelques-uns, je cite : « Vin
Santo Marsala », « Barolo
Grappa Maraschino » et
ien dautres encore. Nous pou
ons. parfois, acheter 'un ou
Fautre, au Quebec. Par contre

pour certains amateurs, ce peut
ditficile de decider d'expen
menter un vin ou liqueur
(u on ne connait pas. J'ai pense
ipres un bref sejour en Italie, en
donner quelques
notes sur bouteilles ita
liennes qui ne sont pas que des
curiosites mais souvent de belles
valeurs
Vin Santo

La Toscane
region productrice de
d'appellation en ltalie)
apres la Venetie, en volume, et le
Piemont, en notoriete. Or, parmi
les produits toscans, le Vini San
to detient une place bien particu
nere d proprement
parler, un vin de consommation
courante, C'est plutot un vin de
dessert. Meme
pourrait etre un
st on fait du vin Santo
en ltalie
cette tradition
repandue

Il n'y a pas un producteur ni
un negociant qui n ait en reserve
de vin Santo et surtout son chais
pecial pour elaborer ce vin qui

elre
une

wvril, vous

(i.‘\

la deuxieme
DO

est

(classe

Ce nest pas

!‘lln'
iperit

partols, ce
Meme
ailleurs
loscane

c'est en que

est o surtout

tallennes qu'on trouve a Quebec

demande des soir
Ires peu

sOont Ccor

Dans le petit guide de poche des

'

vins italiens, on en deéenombre
une vingtaine de marques
environ

Produit surtout
« Malvasia
le vin Santo est rouge

avel

et le 'r'e-hhl.mn

st de couleur ambree lLe vin
Santo a obtenu la DOX
quelgues annee

l eSS raisins recolles ont pas
serilles, c’est-a-dire qu'on les
laisse se dessecher a 'air. Pour
ce faire, on SUSPe nd les grosses
grappes entieres a des crochets
de metal, dans une piece tou

jours situee au niveau e

eleve, sous les toits, des install

il
tions vinicoles. Ces grande

salles sont munies d'ouvertures

qu'on ne ferme jamais, de sorte
qu’en ete, comme on est sous les
toits non 1soles, 1l v fan

chaud et I'hiver la temperature

est par ailleurs tres hasse

les gr \ppes de raisins pa
peut-etre 1
maois ainst, en plemn courant d'a
et perdront une forte

de leur eau de constin

ront

proportio

Hion

obtiendront une neentration
des sucres et un degre d'alcool
eleve. Les raisins sont presses et
le jus obtenu est enferme dans
des caratelh (petits barils)
scelles et entasses dans cette

vaste piece ou, a leur

ettels

subiront les

ments assez marques de tempe
rature. On les v laissera pendant
au moins trois an voire, pat
fois Jusqu a cing ans

Le resultat est surprenant
411-\ VINSs Corses
noONCees que
un peu

d on fan

Irop puissantes

quan 1 part des

KX '.sl;mmm

Chardes bai”dilSC |

)

MESSAGE D'INTERET MATERNEL!

A l'occasion de la féte des Meres,

notre equipe vous

prepare un festin a la hauteur de votre statut. Le brunch
du midi et la table d’'hote du soir prepares en votre hon-
neur viendront ajouter I'étincelle a votre journee. A vous
d'insister pour le Charles Baillairgé. Priere de reserver

BRUNCH: Claude Paquet au piano

opera populaire avec le

SOUPER: TRIO LY

RIQUE DE QUEBEC

_HOTEI
Q (TARENDON

"

57. rue Sainte-Anne, Quebec

692-2480

s particuliers

nmercialises

la ;nlll[m!?
du temps. mais on en trouve aus

plus

mais

tour, ils

des change-

dux saveurs pro
certams trouveront
mais

y Choses

on trouve beaucoup d'attrait a
deguster lentement, avec un des-
sert de choix, ce produit qu* a
mis tant de temps a se faire. On
€n consomme peu, puisque le
vin atteint facilement sans ajout
d'alcool, les 17 ou 18
Il v eut un vin Santo (MV
$20.20) DOC, Pomino de Fresco-
baldi, 1981. Mais quand vous li-
rez ces lignes, il n'‘en restera
sans doute plus. Si on en deman-
de regulierement, peut-étre reus
sira-t-on a faire renouveler la
commande
Le Marsala
On a eu longtemps, sur les ta-
blettes de la SAQ, un seul Mar-
sala, dit « all’ vovo », c'est-a-dire
1 l'oeuf ». Or, ce vin de liqueur
nest vraiment pas le produit qui
mette en valeur les vrais « Mar-
sala ». 1l s'agit d’'une autre DOC,
produite en Sicile. C'est un port
sicilien, Marsala (en arabe
« Marsh-el-Allah » ou « Rade-de-
Dieu ») situé a l'extréemite ouest
de T'ile, qui donne son nom au
vin
Le Marsala, le vrai, est tres
diversifié. Son gout est chaleu-
reux, tres marqueé par le raisin
surmuri. En cours de fermenta-
tion, comme cela se pratique
dans la plupart des vins de li-
queurs, on ajoute une certaine
quantite dalcool fin, pour arre-
ter la fermentation. Ceci con-
serve une partie du sucre resi-
duel et augmente la teneur en
alcool. Il v a quelques Marsala,
au Quebec, qui font 18°. Celui
all'uovo » », coute $8.80. Mais
le meilleur, a mon sens, plus sec,
plus fruite et d'une bonne lon-
gueur en bouche, le Vecchioflo-
rio, Marsala Superiore DOC (SR
$9.55). A la Maison des vins
ces temps-ci, on offre un autre
Marsala Vergine, le Pelligrino

Vecchia Riserva ($15.80) que
n'ai pas goute
La Grappa

Il s'agit d'une eau-de-vie ela
boree avec la rafle (la grappe) du
raisin qui a deja ete pressee. On

residu appele

tout. Le

arrose le

marg
Jus obtenu est distille et on en
tire un alcool
agressif, selon la qualite et la
nesse du produit de base En
France, ce ty ped alcool

mar justement. Il n'y
qu une Grappa. au Quebec
al pourtant bu de splendides en

dUSNS

el on ;|[Q‘\\r- e

s appelle

| en

Italie, elaborees avec des ce
pages selectionnes Moscato
« Barolo », etc. C'est ce type de
produits que nous devrions
avorr
Ne les ratez pas

Voici quelques vins dont le

rapport qualité prix est intéres-
sant. Je ne donne pas de com
mentaires pour avoir plus de pla-
ce. J'ai bu vins et je les
recommande : Cotes-du-Rhone
AC 1986 ou 1987 de Quinson
(SR $7.50). Avec votre ho-
mard, le Ch. des Tuileries, AC
Bordeaux (SR $7.70). Le 10e
cru de Beaujolais Regnie AC
1988 de Mommessin
disponible (SR — §11.10)
perbe champagne Claude Du-
bois de Venteuil, Epernay (M\
— $27.10) et un incomparable
Bordeaux blanc Ch La Louviere,
AC Pressac-Leognan 1987 de

ces

est aussi

Un su-

Lurton (MV $19.50). Enfin un
vin italien de classe : Pomino
DOC 1985. Tenuta di Pomino
Frescobaldi (MV — $17.55). Lar-
ge soif !
Troisieme Edition

Le Concours du cadet som-

melier du Queébec, organisé de-
puis trois ans par I'Ecole Marie-
Rivier, a Drummondville, aura
lieu le 22 mai prochain. Pour
plus de renseignements, on peut
communiquer avec le coordon-
nateur du concours, M. Claude
Turmel : 819-474-5550. Plusieurs
jeunes de la region de Québec y
ont fait leurs marques par le
passe
Un visiteur illustre

Max Leglise, fort connu com-
me specialiste de la « degusta-
tion » sera a Quebec, le 23 mai a
19 h, au Cercle des vovageurs
225, rue Saint-Jean. |l y aura
conference, degustation de vins
de Bourgogne, etc..C'est au prix
de $35 a regler sur place. Cette
soiree organisee par Jules

2

Roiseux (524-335-3452)
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UNE DELICIEUSE FACON
DE LUI DIRE

o

e Caime
7}{4;%4“
INVITEZ-LA

AU BRUNCH
FETE DES MERES

. DUROUSSILLON QUEBEC

DE10h30a14h30

1495 695 1195

ENFANT Je AGE

METTANT EN VEDETTE, . (™o de 12ans

28 2 la mousseline de homard
e jambon aux asperges fraiches

de boeu! rotl A la moelle

Ainsi que toute |a variote de vos plats favoris chauds ou froids

»
ot 1AM
\ EUE ;
\‘;_;‘V'»\DQ S {\»““‘S
« "F,S QS
AW ,.\;\\ E X
NG GRAVEY ED&RS
< 3\%\(‘
oARFUNS PAR ADULTE
Truites farc
p Roulades d
i:; ’S‘SIRI' € Saute de veau printanier
SPECIAL Oeufs Norentines en barquettes
POUR L'OCCASION ST T
POUR RESERVATION

ROUSSILLOJY

EBEC

330, RUE DE LA COURONNE, QUEBEC 649-1919

2800, boul. Launer
Samnte-Foy

Reéservations

658-4303

La fine fler des
realawrants pour la
Fete des Menes

tete Q tete ou ef

Imille. votre repas serg
able  Maoman

pecieg nNoOS

Hont

ONs. alle gorgderng

June invitghon au Cafe

Une rose sero offerte
a foutes les mamans

Cuisine frangaise
Vos hotes: Jose et Franco

Chansonniers fous les soirs

66, rue Saint-Louls
Vieux-Quebec
RESERVATIONS: 694-9626
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MURDOCHVILLE Anita et Ghislain Fortin n’auraient jamais
Cru que leur pelouse puisse otre ur wur dangereuse pour leur
Sanie
m———
Nous allons prélever une cou-

ne de gazon, nettover, ensemen-

€r de nouveau, refaire des cld
Pourtant, cet éte, la pelouse des tures que nous aurons endom-
Fortin, a I'instar de celles de pres- Magees et meéme planter un ou

4

Isins de deux arbres s necessaire ». a re-

velé Richard Faucher, gerant de la

que tous leurs

celte

1 ]
ville de la Gaspésie. sera enlevee
ff

€t on épandra un nouveau gazor raffinene de la Mine Gaspe
"HL.‘TQU'. Parce que le s« 1
tient un niveau trop eleve de¢ La preuve a ete laile q‘ur ce
plomb piomb provenait de la raffinene
¥
r
|
-_—
-~
-y
-
- . >

75
L
" "‘L.

s

BN
. -
Anita Fortin, en compagnie de son époux Ghislain, explique qu'une couche
de la partie contaminee du sol sera enlevee et que le gazon sera remplace
sur leur terrain et sur la plupart des proprietés de la ville

LES INFORMATIONS GENERALES

Pelouse dangereuse pour la santé 2 Murdochville

Noranda qui a traiteé, depuis plus
de 30 ans, du minera: a fortes te-
neurs en plomb

Des programmes gouverne-
mentaux d assainissement des
sols ont deja éte appliques dans
es regions de 1 et Winni-
peg, aux alentours de raffinenes
ou d'affinenes. Pour ce qui est de
la Mine Gaspe, c'est la premiére
fois qu une compagnie pnivee, au
Canada, tente volontairement de
nettoyer le plomb qu'elle a de-
verse dans 'environnement, affir-
me M. Faucher et Mme Pamela
Stokes, ex-vice-presidente de la
Commission royale d'enquéte sur
le plomb dans l'environnement,
qui a siege en 1986

wonto

Le projet de cinq ans, au colt
de $1 million, a été accueilli de
facon mitige par les observateurs
et les citoyens de Murdochville

«lls font preuve d'un grand
sens des responsabilités en proce-
dant a ce nettoyage sans qu'ils
soient forces de le faire », affirme
Mme Stokes
Action trop draconienne ”

Elle se demande toutefois s'il
est indispensable d'adopter des
mesures aussi draconiennes

« L'enlevement du sol de surfa-
ce devrait constituer une mesure
de dernier recours, croit-elle
C'est un procedé qui perturbe
I'action de la nature et, dans cer-
tains cas, ce procede ne se justifie
pas scientinquement

M. Faucher rappelle que No-
randa a commence a prélever et a
analyser des echantillons de sol, a
Murdochville, apres 1981, alors
qu'une etude de |'université Laval
demontrait la présence de plomb
dans I'environnement

En 1986, la Commission royale
saisi de ce probléeme recomman-

sol ne depasse pas 500 parties par
milion (ppm) dans les quartiers
residentiels et les potagers

A Murdochwille, a 700 kilome-
tres au nord-est de Quebec, les
echantillons préleves contenaient
en moyenne de SO0 a 600 ppm de
plomb. Dans les endroits plus pres
de la rafinene, surtout a
d'un kilomeétre au nord
l'usine, les niveaux
Jusqua 1,200 ppm

moins

ouest de

atteignaient

« Nous faisons du travai
ventif, souligne M. Faucher. Il n'y
a aucun danger. Il faudrait avaler
une partie de ce sol pour qu'il pre
sente reellement un danger
Analyses de sang

La compagnie invite ses em-
ployés a subir des analyses san
guines a ses frais, mais n
aucune offre semblable aux resi
dants de Murdochwville. Flle sou
tient qu’il s'agit 1a de la responsa
bilité des services de sante

nre-
pre

1 SOUmMis

Anita Fortin, dont la résidence
est la plus rapprochée de
accueille avec joie le programme
de prelévement de la
surface

a mne

terre de

« J'avais besoin d'une nouvelle

pelouse, de toute facon », affirme
cette femme qui est porte-parole
d'un comite des citoyens

Son epoux, Ghislain, qui a tra-

vaille en qualite de meécanicien
durant 22 ans a la mine voisine
dit avoir eté temoin des effets de
I'empoisonnement au plomb chez

ses camarades de travail

Connaissez-vous le meilleur
reméde pour calmer le
stress et soigner vos

fatigues?

‘est la

THALASSOTHERAPIE

C-

1

IS ressembient a des Au debut des annees 80, No
gues - is sont perpetuellement fa randa avait fait pression pour
ngues, ont des maux de téte blackbouler un projet legislanf du
SOUlgne Quebec visant a reduire de 50 °

Ce sont outefois les ¢ vant 9% es emissions de d
QUI SONT 1€ DIUS exXPOses aux effets \Vde de soufre
netastes du mt hrme nathy Dey s lors, selon M. Walker
LOooper, Qe i Lanadian rnwvir Noranda a modifie sd ;‘\"‘ fique en
nenta AW Association, un orga e domaimne et a redull ses emis
nisme torontos ns a un niveau infeneur a celul

Le 1 b anvahit « etait legalement impose
ment [ environnement. On le re Ld compagnie a non seulement
trouve dans l'air, 'eau, la pous respecte les 'Tmes imposees
siere. la salete et les aliments Nals ¢lle a redult encore pius ses

SSONS poliuantes en converts

>eion elle i ¢1@ Prouve
\jv'\ niveaux eieves de pilomt uan int €S FazZ emis en ac ""
€ Sang des enfants f e
les difficultes d'audn el Je Ld compagnie se vante mamn
‘tn'ffx ences mentales e Nt d assumer ses responsahn
Comment prevenir tes environnementales. Elle a ef

Les enfants dowvent s« 1VE fectue un virage de 180 \f(‘k'f('”\ \
frequemment les mains chapitre, soutient M. Walker
avant de manger, pour re M. Ghislain Fortin croit toute

ngestion de plomb, s fHent I jue ces amehoratnons ne sont
Mme ( ooper msantes

Bruce Walker. de la Societs orsque le vent souffle vers la
pour Vaincre la Pollution, a Mont \ n bhagne dans un nuage aci
real. ne se \\,"V‘H"\\f pas de la d¢ ! dut Il vous brule la gorge el
sion de Noranda de nettover |'er provoque des maux  d'estomac
vironnement de Murdochville 1wide de r brule egalement la
rappelant que la compagnie a peinture des autos et des maisons
adopté plusieurs programmes Le plomb represente un pro
méme type, au cours des de eme grave, mais on peut le con
meres annees, afin d'ameliore: troler. Je crois que 'acide repre
son image aupres des tenants de ente un probleme plus grave, car
la protection de 'environnement n ne peut le controler

CLUB ROTARY QUEBEC

DINER- /
CONFERENCE

CONFERENCE
srte 19 MAI
FRCE 1989

dait que le taux de plomb dans le

C’EST LE TEMPS

LES

Vous trouverez a I'une ou l'autre de
nos 3 pepinieres tous les arbres
ornementaux ou fruitiers que vous

desirez. lls sont disponi
moyen ou gros calibres

superieure. Venez choisir parmi les

* bouleaux
. €rables

« frénes

* pommiers

« Sorbiers des oiseaux

« tilleuls
« aubépines
« Vinaigriers

et plusieurs autres variétés.

Le choix est grand.

DE PLANTER

ARBRES

bles en petit,
et de qualite

Achetez du producteur et épargnez.

Des cedres a haies par milliers. Plus de 10000
en inventaire. Trois grandeurs disponibles
® 3a4dpieds e 4a5pieds
® 5piedsetplus
Venez vorr le tres grand choix et les prix imbattables.
Plusieurs variétés de plantes a haies disponibles

Tout pour le jardinage

et la décoration: arbres, arbustes, coniféeres,

fleurs, engrais, insecticides, accessoires de jardinage, aménage-

ment paysager.

MORALDO -

ETFILS INC.

Quvert du lundi au vendredi jusqu'a 20h
samedi et dimanche, jusqu'a 17h

UN SEUL NOM ET 3 ADRESSES:
CHARLESBOURG-QUEST
1300, boul. Saint-Joseph, tél.: 628-9440

CAP-ROUGE
4078, chemin Saint-Louis, tél.: 656-6539

SAINT-AUGUSTIN
@0. Route 138, tél.: 878-3808 /

l BOTANIX

\

<TA |

PASPEBIAC

Bains a I'eau de mer
enveloppement d algues
massage therapeutique

Le bonheur
dans un somptueux manoir 19¢e sié
cle sur 15 acres de terran ame
nage au bord de la mer

“Ou vous vous laisserez vivre
OUVERT TOUTE L'ANNEE

AUBERGE DU PARC

Brochure

1-800-463-0890

M. Robert Normand

1 y
3

Conterencier invite

ra M. Adrien D. Pouliot

Prasident et chef de I'exploitation
CFCF Inc. Montreal

Le mardi 16 mai 1989 4 12h30
Endroit: Chateau Frontenac
Cout du repas: 13%

Pour réservations

M. Jacques De Serres
656-9415

PLACE LEBOURGNEUF

LE PREMIER CENTRE DESIGN A QUEBEC PRESENTE

4 .

Du 10 au 20 MAI

Aux heures d'affaires du centre commercial

LA 8e EDITION DU SALON

dr2

“Patios

MEUBLES DE JARDIN « SOLARIUMS
GAZEBOS « BARBECUES

CLOTURES « PORTES ET FENETRES
CABANONS « TONDEUSES

FONTAINES, BASSINS ET JETS D'EAU
ENTRETIEN ET REPARATION DE PISCINES
CREUSEES ET HORS TERRE

SPA ET PLANTES EXOTIQUES
DEMONSTRATIONS D'ART FLORAL

LES AMIS DU JARDIN VAN DEN HENDE

A GAGNER!

GARDE-ROBE ESTIVALE

ENSEMBLE PATIO

BARBECUE DE 60 000 BTU

3 CHAISES DE PLAGE AVEC PARASOL

VALEUR
TOTALE DE

3 2158,

TIRAGE LE 20 MAI
REGLEMENTS SUR PLACE

COLLABORATION:

BELLES PLANTES-CASTOR BRICOLEUR
IKEA - DIX VERSIONS - COMPLICITE -
ECCETERA - L'ENSEIGNE DU CUIR - LiZ ROSERT
G DU BEAU - LECLERC CHAUSSURES
CHAUSSURES ERICA-FEMINIPRIX - PRESAGE

5500, BOUL. DES GRADINS, QUEBEC 628-8602
INTERSECTION BOUL. LAURENTIEN (73) ET AUTOROUTE DE LA CAPITALE

7




Chaque nouveau Canadien enrichit notre potentiel en tant

que pays, amnsi que nos perspectives davenir. En tant que

Canadiens, on comprendra notre admiration pour la jeu-

nesse du Canada. Notre pavs est encore jeune. Et chaque

aventure qui survient ajoute une page a notre histoire.

lovota a propos¢ au Canada une nouvelle aventure.

[Lusine de Cambridge, en Ontario, n'est que la derniére
preuve de l'engagement a long terme qula pris Tovota face
au Canada et aux Canadiens. Plus de 400 millions de dollars
¢t des centaines de milliers d’heures-hommes ont ¢ét¢é inves

ts. Congue pour produire des lovota Corolla, cette usine

constitue le summum de la construction automobile.
\oiCl une entreprise qui servira notre génération et
celles de lavenir.

Mais quiest-ce qui a attiré ces investissements au

Canadaz Notre plus grande ressource naturelle : nos gens.

[T est déja évident quau Canada, comme au Japon, les
generations successives trouveront chez Tovota un sens de
lengagement : pas seule-
ment a Cambridge,
mais d'un bout a

autre du pays.

Québec, Le Soleil, samedi 13 mal 1989
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