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La Société Coopérative Agricole

des Fromagers de Québec
61-63 Rue William 61-63

NOTE.—La Société n'achete aucun des produits agricoles: elle les vend simplement pour
le compte de ses membres.  Les prix que nous donnons sont ceux qui ont été obtenus du
rant la semaine finissant a la date que porte le Bulletin,

SEMAINE DU 14 OCTOBRE

No 1 ) No
Marché irés ferme. 1Y |
sont relativement peu cons

Arrivages du ler mai jusqu'd date: 419,751 boites; date correspondante 1915 :

327,74+ boites
FROMAGE

bulletin, les arrivages

No 1 Blanc
No 1 Coloré

Le taux des a SUCTTe & gt
ce qui a 6été cause de la de ¢ Dhaisse

Arrivages du ler mai jusqu'i date: 1,830,711 boites; date correspondante 1913
1,667,973 hoites.
Poules No 1 (choix) ¢ No 2 18 No o
Poulets ¢ X s No i 154 No 2 Itily
Dindes No 1 2 No 2 1
Canards No 1 15¢ Np 2 13

PIGEONS: e L Corea

Les volailles de o ¢ interi me on le abondanee sur le marche, et se
vendent difi I belle qualité se vendent i ts ferme.
Strictement frais . '} No |

ILIVRE A MONTREAL)
Marché triés ferme et & la havsse pour les eeuls strictement frais. On prévoit une
autre hausse des aenfs de cetie qualitd,
Arrivages du ler mai jusqu'ia date : 425,005 3 date correspondante 1915 @ 308,611,

e E

No d 8lelalivre

jaunes, No 1 Sie la livre

lanches No 2 8ie |

I 9elalivre

on rouge” (red Kids O¢ 1a hvre

Marché trés ferme et i la hausse, surtont pour les féves blanches trices & la main.

MIEL

Miel en rayons: 1‘-|‘-'Ii‘-|1' \ 1 N 14« Aiel extrait: Blane No } ¢
L : No imbiré Ne lic T v % No ? (ou amlré No 1) Tk
i o o No 3 No2) (- “ No?)
TS e Brun No | .
L e " No2 LD
Lalie |10 Sl NG S

Aucun changement dans les prix,
NOTE
Nous tenons A ne recevolr les volullles vivantes que dans les quatre premlers jours de In

semulne, Les ventes ne se font que tris diffiellement les deus derniers jours,

Sur chague article expédié, le nom et 'adresse de In Société dolvent étre corlts tres Hsible-
ment, On ne doit pns non plus oublier de mentionner e nom de expéditeur,

Chnque semalne, nous recevons des prodults dont nous ne connalssons pns In provenanee .
Dans ce eas, Il nous est absolument lmpossible de falee les romises,

Montréal, le 11 octobre 1916.



LA VENTE DES VOLAILLES

Des dens principes que nous indiquions
dans un précédent article comme étant

I; base de L coopération agricole, sa-
s o suppression des intermédiaires et
Famclioravion de la qualité, il nous semble
certains expedite ||:- e illes ont
completement oublié le cirnm: qui- pour-
tant, & noire point de voe, est le plus im-
portant.  Car faire de la n-u]n'-:'uir-:l pour
vendre des produits de mauvadse qualite,
e vaut veaiment pas laopeine, Les
cultivicteurs doivent dabord commence:
par avoir des  produits  supéricurs et
ensuite 8¢ Joindre ensemble  pour, au
oven de la coopdration, en obtenir la
leine  valeur,

Or nous avons recu ces dernicres se-
ines, en plus grande  quantité que
ibitude, de Lo volaille de mauviise
alite, Peut-Cure les prix que nous
avons obtenns sont encore ~t]1n| urs i
ceux que les expdditeurs auratent pu
avoir dans les campagnes, mais ce n'est
i le but gue nous visons,  Notre
bition est d'obtenir les meilleurs prix
produits  de

|“-=i| des, mais pour  des
wre l]1l<||1'1n‘-.

Le marché est actuellement encombrd
de volailles maigres, parce gque les culti-
viateurs semblent ANNICUN e \l-l:fni:
Sen déharrasser 3 tout prix, Or il ne
nous rait pas que cette décision soit
justifice. 1 est vrai que la récolie des
srains servant A la nourriture des volailles
est, surtont en certains districts, presque

|il-!ll']lil‘l', I|'l|.l'|| I'l'll‘l-l{llllh'l' cetle nour-
riture cotite tres cher. Sous les cireons
tances, il vaut micux, se dit-on, se défaire
immcdintement de ses volailles pour o
qu'on en peut obtenir plurde que de les
ngraisser.  Mais avant d'en arriver G
parcille conclusion, a-t-on pris soin de
"établiv par un strict caleul 72 Pour nous
il nous semble évident que, méme au
priv du grain, il v a trop d'éeart entre les
priv des volailles maigres et celui des
volailles grasses, pour qu'il n'v ait pas
v antage Jomettre sur le o marché des
lll._\ld'l‘-‘ll"- A cette sad=on
speciadement o le marehe est littéralde-
ment encombrd, Jes volailles de qualite
i cure ne vendent gquth perte,
Les avienlteurs ne deveaient pas non
plus  oublier  deux points  importants,
Clest d'abord que des volailles
ont plus de poids et qu'elles se v
4 meilleur prix. 1 v a done double
profit i u'mllt- celles- li phutdr que dan-
tres. Ensuite, c'est quii une difiérence de
prix ordinaire, cela paic micux de vendre
des vol; wlles en Hssees e s \tl|-ll||l.‘r~
maigres,  Mais ce sera cette anndée plus
avantageux: encore gue d'habitude.  Car
précisément 5 cause de idce, pour nous
malhcureuse, quiont cn les cultivateurs
de se défaire an Plhus 6 de lenrs volailles,
clles seront trés rares a4 automne et

celles de belle qualité commanderont des
prix. encore plus Clevés que d’habitude.
Le cott de la nourriture nécessaire
Pengraissement sera done refait en peu
e tenps,

A part ces raisons capitales, nous en
avons plusicurs autres pour ne pas rece-
voir des produits de maovaise qualité. En
fidre la vente nous impose une tiche ardue
ot absolument  ingrate,  Elle  nécessite
toujours un temps  considérable, t|l|.llll.[
les démarches ne sont pas souvent inu-
tiles. De plus la société y compromet son
o, IIln i toujours ¢té reconnue jus-
qulici pour vendre des produits de pre-
micre  qualité. Mais 4 en r||.|:||pulu
en trop grand nombre de mauvaise qua-
lite, sa réputation en souffrira au grand
détriment de ses membres,

Il nous fant encore ajouter qu'en ven-
dant des produits de |11|u\.i| ¢ qualité,
ivariiblement la i e donne pas
satisfaction ni a4 'ac Iuhm ni G lexpe-
diteur.  Lacheteur encore n'en dira trop
rien, s'il voit jonr de s'en défaire & assez
bon compte. Mais Pexpéditeur qui croit
toujours avoir expédic ce qu'il peut vy
avoir de micux ! ne nous ménage pas.
I ot voir certaines lettres plus ou moins
acerbes pour en juger, 1 n'en est pas
moins remarquable que les gens qui sont
satisfaits de lenrs relations avee nous sont
ceux quioen géndéral nous expédient des
produits de choix, tandis que les repro-
ches et les invectives nous viennent tou-
jours de ceux qui n'expédient que des
nuinvais produits,

Ce ‘-ll.t bientor le temps  d'expédier
des volailles abattus,  Les  remarques
que nous venons de faire sTappliquemt
pent-Ctre plus encore & la vente des vo-
lailles abattues, parce que les défauts
v osont  encore  plus  apparents,
Oue 'on ait soin de nous expédier de
belles volailles, saignées et plumdes sui-
vant  les régles et bien  empaquetdces
nous reviendrons sur ce sujet en temps
opportuny, elles  rapporteront certaine-
ment des pris trés avantagens, De quel-
que produit du reste quiil s'agisse, les
cultiv Heurs doivent avant tout :~.t|1|:Il-
quer a0 avoir dabord la qualité. s
obtiendront ensuite pour ce produit le
meillenr prix possible, en adoptant le
meillenr moven d'en disposer avee avan-
tage, qui est l vente en coopération,
Nous avons souvent recommandé & nos
socictaires de nous expodier tous leurs
produits,  Mais  pour  compléter notre
pensce, nous ajouterons que nous leur
serons reconnaissants de vouloir bien dis
poser de leurs produits de qualité
rictre .llllil.-lmllt que ]!.II notre entre-
mise. A moins qulils nlaient & caur
de se ;ullnllullml. o ql.ll!l nous sommes
tonjours disposés de les aider dans toute
la mesure de nos forees,

AvGuste TRUDEL.




EESBUIELETIN

La Société Coopérative Agri-
cole des FFromagers de

Québec

|'ll|:||l.‘ par  celle  coopérative el
adress¢ gratuilemenl chaque semai-
He oses mt‘mhlm
Pour toul ce qui regarde la rédac-
lion, cerive direclement au géranl
AUGUSTE TRUDEL,
6G1-63 rue William, MONTREAL

NOTIS
SUCRE ETSTROP D'ERARLI
Nous avons retourne cette seniine 12
cents la livee, ménu PO les stct

C'est une occasion dont e
tous ceux qui en ont & vends

Un grand nombre de sociétaires
adressent  parfois  des  critiques  asses
acerbes, parce qu'on a retr .m‘._.'- ur la
pe santeur de leur beurre ou de leur fro-
mage.  Nous n'en sommes  pourtant
nullement responsabiles,

Nous envovons avee e paicment de
chaque lot de beurre ou de !'.1-!:..1.' le
certificat du peseur public.  Nous devons
fournir ce  certificat Pacheteur ainst
qu'i Pexpéditeur.  Mais nous n'n
aucun controle sur la manicre dont
peseur fait son travail  Ceux qui ont des
plaintes & faire i ce sujer, voudront bien
stadresser & M. |, 2. D, Garean, 233
des  Commissaires,  Montréal
chargé par le gouvernement
faire enquéte, lorsqu'il v a licw.

FEVES VENDUES AVEC PROEFIT

POUR LE COMPTE DI :

WL I\\l JOLICOLT Vaueluse
(Co \ssomption) : une  poche  de
Il‘\l_"\ bl: nches, 120 livres, classées No 1
qui ont rapporte S10.04, tous frais paves,

LA SOCHZTE COOPERATIVE DI
ST-CHRYSOSTOMI (Co, Chitennguay )
trois poches de feves Dlanches  clissées
No 1, pesant 308 livees qui ont rapports
©26.52, tous frais paves,

HONORIE ARt \\Il Crondines (Co,
Portneuf) @ une poche de féves * R ;
Rouge ™, pesant 105 livres et une poche
de feves blanches, tachées de fune, pesant
101 livres qui ont rapporté ¢17.35, tous
frais paves,

CHARLIES CINO- \l ARS, Lothinidére :
gept poches de féves * ' Rognon Rouge "

pe=ant 602 livres et classées No 1, qui ont
rapporte €30.39, tous frais | .

RAVMOND DESROCHI \‘-s Lothi
nicre @ une poche de féves ** Rognon
Rouge ', presant 120 livres et classées No
1, qui ont rapport¢ $10.13, tous frais
riVes.

ROGER RAYNEAULD, Vaucluse (Co
L' Assomption) : dix-huit poches de feves
jaunes, pesant 1023 livees et classées No
1, qui ont rapporte $132.20, tous frais
NIVES,

ANTHINMIE  NADEAU, Lotbiniére :
Lros [".-.‘IH'- e lll\(':- l?I.l”l'hl‘.“. I.I(‘I]l"{‘:- lil'
ctLoquatre ]uu'hl'- de foves ** Rognon
Rouge " pesant 0335 livres et classces No
I oqui ont rapporte 833448, tous (rais

rouge

. —

N EXPEDITEURS D VOLAILLES

La Socicte Protectrice des Animaus
fait distribuer un avis trés important
crovons  utile de reproduire
wi.  Les expéditenrs de volatlles devront
¢ note afin de n'étre pas expo
SUUS o e o gue les volailles lp]hil:- l'\I-l“lIEL'I”
solent  siisis,

“Les cages contenant des  volailles
vivantes pour e marche on la consoms-
mition doivent avoir les l'n.rh':-. les houts
et de baut latds, Les lattes du haw
ne dotvent pas cre espacces de plus de
Ll pouce et étre protegées avee un filet
en Gl de fer,

"lies vages contenant des i}llllll'l:- ol
des canards ne deivent s avoir moins
de 12 pouces ni plus de 10 pouces en han-
teur pour chague rangcée de volailles.  Les
cages contenant des dindes on des llll'-
pas moins de 16 pouces ni plus de 22
pouces en hauteur pour chaqgue rangée.

“Les cages ne doivent pas dépasser
30 pouces en largeur et A8 pouces en
I-rlt uenr,

“Les liveaisons de volailles dans des
cages brisées ou mal jllillll'."‘ ot les capes
qui ne sont pas conformes aux mesures
ci-liout mentionnées seront refusées.

(jue  nous

—_—— —— e

POUR REUSSIR DANS L'INDUSTRIE LAITIERE
(SUITE DE LA PAGE 5)
Lncer dans de telles entreprises. Déja
cependant cert: 1ns .|||.|Iltrll-vtul|1-~ v ont
cre Ctablis avee sucees,  AMais on ne voit
pas pourquol ceoquioa G fait ailleurs
avee succes ne pourrait pas Pétre égale-
ment ich, Les abattoirs coopératifs au
Danemark sont parfaitement ‘outillés et,
du point de vue technique, ils peuvent
soutenir avantagensement  la comparai-

son avee les ctablissements du méme

genre des autres pavs.  Que les cultiva-
tenrs de notre provinee donpent i 1%éle-
viage du pore toute |l|u|:lll‘l.mu' qu il
mérite, ils pourront  ensuite songer &
avoir de semblables institutions qui leur
rendront les plus grands services.



L'ELEVAGE DU PORC A BACON

Il est admis que les cultivateurs
n'ont pas toujours retire de Uindustrice
laiticre tous les hénéhces qu'ils auraient
pioen retirer, parce qu'ils ne savaient
%18 utiliser avantageusement les sous-
produits.  Les pavs plus avancés que le
notre en industrie laiticre lear donnent,
sous ce rapport unexempledont ils peavent
profiter.  Le Danemark entre autres a
sit résoudre ce probléme tout & son avan-
Lage.
< 1880 la production du lait et Ja fabri-
cation du beurre avaient pris le premier

ang irnl]!! les industries t.‘ITlH!l‘- de ce
pavs,  Comme conséquence les cultiva-
teurs recevaient des hearreries et des fre.
mageries une abondance  de petit lait
et lait éereme. 1 fallaic utiliser de la ma-
la plus avantageuse ces sous-produits
preciens, Apres divers essais plus ou moins
heurenx, on en int a1 la conclusion qu'on
n'en pouvait faire meilleur emploi que de
le donner en nourriture aux pores.  Cette
initiative fut des plus heurenses, Du coup
I'¢levage uin pore d bacon devint intime-
ment ic 3 Uindustrie Laiticre
ralisa rapid nt dans tout le pavs an
point que le rendement en fut quintuplé
en quelques anncées et clest actuellement
P'une des plus importantes industries .tL,II—
colesde ce pavs. 1 faut de plus noter qu'en
meme temps que le nombre de pores ang-
mentait, la qualité saméliorait o tel
point que de nos jours le pore & bacon
du Danemark a conquis Ia premicre
['I.ll'l' sur tous les marches,

i] s¢ ‘_;l"lll."

Apres de pareils résultats, les cultiv
teurs de cette provinee ne devraient pas
tarder & emplover les mémes  moyens
pour tirer un parti avantageux des sous-
produits du it Trop souvent ils les
cmploient sans  discernement et méme
en pure perte, tandis qu'ils pou it les
consacrer a4 'Clevage du pore. Le Minis-
tere de I riculture de notre provinee
veur faciliter dci le développement  de
cette industrie. DG la campagne d'édu-
cation qu'il a entreprise en ce sens pro-
duit de bons résultats,

Ist-il du reste induostrie agricole |rh1-
rémundératrice que élevage du pore &
bicon. 1 suflit, pour s'en rendre compte,
de voir les hauts prix que on paic actuel-
lement pour les pores de bonne qualitdé.
Clest pourquoi nous voudrions que les
cultivateurs de notre provinee, et sur-

our réussir dans
ndustrie laitiére

tout les membres de L sociétd, 'y livrent
spicialement. Pour les aider, la socicéid
entreprend  cette année la vente  des
pores, e a dégd donné dans le bulletin
la manicre de les abattre, de les préparer
pour le marché,  Les membres sauront
en  béndhicier.  Ceux qui expédicront
des pores de bonne gualité peuvent Sre
slirs l|'h}rll'llil' des prix avantageus,

I oest déplorable de constater qu'en
jqaire al nos cultiviteurs 'l]t"_'.:li".:l'lll d'ex-
ploiter une source aussi importante de
reventus, alors fque ce =ont cux qlli pour-
rajent le faire avee le plus davantages.
n efter ils {leur portée les plus im-
portantes maisons de salaisons du pavs,
Montréal  constitue pour les  produits
du pore 'un des plus i importants nuarchés
d'Amdérique.  Llindustrie  laiticre  arés
répandue  dans  notre  provin four-
nit aux coltivateurs toutes  les facilités
pour faire 'tlevage du pore. Et malgrd
tottes ces accommodations on s'en dé-
sintéresse presque completement. Des
chiffres que nous avons déja eitds le deé-
montrent suttisamment. De toutes les
provinees  du Capnada, QOuébice  fournit
seulement 2290 du nombre de  pores
requis pour alimenter les maisons  de
salaisons, tandis qu'd lui seul 'Ontario
en fournit 400, . Ce devrait ¢tre Pinverse,
Nos cultivi eurs se laissent done enlever
par leurs voisins des profits quils auraien
u]n- de facilité qu'eux & recueillir,

T

e {|l'\'|'|ll]1}:t"[1lunl de 11'11.-\.._'._,1' des
pores & bacon suscita dlautres proble-
mes que les cultivateurs du IL:m miark
résolurent encore a4 leur avantage.  Les
.Ill'l||lll!"-|1l|\l'~|ll.1lll1|tll\ll\ll'lli-\lnll'-l
dérables de cette industrie,  Les cultiva-
teurs décidirent de se dispenser des ser-
vices de ces intermddiaires qui gardaient
pour cux la plus grande part des béng-
fices, s ¢ablirent .|.|l|1"- lh-i abattoirs
coopir: atifs régis dlaprés les mémes prin
cipes que les socictds coopératives lai-
Lieres Malgré 1o lutte acharnce (e
leur livrerent les compagnics intéressées
dans ce commerce, ils triomphdérent fina-
lement de leurs rivaux,  On en compte
aujourd’hui A0 ¢tablis dans les diverses
partics du Danemark,  Dans la seule
année de 1913 ces abattoirs coopdratils
ont abattu 2,000,151 pores tandis que
les abattoirs privés n'en avaient abattus
que 394,225 L

L'¢levage du pore & bacon n'est pas
encore assez répandu dans notre provinee
pour que les cultivateurs  puissent se

(A SUIVRE A LA PAGE )




NOS

IMus le pounlailler est vaste ou moins 3
cohabitent de poules, plus avantageux il
est.  Tout de méme un parquet de 138
13 pieds suffit & 30 sujets, celui de 15 8 30
100, Six pic

riere ef huit an front leur fournissent ensi-

s e hautenr en ar-

pin-(|

te amplement de pieds cubes d'air, =i la
facade est aux dens-tivrs en toile ou coton,
ou si la construction est munic d'un hon
ventilatenr.

La facade du poulailier doit regarder
le sud. Dans les locaus on pénéire e
.-tr]l'[[ .II e hl'lll'l lil.lfiTl.li". ..1': i] = Coll-

che tard le soir, qu'il inonde au milicu du

jour, les volailles ne connaisscnt gudre la
maladic ; il n'est pas de préventil sape-

ricur. Comme il est aimdé di lis ri-

guenrs de Uhiver, apres avoir é1é =i bien-
faisant en ¢été, On oo done tort de orelé-
auer parfois le refnge des ponles & Pom-
bire l]r' i»l granye ou dhie étabile , SIS |rl'1"-
texte que c'est plus commade @ ona sur-
tout tort, quand i ce coin ne reluit jamais
le moindre rivan saladre,

l<n |l 1('
lailler -rrll 1 -r]lhu isolé
volailles et des antres animaus de T fer-

éncrale, il est Lon aue e pous-

I'hygitne des

me e réclume. Dans cette condition
aussi, il est plas facile de le tenir propre,
de Ventourer de verdure et de e micux
orienter,

Le poulailler pour étre see ¢l moins en-
vithi par la gente raticre, doit e élove
sur des piliers hauts d'environ dix-huit
pouces.  Pourvu qu'il n'y it pas de so-
|.1;:l'. air circule dessous i son s, L%
absorbe Phumiditd et Vempdche ainsi de
se nicher tant dans le plancher que dans
le paillis de Vintérienr.

Ou'on s'en persuade Dien, i ve
redoute pas le froid, tandis gqu'un
pheére saturée d'eau L toe.

dalmaos-

S le |J]|!li|l|l du |n|!||.l|||(l sl ainsi
clevé, ce n'est pour ofivir aux poules  un
nouvean champ diction, - Elles le pol-
Ineraient vite a lenr détriment, puisqgue
cette picce une fois :-;:Iv, lee 1:,.,1« ur ne
saurait pas micux iner pour L net-
toyer que pour v recueilliv des asufs, et il
i saine pour

s'en exhalerait une odenr ny

POUILINS

L. POULAILLER

'habitation enticre.  Mors cet endroit,

qui serait sans doute recherché par les

volailles, leur est interdit par un treillis,
Ne restent ouverts que les pans, par o
Sintroduisent avee avantage les chiats
chasseurs de la vermine.

Le plancher s'il est en bois, doit ¢ire
double planches avee papier goudronnd
entr'elles, Sl est oen ciment, la cave
disparait ; mais pour qu'au moins au
méme len s’y promdéne encore de air, il
repose suroun le de 18 4 20 ponces de
U IrOSSe I'illll"- libres,  De cette fagon, ce
dernier parquet est toujours Qussi see
(que le premier.

Dans un des bouts de L Bitisse, de |m'--
!n'u_-:lh'n- au Cote =1, woest |'l'1<'l"l‘ |.| pmh'.
assez large pour laisser passer aisément
une brovette 5 les portes intéricures, s'il
en existe, ne doivent pas lear en edder
SOUS ce rapport.

Le toit, a un seul versant, est composé
d'un seul rang e ]:Lllll hes embouvetdes
davec Ir.l]lil'l' ?-]It"i'i-'l] A denux |r|i:‘ pour I
finir ; ainsi ltlil.l'l'llftllilll". il donne ]il"illv
satisfaction, tout en ¢tant ¢conomiqgue.

Li fagade du poulailler dit froid est
toute  ouverte, fermant aux  deux-tiers
prar de mahiles ranneaus de 1oile ou de
coton et autre tiers, au centre, par un
chassis fixe.  Les panneaux sont suspen-
dus par deux charnicres et susceptibles
d'etre attachés au plafond par un crochet,
|lll|| eviter le bris des vitres, il est pru-

s les protéger & Uintéricur par un
Illllllll v L fagon des panneauy

S¢S vals

tand & | tfagade du poulailler dit moins
d mais en réalité plus froid au moins
dans la région de \[mlllml. clle n'est per-
cée que de fenétres vitrées.  Clest celui-
I qui est pratique dans le has Saint-Lau-
rent, ou souftlent du edrd sud des vents
insupportables.  Quelgues fois ce pou-
lailler plus  soignensement  terminé st
chanlfé artificicllement ;3 les expériences
l;u'lln en o faites dans notre pays , ont
conduit & des banqueroutes partout.

L'abbé J-B-AL ALk,



LE MIEL - - - Recettes

HYDROMEL

Déail 2 100 livees d'ean, 30 livres de
iel, 13 livee dacide tartrique, By d'onee
¢ nitrate de bismuth, By de livee de pol-

Latsser fermenter 5 ou 6 mois pour

une ligueur parfaite,
BREUVAGE RAFRAICHISSANT

Détail 2 1 oenillérée de jus de fruit, 1

uillérée de micel, dans 'y overre d'ean.

Atouter autant .In- -|u1.| e et tentr une
e monnate de 10 centins, mettre

moins  dhcide  tartique. Boire

immcditement,
CREME CONGELEE AU MIEL

Déetal @ 1 ]Jil‘.l’l' e rr(-1:nwl--|rrn-, 1 tas-
i -|-' :ni‘ ], .\It"l.il (¥4 iril'll el I.li[l'.- CONYee-
le I o'est pas nécessaire d'ajouter d'es-
we.,  Clest déhicieus.

VINAIGRE AU MIEL

10 hivees d'ean, 1 livee de miel,  Ladsser
fermenter dans un réeipient non houche,
durant fuatre mois.

CREPES AU MIEL

\u sortir de la podle, avant de rouler

volre i['l"[‘l'. an licu de sucre _'.;I'.|Ill:1|"

1de suere d'Crable, aveele dos d'une

micl, c'est meilleur gqu'avee du suere et
moins cchauflant,

e ctendez une mince couche  de

CONFITUTE DE CITROUILLE
AU MIEL

Pour quatre livres de eitrouilles cou-
pées en petits morceaus, vous mettez
trois livees de miel et quelques cuille-
rees O table dau. Faire cuire & feu doux
cnviron deux heures. A moitié de Ia
cuisson  parfumer  la marmalade avee
deux restes de citrons rapés. On peut
ajouter aussi an goiit un ou deux biitons
de canelle. Remuersouvent. Lorsque la
ctiisson ¢st terminée, mettre en pots et
1

fermer hermétiquement.

GATEAU AU MIEL

étail @ denx tasses de farine, deux
cuillerées & the de poudre & pate, deux
wnfs, deus cuillers & table de Leurre oy de
saindoux, une tasse de sucre, une tasse
de miel, une cuillerée & table de graines
d'anis.

Passer au tamis la farine avee la poudre
A pate, défaire le bearre en eréme, .t_E-'lf-
ter les aenfs battus, le suere, le miel puis
la farine ¢t anis. Verser dans un moule
a gdteany beurré et profond et mettre

cuire afen modére,

Détnchez, faites signer et envoyez-nous ce coupon,

M. AUGUSTE TRUDEL, Gérant

Monsweur :

an capital de celle socicteé
par anndce, par action.
Signé

Adresse

La Seciété Conpérative Agricole des Fromagers de Québee,
61 et 63, rue William, Montreal.

Je demande par la présente, mon admission comme membre de la
Socicté Coopérative Agricole des Fromagers de Qudbee ot h diéclare vouloir souscrire
action......de dix piastres clhacune pavable $1.00
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CULTIVATTEURS

Fxpédiez vos Produits

5
=

La Société Coopérative Agricole des Fromagers
de Québec
61 et 63, rue William, - MONTREAL

Qui vous obtiendra les plus hauts prix du Marche.

Volailles! Volailles!

[1'v a une forte dem:inde pour les volailles vi-
vantes de bonne qualité et durant les trois ou
quatre prochaines semaines clles se vendront
encore a un trés bons prix.  Tous les sociétaires
qui en ont a vendre feront done bien de nous les
expldier.  Nous fournissons les cages nécessaires
sur demande.  Cependant qu'on veuille bien pren-
dre note que nous ne voulons pas recevoir des
volailles de mauvaise qualitt.  Que ceux qui ont
des volailles maigres les engraissent pour nous les
expédier plus tard, vivantes ou abattues, lorsqu'-

clles seront a point.

Tous les produits vendus par 'entremise de la Société
Coopérative Agricole des Fromagers de Québec sont clas-
sés par des Experts nommés par le Ministére de
PAgriculture de la Province de Québec.
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