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L’origine du projet

A la suite des revendications de La Société de Péche Nova Nord Limitée pour I’accés a la zone
de 200 milles marins pour assurer un approvisionnement en poissons de fond qui permettrait de
hausser le taux d’utilisation des usines participantes, la Direction de la recherche scientifique et
technique a pris conscience qu’elle devait acquérir des connaissances au niveau de la congélation
a bord et de la décongélation en usine.

Les objectifs détaillés du projet

1. Connaitre les différentes technologies utilisées pour la congélation a bord et la décongé-
lation en usine.

2.- Donner & la Direction de la recherche scientifique et technique les outils nécessaires pour
déterminer les priorités de recherche aux niveaux des méthodes de décongélation et de la
qualité du poisson décongelé.
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Les résultats de cette mission en fonction des objectifs et
les retombées immédiates

A la suite de ces différentes rencontres et visites, nous constatons que les techniques de manu-
tention, de transformation, de congélation et d’entreposage a bord semblent bien connues, ce qui
rend le choix des équipements relativement simple. Cependant, la sélection de 1I’équipement de
décongélation est plus complexe puisqu’il n’existe pas de méthode miraculeuse. Par conséquent,
il s’agira toujours d’un moindre mal. D’aprés les informations recueillies, la solution optimale
pour la décongélation du poisson de fond semblerait la méthode a air pulsé et humidifié
puisqu’elle permet de décongeler relativement rapidement sans déshydratation et sans oxydation,
semble-t-il. Cependant, certaines investigations pourraient étre faites par La Société de Péche
Nova Nord Limitée en collaboration avec le Sous-ministériat aux péches maritimes, pour évaluer
la qualité organoleptique de filets provenant d’une décongélation par 1’eau et d’une décongéla-
tion & air pulsé par rapport au filet frais.

Les industriels que nous avons visités considéraient que la qualité de leur poisson décongelé était
satisfaisante. Les gens de la Torry Research Station nous ont mentionné que des filets provenant
de poisson congelé et décongelé peuvent étre de meilleure qualité que des filets de péche fraiche.
Par conséquent, les gens rencontrés ne semblaient pas avoir aucun doute sur la possibilité de
produire des filets et des blocs de filets de qualité a partir de poisson congelé en mer.

Globalement, nous assumons que les objectifs de la mission ont été atteints méme si la partie
frangaise de la mission a été annulée. Pour faire suite 4 cette mission, nous réaliserons une revue
de littérature sur les méthodes de décongélation applicables aux poissons de fond et nous entre-
prendrons des contacts avec d’autres fournisseurs de décongélateurs.







Les suivis envisagés (4 court et a moyen terme)

Rédaction et diffusion du rapport final;

Invitation @ M. Bernard Blais, président de La Société de Péche Nova Nord Limitée, a
venir nous rencontrer pour visiter les infrastructures de recherche du Sous-ministériat aux
péches maritimes et pour discuter des possibilités de travailler conjointement avec nous
dans des activités de recherche aux niveaux:

- Des méthodes de décongélation;
- De I’attestation de la qualité du poisson congelé et décongelé.

Ces activités de recherche et développement sont conditionnelles & 1’obtention de
I’autorisation de péche dans la zone de 200 milles par le gouvernement fédéral.

Réalisation des activités de recherche et développement;

Support technique aux industriels intéressés aux niveaux de la congélation et de la
décongélation.
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