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REMERCIEMENTS 

Je tiens à exprimer, en premier tieu, mes remerciements au Ministère des 

k^aiAes Etrangères de F nance, ainsi qu'au Ministère des A{)^aiA.es ïntcrgou-

vernement.ales du Québec pour le.uA collaboration et leuA obtigeance dans la 

réalisation de cette. mission. 

Je profite aussi de. l'occasion pour souligner le. grand de.vouwe.nt et sur-

tout l'espAit de. camaraderie que. m'a témoignés monsie.uA Jean-Luc GianaAdi, 

inspecteur. principal au SeAvice de. la Répression des Fraudes, durant toute 

la durée de mon stage. Monsieur Gianardi s'avère pour moi, non seulement 

un spécialiste accompli, mais un ami sincère. 

J'adresse égal.ment mes remerciements à tous les organismes français qui 

m'ont accueilli si chaleureusement et tout spécialement au personnel de la 

direction des Services vétéAinaiAes du Laboratoire central d'Hygiène alimen-

taire à PasUs. 

Finalement, je. me dois de {,alre l'éloge du service d'accueil du Ministère 

des Araires Etrangères dirigé par mademoiselle Catherine Lenfiant, pour la 

grande coordina-tion qui y existe et la gentillesse déployée envers les vi-

siteurs. 





EUT 

ConnaZtte V étendue du tu pont, abilitéi gouv pjinmentale* {tançaisu quant 

au conttôle de ta. qualité du aliments, ainsi que let, moyen* utills é* pouA 

téall&eA ce contiôle. 

Ptencùie contact avec lu aulotités du labotaloitu centraux du Setvice vé-

tétlnalAe à Vatls, do.ns le but d'étudleA lu techniquu d'automatisation et 

lu appateils d ' auto-analy* u impliqué* dans le conttôle de la qualité du 

aliments. 

EtudieA lu type* d'appareils awtomatiquu utilisés pat lu labotatoiAU 

{tançais pout déteAmineA la composition et la qualité du ptoduit* laltleA*. 

Connaltte lu cAitéAU utilisé* pat no* collèguu tançai* pouA élabotet lu' 

modalité* et la cadence de l'échantillonnage dans le contrôle de ta qualité 

du aliments. 





RAPPORT CIRCONSTANCIE 

AfUilvée le 9 awll: 

A mon aAAivée à VaéAopont de Roitty, j'ai été accueilli paA 

MonUeuA Jtan- Luc GlanaAcU, inApe.cte.uA principal au Suiviez de la RépAet-

tlon du Faaudei. MontleuA GianaAdl m'a AemU et cette occasion le pAO-

gnamme de mon téjouA qu'il avait d'alLleunt lui-même oAganité et planifié 

en fonction de* contacta touhalté*. Il a également eu la gentillette de 

m'accompagneA dant plutieuAt de met déplacement& au couAt de mon ttage et 

ceci malgné une cédule de tAavail tfilt chaAgée. 

72 avAH: Renco'dtAe avec HUle C. Len{ant 

BntA.eti.en avec MontleuA J.L. Gtanandl 

Ma nzncontA.e avec Mlie C. Lenfiant du klinittèAe det A^aÀxet 

EtAringHiet a peAmit de ^Inallt eJi cehXalnt détail* Aelatl&t à mon 

étage et à. met déplacementi. 

Mon entAeti.en avec MontieuA. Gianandi a poAté. tuhloul tuA lei typet 

et let méthodet de contAôle utllliét dont le domaine du contrôle 

de la. qualité. Le contrôle paA. conttatatlont diAeclet, le contrô-

le pnéventifi et let contAÔlet paA pAélêvementt et analytet ont hait 

l'objet de cUtcuttlont paAticulléAei. 





13 avril-- Visite au La.bonaX.oViz Interprofessionnel. Laitier du Calvados, 

rue Alexander, Flemlng, 14200 Hérouvllle, St-ClilA. 

Rencontre avec. Monsieur Ballleul, directeur. , 

Verni un premier tempi, Monsieur BalZleuZ m'a exposé les prin-

cipes et les fondements de V organisation des laboratoires 

laitiers Interpro fesslonnels. Van* un second tempi, après 

avoir discuté de l'Importance relative de la production laitiè-

re du Calvados et du nombre de producteurs Impliqués, Monsieur 

Ballleul m'a brossé un tableau de* modalités opérationnelles de 

son laboratoire, comme le prélèvement des échantillons, leur ex-

pédition au laboratoire, la nature de* analyses effectuées ainsi 

que le txaJXment et Vacheminement des donnéeA. Enfin, de nom-

breuses discussions techniques ont éJté tenues Ion de la visite 

des Installations. 

Nous avons également procédé à la comparaison et engagé des dis-

cussions sur les rendements, la viabilité et la précision des 

différents auto analyseurs. 

14 avril: Visite au Laboratoire Central d'Hygiène Alimentaire, direction 

de la Qualité, 43 rue de Vantzlg, 75005 Paris. 

Mon stage à ce Laboratoire Central d'Hygiène Alimentaire s'est 

avéré des plus profitables vu la qualité des scientifiques 





AencontA.éA et. auAAl à cauAe du gland paralléliAme entAe leA 

acttvitcA de. ceA ApécÂaliAteA ave.c celZeA deA Aclentt&iqueA 

de not labonatoiAeA d' expentiAeA et d'analyAeA atime.ntcUA.eA. 

J'at d'aboAd eu un entretien tAèA coAdial avec monAleuA le. 

diAecteuA J. Pantaleon ainAt que. leA dÀAccteuAA-adjointA 

L. SeAAeA et G. Cumont, au COUAA duquel. nouA avonA dÂAcuté 

de. pluAleuAA potntA d'ondsieA admtniAtAattfi et onganiAattonnel. 

Accompagné, du Va Cumont, j'cu. paA la Autte eu V oppomtuntte de 

m'entA.ete.niA avec di^éAentA ApéclaJUAteA du labonatoiAe. J'at 

h.etÀAé dz ceA AencontAeA avec ce. penAonnel hautement Apéciatà>é 

un enAÀ.chÂAAement tant AuA le plan technique, pAofieAAionnel qu'ad-

miniAtAattfi. 

P&nAonncA AencontAéeA : 

Va J. Htllon, AeAponAable section microbiologie 

WULe V. PetAanAxÀene, AeApon&able bactéAtologte pAoduttô IcUtieAA 

Va J. Wokac, AeAponAable de tadiobiologie 

Va A. ReAtuit, AeAponAable de phijAico-chimie (peiticideA) 

MonAteuA M. FeenbeAg, phyAico-chimie (métaux) 

Va L. Richou-Bac, AeAponAable de nadioimmunologie. 

15 avnil: ViAite du CentAe d'études et. de AechcAchcA pouA l'alimentation 

collective (C.E.R.P.A.C.) 5 nue Mazet., 75006 PaAÀA. 
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RancorSAZ avzz VA R. RCUAZC^ZUA zt VA F. LzbzAt, AOUA-

ctUizat2.UA. 

Ma viA-itz au C.E.R.P.A.C. a ztz planifiiez zt zfifizztuzz zn zom-

pagniz du VA Cumont, diAzztzuA adjoint au LaboAatoIAZ zzntAal 

d'Htjgiènz atimzntaÀAz. Czt oAganZimz Z6t zhaAgz dz la m-c&z 

au point dzt> pAoblèmzt> conczAnant la AZAtauAation zolizztivz, 

notammznt: 

- zAudte zX. Azc.hzAc.hz6 Azlativzi aux aJUmznti, pAocëdzA, appa-

AzilA, matzAizl, pfioduÀ£t> non alimzntaÀAZ&. 

- contAâlzô pAzvus paA Izi tzxtte AzglzmzntaiAzA 

- éducation zt formation du pzA&onnzl conceAnë 

- >ni66ion zt znqu&tzA 

M a viiitz à cz zzntAz d'ztudzi m'a paAticulizAzrnznt intzAzt>i>z 

puisqu'il. n'zzistz à ma connaii-iancz, aucun oAganiAmz Azmbla-

blz au Quzbzc. Jz cAoiA qu'il y auAaÀjt avantagz poux. notAz 

miniôtèAZ, à i,z pznchzA davantagz vzAi ZZ gznAz d'oAgancimz paA 

VintzKmzdiaiAz dz la diAzction gznzAalz dz l'inipzction dzt> 

alimznt*, zn colàxboAotion avzc zotlz dz JUl AzchzAchz. 

V.U>itz au LaboAatoiAz CzntAal dz RzchzAchzi lIçXlAinaÀAz 

11 Auz PizAAz CuAiz 

94700 M alion Alfa At. 





Rencontre avec Va Vhennln, dlAecteuA 

L'équipe bornée de MM. Jexm-PleAAe Guttlou et Louis ChevuieA 

dont les tAavaux portent aua la caAactéAiiation de*ge>met> 

anaenobles peut chsiomato graphie gaz-liquide m'a in.téA.eA-&e tout 

paAticuli&iement. 

Ma visite et mes entA.ette.n6 à ce. centre de, ie.ckeAe.heJ> m'ont 

pe/iniià de. constate*. qu.z la qualité, de A ei> cheAcheuAi ne.joi-

gnait bie.n la grande réputation de. ce labonatolne. 

1S avhÀJL: Entretien avec MomieuA J.L. G-iancAdl, lnApecte.uA principal 

du la Répression dei Fraudeà et du Contrôle, de. la. Qualité 

42 Bl6 de Bourgogne, Parli. 

A cette, occasion, no6 propos ont surtout ponte aua l'étendue 

des responsabilités gouvernementales en ce qui concerne le 

contrôle de la qualÂté des aliments. 

19 avril- Visite du laboratoire de l'U.R.C.T. L. Union régionale des Cen-

tres interprofiesslonnels Laltieu de Bretagne, Zone artisanale 

29270 Carhalx. 

Entretien avec messleu-u les directeurs-adjoint* F. Galaup et 

L'Ami. 





Ce laboratoire ayant une organisation et des activités ana-

logues à celwi du Calvados, dessert quelque S0,000 produc-

teurs. L'organimation et l'automatisation de ce laboratol-
0 

re sont telles que le personnel qui le compose est en mesu/ce 

d'e^ectuer quotidiennement quelque S à 10,000 dosages de ma-

tières glasses et de matières protélques, environ 6,000 dénom-

brements microbiens ainsi que 1,400 déterminations de leucocy-

te. Ce centre d'analyse et de contrôle laitier serait un des 

plus Importants et des mieux automatisés de France. Ce centre 

cnalytlque est également doté d'un service de traitement et 

d'acheminement des données passablement élaboré et des plus 

fonctionnels. 

h',a visite à cet établissement m'a permis de constater l'efifil-

caclté exceptionnelle d'un laboratoire entièrement automatlé 

ou l'entrée des échajitillons et l'acheminement des rapports sem-

blaient des mieux coordonnés. 

21 avril: Visite du laboratoire Interprofiesslonnel laitier, de Château 

G-iron. 

Rencontre avec monsieur Glrondeau, directeur. 

Ma visite à ce laboratoire a été e^ectaée en compagnie de•• 





Monsieur Prieur, inspecteur divisionnaire et chef du service, 

régional. 

m 

Messieurs Bardet et R. Bonjour, inspecteurs principaux et tous 

deux du Service de la Répression des Fraudes de Rennes. La 

nature des entretiens avec Monsieur Girondeau a été analogue 

aux propos tenus lors des rencontres faites aux laboratoires 

interprofessionnels laitiers de Caen et Carkaix. 

22 avril: Visite du laboratoire interrégional du Service de la Répression 

des Fraudes, 7 rue Klébert 35000 Rennes. 

Rencontre avec madame Lalrle, directrice. 

Nos discussion ont surtout porté sur des problèmes communs de 

nature administrative et technique. Cette rencontre avec ma-, 

dame Lalrle s ' est révélée pour ma part très enrichissante et 

intéressante. 





,CONCLUSION 

Cette mission s'est avérée un véritable succès puisque tous les buts uisti 

lo>U de Vélaboration de ce .stage, ont été atteints. 

La glande, compétence des scientifiques et du administrateurs rencontrés aln 

il que la haute quotité des Installations visitées, m'ont permis de. me. régé-

nérer tant Sur le plan scientifique, qu'organtsationnel. 

71 n'en de.me.uAz pas moins que cette, mission doit rester le préambule à des 

stages plus spécialisés, comme l'atimentation collective, ses modes de con-

trôle, ses difficultés et son orientation. L'analyse Isotopique au Servi-

ce de la Répression des Fraudes devra également servir de sujet pour un sta-

ge spécifique. Je crois aussi que le système Interprofessionnel laitier 

actuellement en vigueur en T.ian.ee devra faire l'objet de missions partlcutiè 

res pour en étudier plus en détail les modalités d'opération, ses avantages 

et ses Inconvénients, afin d'évaluer les possibilités de succès de l'Implan-

tation d'un tet système au Québec. 
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