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La Société Coopérative Agricole

des Fromagers de Québec
61-63 Rue William 61-63

NOTE.—La Société n'achete aucun des produits agricoles; elle les vend simplement pour
le compte de ses membres.  Les prix que nous donnons sont ceux qui ont été obten
rant la semaine finissant a la date que porte le Bulletin,

SEMAINE DU 31 MARS

BEURRE

WO L or T vanan oy 4114c by [ b e S A e dle o T et e R el EP

Marché plus faible.  L'approvisionnement parait étre assez considérable pou
aux besoins de la consommation jusqu'd la nouvelle fabrication.  On croit géneral
une baisse dans les prix.

Arrivages du ler mai jusqu'd date: 515,731 boites; date correspondant:

401,519 boites.
FROMAGE

Marché trés ferme.  Le fromage est rare.  Le fromage pour la consommation
se vend de 23c. & 23c. la Livre suivant la qualité.

Arrivages du ler mai jusqu'd date: 2,201,233 boites; date correspondante |
2,000,125 boites.

VEAUX ENGRAISSES AU LAIT
No [—18c. No 2—I16'4c. No 3—Ilde.
Marchdé triés ferme.

PORCS "ABATCS

No 1—=2114c. No 2—21c. No 3—20c.
Marché trés ferme.

AGNEAUX ABATTUS

No 1—18c. No 2—Il7e. No J—I0r.
Marché ferme.

BOEUF ABATTU

Bouvillons : No 1—14}4e, No 2—13c. No 3—I14c
Taures : * —13c. *—12c. * —10)5e.
Vaches : " —12l4c *—11 Y. N (1

Taureaux : *o—12c, *o—1le. ' — 9%

Marché trés ferme,

. PEAUX

Peaux de vaches ou taures
Peaux:dertaureadux s o c i os i el S s ialias 21c.

Pealxide montons e e e Doy S R TN estiihnt £ e $3 252 $4 60 chacunt
Peaux de veaux de champs ........... S R o 27c. la livre.

Peaux de veaux engraissésau lait ......ooiiinnnnnninnnns. 42c. la livre.

Peaux de ehevaux ;o mloeas sl ml il §7.00 A $8.50 chacune, suivant la grandeus
Marché trés ferme.

.................................. 22¢c. la livre.

Sesmissesascans TG |y [0 Bkl et b et el e g e o Sl s
(LIVRE A MONTREAL)
Marché trés ferme et A la hausse. Le mauvais ¢tat des chemins A ln campagne ct la
forte demande pour le marché de Piques ont produit la dernidre hausse.

Arrivages du ler mai jusqu'd date: 676,037 caisses ; date correspondante 1915 :
» 578,655 caisses

Strictement frais............c.cccvevvrnnnn.
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MIEL

| en rayons: Blane No Lo

| ldic
No 2 (ou ambré No 1) B!c
Shl%c

Miel extrait: BlancNo Lo 120
e ¥ No'?‘ (ou ambré No 1)... 1l

2 Brun No 1. HE S Brun No L. 11
AN taENo 22 1le s * No2 gy
Marché ferme.  Aucun changement dans les prix,
SIROP D'ERABLE

b L #8155 No:2i ettt S 145 NGIJL .= whl e $1.25
SUCRE D'ERABLE

cewena e f g coa N et e e | Je i Ng 13 L s TR 0]

Il v a une forte demande pour les premicrs arrivages.  Les prix se maintiendront

U Tabondance de la production.

EEVES

hes No 1 cerneeeee 12€ 102 livre
hes No 2 : . - 11¢ i
hes No 3......... s WM

Blanches tachées de jaune, No 1....... 93c la livre
Jaunes No 1. W

Marché ferme. Les petites féves blanches (pea-beans), surtout celles de qualité
rehée pour la semence, sont en grande demande.

POULES VIVANTES

LETS: Extra choid i 28¢
Choix 26c
No 1 24c
No 2, 2
No 3. - S P o 18¢
‘DES: No l....... et BC No 2.

LE A e L 26¢ Noi2.l.:
Marehé ferme et A la hausse.  Demande trés forte.

VOLAILLES

24c Mol 3 oo s T 4 [

ABATTUES

POULES: No 1.
No 2
No 3....

[ 5§ | @ |- e R AT e

Marché trés ferme.  La demande est bonne.
NOTE

Sur chague article exp6di€, le nom et I'ndresse de In Soci¢té dolvent Ctee Cerlts teds lisiblement.
¢ doit pas non plus oublier de mentionner le nom de "expéditeur.

Chague semaine nous recevons des produits dont nous ne ¢

®

pas la prov . Dans

+ 1l nous est nbsolument impossible de faire les remises.

Montréal, le 31 mars 1917.

NOTES

“mesure de prudence, les sociétaires
‘nt toujours envoyer l'argent par
+ recommandée, mandat ou bon de
. ou CIlu'-que accepté payable au pair
ntreal.

UELQUES REMARQUES AU SUJET DES

SOCIETES COOPERATIVES LOCALES
(suite de Ia page 1)

¢ moins du monde le soupgon sur
relaires ou gérants, car cette prati-
sest pas genfralisée et nous comp-
il suftic de la mentionner pour
ter dés e débat,

= cela démontre que les cultiva-
doivent donner & leurs coopérati-
ales e méme intérét qu'ils donnent
chose propre,  Et celles-ci, si elles
bien administrées, ne manqueront
it leur rendre des services incaleu-

AUGUSTE TRUDEL,

Les membres de 1'Association Coopé-
rative des producteurs de Sucre et de
Sirop d'Erable qui veulent se procurer
des moules pour fabriquer des pains de
17 et 1 livre voudront bien s'adresser au
Scerétaire de  cette  sociét¢,  Monsieur
J. M. Lefebvre, Waterloo, . Q. Nous
ne nous occupons pas de la distribution
de ces moules.

Nons recommandons fortement  aux
producteurs de sucre et de sirop d'¢érable
de ne pas négliger de nous faire leurs
envois le plus tot possible.  La demande
est tres forte cette semaine et le sera en-
core toute la semaine prochaine.  Qu'on
se rappelle bien que les empaquetages
les plus en faveur auprés des acheteurs
sont pour le sucre, les pains de 2 et 1
livre, pour le sirop, les canistres de la
et 1 gallon,

Que tous se procurent de nos cartes
d'expédition, ou, s'ils n'en ont pas, qu ils
adressent @ La Société Coopérative des
Fromagers, 63 rue William, Montréal,
et qu'on nous envoic, dans tous les cas, unc
lettre pour nous informer de l'expédition.



QUELQUES REMARQUES AU SUJET DES SOCIET
COOPERATIVES LOCALES

Nombreuses sont les sociétés coopiéra-
tives locales, récemment organisées dans
différents endroits de la province, qui se
sont affiliées i la ndtre depuis le commen-

cement de la présente année.  Ces so- .

cictés veulent, comme leurs aindes, pro-
fiter des avantages que nous leur ofirons
et se servir de notre intermédiaire pour
disposer des produits qu'elles regoivent
de leurs membres.  Puisque ces coopd-
ratives se développent de plus en plus,
nous crovons devoir aujourd’hui faire
certaines  remarques  qui o intéresseront
tous les membres de ces socictés, ancien-
nes aussi bien que nouvelles,

Une des raisons pour lesquelles quelques-
unes de ces sociétés n'ont eu aucun suc-
cés, ou du moins que des demi-suceds,
c'est que les membres exigent d'elles diss
le début plus qu'elles ne peuvent donner.
11 ne faut pas demander trop d'une orga-
nisation naissante,  Ainsi parce qu'un
cultivateur n'obtient  pas  immédiate-
ment de sa coopérative tout ce qu'il en
espérait, ce n'est pas une raison pour lui
de s'en désintéresser immdédiatement, et
méme de travailler contre elle,  Car il
faut au moins lui donner le temps de faire
ses preuves.  Or quelle est 'entreprise,
commerciale, industriclle aussi hien qu'a-
gricole, qui n'a pas & ses débuts & sur-
monter des difficultés 2 11 faut y mettre,
comme dans le commerce et dans Uindus-
trie, de la persévérance : les obstacles
des premiers jours finissent par étre sur-
montés et Mon obtient souvent en pen de
temps un succes complet  L'expérience
des coopératives qui fonctionnent depuis
plusicurs années est 1d pour le démon-
trer. -

Or il arrive que des cultivateurs parce
que, dans la premiére vente, ils n'obticen-
nent pas les plus hauts prix du marché,
se découragent ct renoncent pour jamais
a vendre en coopération.  Mais est-il
raisonnable de croire qu'a toutes les
ventes unc coopérative obtiendra des prix
trés supéricurs aux autres 2 11 faut comp-
ter, méme lorsqu'on vend par Uintermdé-
diaire d'une cooptrative, avee des cir-
constances qui sont absolument en de-
hors de son contrdle.  Clest pourquoi,
pour juger de la valeur du systéme coopé-
ratif, nous 'avons souvent dit ¢t nous le
répétons encore, les cultivateurs ne doi-
vent pas se¢ baser sur le résultat 'une
vente, mais bien sur le résultat de toute
une année. It nous sommes siirs qu'en
¢tablissant leur comparaison sur cette
base, tous tronveront que la coopération
leur a été profitable.

Dailleurs c'est une crreur de croire
que l'on vend en coopération dans le
seul but d’obtenir de trés bons prix. C'est

certes 14 'un des buts de la coopd
mais ce n'est pas le seul, et nous
méme que ce n'est pas le principal.
le véritable but de la coopération,
de supprimer intermédiaire qui
de grosses commissions 3 c'est, en .
diant en une seule fois de grandes
tités de produits, de réduire cons
blement les frais de transport, qui
vent auraient ¢té doubles on tripl
chaque  producteur avait  expddic
viduellement ses produits ;  c'est o
d'améliorer  la qualité  des  pro
ce A une classification judicieuse.
ant d'Ctre vendus, les produits
classés suivant leur qualité par des
perts. Ces experts envoient &l
producteur un certificat de classifi
sur lequel ils mettent les remarques
proprices et donnent les conseils
jugent & propos.  Le cultivateur
gent peut ainsi amdéliorer sa cultus
retirer de ses produits de meilleurs 1
fices.  Voili quels sont les princi
avantages de la coopération,  En sy
sant méme que les prix obtenus par |
termédiaire  d'une  coopérative  sera
inféricurs & ceux qu'on aurait pu obt
autrement (ce qui est dailleurs parfan
ment impossible : tous les cultivat
qui ont vendu durant une année compl
par Pentremise d'une coopérative lo
bien organisée peuvent I'établir) tous
avantages ne compensent-ils pas amy
ment la différence de prix que 'on
rait trouver ?

Mais pour qu'une coopérative o
profite a4 ses membres, 1l faut qu'
soit bien administrée.  Les sociétair
doivent done étre particuli¢rement o

. nuticux dans le choix des officiers.  No

savons que la grande majorité des Secr

taires ou Gérants, ont fait preuve

toute  circonstanzes  d'un  dévouemen
d'un désintéressement et d'une habili
au-dessus de toutes lonanges, s o
rendu aux cuoltivateurs des services qu
ceux-ci  ne  sauront  trop  reconnaits

Mais certains faits récents nous démon
trent malhieureusement que quelques-u
ont oublié leurs devoirs et outrepas

leurs droits.  Clest ainsi que certain
personnes ont fait preuve d'un zéle o
dent pour l'organisation de telle coopr
rative locale i qui nous avons fourni |
boites pour 'expédition des auls,
ctampes, de la papeterie, tout ecla gro
tuitement  bien  entendu.  Mais  nou:
avons pu constater que ces personne
s’en étaient servi pour bitir & leur bénd-
fice personnel un petit commerce tre
rémunérateur.  Nous ne  voulons  pas

(A suivre @ la page 3)



AUX LECTEURS DU "BULLETINT

. COOPERATIVES DANOISES pour
L'EXPORTATION DES BUIS

Suite)

timbrage permet aux bureaux d'ex-
tion de la sociétd, ot a lieu 'examen
wuls, d'établic immdédiatement I
s ceufs qui seraient mauvais
a1 mauvais état, de maniére & en pou-
aviser 'expéditeur aussitot, et éven-
ment lui appliquer 'amende  mé-
Son systéme d'amendes rigoureux
rtainement pas facilité 'action de
iors, car il a rencontré Mostilité de
mp de sociétaires.  Mais c'est un
extraordinairement  efficace pour
de ceux-ci V'observation scrupu-
de leurs devoirs de socittaires, et
néme peut-étre 'unique moyen vrai-
cificace dans une organisation o
ne Sent pas s Propre. responsa-
vis-l-vis des autres sociétaires au-
jue dans d'autre coopératives loca-
smme, par exemple, chez les laite-
---uj-vr.tli\‘\.':-i.
ns les statuts des cercles, il est, en
. prescrit que les ceufs doivent étre
icrement  ramassés  une  fois  par
ct, pendant la saison  chaude,
fois par jour ; que l'on ne pourra
wer que des wufs artificiels pour
ouver et que les poules ne pourront
ler au lieu de couver pendant la

ontre, les sociétaires ne pourront

mx cercles que des aufs de leur
lction. Tant les producteurs que
crcles de ramassage devront pro-
les aenfs de Maction du soleil, de la
t du froid.

de plus, été Gtabli diverses regles,
ibles tant aux sociétaires qu'aux
s, et ayant pour but  d'obtenir
c< eufs arrivent an consommateur
le temps le plus court et dans le
ftat possible.

cur ¢
s vercles ont ebligation de livrer &
CIELE tous les aeufs qu'ils ont requs
socitaires,  Cette livraison  doit
clifectuée dans le cours de la se-
coméme ol les aufs ont été recus.
(es cas exceptionnels, toutefois, la
tion peut ¢tabliv des régles spéciales
cmporaires & cet égard.  La société
feserve e droit de refuser les ceufs
ou timbrés d'une maniére peu
e, ou de les accepter mais & un prix
e,
o5 wuls sont payés au comptant au
nent de la livraison et d'apres le prix
trant établi par loffice central. Le
n:st’u'mquc pour tout le pays. Cette
dormité est rendue possible par le

fait que les marchés locaux ont trés peu
d'importance. Le paicment a licu tou-
jours d'aprés le poids. car, de cette ma-
ni¢re, non sculement on encourage A la
production des wuls de plus grande di-
mension, mais les producteurs sont aussi
poussés davantage & garder pour leur
consommation personnelle les cufs les
plus petits, Les quantités livrées et leur
valeur sont inscrites sur le livre person-
nel de chaque sociétaire. On y arrlte les
comptes & la fin de 'année pour la répar-
tition des bénéfices.

Les employés chargés du ramassage
des aufs, les emballent dans des caisses
spéciales munies de formes de carton o
chaque auf a sa place. Ainsi emballés,
les arufs sont envoyés aux hureaux d'ex-
pédition de la société,  Celle-ci paye les
frais de transport par chemin de fer
comme marchandise facilement périssa
ble.  Ce traitement que la société est
arrivée i obtenir peu aprés sa fondation
a une trés grande importance.  Les cer-
cles pour le ramassage des ceufs n'ont
aucune ingérence dans l'examen de la
marchandise et dans son emballage défi-
nitil pour l'exportation. Ces opérations,
qui exigent beaucoup de travail et un
personnel nombreux et expert, sc font
dans les burcaux d'expédition de la société
et ce sont presqu'exclusivement  des
femmes qui y sont employées. Les ceufs
sont assortis suivant leur grandeur, non
sculement pour satisfaire aux demandes
du marché anglais, mais aussi pour en
rendre I'expédition plus sire, car on sait
que les aufs de diverses grandeurs em-
ballés ensemble se cassent facilement.
Avant leur emballage définitif, les ceufs
sont passés A I'épreuve des mireurs. Les
ceufs tachés on noirs ou sales, sont mis
de cOté et destinés & la consommation
locale.  Aprés ce choix les ceufs sont
emballés dans des caisses de bois longues
et plates contenant 72 snese (1) d'ceufls
et construites suivant une double paroi
de division, de maniére A pouvoir Gtre
scibes et dédoublées. Les aufs sont
disposés par couches, séparées les uns des
autres par de la sciure de bois ou des
copeaux. Tous les ceufs de ch:u]uc couche
sont munis de la marque de la société,
mesure rendue  nécessaire par e fait
que les timbres de contrdle ont été contre-
faits par des concurrents déloyaux ou
imités par d'autres  sociétés.  Cette
marque a méme aussi été l'objet d’unc
contrefagon, aussi la société a-t-clle dil
intenter toute une série d'actions judi-
ciaires au Danemark et en Angleterre
pour la faire respecter.

(A'suivre)



Production de la Viand

LA RACE

TAMWORTH

ORIGINE

Cette race est originaire du comté de
Staffordshire en Angleterre.  Elle doit
son nom au fait qu ulIo Gtait assez répan-
due dans les environs de Tamworth,
ville situce dans le sud du comté.  Clest
la plus ancienne et probablement la plus
pure de toutes les races anglaises,  Cer-
tains auteurs prétendent méme qu'elle
descend dirulcnu-m du sanglier. Cette
opinion n'est pas dénuée de fondement
et on la trouve admissible, si 'on con-
sidére Pactivité et la robustesse incompa-
rables du Tamworth, sa conformation,
la Jongueur de son groin, son.aptitude &
produire de la viande maigre.

Il n'est pas prouvé, toutefois, qu'on
n'ait pas amclioré la race primitive par
des croisements. [l semble bhien que cer-
taines  familles lIl.IlIlL!Il d'infusion  de
sang Yorkshire, la tendance & avoir une
robe de couleur bLlanche.

Quoiqu'il en soit, la race Tamworth
est_une race bien distine te, bien carac-
térisée, qui difiére se nsiblement de toutes
les autres races anglaises

]’nun que ayvant déja ultmlpllc a lex-
position de \mth unpton en 1847, la race
Tamworth n'eut sa classe o 'exposition
royale d'Angleterre qu'en 1883, Elle
fut introduite en Amérique vers 1892,

Dans la province de Québee, on ren-
contre quelques bons troupeaux de Tam-
worth.,  La race n'est cependant pas
trés répandue. Au Canada, elle tient
comme importance, la quatriéme place,
apris les races Yorkshire, Berkshire et
Chester.

DESCRIPTION

La race Tamworth est caractérisée
par : une téte fine ; une face pas ou peu
creuse ; des orcilles plutdt longues, min-
ces, bien frangées, attachées haut, droites
et |)|us pointues que celles des Yorkshire ;
un cou ct des ¢paules trés légeres : un
corps  long, profond et moyenncment
large ; des cuisses bien descendues jus-
qu'au jarret, mais manquant quelquelois
d’épaisseur, ;

D'aprés les meilleures autorités, la
robe des Tamworth doit-étre ** rouge-
cerise ou chatain-foneé, sur une peau
couleur de chair, rarement fauve gri-
sitre. "

Les poils [risés, noirs on blonds, la cri-
niére grossicre ou les taches blanches
sont autant de défaut.

APTITUDLES
Par sa conformation et son aptitude
a produire de la viande maigre, le Tam-

ﬂ\

worth est tout indiqué pour la pro
du bacon. Il est naturellement
ist.

Certains ¢leveurs enthousiastes
race prétendent méme qu'elle
superieure 3 toutes les autres race
la production du bacon de qgualitd, (
prétention est exagérée, car dans |
cours de carcasses qui se font das
tario, le professeur Day estime
race Yorkshire enléve encore la
des prix.

Monsicur Hansen, lexpert dan
gouvernement  provincial, repro
Tamworth ses cotés un peu mince

N'empéche que le Tamworth
avee le grand Yorkshire les deuox
recherchées par les saleurs canadi

les verrats sont bons raceurs,
ils conviennent surtout pour crois
les races prédispostes a la graisse,
les races ])Illlllll\t s, avee les Y e
le Tamworth n'est pas amélion
qui convient,

Il n'est pas rare d'entendre reg
au Tamworth, son manque de pré
Ce reproche est _|t1~.lll1t: si 'on
production de la gri aisse. Pour prod
r.ljnliullll.nl une épaisse couche de
lard, le Tamworth est nettement
ricur au Chester, au Berkshire et
autres races de gros lard.  Mais
faire 7 mois, un porc mi-gras de
livres, le Tamworth n'est certaincn
pas inféricur aux autres races. Ce
le prouve bien, c'est due Romme!
service de I'Industric animale de \\
hington, compilant_les résultats d'ex
riences faites avee 500 pores & 8§ st '1.'
L\pvrllnunl iles, Lrom(\ ue c'est le
worth qui a fait revenir la livre de vian
au plus bas prix.

La rusticité, la vigueur, la fécondi
I'aptitude laiticre des truies Tamwor
sont reconnues par Lous.

JOSEPH PASQUIET,
I'rofesseur de Zootechnie,
eole d'agriculture de Ste-Anne de la Pocatic

I, S.— Dans larticle du 17 ma
javais éerit que la robe des Yorkshin
est “ blanche et sans poils frisés . L
typographe a imprimé ** blanche et sous
poils frisés . Ce n'est pas tout & fait |
méme chose ; c'est méme le contraire
c'est pourquoi je prie mes lecteurs e
rectifier.

J. P



on les¥ravages qu'exercent  les
ot les mites dans un poulailler ?
L diphtérie pourtant si meurtricre,
connais pas, affirme-t-on, de plus

tucurs de volailles.  Iin effet,
nt voulez-vous qu'zlles vivent tor-
our et nuit 7 Les uns les ¢eorchent,
tres sucent le meilleur de  leur
it quand  ces  parasites  sont
le travail st vite accompli.
: pous, comme on le croit générale-
ne saignent pas leurs victimes ;
wndibules sont plutét faites pour
ot macher tant les plumes que les
s de la peaun. A leur aide, ils lace-
Cpiderme ety causent ainsi de
ion.  L'oiseau voudrait les cro-
ais comment les trouver cux si
i bien perdus dans le plumage ?
ant a0 s'en débarrasser, il en perd
ouvent 'appétit.
donne aux wufs de ces poux le
lentes 5 une femelle en pond
b cinquantaine en moins d'une  se-
'_ Cing ou six jours apreés, les jeu-
J nosortent et se reproduisent cux-
wr bout de trois semaines.  n
quiun couple ne  demande  que
nois pour s'entourer  d'une  pro-
¢ de 125,000,
5, plus petites, ne sont cepen-
< moins & redouter.  Minuscules
iwes, elles sont naturellement inco-
mais deviennent rouges quand elles
orges de sang.  Elles ne s'attaquent
ouvenses et anx autres  volailles
' cnuit. Durant le jour, on les trouve
dans les fentes ou crevasses du
ler ou sur la surface inféricure des
wirs. A la lumidre du soleil on n'en
pas un, tandis que dans 'obscurité
apergoit partout errer, cherchant
w'un A dévorer,  Leur ponte se
dans e fumier ou des saletés ; une
celos, les jeunes s’y développent.
vest que plus tard qu'ils deviennent
dsants, vivant uniquement de sang.
oux et mites doivent leur existence
- malpropreté, Clest grace d celle-ci
se multiplient.  Le reméde, aussi
que e préventif, c'est donc la pro-
| teo 1 faut alors que les fumiers soient
- oves du poulailler chaque jour, qu'il
JUdrequemment des époussettages, que
it paillis et bains de poussitre soient
vent renouvelés,  Surtont s'imposent
cix bons ménages complets chaque année,|
o Pépidémie des poux et des mites
it il faut d'abord passer les volailles,

‘s unes aprés les autres, 4 l'onguent

PE—

gris ; puis nettoyer et laver it I'eau chaude
tout le local, le fumiger au souffre, le
blanchir & 'eau de chaux sans épargne,
excepté cependant les juchoirs qui sont
imprégnés de pétrole et le plancher, qui
est plutht goudronné.,

Avant et pendant  comme  aussitot
apres Vincubation, il est bon de saupou-
drer de souffre les couveuses et leurs
nids.  Autrement les parasites s'y propa-
weraient au point de forcer les poules &
leur abandonner la place au point méme
de les anémier jusqu'd la mort dans cer-
tains cas.

11 faut en particulier se défier des poux
ct des mites dans I'élevage des poussins,
Purifions bien a4 l'avance les cabanes
qu'on leur offre comme abris ; badigeon-
nons celles-ci de pétrole et saupoudrons
de soufire les meres, une fois par semaine
ne serait pas trop souvent. Sans cela,
les  poussins  recevraient  peut-Ctre  des
parasites un tort dont ils souffriraient
considérablement  dans  leur  croissance
et le reste de leur vie.

L'abbé J.-B.-A. ALLAIRE.

NOTES
l.es socictaires doivent se rappeler
qu'ils n'ont que jusqu'au ler mai pro-
chain pour beénéficier de 'escompte de
de 59, accordé i ceux qui acquitteront
enticrement  leurs  actions.  Déja un
grand nombre se sont prévalus de cet
avantage exceptionnel, mais un  plus
grand nombre encore devrait en profiter.
Le prochain dividende annuel sera payé

sur tout le montant versé.

Nous recevons du Ministére de 'Agri-
culture d'Ottawa un intéressant bulletin
qui traite de la culture du lin pour la
filasse. Ce Bulletin, qui porte le No, 28,
est envoyé gratuitement d toute per-
sonne qui en fait la demande.

Autrefois, la culture du lin était en
grand honneur dans notre pays et cha-
que famille de cultivateurs fabriquait clle-
méme sa toile.  Nous conseillons 4 nos
membres de se procurer ce bulletin. 11
leur inspirera le goit de faire revivre
cette culture et cette industrie quasi-
nationale dela fabrication de la toile,
Kt ce serait certainement une culture
et une industrie payante i cette époque
ott les produits manufacturés sont. si
dispendicux.



LES RUCHES

ar ruches fixes, nous voulons parler
de toutes boites ou paniers dans lesquels
on ne peut sortir les rayons sans les
briser. Il arrive souvent que des per-
sonnes sans expérience achdétent & un
prix €élevé de belles ruches i cadres, pour
v loger leurs essaims, ct, soit par ¢cono-
mie ou ignorance, négligent de se servir
de cire gaufrée. ! y en a qui se ser-
vent de fil de fer dans les cadres et ne
mettent méme pas une amorce de fonda-
tion. Le résultat est que, les abeilles
mises dans ces ruches et les ravons
construits, vous avez une ruche fixe et
ne pouvez bénéficier d'aucuns des grands
avantages de la ruche 4 ravons mobiles.
IEn un mot, c'est de 'argent perdu,

D’autres qui ont bien .des ruches a
cadres et emploient de la cire gaufrée,
ne la fixent pas assez solidement dans les
cadres. Il arrive, alors que toute cette
cire mal posée s'cffondre avec les abeilles
dans le fond de la ruche. Le plus son-
vent 'essaim désertera, mais s'il se décide
A rester, le résultat sera le méme : une
ruche & ravons fixes.

Nous ne connaissons aucune méthode
de cultiver les abeilles d'une manitre
bien payante avec des ruches & rayons
fixes, et nous pouvons dire, sans crainte
de nous tromper, que ceux qui persiste-
ront avec cette meéthode, finiront 16t ou
tard par perdre complétement leurs abeil-
les, 4 la suite de maladies ou dégénéres-
cences,

Ruche i cadres mobiles.—I.a ruche que
nous recommandons, est celle i cadres
mobiles, c'est-i-dire celle dont on peut
sortir. tous les rayons sans les briser
et qui nous permet de faire toutes les opé-
rations nécessaires telles que @ visite
des colonies, essaimage artificiel, change-
ment de reine, transvasement, cte,, enfin,
celle qui nous permet de retirer de cette
culture le plus de profits possible sans
faire tort aux abeilles,

Bien nombreux sont les avantaves de
cette ruche sur la premicre.  D'abord,
le travail est beaucoup plus facile, et la
visite des ruches, plus aisce.  Sila maladie
se déclare, le traitement des abeilles est
plus simple. ['essaimage peut se multi-
plier ou se restreindre. La récolte est
plus abondante et on peut se servir des
mémes rayons plusicurs fois.

Parmi les ruches & cadres mobiles, il
y en a de différentes sortes et de diffé-
rentes grandeurs.  Les meilleures sont
celles qu'on peut visiter facilement, qui
ne sont pas trop dispendicuses, mais bien
faites, et dont les joints sont parfaite-
ment unis.

‘Il n'est pas de notre ressort de recom-
mander telle ou telle ruche A cadres

e,

mobiles.  Ce ne sont pas quelque
ces de plus ou de moins qui peuve
tuencer les abeilles.  L'important,
d'avoir des ruches bien faites, prop
sans luxe. [l faut qu'elles soient
semblables, afin de pouvoir chane
cadres, s'il y a nécessité. Une rucl
huit ou neuf cadres est convenahl
le micl en sections, mais pour l¢
extrait, dix ou douze cadres feront e
micux.,

La grandeur des eadres devra, o
que possible, se rapprocher des dis
sions suivantes :

Hauteur : 912 pouces.

Largeur : 1717 pouces.

Epaisseur @ 7-8 pouces.

L'entrée de la ruche sera faite d
nicre i ce qu'elle puisse se rétré
s'agrandir 4 volonté.,  Aussi, Uentrés
devra pas permettre aux souris d'yv |
trer,

Les bois les plus recommandés pou
fabrication des ruches sont le pin o
sapin.

Il v a avantage A peinturer les ru
pour la conservation du bois, mai
faut se servir de nuances piles: «
absorbent moins la chaleur.

'espace dont nous pouvons di:
ser ne nous permet pas de donnes
dérail les dimensions des différentes
tics qui composent une ruche i cadi
mobiles.  D'ailleurs, pour un débuta
nous croyons qu'il est préférable d'acl
ter, chez un bon fabricant, une ruche n
clouée ou encore une ruche préte i re
voir les abeilles, et de s'en servir conu
modéle, si toutefois on veut construi:
ses ruches soi-mfme.  Nous répétens qu’
faudra ‘observer les dimensions de chagu
partie et les faire toutes absolument seu
blables.

Une ruche & eadres mobiles se compo
d'un plateau, d'une chambre & couvai
avec cadres, d'une toile cirée, d'un
hausse & sections ou d'extraction et d'u
convercle,

Le plateau, c'est le fond. 11 sera mo
bile, c'est-d-dire indépendant de la ruch
afin de pouvoir le nettoyer facilement

La chambre & couvain est la partie qu
contient les cadres dans lesquels e
abeilles couvent et emmagasinent  lew
provision d'hiver.

La toile cirée se met sur les cadres
la chambre & couvain quand il n'y a pa:
de hausse, ou sur ceux de cette dernicr
quand nous l'ajoutons i la ruche. [l
sert o empécher les abeilles de monter
dans le couvercle,

La hausse est I'étage suptricur, cllc
sera A scctions ou A cadres sclon que 1'on

(A suivre @ la page 9)
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LES PUBLICATIONS DE NOS MINISTERES D’AGRICULTURE

publions aujourd'hui une note
ot d'un Bulletin sur la culture du
we nous venons de recevoir du Mi-
de I"Agriculture d'Ottawa.
¢ sujet, nous croyons devoir dire
nos cultivateurs ne  profitent  pas
©des avantages que leur offrent nos
cents  ministeres  de  'Agriculture.
i affectent  chaque annte des
s considérables & la publication
Jitls, de bulleting traitant différents
du plus haut intérét pour les enl-
curs, mais on se préoccupe fort peu
lement de se les procurer. Pour-
publications sont gratuites, ct
d'en faire la demande pour les
Nos cultivateurs ne devraient
rdre une oceasion de se renseigner,
bulletins qui sont tous faits par
perts leur rendront de grands ser-
Oue tous ceux done t|l|i veulent
juner sur une culiture qtlt:h‘nnqllt'.
{ ceux qui se livrent & certaines
cs spéciales, ne manquent pas de
1 nos Ministéres  de 1'Agricul-
de OQuébee et d'Ottawa.
Vinistére de "Agriculture & Ottawa
Fermes  Expérimentales  spéciale-
tablies pour la classe agricole i
« mime et dans différentes parties
Nous publions aujourd’hui une
du Directeur de ces Fermes qui
cs cultivateurs & ¥ recourir.  Nous
qu'a  la  prochaine occasion,
manqueront pas de répondre &
invitation.

RAMES EXPERIMENTALES DU
DOMINION

llez inscrire mon nom sur la liste
prespondants auxquels vous expé-
cuulicrement vos publications.  J'ai
N) devant les sujets qui m'inté-
particuli¢rement  dans  la  liste

FES DE GRANDE CULTURE.

VL.

STRIE LAITIERE.

\ILLES.

15, LEGUMIES l".'_l' FFLIZEURS.
LES.

FURE DU TABAC.

u de Poste. . ...

LES FERMES EXPERIMENTALES
FEDERALES

Aux Cultivateurs du Canada,

Les fermes expérimentales  [édérales
sont agencées et conduites spéeialement
dans votre intérét, Que ces fermes vous
rendent les plus grands services possible,
voilil toute notre ambition et nous souhai-
terions vous convainere que vous étes les
bienvenus i ces institutions ¢tablies pour
vous fournir tous les renscignements pos-
sibles sur les travaux qui vous intéres-
sent.

Il v a dans votre province des fermes
expérimentales & CAP ROUGI, a STIE-
ANNE DE LA POCATIERE et 8 LEN-
NOXVILLE. Une simple lettre a 'une
ou l'autre de ces fermes ou 4 la ferme expé-
rimentale centrale & Ottawa, peut vous
valoir en retour, d'utiles et précieux ren-
seignements,

PUBLICATIONS GRATUITES. Si
vous ne recevez pas encore les publica-
tions des fermes expérimentales fédéra-
les et qu'il vous serait agréable qu'on
vous les adressit régulicrement, veuillez
remplir la carte ci-incluse et nous la re-
tourner franc de port.

Votre tres dévoud,

J. H. GRISDALIL,
Directeur, Fermes expérimentales fédé-
rales.

— ¢ ———

1.IS RUCIIES
{Suile de la page §)

désire faire du miel en giteaux ou ex-
trait.

Cette partie de la ruche sert aux abeil-
les pour y mettre le surplus de icu_r |n'1ci,
¢'est-A-dire le miel pour leur propriétaire.
Nous dirons plus loin en quel temps il
faut s'en servir.

Il est absolument nécessaire d'avoir
une assez grande quantité de ces hausses,
car souvent une forte colonie d'abeilles
en aura besoin de trois ou quatre.

Les cadres de la hausse et de la chambre
A couvain sont les supports des rayons.
Ils doivent ¢tre munis d'unc rainure en
dessous et au milieu de la barre supéricure
afin de pouvoir y fixer ou coller plus soli-
dement ane feuille de cire gaulrée.

Le couvercle, c'est le toit. 1l devra
ttre fait de maniére & ce que l'cau ne
puisse pénétrer A l'intéricur de la ruche.



L’Evaporation Moderne

L'évaporateur moderne, nécessaire i
la fabrication d'un produit de choix, a
constitué un progrés énorme sur le chau-
dron de fer employ® par nos aicux. Ces
crands vases en forme de cuvettes ont
servi pendant des anndes a4 faire bouillir
I'eau d'érable. Naturellement, les pro-

duits qui en sortaient Ctaient noirs et
acres ; aussi le public dont le golt n'était
pas formé, a-t-il été lent & reconnaitre

EXTERIEUR D'UNE SUCRERIE MODERNE

Ia supériorité du sucre plus léger, plus
clair ¢t plus doux qui provient de I'éva-
poration moderne.

I.'emploi de la bouilloire oun casserole
en tole et a fond plat, large de deux i trois
pieds et longue de deux & six pieds, sur un
fourneau de briques ou de picerre, avait
constitué un progrés sur le vieux chau-
dron. On se sert encore de ces bouilloires
dans certains districts reculés ; leur pro-
duction est de qualité inféricure et se
vend i prix réduits,

L'évaporateur moderne vise & 1'évapo-
ration rapide et i I'économie du combus-
tible. 1l en existe de divers modéles,
mais tous reposent sur le méme principe.
Il consiste en une chaudiére plate, appe-
e bouilloire ou casserole, ou encore
panne, bien ¢tamdée et solidement cons-
truite, reposant sur un fourncau dont
le devant est généralement en pierre,
avec de larges portes pour introduire
le_ combustible. La bouilloire a le fond
pliss¢ et est divisée en compartiments
communiquants, de fagcon i faire faire 3
la stve un trajet de zigzag. On doit
veiller & ce qu'elle repose de niveau, de

o fagon 4 ce que la séve ait partout une

profondeur uniforme. La plupar
¢évaporateurs sont munis d'une son
a flotteur qui permet & la séve fraic
pénétrer dans la casserole & mesur
'cau s'évapore. La séve entre p
coin, généralement sur le devant, o
un parcours en zigzag de 80 4 100
avant d'atteindre la sortie & Mautre |
Elle s'épaissit en coulant et n'a qu
peu de temps & séjourner dans le
compartiment pour atteindre
tance du sirop, lequel est soutird
quents intervalles,

En faisant lacquisition d'un &
rateur, on doit prévoir 'agrandiss
possible de la sucrerie et le traite
de grandes quantités de séve. Un i
cant expérimenté nous disait qu'il
geait dix picds carrés de surface d'
lition par 100 arbres en exploitation.

Pour réduire le sirop en sucre, un
cond évaporateur est nécessaire. 11
siste en une simple bouilloire de 2 &
pieds de large sur 3 a4 6 pieds de lon
environ un pied de profondeur, cn
blanc épais, quelque fois en fer galvan
mais jamais en tole.
fourncau et elle est munie de poigm
commodes permettant de  enlever

Elle repose sur

INTERIEUR D'UNE SUCRERIE MODEFR

10

feu quand le sirop a atteint la consistance

voulue pour se cristalliser.  Certains
fabricants emploient un palan pour la
soulever.  Cette disposition est  méme
nécessaire  lorsqu'un  scul  homme  est
chargé du travail.



Sucre et Sirop d’Erable

POINTS ESSENTIELS A RETENIR

commes en pleine saisoi de fabri-
1u suere et du sirop d'érable. Nous
done 4 propos de résumer ce que
ns déja publié ici méme sur ce
1 que chacun de nos membres
< produits sur le marché dans les
re= conditions  possibles et les
des prix trés avantageux

{aire une bonne fabrication, 1l
s conditions essentielles & obser-
La propreté ; 2. La cucillette
ove tous les jours 3 3. L'évapora-
chullition rapide de la séve.
ile d'entrer dans de plus longs
mients,  car  ces  trois  points
tout.  Iaisons nous un devoir
Lzerver scrupulensement.

llez votre sucrerie de prés et
v quelques  instants tous les
din de ne pas étre surpris quelque-

des changements de température

paraissant pas favorables & la
e L séve, le sont cependant quel-
i ¢té surpris de trou-
ucoup e seve dans ses chaudicéres

fant & la sucrerie aprés une nuit
< apparemment froide et souvent
nuit pluvieuse.

ienant votre récolte et en faisant
le de premicre classe, les dépen-
vent vous paraitre hors de propos,
juand vous constatercz que 1'on
he vos produits et que la vente
wmératrice, c'est alors que vous
du goiit & y mettre votre temps
Viaux.
recommandons  spécialement 3
bires de fabriquer un sucre et un
couleur claire.  Ce leur sera

hulc, s ll's suivent les méthodes de fabri-
cation qui leur ont ¢été cnsclgmea cette
anndée aussi l)lc:'. que 'an dernier dans
‘Le Bulletin . Nos membres qui ont
conservé la série de notre bulletin reliront
donc avec avantage ce que nous avons
publi¢ & ce sujet I'an dernier & pareille
¢poque.

Pour vendre avee avantage, I'empaque-
tage doit ftre particuliérement bien fait.
Voici quelques indications que I'on est
encore prié de suivre 4 la lettre :

l.e sucre doit ¢tre mis en p"mls d'une
livre au plus, et empaqueté dans des
boites contenant 100 livres au ;)1u~.
Le sirop doit &tre mis en canistres d'un
gallon au plus et dans l]t‘- boites qui ne
contiennent pas plus de !4 douzaine de
canistres de cette grandeur.

l.e sucre ct le sirop doivent Ctre en-
voyés sur le marché aussitot qu'on en a
une quantité suflisante pour faire une
expédition convenable,  Les années pré-
cédentes des producteurs ont subi des
pertes considérables pour avoir attendu

la fin de la saison pour vendre leur
sucre et leur sirop.

Si les producteurs suivent ces indi-
cations, ils nous fourniront un produit de
qualité supéricure et bien empaqueté.
De notre ¢oté, nous leur obtiendrons en
retour des prix avantageux. Car nous
avons déjy une forte demande aussi bien
de nos clients des années passées que de
nonveaux clients qui veulent avoir une
garantic parfaite de la qualité. Nous
pouvons donc vendre i des conditions
susceptibles de satisfaire le producteur
le plus exigeant.,

Détachez, faites signer et envoyez-nous ce coupon.

M.OAUGUSTE TRUDEL, Gérant

Vonswenr :

annde, par aclion.

I Soeiété Coopérative Agricole des Fromngers de Québee,
61 et 63, rue Willinm, Montréal.

Je demande par la présente, mon admission -comme membre de la
té Coopérative Agricole des Fromagers de Québee et je déclare vouloir souscrire
capital de cette société _action......de dix piastres chacune payable $1.00

Signalire i ismiSE s

A drosselr
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La Société Coopérative Agricole des Fromagers
de Québec
61 et 63, rue William, - MONTREAL

Qui vous obtiendra les plus hauts prix du Marché.
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SIROP D’ERABLE

.
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Cette l"lil|IJ|'TTt‘
est fournie i tous
les membres de
" Assoziation des
'roducteurs  de
Sucre et de Sirop

O e e Y e o e e T O Ry

d'Erable  Purs.
On peuat  se la
procurer on s
dressant 4 M.
_l‘ 1. Lefebvre,
Waterloo, 1. L),
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Le Sirop dan ce biaun @ eté fuit e vn membre de

"I.“;‘\SSINZI,\'I'ION CO-OPERATIVE AGRICOLE
DES SUCRES ET SIROP I'ERABLE PURS.”

BANNSARANEEERINAAZasIIRNINERDE

Tous les produits vendus par I’entremise de la Société
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Coopérative Agricole des Fromagers de Québec sont clas-
: sés par des Experts nommeés par le Ministére de
: I’Agriculture de la Province de Québec.
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