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PLUS DE
MARCHANDS Heures d'affaires des memﬂbres de La Plaza
POUR VOUS durant les Fétes

SERVIR

Le consommateur

et le marchand de
la Plaza doivent
étres unis

les membres de la Plaza
sont au coeur de la com-
munaute maskoutaine et

JEUDI 14 DECEMBRE
VENDREDI 15 DECEMBRE
SAMEDI 16 DECEMBRE ..
LUNDI 18 DECEMBRE ...
MARDI 19 DECEMBRE .. ..
MERCRED| 20 DECEMBRE
JEUDI 21 DECEMBRE
VENDREDI 22 DECEMBRE
SAMEDI 23 DECEMBRE ..
MARDI 26 DECEMBRE .
MERCRED| 27 DECEMBRE
JEUDI 28 DECEMBRE
VENDREDI 29 DECEMBRE
SAMEDI 30 DECEMBRE .
MARDI 2 JANVIER .. ... ..
LES 3, 4, 5 JANVIER ...

SAMEDI 6 JANVIER, EPIPHANIE
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"n ils meritent l'encou-
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de tous,

v o
.
[Tl ARG Y
o R
. - -
2 X
» £ 3 &
‘

AU CENTRE
DE LA VILLE

sur la Plaza

iLY A
DE TOUT

am, — 9 h, P.om.

a.m. — 10 h, p.m.

am. — 5 h. 30 p.m.

am, — 10 h. p.m.

am. — 10 h, p.m,

am. — 10 h, p.m.

a.m, — 10 h, p.m.

am. — 10 h. p.m.

am. —- 5 h. 30 p.m.
FERME

am. — 5 h. 30 p.m.

am. — 9 h. p.m.

am. — 10 h. p.m,

am. — 5 h. 30 pm.
. FERME

OUVERT COMME D'HABITUDE
FERME

e |

Section spéciale sur
la Plaza Maskoutaine

Saint-Hyacanthe
ECONOMISEZ

i

QUELQUES MEMBRES DE LA PLAZA

Agence Chapdelains
Astar Tisurisie

Banque Canaodiannas Imp.
Banque Royale

Béelanger Lucien

Berg's Ltee

Bousquet Roland
Boutique Simoens Desmarois
Cuazes & McDuff

Centre Savage
Charbonneau A., tailleur
Chenette Adrien

Brabant Georges

Chez Claire Chez Francine
Chez Nicole

Concorde Aulomobile
Cordonnerie Fréegeau
Courtemanche & Frere
Cote Adrienne
Daigneault Laurent
David M.-O.

Desavuials C.-H,
Uasiiels J.-N.-H.
Dolbac J.-G.
Decorations Sicotte
Epicerie Cascades
Epicerie Vincent
Fantasica

Gagnon Rolland
Gavudet Raoul
Gaudreau Roland
Gobeille & Brouillette
Godbout Laurent
Guertin Marc
Hotel Ottawa
Hotel Union
Imprimerie Dominion
Irene Enr.

la Cigogne
Lalonde M.-L.
Lamy Prélarts
Larochelle Fernand

la Tricolaine

Le Courrier

le Clairon

Ledoux Arthur
lefebvre Annetie
levelco Electrique
Lbrairie Solis
Magasin Bourgeoys
Magasin D’Aubaines Lledoux
Magasin Jean
Magasin Royal
Maison Leo
Marché Desroches
Marché Grenon
Marché Lacroix Relund
Marché Lalonde
Marché Meonty
Martin Victor
Maska Electric
Michon Georges
Molson

Moraau Antenio
Nouvelie Moda
Perreault Leo
Pharmacie Cascades
Pharmarcie Chartier
Pharmacie Jean Gaucher
Radio Saint-Hyacinths
Restaurant Guilbert
Robert A, & Fils
Salen de la Marice
Salon Rita

Salon Vanite

Sauve Freres Lies
St-Germain B.

Station Dubrevil
St-Hyacinthe Sport Equipsm,
Trans-Canada Shoes
Trudel Leo

Vien A,, pétissier
Vendome Inc.
Woolworth F.-W.
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Quand vous irez & la chasse cet automne, emportex
votre cameéra, et vous serexz sur de ne rien manquer.

Lles fervents de la chasse
seront les premiers a dire
qu’il ny a rien de plus
beau que la forét en ou-

tomne, lorsque la campo-
gne environnante parait
baignée dans un chatoie:

ment pourpre et or en per-

petuelle meétamorphose. Et
chaque année, de plus en
plus de chasseurs decou-
vrent avec enthousiasme
qu'ils peuvent capter leur
oventure sur film en cou-
leurs.

Vous voudrez recreer

toutes les peripeties de vo-
tre sejour en pleine noture
— ne manquez donc pas
d’emporter suffisamment de
film en couleurs. Il est dif-
ficile d’en trouver au coeur
des foréts canadiennes. Ef
n‘oubliez pas non plus de
prendre des lampes-eclair
pour vos cliches a l'inte-
rieur du camp, ou la nuit
autour du feu.

le meilleur moyen de

preserver sur film toute lo
gaieté de votre partie de
chasse, c’‘est de commencer

meme de vous mettre en
route. Prenez quelques cli-
ches de vos amis en train
de charger le station-wagon
et de s‘occuper des prépa-

ratifs de départ. Par la
suite, il sera intéressant de
comparer ces cliches a

ceux que vous prendrez au
retour.

En cours de route, vous
verrez un grand nombre
de scenes qui feraient de
bons cliches. Gardez donc
toujours votre camera a
portee de la main dans la
voiture. Vous devrez sans
doute porcourir les derniers
milles a pied jusqu'au
camp, Mais ne craignez pas

que voire comeroc ajoute
au poids : de nos |ours, les
cameras a chargement ins-
tantané sont si legeres et
si praiiques quon peut les
porter dans sa poche de
veste sans la moindre dif-
ficulte.

A votre arrivee au camp,

c'est le travail qui com-
mence dans une franche
gaiete — avec toutes sor-

tes d'occasions de prendre
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A la chasse

des photos. Il y a le bois
a fendre, le camp a ou-
vrir, les fusils & nettoyer,
et toutes ces scenes contri-
bueront & relater le repor-
tage de votre partie de
chasse. Plus tard, quand
la chasse commencera, vous
aurez toutes sories de pe-
itis fails & photographier
aui aideront a rendre inte-
ressant voire reporiage
photographique.

Vos amis, dans leur pit-
toresque accoutrement de
chasse, se profilant sur les
grandioses couleurs de la
nature automnale, feront
dintéressants sujets de
photos. Quand vous les
prendrez en photos, tachez
de les prendre sur le vit,
dons des poses naturelles,
au moment ou ils sy at-
tendront le moins. Et, com-
me de juste, il faudra des
photos de vos amis exhi-
bant fiérement leur tableau
de chasse.

Plus tard, dans la soi-
rée, quand vous serez lous
reunis autour du feu, en
train d'echanger des plai-
santeries ou de jouer aQux
cartes, gard=z votre came-
ra et un bon nombre de
lampes-éclair a portee de
la  main, pour pouvoir
prendre des photos de vos
amis a l'improviste. Les
cliches pris a l'improviste
seront bien mieux reussis.

Au moment du retour,
quand vous aurez une
barbe de plusieurs jours et
que vos vétements ne se-

Campagne du Cadeau de Noél
pour le Patient Mental Oublié

Noeél, c’est I'epoquo des reunions familiales, des ren-
contres joyauses. C'est une peériode de joie et de gaiete;
petits et grands, familles et amis échangent les gestes de
l'amitié. Chacun veut se rappeler aux bons souvenir des
avtres. Pourtant, au milieu des échos des fetes. des mil-
liers de nos concitoyens sont oubliés et solitaires Ce sont
les malades de nos institutions mentales.

Certes, les membres du prévention et de traitement
personnel de nos hépitaux nécessaires, il lui restera
psychiatriques tentent d'é- toujours une part de res-
gayer la période des fétes ponsabilité qui ne peut é-
pour leurs patients. Mais, 1re la charge des protes-
puisque leur nombre est @ sionnels. Parmi ces respon-
peine suffisant pour main- sabilites s‘inscrivent tous
tenir le fonctionnement nor- ces aestes humanitaires et
mal de I’'hopital, puisque gratuits qui ne peuvent ve-
les budgets sont limités, nir que du coeur. Tel Ven-
comment pourraient-ils ac- voi d'un cadeau personnel
corder & rchaque malade pour un maolade mental
I'attention individuelle d'un oublie.

Loodée;w personnel A 'C'est .|o communavute so-
ciale qui conserve la gran-

Quand bien méme la de responsabilité de ses
societé aurait réussi a éta- malades. Voila pourquol, a
blir tous les services de choque annee depuis 1957,

du Québec de
I’Association Canadienne
pour la Sanie Mentale or-
ganise une Campagne du
Cadeau de Noel pour e
Patient Mental Oublie. Cet-
te année, la Campagne =2st
sous la présidence provin-
ciale de madame Andrée
Champagne, artiste de re

la Division

nom a la radio et a la te:
lévision.
Pour beaucoup de pa-

tients, I’hépital est devenu
leur seul univers parce que
personne de l‘extérieur ne
s‘'occupe d'eux. Recevoir un
cadeau personnel d'un
membre de cette commu-
nauté dont ils oht eté iso
lés, prend pour eux une
valeur thérapeutique. C'est
un signe de bienvenue, une
invitation la guérison.

de
pour
hopi-

Malgré les efforts
ces dernieres annees
faciliter Vacces des

.béenevoles

taux psychiatriques, il y a
encare un nombie alar
mant de malades
recoivent aucun  visiteur,
aucune lettre, aucun colis.
Pour plusieurs, le cadeau
envoyé par l'entremise de
I’Association est le seul
qu'ils recevront dans toute
i‘annee.

Depuis quelques annees,
la  population du Queébec
a réussi a offrir un cadeau
a chaque patient neglige.
Afin d'atteindre cet objec-
tif, plus de 20,000 cadeaux
doivent étre distribues dans
toutes les parties de la
province. Des centaines de
travaillent a re
cueillir et a classer ces mil-
liers d’'offrandes.

qui ne

Grace a linitiative et a
la collaboration d'individus,

de centres d'éducation, de

clubs sociaux, d'associa
tions et d’industrie, "ACSM
a pu inscrire la campagne

du cadeau de Noel parmi
les meilleures traditions qui
entourent cette grande fé

te.
L'affrande d'un cadeau
a, en regard de la situa

tion de la santé mentale,
une valeur qui va au-dela
du plaisir procuré a wun
malade. Pour prendre g
decision de creer cette joie,
le donnateur a d'abord re-
'existence des

connu pro-
blemes, il a appris que les
malades mentaux sont tou-
imtire Heoe Atroe hiymaineg o)
fours

que lui, en tant que de
stimple citoyen, pouvait as
sumer una part de la res
ponsabilité de la societe
envers ses malades men-

taux. Le secret et les preju
ges qui isolaient ces mala-
des diminuent a chaque
fois que la porie de |'ho
pital s‘ouvie a l'appor! de
la societe.

Ratablir le lien entre 'y
nivers des malades men-
taux el la societe, telle o

ete l'une des premieres ta
I"Association Cana-
pour la Sante Men-
Campagne du
Noel pour ‘e
oublie reus-
permet de
besoin de

ches de
dienne
tale. S la
Cadeau de
mental
qu'elie

pcnnem
sit cest
renconftrer ce
I'heure.
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POUR LES SPORTIFS. ..

padhadb:dk

Denis Dejordy Sports Inc.

VOUS OFFRE UN CHOIX DES PLUS COMPLETS

& prendre des photos avant

ront plus tout a fait aussi
frais qu'ou depart, prenez
encore quelques clichés qui
montreront comme quel-
ques |ours en pleine natu-
re vous auront transformeés.

e -
.

De toute facon, faites L'atelier de ski le plus complet de la région
- ? . - . . . ., . . -~
SeiLivolre icomeraijavolre Spécialistes a votre disposition pour tous vos problemes de ski
compagne de chasse cette
annee, que ce soit pour une
sortie d‘une semaine ou
d'un seul jour. Plus tard, SKIS Bo I IINE‘:S
vous pourrez assembler vos
hotos, vos diapositives ou i .
s el LE TRAPEUR Pro-Elite Vittor VR-17
vos films et inviter vos a- : :
: mis @ revivre avec vous le Super A"O!S Mc1|0l'
""" souvenir de votre partie CRamonix Allais 2000
de chasse. Vous vous serez Chas . Strato — fibre de verre
ainsi constitué un 'd°wfme”' AL b Sohler — meétallique et bois
o e e Junio Rossiono
. : HENKE Racer : £
randonnée & travers la K . y SP"'!'”Q . Caravelle
..... nature. Speedfit-Rocket Allais Junior

CABER Downbhill St-Moritz ‘

O B il e

La nouvelle caméra

“Polaroid Color Pack”

T TP T, ‘

LOCATION
D'EQUIPEMENT de SKI

Avant de vous équiper, venez nous con-
sulter afin de profiter de notre systeme |
de location pour débutants, le tout sans
obligation de votre part.

Systeme d’echange pour bottines junior lacees ou a houcles

jusqu’a la pointure 5.

VESTES DE SKI

Alpine - Mossant de France
Murray Randolph

Choix de couleurs
et grandeurs

—— - — —

W——

EQUIPEMENT COMPLET

la Pharmacie | DE HOCKEY PRIX

! | A . POUR .
’ g Guy Lanctot €97 2 Toltgss SN |

’ PATINS

{. a le plaisir d’annoncer &

sa nombreuse clientele que

MISS POLAROID

C.C.M., Daoust, Bauer

pour hommes, dames
et enfants

GILETS
DE SKI

N
L - e e b S

DES PHOTOS.COULEUR EN 60 SECONDES

De magnifiques photos en couleurs peavent atre adml.

e e

sees seulement 68 secondes apres que vous aviez pase sera & sa disposition
le déclencheur (méme pas bes:oin d'un enduit de fini. ) ()
tion). Montant |
DES PHOTOS EN NOIR ET BLANC EN 10 SECONDES vendredi et samedi e 0
En seulement 10 secondes vous obtenez des photos en 29.95
noir et blanc, qui sont nettes et hrillantes. Le déve. ’ —— s
loppement s'effectue en dehors de cette nouxelle cameéra, 8 et 9 décembre et plus SUGGESTIONS
NOUVEAU CHARGEUR S'INSTALLE EN 7 SECONDES - : POUR CADEAUX
L n nouveau film revolutionnaire facilite le chargement Toutes les personnes qui reput:'hc'm
plus que jamais. Ouvrez simplement Uarriere de la ca- : : ‘ s mondiale cBoe s
mera, insérez le Alm a intérieur, refermez le couvercle deSIrero'lent e foura. pho P A GOI“’S Ef mlfﬂmes
S oAl QAT ATIE Loy REDUCTION SPECIALE d ogles —Bas thermos
DES PHOTOS A L'INTERIEUR, COLORIEES photo en 10 secondes, se- B S ones g g‘d' l g
AUTOMATIQUEMENT ront les bienvenues et au- gl ideal pour le ski
Vaeptel nlaipliolo:eiectiquetosesisties iatlum)erolde)s ront ainsi l'occasion de se pour eq""peme"' comPIE' de hOCkGYI R e e L C
Jampe-eclair et ajuste antomatiquement 'objectif — en ; | | h d k" A f s l 2 o - - UHE"CS Cll'l'el'ﬂ,
un instant ! Fini les guides spéciaux ou les reglages amiliariser avec la tech- 0 f ey >3 <
pour des photos instantanees uvec lampe-éclair, nique extrémement simple € mosKiio a pr essionne gratfl - Uvex, Burrufuldl

—— -y -

nous possédons les marques les plus

- - g - A N ———— — &

Une cellule photo-électrique vous régle amomatiqne. ils POLAROID ’ v . . . "
ment votre temps de pose pour une duree de quelques AAU : rQPUtees a des pPrix tres abordqbles A _T
secondes. Pesez seunlement le houton-poussoir et lorsque E SKI dﬂms rU|ner
le posemetre anra mesure la lumiecre necessaire, il se sa e ' - 4 Lot
refermera de lui-meme, Cette invitation s'odresss Gl l ETS t B A S AA F c Reguller : $] 50.
o TR i L et ! & tous, ot il est bien en- 'E_ A A N - i NT
Uio PHOTUS By Nbh Rl BLAGGU ~ .~ . R A B -

Speciai de Noéi

$125.00

 HOCKEY
CYERBROOKE

Qualitée reconnue
Palette courbée
Spéciaux avant Noél

tendu que les photos qui
seront prises a cetle occa-
sion sont une gracieuseteé

pour toutes les catégories
de notre MAISON et quil CANADIEN — TORONTO
n'y a absolument rien &

débourser.., Diies-ie a CHICAGO - DETROIT
Nostorm BOSTON — NEW-YORK

ECUSSONS

Spéciaux pour associations sportives

SANS LAMPE-ECLAIR

Si vous pouvez lire aistment le journal, vons pouvez
tout aussi bien faire des photos en noir et blane sans
lampe-eclair ou lumiere clignotante. Vor photos seront
reelles tout en etant prises rapidement et facilement.

PESE MOINS QUE CERTAINES CAMERAS 35 MM

ia plus lezere gue

C'est 1a camera la plus potits et ia
Polaroid n'ait jamais fabriquée — meme plus légere
que plusieurs 35 mm,

VENEZ ASSISTER A UNE DEMONSTRATION

Nous développons et imprimons vos films d‘amateur

Occasion choisie pour l'achat d‘une POLARCID

Film gratuit en couleur, d’'une valeur de $6.45

POUR HOMMES ET FEMMES

T ——————

EQUIPEMENT POUR LE SKI-DOO

G ey

Costumes

thermos en
nylon, bottines

en loup-marin,

e

Service rapide mitaines

avec l‘achat d'une POLAROID, pour le temps de la démonstration

Démonstration gratuite par Mlle Camera

urmce GUY LANCTOT (|(DENIS DEJORDY SPORTS Inc

“Plan de mise de cote” 548, rve Mondor . Saint-Hyacinthe Tel. 773-0544
G CHUH U HH TR G U HUHCHH G H R A A AR

Votre pharmacie de confiance depuis 1920

‘£984-l396, rue des Cascades (coin Mondor) Tel.: 774-6484

e e — —
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~ ° l grace a votre bonne renommee ! c. A the de <el STOLLEN AUTRICHIEN I oo table de zeste die citron pour obtenic vne  pite molle, .
> A Tl .' emploi .",""‘""{"‘"" e s tasse de suere Lo tasse de Jait chaud rape Renverser sur une planche fari-
0 premiere  gualite  tels  oeul-, I c. a table de zeate dorange Ly tasse d'ean Bevrre fondn nee et petrir environ 10 minutes,
c lw’"”:"' ':“".""hmgm Brissran cat rape 't tasse de sucre Sucre et cannelle FFagonner en boule, placer dans
pas a ""l!hilf‘f non plus, 2 tasse de noix hachees ' tasse de bearre GLACE un bhol graissé et badigeonner e
" ‘ : . iy : ' ’ ‘ oa : \. Adi LU DL Madame, I oeuf battu 17 c. . 'h'.' dezsel 2 tasses de sucre a glacer heurre. Couvrir et laisser dou.
Patisserie veut dire fantaisie surtout a Noel : l'occa- \utre avantage loin d'étre negli- les économistes menageres de la Vi lasse de lait I ¢. a the de suere tamise bler de volume dans un endroit
4 - . . . ' . . o, » . . 4 'g.l."' < i'\ - "ne ’A.l.""' o'.. l.o.' .\'“"i”" “".‘ l'()ﬂNll“llliﬂ"lll" ‘l‘. * . | HELTM ’ ' 20 . / E slre e T ' - s
sion revee de donner libre cours @ l'originalité, Ne limi- *' Lend {ovRat reganat A ‘ '3 tasse de jus d'oranze ¢ tasse d'ean ticde : 1 ¢. a table de jus de citron chaud (85°F), environ 1 heure.
t . . . Y vanee et ose piquent detre la ministere de PAgriculture du Ca. : | I enveloppe de levure rapide - . : Enfoncer le poinz dans la pate,
el sur'out pas VO're 'mﬂgln(l'lon e' VOS 'Q'C"'S 0 Iﬂl’bre ‘l"""" l‘l’..'.".i.." . "r':.‘.'|"-' ,"‘.l" “H" pré.‘snl.nnl ". '...-..||.._ 1 ‘a“‘(, ane lu-‘ll'"" l(l"‘l" o ".."'~ h .”"~ - LU, N} ‘i.l'l" ‘l" ‘l"l l'i\i'!'r "" Y ‘.‘ al)“i‘!cr “l‘ I.\.’"f‘,
. . ¢ o v - )< - . . -; p ) » ) e g ! . “-.." 1 ' \- p
de Noel ou a la couronne de ia porte d'entrée, mais parez Grands et petits revent de ga- de pains de No€l : Pain aony ce- Meler canneberges et 'y tasee 14:2°5 tasses de farine:tout ‘\'” 'l conlite de 12 pouces x 8. Badigeonner
. os P < e TR : “Ises. Dai i ¢ ‘i ‘e ’ye : : o' 4 &ty . - nmandes X i ) . 4o
vo,re menu a 'o 'node dc Noel! |0'.ll'|- 1¢ Illh!! t.l riches a 'c..|".?. ;l“.""ldll:‘l;;:‘\nnf::\' ""l‘:?\ ( |ll\ll0 llq' sucre, I-'Nlll*"l' l‘-. lll;{rl'illi‘ll“ Hsace tamisce e I,p“r“. ..‘"","}"hcr |‘h_ suere
Rien defplu -mwl-' 14 '.l A L P |’ it R 'I". | e Acesieti% tasse de sucre;:incor. 112 tasse de raisins secs Meoee Jaity eau, sucre, beurre ¢t de cannelle. Plier en 2, sceller
; ‘.’!lr c'ilid'/-\nllo e p.cilh Artys. de Noel 7 1 camt tam tpant tles. der & lears desirs, Bien sur, sa !T‘”“;'M“..h‘, '\' '?"“"" L crute horer zeste et noix, VMeler oend ¥ '-_’“_'””'_. HSETH S !{rlrni(“r. !‘x oudre - fes "‘"'"'? "'. ""“"'r. °'_”. ""“. !""'
Bgquement décorés, aux couleurs  lectables & Voeil quian palais.  veur et parfum  seront assurés 9% Hll'\'l<'.\.l N CERISES L”l-‘l“* el beurre, ajouter aux | e : e a the de suere duns P'ean tiede,  UNe 4 l"“:""‘ graissee. Conyrir
i i (6 onees) |‘ i ingredients cece et brasser pour Un'l et e sanpoudrer de levure ot laisser €1 laisser a nouvean doubler de
rocarl L0 onces) de cerises aud T P Y P iopae e ol ) cnodes . : . . vl Caire a2 350°F, 35 a 18
P MR Rt T IR I AT Faentonid PN ey !'.;.’._ - i ........o.. ’l.;‘.“... Mrra LTI o iy ~ NN . »o e
LAt @ - N . D R ) S v v — 5 o . < - » . n . ' . M AAR ANl ans . , A poe Pk ' - p -
- n.mr.c ';'“';','" demie neberges. eVreser dans un moule vz tiasse de cerises confites, ration au lait, levare et oenls. minutes. Refroidir, Mélee sucre,
\t.. " tasse I'C Jl.‘ ‘ ' . Olc' 4 poeltces x T | cure a 450 '. 'I.‘lhvw‘- '"'""HH"I’ ;"“l”"l"""'.“( '.‘ .: fns el '.”'.'}.‘" gl“‘.'.r l'. ..'"'","
53 e T o : : 2 :‘:“'~ "‘h "’""l\i""“‘ ""'"" : by a 70 minutes,  Trancher et Ly tnsse dlamandes mondees, tasses de farine.  Ajouter fruits, Vede et décorer de  cerizes ot
v A e, ST e v L « lds=es dJde larmme (o sdQe op 2 : . , y ‘
: A ;M%wﬁ“‘v 4 tamisee tartiner de heurre. havhees reste et suthisamment de farine damande-,
I( 2 ¢. a the e pnluhc' A pate

e : MRG0 70 2 R 0 R 0 N T ST R TN R R R D N R N R R R g S :
';'.. Co N [||q~ (lq' \c-l Q? T TN RN e e N .*Q‘,.'Q.JQ e e 'C\:"G\."QA""G\"": ‘.‘Q'.‘Q‘,. “.J‘\".‘Q‘.'Q A .‘Q.;‘Q\‘.v‘f_\i‘..‘g.x{gﬁ.‘m.a‘m..*g'..‘m"..‘q‘..'a..*Q“.ag'-:‘a‘--‘m‘-ig‘-‘-g‘-"ﬁ““ﬁ“fol:“m?
ocul A :

: ‘ A “ ?‘ tasse de sucre St? 9\3

sassalionde bisites [anduig IS POUR LES FETES ...

sufficamment de lait au jus powm ‘_\ﬂ
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1355, des Cascades

Horloger-Bijoutier

vous offre un choix incomparable

de cadeaux pour les Fétes /

> < | t
\‘7 | (q’

e B

MONTRES

17 pierres
HOMMES
ET DAMES

Garantie | an

prix a oartir de

SUGGESTIONS ...

‘
'\ MONTRES pour dames ou hommes
garantie de un an,

BAGUES a diamants, ou avec pier-

(|| res de naissance.
PENDENTIFS avec perle cultivee,

BRIQUETS, coutelleries, ensembles
de toillette, pour hommes et da-

Colorez ce dessin et

- i

dans la boite chanceuse

’

i .
GU iGyon Ges joueis

\f - A gemeve - . s &
e il HOUS COSNNLie,

mes.
\\‘ YEVEILS-MATIN et beaucoup d'au

cs .'u!.«f--‘.

.

Tous les enfants de moins de 6 ans sont
éligibles, chaque dessin vous donne une
chance de gagner cette magnifique auto
de course ''Grand Prix’’ d’une valeur de

$30.

Le Pere Noél tirera le dessin chanceux, samedi
23 décembre a 10 heures du matin,
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A G s iV te et darsoines T B E P H O N BTyt cas<serectssesseeiisies
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NOTE : S.V.P. Les parent, laissez colorer les enfants| [ [ I-) [ R A I-
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laures heures de la semal-
ne.

prévu, Depuis plus d'un
an, dans les écoles, la visi-

A Vous ient-il 2 L te des eéléves était soigneu-
L a jeun esse iourou‘d'::vesr?s:;?n I'e 2; sement préparée. Pas un FUTURE MAR'EE 68’
avril au matin, les tourni- recoin de I'Expo qui, au

sur la Terre des Hormmes

Montréal, 2, (Speciale)

La Terre des Hommes qui, par tant d'aspecs, est celle

el, certains |ours au cours

(18 Q'aondes vacances, on

aquets d’‘entrée, a la Place
d'Accueil, furent pris d'as-
saul par une jeunesse exu-
berante, par des etudiants
canadiens et américains
qui, dans leurs sacs de cou-
chage, sur la plaie-forme,

cours des séances d’étude,
n‘ait alors été mentalement
exploré, ce qui, au cours
de |'Exposition, faisait di-
re aux porents, ébahis de
tan tde connaissances que,
dans tous les secreurs de

CONFIEZ AU

salon

: . . : . t » dénombrer, sur ; V0¥, ’ -
du devenir, devait, des l'ouverture de I'Expo 67, attirer A A ' avaient c'iormu a la belle |E{(po, leurs enfants Ak I,..
| ' SRl i g Ll it 'emplacement de |'Expo Adtaile,  hictaire  A'dtre  loe vaient leur en “remontrer’, 4D P
6 PpopuUIdiion G&s jeunes — CceUX-ia imeme Gui 67, 7aU moins ‘abtant d'en: L asa

prendront possession de leur planete et en deviendront

fants et d'adolescents que sion de la Terre des Hom- qui, en moyenne, passaient
les maitres. d'odultes. mes. Ce sentiment d’'appar- trois jours a I'Expo, ont - e
: & | Nous nous souviendrons tenance des moins de 20 surtout visité les pavillons marlep
es groupes scolaires se Etats-Unis. D'autre que lo Terre des Hommes ans, a conserve, jusqu’a la thematiques, ou ils pou- ' -
sont charges, o eux seuls, plusieurs des groupes

d'emener a |'Expo plus

mateuyurs

QU'

tut, pendant plusieurs mois,

premiers a prendre posses-

fin, son intensite,

les groupes d’écoliers

vaient lever le voile sur le

. \ le lieu de detente el de ré.
duits dans nos kiosques a creation des parents qui,
avec toute leur progeniture,
venaient y vivre les meil jeune geéneration avait été

monde de demain. lls vi-
sitaient ensuvite le pavillon
du Canada ou des Etats-
Unis puis ceux des provin-
ces ou des eétats dont ils
venaient, et enfin deux ou
trois autres pavillons de
leur choix. L'organisme
nomme Rendez-vous Expo
67, leur réservait partoul
un accueil prioritaire,
S

d'un millien et demi d'éco-
liers,

Disons d'ailleurs que cet

toutes les irresistible

parties du Canada et des

venus de etaient composes interet de las

Le soin de confectionner

musique,

denfants o d'adolescents

votre robe de mariée

Voyez notre vaste
choix de tissus

- A la Ronde, la Jeunesse
a eu son propre pavillen
ou les activités se succede-
@ un rythme endiablée. Tout
ou cours de |'Expo, les jeu.
nes y ont trouve les specta-
cles a leur godGt, animeés
: » que son regard par leurs interpretes pré.
Red feres. On a organise des
FEETS se posera Iorsquc jeux, on a projeté des
films, oen a menageé des
avec des vedel-
tes internationales. On peut
affirmer que ce foyer des
jeunes a, en tous points,
merité leur approbation.

2 couturieres

MONSIEUR

C'est sur vous

a votre service

NOUS INVITONS

esussi les meres des

vOous por'efez un entrevues

. mariés et les
soulier de marque

McHale

demoiselles d’honneur

a nous rendre visite

Durant |'Expo 67, l'a-
pres-midi, on pouvait e-
galement applaudir, au
Jardin des Etoiles, le Cir-

que oux Merveilles. Ce
spectacle a fait la joie des
enfants, Entre 17 h, et 21
h., ce meme théatre de |o
Ronde ouvrait sa discothe-
que aux adolescents qui,
avec les adultes, pouvaient
eqgalement

PROFITEZ

a P f
A-;‘,\-»h’?f‘o-"v‘ R ry

o

de la discrétion

de notre service

sur rendez-vous
dons les

danses folkloriques, sur la
Place du Village.

entrer

e P an TN NP AL
y Mo Al

en signalant

774-8208

g

P ..,._a.‘..

* « X

On sait que les enfants
odorent le théatre de ma-

.«

rionneties. On en trouvait

plusieurs sur les terrains

de |'Expo. Pour n‘en nom- ,_ 4

mer que queiques-uns, ce- : R .
lui de Trinka, au pavillon -

thematique |I'Homme dans

la Cite; celui du pavillon

des Brasseries; le spectacle
sous la tente, a la Ronde:

-
% D
’
L

le theatlre sous les arbres
du Jardin du Petit Prince.
Ces marionnettes, animees y lf
par lo main ou par des %
jeux de ficelles, ont fait lo i p ;
joie des petits, Py

LARGEURS A cdle de ces spectacles T,

A, B, C, D

sceniques ou les personna-
ges tiennent leur animation
et leurs voix d'un meneur
de jeux, plusieurs autres
scenes confiaient & la me-
canique le déroulement des
scenarios. C'est ainsi que
la population enfantine a
pu s'‘émerveiller devant un
recit biblique de la vie du
Christ, au pavillon de la
Tchécoslovaquie — un ou-r
vrage sculpté, actionne par
un mecanisme d'horlogerie.
Au méme pavillon, un sec-
teur agrémenté de son et
lumiére, était consacré aux
plus beaux contes de fées

de |'Europe centrale.
suite a la page 9

CHAUS +TWJRES
ADRIIN THEIMNIITTE 'Y

Il nous reste encore un grand

choix de tissus pour les fétes.
1280, rue des Cascades

Saint-Hydacinthe

Venez sans tarder.

506, rue Mondor

Saint-Hyacinthe Tel. 774-8208
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POUR NOEL
MESDAMES,

Le magasin Leo Trudel

vous offre un choix
incomparable de cadeaux,

a offrir!

Donnez une Tacoma de Forsyth

La chemise Forsyth. L'incomparable cadeau de

Noel pour I'"homme qui aime le heau, le chic.

Les houtons de manchettes

ant les couleurs de voire vetement. Couleurs

antique Jade, Black Ruby, Saphire bleu,
de Forsyth.

Chapeau de Biltmore Knox
Votre apparence est complete avec
un chapeau de Biltmore. Un

choix de couleurs: hrun, noir, gris.

LE COURRIER DE SAINT-HYACINTHE, MERCREDI 6 DECEMBRE 1967 —

DE NOTRE COLLECTION DE “ COMPLETS JOYAUX “

BLEU SAPHIR NOIR ONYX
JADE ANTIQUE
RUBIS NOIR BRUN TOPAZE

L'Hiver apporte de |'agitation nouvelle et de l'intéréet dans
la mode avec ces complets. Couleur — étineelante
d'entrain et de richesse — est la note clef. La qualité

11

est “incorporée’’ — détail par détail — par les artisans

de Progress Brand. Voyez notre etalage de “"Compiets Joyaux™,
Presentes avec un trait de “'apparence dajustée’” d'inspiration anglaise.

Léo Trudel et son personnel vous quideront dans le choix d'incomparables tissus.

DE NOTRE COLLECTION DE “COMPLETS JOYAUX”

Voici des tissus pour complet reflétant la richesse des tons soutenus, la chaleur et I'éclat des pierres
précieuses. Une nouvelle dimension de couleurs masculines a été atteinte — subtile... distinctive
et élégante. Chaque complet est moulé et cousu — deétail par detail — par les artisans de Progress

Brand. Présentant Bleu Saphir... Jade Antique... Rubis Noir... Noir Onyx... Brun Topaze.

1R [ o
\,u::/ CCLLON

Progress Brand
GARNETTS

5, Vonition FiniSattn

TN tm AmeLTLeed

l,I] vErements |

eo

COMPLETS

@ltnttst
rudel
1055-1075, RUE LAFRAMBOISE - TEL. 774-5100
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2 tasses de sucre

s de caillerée 4 did
] tasse d'ean

1o cuillerdée & the de partum de

de sel vanille ou dorange

\ivi.ul:c'r les noix el fes fouris,

1 cuilleree a soupe de jus de Erendre dans an plat buile de

citron ou dorange

15 v 10 x 1. Melanger le suere.

1 cuilleree a the de pelure de Fean et le sirop de mwairs dans
citron ou dorange rapee une grande lechefrite epais=e et

Colorant comestible

Sucre a glacer

Melanzer la zélatine.
le sel et leau froide
casserole, Amener &

sans aziter, pendant ¢
Retirer la casserole du
verser en agitant le jus

pure. Njouter quelque

ehullition
puis laisser cuire a petit leu, formement sur

cnire lentement jusqu'a ce yue
ce =0it tres terme, le thermomes
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minutes,
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du  colorsnt choisi. Verser le tement. Femir an trais dans un
tout dans une lechelrite cuarres hoeal hermetiquement ferme,
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forment un melanze lezer., Ajon-

A VOTRE SERVICE
4 pha

Q

1298, rue des Cascades - Tel. 773-8447

Centre d’Achats Ste-Rosalie - Tel. 773-2557

2665, rue Sainte-Anne L Tel. 773-8449
(ouvert jusgqu & minutt)
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la pharmacie

)artier =

SAINT-HYACINTHE

SERVICE RAPIDE

LIVRAISON ET CUEILLETTE

gratuite de vos prescrip-
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Consuitez regulierement
votre medecin. Ne prenez
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POUR NOEL

Placez

¢ lasses de sucre a zlacer
tamise
c. a the de sel

1 table de jus d'o. PROFITEZ

range

| . a the Ade i||- e ¢)-
tron Chelmate

de la discrétion

-

2 . a table de beurre
moni

Meler Fhutle de mairs pu- de nOfre SerVice

re Mazola. le sucre et le zes.

te  dorange.  ANjouter les SUr rendeZ'VOUS

oculs et bien hattre. Ajouter

le  sirop de mai= Crown Tél 774

Brand. les noix et les rai- : 8822
sins. Bien battre. Tamiser
ensemble  les  ingrédients
~ec= et les ajouter au pre- :
mier melange, en alternant PLAN

avece le jus d'orangze. Eten-

sous l'arbre

UN CADEAU

HEBERT

dre dans un moule zraissé de lOCOflOﬂ
el enfarine de 9 x 13. Cuire
a 350°F. SPECIAUX

Glacage : NMélanzer tous
les ingrédients sauf le heur-
re. Ajouter le hearre et bat-
tre Jusqu’a consistance cre-

aux parents

des etudiants

tte TG lacertlereaton o
meuse. Glacer le zateaun re et aux professeurs

frond. l'junpc'r en losances.

LA MACHINE
a A COUDRE LA
PLUS DOUEE

Pour Noel, faites-lui cadeau de ''Dix doigts de
Fée" grace a la merveilleuse BERNINA ‘68 B

Qu'importe que ses gouts soient simples ou tendent vers la
haute couture, la BERNINA a précision suisse fera tout le

@ k comphr d» SI08,
Garantie A vie

@rand ehoix de
cabinets

o

WA

t

/

W

travail pourelle.... automatiquement. Du faufilage, aux points LRI e T CEERE RS e e
droits ou en zig-zag, boutonniéres, pose de boutons, appli- . ' G S S LV

qués, méme la broderie . . . & 2 ou 3 aiguilles—jusqu’'a

#'ourlet & points invisibies,

Pas de cames a changer ., . pas de cadran a tourner. ..

pas de chartes a déchiffrer . . . méme la tension s'ajusts AAAAAAAALAAD 4 :
automatiquement! 1005, rue Laframboise
Elle sera d'accord que BERNINA'68 gst la machine A coudrs Ouvert tous
o Pls.couge: | les soirs Saint-Hyacinthe
Puwbtsachurette descvipfive gratuits, svec S0 Mustrations en couleurs, écrivez ) Bamina Corp.. 3445 Avenus du Parc, Montréal, P.0.
AN Tél. 774-8822

Centre de Couture de St-Hyacinthe

1747, RUE DES CASCADES

TEL. 773-4554

HEEHEHEHEGCHOCHEGEHHEEHHEEEGHEEHEGHE GG GO0 010000101810

(]




~s
C-".
l’g

it
{4
3

1)
f

r

L h)

HH
i
it

gl

N1l

t

PRI

peftss

aitinGit

“(s
T |

i
é

v
2§k
et

(9

\ aies une nouvells INLeress i un ~0)|||.|'|o" c'n?o' ”":.a l'o' nouvean ‘ur-u.llo' rfw"l.lll“r pour 50'|'\'ir
ri 'lm"). A favenr de \.uuHo, l'o' rhcuul.ul 0t .lr > . . o

e > Presentezale nappe d'un Sabavon velouté ou dune
cale, I n soutfls CANSs  caprice que  vons ferez
d avance., 1l s"affaissera en refrordissant mais zon sauce legere aux abricols.

Meringue aux

I.a

.'Hl‘f'.llh‘nllt'- 1"~

po Ires

~unh=tantiels qni ornent nos

e X rmnplrnlo'nt any mels

hevinoene

HELRY ‘H i

tn

NoIres cer o qu o conshitue un

dessert tables canadiennes en hiver.

l'.‘-il_\"/ (es ll"'l(it'll-(‘- nie-

FINCes

7'l|ll0'~ ‘?"‘l‘:".:.:;l':.:. ‘:”l-"u';.u.-
POUR VOUS MIEUX SERVIR :.'.',. i
p i Sl \Iv-nn;;u.-.mn POLres
Zd' I’ tite C/tdamlere e hsendosule
(] 1asse)
OCCUPERA SES NOUVEAUX LOCAUX Tl l'l""“‘ ‘H

|4 de

anstrabennes

hoite de on po-

VERS LE 15 DECEMBRE '
A 1455 RUE DES CASCADES /4

(Coin Mondor)

1'es
lasse e creme tonettee

on. de chocolat on de

sance au chogeolat
» B o b
. - 2501 endant enviro
INOUS continuerons de repondre a notre noMmbpreuse (_'lf'n- | ) - n ron
: ; _ 1y heures,

e Z4 heures par jour, méme pendant la période des

~ : i
Farac Recouvrir une lechefrite
| pl.’ltr on une tole a hiscints
NNous pouvons maintenant reserver des places de choix o un papier hraun  heurre,

a ceux qui nous en ferons la demande pour les: “""““' les l.'l"”“'" doeuls en
| neize et ajouter cradoelle-
17 'y . S - et s g
REVEILLON DE NOEL ment le vinatere, la larine
el tout le suere. en hattant
i1/ / /17 : = o Ce
JOUR DE L’AN | hien aprés chaque addition.
| : Continuer de battve jusqu’i
a\ !f'j Lﬁ",solo? :":‘l :O[C‘L_;(), fV\!“\F,‘ ngc‘ ROU'QOL"I.Q‘JQQQ\JC e-(e' o .l"'. ". "“‘ll'."". ‘.‘i' f‘br-
cutera les melodies !Z‘!('fﬁ'!t’_‘&& des 400 convives que nNnous e, l'tll'l)lll't' ];. |||o-|'i||'_'||o‘
pourrons recevoir en meme temps. <ur le papier brun en forme
de  cercle d’un  diametre
X 2 s : by
. . > « 3! . e, N
Visitez des son ouverture "'",‘" S el Culre. 5ol
possible, lmissez <écher la
La P'tite Chaumiere meringue cuite dans le four
eleint |wml:|n| 4|llO'|4|l)o‘~
ou vous retrouverez !'am- heuares, Puis la al.'-|m-m' sur
bionce d'un diner sur la un plat de service. Fouetter
terrasse en dansant au la créme, v ajonter le choco-
clair de lune. lat rape. el en um'-rr\': r. un
peu  pour  la  décoration.
Je vous y attends tous. Remplir la meringue avee

la ereme fonetiée. |)o'|m-('l'
Votre hote, les poires sur le dessns et
saupoudrer du reste du cho-

Boutin., I
colal.

Paul

O y <
O pnlllﬂn-.
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AGENCE
DE VOYAGES
BOISLARD Inc.

L)
L) U O L L
R

VOUS OFFRE:

UN VOYAGE ORGANISE DE 16 A 21 JOURS

dirigé par ROLAND DESJARDINS

‘es endroits les plus exotiques et pittoresques «u pays; une se-
maine d Acapulco ou Mazatlan, paradis de plages et péche.

Trajet Jet DC-8, autocar ou limousine, hotels de premiére classe
Departs: 5 jan., 26 jan., 3 fev., 16 fév., 8 et 29 mars.
Colt a partir de $555. tout compris. Facilité de paiement.

S’inscrire six semaines au moins avant départ.

Communiquer avec nous sans retard, pour voyages en groupe ou indi-
viduels, pour Mexico, Antilles, Europe, etc.

AGENCE DE VOYAGES BOISLARD Inc.

875, Laframboise Tél. 774-6436

Un soufflé qu
peut attendre!

Les soufflés sont de grands mets, dignes de grands
diners. Les gourmets s’en régalent, lorsqu'ils sont dorés
et bien gonflés. Avez-vous déja entendu parler du souffié
qui, comme par magie, gonfle de nouveau apres s'étre
affaisse ? Nous vouions vous en confier ie secret.

sucres, Serviy de Sa-

bavon.

Le soufflé est un dessert
recherché. léger, vaporenx;
cest le dessert par excel-
lence pour terminer un re-
pas copieux. La recette du

nappe

Souffle au caté: Ajouter !
c. a the de canelle a la

L2
fecule

de mals avant de la melanger

LE COURRIER DE SAINT-HYACINTHE, MERCRED! 6 DECEMBRE 1967

avec le lait. Ajouter 4 c. A table .

de poudre de café instantanné
gquand la margarine est fon-
due. Omettre la vanille., Ser.
vir avec de la creme.

Nota: Si le soufflé doit étre
servi plus tard, le laisser dans
son moule. Environ 30 minutes
avant de serviir le remettre
dans l'eau chaude et le réchauf-
fer au four 1350°F). Le soufflé
gonflera de nouveau.

Sauce Sabayon
« C. A table de sSucre
1 ¢. a table de fécule de

N ey s <
BAANAN

¢. a the de sel

1 jaune d'oeuf légerement
battu

tasse de lait

tasse de créme légere

o c. a table de sherry ou de
brandy

I blanc d'oeuf battu en neige
ferme
Mélanger le sucre. la [écule
de mais et le sel dans la partie
superieure du bain-marie. A-
jouter les jaunes d'oeufs et
bien melanger Ajouter gradu-
ellement le lait la creme.
Meltre au-dessus de 'eau bouil-
lante et
sant

el

laisser cuire
constamment

€1 oras-

jusqu a ce
que le melange épaississe, en-

viron 5 minutes. Enlever du
’ e . . , ™ ‘
tell, 1S A SRR Sy Uil
le sherry ou le brandy. Incor-
porer le blanc d'oeuf. Refroi-
amr,

Rendement: 193 tasse

* fecule de malis BENSON ou

CANADA

Sauce a "Abricot

142 ¢. 4 table de fécule de
l (' o "(

mais

table sucre

souffle traditionnel nous ——
vient de France. Lia. des
maitres-cuisiniers les réus-

sissent en un tour de main.
Cependant, pour la cuisinie-
re familiale. le souffle |)rc"-;
sente ane difficulié: an sor-
tir du four. il Saffaisse au
point den ciater la presen-
tation et le gont.

Les diététiciennes de la
l'nlllpal',:llic' Bc'-! l'.uncls onl
effectue de multiples expé-
le soufflée et en
<sont venus a une découver-
te fantastique. Elles ont mi-
au point un pouding-souffle
Fart  a

lCcos=el .ll‘llcf A

riences sur

de  cos=setarde
la Técule de
mais.) Ce soufflée magique
Sallaisse

lh’l‘t‘

tres peua aun sortir
du four. De plu=. on pent e
faire 1l <Taffars.
sera alors. mais conflera de
nonvean

A , davancoce

lorsque  réchaulfe

ponr servir,
Souffle magique

Ln tasse de téecule de mals * |
14 tasse de lait
La tasse de margarine ou de

peurre
12 ¢. a thé de vanille

tasse de sucre

jaunes d'oeufs
3 blancs d'oeufs

pincee de sel
Graisser et sSaupoudrer de
Cl't ! 7!"1"‘,2:(‘ ¥ SOULllt 1 UnNé¢
Capa ie 2 Dinte Mélanged
la fecule de mal et le lait
(aanse une casserole: agioute la
margarine. Lalsser cuire suil
feu moven., 2n brassant cons
tamment, Jusqu a ce que le n
!'1.'1;.'!' S011 I'e cpals et '
Battre Vel 111 1ilere [0
rendre parfattement lisse. kEn
lever du feu et ajouter la va
nille Ajouter 1« SUCT¢ aux
Ialllies ‘-'-H“)"'l]:‘ 1ire ! 1 t
o ’{12'3‘0 SOlent epals et pales
Ajouter graduellement les jau-
nes au melange de fecule et de
1alt, en brassant constamment
Remettre sur le feu et laisse:
cuire encore ! minute en
brassant. l.alssez refroidir pen- |
dant cing minutes Battre les | &2 $
blancs doeuls salés en !n‘Y.i!.‘; "\\ 70‘
ferme l.Les plier legerement | \ "
dans la cossetarde refroidie :
Verser deélicatement dans ‘:n| '
moule a souffle, placer dans
un recipient d'eau chaude
(I'eau aoit recouvrir le Ly du

(‘ulre au foul
60 5

four

moule a souffie)
a 350°F pendant
Les Sortir du

pient d eat

) minu
e |
enieves e )

1

rec] chaude et las l
Demou
Nap-
aux Abricots ou

Sabayon, 1

minutes
S1

reposer 5

ser

ler pour servit desire

per de Sauce

at
Rendement

'3 . |
®* ifecuie

6 a 8
Mmalis

portuons
de BENSON
CANADA

Souffle au chocolat: r¢
de de
Augmenter la
sucre a3 o

fondare 2

ou

dulire |

la quantité fecule mals |

a Y4 tasse quari-
Faire

chocolat

e qe Ltasse

carres d«

non-sucre et les ajouter au

melange-cossetarde juste avant | 1425, RUE DES CASCADES

l'addition des ‘aunes d'oeuls

n R0
1“_,”!

LE MA DES FEMMES ELEGANTES

(' >
J' I N
] ; / /

7///'// /m UL

ts) /J////J

SAINT-HYACINTHE

AR

PIN D'‘ECOSSE 6 PIEDS
A COMPTER DE

1.95

1695, rue Saint-Antoine

e hiai
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Ls ¢. A Lthé de sel

1 tasse de nectar d'abricot en
conserve

L2 tasse de sirop de mais *

1 ¢ athé de margarine ou de
beurre

Mélanger la fecule de mais,
le sucre et le sel dans une cas-
serole. Ajouter graduellement
le nectar d'abricot et bien me-
langer. Ajouter le sirop de
malis. Culre sur feu moyen, en
Dfassant conbinueliement, jus-
qu a ce que le mélange épais-
Qi< eof nonillanne [ alccnr
bouilbr 3 minutes, en brassant.
Enlever du feu, ajouter la mar-

garine. Servir tiede, sur le
souffle
Rendement ; 14 {asse
* strop de mais
CROWN BRAND
)
° \
<@ .
s -
o ) O
&
&
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LES CERTIFICATS-CADEAUX
REITMAN'S

résolvent vos problames des Fétes.
Disponibles en valeurs de $2.50, $5.00, $10.00

et $25.00 a tous les magasins Reitman'’s,

TEL. 773-4141

ENSEMBLE POUR LA CUISINE

Boite a pain, hoites a sucre, thé, farine et café, poubelle

Magasin Bourgeois

Tél. 773-2559
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SRV

Un léger dépot
reservera votre
cadeau

pour les fétes
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Le coq au vin
regal gastronomique

C'est toujours avee plai-
gir que vous decouvrez un
ncuveaun restaurant gastro-
nomique on vous polvez re-
cevoir des amis ou vous re-
unir avee membres de
votre famtiis pouor
vreatment  speciale.
Mais il est encore plus mer-
veilleux de découvrir une
recetle pastronomique  sjme-
ple. facile a préparver et a
servir chez soi,

Le coq an vin est 'un des
mets  zastronomiques fran-
gais les plus populaires. et
pourtant il se prépare par-
fois de differentes facons.
Certaines peavent
parailre un compli-

lll‘_-
B8 { e 0] b,

casi1on

recelies

!u‘ll

quees, mais le cvoq au vin
peut étre I'un des mets les
faciles a realiser s1 vous sni-
vez les recommandations de
M. R”;."‘I' Jone-. chef de cui-
I'hatel Constellation,
é annntn,

M. Jone-. chefs
les plus populaires et le:
plus qualifies de I'Ontario,

fINe A

'un des

Campagne . ..

ie ae la page 2)

-~

—cee

Noel
hom-

la Campaogne de
atteint les patients,
mes, femmes et enfants,
en egayant, pour eux l'a
poque des fetes. Elle des-
sert le public en produisant
l'occasion d'une publicite
educative et en fournissant
a chaque individu un
moyen de s‘acquitier agreo-
blement d'un devoir so-
cicl : signifier son intérét
aux problemes de la malae
die mentale en choisissant
un cadeau avec la certitu-
de qu'il plaira. Elle est aus-
I un service a 'hopital qui,
pourrait faire de
Noel une féte complete.

Une fois de plus, la Divi-
du Quebec de I'Asso-
ciation Canadienne pour
la Sante Mentale invite les
citoyens de la province a
foire parvenir leur cadeau

S
5F\J|, ne

0OInN

aux malades de nos insti-
tutions psychiatriques.
Si vous habitez Amos,

Baie Saint-Paul, Chicoutimi,
Gaspe, Granby, Hull Joliet-
te, Quebec, Rimouski, Saint-
Jean, Saint-Jerome, Sher-
brooke, Sorel, Thetford Mi-
nes, Trois-Rivieres ou Val
dOr, la filiale de votre
ville sera heureuse de re-
cevoir voire cadeau et de
le diriger vers un malade.
Si  vous habitez ailleurs
dans la province, vous
pouvez faire parvenir votre
don a: 264, carre Saint-
Louis, Montreal 18.

a cree une recetle gzastrono.
migque pour le coq au vin,
realisable sans ennuis i
difficultés chez <oi, Les in-
sredients indiques dans la
recetle  conviennent pour
B personnes O plunl et
tellement delicienxs que les
membres de famille
voudront starement que vous

volre

leur serviez tres souvent,
Outre la simplicite de <a
recelle

preparation,  celle

castronomique  particuliere
avanta-
resles, on

comporte uan  autre

ge. Nl v a des
peul les mettre dans un plat
a lour couvert. les carder
aun relrigeratenr et les pes

chauffer deux ou trois jours

plus tard., en obtenant les
memes excellent resultats
que la premiere fois,

Ingredients pour le
coqoau vin
('lmpun on 'mn'"l a rotir

de 4 |-

3 ¢ atahle de farime

| o1znon moven

2 verres de vin rouze sec
: rllln‘- ll" ‘un“”nn l’f' ‘.nn.

let O xo. dans |

lnl!ll“.d!”"

'“--Hll-

tasse 'eran

Vinde de preparation

Prendre le chapon on le
pnllli" a ronr et en decon-
per les cunisses et la |mill'l|\8
en hot
sar=onner avee Jn sel et du

morceaux. l.es as-
'unl\rt‘ hl.lnc'. ll‘- !'ﬂlll"!‘ “.Hh
la favine et les faire frire
jusqua ce qu'ils sotent hien
";"“‘P['

Voiznon, le faire

finement
revenir
Ju=qua ce qu'il <oit dore. et

I'l"‘“'"-.

v ajouter les trois cuillerees
a table de farine.

Mettre le chapon et les
orznons dans< an plat a four
denx

rouge <ec el

'n'nl'uno'. VOrsen les

verres de vin
la tasse d'rau houtllante o
Mon fan

denx cubes de

am1ra l,l--ﬂl]lll'l‘ lnq
hnlli”nn tIP
\jouter suffi-

camment d’eau ponr que les

,vnllh‘" ()xn.

maorceaux de chapon soient
recouverts de liguide.
Convrir le u'ul. le mettre
au four a 350 deores et fai-
heure a
I h. "2 Servir le coq an vin

re cnire environ |

soit directement dans le plat
a four, soit <ur un plat de
-“l'\il'(‘ l‘h.'lllcl. apres l';\\njr
decore de bhrins de 'u*r-i].

En France. le coq au vin
d*habitude accom-
pazne de pommies de terre
persillées, mais on pent v
aims!t‘r c]r. ;uuiA on :lrc ‘M-

s st

l'i«'ul- verts an lN'lll‘!"‘ “i l.ﬂll

deésire des lesumes verts.
Bon nomhre (e
Faimen! avee o

legume vert,

Canadiens
"z et oun

Les savoureux

biscuits de

1, tasse de sucre a glacer
ou Canada

15 tasse de fécule de mais
Benson

1 tasse de farine tout-usage

30 tasse de marcarine ra-
mollie

Tamiser ensemhle la fe-
cule de mai= Benson au
Canada. le sucre a glacer et
la farine. Ajouter la marza-
rine a la cuillere, hrassant

jusqu’a  Pebhtention d'une
pate molle. Adopter I'un

des modes de préparation
suivants. Cunte a 300°F.,

pendant 20 a 25 minutes.

Rendement : 2 a4 3 dou-

ZAINCS,

Biscuits moulés 2 Décou-
per la pate a 'aide du mou-
le de votre choix. Cuire.

Biscuits garnis : Etendre
également la pate dans on
moule carrée de 87 non grais-
g, Cuire a 300°F. pendant
40 minutes. Verser sur le
dessus 1 tasse de morceaux
de chocolat (sac de 6 on.
ces)., IRetourner au four

"
’

Noél

pour 1 ou 2 minutes on jus.

qn'i{ ce que le chocolat soit
ramolli. Etendre égzalement
et zarnir d'1, tasse de coco
rapé. Couper en 16 carres.

Ratonnets : Former la THE
le en rouleaux o157 d'e-
paisseur et de 3" de lon.
gueur. Cunire sur une tole
non graissée Apres la cuis.
son, saupoudrer de sucre a
glacer ou tremper les houts
dans du choeolat fondu.

Biscuits fareis : Faconner
la pate en halles de 17 de
diametre. Placer sur une 16-
le non graissee Former une
cavité. profonde au centre
de chagque biscuit. Cuire.
Remplir les cavités de ge-
lee,

Croissants :  Ajouter 14
tasse d'amandes blanches i
la pate. Faconner comme
pour les hatonnets; tourner
les extréemités du rouleau
vers l'intérieur pour former
un croissant, Cuire sur une
tole non graissée,

Note : Se con-ervent tres
bien. Peuvent élre congelés.
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A et A-1) Veste de ski PEDIGREE. Modele réversibls
deux dans un. Manches raglan, glissiere, style3s. Lar-
ges rayures du col au poignet. Doublée de Fortrel.
Intérieur matelassé. Teintes marine bourgogne, noir/

beige, vert brun, gris argent bourgogne. Grandeurs :
P., M., G. et Extra-G. $39.95

B) Veste de ski style *s de PEDIGREE. Confection de ny-
lon. Modele avec glissiere, manches raglan. PigGres
verticales. Ceinture a la taille. Capuchon inséré sous
collet. Grandeurs: P., M. et G, Teintes: bourgogne,
marine, brun, beige, vert ou noir. $29.95

C) Veste de ski PEDIGREE confectionnée en Fortrel. Mo-
dele 34 avec glissiere. Elastiques aux poignets. Ajus-
tement a la taille. Chaude doublure. Capuchon insé-
ré sous collet.. 2 poches, Grandeurs: P., M., G. et
Extra-G. Teintes: argent, vert, bourgogne, beige ou

marine. $29.95

D) Pantalon de ski PEDIGREE. Confection en laine, ny-
lon et lycra extensible, tissu importé de Suisse. Po-
ches avec glissiere. Style fuseau. Teintes: noir, ma-

rine, beige, brun, bourgogne, vert ou charbon de
bois.

Tailles 28 a 40 (court, régulier ou long)
avec sous-pieds doubles
Tailles 42 a 44 (avec sous-pieds simples)

$29.95
$49.95
$29.95

Au ruyon des vetements sport pour hontmes

Utilisez voire carte de crédit SAUVE FRERES
ou portez a votre compte AMERICAN EXPRESS.
DINERS CLUB ou CARTE BLANCHE
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PARLONS BUDGET

les Canadiens sont caux
qui sont le plus assurés au

monde. Soit que nous
soyons impulsits dans ce
domaine, soit que nous
souffrions d’insécurité, tou-
jours est-il que nous ne
pouvons résister a un ven-
deur d’‘assurances.

Or, si vous faites un in-
ventaire de vos polices d'as-
surance-vie, d'assurance-
groupe, d‘assurance-feu,
d'assurance - hypotheque,
d'assurance-risques, vous
allez decouvrir que le mé-
me risque est souvent cou-
vert a deux endroils, ou
que le montant total es!
trop eleve pour vos moyens.

Examinez votre maison,
il n'y a pas deux cuisines,

n‘est-ce  pos? Pourquoi ?
Parce qu'‘avant de batir,
vous avez fait un plan,
que vous avez prevu le

Pour etre assurés,
nous le sommes'

par Madeleine Plamondon

namhre de !\ihr_ov.
vous convenait, la gran-
deur de chacune, en rap-
port avec vos besoins. Il en
est de méme pour les as-
surances,

Un autre guet-apens con-
siste a prendre le plan fa-
milial, parce que, vous dit
le vendeur, un tel, que
vOous connaissez, ou votlre
voisin, s‘en trouve bien,
L'habit dont votre voisin
se vét peut lui aller com-
me un gant et vous flotter
sur le dos. Méme chose
pour le plan familial. Si
votre voisin a quatre en-
fants ce plan est trés bien.
Si vous en avez deux, et
que, pour une raison ou
pour wune avulre, vous ne
prévoyez pos d'oddition &
votre famille, le plan fa-
milial ne vous va pas du
tout.
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Farce au pain et aux

(Quantite suffisante pour
dinde de 16 a4 20 livres).

I tasses de miettes on de
cubes de pain tou 12 tas.
SCs St Pamm s¢c ou rassis)

2 a3 c atheé de sel

2 ¢, a the de thym

I e. a the 'l'c‘;)ic'o‘- a4 vVO-
farlles

I c. a the de sauge

v ¢, a the de poivre

> tasse de persil hache

I tasse de celeri finemen
haché

| tasse d'orznon linement
haché
tasse  hmnle de

mils pu-
re Mazola

| 1asse d'can

facultatif
Dans un zrand hol. mé.

Linger les miettes e pain.

I oeuf bhattn

PRI RLTNLINET RN NN TN TN TN RN IRITNET AT ZTR TSR PRI TN T R RPN N N

les assar=onnements. le per-
<il. le ¢élert et M'otenon. ( Ay
zout, on peat J abord <auter
le celeri et Nolgnon dan-
Phutle de mais). Arro=er
d"huile de mais pure Mazo-
la et d'eau en melant deli-
catement.,  Ajouter  oeul
bhattu: bhien meélanzer. \jou-
ter plus d'eau i le pain est
Ires sec ou =1t roeul est o-
mis. La farce devrai
Juste assez huode pour for-
maor une 'm|1|e lul‘w'll.nll |.|
presse dans la main. Ne e
trop tasser la favce dans la

elre

dinde car elle zonfle & la
cul=~on. Njouter un P
'l.l'.nx di resie ll" laree el

farre cuire séparement dans

une casserole couverte: de.
couvrir pendant les 15 der-
nieres aminutes. Quatre @
<IX tasses de farce cuisent en
I heare.

Mettez de la joie au déjeuner en servant des muffine maison. Vons

les trouverez laciles

variete,

Assurez-vous de ceci,
avant de signer un contral
d’assurance :

| Faites
une

affaires avec
personne competente
et une maison reputee,

2 Ayez un plan, c'est-a-
dire, un premier ‘contrat
d'ossuronce-vie pour le
chef de famille, auquel
vous pourrez greffer une
assurance-hypotheque pour

—— - ——— —— . — ———

herbes

Comment preparer le pain

pour la farce -

Pain frats ou d'un jour
5 : A
our obtenir mettes ou cu-

hes de pain frais. enlever la
croute et la mettre de cote,
Couper lepain en petits cu-
hes on le 4 lravers
ntili=ant

cmietter les

patsser
la rape movenne.
¢*= t’ul:l~ prot
morceanx non vapes. Gardey
crands

|c'~ croules 0'.!“- 'l'

ot LA ‘lt‘ 'v'.l-iic’llr jrour on

vetente D hamadite. S oon ne
les utilise pas  immeédiate-
ment, ranger acs saes scel-
les  an concelatear., “c‘u\

pains de 21 onces donneront
11 tasses de

N Iron

,'IIIH FUSSIS ol croutles Ill'

patn s Raper pain et cron-

tes sur la rape movenne,

Ranecer dans des sacs de

plastique jusqu’a utilisation.
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Un ensemble deux-pieces “’streichie’ (extensible) de sk

orange
Gr.:
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Teintes : beige,
bleu-marine,
vert-forét, or fonce,

10 @ 18 ans

Pour un cadeau de Noél
NOUS VOUS SUGGERONS

w3

@»1‘-

S tRA

PLAN
MISE
DE COTE

Tél. 773-0274
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dexécution et intéressante par

miettes |

——————

leur grande

la Mmaison, et une rente fa-
miliale. En realité, ce sont
deux  @assurances-hypothe-
ques : une pour payer la
maison, et l|‘autre pour
payer l‘éducation de vos
enfants.

3 Toutes les assurances,
y compris l‘assurance-cho
mage, l‘assurance-santé, vie
et auto, hypotheque,
ques, vol, feu, ne doivent
pas depasser 8% du salai-
re.

res-

Cette semaine,
vos polices, notez
risques sont couverts,
quelle compagnie,
taux, et combien

voyez
quels
par
a quel
vous deé-

pensez pour etre assures,

et replacez-les a un endroit
accessible.

—————— —
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14

(14 muffins)
2 lasses de farine tout.usage
lamisee
i c. a the de poudre a pate
s ¢ a the de soda a pate
V2Ot e T g

y vﬂ'
.- LE LR (LR} .

tens

c. a soupe de beurre amolli
1y tasse de sucre

veuls

demiard de creme sure
commerciale

Beurrer 14 moules a muflins
moyens. Préchauffer le four a
125°F, Tamiser ensemble farine,
poudre a pate, soda a pate et
sel. Defaire en creme Je beurre
avee le suere. Ajouter les oeufs
un a la fois buttant: hien apres
chaque addition. Ajouter les in.
gredients secs les alternant avee
la creme sure et melant légere.
ment  apres  chaque  addition,
Remplir  Jes  moules a muffins
aux Yy environ, Cuaire a four pre.
chauffe 15 a4 18 minutes, Servir
chauds avee du beurre.

¥ &« X

MUFFINS AU BLE DINDE
ET BACON
(1t muffins)

g tranches de bacon

1 tasse de farine tour usage
tamisce

boe.a the de poudre a pate

¢ .o the de soda
15 v, i the de sel

1 tasse de farine de bhle d'1nde
g soupe de beurre amolli
Ly tasse de sucre

oels

i
l ll"llll‘clo' 0'0'
Beurrer 11 moule: a
movens. Prechaulier le four a
125°F. Tailler le bacon en des
et le faive frire croustillant, Bien
cgoutter. Tamiser ensemble fari-

creme suare

multins

LE COURRIER DE SAINT-HYACINTHE, MERCREDI 6 DECEMBRE 1967 - IX

ne, poudre a pate, soda a pate
et sel: incorporer la farine de
ble d'Inde. Défaire le beurre en
creme avec ie sucre A'vuler les
oculs un a la lois, battant bien
apres chaque addition, Alouter
les ingredients secs et le bacon
les alternant avee la creme sure
el meiantl legereinent apnes chia-
que addition. Verser dans les
moules aux 3§, Cuire a four pre-
chauffe 15 a 18 minutes. Servir
chauds avee du beurre.
x ¥ X

MUFFINS A L'ORANGE
ET AUX PACANES
(18 mullins)

¢ tasse de beurre amolli

tasse de camsonade pressce

léegerement

I tasse de pacanes hachées gros

2 taszes de farine tout usage
tamisce

I c. a the de poudre a pate

s . a the de soda a pate
15 c. a the de sel
14 tasse de sucre granule

2 oeufs

 tasse de creme sure commer-
ciale

jus d'orange con-

centre, deécongele

" tasse de

1 ¢. a soupe tlo‘ resle l|.nl'.lll.’|'

Beurrer 18 moules 4 mulfine
movens. Prechanffer le four a
125°F. Combiner 2 ¢. a4 soupe
de beurre et Ja cassonnade: bien
meler. Incorporer ' tasse de pa.
canes. Diviser le melange en por-
l"ll(' e
lTamiser la fani-
ne avee poudre a pate, soda a
pate et sel. Délaire en creme e
reste du  beurre

tions egale- dans e

moules prepares,

Avee "‘.

suacre
granule, Ajouter les oeufs un a
la fois, battant hien apres cha-

."‘

\

Muftins a la creme sire

que addition. Combiner creme
sure, jus d'orange et zeste. \jou-
ter les ingrédients secs les alter-
nant avec la creme sure et me-
lant  légerement apres  chuque
addition. Incorporer Yo reste deos
pacanes, Remplir les moules aux
4% Cuire a four préchaulie 15
a 10 Inutes, el
retirer des moules

ment. Servir chauds
heurre,

au foul et
immediate-
avee du

x X X

MUFFINS AU CITRON ET
A LA NOIX DE COCO
(18 mulfins)

! Lasse |lc

noix de coco hila.
mentee ou rapee
¢ tasse de cassonnade pressee

legerement

-

. a soupe de tarine
12 . a the de muscade
- : !
3 . a sanpe Jde beurre fondn
2 tusses Jde lurine tout usaze

tamisee
{ c. a the de poudre a pate

14 . a thé de soda a Pute

'
i c. a the de sel

= ¢. a soupe de bheurre amolli
Vs tasse de sucre granulé

- neuls

I demiard de créeme sure

commerciale
' C. :l sOupe clc‘ juy s al-' cilron
I . a soupe de zeste de vcitron

muttine
lour a

monles 3
Prechautier le
Combiner

Bewrrer 18
movens,
125° I,

cassonnade, 3 e,

llni\ ||0‘ v,

A -ull'no' llv‘ l.tll-

ne, muscade et heurre  fondu,
Bien meler. Diviser en parties
cgales dans le tond des moules

prepares,  Tamser ensemble 2

tasses de

La jeunesse...
isuite de la page 4)

Signalons encore, avec
animation et trame sono-
re, les Légendes de la Fo-
ret du pavillon de |'Asso-
ciation des producteurs de
pates et papiers; les per-
sonnages  fanicisisles de
dessins animés, au pavil-
lon de Associotion du th.
lephone du Cenada ovU,
assis sur de gros champi-

gnons, les petits visiteurs
pouvaient entretenir une
conversation téléphonique
avec leur héros favori; la
ferme des enfants et ses
animaux domestiques sa-
vants du pavillon théma-

tique I'Homme et I'Agricul-
ture, et enfin, cette jungle
miniature de la Ronde, ie
Safari, ou les animaux ré-
putes féroces, prouvaient
aux tout petits qu'ils pou-
vaient eétre doux comme
des agneaux. Combien
d'enfants se souviendront
longtemps et avec un sen-
ttment de fierte, d'avoir
flatte la grosse téte de
"Great Tiger”|

granule. Ajouter les oeufs un a
Ia fois battant bien apres chaque
sddition. Combiner creme sure,
jus et citron, Ajouter
les ingredients secs les alternant
avec la creme sure et melant
legerement apres chaque addi-
tton. Remplir les moules aux J5.
Cuire a Tour prechauffe 15 a 18

sesle llr

tarine, poudre & pate,  minutes, Retirer de four et de-

soda & pate et sel. Délwire le  mouler immédiatement. Servir
beurre en ereme avee le suere  chauds avee du heurre.

— - ————— a— o — —~

Ensemble pyjama et robe de chambre
en coton satiné, motif Paisley.
Brun, rouge ou bleu,

$24.95

L'ensemble .

Chemise blanche de fantaisie.
Voile suisse. Poignets francais.

Encolures :

14 a 162
$12.95

Pyjama 2 tons, en coton
Poignets de
teinte contrastante.
Col chale. Vert or,

noir or, rouge or,
Tailles: A, B, C et D.

$7.00

Chemise de tricot,
Fortrel et coton.
Aanches longues,
encolure ronde
Sans repassage.
8 teintes au choix
Grandeurs : P.,
M., G. et Extra-G

Echarpe

raversible,
soie et laine

$6.50

:  J
’

Motifs variés, ( f

teintes : blev
rouge ou or.

$9.95

-~
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Voyez toute la gamme des
fameux cadeaux "Forsyth’’. Un
choix sGr!

Utilisex votre carte de credit

SAUVE FRERES, ou portez & volre comple
AMERICAN EXPRESS, DINERS CLUB

ou CARTE BLANCHE

Suggestions desTétes
x A

. J A

e
>, |

OUVERT LE JEUDI SOIR
JUSQU’A 9 HEURES

(1967) LIMITEE

A MONTREAL : 6554, rue Saini-Hubert pres Beaubien. — Tél.: 273-6392
A SAINT-HYACINTHE : 1624, rue des CASCADES — Teél.: 773-7424
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LA... OU VOUS TROUVEREZ,

LE PLUS VASTE CHOIX DE CADEALX
POUR LES FETES

A Les meilleures marques de parfums et cosmétiques
de $2.00 a $30.00

H Vaste choix de camérus et accessoires

A Trousses en cuir et bibelots pour
messieurs |

* Les plus belles cartes de souhaits
Hallmark"’

* Sechoirs a cheveux

* Rasoirs slectriques

W
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CADEAUX
POUR

1ile pour monsieur ¢t ma

kR o,

Aams Pour monarut \rdden
ELLE for Men andalwood Coloznes
!,3 ('"n.'!"]!f. f.’?“"??“ ¥ SAVON ot la Toilette # Z4an = 3
f!".’" contis ! .‘:""" {’o ‘nl!r”.- "'“H"I '{u LAV OMN ;lr (ADLAUX

Mist, savnn de bain. tal

’l-iihl', l‘nnl nvulnnw !vun
Travel.Pak Blue (Grass de mousse Fluffy Milk Bath POUR
ou Memoire Cherte, Blue Gra<.. zant de Toilette

savon de Torlerne.

$6.50

LUI

$15.00

'_a rﬂ'hrﬂ‘y l;n(" fs! uUn*" ra-

s ——

Le panier Blue Gras rontbient
Perfume Mict, Puti-Palf, atom.
sertr pour le sac, essence de
ban.

vhe de SITPrIses Blue Grass on
Memoire Cherie - hain de mons.
se Fluffy Milk Bath, boite de
poudre de tale et savon de bain.

$10.00 :

i e N A —

Cartes de souhaiis o

| wite |'w',p rr\r}\aauo fv“ n”[n

R e

> :. I ln?'nn pPone ls mam 1 L% ’
' . . : tale  Travel.Pak. Blua ' Wl
» X >‘. . . ' L.rAau ‘an (,r inrum ‘ | -k& ‘l
' %—_ﬁ = $3.00 g = SAMANC,
2 v “ ” 2 MNvale Dore + Blus (Lra: hamn \ (" :
CADEAUX '~;. B dr mnoit.e ‘;”H' \fv”n_ rp,q'}\__ E ‘ {A “‘ P
e s ?

tale Puft-Puif. Au choix :
Memoire ( herie

POUR
MAMAN

$7.25

Fragrance Hamper, debor AN

dant de Blue Grass. Moneee Un vrai tresor que cette cor. )

de hain, lotien a main beille  francaize  contenam ij

odeur de fleurs, savon 3 lotion pour les mains, savon -

mains. de  bain. tals lravel.Pak. R dal

3\‘0 00 Blne Grass ou June Gera- / A

. : nium, A
Corbmlle  Memoire Cherie £5.00 iyt

bien comble : Perfume Mist,
hain de mousse Fluffy Milk
Bath, tale Pufi-Puff, savons
de toilette,

CADEAUX
POUR
PAPA

Memoire Cherie Frazrance,
Ensemble. Envovezdui tron
heaux sounhans de Noel...
In jet de parfum, savon a
mains, houpette, Aussy dans

le “Blue Grass”,
$10.00

AFRIEPRAY

| o
N fi} Nouveaux

_ ; - . ? aero. §.is ;_ro-clf_,
"”l”!'l":""'l.i'l”tflll‘l“ti‘l'f;;“.‘;l":;': Pour Pup(l OU grﬂ"d'Pﬂp“ ‘L:‘ ﬂ vcnporismnurs
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UN CADEAU PRATIQUE pour la FAMILLE
ACCESSOIRES de PHOTO et CINE

des meilleures marques

® KODAK @ BELL & HOWELL
® YASHICA @ PETRI @ FUIJICA

Les meilleurs parfums
nous les avons:

Lentheric - 12 Marquay

Tweed Christian Dior
Jean Patou Corday

Balencia Guerlin .

Lanvin Chanel
Caron

Jean d’Albret  Ruphael, etc.
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