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Une année marquante dans I'histoire de la

Le goiit de I'automne...
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dons en boucle les emissions
culinaires et salivons devant la
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le 22 aoUt 2013, sera un éve
nement a ne pas manquer
N'oubliez pas de l'inscrire a
/otre agenda vOous

attendons!

nous

Ggrand Gagnant sélection CASEUS 2012

3, Son quinzieme anniversaire et I'année débordera
les liens de collaboration, sur la multiplication des échanges commerciaux, sur le réseautage
entiels a la croissance de notre industrie agroalimentaire. Chaque événement organisé

et realiser des projets et des

actions

Le Cheddar

Ies aux enjeux dau

Marie-Eve

BRUNEAU

En
imentaire du
Lac-Saint-Jean

2013, la Table

Saguenay
fétera ses

agroa

15 ans. N'est-ce pas une
occasion parfaite pour

mettre au defi nos patissiers
et patissieres de la régior
En ¢

Centre de formation “!(:f"i»

ollaboration avec le

sionnelle de Jonquiere, le

Concours des Fromages

fins du Québec

La /mmu\m'r te Perron s'est encore meéritée un prix reconnaissant
lexcellence de ses fromages lors du concours des fromages fins du Quebe

A le Doyen Perron

4 ans

, ~ '] - 3 m"r |
de grands evenements. NOus
! . . - F 4 v
1 concertation et sur la
P T ~ ’
par la lable devient une
secteur en concertation ave

Ies acteurs regionaux

4 svrier prochair Ira
in GRAND défi sucré. Qu
era relever e get
[rois eéquipes de per
nnNe eront electior
nees pour l1a 'r”f"‘ [
et tenteront d'étre couron
¢ Patissier Extréme
t de gagner le
Prix 1SSOcies, Patissiers
patissieres, vous desirez

deposer votre candidature

Marie-Eve Bruneau

AT oy

"V(}’\f\A()l: }‘[}

DEPUIS 1890

3030476

K3

|
|



mailto:mebruneau@tableagro.com

Le godt de I'automne... publicité | automne 2012 | Agroalimentaire Saguenay-Lac-Saint-Jean 3

I Lautomne et sa citrouille!

«|
' n autre automne nous a rejoint. pot ertains c'est alSon de la chasse ou de la randonne
fnrot ',Tf'-"‘ artair ; 4 ‘ ' ent de debuter le traditionnel d i¢
Marcs elle qui croit le plus rapide- portent sur les themes de la
GAGNON { ‘ ment. Bien que les citrouilles ¢ itrouille et de |'Halloween
. ; > - s0ient cultivees surtout pour Leur objectif est d'inciter le
[ o d vente ae produits frais, public a passer une journee
— 1S culive aussi pour la a la ferme et a y dépenser
INSIOrm: lar cer quelques dollars. Ces agri
INES Pr ¢ ; gricu ulteurs inventifs ont concu
EUrs qui cuitivent ce legume une grande variété d’activités
C elle annee jai decids ! ent rapidement que eéducatives agréables, telles
( i€ Né pas me renar €lui-Ci peut éetre une source que les granges hantées, les
mme a I'habitude au ma icrative d enus en tant labyrinthes géants de mais,
Nne PuUbIC pour faire Ju'attract touristique pour les mini-fermes pour enfants.
! trou J ndustrie igrotouristique es demonstrations de sculy
piu 1 iIre_ une aclivite  Certaines exploitations aqr ture de citrouille, les concours
Amiliale J ' rend l¢ Ui vendaient des ci le fabrication d'épouvantails
lirecteme ne ) pr roullles dans une remorque et, bien entendu, une prome-
jucteurs pour  pratiquer e long de la route il v a 15 ou nade en charrette de foin vers
ltocuelliet s mpagne 0 ans, offrent maintenant la plantation afin de «cueillir
3 ies tout-petits. U IME€  des programmes créatifs qui  soi-méme» sa citrouille!
g e | r pour les petits et
o etour en enfance pour
g Jrands est garant Mai \
s [)ANS les champs et dans votre assiettel
Oou permettre )¢ 1a B
er qui trouille, a ne pa effet. Une fois grillée elle sera  ou au micro-ondes. Ecrasez- Finalement en version su-
nfonare avec le «potiron E— parfaite pour y accueillir votre  la a la fourchette et mélan- crée, pour changer de la
St _Deaucoup plus quune f‘r\DthfﬁTADg & _ potage preferé ou une chau- gez-y un ceuf, une cuillere a traditionnelle  tarte, vous
lecoration d'Halloween. Elle - dree de palourde ou de pou- thé de sel et une pincée de pouvez incorporer de la
est jans lesprit ae piu let. Ses parfums de noisette muscade. Incorporez gra- puree de citrouille dans vos
Irs un legume transforme { et de marron seront exaltes duellement 2 tasses de farine pates a gateaux pour leur
en carrosse par une bonng lorsque rétis, en cubes ou enremuant jusqua ce que la apporter du moelleux et une
£ ee marra u ia legena en lamelles, faites-les cara- pate soit homogene. Pétrir saveur automnale: ou dans
: ie Jack-o-Lanterr Jui est a n riginaire / e meliser avec du miel, de l'ail 3 minutes puis réfrigérer une des crémes brilées pour
ngine de tre traai ¥ centrale, la citrouille est des epices; un accom- demi-heure... (Profitez-en  un souper plus raffiné. Mais
trou cu 4 . ymbole dautomne avec sa pagnement parfait pour une pour preparerune sauce cre- ma préférée c'est la recette
[ ¢ e pr be ileur orangee. Riche viande en sauce ou grillée. meuse aux champignons ou de tiramisu (ricardocuisine.
' I r ) ef n fit n vitamir A, B, En purée froide, vous pouvez au bacon et herbes). Séparer com) auquel on a incorporé
f plusieur A r t de la melanger avec du fromage la pate en 4, former des bou- de la puree de citrouille et
1eli¢ 125 Proprie r i X | la J Irot - a la creme et des herbes dins de 1 cm de large et les du melange d’'épices a pain
jur ne peu el fra N aurait tort de  fraiches ou avec du miel et couper en petits troncons de d'épices, elle est devenue un
’ e J ence en | une pincee de cumin, vous cm de long. Cuire 5 min. incontournable de la saison
wtant que ¢ Proprie eur obtiendrez alors de bonnes dans de I'eau bouillante sa- automnale.
\ pour amelior jualite d jurar trempettes santé et origi- Iée, jusqu'a ce qu'ils soient
' ¢ ronnement its peuvent étre utilisés nales tendres. Servir dans une Pourdautres idées recettes
Ju'elle ne figure pas f ntier mme un légume  Gnocchi a la citrouille  sauce crémeuse parsemée «Les courges dans votre as-
Iu egumieres |e far N repa plet dans  Prenez 12 tasse de chairde de copeaux de parmesan. siettes edition Goélette.
I portante J ! Irge qui fera son petit  courge froide, cuite au four Merci Ricardo !
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La vision de

bilite de vendre leurs recoltes
aux supermarches de leur re
gion. Aujourd’hui, les grandes

1_][1"\

multiplie plu

le temps de croissance Selon vous, quel secteur
est celui de l'avenir dans

l'industrie?

JUELLET

poulet et on a

fois les rendements aux

chaines achétent la presque ci Mais aujourd'hui, Je ne crois pas qu'il y ait ur
totalite des denrées pour leurs la nature montre des sign eul et unique secteur dave
membres et stockent cela depuisement Des vaches nir. Bien de Al tes et ot
dans de mega-entrepdts. Et sont moins fertiles et de servateurs de ce mili roien
| e 5 ils n'hésitent pas a faire des sols repondent moins bien a jue tous e ecteur nt u
{J gy qu @~  affaires avec des étrangers toute cette chimie. De plus, avenir, si on sait r
vec le temps la situa- i leur offrent de meilleurs on sait aujourd’hui tous les ter. Quiaurait dit (oL
tion de [I'agroalimentaire < mam oroduit fommaa u nest U uét Jevier
au Québec s'améliore ou o r jos peuvent caus 'ar irait un des | aux de
qu'elle se déteriore? jifficile pour un petit produ ronnement. Sans compter producti ere dar
Ce Serait une erreur ae ( t r d'ecouler sa production 1Ue Ces Intrants, sont | Ir i1a monage JUl aurait ait que
raliser, mais r pid reponse a cela, la multipl plupart faits a ba 1€ P f t ] riet I
agriculteurs la situation est de  cation des marcheés publics et et coltent cher. Alor les pain aurait un impact sur
plus en plus difficile. Pendant le la vente a la ferme. Al ern S'interrogent | 1 Ul pousse gar namy
ngtemps le Canada a ét i yricul , le plus en plus d'agriculteu iu Québec? ( rait dit qu
N des leader naiaux er ir fir nt I marchs rriers lopts ¢ n bra J
Jricuitu est ae f 1e leur | juction. Mais tou I'autres methodes de Hture ent un  nouveau !
NOINS ' pays g nont pa f pilite de f t s lebarrasser de r NS fern [ ]
nier, etaient (S € cela lependance a c¢ intrar le grair i ¢
wjourd'hul nos fournisseurs  Est-ce que l'agriculture bio-  Si hier, ces méthodes produ Jui aurait dit qu ipprer
t us ont ravi une parte logique et les méthodes de tivistes etaient une garantie drait a faire les char
i tre marcne eme de cultures plus vertes gagnent de succes, c'est de moins en ries aussi bonnes que celle
tre marche lo« Des pays enfin du terrain? moins vrai. Si tous sont  venues dailleurs et qu
i 'Ameriqu U oud : une agriculteur t pas préts a pas e la | permettraient I¢ eur
f L devenu piu Arm| 1es plus age luction traditionnelle a la pr 1e por ] ]
] f nt plus «le respect de jucti t gique, plusieur per joit e |
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Quel sera le plus grand
defi a relever dans les pro-
chaines années concernant
I'agroalimentaire?
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‘ " } J J } Alor Il e r mmateur
nattra catts SfnA EIeS anne tDeaucoup  peuvent agir, mais leur action questions ne sont pas inutiles, pouvez décider aujourd'hui,
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i e d'agriculture.
tent pas de 40 Alors, cette

i 4 b T
hausse ne nous a pas encore Plusieurs années S
NdauSSe Ne Nous ¢ as encore
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dement que le prix de nos
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et de beaucoup d'autres biens . hssont le progr és vers |'avens
de consommation. Cela dit,
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Saison 2012

Bilan variable selon les cultures I

Bleuet
L ‘abondance des fleurs et
I'étalement de la floraison

permis

au printemps ont
d'éviter le pire pour ce qui est
du gel. La sécheresse de juillet
a cause une diminution de la
grosseur des fruits, mais les
pluies abondantes d’aout ont

permis de sauver la récolte. A

La culture de la fraise a été
difficile cet été, les produc
teurs ont du faire face a plu
entre

sieurs
autres, la gréle et les maladies
fongiques

problemes,

ey

SAVEURS |

, EVENEMENTS
RECHERCHEES

A SUCCES

Cuisine actuelle, simple Centre de congres

et débordante de comptant plus de 16

’
saveurs authentiques salles de réunion

Hotel Universel

Alma « Saguenay-Lac-Saint-Jean

1000, boulevard des Cascades
Alma (Québec) G8B 3G4
Teléphone : (418) 668-5261 ou 1 800 263-5261

hoteluniversel.com

3020651

SERVICES CONSEILS
Hawey Larouche s.a.

Jocelyne Larouche, cra, ca

7
ol W‘A

Michel Larouche, cra, ca, cinp

541, Saint-Alphonse, bureau 100
QC GOW 2L0 / Tél.: 418-343-3553 ...,

rendements seront aussi au

rendez-vous. Le debut de la
croissance du canola a etée
marque par des invasions
d'altises au printemps, le reste
delasaisonaéteplusfavorable
a la plante, on s’attend a une

bonne récolte

Pomme de terre de
semence et de table pour
Ia region du Saguenay-
Lac-Saint

jean

Les conditior climatique
pour ia reqior nt ete chauae
el seche: et generalement
du-dessus des normales e
saison [ €S prec ["(1"'""““
quant a elles nt ete faiblec ]
dans!’ensemble.Onpeut auss
remarqguer e umulatit de
"""N"{D jours est qgrandement
superieur a 1a n venne de
< " > 4 \ | i
al 16 | =2 l ecole

INNEE ] 1T It¢ .
lebute au 18 a -
f Ir certal [ ] | ]
{ ¢ e qaar ¢
} i' ¢ v 1 1 ont
[ Ir les product tat
en date d eptembre ‘
b -+
| ‘J(fw"lf)lf' que les rendements
sont generalement movens
-

avec un pourcentage moindre

de tubercules de gros calibre.

Les conditions chaudes et i
de secheresse ont eu une j‘
incidencepositivesurlemildiou, l
puisqu’'aucun cas n'a été
recense au Québec. Toutefois
les plants ont beaucoup souf-
fert de stress hydrique provo-
quant diverses problémati-
ques pathologigues.
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Les saveurs du Sag
'honneur a MONT

le décou résors ga
n 1l ANCIUE f
reqi
e 1aIsSseront envouter par
€ gout typigue de notre forét

savourant

> the du Labrador, ou

une ti-
une 1

[ re inNe vinaigrette aux

framboises, canneberges et
K paumier 1€ uvr

nt le gout fruite et subtil de

1 chanterelle commune. lis

30US e charme de
e Dieuets au the

00IS, Au veloute de truite

Imee ¢ e Dier ] autre
produits qui fe 1 flerté de
gens d'ic
MONTREAL EN LUMIERE
est un festival d'hiver urbair
qui rassemble pres d'un mil

n de festivaliers annuelle
nent et dont la programma-

n ‘articule autour d'une

ffre étourdissante dans le
jomaimne des arts et pec
tacles et de la gastronomie

regionaie et internationale. La
14% edition se déroulera du 21
fevrier au 3 mars 2013.
C'est avec enthousiasme que
plus de 15 entreprises forme-
ront la delégation qui repré
sentera fierement la diversité
de l'industrie agroalimentaire
de la région a l'occasion de
evenement. Les 23 et
24 février prochain, elles fe-
ront deguster leurs produits
a la mezzanine du Marché
Jean-Talon, dans I'espace
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Ou on enregistre la populaire
de Des
sjlf‘u

television
hommes,
sée a Radio-Canada.

MONTREAL EN LUMIERE
offre alarégion une incroyable

promaotionnelle

emission

Kiwis et des

plateforme

(tele, radio, journaux, maga
Zines, programmes, site Inter
net, etc.), qui contribuera au

rayonnement des entreprises

d'ici et leur permettra d'établir
aes KI;Y}Y"—;./?j { j‘;ﬂf‘(;‘l‘r{ff‘) (]f!ﬂ
1¢ jevelopper de nouveaux

marches

Des chefs de la région seront
voyage pour
mettre en valeur nos saveurs!
Plusieurs animeront des ate-
liers culinaires au marché
Jean-Talon et d'autres seront
invites par des restaurants
montrealais pour y présenter
des menus composés des
produits du terroir régional.

egalement du

uenay-Lac-Saint-dean a
—AL EN LUMI

—

La
du
Jean qui agit comme maitre
d'ceuvre de la délégation, sou-
haite également travailler de

e »YOPhie di 4 )€
r a ! blay (N nt abse
jina, Naturalait (Yogourt Autt Fromage
Table agroalimentaire concert avec d'autres orga-

nismes regionaux afin de re-
presenter tout le dynamisme
du Saguenay-|ac-Saint-
Jean.

Saguenay-Lac-Saint-

JUSQU’AU 31

%

machines de

T4, T5 et T6

2013

AUSSI: ILS SONT ARRIVES
LES TRACTEURS
T6000 ET T7000

SUR 60 MOIS

sur la plupart des

fenaison

et sur tous les
modeles de tracteurs

v i, Shagand S e
y

EQUIPE

PROFITEZ DU PROGRAMME BLITZ D’AUBAINES

OCTOBRE
TAUX DE FINANCEMENT

A4 el

- - = -

1895, av. du Pont Sud
ALMA

418-668-0145

MENT

10aY

J.M.A.R.
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La Cannebergerie

Valoriser la canneberge d'ici '

)
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t 1 { 11 11t ' Cnr D 1i i
; produit régional que Sophie Paradis } compagn
|
- B ————

tes interessantes notamment La gelée et la sauce de can-
sur le plan cardiovasculaire neberges sont disponibles
De plus, les canneberges dans les épiceries fines, Cor

d'Atocas Lac-Saint-Jean neau Cantin, les épiceries

sont certiiees biologiques de Dolbeau-Mistassini, ainsi

par Ecocert Canada. Aucun que quelgues fromageries

proauit chimique, ni pesticide charcuteries et fermes de la
- nest utilisé lors de la culture région. Surveillez la sortie de
f® réée il y a deux ans, La

i . Y € UX ¢ o Ak ade ce petit fruit. Les produc trois nouv
& Cannebergerieachéteet i, Ry

produits de

W

eu ITHNISE ner U [ La

t cfoormae \ " smont 3

ransi . irtisanaler | i [ st et des pr iuts a bast ¢

« {

inneperge bDIol ] {¢ naiare 1 ' \tr I
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tfement er 3 y SOOIt | ¢ ¢ N -
b ' ! N a geil opnie raradls a ouvert La L2

et la sauce de canneberges innebergerie afin de deve

alors que trois autres sont

nar oo r 11 1ite a3 hac =)
€ nf\.“'-.‘fl.\ S d Dase Jde

en developpement Mon

la canneberge bio de l'entre
i€ - 5 il -
obiectit est de transformer = N - ! :
¢ t 12C1 i s rans 1€ prise e Dolt l":i.l'r‘v’4"<",l,\‘,\5" \|
| cannaeheroe g narciant ~ M '
id canneberge en la garaant C'est dans le cadre d'un de
e plus naturelle possible. La mec I SUI jeveloppe l
WO thon <ea fartt t 3 alalt J
proauction se fait tout au long ment de produits que i'ai eu
i r coln 128
" Al 4 1 demandat 12€ 1€ f m 1\ I . ruit
ot t t est fait entierement a T — =B
tout est 1al ent aici. Puisque je savais que
Bl r s Droc t aarcle A 4 ’ Q
1 main. Le [ it est garde  |'entreprise Atocas Lac-Saint
1 Sa IS SIMPIe expression Jean, fondée par mon pére
ot . t r M ittt racon e " ' P )
POuU cLit c et son collaborateur en 199
JU¢ n retrou 1 INNE

venaait ses canneberges aux

tats-Unis, |ai cherché un
2L 12 gele rme Sopnie moven de aarder le produit
Paradis lans la region. C'est don
2S prod e la inneber M 1 que La inneber-
eri | y e ¢ jerie est nee», explique-t-el
nt trés bons pour 1a santé - [3((f%}(f (AAA L';('\i_(?\\i AL
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Bleuets et camerises font bon ménage
au Saguenay Lac-St-Jean ‘/ N

dans l'industrie du
#:! bleuet. L'offre ac-
g tuelle étant bien
nferieure a la
gemande, e prix

5 3
I paye aux pro
RNy i ducteurs pour la
i Amerise a large-

nent depasse les

du kilogramme
suggere dans les
budgets previsionnels

iu MAPAQ

loayu iay Lda

D epulsS qgueiques annees
11 € uen
1 ear [ )\(

r ‘”" "rw‘ (‘.“ 1 | [1 » ‘
] Juenay-Lac-St-Jean
/gétaux. C COMPTEZ SUR NOS PRODUITS.
t s d MISEZ SUR NOTRE SERVICE !
f ‘ l"\ _.[‘, . ' ‘ X, ; ’,‘ ;
Ve 1 1‘ ] 1 /} LY - S TS
At ,;\ i i =
‘ | x. UN ‘Plﬂss‘mEENEGALEE LORSQUE
: ~VOUS EN AVEZ LIPLUS BESOIN.
CASE M CENTRE SAGUENAY—LAC-ST-JEAN
800, rue Mélancon, Saint-Bruno
ir Boréa 418 343-2469
o - CENTREAGRICOLE.CA
n 1""

t  un joueur majeur e p ;" T U
CAPITAL CELLE P v o tlooste da CNH ATRca 16, wawzssihioom . CA§-(Em'»-.'

2806 6
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AgroBoreal

» NORDIQUES DU QUEBE

présente

SAVEURS
BOREALES

La cuisine novdigue du Cudbec

Un sumage culinaive wégional

Créative, simple, audacieuse,

Juthcutiql_w m.\p(‘x..‘.;z oftfulq(u’

U ne bors v 1€ t
;]” 2K "t‘,(J 3 "4 I T rri
toire nordigut hesse de
nosS proaults et tre culture
HHME r‘.t;,,r, N
18 ecette a of di
Saguenay-Lac-Saint-Jean en
plus de d part yation du ch f
te Arnaud v hand, nous
ront decouvrir led n au
1€ mer trois services
X eursdu N

www.saveursboreales.com

Offres avantageuses pour
les achats multiples.

Le cadeau idéal paun
vas proches, vas employés,

vos clients ou pown vows -meme !

@OR'D : . Desjardins

2830878
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Acheter québécois. . .

Le goit de I'automne...

C'est allier bien-étre personnel
et mieux-étre collectif

iire contribue de facon importante a I'éconor

Au Québec, le

Uhedli promotion de 'Jf;frn:”-vr‘

. nNu sous le nom d'Aliments
o rEe et el :
du Queébec, s'est confié

MISSION de contribuer NCre

tement a l'accroissement de

parts de marche

jomestique, par des activi

du Québec sur le marché
I > Secteur agroalimentaire ; 2 ‘ :

qui comprend la produc-
tion agricole, la transformation
alimentaire, le commerce de

tes d'identification. de sensi

puisation et de promotion en

utilisant le logo «Aliments du
aros et de detail. les D« ches 2 ‘
: ; ¥ ‘ Luebecr», qul atteste de
et la restauration est un mar 2 ;
(_,]\ﬂ‘r: \,Ju(',’! eCoISe aes pr JUITS

ché de 33,2 milliards de dol
lars, il compte plus de 59 000
entreprises qui emploient Le logo
pres de 476 341 personnes. L
Au Saguenay-Lac-Saint-

alimentaires

se decline en deux ver

SIONS, SOt Alments du Queé

Jean, le secteur agroalimen- bec et Aliments prepares au

Pl

taire emploie 15 800 per-
sonnes qui travaillent pour
2254 entreprises qui générent
environ 1,7 milliard de dollars
de recettes

Québec

Peut étre considéré «Aliments
du Queéebec
tlerement
compose

tout produit en
produit d'un mini
mum de 85 Jingredient

quebecolse, et ce

N&}anm(i)u‘.%
parts de marché entre les
grandes frm've'rt; et I'entrée de

la lutte pour les g
d'origine

condition que tous les inare

dients principaux proviennent

nouveaux fournis de -

du Quebec. De plus, toute
produits de mass prix

€S activite e tra r
ont Iintensifie la concurrence

: et demballage d
tant sur le marché internati
| 1 1 LUEl

nal que sur le marché domes
tique, ce qui a affecte la renta Peut étre f éré «Aliment
bilité et a menaceé la pérennité prépart u Québe
des fournisseurs locaux produit entierement trancf

meé et emballé au Québ

PIUS rsque ngredier

INNOVATION
CON TION

Réfrigération industrielle ,
Procédés de refroidissement |
Centrale thermique ECOchill®

418 AK/
41887

51433

Conseil de

aes produits

Aliments du Qué-

quebecois ou tout

[ Palx { 1S {
JUel er ] { I
it 1 ot +
J LUECDE nou NJ
14 7¢ [ jurt ertimie
4 AllMmer U Luebhe 1
+ F f rrepare U
LUEeDE I juena 1
€& J 100
ns 402 produit ertif
jont 1 Dr juit tifie A
ents du Quel et 51 pr
111t ertific A ents preg
iU LUeDe
] A (S au Quebs
1 ne garantis 1€ ( r rrmit
X NOIrMi 1 iNr ite. |l est
[ leu 1€ Traict Ir et
)| 1 Q I ner r
jrande va nutrit
4 1 ’ ; tHootat
v [it
} Uit i
1§

onsommateur
ajoutait seulement
pour 30 § par année
5 quebecois a
SON panier d'epicerie, ce

d’aliments

te entrainerait une
mentation de plus
lliard de dollars
ventes de produits
ntaires du Québec er
ins et la creation de
milliers d’emplois directs
t Indirects

l
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AgroBoreal
Pour distinguer les produits nordiques de la région

Le 11 octobre dernier. se tena

el

tal'Usine de congélation de St-Bruno, le dévoilement d'une nouvelle image pour distinguer les produits nordiques de la re
-‘-‘u;:(mnhf.« vise a positionner sur les marchés les caractérist tiques uniques que I'on associe aux conditions géographiques et climatiques de Ia regior

)

‘
n parie de GeoPureté ou de GéoVitalité. Plusieurs actions permettront datteindre cet objectif, notamment le livre Saveurs Boréales (voir page 1 ‘
' que divers moyens de communication afin de faire connaitre
{ie marque qui se distingue de tout ce qui se fait actuelle-
\S‘ ment au Québec en termes de différenciation régionale b:.‘-."‘ > | X Ze

Des bleuets homologués

AgroBoreal permettra de ga

Isabelle

T. RIVARD _

rantir les caracteristiques nor- Q -
diques des produits en ho-
mologuant des certifications

: developpees par les filieres
nible \groalimentaires Bleuets
£f n Sauvages Boréals sera la
! ’ ’ premiere certification a étre
GeéoPureté romooguce. Les Bieusts
' auvag Doreals surgeles a
omy Une nature protegee St-Bruno sous cette appel
irtifiec 1eoaraph e et Wiy 30Nt exempts e pes
V2 ( t { ) [ ]
5 a $ [ 3 0 I 1 | at
Al ] HQUE
nor [ ravdge
ihiec . 1 Ue
A ] }¢ 3 i
@) 1 ar LS
repc [
AQT {r edl vViSe a [ {
| Geo
Une nature adaptee ENESGUO LD PS8 P
P eurs plar it q ruitsS mais auss! de pommes
' e (‘ | ~‘) boréa 1£ u{ le terre de semence, de pro
: ‘ possédent s luctions animales, de pro-
‘ J ‘ bénéfique ' ‘_;‘, P'V;,_w'” Uits laitiers, etc. Vous aussi
‘ wmm» notre  alimenta- decouvrez «Les richesses
'1“}\". wT,. celle lr 5 ‘;r.&f /{;L}e’}"; nordiques du Quebec!
Bur
' 3 :
entierement redessiné
p
* Maintenant disponible avec un bras Attache rapide hydraulique * Autoidle
extensible fabriqué d'usine ! * 3 ans de garantie disponible  * Pouce Hydraulique disponible
« (Cabine chauffée, Air Climatisé * 2 vitesses automatiques * Lame a angle disponible
 Siege a suspension
er
e e e, Et Beaucoup plus ! Passez chez Maltais et Quellet Inc.
s ; pour commander la vétre dés maintenant.
AgroBoreal | ® e O
ES R) ESSES YRDIOU DU QUEBEC |
kT | MAlTAIS ] IlllEllﬂ inc. ALMA l][: MAlTMS ET OUELL OUELLET inc. L'III[:I]IIT IMI QC
| 1000, Route 169 * St-Bruno 1130, boul. St-Paul « Chicoutimi
418-668-5254 418-668-5254
www. maltalsouellet com/bobcat
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Quatre générations passionnées d’agriculture

.
o

=

re de famille

Depuis 25 ans, Lise Bradette et
Regis Morency assurent la re-
ette ferme, fondée par
Leon Bradette et sa co
eorgette Guay. Soulignons
que les fondateurs, aujourd’hui
ages respectivement de 77 et
73 ans, y ceuvrent toujours
En 2003, Lise et Régis ont
decide de diversifier la produc
entreprise laitiere,
en y effectuant de
mation a la ferme
uils fonderent, en ¢
Fromagerie A
Afin d'obtenir un
quatre serv
omagerie a
quatre fromages, dont son
..I\.s recent, le Roc bleu. le

leve de (

njointe

tion de leur

ia transio

) 2 |
LUV, Ia

des-Bleuets

au de ices

\r“rr‘.erC:a

LA

1 entrept

premier bleu produit en région
Ce dernier a remporte le prix
Distinction Agroalimentaire Sa-
guenay-Lac-Saint-Jean 2012
Puis, pour faire place a la
troisieme generation,
des trois fils de Lise et Regis
Jimmy, Jonathan et Julien, les
entrepreneurs agricoles ont
developpé le créneau

du boesuf de boucherie,
donnant ainsi naissance II

a la boucherie Chez Ti- |
John, située a méme la
ferme

formée

La quatriéme généra- \
tion, qui représente la |
future releve, a déja
commence a s'im-
pliquer au sein
de |'entreprise
familiale En
outre, Jennifer
trice du log
du Roc Bleu

Chacun a loppé  sa
branche dans I'entreprise
souligne Lise Bradette, qui
s'occupe de la mise en marché

Dansun CONtEXTE ge

développement durable

AR

, BOUton Q’Or Pate demi-ferme a crodte lavée
Desneiges rpate motie s crodte fleurie
ROC Bleu deS 3.'* Pate ferme

“ . 'mmmwmunmm-uc&-m 2012

N A J A

1V £

oL

<
3

U

des produits, de la gestion, du
marketing et de la regie du
troupeau. L'agriculture deman-
dant une presence constante,
afin de faciliter la conciliation
travail-famille, nous avons
instauré un horaire de travail
d'une fin de semaine sur trois
ainsi gue deux semaimnes de

vacances par anr
JE SUIS onvaincue €
agriculture aynamique nr
vatrice, peut contribuer
CONServer Nos ieunes tive

notre region vivan

emplois

effectué a la ferme

tournant
NOUS N‘aurions pas pu garder
NnosS jeunes en r

Uff!ﬂ(“

région. En

'opportunite de creer

I'entreprise familiale, nous |
avons permis de se ré:
d'une maniere differente. Pour

notre famille, l'agriculture est
un choix de vie, une passior
Soulignons qu'en plus des

membres de la famille Bra-
dette-Morency, la Ferme 3J
peut compter sur une equipe
de travailleurs externes

Creneau des petits fruits

Parallelement au volet froma
ger et a la boucherie, If:'s ges-
tionnaires de l'entreprise agri-
cole ont developpé le créneau
de la production de petits fruits

et de lagrotourisme. Pour
transformer les petits fruits,

les dirigeants de la Ferme 3J
se sont associes, en mai 2012,
a Mme Manon Brassard, pro-
priétaire de Terroir & Décora-
tion.

Les confitures, confits, tarti
nades, geléees, beurres, com-
potes et fruits dans le sirop
développés par Mme Bras
sard, qui a une formation en
transformation des produits
des terroirs, sont produits
directement a la ferme. lis
sont commercialisés sous la

i e R [
l," [ i : ¢
: M. Ne
M
i¢ < ]
AA 8
€ ] {
[ f
X i p de projet
§ - ihaite
¢ t nt offe t i o] i tage le
Ivaae { £ € ] ir 1LIE € iU
N( [ | J f Nerchne
Nous diversifions notre ) r eurs, des prod
Iture q towte { 11¢ r v jue ¢ §
e DI ner furat ¢ inte et ades fromaaqge
ytiisant les ress r ges a base de lactoseru
"(_ﬁ.vn:‘: qu'elle soient ) 11€ { etr commerclalise
NOMIQUE ecologiques W lans un avenir rapproche
ciales. De nos jours, pour Avant ur ucl constant de
se distinguer en agriculture reduire I'impat : 'entreprise
faut savoir innover, étre a |'af agricole sur I; nvironnement,
fut des go 1S et des besoins L "EJ.'M‘ jette et H,_A\]‘ Morenc
des consommateurs, puisque ont entame un projet d'ameéna

nous travaillons po
monde. Les ¢

r Nnourr VO
l OUITIr € agement

faunique dTH de récu

nsommateurs  pérer les eaux de ruissellément

recherchent davant {1('_4‘: 1€ autour de I'exploitation agri
D’C‘GL“IS frais et de qualité. Au cole. Le couple projette auss
OUGD&(_. Nous avons la chance de donner une valeur f'ﬂ(,ﬁ‘(,‘f‘,"'

d'avoir de bons artisans, des
agriculteurs et agricultrices
qui travaillent des produits de
qualite avec des normes plu
severes qu'ailleurs
duits sante. Il faut savoir tra
valller en partenariat avec ces
entrepreneurs agricoles et ces
artisans, developper un réseau
qui permettra de faire rayon

ner I'agriculture dans la région fromages de la Fromagerie
mais aussi a la grandeur de la ) <

provincen, fait valoir Mme Bra Au-Pays-des-Bleuets
dette. contiennent moins de
sodium, les confitures
sont exemptes de sucre
| blanc et la viande produite
a la ferme se distingue par
Sa maigreur ainsi que son
faible degre de persnllage

au boise qui occupe une por
tion de leurs terres en faisant

le la biomasse

et des oro Pour en savoir davantage sur
e 1 Ferme 3J, visitez le

A f v 3
www.iermeus.con

Dans un souci d'offrir
des produits «sante», les

A la Ferme 3J, ce que nous
produisons, nous le transfor-
mons et nous travaillons en
circuit court, solidairement
avec nos artisans locaux. En
autres, nous avons établi un
partenariat avec Mme Manon

i
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Une breve histoire de la laine au Saguenay Lac-St-Jean

Mon pays. Ce n’est pas un pays, c'est I'hiver!» Cette chanson populaire de Gilles Vigneault n'est pas sa IS rappeler que | hiver est

dans un pays d’hiver comme le nétre, il faut s’habiller fh:ﬂmwnv it Dn_ un passe pas si lontain de cela, ' ne qui nous revet

1 Drogl )

il ne faut pas perdre de vue temps ils étaient tondus et 1910, laugmentation du prix exigences de la mode. Le dé
le fait que la production de la leurs toisons envoyees a la fi du kilo de laine et de viande clindel elevage du mouton se
laine demeure modeste au lature de Chicoutimi. Comme ovine rend populaire cette poursuivra aprés 1930. Ainsi

XIX? siécle et s'inscrit dans ¢ ‘etait le cas pour plusieurs forme (}‘(::i(')va(';(;_ la Premiere le :)m,w",o;r\Ia'h: des fermes

PILOTE

une economie domestique, producteurs de la region, Il Guerre mondiale ayant gran- élevant des moutons passera
les bétes fournissant la laine était paye partie en argent dement aidé a cette situation le 61 en 1930 a 3,9 % en
pour les vétements faits a la et partie en laine filée pour Mais cette prospérité sera de 1980.»

-
! P our situer historique Ceci me rappelle une anec ensuite utilisee par ma grand- d'élevage sera durement tou secteur soit pratiguement

maison. sa recolte. La laine filee était courte durée et cette forme De nos iours. bien que ce
ment la productionetde dote familiale raconté par mere et des gens de la famille nee au debut de la Crise de disparu de notre economie,
a transtormation lainiere dela mon pére a propos de mon pour confectionner des sous 1920. Les producteurs de les fibres naturelles comme
region, je citerais un compte grand-pére et de sa ferme vétements chauds, des véte Chicoutimi ou se concentre 1 laine reviennent a la mode
— renau historique qu Ooauit agans le rang Saint-Martin  ment avall pres de 30 % du cheptel Vous pourrez en apprendre
1 et f 1Or 2 au 3 wutimi. Son  cheptel A |¢ enaent a perte, sans comp plus a I'Economusée de a

Queébec lors de la créationde comptait une trentaine de T Ujours — seion  le meme ter que leurs moutons ne lainerie de Saint Fulge

i tre musee au Chevrier du moutons et chaque prin Ouvrage, «dans les années répondent pas aux dernieres www.chevrierdunord.com

Secteurs desservis :

! ecle. A cette époque, ce Saguenay-Lac-Saint-Jean,
ecteur | de une a Chibougamau-Chapais,
: bien faible et le chepte La Tuque, Cote-Nord.
¢ 1€ pietre qualite ¢ n
! 1agr U € ]
1UCT I¢ { T
r r -

borateurs). On y retrouv Renseignements :
re des petites filatures qu Sabin Tremblay, 1 800 463-9601 : , sy e 1 ‘
. 13, g Métabetchouan-Lac-a-la-Croix T 6 "™
" e IO o norfruit@bellnet.ca ' : —_ "

) ! 2836642

; ASSURANCE
A G R I C O L E Alexandre Rémy

| CHOISIRLEPRO '
POUR S’ASSURER DU

MEILLEUR

DU LAC AU FJORD

T nEocr =1 ™M ASSIN N
! 418 344-1565 £ 64¢ 318 543-3291 418 276-0507 418 679-1324
' MA J < LA BA AN RA
! 418 662-6595 -118 696-0922 418 544-2821 1800 827-6595
! 2806545
:
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L'innocuité et le controle de la qualité des produits alimentaires

Des défis sans cesse gra

a modification, en
avril 2011, de la poli
tigue canadienne sur la pre-
sence de Listéria monocyto-
genes constitue un excellent

exemple de ces nouveaux
defis.
Par cette modification, la

politique a eté resserree en
reponse a la crise de la listée-

riose de 2008. Entre autres
hoses 18 nouveaux Cri-
teres de conformites des
produits finis ont éte ajoutés

itegorisation des all

ments en fonction du risque

quiis representent a ete ren-
forcee. Mentionnons aussi
la nouvelle reglementation
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PRODUITS ALIMENTAIRES 476, rue St-Isidore, Métabetchouan-Lac-a-la-Croix

Tel.: (418) 349-2744 / Sans frais: 1-800-869-2744

<§1838

Vous aimez les animaux et avez le gout d'apprendre? Vous voulez tra-
vailler avec la nature et voir le fruit de vos efforts? Offrez-vous enfin un
metier qui n'a rien de routinier et a votre image. Joignez-vous a une
equipe passionnee et fiere de travailler pour des entreprises modernes

et des plus dynamiques!

=\ UPA Fédération de 'UPA
\b\f‘_—.;‘g du Saguenay-Lac-Saint-Jean

A votre service depuis 1942

Plus précisément :

Nous constituons présentement une banque de candidatures pour
combler plusieurs postes d'ouvriers agricoles en production animale et
végétale, dans plusieurs MRC de la région (Lac-St-Jean-Est, Fjord du

Saguenay, Maria-Chapdelaine, Domaine-du-Roy). Différents postes en

productions laitiere, bovine et maraichére sont disponibles.
Comment postuler :
Ce défi vous intéresse curriculum vitae au

mthibeault@upa.qc.ca ou
contactez le 418 542-2032, poste 259

A noter qu'il est trés important de nous mentionner dans quelle(s) MRC

vous désirez travailler.

2837265

‘.
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Les Bleuets Sauvages du Québec
sont fiers d'exporter ce merveilleux
petit fruit dans plus de 30 pays!

Nous sommes un pionnier et un leader
dans l'industrie de la transformation

alimentaire!

Visitez notre site:
www.wild-blueberries.com

publicite

CERISIERS

automne 2012 | Agroalimentaire Saguenay-Lac-Saint-Jean

VEGETOLAB

Erpertive en optumesataoe
W poterdiel vegeis

Commandez vos plants
pour 2012 et 2013

CAMERISIERS

Berry Blue (Pollinisateur),

Blue Bell

Nouveautés: Honey Bee,

Indigo Gem, Indigo Treat, indigo Yum,
Boréalis, Tundra, Zolushka, Lazurnaya.

Variétés: Romeo, Juliet
Cupid, Valentine

Crimson Passion, Carmine Jewe!

Cerisior & grappes: Trappiste

AUTRES FRUITIERS: Bleuetiers en corymbe et sureaux,
vignes et aronis

SERVICES PLANIFICATION DE VERGER

Vous pouvez nous contacter en tout temps
Tél.: 418-347-1737

ou 1-888-347-1738

Téléc.: 418-347-3150

vente @ vegetolab.com
www.vegetolab.com

2827280



http://www.vegetolab.com
http://www.wild-blueberries.com

vY
L o MASSEY FERGUSON
ROFROCHAMIE ** PM360

pREVENTlF PROGRAMME D’ENTRETIEN mtv:vms

additionnel

Jusqu’a un maximum de 200° Inscrivez-vous dés maintenant jusqu’au 15 mars 2013

fw prealeys aw!

*Conditions : Avoir une machine de la famille AGCO, effectuer une répara hmpt pou’ wh
tnvauxparnou!équnpe Cetteoﬁmdébuteloﬁoctobrezmz ; Squ’au

Une équipe
100 % régionale
d’un bout a l'autre
de la région

On est la pour rester !
775, Melancon, St-Bruno, tél.: 418- 343 2033, sans frais: 1877—343 2033




