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Les huîtres ont perdu de leur popularité...
QUÉBEC — Les huîtres ont de la difficulté à sortir de leurs 
écailles. Ce n'est pas par timidité, mais le mollusque a déjà été plus 
populaire. Le monde de la restauration ne le met pas beaucoup 
en évidence et les parties d’huîtres jadis si populaires sont 
rarissimes. Ginette Larochelle et Louis Couture ne suivent pas la 
tendance et ils ont préparé un Festival de la caraquette, pour une 
deuxième année consécutive, à leur Môss bistrot belge.

ses solides car elle veut le produi­
re chaque année et jusqu'à la pé­
riode des Fêtes si les clients sont 
satisfaits.

Louis Couture et Ginette Larochelle montrent leur plateau gourmand tandis que leur écailler ouvre des huîtres.

par CLAUDE GOYETTE
LE SOLEIL

« Les huitres représentent un pro­
duit intéressant à travailler et qui 
méritent d’être mieux connues, 
souligne Mme Larochelle. J’ai fait 
beaucoup de recherche dans des 
bouquins, j’ai discuté avec ma 
chef, Johanne Sunderland et avec 
Marie-Christine Gagnon. Nous 
avons trouvé des recettes intéres­
santes et qui mettent le mollusque 
en évidence. Les vrais amateurs 
aiment les huîtres sur écailles, 
mais c’est un goût un peu particu­
lier et une texture gluante. »

Le festival du Môss met en évi­
dence la caraquette, une huître 
cultivée sur la côte est du Nou­
veau-Brunswick. Mme Larochelle 
préfère cette dernière car elle est 

I plus uniforme, son écaille est 
s épaisse, elle s’ouvre mieux et elle 
f n’est pas trop vaseuse. La restau- 
| ratrice s’est d’ailleurs rendue sur 
|= place l’an dernier pour établir des 
/ contacts et pour rencontrer des 
- producteurs. C’est un événement 

qu elle essaie d’établir sur des ba-

Plusieurs variétés
Les huitres sont au menu tous 

les jours à la carte et elles côtoient 
les moules et les spécialités 
belges. Sur écailles, frites, en 
chaudrée, en tartare avec du sau­
mon. au pemod, en feuilleté, gra­
tinées a la bière, au cari, à l’ail, au 
roquefort et à la Rockfeller. elles 
changent de goût selon les talents 
des cuisiniers. Et le plateau gour­
mand à 30 $ réunissant trois hui­
tres de chaque preparation char­
me aussi bien l’oeil que le palais.

Les clients peuvent aussi se 
laisser tenter par les huitres frites 
à volonté avec d’excellentes frites 
elles aussi à volonté, une salade 
de choux et une sauce tartare. Ce 
spécial est offert les dimanches, 
lundis et mardis soir au prix de 
15,95 $. Les plus gros appétits se 
sont arrêtés à 24 huitres, qui dit 
mieux !

Un écailler est sur place les jeu­
dis, vendredis et samedis soir et il

ne manque pas d’ouvrage. Ça crée 
de l’ambiance car il est placé bien 
en évidence au milieu du restau­
rant et les clients peuvent le voir 
travailler et aller eux-mêmes ou­
vrir quelques huitres si le coeur 
leur en dit. Mme Larochelle es­
père écouler 3000 à 4000 huitres 
par semaine car c’était 50% de 
ses ventes lors de son festival de 
l’an dernier. Les clients s’en sou­
viennent encore et ils reviennent 
pour déguster le mollusque.

Et le mot déguster n’est pas 
trop fort. Ce n’est pas un concours 
à savoir celui qui en mangerait le 
plus et le plus% vite. Le client doit 
prendre le temps de savourer les 
préparations, de goûter le jus et 
les sauces car chaque préparation 
présenté une découverte diffé­
rente pour le palais. La plupart 
des plats sont offerts en entrée ou 
en plat principal, c’est une occa­
sion de composer soi-même sa ta­
ble d’hôte.

Les huîtres vont bien dans la 
lignée des coquillages, des fruits 
de mer et des poissons frais du 
jour qui constituent l’épine dorsa­
le du Môss bistrot belge. Pour 
Mme Larochelle, c’est aussi une 
façon d’attirer une nouvelle clien­
tèle et de diversifier son produit. 
Son récent voyage en Belgique 
avec M. Couture pourrait lui aussi 
rapporter des dividendes à long 
terme et permettre l’éclosion de 
nouveaux plats.

... mais les destinations moules se multiplient
QUÉBEC — Les Cochon Dingue, Le Café du Monde et Le Lapin 
Sauté veulent devenir la destination moule des Québécois pour les 
mois d’octobre et novembre. Malgré cette promotion commune, 
les quatre établissements n’ont pas renié leur personnalité et ils 
présentent le mollusque chacun à leur façon. Le festival de 
moules est axé sur la fraîcheur du produit et la variété des 
présentations, plus d’une trentaine différentes.

par CLAUDE GOYETTE
LE SOLEIL

L’aspect fraîcheur représente un 
élément clé pour M Jacques Gau­
thier. Il a obtenu la collaboration 
d’un producteur de l’ile-du-Prin- 
ce-Édouard et du distributeur. Pê­
cheries Atlantique. Les moules 
sont livrées à ses établissements 
sept jours par semaine dans des 
bacs à glace à double fond. C’est 
important puisqu’il prévoit écou­
ler environ 1500 kilos de moules 
par semaine, ce qui pourrait re­
présenter environ 25 % de ses 
ventes durant ces deux mois.

Même si chaque établissement 
garde sa personnalité, certains 
éléments sont communs à tous les 
restaurants. Les moules sont pré­
sentées aussi bien en entrée qu’en 
plat principal, en barquette et en 
casserole, en duo et en trio. Le 
midi-moules comprend une bière

pression ou un verre de vin, un 
potage, des moules marinières ac­
compagnées de frites et de 
mayonnaise maison, un thé ou un 
café et le prix est de 8,95 $. Cha­
que établissement offre aussi, à 
compter de 17 h, des grignotines 
moules gratuitement.

Pas de moules à volonté
M. Gauthier n’offre pas de 

moules à volonté dans son festi­
val. Il prétend que ce n’est pas 
rentable et que ça donne lieu à 
beaucoup de gaspillage, surtout 
quand les clients peuvent goûter 
plusieurs préparations différentes. 
Son festival est davantage axé sur 
la dégustation et les chefs ont 
fouillé dans leur imagination pour 
trouver des recettes appétissantes. 
Certaines sauces sont tellement 
délicieuses, qu’une fois les moules 
mangées, on a le goût de saucer 
notre pain et de bien nettoyer 
l’assiette.

France Gauthier, le chef Stéphane Renaud. Jacques Gauthier et Louise Rousseau, la gérante du Lapin Sauté, trinquent 
à leur festival de moules qui met en vedette une trentaine de présentations differentes, dont le duo barquette et le trio 
casserole.
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S’il y a un petit problème avec 
les moules, et le chef Stéphane 
Renaud du Cochon Dingue l'a re­
connu, c’est d’être capable de les 
servir chaudes. Pas de problème 
quand elles sont servies dans le 
chaudron de cuisson, mais les pré­
parations spéciales comme le trio 
casserole (marinières, basilic et 
miel, salsa rosa) ou le duo bar­
quette présente des difficultés. 
Les moules sont servies dans des 
assiettes et la sauce est nappée 
sur le produit. Au bout d’une dou­
zaines de minutes, la sauce est fi­
gée et le produit est tiède ou froid.

Il faudrait trouver une façon de 
servir les moules dans un chau­
dron et de placer les sauces dans 
des récipients à part munis d’un _ 
petit réchaud. Sinon, il n’est pas = 
question de manger des moules et S 
de tenir une conversation en ^ 
même temps. Il faut garder le nez J 
dans son assiette et se dépêcher f 
de manger une quarantaine de J 
moules le plus rapidement possi- - 
ble. Comme plusieurs prépara­
tions sont succulentes, le client 
n’a pas vraiment le temps de les 
apprécier.

Le prix des plats de moules va­
rie entre 3,25 $ et 12,95 $ selon les

préparations et selon que le client 
les commande en entrée ou en 
plat principal. Une vingtaine de

moules en entrée, une quarantai­
ne en plat principal, c’est un régal 
pour le palais, surtout que les fri­

tes et la mayonnaise maison sont 
délicieuses et complètent bien le 
repas.

UN
SPAGHETTI

GRATUIT
ente/ ce coupon II vous^ |
ie droit a un spaghetti gratuit 
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Valide en tout temps Un QUEBEC 5 ^ 
on pour 2 personnes 1?0. Saint Cyrille Ouest |

C'est votre 
anniversaire ?* 
Laissez-nous vous 
offrir un
REPAS-CADEAU
GRATUIT!
Il suffit d étre 
accompagne d’une 
ou plusieurs personnes 
et de vous presenter le 
midi, du lundi au 
vendredi
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verront offrir le repas
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CAP-ROUGE

REPAS DU JOUR

RESTAURANTCHEZ
MADAME Ll

CUISINE ASIATIQUE 
Permis d'alcool 

4795, promenade des Soeurs 
(autoroute 40. sortie Jean-Gauvin)

657-5816
LE GRAND

PORTNEUF
GOLF - SKI - RÉCEPTIONS

2, route 365 Nord. Pont-Rouge 
(autoroute 40. sortie 281 Nord)

TOUR 095

FORFAIT BRUNCH-GOLF
* punir (M 12 h30

9 trous 25$ 18 trous 33$:
Reservations.

873-2000 329-2238

Felicitations aux gagnant(e)s qui rece­
vront une confirmation écrite !

LE MEILLEUR MEZZÉ EN VIUE 

RESTAURANT .

1654. chemin Saint-Louis, Sillery

688-1654
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NOUS TERRASSE...
Croquez-en les derniers 

soubresauts sut notre 
magnifique jardin-terrasse ou 
dans l’Intimité accueillante de 

notre “for” Intérim* !

EN TOUT TEMPS 1995$
CHOUCROUTE BAVAROISE I 2.

A deux pas du Grand Théâtre
OUVERIIE DIMANCHE, FERMÉ LE LUNDI SOW
Reservations souhaitées : 649-1806 

1136, rue Berthetot Québec
(cdn Gmndi! ASés «t Sermeot. fâce à rMtd Ls Concorde)
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•valide des 17 h j
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625, Grande Allée Est 
Québec

529-6697

40, Marché-Champlain 
Place Royale

694-9144

TABLE D’HÔTE
Escargots à l'ail 

ou
Fondue parmesan 

ou
Potage du jour 
(Bar à salade)

Suggestion du chef 9<r,J
Trio de pâtes 10'ns
Duo de fettuccine et 
langoustines 1195$
Emincé de filet mignon, sauce 
au poivre vert 12,s$
Scalopine de veau vénitienne 1 2*^* 

Dessert

Thé. café

RÉSERVEZ TÔT POUR LES: 
"PARTYS DES FÊTES” J

BRUNCH
tous les dimanches

1 095$ C95$
I SC. enfants
adultes tOansetmoms

H aLoha
EDIFICE LE HAVRE Vieui-Pod de Quebec 
Réservations: 692-194

AU SAMEDI, 
AU MANÈGE

LES MOULES
TOURNENT
TOUJOURS

À VOLONTÉ
À

095S

L outtientiquG Belgique a votre portée ! 
Table d’hôte complète 

de 13,95$ à 16,95$

vj1* *
‘■fy'jTnrf'**'*''
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MON MANÈSS 
À TOI

102, bout Saint-Cyrille Ouest, Quebec i 
649-0478

Ferme le dimanche 
lusqudu retour des bourgeons !
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Même s'il y avait un peu moins de monde pour le souper de lundi, c'est la folie furieuse depuis l'ouverture du Buffet chinois Mandarin, situé à l'intérieur des 
Galeries Charlesbourg.

■ Buffet chinois Mandarin
Depuis la semaine dernière, les amateurs de mets chinois ont une place 
de plus pour satisfaire leur appétit. Buffet chinois Mandarin, qui 
compte déjà sept établissements a travers le Québec, vient d’ouvrir un 
restaurant de 700 places (photo) à l’intérieur des Galeries 
Charlesbourg, au 4334, Ire Avenue, à Charlesbourg. Il semble que 
c’était la folie furieuse durant la fin de semaine. La formule est la même 
que dans les autres restaurants chinois de type nord-américain, c’est 
celle du buffet a volonté, mais il y a plus de plats différents. Le prix du 
midi est de 5,25 $, du lundi au vendredi, 5,99 $ le samedi ; le soir, le prix 
est de 9,50 $, du lundi au jeudi et de 10,50 $ le vendredi et le samedi. Ça 
coûte 10,50 $ le dimanche, toute la journée. Les heures d’ouverture sont 
de 11 h a 23 h, du dimanche au jeudi et de 11 h à 24 h, le vendredi et le 
samedi. Selon un communiqué, le buffet comprend six soupes

bonne chère

différentes, une soixantaine de plats chauds, 30 choix dans le bar à 
salade, de grosses crevettes nature, 14 desserts et 16 saveurs de crème 
glacée. Les groupes de quatre personnes et plus feraient mieux de 
réserver et ce n’est pas encore licencié.

■ Le Château Frontenac
Les dirigeants du Château Frontenac ont décidé d’organiser une 
semaine de la gastronomie française, du 18 au 25 octobre. Le chef invité 
sera Daniel Rogie, maître cuisinier au restaurant Le Rempart, de 
Tournus, en Bourgogne. Ce jeune chef de 32 ans dirige un 
établissement qui a reçu deux Toques de Gault & Millau et une Étoile 
Michelin. M. Rogie fera connaître la cuisine de son établissement avec 
l’aide de la brigade du Château Frontenac.

■ Festin de la chasse
C’est la période du gibier au restaurant Louis Hébert, sur Grande Allée, 
et le chef, M. Hervé Toussaint, a préparé un festin de chasse digne de 
mention. Il présente des plats comme le consommé de canard au porto 
et julienne de concombre ; la dodine de canard aux pistaches,

NOS ANNONCEURS... 
VOS RESTAURANTS

marmelade d'oignons ; la tourtiere de faisan, chutney aux fruits ; les 
copeaux de poitrine d’oie fumee, vinaigrette a l’estragon ; le suprême 
de faisan au sirop d'érable et noisettes et plusieurs autres trouvailles 
intéressantes. En plus de ce menu special, plusieurs plats de gibiers 
font partie des tables d’hôte dont les prix varient entre 24,50 $ et 
26,50 $. Le propriétaire, Antoine Xénopoulos, était heureux de 
souligner que son établissement avait été choisi parmi les 100 
restaurants préférés des lecteurs de la revue enRoute à travers le 
Canada.
■ Retour du buffet au Holiday Inn
Le Holiday Inn centre-ville a repris ses buffets du midi depuis une 
semaine. Du lundi au vendredi, de 11 h 30 à 14 h, les clients peuvent 
déguster un buffet à volonté comprenant des crudités, une soupe du 
jour, trois plats chauds, du rôti de boeuf, des salades composées et une 
table de desserts. Le prix est de 11,95 $, la taxe en sus, et les clients 
bénéficient de deux heures de stationnement gratuit.

■ L’Apsara
La famille Khuong célèbre son 15e anniversaire au restaurant Apsara, 
de la rue d’Auteuil. L’établissement est spécialisé dans la cuisine 

§ cambodgienne, thaïlandaise et vietnamienne. Un menu spécial a été 
i composé pour l’occasion et devant la réponse enthousiaste de la 
| clientèle, les propriétaires ont décidé de prolonger leur promotion 
J jusqu’au 18 octobre. Le menu comprend un potage de riz au poulet à la 
-j thaïlandaise ; deux entrées : une salade de feves germées aux crevettes 
/ à la citronelle, ainsi que des crevettes et du porc assaisonnés 
■2 enveloppés de feuilles de houki ; deux plats principaux : des émincés de 

poitrine de poulet relevés d’une sauce hoisin piquante et du homard 
d’eau douce relevé d’épices exotiques accompagnés de riz cuit à la 
vapeur ; un dessert surprise, le thé ou le café. Le prix est de 37,95 $ 
pour deux personnes, c’est excellent, le service est discret et efficace et 
le décor plonge le client dans un autre monde.
■ Le Château Bonne Entente
Il va y avoir de l’action au Château Bonne Entente en fin de semaine. 
Aujourd’hui, c’est la pèche en ville, de 10 h à 15 h, sur le site 
enchanteur du lac Bonne Entente et c’est ouvert à tout le monde. L’an 
dernier, une truite de 16 pouces et quart avait permis à un pêcheur de 
profiter d’un séjour au Georgesville, de Saint-Georges de Beauce. Le 
stationnement est gratuit, il y a un service de garderie et plusieurs 
activités. La limite est d’une prise par personne et les trois pêcheurs 
avec les plus gros poissons recevront des prix. Demain, c’est le retour 
des soirées gastronomiques au restaurant Le Railleur. Le menu mettra 
en évidence des produits du Québec : des poissons fumés, des plats de 
gibiers, des fromages, des sorbets au dessert, etc. Champagne, vins 
appropriés pour chaque service, trou normand, café flambé viendront 
accompagner le repas, tout comme la voix mélodieuse de Mme Chantal 
Blanchet, la gagnante du festival de Granby 1992. Le prix est de 85 $ 
par personne ou de 125$ si quelqu’un désire coucher au Château et 
bénéficier d’un petit déjeuner le jour de l’Action de Grâces. Pour 
obtenir plus de renseignements, on peut téléphoner au 653-5221.

Voici la liste des annonceurs de ce cahier:

ALOHA
692-1949
APSARA
694-0232
AUBERGE
CHAUMONOT
829-2735
BARON ROUGE 
667-1355 
BEAUGARTE 
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BRASSERIE BBM 
Ste-Foy: 656-6700 
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248-0100

• MANOIR DE TILLY 
886-2407

• MANOIR 
SAINT-CASTIN 
841-4949

• MANOIR DU 
SPAGHETTI 
Ste-Foy : 659-5628 
Charlesbourg : 
627-0161
Quebec: 649-1399

• MON MANEGE 
À TOI 
649-0478

• PIZZA MORELLI 
877-5577

• PIZZERIA 
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rue St-Jean : 694-0299 
av. Cartier: 648-8821 
ch. Ste-Foy: 653-8310 
bout. l’Ormière: 
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• QUÉBECINN 
872-9831

• RADISSON/ 
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647-1717

• TABLE DU ROI 
651-9222
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• VENDÔME 
692-0557
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BON APPETIT!

TOUS LES SAMEDIS SOIR 
NOUS VOUS INVITONS
Avenir déguster

NOTRE

BUFFET A SAVEUR 
INTERNATIONALE

NOS CHEFS VOUS FERONT 
VOYAGER À FEU DE FRAIS- 
UNE AMBIANCE AGRÉABLE, 
DES PLATS BIEN MIJOTES 

FOUR SEULEMENT

k 1295$/pers.
B TAXES ET SERVICE NON INCLUS

C'EST UN RENDEZ-VOUS 
AVEC

LA GASTRONOMIE 
INTERNATIONALE

POUR RÉSERVATIONS

649-1919
2 heures de stationnement gratuit

ROUSSILLOfl

330. rue de la Couronne. Québec

SAMEDI • DIMANCHE • BUFFET INTERNATIONAL
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Saucisses et choucroute à la bière - Allemagne

Le chef exécutif du restaurant Manhattan Grill, Christian Croze, et son équipé vous convient tous les samedis et 
dimanches à son buffet international comprenant pas moins de cinq mets d'origine différentes à prix populaire: 

14,95 S pour les adultes, 12,95 S pour l'Âge d'or et 6,95 S pour les enfants de dix ans et moins.

Bon appétit!
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2635, Hochelaga, Sainte-Foy 
Place de la Cité

657.1670
Le plus grnd choix de bières importées à Sainte-Foy

BARON ROUGE
LES TABLES D'HÔTE DU DIMANCHE SOIR

è partir de 16 h 30

Fondue parmesan ou 
Coeurs d'artichaut vinaigrette

Potage du jour
Côte de boeuf au jus 
Côtelettes de porc 

Coeur de filet mignon au poivre vert 
Brochette de crevettes et pétoncles a la provençale 

Brochette de poulet

Dessert
Le choix du chariot 

Breuvage au choix; thé, café, lait
Taxes et service en sus

16,95$

Pour enfants
Hambourgeois garni 2,95 * 
Pépites de poulet 3,95 * 
Liqueur douce incluse

350, boulevard Sainte Anne 
Beauport 667-1355

^RESERVER
P°ÜRVOS

"PARTY”
des

PÈTES!

HOTEL
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OOO, bout. Beau-Pré, Beaupré (Québec) 
Stationnement /gratuit
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■ Le Commensal
Le Commensal est ouvert depuis 
deux semaines. L'etablissement, 
specialise dans la gastronomie ve- 
getarienne, est situe au 8H0, rue 
Saint-Jean. C’est le cinquième 
Commensal et les autres sont éta­
blis dans la region montréalaise 
Le buffet chaud et froid offre plus 
de 75 plats differents et c’est pré­
senté de façon très attrayante. 
C’est la balance qui détermine le 
prix a payer et il faut se mefier car 
la facture nsque de se retrouver 
très près du 10 $, sans breuvage et 
sans soupe. Le client se sert lui- 
méme, il met son couvert et ses 
ustensiles. Le choix des desserts 
est impressionnant et ce qui est 
intéressant, c'est que le prix com­
prend aussi les taxes et qu’il n'y 
pas de pourboire a donner.
■ Un autre 

Cochon Dingue
France et Jacques Gauthier vien­
nent de se porter acquereurs du 
Chaz, avenue Maguire, a Sillery, 
comme nous l'avions annoncé il y 
a quelques semaines. L’établisse­
ment est actuellement fermé et ça 
prendra un mois pour en faire un 
troisième Cochon Dingue. Il se 
joindra a celui du boulevard Saint- 
Cyrille et du boulevard Cham­
plain. S’il n’en tient qu’à Mme 
Gauthier, c’est la dernière acquisi­
tion de son mari qui possédé aussi 
Le Café du Monde et Le Lapin 
Sauté.
■ Un festin belge
Le chef exécutif M. Gérard Mi­
chel, de l’Hôtel Radisson Gouver­
neurs Québec, est un Belge qui ne 
renie pas ses origines. Il a décidé 
de développer une thématique sur 
la Wallonie-Bruxelles lors de ses 
Extravagances du samedi soir, du­
rant tout le mois d’octobre, au res­
taurant Le Café. Les clients peu­
vent déguster la soupe de moules 
à l’ostendaise, la salade gauloise 
au ris de veau, les moules vinai­
grette, les ailes de raie, un miton- 
née de sanglier à la gelée de gro­
seilles, un waterzoï de poulet à la 
gantoise, une fricassée de lapin a 
la maredsous et d'autres plats ty­
piques de la Belgique.

RESTAURANT

IDI
525
TABLE D'HOTE 
LE SOIR
•Powxi 

arttiKxÿ 
• Homard O la 

crèote
•lanX» su' ru

899$àl499$

Tout debim
par an

punch des

anwtois 
et

afncoms

411. rue Saint-Valllef Ouest 523-4070 J

le Pic 
Assiette

Restaurant

LE RESTAURANT 
VOUS APPARTIENT

le temps d'un
PARTY de NOËL!

St uottJ elej cm asnttpc rie 35 A 
40 pesjAMmrj sejrtvcj (e sejfatt-
tattf tut 'omp(et et pro^ttej tüj 
(teut toute (a jotsee aoee eu ptuj 
(c tus pour f apc-o (c tiùpati^ et 
(a seucoutui atuiceUei

13, Place Royale, Quebec 
692-1311

RESTAURANT

SfmdJttMfMiim
Le potage de ta journée 

ou
La salade du jardin

Les hnguines aux langoustines . 095S 
aTEmMenne 12
La salade aux langoustines 12*5$ 
Les langoustines au beurre . . 95S 
citronne 16

Les langoustines à l'ail 1695i
Les langoustines au poivre vert 1695î 
Le tllet mignon et langoustines 1795J 
L escalope de veau . _95,
et langoustines 1/

Thé esté
POUtf II PLAISIR PL S YEUX Cl DU PALAIS

1431, rue Notre-Dame 
L’Ancienne-Lorette

(proiduboul Mam#»|

871-5021

■ Le Saint-Louis Grill
Le restaurant Chez Barras, situe a 
Lévis, a fermé ses portes depuis 
deux mois à cause de difficultés 
financières. Mais le propriétaire, 
M. Marcel-Denis Dagenais, n’a 
pas mis de temps à retomber sur 
ses pieds. Il s’est associe a M. Gil­
bert Roy, un promoteur et un 
homme d’affaires, qui a rénové 
l’hôtel Saint-Louis, en face du tra­
verser de Lévis, pour créer Le 
Saint-Louis Grill. L’établissement 
de 80 places sera spécialisé dans 
les grillades et les fruits de mer. Il 
offrira un menu pour les gens 
d’affaires dont les prix varieront 
entre 7,95$ et 10.95$ et des ta­
bles d’hôte composées a même la 
carte (le soir) dont les prix se si­
tueront entre 16.95$ et 19,95$. 
L’ouverture officielle aura lieu le 
15 octobre et la clientèle pourra 
fréquenter l’établissement de 
11 h 30 à minuit en semaine, de 
16h a a 1 h 30 le samedi et de 
10 h 30 (déjeuner) a 23 h le 
dimanche.

Le Saint-Patrice, de Riviere-du-Loup, possède une excellente réputation gastronomique et le guide « Were To Eat In Canada - le souligne pour la sixième an­
née consécutive. Il le situe parmi les 500 meilleurs restaurants au pays
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■ La Roseraie
MM. Guy Barnabe et Marc Gau­
thier, de Gestion Barthier, détien­
nent les concessions de la salle a 
manger de La Roseraie de Sainte- 
Foy et des Marronniers de Lévis, 
deux residences pour les person­
nes âgées. Ils sont heureux d’an­
noncer la venue dans leur rési­
dence de Sainte-Foy du chef 
québécois. M. André Pépin. Ce 
dernier a travaillé à La Ripaille, au 
Château Bonne Entente, au D’Or­
say. Chez Peppe et Chez Lorenzo.

■ Le Saint-Patrice
Le Saint-Patrice, de Rivière-du- 
Loup (photo), possède une excel­
lente réputation gastronomique et 
le guide «Were To Eat In Cana­
da » le souligne pour la sixième 
année consécutive. Il le situe 
parmi les 500 meilleurs restau­
rants au Canada et le guide place 
dans la même catégorie, pour la 
région du Bas-Saint-Laurent, La 
Marée Douce et La Vieille Demoi­
selle de Rimouski. Le Saint-Patri­
ce est situé dans une vieille de­
meure et il contient une 
magnifique verrière et un bar éle-

Detenle au bord du Saint-Laurent

---- Y, dé«e"*e \

\*AïS°'°sr
a"*’ate*

s°up ca' $!>&•»?<>

St-Antoii
418 88b

CLUB 
DES BONNES TABLES

(‘dition

N'allez plus 
au restaurant 

...sans elle!
Maintenant disponible 

au coût do >()$ dans les Provisoir 
ou en appelant au 684-3602

Provi-SoirV

Goûtez le Soleil
DELA

Guadeloupe
(Il SUFFIT D’ÊTRE ABONNÉ*)

UN VOYAGE DOUBLE 
PAR JOUR PENDANT 

50 JOURS
•Abonnement 6 ou 7jours uniquement

ABONNEZ-VOUS

647-3333
1 -800-463-2362
LE SOLEIL

IL BRILLE POUR TOUT LE MONDE!

gant, de même qu’une cave a vin 
respectable spécialisée dans les 
bourgognes rouges. L’établisse­
ment fait partie du projet provin­
cial de la cuisine régionale et, 
parmi ses spécialités, se retrou­
vent des plats d’esturgeon, de la­
pin et une beurrée de sucre 
d’érable.

de 17 h à 22 h, au Holiday Inn de 
Sainte-Foy. Le buffet offre des 
plats de sept pays différents dont 
la Chine, l’Espagne, le Mexique, 
ritalie, la Belgique. Les clients 
pourront découvrir la paella va- 
ienciana. le kai chenkiang, le pou­
let gingembre et raisins, la pesca-

do estilo valarta, la brochette de 
thon, etc. Le prix est de 16,95$ 
pour les adultes, 14,95 $ pour les 
ainés, 7,95 $ pour les enfants de 5 
a 12 ans et gratuit pour les enfants 
de moins de 5 ans. M. Raoul Mu­
noz, un organiste-chanteur, anime 
les soirées.

■ Buffet international
Le directeur général. M. Jean Lan­
glois. et son chef, M. Yvan Mar- 
coux, ont décidé d’offrir un buffet 
international à volonté, les ven­
dredis, samedis et dimanches soir.

CHATIA ‘

Site historique (1812)
220. bout Tache Est (Route 132) 

Montmogny
PRIERE DE RESERVER; (418)248-0100

patpon
' D*mt -1onf motns 

de lO ans
Tous les dimanches

BRUNCH 1595

BRUNCH de l’ACTION DE GRACES 
le 10 octobre

RESERVATIONS

• Brochettes de crevettes
• Pinces de crabe
• Crevettes
• Cuisses de grenouille 

Saumon 
Moules

AVOLONTE
UN SEUL PRIX

U95$

527-3838 VENDREDI 
SAMEDI

Livraison gratuite. Corretour Vanter, 429, Soumande. dimanche soir

Ail Radisson.
Il V ÇLP II V_E R N E U R S QUEBEC

BUFFET THÉMATIQUE 41 10,17,24 et 31 octobre 1992

Rés. : 647-1717 \

DELICES D’AUTOMNE

LES HUITRES
495$

Soupe aux 
huîtres
Les huîtres
sur écaille (6) 595$

(12) 995$
Les huîtres 
panées 895$
Le vol-au-vent 
aux huîtres 895$

Bonne 
dégustation 
La Buis

3440, Quatre-Bourgeois, 
Ste-Foy 

Reservations: 659-1322 Pour les leve-fot 
et io famille

w

UjrillaTks 
fruits IkfJVfcr

Du lundi au vendredi 
de 6 n 30 a lO h 30 
Samedi et dimanche 
de Sha 14h

c£a<2<*€

• Lundi
Brochette de pouiet manné

• Mardi
Filet de soie 
meuntete

• Mercredi
Rosbif ou lus

Soupe et café ou 
thé inclus a

795$

FONDUE
CHINOISE

a volonté

ir«

Dimanche 
c’est spécial

TABLE D'HÔTE
Soupe aux légumes 

Brochette de filet mignon 
ou

Coquille Soint-Jocques 
et salade Cesor 

ou
Rosbif ou Jus 

The - Cote
par personne

A partir de 16 h 
du lundi au jeudi

C’est naturel
de danser au pied de la montagne !

Le .Manoir St-Castin vous convie à
Une soirée SOUPER* DANSER
le samedi 17 octobre prochain, 
mettant en vedette Roland Martel 
et son orchestre de 17 musiciens et 
choriste. Vous pourrez, danser dans 
l’atmosphère unitpie du Manoir sur 
les plus Iici les mélodies. Reserv e/, 
tot, les places sont limitées!

Les soirées SOL PF.R • DANSER du Manoir
• un souper gastronomique, servi à partir de 19 heures
• la musique de l’orchestre de Roland Martel.

On vous attend pour danser
au pied de la montagne!
Sur réservation:
(418) 841 -4949 I 800 561 -4764 
Forfait
SOL PI R • DANSFR • COUCHER 
également disponible...

A
.MANOIR. ,

st-castin

i
\

t
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Choisissez le carnet de rabais qui vous convient
QITCBEC — Les amateurs de bonne c hère ont plusieurs produits 
à se mettre sous la dent, des carnets offrant des rabais dans les 
restaurants, les hôtels et les auberges. Chaque produit présente 
des avantages et des inconvénients, mats l'achat est valable dans 
chaque cas. I,es principaux produits sont Le Club des bonnes 
tables, le Passeport du mérite gastronomique et le Passe Partout 
bonne chère. LE SOLEIL présente leurs principales 
caractéristiques pour aider le consommateur à faire un choix 
judicieux.

en vedette^
Beau#*1 le

aVOlONfl
Samedi soir
119p-$

1 ■personne

ty pour ^

anhneulouWetm'W'0"

pochette

’eSan!pas«P°rt*"0"',a

%. Beaujarte

T 6JSvftCAV»E...

TOUS 
LES SAMEDIS 

■ de 18 h à 21 h -

BUFFET^
REVOLUTIONNAIRE.

Dimanche des 17 h

BUFFET
familial

995

695
(moins de lOans)

BUFFET et COTE 
DE BOEUF H’5

A volonté
Potage, panache de 
salades, crudites, 
viandes froides, plats 
chauds, crevettes 
fraiches. côte de 
boeuf coupée en 
salle, biere. vin. 
boisson gazeuse, thé. 
cafe, accompagné 
de petites douceurs.

TOUT INCLUS
(taxes, poufooves. repas)

Québec Inn Hotel
7175, boul. Hamel Ouest, Sainte-Foy (Québec)

872-9831Pour reservation :

1.

3

BUFFET
- - i l!

trflSQU?

6 plats chauds 
typiques 

de différends 
pays

ANIMATION-MUSICIEN
❖

-\^ofcjAcu$ârürv.
ST6FOV

3125, boulevard Hochelogo, Sointe-Foy (Québec) G1V 4A8
RESERVATION : (418) 653-4901

rj r
DU DIMANCHE

(10 h 30 a 14 h)
SERVIS A VOLONTÉ

Jus rafraîchis 
Croissants muffins 
Fromages assortis 
Plateau (Je fruits frais 
Crudités - Trempette 
Plats chauds 
Fruits de mer 
Rosbif
Srjur.isses bacon

• Jambon, pommes de terre
• Fèves au tard
• Oeufs brouillés
• Crêpes au sirop cf érable
• Omelette sur place
• Viandes froides
• l 'éventail de salades
• Les [petites douceurs

A

3115, boul. Laurier, Sainte-Foy, QC 658-51 20

par CLAUDE GOYETTE
LE SOLEIL

Le Recueil des bonnes tables de 
Québec en est à sa quatrième édi­
tion et il est devenu Le Club des 
bonnes tables. Il est la propriété 
d’un groupe de restaurateurs de la 
region de Quebec. Il contient 26 
restaurants de la région de Qué­
bec et 15 auberges et hôtels qui 
offrent des rabais sur la nourri­
ture et l’hébergement. C’est un 
produit très bien présenté visuel­
lement et qui, malheureusement 
pour certains, n’offre plus de re­
cettes des chefs participants. Il 
contient les meilleurs restaurants 
de la région de Québec dans le 
haut de gamme et des établisse­
ments de categorie intermediaire.

Les gens ont droit à deux vi­
sites par restaurant et à un es­
compte de 25 % sur le montant 
total de l’addition avant les taxes, 
nourriture et boisson alcoolisée 
comprises. Les auberges offrent à 
deux reprises le même 25 % que

LIVRAISON GRATUITE

RESTAURANT 
PIZZA MORELLI 
1670. Jules-Verne, 
Sainte-Foy 
(boul. CharestO., 
sortie Legendre

Entants de lO 
ans et moins

Suite a

les restaurants sur la nourriture 
ou sur un forfait comprenant la 
nourriture et l’hébergement. Pour 
les hôtels, c’est un rabais de 50 % 
a deux reprises sur une occupa­
tion simple ou double, selon les 
disponibilités et il faut réserver 
d’avance.

Les avantages du produit, c’est 
qu’il est présenté à la fin du repas, 
qu’il est valide le midi et le soir, 
aussi bien sur les menus du jour 
que les tables d’hôte ou à la carte.

11 peut être utilisé par une seule 
personne ou un groupe de quatre. 
Il est valide a partir de la date 
d’achat pour une période d’un an. 
Il émet une carte personnalisée et 
c’est intéressant car les gens n’ont 
plus besoin d’apporter leur pro­
duit, mais malheureusement il 
faut faire venir cette carte et ça 
prend dix jours.

Les faiblesses, c’est que 11 des 
meilleurs établissements n’accep­
tent pas le produit le samedi soir 
et que déjà deux restaurants, Au 
Cafe Suisse (c’est probablement

877-5577

• Potage • Bar à salades • 8 variétés de 
pâtes »4 variétés de seuces • 3 variétés 

•u» de pizzas éFrites
• 2 variétés de peins* 
•Dessert du jour 
•Coté ou the i

' BUFFETS 
, POUR 1295$

LE MIDI
REPAS DU JOUR COMPLET à 550* et le BUFFET à é904

Scftfentfaie — Ocfoéne — ‘Ttoventfaie

DIMANCHE, LUNDI et MARDI soir

Sfrécûzuz: Fondue chinoise 695S 
Fondue de crevettes 695$ 
Fondue d’escargots 695$

JEUDI, VENDREDI et SAMEDI soir
Tftu&ùfrue On s’amuse et on se détend.

ACCORDEON-MUSETTE avec PIERRE PICARD
accordéoniste-chanteur de grande renommée.

• Photo gratuite pour vos anniversaires
2845, chemin Gomin, Sainte-Foy (500 pieds a l'ouest de Place Laurier)

651-6905-

FONDUE CHINOISE
Incluant
fondue , -
parmesan ou 
salade César
2 personnes
-J 295$

PlrAT 
PÉTILLANT 
ÀLATÉRYAKI

(boeuf, 
poulet ou 
crevettes)

£P°Ü12

lB,ocn«*ed®
1 mign°,V. ponvre

OU ope---

LA 
TABLE 
DUI^OI

ISSE*

2360, cri#mtn 
Somte Fov. Qu«b«c 
Centre Innovation

095$ 651-9222

temporaire) et Le Chaz sont 
fermes. Le produit se vend 
55,64 $, taxes compnses. et il est 
en vente dans les Provi-Soir. On 
peut obtenir plus de renseigne­
ments au 688-3415.

Le Passeport du 
mérité gastronomique

Le Passeport du mérite gastro­
nomique est la propriété d’un pro­
moteur de la région de Québec, 
M. Jean-Pierre Tremblay, et il en 
est à sa troisième édition. Il a été 
le premier à penser à une carte 
plastifiée Méritas que les person­
nes peuvent utiliser au lieu d’ap­
porter leur passeport II contient 
40 restaurants dans la region de 
Québec, 37 dans la région mon­
tréalaise et 22 auberges a travers 
le Québec. Avec la faillite du 
Georges-Alphonse et le transfert 
dans l’autre produit de l’Initiale et 
de La Closerie, il a perdu ses meil­
leurs haut de gamme, mais il pré­
sente tout de même une belle bro­
chette de restaurants pour la 
région de Québec et sa qualité 
d’auberges est excellente.

Les gens ont droit à trois visites 
par restaurant, l’une n’importe 
quel jour de la semaine et les deux 
autres du dimanche au vendredi. 
Le passeport est valide du 15 sep­
tembre 1992 au 14 septembre 
1993 et il donne droit aux réduc­
tions suivantes sur la nourriture : 
50 % pour deux personnes. 33 1/3 
pour trois personnes et 25 % pour 
quatre personnes. La plupart des 
auberges offrent une reduction de 
20 % sur le coût régulier du forfait 
de plan américain modifié pour 
un séjour d’au moins deux nuits. Il 
faut réserver et c’est selon les 
disponibilités.

Les avantages du produit, c’est 
qu’il est valide sept jours sur sept 
et qu’il inclut plusieurs bons éta­
blissements de la région montréa­
laise. Sa carte Méritas est insérée 
dans le Passeport, pas besoin de 
remplir une formule et d’attendre 
dix jours. Les faiblesses, c’est

Opstauranr
Charles Baillairgc

I & fdtu OHCLCK l&itCUVULHt
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TABLE D’HÔTE
a partir de 22,95 $ 

ou
Menu "a la carte"

BRUNCH MUSICAL
tous les dimanches

895
enfant

HÀTEZ-VOUS DE RESERVER : 
(418)692-2480 
*******

Ou demandez nos forfeits - séjour

& M (lACt.NDON 
|ç>! 57, rue Sainte-Anne 

Vieux-Quebec 
1-800 463-5250

159of!

soupe-*

iut ecoitt®4 ç9sS 

; doui0'n® -j9SS
Roctfefter

TABLE D’HOTE 
GRATUITE

offerte à la personne 
dont c est 

I anniversaire de- 
naissance, 

accompagnée de 
10 personnes ei 

^ plus.

95$

MUSIQUE 
DE DANSE

MARIE-MICHELLE 
jeudi, vendredi 

et samedi

A l’occasion du

en

15e anniversaire du restaurant

Du 24 septembre au 18 octobre
Services de plats 

spéciaux pour l’occasion 
seulement.

mhRh
Une délicieuse gourmandise 

71, RUE D’AUTEUIL - 694-0232
SERVICE DE VALET LES FINS DE SEMAINE

Cuisine cambodgienne, thaïlandaise et vietnamienne

qu’on doit le presenter au debut 
du repas, qu’il n’est valide que le 
soir et qu’il ne peut être utilise par 
une personne seule. Le Passeport 
se vend 48,50 $, taxes incluses, et 
il est en vente dans les Café Rous­
seau. On peut obtenir plus de ren­
seignements au 653-7162.

Gérald Boucher, des éditions 
Atlas, est un nouveau venu dans le 
domaine des carnets de rabais. Il 
est cependant bien connu dans le 
milieu de la restauration puisqu’il 
publie un guide des restaurants de 
la région. Il a distribué gratuite­
ment un Passe Partout bonne 
chere dans 77 000 foyers de la ré­
gion de Québec et, comme il le 
souligne dans un communiqué, il 
avait prevu que d’autres person­
nes le voudraient. Il en a donc im­
primes 2500 exemplaires supplé­
mentaires qu’il vend 16,69$. Les 
gens peuvent les obtenir (passe­
port et guide) en envoyant un chè­
que ou un mandat poste à l’ordre 
des Éditions Atlas, au 1195, ave­
nue du Parc, Québec, GIS 2W8. 
Les gens peuvent se présenter au 
bureau sur rendez-vous ou obte­
nir plus d’informations au 682- 
8711.

Le produit contient 70 restau­
rants de la région de Québec et 
permet 120 visites dans ces 
mêmes établissements, du 15 sep­
tembre 1992 au 15 septembre 
1993. La qualité des restaurants 
est aussi intéressante que les au­
tres produits et les rabais varient 
d’un établissement à un autre. La 
majorité donnent des réductions 
de 25 % sur la nourriture et la 
boisson, mais certains offrent des 
2 pour 1, des rabais sur certains 
produits et c’est effectif durant 
certains mois de l’année. 11 y a 
beaucoup de restrictions, mais 
c’est un produit valable.

Pour ceux qui ne le savent pas 
encore, le Passeport Ghislaine 
Dugal, qui était le plus vieux de 
tous les carnets de rabais, ne re­
vient pas cette année. Le promo­
teur de Trois-Rivières avait de 
plus en plus de difficultés à le ven­
dre et la qualité de ses restaurants 
allait en diminuant, même si le 
nombre augmentait.

Pour terminer, les gens de­
vraient prendre la peine de regar­
der les produits et de les comparer 
avant d’acheter. Il n’y a pas que le 
prix, il faut regarder les restau­
rants, leur variété, leur fiabilité, 
les différentes restrictions ratta­
chées à chaque produit.

• i •.

LES BRUNCHS DU DIMANCHE
JUS ET FRUITS

Cantaloup. Demi Pamplemousse,
Jus d’Orange, Jus de Pamplemousse, 

Jus de Tomate
PÂTES ET VIANDES FROIDES

Pâté de Foie, Pâté de Campagne, 
Salami de Gènes, Jambon Froid,

Rôti de Porc

SALADES
Bar à Salade, Salade de Patates, 

Salade de Choux, Salade de Macaronis

FRUITS DE MER ET POISSONS
Crevettes Fraiches sur Glace, 

Saumon à la Mayonnaist,
Filât de Sole Bonne Femme

PLATS CHAUDS
Lasagne Maison, Boeuf Bourguignon. 

Jambon à l’Érable, Pizza Tex-Mex, 
Pizza au Quatre Fromages, 

Enchiladas au Poulet, Quesadillas, 
Pâté à la Viande Maison. Quiche Lorraine

OEUFS ET ACCOMPAGNEMENTS
Oeuf Tout Genre, Huevo Ranchero, 

Oeuf Bénédictine, Omelette Régulière, 
Omelette Espagnole, Omelette Western, 

Fèves au Lard, Creton,
Pommes de Terre Rissolées, Saucisses, 

Bacon, Jambon
PAINS ET PÂTISSERIES

Rôtie Régulière, Rôtie Pain de Ménage.
Croissant, Bagel, Muffin Anglais, 

Muffin Mexicain, Crêpe, Rôtie Française

FROMAGES ET DESSERTS
Camembert, Oka. Cheddar Doux. 

Tarte aux Pommes. Tarte au Sucre, 
Flan à l’Orange, Salade de Fruits. 

Gâteau Brunch 
Dès 10h30

Adultes: 10.99 S Aged Or: 8.99S 
Enfants: 5.99 S

mamjm

2780.boul Laurier Sainte-Foy 
831-5000

I i I

530412
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Les conditions d'élevage y sont très différentes d'ailleurs

L’Allemagne possède le vignoble le plus septentrional
Le vin, c’est le résultat de la conjonction de quatre elements : le 
sol, les cépages, le climat et le travail des humains. Si l'un ou 
l’autre de ces facteurs vient à manquer, le résultat se fait sentir : 
on n’a pas un vin véritable, de qualité reconnue.

par JEAN-GILLES JUTRAS
collaboration spéciale

J’ai eu l'occaison de vérifier cette 
affirmation, une fois encore, lors 
d’un récent et trop bref voyage en 
Allemagne. C’est peut-être l’en­
droit ou les quatre éléments sont 
le plus nécessaires, le plus évi­
dents, pour réaliser des produits à 
nul autre comparables. 
Liebfraumilch

On connaît l’Allemagne pour 
ce vin que certains se plaisent à 
décrier et à ridiculiser ; de la à 
uniformiser ces jugements sur 
tous les vins qui proviennent de 
Germanie... C’est malheureuse­
ment ce qui arrive trop souvent. 
Pourtant, l’Allemagne, comme j’ai 
pu le constater, c’est bien d'autres 
choses et des meilleures !

Tout, en Allemagne, semble 
être différent de ce qu’on trouve 
dans d’autres pays. Les cépages, 
pour plusieurs, sont exclusifs, le 
sol diffère de celui d’ailleurs, le 
climat, à cause justement de la si­
tuation géographique, apporte des 
conditions inexistantes dans d’au­
tres lieux et, bien sûr, les mé­
thodes de travail sont autres.

Tant de différences font qu’on 
méconnaît les vins allemands, 
d’autant plus que leur classement

et les inscriptions sur les eti­
quettes sont un autre facteur de 
desintéressement et d’incompre- 
hension.
Le peu d'histoire

Les Romains sont à l'origine de 
la culture viticole de l’Allemagne 
Je n’entends pas vous ramener a 
l’Antiquité, mais on estime que les 
Romains ont remonte le Rhin bien 
avant i’ere chrétienne, dans leur 
désir de conquête, pour établir 
leur empire sur les bords de ce 
cours d'eau encore aujourd’hui 
tellement poétique.

Avec eux, les conquérants ap­
portaient évidemment leur mode 
de vie. Ils ont donc planté de la 
vigne pour satisfaire leur soif. Des 
ordres religieux et de nobles pro­
prietaires ont poursuivi l’oeuvre 
des Romains et continue la culture 
des ceps porteurs des raisins en 
vue de la vinification.

Comme cela s’est produit par­
tout ailleurs, les vignerons ont vite 
fait de produire des variétés de 
cépages qui s’adaptaient le mieux 
à l’environnement. Le climat et les 
sols, comme déjà mentionné, dif­
fèrent grandement des conditions 
de culture en Italie. Aussi a-t-on 
dû composer avec la situation des 
bords du Rhin. C’est ainsi que 
sont nées des variétés de cépages 
comme le Muller-Thurgau (croise­

RESTAURANT 
LAFENOUILLIÈRE

3100, chemin 
St-Louis. Ste-Foy 

(face aux ponts) 
653-3886

ment de Riesling et de Silvaner. 
realise par le Dr Muller, de Thur- 
gau, en Suisse). Autres variétés de 
cepages cultivés en Allemagne : 
Kemer, Scheureber, Rulander et 
autres, auxquels ont peut ajouter 
le Riesling, omnipresent, le Sylva- 
ner et le Gewurztraminer, etc.

C’est peut-être le facteur le 
plus difficile a comprendre tant il 
y a de diversités. Tout au bas de la 
hiérarchie, il y a les « vins de ta­
ble » Tafelwein qui sont un assem­
blage de plusieurs cépages pro­
duits n’importe où en Allemagne, 
ou même, provenant d’autres pays 
de la Communauté européenne 
On ne s'attarde pas longtemps sur 
cette variété de vins...

Suivent les « vins de qualité » 
dits Qualitatswein. Cette catégorie 
se divise en deux branches : les 
Qualitatswein d’une region déter­
minée, dits « QbA ». C’est la caté­
gorie qui produit le plus de vins, 
en général frais et légers prove­
nant de l’une ou l’autre des onze 
zones de production. Puis il y a les 
Qualitatswein mit Pradikat ou 
« QmP », c.-à-d. vins de qualité 
comportant des distinctions ou 
des spécifications particulières. 
Évidemment, cette catégorie com­
prend les vins les plus raffinés 
d’Allemagne. Cette catégorie se 
subdivise en un grand nombre de 
classements :

Kabinett dont les raisins, ren­
dus à bonne matunte, ont ete ven­
danges selon la tradition, a une 
date determinee.

Spatlese ou vendanges tardives 
d’au moins sept jours plus tard 
que la date officielle. Ceci donne 
des vins plus fins et d’une saveur 
plus marquée.

Auslese. Les vendangeurs ré­
coltent des grappes plus mûres et 
sélectionnées plus strictement. Ce 
sont des vins elegants, plus moel­
leux, et dont le fruit embaume 
agréablement les fosses nasales et 
la bouche.

Beerenauslese. Les raisins sur­
mûris sont triés et vendangés un à 
un. Ceci donne des vins aux 
arômes et aux saveurs intenses, 
d’autant plus que la plupart du 
temps, les fruits sont atteints de la 
pourriture noble, suscitée par un 
petit champignon, le « botrytis ci- 
nerea » qui déshydrate littérale­
ment les raisins et concentre les 
sucres naturels. On ne réalise les 
Beerenauslese que deux ou trois 
fois par décennie.

Eiswein. Vin de glace, résultat 
rarissime de la cueillette des rai­
sins « beerenauslese » gelés sur la 
vigne et pressés dans cette condi­
tion. Le résultat est presque indes­
criptible. C’est tout à fait « cé­
leste ! »... (suite très bientôt... !)

La présentation des vins d’Allemagne est souvent un ravissement pour
l’oeil.
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LES RESTAURANTS TABLE D’HOTE

Cho'*

BRUNCH
do dimonche 

adultes enfants

BUFFET
do dimanche soir
adultes enfants

095$ C95$ Ç95$ Ïj95$

v RESERVEZ TOT POUR VOTRE PARTY DES FETES j
^"Sainte-Foy Cap-Rouge Loretteville Lévis

656-6700 653-5040 847-8575 835-1972

* ,\yz

Vous qui recherchez calme et reloxotion, 
notre auberge, exceptionnelle, vous offre 

hebergement et couvert dans une 
ambiance romantique.

TABLE D’HOTE o compter de

situee au bord du fleuve 
( François, iled'Orléans, res. (418) 829-2735

cuisine régionale - grillades - 
fruits de mer

HE MÛTE
PIZZA À L'EUROPÉENNE AU CHOIX

mince)
Salade César, potage, pizza à l’européenne au choix, 

gâteau au fromage, café ou thé

DU LUNDI AU DIMANCHE

PI77FRIA

®8f@WII(ULi
1014. rue Saint Jean 

694 0?99

1034 av Cartier 
648 8821

2830. chemin Sainte Foy 
653 8310

9375, boul l'Ormiere 
842 0023

J. jr,

mm

CREA SA SAUCE
PIZZAIOLLA1895$ 1

K part'*

%

mmm

PENNINE SAUCE PIZZAIOLLA 2,99$ 

RIGAT0NI PIZZAIOLLA AU GRATIN 5,95$

MINI-PIZZA TOUTE GARNIE ET 
FUSILLI SAUCE PIZZAÏ0LLA 5,95$

1 "
RESTAURANT GIORGIO
15, rue Marie de l'Incarnation 

à l'intersection du boulevard Hamel

682-0957 GIORGIO
[

Cette oftre est valable toute la loumée jusqu'au 1 novembre 1992. en salle à manger seulement * Taxes en sus
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Hommage à Brandt
(AFP) — De nombri*u.ses personnalités ont rendu hommage hier 
à l'ancien chancelier allemand Willy Brandt, décédé jeudi d’un 
cancer à l’âge de 78 ans.

A Washington, la Maison-Blan­
che a estime que Brandt avait été 
« un homme de courage et un vi­
sionnaire ». La chute du commu­
nisme et la démocratisation en 
cours en Europe de l’Est et dans 
l'ex-URSS démontrent l’exacti­
tude de la vision dont il n’avait 
cessé de s’inspirer, ajoute le com­
muniqué de Washington.

À Londres, le premier ministre 
John Major a salué en Brandt « un 
homme courageux et un cham­
pion de la liberté ». « Il a forcé le 
rideau de fer divisant l’Est et 
l'Ouest », a-t-il ajouté.

A Paris, le president français 
François Mitterrand a salué «un 
homme de justice et de paix » et 
une « grande figure de l’Europe et 
du socialisme ».

En Allemagne même, où les 
drapeaux ont été mis en berne à 
Bonn et les députés du Bundestag 
(chambre basse) ont observé une 
minute de silence, le monde politi­
que a été unanime à saluer son 
courage et sa vision politique.

« Willy Brandt a toujours été un 
patriote, un européen et un ci­
toyen du monde », a écrit le chan­
celier Helmut Kohl dans un mes­
sage à sa femme. « C'est pour cela 
qu’il est entré en lutte contre la 
dictature nazie, puis contre le ré­
gime communiste comme maire 
dans Berlin divisé ». « L’attribu­
tion du prix Nobel de la Paix en 
1971 est l’expression de la haute 
consideration qu'il a apportée à 
l’Allemagne démocratique comme 
chancelier ».

Le parti social-démocrate 
(SPD). que Willy Brandt a présidé 
de 1964 à 1987, a adressé pour sa 
part « ses remerciements » a 
l’homme « qui l’a conduit à ses 
plus grands succès ».

L'ancien président soviétique 
Mikhaïl Gorbatchev a affirmé être 
« fier de l’amitié sincère » qui le 
liait à Brandt. « L’Allemagne, l’Eu­
rope et le monde ont perdu un 
grand homme politique et un 
grand homme d’État», a-t-il dé­
claré.

Le president de la Commission

»

Québec, Le Soleil, samedi 10 octobre 1992

Marche silencieuse à Berlin
BERLIN (d'après AFT) — Environ 2000 personnes ont participé 
hier soir à Berlin à une marche silencieuse en l’honneur de l’ancien 
chancelier allemand Willy Brandt, qui fut aussi maire de Berlin- 
Ouest au moment de la construction du Mur en 1901.

seront
toute

Willy Brandt

européenne Jacques Delors a esti­
me que « Willy Brandt était un hu­
maniste et un homme d’État ». 
« Sa contribution exemplaire a la 
détente, la réconciliation et le dia­
logue feront maintenant partie de 
notre héritage historique », a ajou­
té Delors.

En Norvège, où Brandt s’était 
réfugié après la prise de pouvoir 
des nazis en 1933, la première 
premier ministre Gro Harlem 
Brundtland a estimé que « le mon­
de avait perdu l’un de ses grands 
hommes politiques ». En Suède, 
où Brandt avait également vécu 
pendant la deuxième guerre mon­
diale, le premier ministre Cari 
Bildt l’a qualifié de « grand 
Européen ».

Réunis à l'appel de tous les partis 
politiques de la capitale, les parti­
cipants se sont rassemblés à la 
mairie de Schoeneberg avant de 
se rendre à la Porte de Brande­
bourg, symbole de l'unité retrou­
vée de la ville et de l’Allemagne.

« Nous autres Berlinois per­
dons un ami et un modèle », a dé­
claré le maire de Berlin, Eberhard 
Diepgen).
Adule par les Berlinois

Willy Brandt fut toujours adulé 
par les habitants de Berlin. C’est à 
Berlin-Ouest qu’il commença sa 
carrière politique après la guerre. 
Il en fut maire entre 1957 et 1966, 
au plus fort de la crise de la cité 
divisée, en particulier lors de la 
construction du Mur en août 1961.

Le 10 novembre 1989, au len­
demain de l’ouverture de l’en­
ceinte de béton, il avait été chaleu­
reusement applaudi lors d’un 
rassemblement organisé devant la 
mairie de Schoeneberg, alors que 
le chancelier Helmut Kohl avait 
été copieusement siffle par la 
population.

L'ancienne figure mythique de 
la sociale-démocratie allemande 
doit être inhumee dans la capitale 
Ses funérailles officielles se dé­
rouleront le 17 octobre au Reichs­
tag, l’ancienne diète impériale, en 
présence du chancelier Helmut 
Kohl.

La cérémonie, à laquelle parti­
ciperont notamment le président 
allemand Richard von Weiz- 
saecker et le chancelier Helmut 
Kohl, commencera a 11 heures, a 
précisé le secrétariat du 
Parlement.

D’autres cérémonies 
organisées dans 
l’Allemagne.

La date de l’enterrement, qui 
est prevu à Berlin, n’a pas encore 
été fixée.
Opéré à deux reprises

11 avait été opéré une première 
fois d’un cancer il y a un an, et 
avait subi une nouvelle operation 
au mois de mai dernier. Depuis 
plusieurs semaines il vivait reclus 
dans sa maison de la petite ville de 
Unkel, près de Bonn, aux côtés de 
sa troisième épouse Brigitte. Il n’a 
même pas pu faire ses adieux 
lorsqu’il a abandonné la prési­
dence de l’Internationale socialis­
te lors du congrès du mouvement 
a Berlin a la mi-septembre.

L’opposition allemande rejette 
les mesures anti-extrémistes
BONN (AFP) — Les Laender allemands (Etats fédérés) 
gouvernés par le SPD (parti social-démocrate d’opposition à Bonn) 
ont repoussé hier les propositions du ministre fédéral de 
l'Intérieur, qui souhaite renforcer les pouvoirs de la police et de la 
justice pour lutter contre la violence xénophobe.

Le ministre fédéral de l’Intérieur, 
le chrétien-démocrate Rudolf Sei-

LE GRAND MATCH ESCORT 93

La nouvelle Escort LX Sport 3 portes 1993
Volant sport 
Compte-tours
Moteur 1,9 litre 
Injection électronique 
Boîte manuelle 5 vitesses 
Servodirection 
Servofreins
Suspension indépendante 
aux quatre roues 
Chauffe-moteur 
Radio AM/FM stéréo

Toit ouvrant 
à panneau amovible 

sans frais

Jantes en aluminium (pneus 14") 
Aileron sport sur le couvercle 
du coffre arrière
Sièges entièrement en tissus 
Groupe éclairage 
Rétroviseurs 
à télécommande 
Ouverture de trappe 
de carburant à télécommande 
Ouverture de couvercle 
de coffre a télécommande

LES CONCESSIONNAIRES
PROGRAMME POUR DIPLÔMÉS:
Certificat de 750S additionnel aux offres 
de remise en argent, valable pour tous 
les modèles neufs de voitures et de 
camionnettes Ford et Mercury.

- FORD MERCURY
LINCOLN

3 6 GARANTIE
j- paff-choa i part-chocs

bOSANS FRANCHISE'
DU QUÉBEC

Crtcosïe, fil+tA, fto+tsi
CETTE DEERE EST POUR UNE DUREE LIMITÉE ET S'APPLIQUE AU MODELE I99i VENTE AU DETAIL A PARTIR DES INVENTAIRES DES CONCESSIONNAIRES SEULEMENT OEERE DISPONIBLE AUX RESIDENTS DU QUEBEC 
SEULEMENT -BASE SUR LE P D S E DE L'ESCORT LX SPORT 5 PORTES MOINS LA REDUCTION SUR LES ÉQUIPEMENTS DU GROUPE VALEUR PLUS 00SA, MOINS IA REMISÉ DU EABRICANT LE CONCESSIONNAIRE PEUT 

VENDRE A PRIX MOINDRE TPS. TVQ, TAXE D'ACCISE, EPAIS DE TRANSPORT ET AUTRES TAXES APPLICABLES EN SUS tCERTAINES EXCEPTIONS S'APPLIQUENT A LA GARANTIE PARE CHOCS A PARE CHOCS
VOYEZ I E CONCESSIONNAIRE POUR OBTENIR TOUS LES DÉTAILS

OFFRE D UNE DUREE T É E

ters, avait convoqué ses collègues 
régionaux de l’Intérieur et de la 
Justice pour une reunion extraor­
dinaire à Bonn, dans l’espoir de 
trouver un terrain d’entente dans 
la lutte contre la montée de l’ex­
trémisme violent.

Seiters a préconisé de durcir la 
législation répressive, en considé­
rant notamment comme coupable 
tout membre d’une foule violente. 
Mais l'opposition, qui gouverne la 
majorité des 16 Laender, s’y est 
refusée absolument. Elle exige 
que la loi en vigueur - et elle seule 
- soit appliquée dans toute sa 
sévérité.

Rencontre
technique

Sujet: Réseaux Unix 
avec McIntosh 
(appletalk, 
imprimante, 
TCP/IP)

Date: Le jeudi 15
octobre 1992 
de17h à 19h

Lieu : Pavillon Pouliot, 
local 1308 
Université Laval

Membre: gratuit
Non-membre: 10$

'^“v’Les amis 
des plaines 
dAbraham

CONFERENCE DES AMIS 
DES PLAINES D’ABRAHAM 

ORNITHO-MATINÉE

Invite :

Sujet :

Quand : 
Heure :

Endroit :

PETER LANE 
ornithologue amateur 
Fréquentation des arbres 
fruitiers et des postes 
d alimentation
APPORTEZ VOS JUMELLES 
et VOTRE GUIDE PETERSON I
Le samedi 17 octobre 1992 
8h à 10b ■ 1er groupe 
lOhà 12h Regroupe 
Sur les plaines d Abraham, 
départ au poste de police 
de la cote Gilmour 

Réservation: OBLIGATOIRE'
Madame Johanne Reny
au 649 6476
Les places sont limitées.

Coût : Membres : gratuit
Non-membres : 3 $

IL N EN COÛTE QUE 15$ PAR ANNÉE PAR PER 
SONNE OU 25$ PAR COUPLE POUR DEVENIR? 
MEMBRE DES AMIS DES PLAINES DABRAHAM* 
ET BE NETlCIt R DE NOMBRE UX PRIVILEGES' 3

Z

LES ENTREPRISES

ROBERT CÔTÉ
INC.......... ......

■ Distributeur 
de matériel 
électrique

a Spécialités 
industrielles

QUEBEC 
165. des Cèdres 
Québec. QcGILIMS 
(418)626-1142 Fax:626-7672 

SAINT-ROMUALD 
2044, 3e Rue
Salnt-Romuald (OC) G6W 5M6 

’ Fax: 8(418)839-12571 839-5848

I
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TOT LE MATIN,
ILS SONT À VOTRE PORTE

BEAU TEMPS 
MAUVAIS TEMPS, 
AVEC LE SOURIRE

ET...

LE SOLEIL 
En cette Journée internationale du camelot

MERCI!
À TOUS NOS CAMELOTS

« II
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Pas de viol quand l’agresseur accepte d’utiliser un condom!
AUSTIN, Texas (AP) — Un grand jury a refusé d'inculper un 
homme accusé de viol qui avait mis un préservatif à la demande de 
sa victime.

1æ ministère public n'a pas voulu
rendre publique l'argumentation 
du grand jury, dont les délibéra­

tions sont secrètes.
Les faits remontent au 30 sep­

tembre. et l’homme, Joel Rene 
Valdez, 27 ans, est en prison. En 
effet, après le refus d’inculper du 
Grand jury, il a été immédiate­

ment accuse de violation de domi­
cile avec l’intention de commettre 
une agression sexuelle. Toutefois, 
il pourra recouvrer sa liberté en 
versant un cautionnement de 
10 000$.

^;du Mez/E 
^ Cpmmerc^

1992
* Cho'^jgf 

- onsomr^t

ttjv:
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ne appréciation mutuelle

L équipé de Jacques Langlois opticien
tient a remercier sincèrement les consom­
mateurs de i avoir élu comme Meilleur com­
merce 1992 catégorie opticien pour la troi­
sième annee consecutive. Cet honneur 
nous fait encore plus apprécier la fidélité de 
notre clientèle et nous renforce dans notre 
détermination de toujours offrir un service 
hautement professionnel et des produits 
de grande qualité. La satisfaction de cha­
cun de nos clients est de loin la plus grande 
distinction que nous puissions espérer. 
Merci de nous avoir choisi.

Jacques Langlois 
et toute son équipe

Jacques Langlois (a gauche) reçoit la plaque du meilleur 
commerce 1992 categorie OPTICIEN de monsieur 

Jacques Porte lance, conseillera la ville de Charlesbourg, 
lors du gala couronnant I ensemble des gagnants en juillet 

1992 à la salle de bal du Château Frontenac.

Lan lois
LIMOILOU- 455,3e Avenue 523-6690
SAINTE-FOY-1113, rte de l'Église 659-3616 
MAIL CENTRE-VILLE- 529-9351
460, St-Joseph Est (édifice Holiday Inn)

Système 
d alarme

Garantie 
3 ans 

Entretien 
préventif 

Venez voir !
Dépannage 
routier

Et plus 
encore SIDEKICK 

JX 93
4 portes 

1993

1 5 295*
1 400* manufacturier

13895
6345, bout. Hamel Ouest. L'Ancienne-Lprette

872-0005
* Transport preparation et S SUZUKI L 

lanes en SUS ÇA TOURNE BIEN! In

Arme d’un couteau
La victime a explique au grand 

jury qu elle avait demande a l’a­
gresseur, armé d’un couteau, de 
mettre un préservatif pour la pro­
téger contre les maladies sexuel­
lement transmissibles. Elle s’est 
déclarée stupéfaite par la decision 
du grand jury: « J’ai été violée par 
un homme et maintenant je suis 
violee par la société », a-t-elle dit.

Pour l'accusé, il n’y a pas eu 
viol. « C’est elle qui m'a donné les 
préservatifs. Si elle ne voulait pas,

pourquoi me les aurait-elle 
donnés? » Valdez avait pénétré 
dans l’appartement de la victime 
lorsque cette dernière était 
absente.

Pour la directrice d’un organis­
me chargé de venir en aide aux 
victimes de viols, Lynn Thompson 
Haas, la victime a voulu se proté­
ger « et voila qu’on retourne cette 
protection contre elle ». Et d'ajou­
ter: « Ce n’est pas parce qu’elle a 
demande de ne pas être contami­
née qu elle était consentante. »

t ■' v.
-a '

$mm. mÊ

On s est sentis resnectés

Mme Denyse Bernier et M. André Berlier

tranquilii

Une Géorgienne âgée de Tbilissi se tient devant un édifice dont les murs sont 
tapissés d'affiches de la campagne electorate. Le scrutin n aura pas lieu dans 
tes régions aux mains de forces sécessionnistes.

Premières élections dans 
la Géorgie indépendante
TBILISSI (d’après AFP) — Quelque .’) 610 000 électeurs doivent 
participer demain en Géorgie aux élections législatives, les 
premières depuis que ce petit pays du Caucase a recouvré 
l’indépendance à la suite de l’effondrement de l'Union soviétique il 
y a moins d’un an, et désigner le seul candidat au poste de 
président du Parlement, Edouard Chevardnadze.

■ auront à choisir le nom du candi­
dat local a la députation.

Les résultats devraient être 
connus au plus tôt mardi soir, se­
lon le vice-président de la Com­
mission électorale.
Sans justification

« Nous ne permettrons pas la 
tenue des élections en Abkhazie », 
a déclare hier le président du Par­
lement akbhaze Vladislav Ardzin- 
ba dans une interview à l’AFP à 
Goudaouta. quartier général ab- 
khaze dans le nord de la républi­
que autonome séparatiste de
Géorgie.

« Ces élections n’ont aucune 
justification juridique », a affirmé 
Ardzinba, estimant que les élec­
tions présidentielles avaient déjà 
permis l’an dernier l’arrivée au 
pouvoir de Zviad Gamsakhourdia, 
destitué en janvier par 
l’opposition.

En fait, des bureaux de vote se­
ront ouverts au gré des positions 
militaires des deux camps. Les 
Abkhazes reconnaissent qu’ils ne 
peuvent empêcher partout la 
tenue des élections, notamment à 
Soukhoumi la capitale, tenue par 
les Géorgiens.

Ardzinba s’est montré intransi­
geant sur le règlement du conflit 
qui a fait des centaines de morts 
depuis l’intervention militaire 
géorgienne le 14 août dernier.

Gueorgui Sezachvili, vice-prési­
dent de la commission électorale, 
a précisé à l’AFP que 47 partis au 
total sont officiellement 
enregistrés.

Les électeurs prendront part au 
scrutin dans 2900 bureaux de vote 
regroupes en 84 circonscriptions 
électorales sur le territoire de la 
Géorgie, a ajouté Sezachvili.

Dans au moins six de ces cir­
conscriptions, situées en Ossétie, 
en Mingrélie et en Abkhazie, le 
vote n’aura pas lieu en raison de 

insécurité, a-t-il indiqué. D’ail­
leurs, en Abkhazie, les forces sé­
paratistes ont indiqué qu’elles ne 
permettraient pas le tenue de ce 
scrutin.

Ces élections seront placées 
sous la surveillance de 20 obser­
vateurs internationaux venant de 
neuf pays.

Les élec­
teurs auront à 
leur disposi­
tion trois bul­
letins de vote.
Ils devront co­
cher trois par­
tis de leur 
choix dans un 
ordre préfé­
rentiel. Puis CHEVARDNADZE 
voter pour ou contre le nom d’E­
douard Chevardnadze. Ensuite, ils

Association québécoise de la qualité
Régionale de Québec

ATELIER

Monsieur Youssef A. Youssef
Professeur

École de technologie supérieure (ETS) 
Université du Québec

TITRE : Les outils de base en 
démarche de qualité

DATE : Le mercredi 28 octobre 1992

LIEU: Quebec Inn
7175 boni Hamel Ouest 
Sainte Foy (Québec)

INFORMATION ET INSCRIPTION :
(418)836 2084 
(418)833 0399 
(418)657 5872

i L ASSOCIATION
DES PROFESSIONNELS

EN RESSOURCÉS 
HUMAINES DU QUEBEC

COLLOQUE
DATE: Le mardi 20 octobre 1992 

8h30à 12h

LIEU: QUÉBEC HILTON
3, Place Québec
Québec

SUJET DYNAMISER VOTRE
CADRE DE GÉSTION PE
LA SANTE SECURITE AU 
TRAVAIL

CONFÉRENCIERS:
Monsieur Alain Bois, 
médecin
La Clinique de medecme 
industrielle du Québec
Monsieur Réal Giguère
Gestion Prévention
Industrielle (CPI) inc
Maître Jean François La
Forge, c r i
Krohstrom Desjardins, 
avocats

COUT: 65$ membre
95$ non-membre

RESERVA TION ET INFORMA TION : 
SECRETARIAT APRHQ 3
(418)648-0733

^éàideKce Sainte-'pcunitte

iouSSSsPOUR PERSONNES AUTONOMES
• Location a l’année et pour courte période
• Chambres de 10 x 20 avec salle de bains privée
• Tous les services inclus

portes ouvert6*
mois

BUREAU: 9h à 17h/Visite:/jours \ d’Octot>Te

3807, chemin Royal, Sainte-Famille, Ile d’Orléans G0A3P0 
y 829-2721 / 829-31 13
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LE MONDE

Agitant un drapeau cubain, cette jeu­
ne femme était au nombre des mani­
festants qui se sont réunis hier de­
vant l'ambassade américaine de 
Mexico, pour marquer le 25e anni­
versaire de la fin tragique de « Che » 
Guevara.

La mort de 
Guevara n’a 
pas été vaine, 
estime sa fille
LA HAVANE (Reuter) — La 
fille de « Che » Guevara assure 
que la mort de son père, tué 
il y a 25 ans dans les maquis de 
Bolivie, n'aura pas été vaine 
car son idéal révolutionnaire lui 
a survécu.

Dans une entrevue accordée à La 
Havane, Aleida Guevara explique 
que celui qui est devenu la figure 
emblématique de la Révolution 
cubaine a inspiré toute une 
génération.

« Son exemple n’aura pas été 
vain (...) Je suis absolument con­
vaincue que, bien que le mouve­
ment qu’il a lancé n’ait pas triom­
phé, il a laissé quelque chose, un 
espoir», dit-elle.

« Son exemple est comme une 
semence qui s’est répandue dans 
plusieurs continents pour se chan­
ger en véritable forêt d’hommes 
forts, dignes et braves ».

Immortalisé par une photo qui 
le présente coiffé d’un béret noir 
orné de l’étoile de « commandant 
de la Révolution » — que des cen­
taines de milliers d’étudiants à 
travers le monde ont épinglé sur 
le mur de leurs chambres —, Er­
nesto « Che » Guevara, devenu 
compagnon de route de Fidel Cas­
tro, est mort le 9 octobre 1967, 
exécuté par des militaires 
boliviens.

Les autorités cubaines ont 
inauguré jeudi une série de mani­
festations — expositions, confé­
rences, ateliers de travail — 
consacrées à célébrer la mémoire 
du « Guérillero héroïque » né en 
Argentine dans une famille aisée.

Aleida, qui est médecin comme 
son père l’était de formation, avait 
six ans lors de sa mort. Elle se 
souvient d’un père affectueux qui 
envoyait de pays lointains à sa fa­
mille des cartes postales souvent 
pleines d’humour.
Intègre, honnête

Comment croit-elle que le 
« Che » aurait vécu la chute du 
communisme et l’éclatement de 
l’Union soviétique?

« Cela aurait dur pour lui, com­
me ça l’a été pour tous les être 
animés d’une certaine conscience. 
Cela a vraiment été un grand pas 
en arrière et je pense qu’il l’aurait 
ressenti de la même manière, 
même s’il n’aurait pas été vrai­
ment surpris. »

Elle se souvient de son père 
comme d’« un exemple d’intégrité 
et d’honnêteté révolutionnaires », 
comme le veut d’ailleurs l’image 
du « Che » glorifiée que l’on 
trouve omniprésente à Cuba.

Son itinéraire, des maquis de la 
Sierra Maestra aux cotés de Fidel 
Castro jusqu’à la tête du ministère 
de l’Industrie, est vanté comme 
exemplaire.

Le « Che », rappelle Aleida. 
s’efforça de ne jamais se laisser 
enivrer par le pouvoir. Alors qu’il 
était ministre, il prenait du temps 
pour étudier l’économie et les 
mathématiques.

Avant tout, il prêchait par 
l’exemple personnel. « Il pouvait 
demander aux gens de faire n’im­
porte quel sacrifice parce qu’il le 
faisait d’abord lui-même ». « Il di­
sait souvent », se souvient-elle, 
«je suis peut-être un aventurier 
mais un de ceux qui risquent leur 
peau pour démontrer la vérité ».

A ses yeux, son exemple n’a 
rien perdu de son actualité, en 
particulier dans un Cuba d’aujour­
d’hui expose à de graves diffi­
cultés économiques, comme l’ile 
l’était il y a 30 ans, aux premières 
années de la Révolution.

Niveau catastrophique de la pollution en Russie
MOSCOU (Reuter, AP) — La pollution atteint un niveau 
catastrophique en Russie selon des rapports offic iels dont le 
président Boris Eltsine estime qu’ils donnent le premier portrait 
crédible de la situation depuis des décennies.

Plu d’un tiers des 150 millions de 
Russes vivent dans des villes où le 
niveau de pollution excède au 
moins 10 fois les niveaux admis, 
et plus de la moitié des enfants 
russes sont en mauvaise santé, 
rapporte le quotidien Nezavisi- 
maia Gazeta.

L’eau du robinet n’est pas pota­
ble dans 50 % des cas et presque 
toutes les rivières russes connais­

sent des niveaux de pollution dé­
passant largement les normes 
admises.

Selon les services de santé, 
l’espérance de vie des Russes est 
en nette régression. De 1991 à 
1992, elles est passée de 64 à 63 
ans pour les hommes et de 74,4 à 
69 ans pour les femmes.

Pas moins de 98% des habi­
tants souffrent de maladies de la 
bouche et de problèmes dentaires.

Après plus de 70 ans de régime 
communiste, les autorités et la po­
pulation commencent tout juste à 
entrevoir l’ampleur de la catastro­
phe provoquée par l’industrialisa­
tion de masse et le programme 
nucléaire de l’ex-URSS.

« Pour la première fois depuis 
70 ans nous informons ouverte­
ment et honnêtement la popula­
tion de l’ampleur du desastre éco­
logique dont nous avons hérité et 
de l’état de santé de la popula­
tion », a déclaré Boris Eltsine, 
mardi, devant le Parlement.

Selon les autorités, plus de 
2,5 millions de Russes vivent en­

core dans des zones contaminées 
par la catastrophe nucléaire de 
Tchernobyl. Des millions d’autres 
ont été contaminées en Ukraine, 
où s’est produite la catastrophe en 
1986, et en Biélorussie.

Seringues contamlné3S

Le manque d’information sur 
les méthodes contraceptives, utili­
sées seulement par une femme 
sur cinq, a été à l’origine de 
3,5 millions d’avortements l’année 
dernière soit 2,5 fois plus que le 
nombre des naissances.

Plus de 10 % des bébés ont des 
problèmes médicaux à la naissan­

ce et leur état de santé ne fait 
qu’empirer ensuite, précisent les 
rapports du gouvernement.

Environ 40 % des hôpitaux 
n’ont pas d’eau chaude, et 12 % 
sont purement et simplement 
prives d’eau courante, ajoutent les 
autorités, qui déplorent le non- 
respect des conditions d’hygiene 
dans 70% des établissements.

Les rapports affirment qu’un 
tiers des personnes contaminées 
par le sida sont des enfants qui 
ont contracté le virus par l’inter­
médiaire de seringues infectees.
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DU JÂMJUS VU EN DÉBUT DE SAISON!
sp°!îS

de rabais ■’
» sports «ei magasin “

ponrr

les produits étiquetés

. PREMIER ARRIVÉ, PREMIER SiRVl)[ SKIS

©OUNSKISmix I
NohprRawÉÉ?.99

QMumaMwQiiaiitum 828
Nodi pré ct« 349.99

Qbosskmol (S Magenta
Noire prix œw 349.99

Au choix 149

SPECIAL D'OUVERTURE 
BOTTES DE SKI ALPIN
iïQRDKÂ

N0RDICA 982
Noire prix cour 449 99

249

Eim

BOTTES )[ FIXATIONS )

SALOMON
SALOMON SX62

boaet f»aae
Noire pnx covr 299 99

ÙjÆffbRDKA
KASTLE Tl RX 
K2 VO Comp 
K2 Limited
Noire pnx covr. 399.99

VETEMENTS DE SKI
sur tous les vêtements de ski 
1 pièce et 2 pièces - manteaux 
et pantalons (modèles 199M992)

^Columbia

c/jne/cfer Jqff

NORDICA 782
Notre pnx cour 299 99

Au choix

MARKER MR Racing
modélei 91'92

Noire pnx cour 179.99

Au choixw
SKIS, BOTTÉS ET MARCUS ( ACCESSOIRES )

Lunettes de ski

taMnbU 2 adatt* 
INNtDRUCK
héjr» en eovf 299 99

GRANDE SÉLECTION
K COLS ROULfS

liiMmbU 2 pUtM |«n!*r
INNIUUOt ■ AAÇQ

IhllI Jl- 't i

No*t en cowf 199 < 129es.
à partir d*9”

CARRERA elUVEX
Noire pré cow jwqu'o 49.99

À partir de

Bâtons de ski 
junior et adulte
Noire pm coût jwqu’à 49.99 Jj1

À partir de ■!!

OUVERT LUNDI, ACTION DE GRACES

sports ^ experts
Oeeuport
Galeries 8te*Anne 
661-2482

Cep-Rouge
4286 rue 8eint-Féllx 
653-0744

Cherleebeurg
Cerrefour Chertesbourg 
626-2157

Ste-Poy
Place Laurier Mail eet
658- 6134

Place Laurier /Halte-Bouffe 
3e niveau
659- 4547

1077, route de l’Fgitse 
653 8751

NeufehAtel
3845, rue Biein 
843 0499

Québec
Place Fleur de Lys 
529-6156

Geienes de la Capitale 
627-0062

Lévis
Galeries Chegnon 
835-1088

Mets ne
Promenades 8t-Laurent
562-1022

Ste-Marle de Reeuee
Galeries Chaudière 
387-3023

St-Oeerges de Reauce
Carrefour St-Georges 
228 8874

St-Mere-des-C arriérée
1339. boul. Dussau t 
268-8244

Tbetferd Mines
Galenes Thetford Mmes 
338 3516

Lh pnx »nt an wgueur |u»qu'o apurement de la marchandée ou |v%qu à la hvrmelurv Kimedi le i 7 octobre 1992
Nou* nout rmervom le droit de linvtor let quantité* Tout let articlet, codeur» ou grandeur» ne »ont pu» necetta.rement d-tpon.Wet don» tou» no» magotmt
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Le castor 
bricoleur

SAMED110 OCTOBRE
ET LUND112 OCTOBRE

SEULEMENT
Prix en vigueur les 10 et 12 octobre 1992 seulement. 

Venez tôt pour un meilleur choix!

SEULEMENT!
üààiàM

DETECTEUR 
DE MOUVEMENT
• 150 W
• d'extérieur

ampoule au quartz incluse

reg : 
5249

RABAIS 
fe)El

sur les prix 
courants de tous 
les ventilateurs 
de plafond 
en magasin.
629401X

CLOTURE A NEIGE 
4’ x 50’
• verte
• en tremble
• 4 broches

reg.:
27.99

le roui.

SATISFACTION GARANTIE 
•re™ OU ARGENT REMIS’

SATISFACTION GARANTIE 
OU ARGENT REMIS'

SOUS-COUCHE
AU LATEX

RIEUR / EXTERIEUR

rég 
15 79

3.7851

ÉMAIL À PLANCHER s

ÉMAIL

A •' A*, i \ • 7 tV • .
; gais AtCRAC jrjo t,
i . -watJaFty. it ■

PEINTURE 
PROFESSIONNELLE 
“BRIC0 CENTRE”

blanc
• sous-couche au latex

reg
25.19

ch.

ÉMAIL À BÉTON 
“BRIC0 CENTRE” 4 L
• époxy modifié
• intérieur-extérieur
• choix de couleurs

24 19

POUBELLE 
SUR ROUES

modèle 1333-83 
121 litres (27 gai US)

CASTOR
BmcrxtJ*
• « DM

.LJILr

*<« 9tAS**P

LEB0URGNEUF
5500, boul. des Gradins 

Place Lebourgneuf

627-2870

SCIE À CHAINE 
ÉLECTRIQUE 12”
• modèle 075705K
• très puissante

REMINGTON

BÛCHES DE FOYER 
ARTIFICIELLES
• 10 bûches de 3 Ib chacune

bte de 
30 Ib

GARAGE DÉMONTABLE
• panneaux en copeaux de bois
• montants en épinelte 2” x 3" 

et 2" x 6”
• clous et instructions inclus
• toile en sus
• facile à assembler

10' x 16' x 6'

$'
10' * 20 * 6

STE-F0Y
999, de Bourgogne 
Place 4 Bourgeois

658-8811
U

StSTOWX/TV M IA CAffTAU Nous sommes ouverts le mercredi soir jusqu'à 21 h 1 r i r

( «


