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«Je ne sais pas de quoi sera faite
la Troisieme Guerre mondiale,
mais je crois que la quatrieme

se fera avec des pierres et des batons. »

Albert Einstein



Interdiction formelle

J’annonce par la présente qu’il est formellement
interdit aux cinéastes Steven Spielberg et Denis
Villeneuve de méme qu’aux acteurs suivants :
Rémy Girard, Karine Vanasse, Brad Pitt (avec
qui souvent on me confond sur la rue) et Ange-
lina Jolie de produire ou de réaliser un film basé
sur cette histoire et méme d’y avoir un role. Cet
avis vaut également pour le Cirque du Soleil, on
ne sait jamais, car je n’ai pas du tout envie de me
promener en portant des verres fumés toute ma
vie et de signer des centaines d’autographes en
faisant mon épicerie. Il y a tout de méme des
limites. Apres la gloire et la notoriété, ¢a va étre
quoi, je vous le demande ? La richesse ? Non,
non et non, je n’ai pas l'intention de déménager
mes pénates ou toutes mes affaires en Suisse,
c’est hors de question, tenez-vous-le pour dit.
Voila, je suis heureux d’avoir fait cette mise en
garde. Je peux maintenant dormir en paix sur
mes deux oreilles, mais c’est une position assez
inconfortable si vous voulez mon avis...

Affectueusement,
votre auteur préféré

NYBUL Soulue,

c.c. mes avocats : Tremblay, Laberge, Languirand & associés



Dring ! Dring !

Cest le téléphone qui sonne. Je vous
dis ¢a au cas ou vous n’auriez pas
reconnu ce son. Et ¢ca sonne chez I'ins-
pecteur et c’est Elisabeth Chamber-
land, son adjointe et néanmoins amie,
qui I'appelle. En tout cas, une chance
que je suis la pour tout vous dire.

— Oui, yellow, répond l'inspec-
teurl.

— Bonjour, inspecteur, vous allez
bien ?

— Bien stir, chere Elisabeth, jen’ai
aucune raison pour l'instant de dire

1. Une vilaine habitude de I'inspecteur qui travaillait
dans ce magasin de chaussures alors qu'il était étu-
diant. Un travail de fin de semelle comme on dit.
Finalement, il fut mis a pied a la fin de I’été. Rien de
surprenant jusqu’ici. Oui, on commence fort !
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que ¢a va mal aujourd’hui. Je suis en
congé et le patron est dans les Euro-
pes. Vous aussi d’ailleurs, non ? En
conggé, je veux dire, car je sais bien que
vous n’étes pas dans les vieux pays.

— Quelle intuition remarquable !
Bon, allons droit au but, inspecteur.
Que faites-vous ce soir ?

— Ooh ! Des milliers de choses
plus folles les unes que les autres. Tout
d’abord, je comptais aller au Bingo
avec maman puis, au retour, réécou-
ter le Combat des chefs, édition 2007,
mais j’hésite encore entre le documen-
taire La taxe sur le carbone du parti libé-
ral du Canada, édition 2008, et la redif-
fusion de la partie de quilles a TQS.

— Belle soirée en perspective !

— Jene vous le fais pas dire, rétor-
que l'inspecteur.

— Alors, une possibilité de plus
a mijoter : je vous invite au resto, Chez
Bogqué. On dit que c’est la meilleure
table en ville et c’est a dix minutes
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d’ici ; c'est dans le Vieux, cela dit sans
vous offenser...

— J’espere que les chaises ne sont
pas trop mal non plus, s’enquiert I'ins-
pecteur porté sur I’angoisse des nou-
veaux restos.

— Oui, aucun probleme de ce coté.
Vous verrez, ajoute Elisabeth, c’est un
petit resto tres sympathique, douillet,
calme, voluptueux et super-romanti-
que ! Service impec’. Intime en plus.
Vingt tables pas plus. Deux chaises
par table et, sil’on compte vite, ¢a fait
40 personnes max, et si on ne sait pas
multiplier correctement, ¢a pourrait
donner 38.

— Super, ca me va! Et on féte
quoi ?

— On féte notre amitié indéfecti-
ble...

— C’est formidable d’avoir des
amies comme vous ! Bon, je passe
vous prendre a 19 heures pile. Ca
vous convient ?
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— Parfaitement, avec la vieille
Honda ou avec la Mercedes 300 SL?

— Avec la Honda, la Mercedes est
encore chez le garagiste.

— Bien, je me prépare...

— Faites vite, souligne 'inspec-
teur, car il ne vous reste que six heu-
res et douze minutes top chrono pour
le faire et c’est bien peu.

— Farceur, va ! Je vais m’arranger
pour bien m’arranger dans ce court
délai. Les femmes savent parfois faire
des miracles.

¥

A 19 heures pile-poil (I'inspecteur
n’a qu’'une parole... enfin, pour ce
genre d’engagement), l'inspecteur, le
doigt sur la sonnette, fait diiing !
dooong ! Je rappelle aux lecteurs dis-
traits, un oubli est vite arrivé, que
dring dring, c’est le téléphone. Habi-
tuellement, notre inspecteur, mélo-
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mane a seize heures, peut jouer, sur
votre sonnette s’il vous plait, la 5¢
Symphonie de Beethoven, Rhapsodie in
Blue de Georges Gershwin ou encore
Le Boléro de Ravel. Mais comme le
temps presse un peu, il se contente
d"un simple diiing ! dooong !

La porte s’ouvre. Dans les circons-
tances, tout est normal.

— Wow ! quelle belle transforma-
tion, vous étes totalement méconnais-
sable. Vous avez rajeuni de vingt ans !

— Inspecteur, inspecteur, revenez
sur Terre. Il s’agit de ma gardienne,
Mélissa.

— Il me semblait bien aussi. Trop
beau pour étre vrai, avait-il eu envie
d’ajouter, mais comme l'inspecteur
est un homme raffiné, cette pensée a
traversé son esprit a la vitesse d'un
éclair au chocolat et n’a jamais fran-
chi ses levres.

— Allez entrez, un coup de brosse,
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un bisou a fiston et je suis a vous dans
une petite minute2.

La minute ayant passé, le couple
s’engouffre dans la voiture, I'inspec-
teur ne démarre pas sur les chapeaux
de roue, parce que :

a) sa voiture ne lui permet pas
d’exécuter ce genre de cabrioles,

2) ca use les pneus pour rien, et au
prix ou est 'essence !

Troisiemement : c’est donner le
mauvais exemple a la jeunesse qui
nous lit au lit jusqu’a la lie,

IV : nous sommes en hiver et faire
crisser ses pneus, ¢a passe carrément
inapercu,

2. Fait scientifique important a noter, sachez qu’il n'y
a pas de petite ou de longue minute. Une minute dure
toujours 60 secondes olt que vous soyez dans le
monde. Ces figures de style sont malheureusement
communes dans la littérature dite de divertissement.
Bref, sachez que je suis abonné au magazine Les
débrouillards et que toute ma culture hautement scien-
tifique ne vient pas de nulle part.



AU DESSERT 17

b) al’age qu’il accuse, I'inspecteur
ne sait pas comment faire.

Les deux tourtereaux filent et pla-
cotent gentiment dans la voiture hy-
bride de I'inspecteur?. Et en moins de
temps qu’il n’en faut pour crier : la
tarte a la meringue et son clafoutis aux
pommes est en spécial ce midi, nos
trois comparses (I'inspecteur compte
double) sont déja devant le chic resto
Chez Boqué. Super, il y a un valet par-
king. Et c’est gratuit.

En remettant les clés au jeune pré-
posé, I'inspecteur lance tout en lan-
cant ses clés (habile tout de méme,
le vieux!):

— Faites attention, elle est vieille
et je veux la retrouver intacte a la fin
de la soirée.

— Qui ¢a, votre compagne ?

3. Non seulement mon charmant éditeur, respectueux
de 'environnement, imprime ses ouvrages sur du
papier recyclé, mais il exige de ses auteurs que leurs
personnages se déplacent en voiture hybride.
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— Soyez poli, jeune comique qui
n’a pas encore obtenu son diplome
de I'Ecole de I’humour, je parlais de
ma voiture. Allez, du balai, jeune valet
des temps modernes.

Quelques instants plus tard, ils sont
attablés, étudiant avec ferveur le menu
de ce fabuleux restaurant comme s’ils
avaient un examen demain matin.
S’adressant au maitre d’hotel, Paul
Armstrong de son nom, l'inspecteur
demande :

— Peut-on baisser le volume de la
musique, je vous prie ?

— Bien s{ir, Monsieur.

— Peut-on aussi baisser le ther-
mostat, il fait une de ces chaleurs ici ?

— Je vais y voir, Monsieur.

— Une derniere chose, peut-on
baisser aussi un peu les prix ?

— Monsieur a un excellent sens de
I’humour... Et pour prendre les
devants, j’ajouterai que notre resto
n’accepte pas les billets du Pneu
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Canadien™. Alors ces m’sieur-dame
ont fait leur choix ? Madame...

— Alors, radis, radis, go, je suis
affamée ! Alors, je vais prendre ceci
comme entrée, ceci comme deuxiéme
entrée, ceci et ceci. Pour le dessert,
je vais y penser encore.

— Bien, c’est tout naturel. Excel-
lent choix d’ailleurs. Et pour Mon-
sieur, ce sera ?

— Pour ma part, je vais prendre
cela, cela et cela. ]’aimerais ce dernier
cela plutot médium saignant, et cela
aussi pour arroser le tout. Et a la fin,
je choisis toujours la méme chose,
c’estimmangquable, je vais prendre la
sortie. Pour le vin, je vais choisir votre
Chéateau Machin.

— C’est noté.

— Une seule addition avec un peu
de soustractions, si c’est possible,
ajoute l'inspecteur.

— Le tout sera pour moi, lache Eli-
sabeth avec le ton négligent et un peu
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snob de celle qui aurait gagné a la
loterie.

DANS LES CUISINES

Dans les cuisines, c’est la rumba
totale et sans musique en plus.

— Allez, pour la 3, ce sera : foie de
veau pincé aux morilles avec sauce
forestiere. Beeuf braisé aux myrtilles
et pommes de terre rieuses. Et je les
veux rieuses, les pommes de terre.
Soupe a la jacobine pour la 24*. Salade
du chef arrogant. Filet de sole avec
sauce au citron mr... mare la sole
aussi. Et que ca saute, tonnerre de
Brest ! Ca trafne ici, bande de flancs
mous ! Je ne veux pas y passer la nuit.
Allez, du nerf, on se grouille, mes
grosses nouilles. Je ne vous paye pas
si grassement a ne rien faire.

Celui qui crie comme ¢a, je vous le
donne en mille avec deux morceaux

4. J’ai dit qu’il y avait 20 tables d’accord, mais je n’ai
jamais précisé qu’on les comptait de 1 a 20.
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de robot culinaire, c’est le chef cuisi-
nier. Un sale caractere. Gros comme
ca. Gros comme deux lardons en foire.
Il gueule fort, il parle fort, il gesticule
fort. C’est un chef ventripotent omni-
potent sans étre ventriloque, mais il
y travaille. Sous sa toque, il arbore
des cheveux clairsemés poivre et sel.
Ce qui est tout a fait désigné pour la
profession. Chef, ¢’est son prénom et
son nom de famille est Edgar. Chef
Edgar. Ca sonne bien, je trouve.
Sacha, le chef saucier, car dans une
cuisine un chasseur sachant chasser
chait fort bien qu'il y a plusieurs chefs
et contrairement au dicton, ¢a ne gate
pas toujours la sauce. En effet, dans
les faits, il y a plusieurs chefs : le chef
préposé aux desserts, le chef saucier
pour les sauces : Sauce qui peut! Le
chef saladier, le chef des entrées, le
chef des sorties, le chef des plats prin-
cipaux, le chef des accompagnements
et il reste le chef plongeur, c’est-a-dire
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le laveur de vaisselle, mais personne
ne I’appelle chef. Et derechef, ¢a peut
faire une autre histoire. Mais je m’en
lave les mains.

Alors, comme je voulais vous le
dire, mais vous passez votre temps
a m’interrompre, le chef saucier, Sacha
Saucier, c’est son nom Complet, mau-
grée dans son coin en faisant du bou-
din. On verra pourquoi tout a I'’heure.
Soyez patient, comme dit mon méde-
cin, c’est comme pour la cuisson du
beeuf braisé aux carottes et aux écha-
lotes de Picardie, ¢a prend le temps
que ¢a prend.

DANS LA SALLE

— Quelle merveilleuse idée de
m’avoir invité ici, chere Elisabeth.
Vous étes un amour, roucoule 'ins-
pecteur en lui baisant la main avec
ses levres, avec délicatesse et pour-
quoi pas aussi avec tendresse. Com-
ment vous remercier pour cette soirée
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qui s’annonce comme étant la plus
charmante de toute ma vie !

DANS LES CUISINES

— Et une pizza toute garnie pas
d’anchois pour la 16 et une poutine
en accompagnement.

— Quoi ? Qu’ouis+je ? Qu’entends-
je ? Une pizza toute garnie sans an-
chois pour la 16 avec une poutine en
accompagnement !

— Mais non, je blague, dit Gaston,
le serveur numéro 46. On peut bien
blaguer un peu, méme si nous som-
mes dans le jus par-dessus la téte.
C’est un samedi soir comme un autre
apres tout®.

5. Il ne croit pas si mal dire, vous le verrez tout a 'heure
si vous ne fermez pas ce livre tout de suite. En pas-
sant, donnez-moi une chance : lisez les 100 premie-
res pages de ce livre et si ¢ca ne vous plait pas,
abandonnez-le tout simplement. Nous ne serons pas
plus mauvais amis pour autant.
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DANS LA SALLE

Elisabeth ne dit rien et se laisse
charmer. Ca lui fait plaisir. Elle aime
cet inspecteur sans savoir vraiment
pourquoi ni pour quoi. C'est comme
un aimant irrésistible. Alors, elle se
laisse aller puisque c’est plus fort
qu’elle et que I'amour avec un grand
A, c’est aussi plus fort que la police.

Et tout ¢a, sous un air de musique
classique envottant pour ceux qui
aiment ¢a : Quatuor a cordes pour deux
dmes seules, c’est du Haendel (with
care, ajouterais-je), Georg Friedrich
de son petit nom : 1685-1759.

DANS LES CUISINES

Le chef Edgar continue de toni-
truer. D’ailleurs, c’est ce qu'il fait de
mieux passé 19 heures, heure normale
de l'est.

— Allez, bande de saligauds, bras-
sez-moi ces salades aux roquettes !
crie le Chef. Balsamiquez-les bien, ces
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vinaigrettes aigrelettes. Touillez-moi
cette sauce. Et toi, Saucier, remue-toi
le popotin, la béchamel colle au fond
de la marmite. Si ¢ca continue comme
¢a, je vais tous vous pendre avec mon
cordon bleu.

Par politesse, certains sourient de
ce petit jeu de mots. Sacha Saucier
prépare son mauvais coup qui aura
mauvais gotit. Je n’en dis pas plus. O
écrivain mystérieux que je suis.

DE RETOUR DANS LA SALLE A MANGER

Haendel a terminé son quart de
travail. Son quart de livre avec fro-
mage, qu’il avait laissé sur le comp-
toir, est maintenant froid comme une
banquise. Ca doit étre a cause de la
laitue iceberg¢! Chopin entre en scéne
discrétement en jouant Sonate i la lune
échevelée. Ne pas confondre avec Le

6. Ne restez pas de glace devant cette blague tita-
niesque, cela dit sans vous monter un bateau.
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soleil a rendez-vous avec la lune de I'il-
lustre compositeur allemand Shop-
pinghour Whattimehitiznow.

L’'inspecteur baigne ses yeux dans
le regard angélique (tome 2) d’Elisa-
beth tandis que celle-ci oublie tout
autour d’elle pour savourer la salade
qui fait son entrée. Une entrée prodi-
gieuse avec un bout de baguette et
sans fausse note de Chopin.

— Aaaaaah ! Ciel que c’est bon !

ET ON REVIENT SUBITO PRESTO AUX
CUISINES

— Vaurien, sale profiteur, moule
a gaufres de blé entier ! crie, lance, vitu-
pere, harangue Sacha, dit le Saucier,
fraichement diplomé de I'école des
Sauciers comme son ami Harry Potier.

ET UN PETIT TOUR EN SALLE

— Je vous aime, ma mie.

— Moi aussi, cher inspecteur, un
jout, nous...
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DE RETOUR DANS LA CUISINE QUI RES-
SEMBLE DE PLUS EN PLUS A UNE CUISINE
IKEA, CAR TOUT EST A RECONSTRUIRE
ET IL VA MANQUER SUREMENT UN
MORCEAU OU DEUX COMME POUR MA
BIBLIOTHEQUE FABRIQUEE EN SUEDE,
MAIS FAITE EN BOIS !

Edgar n’est pas en reste, faut croire,
et il garde la forme, ronde sur les
bords d’accord, mais il garde la forme
et il ne baisse pas les bras, car en plus
de lancer ¢a et la quelques injures bien
senties, il lance aussi des casseroles,
des couvercles, des marmites chau-
des, des couteaux qui volent bas. Il
pourrait méme blesser quelqu'un s’il
visait mieux ! Bref, lui qui est une
bonne fourchette, il n'y va pas avec
le dos de la spatule ni avec le dos de
I'écuyere (elle n’est pas la aujourd’hui,
c’est son jour de congé) pour montrer
qu'il est a couteaux tirés avec son chef
Saucier.

Et que je t'insulte encore :
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— Malappris, relance Edgar, mau-
vais apprenti, inculte avoué, ignare
de Barbarie, indolent personnage, pla-
gieur de sauces a la Ricardo, ombre
palotte de la di Stasio, éleve sous-
doué de Daniel Pinard, ectoplasme
de boeuf bourguignon et, pour finir,
tu n'es qu'une espece de tarte sans
creme avec une face de calmar a moi-
tié frite.

DE RETOUR EN SALLE

— Moi aussi...

— Et moi de méme. J"en reste bou-
che bée.

— Quel repas formidable, oui ! Et
dire aussi que ¢a ne me cotitera rien !
rappelle I'inspecteur.

— Quels beaux rapprochements
faisons-nous ! On se croirait dans une
émission de téléréalité !
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DE RETOUR SUR LE CHAMP
DE BATAILLE DE LA CUISINE

— Pieuvre jalouse et accaparante !
ajoute tout de go et avec un rire mé-
chant Sacha le Saucier. Grand In-
quisiteur sénile, gros plein de soupe
au chou totalitaire, sangsue froide
vicieuse et visqueuse, truand de la
louche, incendiaire de spatule. Vous
puez de la bouche autant que des
pieds. Et pour finir, car des fois il
faut bien en finir, je vous crie I'insulte
supréme au poulet : Espece d’espece !

Cela met une fin momentanée a
ces volées d’injures dignes d’une
anthologie, c’est moi qui vous le dis
et qui vous I’écris en plus et qui vous
le signale par la méme occasion méme
si j’ai autre chose a faire comme...
comme... enfin, euh ! Ca ne regarde

que bibi.
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DANS LA SALLE

La musique romantique couvre,
par bonheur, les bruits de la cuisine.
Les murs sont capitonnés aussi. Ca
aide et, du méme coup, ¢a ne nuit pas.

DANS LES CUISINES

Sur les planchers, sur les murs et
sur les visages des employés, on lit la
consternation. On se croirait au Timor
oriental, en Irak, en Afghanistan ou
au Djémalodan combinés et réunis
dans les cuisines qui ressemblent a
une buanderie tellement on aime y
laver son linge sale en famille. Et si
’on avait le moindrement de culture
a étaler, on pourrait paraphraser Pierre
Corneille (1606-1684) dans Le Cid de
Corneille justement : « Et le combat
cessa faute de combattants. » C’était
en 1636 ! On évolue, certes, mais on
ne change pas beaucoup si vous vou-
lez mon avis.
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DANS LA SALLE

On ignore tout du drame qui se
prépare en sourdine et dans la cui-
sine. Mais pas vous !

DANS LES CUISINES
Rien de spécial a signaler sinon que
le dessert est encore a 6,95 $.

DANS LA SALLE
On mange et ]’on boit avec I'insou-
ciance du chérubin.

DANS LES CUISINES
Odeur de rancceur et de chicane.

DANS LA SALLE A MANGER
Odeur d’amour et de romantisme.

DANS LES CUISINES
Musique de roquettes.
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DANS LA SALLE A MANGER
Musique de chambre... dans la
salle a manger.

PETITE PAUSE MERITEE?

LETTRE D'UN LECTEUR OUTRE ET
ETOURDI PAR L ALLURE DES EVENEMENTS.

Cher Monsieur Soulieres,

Vous étes mon auteur préféré, (cette
phrase-1a, je I’ai déja lue des millions
de fois, mais bon, ¢a me fait toujours
plaisir de la retranscrire pour vous en
corrigeant les fautes bien stir) mais
pitié, de grdce, je vous en supplie, je vous
en conjure, pardon-mon-oncle, cessez ce
jeu enfantin tres en dessous (mais pas
tant que ¢a) de vos capacités intellectuel-
les, vous m’étourdissez royalement ! Je

7. Fidele lecteur, vous vous demandez souvent : mais
quelle est donc ma vitesse de lecture ? Je suis la pour
répondre a vos angoisses existentielles : vous étes
rendu au premier tiers de la page 32.
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commence a avoir mal au cceur. |'ai le
mal de mer. Je ne sais pas si c’est votre
style en général, ce passage en monta-
gnes russes en particulier, ou encore votre
livre au grand complet, mais j’ai le tour-
nis. Stoppez les machines. Merci de
m’avoir lu. Merci d’arréter ce cirque !

Un lecteur attentif qui aimerait bien
le demeurer.

77,
/

La signature est illisible, dois-je le préciser ?

Le demeuré... Okay, ce n’est pas moi
qui I’ai dit. Tres bien, allons-y mollo
dans ce cas-la. Je peux comprendre
lorsque I'on n’a pas 'habitude, enfin...
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DANS LES CUISINES, DEUX JOURS PLUS
TOT, VOUS ALLEZ TOUT COMPRENDRE,
ENCORE PLUS SI VOUS LISEZ CE PAS-
SAGE DEUX FOIS DE SUITE.

Seul devant son dry® martini, le
chef Edgar compte la caisse. Ce n’est
pas une grosse caisse dirait un musi-
cien. C’est un rituel qu’Edgar main-
tient depuis plus de vingt ans. Les
recettes, pour un chef, c’est important.
De bonnes recettes amenent de bon-
nes recettes. Je ne sais pas si vous me
suivez... Alors, pour un jeudi soir de
tempéte, les recettes sont plutdt bon-
nes. Il n'y a pas de quoi se plaindre.

A Tautre bout du long comptoir,
Sacha Saucier, le chef saucier, tord son
bonnet dans tous les sens. Il s’appro-
che du chef comme s'il s’approchait
d’un lion en liberté. S’il était au zoo
de Granby, ce serait une autre paire
de manches.

8. Comment un liquide peut-il étre sec ? Ca défie tou-
tes les lois de I'humidité !
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Sacha toussote, se racle la gorge,
émet des hummmm répétés et de plus
en plus forts, des euh euh, des ttssssit
tsss et autre borborygmes américains.
Rien a faire, le chef Edgar reste
concentré sur le visage fripé de la
reine d’Angleterre et sur les recus de
cartes de crédit a moins que ce soit
son 6¢ dry martini ingurgité depuis
le début de la soirée qui lui gele 1'es-
prit. Finalement, Edgar daigne enfin
tourner la téte vers son subalterne peu
modele. Il ne trouve pas que c’est un
saucier formidable. Il en a connu
d’autres et des meilleurs. Mais comme
I"ancien chef est parti sans laisser
d’adresse et qu’il n’y a plus de ser-
vice au numeéro que vous avez com-
posé, il faut faire avec ce que I'on a
sous la main.

— Si c’est pour une augmentation
de salaire, tu peux chausser tes bot-

tes et partir de suite, aboie le chef des
chefs.
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— Non, c’est pour euh...

— C’est pourquoi, espece d’inca-
pable de formuler une phrase com-
pléte et intelligible du premier coup.
Les mots collent au fond de ton gosier
comme ta sauce au fond de ta mar-
mite.

— Cest que vous m’intimidez ter-
riblement, chef, précise Sacha. Et
quand je vous vois...

— Justement continue de me vou-
voyer, ¢'est mieux pour ta santé.

— Ce n’est pas ce que je voulais
dire. Quand je vous vois, je perds tous
mes moyens. Par contre, avec votre
fille...

— Qu’est-ce que ma jolie fille Eve-
lyne a a voir la-dedans ?

— C’est qu’on se fréquente déja
depuis quelques mois déja et j’aime-
rais. ..

— Pas au courant...

— Pas question en tout cas !
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— Vous ne m’avez pas laissé finir
ma phrase.

— Je connais tes intentions, mon
gars : épouser la fille du chef, sortir
le chef de la cuisine et mettre la main
sur le resto qu’il a mis toute sa vie a
batir. Non, pas question, jeune blanc-
bec au nombril pas encore sec.

— Mais on s’aime ! Elle m’aime !
Nous nous aimons comme des fous.

— Des filles, mon gars, il y en a
des milliers, des millions au pays, tu
n’avais qu’a en choisir une autre.
Une fille plus accessible, c’est tout,
ce n'est pas mon probleme. Vois-tu,
petit saucier, tu pars avec deux pri-
ses, trois balles, trois hommes sur les
buts, I'arbitre a touché un pot-de-
vin’ de l'autre équipe et il se mettra
a pleuvoir des clous dans moins de
dix secondes.

— Mais c’est que...

9. On peut aussi écrire pot-de-vingt lorsque le montant
est versé en coupures de 20 $.
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— Tun’as pas compris, va-t-il fal-
loir que je te fasse un dessin ? Ton
équipe de hockey joue en fusillade,
c’est 4 a 4, dernier tir de barrage et
c’est toi le gardien, tu as une pous-
siere dans I'ceil et tu fais une conjonc-
tivite dans l'autre et, en plus, le des-
tin s’acharne contre toi : une subite
diarrhée de tous les diables assaille
ton corps, ta jambiere est défaite et les
lacets de tes patins sont attachés
ensemble. Je ne miserais pas un vieux
sou sur toi. Bref, ton chien est mort
avant méme d’avoir aboyé. Alors
dégage, jeune homme !

— Mais... vous n’avez pas le droit.
Ce n’est pas votre vie. Vous réagissez
comme si vous viviez au XVII€ sie-
cle alors que nous sommes au XXI¢
siecle, c’est tout de méme quelques
siecles de retard !

— Foutaise, pfft ! Tu as sans doute
conquis le cceur de ma belle Evelyne,
mais je ne te donnerai jamais sa main.
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Tu es trop minable. Allez, dégage
avant que je me fache !

Ce que vous ne savez pas, mais
que vous apprendrez dans quelques
mots, c’est que le laveur de vaisselle
épiait la scéne depuis le tout début.
Un drame digne du grand Skakes-
peare. Il n’en revenait tout simple-
ment pas.

— Aujourd’hui, c’est vous le plus
fort, crie le jeune saucier Saucier, mais
un jour, vieux fou, je vous tuerai.

— Des menaces, toujours des me-
naces. Avec mon sale caractere, tun’es
pas le premier a m’en faire, va!
Compte-toi bien chanceux de travail-
ler Chez Boqué et contente-toi de ¢a,
c’est déja beaucoup !

— En attendant, sachez que nous
n’avons pas besoin de votre permis-
sion pour nous envoler a Las Vegas
pour nous marier. Nous sommes ma-
jeurs et vaccinés. Et vlan dans les
endives !
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— Avant que tu voies Las Vegas,
mon jeune, il va faire beau. Je ne
parierais pas ma vieille chemise la-
dessus. Tu es le mauvais numéro pour
ma fille et un deux de pique a mes
yeux. Fin de I'entretien. Dégage !

L’amoureux bientdt transi (il pleut
dehors) remet son parka et ses bot-
tes, puis retourne chez lui a pied,
déconfit, défait et triste et transi...
comme prévu. Mais Sacha jure inté-
rieurement, a chaque feu rouge, qu'il
fera la peau a ce vieux saligaud qui
ne change jamais d’idée.

Maintenant, vous en savez un peu
plus et je dirais méme tout a la limite.
Et grace a qui, hum ? Grace a qui?
Voila donc ce qui a provoqué, il y a
48 heures, cette guerre d'insultes dans
les paisibles cuisines de Chez Boqué,
en ce beau samedi soir.
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DE RETOUR AUX CUISINES EN TEMPS
REEL, AUJOURD HUI SAMEDI

Et, c’est a ce moment-la et a ce
moment-la seulement que le Sauveur
avec un grand S et une longue serpil-
liere s’avance au milieu du milieu de
la cuisine et des déchets et autres vic-
tuailles perdues a jamais, méme pour
les pauvres, et c’est la qu’il dit, en
espérant secretement avoir de I’avan-
cement avec cette tirade, deux points,
ouvrez les guillemets :

— Cessez ces enfantillages et
ramassez-moi tout ¢a ! hurle le laveur
de vaisselle. (Appelons-le Roger, ca
va lui faire plaisir.) Et plus vite que
ca ! Soyons et demeurons profession-
nels : il y a des clients dans la salle qui
sont venus en amoureux pour vivre
un moment gastronomique unique.
Ne gachons pas leur soirée. Restons
professionnels jusqu’au bout des
doigts, je vous en supplie. Ca ne sert
arien de s’enguirlander de la sorte a
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la qui mieux mieux et, enfiler des inju-
res a la queue leu leu. Quant a moi, la
besogne m’appelle, mon cellulaire
aussi, ajoute-t-il en mettant la main
dans sa poche. Oui, le souci du tra-
vail bien fait m’interpelle au plus pro-
fond de mon ame, si j'ose dire. Oui,
je m’occuperai de la vaisselle sale. Car
a quoi sert de déguster une bonne
bavette a I’échalote dans une assiette
sale ? A quoi sert de cuisiner un pou-
let chasseur a l’orignal si on y met
toute sa hargne ? Non, la cuisine est
source de joie et de plaisir. On doit
cuisiner et travailler dans le bonheur,
dans ’harmonie, sinon le steak de-
vient trop grillé, la sauce colle au fond
(il risque un ceil sur Sacha le saucier)
ou encore on angoisse pour rien (et il
jette I'autre ceil sur le chef Edgar qui
est a I’autre bout de la salle si bien
que, cette fois-ci, Roger louche vrai-
ment pour de vrai!). Allez, faites la
paix et serrez-vous la main en gentle-



AU DESSERT 43

men. Prouvons a la Terre entiére que
nous ne sommes guere épais et qu’on
préfere la paix a la guerre. Arrétons
de nous créper le chignon. On sou-
haite la paix dans le monde et on reste
incapable de la faire dans sa propre
cuisine ! (Ce discours faisait plus de
20 pages. Mais vous connaissez mon
esprit de synthese, alors j'ai abrégé.)

Non, mais quelles sales... euh!
quelles sages paroles, a-t-il pronon-
cées 13, ce sacré celui-la! Les héros
viennent parfois de I'obscur quatrieme
trio comme on peut le voir parfois le
samedi soir au hockey. Vive les la-
veurs de vaisselle !

Salve d’applaudissements. Des
hourras fusent de partout. Et des Viva
Roger ! pleuvent dans les cuisines.

DANS LA SALLE A MANGER

On entend ces applaudissements
nourris, c’est le cas de le dire, prove-
nant des cuisines, et chacun se dit :
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— (Ciel, le dessert va étre formida-
ble ce soir !

DE RETOUR AUX CUISINES

Le grand chef Edgar s’approche de
Sacha, le saucier, en premier. Tous
sont muets de ravissement et d’éton-
nement. Il tend son bras puis sa main
vers le jeune saucier, étonné lui aussi.
Une paix, on ne sait jamais combien
de temps ¢a dure, mais enfin, mais
bon, sera signée la, devant nos yeux.
Il faut un début a tout si on veut que
ca finisse !

— Mais avant, proclame le chef
Edgar, fais-moi gotter a cette bécha-
mel qui flatte déja mes papilles nasa-
les.

— Non, non, objecte Sacha. Ce
n’est pas nécessaire, elle est excellente,
je vous jure. Je viens tout juste d’ajou-
ter une pincée de sel de mer et de
fines herbes aromatisées pour faire
changement et pour en relever un tan-
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tinet le gott. Je préfere que vous atten-
diez un peu.

— Je ne peux plus me retenir
devant ce fameux fumet. Allez, cesse
de faire I'enfant et laisse-moi gofiter,
apprécier ton onctueuse béchamel. Je
sens qu’elle est parfaite. Je le sens.
Je le sais. Quant a moi, pour sceller
cette paix, je t'ai préparé un dry mar-
tini cosmopolitan version Las Vegas.
Une invention de mon cru. Un cock-
tail qui n’est pas piqué des verres !

D’un geste vif, chef Edgar écarte
le jeune homme. Il prend une lou-
che propre, la trempe dans la mar-
mite puis, de ses levres fines, lape la
sauce, Iélixir nouveau, d'un seul trait.
Edgar ferme les yeux, savoure et
esquisse un tres large sourire en décla-
rant, ému :

— Quelle béchamel, non, mais
quelle béchamel ! Je n’en ai jamais
dégusté de meilleure. Je ne sais pas
quel autre ingrédient secret tu y as



46 UN CADAVRE

ajouté, mais le résultat est prodigieux.
Une grande carriere se dessine devant
toi, jeune saucier.

Puis, le grand chef retourne, avec
un sourire large comme ¢a, a ses four-
neaux, pour aller chercher le dry mar-
tini cosmopolitan version Las Vegas
pres de la marmite fumante.

Malaise.

Le chef avance péniblement.

Lentement.

En se tenant le ventre a deux
mains.

I1 titube comme s’il avait bu deux
bouteilles de vodka, un litre de vin
rouge, huit cafés brésiliens et une bou-
teille d’eau Perrier, puis il s’affaisse
sur le carrelage. Ca donne un vilain
coup. Il est 1a étendu, inerte. Sans vie.
Un malaise cardiaque sans doute.

C’est a ce moment-la que le mai-
tre d’hétel, Paul Armstrong, pénetre
dans les cuisines. Il avait suivi des
cours de secourisme a la CSST (avec



AU DESSERT 47

une moyenne de 59 %, mais quand
méme), et il voit tout de suite qu’il est
trop tard pour Edgar, car ce dernier
est raide mort. Plus mort que ca, tu
es au paradis ! Par pure formalité, il
prend son pouls. Et le lui remet. Rien.
Le silence total dans les veines du
chef. Pas de veine !

Les employés, méme si tous ne
portent pas Edgar dans leur cceur,
sont affaissés, sidérés, sous le choc. Il
y a un long silence qui meuble comme
il peut tous les recoins de la cuisine.

— Que personne ne bouge, lance
Armstrong'?. Je reviens dans une
petite minutell.

DANS LA SALLE A MANGER
Le maitre d’hétel s’approche de
l'inspecteur et lui murmure a l’oreille :

10. Désolé amateurs de vélo, ce gag est un peu poche,
mais il en faut...

11. Je ne veux pas me répéter, c’est loin d’étre mon genre,
alors, allez relire la note en bas de la page 16.
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— Inspecteur, on a besoin de vous
dans les cuisines.

— Non, pas maintenant, je mange
en délicieuse compagnie.

— Mais c’est important, relance
Armstrong qui pédale dans la chou-
croute. J'insiste.

— C’est samedi, mon seul jour de
congé, marmonne l'inspecteur les
dents serrées.

— Je sais bien, mais c’est un cas de
force majeure.

— Que se passe-t-il ? demande Eli-
sabeth pour prendre part a la conver-
sation.

— Eh bien, dit Armstrong, le chef
est tombé au combat dans la cuisine
et on peut dire que les carottes sont
cuites pour lui si vous voyez ce que
je veux dire...

— Mais comment avez-vous fait
pour me reconnaitre apres tout, je suis
ici incognito avec ma collegue et amie
Elisabeth Chamberland et...
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— Votre photo est souvent dans
les journaux et vous passez souvent
au téléjournal, le soir. Nous aurions
également besoin des services de
madame Chamberland, ajoute le mai-
tre d’hotel en toussotant pour faire
plus sérieux et pour ne pas semer la
panique chez la clientele.

— Elisabeth, annonce solennelle-
ment l'inspecteur, on a besoin de nos
services a la cuisine et ce n’est pas
pour faire la vaisselle, si vous savez
encore me décoder.

— Tout a fait, inspecteur, je vous
suis de ce pas. Le devoir avant tout.

Aussitdt qu’il a mis le pied dans
les cuisines, l'inspecteur se remémore
ses longues années d’études et ouvre
mentalement son cahier : QUE FAIRE
EN CAS D'INCIDENT MORTEL DANS LA CUI-
SINE D'UN GRAND RESTAURANT COTE 4
ETOILES, 3 FOURCHETTES ET 2 MARMITES.
tout est clairement indiqué a la page
112. Alors, il dit haut et fort :



50 UN CADAVRE

— Que personne ne bouge, fermez
toutes les issues. Contactez les aéro-
ports, les gares et les terminus d’auto-
cars du pays. Appelez une ambulance
tout de suite. Faites venir Adélaide
Desrosiers-Nobert, la chef responsa-
ble de recueillir des preuves d’ADN
qui pourraient incriminer un cheval
le cas échéant. Elle est infaillible !

— Euh ! vous n’en faites pas un
peu trop 1a ? glousse Elisabeth.

— Onn’en fait jamais trop lorsqu’il
y a mort d’homme, je vous signale.

Que répondre a ¢a, effectivement ?

L'inspecteur s’approche du cada-
vre qui git sur le carrelage.

— Il est mort, clame l'inspecteur
qui se prend maintenant pour un
médecin légiste.

— D’empoisonnement, je dirais,
émet Elisabeth.

— Et vous voyez ¢a a quoi ?
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— Je vois ¢ca d’un mauvais ceil,
mais surtout a son visage crispé, a ses
levres violettes, a ses poings fermés
et a son ventre dur comme le boeuf
bourguignon de ma meére. Un empoi-
sonnement alimentaire, a coup sfir,
répete-t-elle.

— Dans ce cas-la, avertissons les
clients du resto.

— Pas la peine, chuchote Elisabeth.
Le criminel est encore dans la cuisine,
car C’est ici que ¢a s’est passé.

— Trés perspicace, ma chere.

— Un indice ?

— Si le crime avait été commis
dans un hétel, j'interrogerais les fem-
mes de chambre ; dans un aéroport,
le préposé aux bagages; dans un
stade de baseball, le préposé aux
batons et dans un resto...

— Dans un resto ?

— Dans un resto, le laveur de vais-
selle, dit Elisabeth. Il voit tout, entend
tout et ne se met jamais les pieds dans
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les plats. Et en plus, ce sont des gens
aux mains propres qui n’ont pas peur
de se mouiller. Roger, le laveur de
vaisselle sale, se mettra a table en
moins de deux et il ne farfinera pas
avec les détails. Droit au but, telle est
sa devise.

Pendant ce long conciliabule, les
employés se sont tous massés... re-
groupés si vous préférez, car 'heure
est loin d’étre au massage, ils se sont
donc regroupés, dis-je pres du lave-
vaisselle et ils regardent les pros faire
leur travail.

— Vous pouvez m’expliquer tout
ce cirque ? demande Elisabeth au
laveur de porcelaine.

— Le chef a été empoisonné, dit
le laveur de vaisselle. J'ai vu Sacha
Saucier, qui en voulait a mort au chef
Edgar, verser de la MororatM© dans
la sauce. Ca et I'arsenic, ca ne pardonne

pas.
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Du menton, le laveur, qui n’avait
rien a cacher, désigne Sacha Saucier.
Tous les lecteurs le savaient déja, (moi
aussi !) et ce n’est une surprise pour
personne méme pour le chef saucier,
sauf pour l'inspecteur qui aurait pa-
rié sa chemise sur le maitre d’hotel,
mais bon, on peut dire, cette fois-ci,
que 'inspecteur était dans les pata-
tes.

— Pour quel motif selon vous ?
demande-t-elle, curieuse.

— Par vengeance, dit Roger. Le
chef ne voulait pas que le saucier sorte
avec sa fille. Il ne le prenait pas. Le
chef Saucier non plus. Alors, en éli-
minant le chef, il avait la voie libre
jusqu’a l'autel.

— Eh bien, cette fois-ci, il I’aura
jusqu’a la cellule... pour un petit bout
de temps en tout cas.

Elisabeth se dirige aussitot vers
le chef saucier Sacha Saucier et I'en-
traine un peu a I'écart tandis que 1'ins-
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pecteur s’acharne a interroger le mai-
tre d’hotel qui joue a la perfection son
role d’innocent dans cette histoire.

— Vous étes dans de mauvais
draps, jeune homme, dit Elisabeth
d’entrée de jeu.

— Je sais, dit-il, je suis prét a tout
avouer. Si ¢a peut aider un peu ma
cause. Inutile pour moi de tenter de
m’enfuir ou de mentir. Les preuves
seront accablantes dés que votre spé-
cialiste de ’ADN mettra le pied dans
cette cuisine.

Maintenant, si vous voulez mon
avis, au prix que ca cofite il serait fou
de s’en passer : pour une enquéte
éclair, c’est une enquéte rapide. On
ne perd pas de temps en calembre-
daines... je ne sais pas trop ce que
ce mot veut dire, mais ¢a fait joli dans
la phrase.

— Je m’en veux un peu, avoue
Sacha. Surtout que le chef venait de
faire la paix avec moi et devant tout
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le monde en plus. Il était criant de
bonne foi. J’ai tenté en vain de le dis-
suader de gotter a ma sauce bécha-
mel, mais rien a faire, quand il avait
quelque chose dans la caboche, il ne
’avait pas dans les pieds.

— Le secret est dans la sauce, j'ai
déja vu un film a ce sujet, dit I'inspec-
teur pour mettre son grain de sel.

— Mais non, il a fallu qu’il insiste
le vieux bougre, dit le saucier, et je
n’ai pas pu 'empécher, méme a la
toute derniere seconde, de poser le
geste fatal. Je le regrette ameérement.
D’autant plus qu’il avait préparé spé-
cialement pour moi un cocktail de son
invention : un dry martini cosmopo-
litan version Las Vegas. Symbole évi-
dent de notre réconciliation. Ce
martini est fait avec du jus d’orange,
deux onces de vodka, du martini, du
rhum blanc et trois olives. Je veux bien
le boire a sa santé avant de vous sui-



56 UN CADAVRE

vre au poste, j'imagine, car c’est bien
ce qui m’attend, n’est-ce pas ?

— On ne peut rien vous cacher...
c’est le cachot qui vous attend.

Sacha le saucier porte a ses levres
le magnifique verre triangulaire et
avale d’un seul trait, en projetant sa
téte vers l'arriere, la mixture qui réveil-
lerait un sénateur en hibernation.

Sacha ne titube pas.

Il ne se tient pas le ventre a deux
mains.

C’est la bouche un peu péteuse, par
contre, qu’il marmonne a I'inspecteur :

— Trés bien, je peux y aller main-
tenant. Vous préviendrez Evelyne
pour moi, n’est-ce pas ? dit-il apres
avoir bu le dernier verre du condamné.

— Je vais m’en occuper, dit Roger,
le laveur de couteaux. (Aurait-il déja
un ceil sur la belle Evelyne ? O téné-
breux mystere !)
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— Vous oubliez vos olives, fait
remarquer l'inspecteur. Si vous n’ai-
mez pas les olives, je peux... les...

— Si, si, j’adore les olives. J'ai le
temps ?

Elisabeth et I'inspecteur font signe
que oui. On n’est pas a deux olives
pres tout de méme.

Avec délicatesse et avec son index
et son pouce, le saucier péche les deux
olives farcies au fond du verre. L'une
apres l'autre, il les lance en Iair et,
fort habilement, les cueille avec sa
bouche, les croque et les avale avec
délice.

— Hummm ! quel délice.

Voila, la chose est confirmée.

La police vient d’arriver sur les
lieux pour cueillir le sinistre individu
qui a mis fin aux jours heureux du
chef Edgar. Elisabeth et I'inspecteur,
professionnels comme toujours, méme
s’ils n’ont pas terminé leur café bré-
silien, accompagnent Sacha Saucier
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dans le panier a salade, c’est de cir-
constance.

C’est en sortant du restaurant, par
la porte arriere, que Sacha Saucier
se met a grimacet, a se tordre de dou-
leur, a tituber et finalement a s’affais-
ser de tout son long malgré le fait que
deux agents de la force constabulaire
le retiennent. Sacha Saucier, comme
une vraie pate molle, les jambes en
spaghetti, s’affale de tout son long sur
le trottoir enneigé.

Elisabeth se penche vers lui

— Eh bien, ¢a parle au diable ! dit-
elle. Il est tombé raide mort. Ca doit
étre le dry martini cosmopolitan ver-
sion Las Vegas, constate-t-elle.

— Sans vouloir vous vexer, chére
Elisabeth, je dirais plutot que ce sont
les olives, précise I'inspecteur. A mon
avis, c’est ce qui I'a achevé.

— La guerre dans la cuisine est
maintenant bel et bien terminée!
conclut Elisabeth. Encore deux morts
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pour une histoire d’amour. Il y a des
jours ot 'amour fait autant de victi-
mes que la haine. Deux crimes bien
vite élucidés par contre.

— J'adore ces affaires qui ne trai-
nent pas en longueur comme une
traine de mariée, dit 'inspecteur. Un
mort, des aveux, un autre mort, pif !
paf ! Et tout est élicu... résolv...
résou... réglé, oui, réglé en trois coups
de cuillere a pot.

— Je partage votre avis, dit Eli.

— Oui, mais n'empéche, j'ai encore
un petit creux, moi. Ces grandes
tables, c’est trés beau, mais les assiet-
tes ne sont pas trés garnies. On dirait
qu’ils préparent des plats pour les
mannequins anorexiques. Que diriez-
vous d’aller terminer ¢a au Montréal
Pool Room, le roi du hot-dog et de la
patate graisseuse ? propose l'inspec-
teur.

— Pourquoi pas ! répond Elisa-
beth. La soirée est encore jeune.
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— Comme moi, ajoute l'inspec-
teur.

— Oui, pas pas tant que ca...

— Merci pour le compliment...

— Pas de quoi !

Bras dessus bras dessous, pour ne
pas tomber sur la glace vive des trot-
toirs, les deux tourtereaux s’en vont
clopin-clopant... en espérant que la
moutarde de leurs hot-dogs ne leur
montera pas au nez et que les saucis-
ses ne soient pas empoisonnées.

— En tout cas, déclare l'inspecteur,
si personne ne nous le dit, ca ne nous
empéche pas de le penser tout haut.
Nous avons été trés performants dans
cette enquéte et beaucoup plus rapi-
des que dans la série 24 heures.

— Excellents méme !

— Je dirais méme plus, exception-
nellement bons. Et a cette vitesse-1a,
on peut affirmer que nous faisons éco-
nomiser les contribuables. C’est I'Etat
qui va étre content !
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— Ef-fec-ti-ve-ment. Mais ce que
nous faisons la, n’est-ce pas de la sur-
valorisation de I’estime de soi par le
renforcement ultrapositif d"une situa-
tion banale..

telle que décrite dans I'Enon-
cé pohthue du ministere de I'Educa-
tion article 7, chapitre 9, paragraphe B,
visant a contrer le décrochage scolaire
rebaptisé Stragégies pour augmenter la
persévérance scolaire chez nos éléves poten-
tiellement décrocheurs ?

— Peux-étre...

— Sans doute, mais ca fait du bien
et ca ne cofite pas cher. Et on peut
ajouter que nos compétences trans-
versales n’ont pas été trop mises a
dure épreuve.

En ouvrant la porte du Montréal
Pool Room, I'inspecteur regarde le cui-
sinier. Il ressemble comme deux gout-
tes d’eau a Paul Armstrong, le maitre
d’hotel de Chez Boqué. O stupefachon !
De deux choses I'une : c’est son frere
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jumeau ou bien Armstrong va arron-
dir ses fins de nuit dans un resto
populaire.

Ciel, un autre mystere...

Faim!

12. — Ouais, mais ils ont oublié la voiture au valet par-
king, vieil écrivain étourdi !
— Je sais, je sais, mais ce sont la des choses qui arri-
vent, croyez-moi. Et terminer par une note en bas
de page, c’est finir fort !
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