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BONNE FETE AU MUSÉE DES 
BEAUX-ARTS DE MONTRÉAL 

125 ans et de 
grands projets 
SUITE DE E 1 

Celui que l'on considère com­
me le premier donateur du Mu­
sée, Benaiah Gibb. marchand 
montréalais, légua à l'associa­
tion, en 1877, un terrain situé au 
Square Phillips, une somme de 
$8 0(H) pour la construction d'un 
immeuble ainsi que plusieurs 
bronzes et tableaux. C'est en 
187!) que fut ouverte la première 
galerie permanente. On estime 
que ce premier musée eut un ef­
fet d'entraînement phénoménal 
sur les amateurs d 'ar t : le 
nombre de collectionneurs aug­
menta et plusieurs laissèrent 
une partie de leurs collections au 
Musée. 

Ainsi, plusieurs oeuvres très 
importantes, réunies par des 
amateurs montréalais entre 1890 
et 1920, formeront plus tard le 
patrimoine artistique de notre 
métropole. 

Nouveau temple 
et riches collections 

En 1910, l 'Ar t Association 
compte plus de 1 000 membres, 
et elle joue un rôle culturel visi­
ble. Sa collection est importante. 
L'organisme achète, au coût de 
$70 000, une propriété du séna­
teur Maekay, rue Sherbrooke, à 
l'encoignure de l'avenue Onta­
rio, rebaptisée l'avenue du Mu­
sée. Un concours fut lancé et la 
construction d'un nouvel édifice 
de style néo-classique fut confiée 
aux architectes Edward et W.S. 
Maxwell, au coût de $595 800. 
L 'Ar t Association emménage 
danslenouvel édifice en 1912. 

Le Musée des beaux-arts de 
Montréal - c'est son nom depuis 
1960 - enrichit ses collections au 
fil des annnées, grâce à de nom­
breux legs. En 1929, un fonds 
était consacré à l'achat d'oeu­
vres canadiennes. Les archives 
mentionnent des noms de dona­
teurs, comme Robert Lindsay, 
Henriette J. MacDonnell, A. Sid­
ney Dawes, les familles Morrice 

et Bronfman. Le coeur de la col­
lection permanente est aujour­
d'hui formé d'oeuvres acquises 
entre 1910 et 1945: une partie de 
la grande colletion de Lord 
Strathcona, comprenant 151 ta-

GILLES 
NORMAND 

bleaux, et composée surtout 
d'oeuvres du 19e siècle, ainsi que 
des peintures de maîtres an­
ciens; la collection Angus, dont 
l'accent porte sur le 17e siècle 
hollandais, le 18e anglais et le 
19e français; un portrait de Law­
rence, un autre attribué à Rem­
brandt et un Ter Borch; un legs 
de William Van Home, composé 
entre autres des peintures d'ar­
tistes comme El Greco, Cima de 
Conegliano, Tiepolo, Goya, des 
impressionnistes et des post-im­
pressionnistes; des dons d'Adali-
ne Van Home, constitués de 103 
toiles et de nombreux objets 
d'art, parmi lesquels ont retrou­
ve des tableaux de Canaletto,' de 
Tiepolo et de Ruisdael. 

S'ajoutent à tout cela, notam­
ment, des dons en argent qui ont 
permis d'importantes acquisi­
tions, dont certaines oeuvres ca­
pitales de Monet (1918), Mante-
gna (1920), Courbet (1925) et 
Fantin-Latour (193C). Etc. On ne 
saurait continuer à nommer des 
donateurs sans être injustes en­
vers les centaines et les centai­
nes qu'on omettrait forcément. 

Le développement du Musée et 
des ses activités s'est accéléré à 
partir des années 1940. Le 
nombre de membres est en effet 
passé d'un peu plus de 1 000 à 3 
500, tandis que le nombre de visi­
teurs, lui, variait entre 70 000 et 
175 000 par année. 

Les premières activités éduca­

tives ont lieu sous la responsabi­
lité de Arthur Lismer, directeur 
de l'école d'art à compter de 
1942. Déjà, les enfants consti­
tuent une clientèle importante. 
En 1947, l'association nomme 
son premier directeur à temps 
plein: Robert Tylker Davis 
Il faut encore 
agrandir 

L'édifice, qui porte le nom de 
Musée des beaux-arts de Mont­
réal depuis 19fi(), a été agrandi à 
deux reprises, en 1937 et en 1973. 

Le Musée a aussi ouvert ses 
portes aux arts décoratifs, et sa 
collection fut enrichie des dons 
des demoiselles Hosmer et Mol-
son, de David W. Parker, de 
Harry A. Norton et de la famille 
Simard. 

Aujourd'hui, le Musée des 
beaux-arts est encore trop petit 
et on n'est en mesure d'y expo­
ser qu'une infime partie (entre 3 
et 4 p. cent) de sa collection. La 
norme qui prévaut ailleurs, dans 
des musées comparables, selon 
la direction du musée montréa­
lais, est d'environ 20 p. cent. 

Le comité des immeubles, pré­
sidé par l ' a rchi tec te Jean-
Claude Marsan, a confié aux 
architectes montréalais Proven-
cher et Roy la confection des 
plans d'agrandissement. On 
construira en face du Musée, sur 
un terrain vacant, et on projette 
de réunir les édifices par un pas­
sage souterrain. Ce projet per­
mettrait de tripler la superficie 
actuelle du Musée, tout en lui 
donnant la possibilité d'exposer 
de 15 à 17 p. cent de sa collection. 
Les travaux devraient commen­
cer à l'automne 1985, grâce à des 
subventions gouvernementales 
et aux recettes d'une importante 
campagne d'immobilisation dont 
on espère $10 millions. 

De Picasso à Miro 
Le 125e anniversaire du musée 

coïncide avec la plus importante 
exposition internationale à y 

« Femme au clavecin » , du peintre hollandais Emmanuel de Witte. Peinte vers 1660, cette 
huile constitue la première acquisition du Musée des beaux-arts, en 1894. 

avoir jamais été organisée, cel­
le, cette été, de Picasso. 

Pour l'occasion, on a consacré 
une partie des galeries du troi­
sième étage aux peintres cana­
diens, peintres anciens et pein­
tres contemporains . On s'y 
ballade entre des oeuvres ma­
gnifiques de Tom Thomson, 
Emily M. Carr, Arthur Lismer, 
Clarence Gagnon. James Wilson 
Morrice, Ozias Leduc, Wyatt Ea­
ton, Marc-Aurèle Fortin. Adrien 
Hébert, etc. On change de salle 
et nous voilà parmi les formes 
contemporaines de Pellan. Bor-
duas, Riopelle, Tousignant. Hur-
tubise. 

C'est aussi au troisième étage 
qu'on verra l'exposition Picasso. 
On a.pensé que l'occasion était 
belle de faire connaître l'art ca­
nadien aux milliers de touristes 

• qui sont attendus cet été. Diver­
ses expositions suivront celle de 
Picasso et qui s'inscriront dans 
l'histoire du Musée: comme des 

oeuvres de Morrice, différentes 
de celles de la collection suc­
cessorale qu'on a présenté en 
1981; de même que le leg des frè­
res Maxwell. 

Et en 1986, un autre projet 
énorme, comme on l'a annoncé 
hier en conférence de presse, 
une exposition d'oeuvres du célè­
bre peintre espagnol Joan Miro, 
décédé à la fin de 1983 et que l'on 
considère comme l'un des pion­
niers de l'art moderne. 

L'exposition comprendra 120 
sculptures, 80 estampes et 12 ta­
bleaux, qui constituent une syn­
thèse de l'oeuvre imposante de 
l'artiste surréaliste espagnol. La 
majeure partie de ces oeuvres, 
dont toutes les sculptures et es­
tampes, appartiennent a la Fon­
dation Maeght. L'exposition, or­
ganisée pour le Musée par 
Pierre Théberge. est une initiati­
ve du ministre des Affaires cul­
turelles. Clément Richard. 

La collection du Musée des 

beaux-arts comporte aujour­
d'hui quelque 21 000 objets, dont 
plus de 1 500 sculptures, près de 
7 000 dessins, gravures et livres 
rares, et plus de 15 000 pieces 
d'arts décoratifs (porcelaine, or­
fèvrerie, céramique et mobilier) 
et de collections ethnologiques 
(masques africains, vases co­
lombiens, etc.). 

À la fin de mars, on estimait à 
11 000 le nombre des membres, 
comparativement à 12 000 l'an 
passé, tandis que le nombre de 
visiteurs, qui s'est maintenu a 
une moyenne de 200 000 annuelle­
ment, a atteint un sommet en 
1981, avec 303 000 visiteurs, tan­
dis qu'il se chiffrait par 208 559 
visiteurs en 1984. 

Le Musée des beaux arts, diri­
gé depuis 1983 par Alexandre V.-
J. Gaudieri, dispose d'un budget 
annuel de :S"> millions, provenant 
des divers gouvernements, du 
secteur privé et du produit do ses 
activités. 

i-y P A R I S — En Allemagne, 
l'exposition avait été intitu­

lée: «Die Revision der Moderne» 
et sous-titrée «Pos tmoderne 
Architektur». Présentée à Paris 
au Centre Georges-Pompidou 
l'exposition est coiffée d'un titre 
qui s'ouvre plus à la délectation 
qu'au bilan. 

En maquettes presque sculptu­
rales, en dessins colorés au gra-

AU CENTRE GEORGES-POMPIDOU DE PARIS 

Les délires de l'architecture 
R E N É V I A U 
(collaboration tpéciole) 

phisme souvent tapageur et ac­
crocheur, l'expositon Nouveaux 
Plaisirs d'architectures se veut 
un panthéon alléchant des quinze 
dernières années en architecture. 
Renonçant à Paris à la lourdeur 
du constat l'exposition chouchou­
te et fait briller une trentaine 
d'architectes: stars et étoiles fi­
lantes de l'heure dont les presta­
tions ont en commun un verdict 
clair sur l'état de l'architecture à 
ne plus faire. 

Finis l'ennui rigoriste et puri­
tain, la boite et l'objet architectu­
ral qui nie le contexte ambiant. 
Vivent les perspectives enjouées 
et les solutions endiablées! L'ar­
chitecture sait sourire, délirer et 
surtout séduire. Loin d'être une 
exposition de plans et de photos, 
de textes «à lire» et de classifica­
tions taxinomiques, ces Nou­
veaux Plaisirs d'Architecture 
préfèrent nous envoyer des nuées 
de poudre aux yeux. On n'a rien 
contre. 

Pour les architectes présents, 
la maison n'a rien d'une quelcon­
que machine à habiter, selon le 
mot de Le Corbusier. Ces créa­
tions seraient plutôt des manifes­
tes: porte-parole d'une nouvelle 
vision de l'architecture en suppo­
sant au modernisme des pion­
niers. Avec, à Paris, le sous-tiîrc 
•Les plurallsmes de la création 
en Europe et aux États-Unis de­
puis 1968», l'exposition, dont il 
s'agit ici d'une version réduite 
par rapport à celle présentée en 
Allemagne, tend toutefois à per­
dre son caractère d'essai sur le 
•mouvement» post-modernisme. 
Le critique américain d'architec­
ture Charles Jencks a beau y dis­
tinguer, dans le catalogue, deux 
temps: le «modernisme tardif» et 
lé «post-modernisme», cette no­
tion galvaudée, 11 faut bien le 
dire, est loin de constituer à pro­
prement parler un programme 
homogène et aisé à définir. Pour 
éviter toute controverse dans les 
milieux chatouilleux de l'archi­
tecture française, il a donc été 
jugé préférable de laisser parler 
les. oeuvres, choisies par les con­
servateurs d'un mtisée de l'archi-

O M A . Delirious N e w York, Rem Koolhaas, 1972-1976. 

tecture pour leurs seules quali­
tés. S'écartant de son caractère 
d'étendard post-moderne, Nou­
veaux Plaisirs d'Archltures veut 
donc ici témoigner avant tout de 
l'excellence des collections du 
nouveau Musée d'architecture 
de Francfort, ouvert en 1984, le 
Deustche Architekturmuseum, 
dont toutes les oeuvres présentes 
sont issues. 

0 

Restent donc celles-ci et nul 
doute que les conservateurs de ce 
temple du savoir architectonique 
ont eu la main heureuse en choi­
sissant maquettes, esquisses et 
perspectives les plus significati­

ves du renouveau architectural 
avec ou sans étiquettes qui s'est 
particulièrement fait sentir de­
puis 1978. 

Qu'ils revendiquent ou non 
l'épithète troublante de «post mo­
dernes», Ils sont tous au poste, les 
plus brillants créateurs de l'heu­
re s'insplrant des visions de la 
peinture et de la sculpture, des 
stratégies médiatiques et de l'ar­
chitecture du passé et des utopies 
d'une architecture de «papier», 
plus souvent collectionnée que 
construite. 

S'insplrant du Pop art et de 
l'art copeptuel et de l'hyper-réa-

lisme, des collectifs comme Site 
font de l'antl-architecture dans 
leur façade panique pour les 
grands magasins Best dont des 
pans de mur semblent tomber en 
ruines. Entouré d'oeuvres de 
Christo, d'Anne et Patrick Poi­
rier ou de Zadkine, il n'est pas 
étonnant ici, dans une exposition. 
qui privilège l'architecture com­
me artiste, de voir un Michael 
Graves proposer de véritables ta­
bleaux architecturaux qui sont à 
cent lieues de toute notion de bâti 
traditionnelle. Hans Rucker & 
Co, créateur en d'autres temps 
de l 'arcMèecture comestible. 

tente une fusion entre l'expres­
sion plastique et le commentaire 
architectural avec cette figure 
d'ange en trompe-l'oeil supporté 
comme un panneau d'affichage. 

C'est sous le signe de la séduc­
tion que le public s'amusera de­
vant des maquettes qui sont par­
fois autant de maisons de pou 

5ces ou de curiosités fantasques. 
L ce titre, l'apport du groupe 

Chicago Seven dont Tigerman 
avec son projet de cinq maisons 
urbaines en rangée est plus que 
tonique. Même délire architectu­
ral chez R q g b Koolhaas et ses 

perspectives isométriques fan­
tasques. 

Frank Gehry et sa tendance 
«auto-construction» en matériaux 
pauvres et minimalistes; Grub-
mach et ses dessins-sédiments; 
l 'étrange projet à deux tours 
identiques mais loin d'être simi­
laires de Kleihues; dessins «flub» 
de Rob Krier; classicisme 1930 de 
Meier; grands projets clef de te­
nors tels Botta, Moore et Ven-
turi; monumentalité à la Chiri-
cho d'un Rossi; apport français 
de Jean Nouvel, de Fernando 
Montes et son quartier de l'Echi­
quier ou de Christian de Port-
zamparc. . ils sont tous là les 
chouchous du moment. Il y aurait 
eu certainement de la place pour 
d'autres architectes — ici un Mel-
vin Charney par exemple — mais 
ils ne sont pas «entrés» dans la 
collection du musée. Passion­
nants à l'oeil montréalais sont les 
photos, plans et esquisses du Mu­
sée d'architecture de Francfort 
lui-même dû à Oswald Mathias 
Ungers. C'est une architecture en 
poupées russes, sorte de «maison-
dans-la-maison» qui veut favori­
ser «un glissement vers le bon­
heur architectural». Seductions, 
magie du lieu... autant de temps 
forts marquant l'approche de 
l'exposition et peut-être aussi 
l'action du Musée allemand d'ar­
chitecture. Tandis qu'à Montréal, 
le Centre canadien d'architecture 
rendra public sous peu les plans 
de l'architecte Peter Rose de la 
construction qui abritera ses très 
riches collections, c'est toute la 
problématique même d'un musée 
de l'architecture qu'il est intéres­
sant de confronter ici. Toujours 
dans ce domaine passionnant de 
la muséologie et de l'architecture 
signalons au passage que le Mu­
sée allemand de l'architecture 
présentera en mai une exposition 
consacrée à «L'Architecture des 
nouveaux musées en Allema­
gne», à Francfort. 

Curieusement, la plus grande 
surprise de ces Nouveaux Plaisirs 
d'archilctures, c'est d'être con­
fronté, en situation réelle à une 
magnifique architecture digne de 
Ce nom: le café Costes du desi­
gner Philippe Starek Place des 
Innocents à deux pas de Beau­
bourg, dont on peut voir des es­
quisses à l'exposition. Escalier 
monumental, horloge .Metropo­
lis., modernité inventive et con­
viviale pour un espace public 
traité de façon royale où se trou-, 
vent résumées les lignes de force, 
de design des années 85. Et si' 
c'était cela «le glissement vers le< 
bonheur architectural». Comme; 
quoi, ces nouveaux plaisirs d'ar­
chitectures durent presque l'ins­
tant d'une exposition! '«f• , ! 
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Match éblouissant 
entre les Bleus 
canadiens et les 
Jaunes français 

Suivez les détails des parties de vendredi midi 
à dimanche minuit... 
et faites la passe! 
Des centaines de $$$ à gagner! 

Lance et compte... 
devinez l'heure juste. 

790-0414 

r i L ' équ ipe des 
— Bleus du Canada 
et celle des Jaunes de 
France se rencon­
traient hier pour la 
première fois dans le 
tournoi de la Coupe du 

JEAN-PAUL 
SOULIÉ  

monde d'improvisa­
tion, et désormais 
personne ne pourra 
plus dire que la per­
formance des joueurs 
est toujours meilleure 
quand les adversaires 
se connaissent. 

Les deux équipes 
ont donné une premie­
re pér iode de jeu 
éblouissante, devant 
une salle comble —i l 
avait même fallu ré­
fuser du monde. Le 
reste de. la partie al­
lait se maintenir au 
même niveau, et c'est 
seulement apès le 
coup de sifflet final 
que la plupart des cla­
ques sont tombées sur 
la patinoire : les spec­
tateurs n'avaient guè­
re eu d'occasions d'en 
lancer pendant le 
match. 

Pour les deux équi­
pes en état de grâce, 
le hasard allait bien 
faire les choses. Les 
joueurs voulaient se 
frotter les uns aux au­
tres, ils ont été servis, 
avec seulement deux 
improvisations com­
parées, les sept au­
tres étant des mixtes. 
À signaler l 'accor­
deur aveugle de Ray­
mond Legault, avec 
son piano plaqué qui 
se r évo l t e , et « L e 
mystère du village » , 
avec Catherine Boeuf 
et Rober t G r a v e l , 
poursuivis par une 
meute de chasseurs et 
de chiens apparais­
sant et disparaissant 

dans les bois . Le 
score étai t deux à 
deux à la fin de la pre­
mière période, mais 
les points ont plu­
sieurs fois été acquis 
par de bien faibles 
majorités. 

Seule improvisation 
longue, le « 13 pièces à 
louer » de 20 minutes 
allai t permet t re à 
Cari Béchard de mon­
trer son souci dû dé­
tail, sans doute par 
peur des pénalités. 
Conduisant une voitu­
re dont le volant était 
à droite, il faisait im­
médiatement remar­
quer à Viviane Mar-
cenaro : « C'est beau, 
l 'Angleterre » , obli­
geant du même coup 
Sylvie Lcgault a cam­
per une concierge très 
britannique. 

Raymond Legault. 
des Bleus, et Pierre 
Laplace étaient dési­
gnés comme meil­
leurs joueurs de leurs 
équipes, et le capitai­
ne Sophie Legault re­
cevait une longue ova­
tion debout. 
Fortement applaudie 
elle aussi. Hervée De 
Lafond, capitaine des 
Jaunes, donnait le 

photo Robert Moilloux, 
LA PRESSE ' 

R a y m o n d Legault 
s'est mérité le titre 
de meilleur joueur 
de son équipe, les 
Bleus du Canada. 
O n le voit ici dans 
un rôle 
d'accordeur de 
piano 
(évidemment 
aveugle) devant 
son instrument, 
composé de 
Hervée De Lafond, 
Pierre Laplace et 
Omar Kelloua * 
(caché). 

mot de la fin : « C'est 
terr ible pour mon 
équipe, ce que je vais 
dire, mais je suis con­
tente d'avoir perdu 
parce que je me suis 
énormément amu­
sée ! » . Le public aus­
si, et l'a fait savoir à 
maintes reprises. 

Journée très char­
gée , aujourd'hui, 
dans cette Coupe du 
monde 1985. Les deux 
équipes du Canada se 
rencontrent à Québec 
en après-midi, et les 
deux équipes de Fran­
ce en soirée, pendant 
qu'à Montréal, au stu­
dio-théâtre Alfred-La-
liberté, les Belges se 
mesureront aux Suis­
ses à 20 h 30. 

r " C O U P E 
QSBEEB3 

n. i f lumvis i i ioM 

COUPE DU MONDE 
D'IMPROVISATION 

CLASSEMENT DES ÉQUIPES 
PJ G P BP PC Pts 

CANADA (Rouges) - - 5 5 0 38 23 10 

CANADA (Bleus) 6 5 1 50 30 10 

FRANCE (Rouges)- - - - - - 4 3 1 27 25 6 
FRANCE (Jaunes) - - 5 2 3 26 28 4 

BELGIQUE (Noirs) - - 5 O 5 26 41 0 

SUISSE (Blancs) - - 5 0 5 22 42 0 

Cours de peinture et de dessin 
« U N A R T QUI ENRICHIT LA VIE» 

SESSION PRINTEMPS 1985 
Début: semaine du 29 avril 

Cours de 3Vi heures par semaine 
Durée: 10 semaines 

Pour de plus amples renseignements et inscriptions: 
A P P E L E Z D U L U N D I A U V E N D R E D I , DE 12 h à 19 h 

388-0288 
is ÉCOLE DE 427, boul. Henri-Bourassa Est 
£ PEINTURE Bureau 2, Montréal 
'-• DU QUÉBEC Sortie métro Henri-Bourassa 

Permis d'enseignement du ministère de l'Éducation n° 749611 

ECKANKAR 
présente 

des séances d'informations 
sur 

l'éveil de la conscience 
Quel est le but de la vie? Ai-je vécu aupara­
vant? Q u ' y a-t-il derrière le voile de la mort? 

le lundi 20h — le dimanche 14h 
1319, Ste-Catherine est (métro Beaudry) 

Montréal H2L 2H4 
521-6518 
521-0319 

(entrée libre) J 

Université de Montréal 
Faculté des arts et des sciences 
Département d'études 
anciennes et modernes 

Cours de langues modernes 
Eté 1985 

Allemand 
Coufs intensifs élémentaire (6 credits) 

et intermédiaire (6 crédits) 
Horaire 

lundi, mardi, mercredi. |eudi et vendredi 
de 18 00 a 20 30 

du 13 mai au 4 juillet 1985 Incl. 

Espagnol 
Cours mtensils élémentaire (6 crédits), 

intermédiaire et avance (6 credits) 
Horaire 

lundi, mardi, mercredi et jeudi 
de 18 30 à 21 30 

du 9 mai au 4 juillet 1985 inct. 

Italien 
Cours élémentaire (6 crédits) 

Horaire 
lundi, mercredi et vendredi 

de 17 30 à 20 30 
du 6 mal au 19 juillet 1985 incl. 
Cours intermédiaire (3 crédits) 

Horaire 
mardi et jeudi 

de 17:30 a 20 30 
du 7 mai au 25 juin 1985 incl. 

Russe 
Cours intensif élémentaire (6 credits) 

Horaire 
lundi, mardi, mercredi et jeudi 

de 18 30 à 21 30 
du 13 mai au 8 juillet 1985 Incl. 

Voyage d'études en Grande-Bretagne 
HGL 3300 - Sites et monuments grecs et romains 

(6 crédits) 
Ce voyage est organisé par la Section 

d études anciennes 
du 30 juin au 29 juillet 1985 

Renseignements 
(inscriptions trais de scolarité, etc ) 

Département d'études anciennes el modernes 
Tél.: 343-6222 ou 343-6224 

««mm 
273 

I V ' - ' 

LESS 

Tous les week-ends, les chroniqueurs spécialistes de LA PRESSE 
vous informent et répondent à vos questions À LA RADIO. 

AUTO, MAISON, RÉNOVATION-BRICOLAGE, 
HORTICULTURE, VACANCES-LOISIRS 

QUOI FAIRE? COMMENT LE FAIRE? 
OÙ ACHETER? QUOI ACHETER? 

I 

suivez les WEEK-ENDS CONSEILS LA PRESSE à CKAG73 

1.«Obtenez trucs et conseils 
des spécialistes grâce aux 
capsules d'information 
diffusées samedi et 
dimanche. 

2. Posez directement vos 
questions samedi, à 
l'émission WEEK-ENDS 
CONSEILS de midi 45 à 
H O U Ar-

13 h 15. 



LA PRESSE, MONTRÉAL, SAMEDI 27 AVRIL 1985 

85I\CKVL 
LA RADIO 

£*+ 85i£KVL 

L'HOROSCOPE ET LES SCIENCES OCCULTES 
avec Jean-Marie Grimaldi et ses invités, 
de 14h00 à 15h00, du lundi au vendredi. 

• Lundi: La petite sorcière • Mardi: Le professeur Andélo 
• Mercredi: Anne-Marie Chalifoux • Jeudi: Jacqueline Aubry-Morin 
• Vendredi: Louise Haley 

LA RADIO 

MUSIQUE COUNTRY 
MONTRÉAL 

avec 

André Sylvain 
de 15h00 à 19h00 

les samedi et dimanche 

Palmarès 
Country Montréal 

de 17h00 à 18h00 
les samedi et dimanche 

C'est la station des Stars où l'on parle votre langue: la musique... 
en fait, la meilleure musique à Montréal. C'est le son des étoiles 

de première magnitude... les ascendantes, les brillantes, les filantes. 
Écoutez Star Radio FM 96, CJFM Écoutez la musique en piein 

sur votre longueur d'onde. Vous pourriez même gagner un voyage à Hawaï! 

Ce week-end, Laurier 
Cloutier, spécialiste en 
rénovation et en bricolage 
à LA PRESSE vous 
conseille et répond 
à vos questions samedi de 
midi 45 à 13 h 15. 

Ne manquez pas les 
WEEK-ENDS CONSEILS 

jusqu'au 12 mai à 

CKAC 
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Le Canada est venu en grand 
CANNES — Non ! 

Les Canadiens ne se 
font pas prier pour venir 

au MIP-TV, à Cannes. Selon 
les statistiques officielles pu­

bliées hier, nous avions 254 re­
présentants à Cannes, décrochant 

ainsi la quatrième place au palmarès 
des présences, après le Royaume-Uni 

(846), les États-Unis (709) et l'Allemagne 
(281 ) . Il est vrai que pour les Canadiens qui 
sortent à peine d'un long hiver, la perspecti­
ve d'un voyage sur la Côte d'Azur est allé­
chante. Notre délégation sera-t-elle aussi 
nombreuse au nouveau MIP-COM qui sera 
inauguré en octobre prochain ? 

Parmi les grand noms qui ont visité le 
M1P : le président du Conseil de la radiodif­
fusion et des télécommunications canadien-
nos ( C R T C ) . M. André Bureau, qui se pré­
pare pour les grandes audiences du 13 mai à 
Montréal, où il entendra les demandes pour 
la deuxième chaîne francophone privée. 

Autre grande visite : M. Pierre Juneau, 
président de Radio-Canada, qui a pu admi­
rer son nombreux personnel à l'oeuvre. 

Les grands absents : les huiles de Radio-
Québec et de Télé-Métropole qui se prépa 
rent à comparaître devant M. Bureau aux 
audiences. Télé-Métropole s'agitera pour 

démontrer que nous n'avons nul besoin 
d'une deuxième chaîne commerciale. 

Les boss de Radio-Québec devaient aussi 
comparaître devant la Régie des services 
publics, ces jours-ci, ce qui les a doublement 
retenus à Montréal. Mais l'audience de cet 
organisme qui est l'équivalent québécois du 
CRTC a été remise .après celle du CRTC, 
soit à la fin de mai. Bizarre : logiquement, 
les questions de fond sur Radio-Québec sont 
discutées devant la régie québécoise. La 
question de fond cette année, est : Radio-
Québec est-elle véritablement une télé édu­
cative ? Il aurait été logique que le dossier 
se vide devant la régie avant l'audience du 
CRTC. Il y a du sport en vue. 

L'autre grand absent a été le grand patron 
de TéléFilm-Canada, M. André Lamy, qui a 
été retenu chez nous pour cause de démis­
sion. 

Émission canadienne en 
simultané dans 20 pays 
• CANNES — La série canadienne Prendre 
la route sera diffusée la même semaine 
dans 20 pays au printemps 86. Cette série, 
qui prone la sécurité au volant, est une co­
production de la compagnie montréalaise 

IDEACOM et de l'Office national du Film. 
Elle comprend cinq émissions d'une heure. 

L'image sera transmise par satellite vers 
20 pays d'Amérique du Nord, et d'Europe, 
qui recevront la bande audio chacun dans 
leur langue. 

Selon M. Georges Matta, de Mundovision, 
un commanditaire du domaine dcl'automo-
bile paiera les coûts de diffusion tandis que 
l'Organisation Mondiale de la Santé fera la 
promotion de la série. 

Du folklore au 
jet set : le Québec 
branche ses idées 
• CANNES — Les Québécois venus dealer 
à Cannes, histoire de tenter de rétablir un 
peu d'équilibre dans la balance de la télé, 
avaient des produits fort divers dans leur 
valise. Le plus surprenant, car il fait très jet 
set, est The Golden Kids, une série des en­
fants de stars. Budget : 6,5 millions US. 
Quatre Québécois de Saint-Hilaire qui 
n'étaient jamais venus au MIP-TV et qui 
n'ont peur de rien. 

Via le Monde, la compagnie de Daniel Bertolino (à 
gauche) est très active à Cannes. Quant à Pierre Ju­
neau, le président de Radio-Canada, il a pu y admirer 
son nombreux personnel à l'oeuvre. 

mm o4 

LA STATION "DANCE-MUSIC" A MONTREAL 

0»M-

ce soir a Vf 

i 
IL 

LA STATION "DANCE-MUSIC" A MONTREAL 

Via le Monde, la compagnie de Daniel 
Bertolino, vient pour sa part à Cannes. Sa 
vice-présidente, Michèle Raymond, était en­
chantée hier lors du marché : la série Lé­
gende du monde qui compte déjà 27 épiso­
des aux quatre coins du globe, a attiré 20 
nouveaux pays qui veulent coproduire un 
épisode. Un financement original — Via le 
Monde coproduit avec les pays qui n'ont pas 
les moyens d'acheter et vend la série termi­
née aux pays riches : le Japon, l'Italie, la 
Suisse, la Suède et bientôt peut-être au ré­
seau américain PBS. 

Madame Raymond parle aussi avec opti­
misme d'une coproduction possible avec la 
chaîne française TFI d'une série pour en­
fants, Traquenard, dont l'un des acteurs est 
Alexis Martin, le fils du journaliste Louis 
Martin. 

De la science au « glamour » » 
L'histoire du groupe Quotient de Saint-IIi-

laire, qui débarque pour la première fois à 
Cannes, est remarquable. Voilà des gens qui 
produisent des séries scientifiques, dont In­
cursionqu'on a pu voir à Radio-Québec. Ils 
ont vendu cette série $12,00 la minute à la 
Cité des Sciences à Paris. Une bien petite 
affaire. Mais ils voient grand. 

Ils ont apporté avec eux un pilote qui a 
coûté, disent-ils, $50 000, et qui montre Judy 
Garland et Lisa Minelli. Et une idée déve­
loppée par Luis Gasca, l'ancien président du 
festival de San Remo, qui possède d'immen­
ses archives de showbiz et beaucoup de con­
tacts. Le Golden Kids racontera en 13 épiso­
des des histoires de vedettes qui sont 
enfants de stars. Les enfants d'Ingrid Berg­
man, de Grace Kelly, de Kurt Douglas, 
d'Henry Fonda, etc. L'idée a attiré beau­
coup de monde à leur stand et des lettres 
d'intention qui leur permettent d'aller de 
l'avant. 

Le groupe Quotient est composé de Lau­
rent Gaudrcau, Richard Laferriére, Pirre 
Roy et Jean Leclerc. Il faudra suivre leurs 
ébats avec attention. 

Un canard de $5 millions 
Jacques Pettigrew, de Ciné Groupe, a 

déjà produit plusieurs films, dont Gens du 
Sud, Autour du monde et Cap au Nord, deux 
documentaires primés sur des voyages en 
voiliers. Également le long métrage de 
fiction Rien qu'un jeu, sur l'inceste. Jac­
ques Pettigrew a décidé qu'il était temps de 
passer dans les grandes ligues et il avoue : 
« J'ai envie de faire de l'argent ; je me ré­
oriente en animation >. 

Le voilà donc en coproduction avec la mai­
son belge Kid Cartoons qui a notamment 
produit le dessin animé Gil et Julie, La ban­
de à Ovide a un budget de $5 millions pour 
65 épisodes de 13 minutes : « Çà va employer 
quinze Québécois pendant 33 mois, dit-il, car 
toutes les planches seront dessinées à Mont­
réal, et la trame sonore ajoutée chez nous » . 
La bande à Ovide raconte l'histoire d'un ca­
nard et de ses copains qui vivent sur un atoll 
que veut contrôler le méchant python! Déjà 
le projet est financé par Radio-Canada, Té­
léFilm-Canada et la chaine européenne 
RTL. De nombreux acheteurs sont venus 
voir le pilote. 

Une tuque pas française 
Le distributeur Film Transit a vendu L.;i 

guerre des tuques aux pays Scandinaves, à 
la Belgique flamande, à la Yougoslavie et à 
la Bulgarie. Environ $6 000 le pays et cha­
cun diffusera dans sa version orginale avec 
des sous-titres. Mais la France ne comprend 
rien au film (on ignore en France ce qu'est 
une tuque, ce qui commence bien mal) et 
voudrait une version doublée... en français. 
Le doublage coûterait plus cher que l e prix 
de la vente. 

CHOIX o': 
MARIO FONTAINE 

20:00 o O © (D — Hockey 
Les quarts de finale se poursuivent. Ce 
soir les Nordiques se retrouvent à nou­
veau au Forum. De l'action en per­
spective, et peut-être autant de boxe 
que de hockey. 

21:30 o — «Cet obscur objet du désir» 
Un film délirant de Bunuel. L'histoire 
d'un homme mûr fou de passion pour 
une jeune fil le capricieuse. Mais 
quelle jeune fille... La scène du corset 
vaut la soirée ! 

HORAÎRE BÉVlSÉ 
1 3 : 0 0 0 9 ) 0 — Ciné-famille 

Krabat. Dessins animés. 

(J?ograntnte d'encouragement 
auCf 

laie 
T 

aient ( anadien de RADIO CITÉ FM 107,3 

Soyez l'un des talents amateurs choisis pour participer à cet événement. 
RADIO CITE 

Pour plus de détails, syntonisez 

et consultez 

• 
FM 9 
01.3 • du dimanche 

en collaboration avec 

MARC COSSETTE W G ASSOCIES 
/ OPICW 

T ) 

O 
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G A L E R I E S D ' A R T 

- g a l e r i e 

f r é d é r i c p a l a r d y 

C L A U D E D U L U D E A R C 
2 D E R N I E R S JOURS 

Ouvert du mar. au «en. de 11 h è 17 h, ««m. et dim. C!B 13 h a 17 h 
1170, av. Victoria, Saint-Lambert — 465-3337 

P i e r r e A y o t 

du 23 avril au 9 mai 1985 

galerie d'art du collège Édouard-Montpetit 

945, chemin de Chambly 

Longueuil - 679 2630 (324) 
du lundi au jeudi, 
de 11h à 17h. 

EXPOSITION 

M I C H E L L E R O U X 
dans le cadre du 

FESTIVAL INTERNATIONAL 

DES ARTS 85 
Au palais des congrès 

les 25-26-27-28 AVRIL - Kiosque 122 

A R T I S T E S ASSOCIÉS 

PREMIÈRE EXPOSITION ANNUELLE D'ART 
les 1 e r , 2 e t 3 m a i 

Vernissage le mercredi 1" mai à 20 h 30 

Centre communautaire et culturel Bois-de-Boulogne 
10025, boni, de l'Acadie (et ubm i m « nord et sawi) 

Pour artistes désireux de joindre les artistes associés des formu­
les adhésions seront disponibles durant l'exposition. 

687-7341 

Nouvelles Lithographies 

D E 

R I O P E L L E 
et plusieurs oeuvres depuis 1967 

Aussi plu* de 600 gravures et sérigraphies d'artistes 
québécois: COSGROVU — Œ R J D U M A S — 
L. JAQUE — P . LAMBERT — PELLAN 

et plusieurs autres 

'»«• l a . ' ' 

4593, rue R i v a r d 
M o n t r é a l H 2 J 2 N 2 

Té l . : 843-4535 

EXPOSITION 
P E I N T U R E S RÉCENTES DE 

A r m a n c e R i c a r d 
DERNIER JOUR DEMAIN 
MAISON D'ART ST-LAURENT 

916, boul Décarie, Saint-Laurent 
(tud de Côte-Vertu) 

Ouvert lo dimanche de 13 h a 17 h — 7 4 4 - 6 6 8 3 

E X P O S I T I O N 

PASSION 
Poitel lur huile 29W « 25'/«" 

PATRIC IA 

BALLARD 
Acceptée o titre d'artiste 
canadienne au XIXe. Prix 
d'Art contemporain de 
Monte-Carlo. 

DU 1 " MAI 
AU 13 MAI 

1446, rue Sherbrooke ouest 
Montréal 288-7718 

GALERIE MIHALIS 
1500, rue Sherbrooke ouest 

932-4554 
CvUEtA* 

EXPOSITION 

M I C H E L P E R R I N 
JUSQU'AU 4 MAI 1985 

FOYER DES 

EATON, Ç^ÉMGE, CENTRE-VILLE. 
EXPO-VENTr D'OEUVRES D'ARTISTES CANADIENS 

E A T O N 

EXPOSITION 

DES OEUVRES RÉCENTES DE 

G A G N O N 
DU 30 AVRIL AU 13 MAI 1985 

VERNISSAGE MARDI 
30 AVRIL À 18 H 30 

. COMPLEXE DESJARDINS 
MONTRÉAL 843-6852 

EXPOSITIONS DES PEINTURES ET DESSINS DE 

& a , ; 
à la Galerie 
Clarence 
Gagnon 

Ouvert dlmancha 
de 13 h à 17 h 

CM 

1108 ouest, rue Laurier, Outremont 

r GALERIE D'ARTS 
DE LA VALLÉE 
Le peintre des 
Québécoises 

SERGE 
DUBREUIL 

en exclusivité 
Galerie des Monts 
CT4AUV1UR DU MONTS 
•ortie 60 de l'eutwoute nord 

face bureau touristique 

1-514-227-4456 
L'artiste sera présent 
pour vous accueillir 

Samedi 0 h à 17 h 
Dimanche 12 h à 17 h 

« M i n o u n e » à v e n d r e ? 

ANKONCES CLASSÉES 

285-7111 

i l m e f a u t 

l a p r e s s e 

/ GALERIE FRANÇOIS LEMAI N 
art japonais contemporain 

Exposition 

T E T S U R O S A W A D A 
maître sérigraphe japonais 

du 1er mal au 15 mai 1985 
Vernissage le mercredi 1er mai à 19h30 

l'artiste sera présent 
1437, rua Stanley (près du métro Peel)  

• 842-3639 

Les indépendantes, 
par Anne Mart in-Fu-
glèr,220 pages. Éd i ­
t i ons G r a s s e t . 
Pr ix. : $11.95. 
Maigrir avec les hau­
tes calories, par Ma­
r i a n n e Leconte ,223 
pages. Éditions Trévi-
se. 
Le gibet de Régina, 
présentation de Gilles 
M a r t e l , 196 pages . 
Éditions du Blé. 
Les Chroniques de 
Thomas l'incrédule. 
par Stephen R. Do­
n a l d s o n . t r a d , p a r 
Iawa Tate,2Kl pages. 
Éditions J'ai Lu . 
La Cité de la joie, par 
D o m i n i q u e L a p i e r -
re,5()0 pages.Éditions 
Robert Laf font . 
Le chocolat chez soi. 
par Céc i l e Q u e v i l -
lon,32 pages. Editions 

LIVKES REÇUS 

de M o r t a g n e . 
Pr ix. : $4.95. 
La Une cuisine québé­
coise, pa r R o l l a n d 
DesBois,'144 pages. 
É d i t i o n s L i b r e Ex ­
pression.Prix.: $12.95. 
TRS-80 couleur, par 
J e r r y W i l l i s . M e r l 
Mi l ler et D. Lamont 
Johnson,256 pages. 
Éd i t i ons de M o r t a ­
gne. Prix.: $14.95. 
L'Allemagne en Occi­
dent, pa r A l f r e d 
Gro.sser.U27 pages. 
Éditions Fayard. 
À Pékin et en Chine-
. gu ide é t a b l i pa r 
Charles Meyer,223 pa­
ges. Éditions Machet­
te. Pr ix. : $14.95. 
L'empire de Ramsès. 
par Claire Lalouette, 
539 pages. Éd i t i ons 
Fayard. Prix.:$24.95. 
Tartes et cheesecakes. 

95 pages . Édi t ion. - . 
CIL. 
Cuisine détente,80 pa­
ges. Éditions C IL . 
Salade des 4 taisons. 
80 pages . É d i t i j H t s 
CIL. 
Moi, ta mèraVpjLr 
Christ iane Coïlànge, 
223 pages. EtfiticOrvs 
Fayard . 
La course aux étoiles 
par James A .Sfichè-
ner ,750 pages: "Édi­
t ions L i b r e Exp rès 
sion. Prix.: $19.95. 
Le clavier bien tem­
péré, pa r R a l p h 
K i r k p a l r i c k , 193 pa 
ges. Éditions J.C. Lat­
tes. Pr ix. : $20.95. 
ESSAIS 
Littérature -L'impos­
ture, pa r A n d r é 
Beaudet, 205 pages. 
Les herbes rouges . 
Pr ix. : $12.95. 

mnm 

T R O Ï K & 
Restaurant russe 

Excellente nourriture 
Musiciens endiablés 
Atmosphère romantique 
Unique et inoubliable! 

2 1 7 1 , rue Crescent 

Rés.: 849-9333 

EXPOSITION 

Y V E S C A M P E A U 

R I C H A R D R A C I C O T 
JUSQU'AU 4 MAI , 

GALERIE ARRT 1452 INC. 
1452 ouest, rue Sherbrooke 281 -1452 

• Notre-Dome de Paris» 
Toil* 24" M 30" 

E X P O S I T I O N 

R . F . M . M c I N N I S 

3 0 A V R I L - 1 1 M A I 

GALERIE WALTER KLINKHOFF INC. 

1200, RUE SHERBROOKE OUEST 288-7306 

RESTAURANT 
rr CUISINE, 
< FRANÇAISE 

FAITE 
PARLES 

\ N PATRONS 

2098, Jean-Talon 
(anal* Detorfenier) 
Tel. 725-9077 

de U h à M h 
Omit bel Wt jeun de 11 h o 23h 
I M I ri «mena» it 1Tri o Mh 

• BAR•RESTAURANT 
• Excellente 
• cuisine française 
e Diner d'affaires 
• TOUS LES SOIRS 

• T a b l e 4 OBSS 

J d'hôte I Z, 
0 1 1 8 1 , avenue Union 
• ) 8 6 6 - 4 2 7 5 

• Ouvert le samedi à 

• partir de 18h. 

• Fermé le dimanche 

5 f e s t i v a l 
internat ional 

des A R T S ' 8 5 

Palais des Congrès de Montréal 
25 a u 28 avril 1985 
d e 10 à 22 heures 

(le 28 jusqu'à 19 heures) 

Programme 1985 
de 200 artistes (contemporains et tradition-
; sculpteurs, peintres, dessinateurs, gra-

photographies et galeries d'art 
de S 000 oeuvres d'art 
r de modèles nus et costumés avoc dé­
rations. 

40 fabricants et distributeurs de matériel ' 
tes avec nombreusos démonstrations 
aisontfTédition et les livres d'art, 
ans lof ordinateurs avec démonstrations 

rence I Ivanhoe Fortier: • La sculpture, de 
l-Ango:;i maintenant • 

es plus imposantes collections do sculptu-
k ***** 

L i cdHgraphu- laponaiso avec madame Hiroko 
Kara' 

, INTERNATIONAL DES ARTS... 

f UN FESTIN POUR LES YEUX.» 

POUR INFORMATION: (514) 875-7775 

Beaucoup de 
gem 

connaissent le 

COUSCOUS... 

.. "' Irètpev en 
connaissent lo vraie 

' iftvour' 

i<meilleur reslourant» 
Gaullel Millou 

Spétialitmt 't 

morwoinn authentiqua* 
3464, rue Saint-Denis 
ouvert tout tel jeun 

d,i7h30oi4t. 282-0359 

Le Silo Rouge 
RESTAURANTS A BARS INC. 

8255 boul. Taschereau, 
Brossard 

6 7 6 - 0 3 0 6 

SALLE DE RÉCEPTION 
(50-100-150-200) 
TRAITEURS 

NOUS-POUVONS ORGA­
NISER VOS BANQUETS À 
DOMICILE 

TABLE D'HÔTE 

* 6 » s 

RIB STEAK 

à partir 
de 

E X P O S I T I O N 

SpSSortT R É T R O S P E C T I V E L E O N G O L U B 
Jusqu'au 2 juin 1985 

Une exposition saisissante qui dénonce avec 
vigueur les abus du pouvoir dans la société 

Conférence 

•JEAN ARP 
JORDI BONET 
SUZOR CÔTE 

CAMPIGLI 
CESAR 

C H E F S - D ' O E U V R E D E 
ETROC MIRKO 

EMILIO QRECO HENRY MOORE 
MANZU OUDOT 

MARINO MARINI PAOLOZZI 
MINQUZZI RODIN 

L'Architecture de villégiature dans Charlevoix — des formes 
nouvelles mais plus encore, un concept moderne par 
Philippe Dubé, conservateur Invité 
en collaboration avec le Musée McCord 

Dimanche 28 avril, 15 h 
Aud i t o r i um- Entrée libre 

Musée des beaux-arts de Montréal 
1379, rue Sherbrooke ouest (285-1600) 
du mardi au dimanche, de 11 à 17 heures 
et le jeudi, jusqu'à 21 heures. 

Mardi au vendredi 9 h à 17 h 30 , samedi 9 h à 17 h, fermé dimanche et lundi. 

G A L E R I E D O M I N I O N 
Lo phis (rand chou 4« ptmturtt •< «eutpturtt au Canada Dans la plui grande jalem marchand d art au Canada. 

1438, rue Sherbrooke ouest 845-7471 et 845-7833 

CENTRE COMMUNAUTAIRE JUIF DE LAVAL 
du VM-YWHA « CCJ de Montréal 
755, rue du Sablon, Chomedey, Laval 
(514)688-8961 

(11b) 
de marque rouge 

ASSIETTE DE 
FRUITS DE MER 
[comptoir de «tladi'v inclut) 

Salle a manger capacity 
700 personne. 

Musique et danse du 
mercredi au dimanche soir 

D I M A N C H E 
l O t t à l S V 

GRAND BRUNCH 
$ 7 9 5 

(comptoir de 50 pieds) 
ENFANTS to pri». 

1 6 K 3 0 * 2 2 h . 

G R A N D BUFFET 

9 5 *8< 
(50 pieds de comptoir) 

ENFANTS to prix 

%'mtït © ' o r 
Au coeur du vieux port 
BRUNCH 
SCANDINAVE 5 î 975 
avec verre de Champagne I V 

7 d imanche de 11 h à 15 h 
FRUITS DE MER ET STEAKS 
777, rue de la Commune ouest tf7* • 

(ouest de McGMI, direction pont Victoria) -1 fl f I 

875-5162 - Stationnement gratuit ̂ ' ( i L l «f 
Facilitit pour handkapét 4~ jfeg 

436, Place Jacques-Cartier 
Vieux Montréal 
Réservations: 8 0 1 - 1 3 8 6 

DIMANCHE DE 11 h à 1 Sh 

BRUNCH DU PRINTEMPS 9 . 5 0 $ 

«SCAMPI» grillés à la provençale 
Entrecôte royale 5 poivres 
«SCAMPI» et cuisses de grenouilles 
«SCAMPI» et papillon de filet 
Sole de Douvres meunière 

1 1 , 9 5 $ 
9 , 7 5 $ 

1 1 , 5 0 $ 

ia,so$ 
1 0 , 5 0 $ 

Repas complet à partir de 6 , 9 5 $ 

f R e s t a u r a n t 

L e s E t é s 
LE SAMEDI SOIR: 
un d î n e r d a n s a n t dans un cadre tout à (ait ex­
ceptionnel où le rythme des mélodies romantiques et 
notre menu de haute cuisine sont toujours à l'honneur. 

Notre chef Claude Coutanson vous of- ^ _ j i ' n c 
Ire une table d hôte poui les gourmets 5*1  

a partir de B l g 

LE VRAI BRUNCH DU DIMANCHE s 14 0 0 . 
çfê avec musique de chambre per personne .' 

390, ru» Nom>Oame ouest Tel:: 849-7280 < ^ f 

TOUS LES SOIRS DE 17h a MINUIT-

— .RIB STEAK 1 lb (marque rouge) 9 . 9 5 $ 
— 2 HOMARDS VIVANTS 1 5 . 9 5 $ 
— SCAMPIS 1 5 . 9 5 $ 

Samedi 27 avril et dimanche 28 avril 
• du lundi 29 avril au vendredi 3 mai 

. TABLE D HÔTE a partir de 5 .95$ a 9 . 9 5 $ 

417, Si-Jacques Rés, 845-0223 

Cuisine 

f rança ise 

£<ab/ie depuis 1965 

Sur les rives du Saint -Laurent 

AMBIANCE CHALEUREUSE ET DETENDUE 

Quelle que soit l'occasion à des prix raisonnables 

T A B L E D 'HÔTE 

M I D I 7,50$ à 15,00$ — SOIR 14,50$ à 23,50$ 

SALLES D E RECEPTION  

Réservations: 6 5 5 - 5 6 6 4 - 6 5 5 0 4 3 4 

1161, Ma rie-Victor in est, Soucherville 

R e s t a u r a n t 

M u l c h 3&oucAa/id 

Le râtt de boeuf à son meilleur depuis 38 ans 
présente 

D E R E T O U R 
GEORGES 

C0UL0MBE 
l t vendredi, OTtidk I9U0 
. H . dimanche dei 19ti. 

pianiit»-<hanteur 

NOUVEAU 

FESTIVAL DE FILET MIGNON %a a 95 
repas complet I W 

. 8 8 1 , boul. de Maisonneuve est 

Rés. 5 2 7 - 1 2 2 1 

Métro Berri — sortie Place Dupui» 

April r i » .uni I9S5 

VISITEZ NOTRE ONZIÈME 

EXPOSITION ANNUELLE D'ART ET D'ARTISANAT 
• samedi le 27 avril, à 20 h 30. Vernissage au vin et fromage. 

Ouvert au publ ic Entrée: $5. 
• dimanche 28 avril, de 13 à 21 h. Entrée gratuite. 
• lundi 29 avril, de 13 à 20 h. Entrée gratuite. 

X 

CHANTEURS INTERNATIONAUX 
Carole Toupin 

Steve Tchakian 
CHANTEUR GRECQUE 
Costas Pantazdls 

cCav>e
 T A B L E 

• * * * * * * * * D ' H O T E 
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R E S T A U R A N T S 

R E S T A U R A N T 

A P O L Ë O N 
vous suggère 

F O N D U E C H I N O I S E 

p o u r 2 $ 1 7 0 0 

«À VQLONTË» 
accompagne de notre tout nouveau 
« C O M P T O I R À S A L A D E » 

disponible avec lous nos repas! 

1694 est, Ste-Catherine 
coin Paplncau 

R é , , 523-2105 
STATIONNEMENT GRATUIT A L'ARRIÈRE 

Rôtisserie BAR-B-Q 
=ZTT 

rtu P o u k t D o r * 

S T E A K S 

$ E 9 5 
' 'rt'lr"ï!4ï"| il ^JÊ nuir('"e rm'3C 

^ à s t t p i l 3 4 o c s , r f l , f l a n " 
. . ^ ï ? - 4 , - r ; T r J Sainte-Catherine 

f * l l , lBU TkJJâiM P'*> S . in tD fn i l 
.JuatLsJEEai 200-2441 

Restaurant • Livraison • Comptoir . Permis complet 
Ouvert 11 « 3 a.m. Dim. 11 à 2 a.m. 

I 
I 
l 
I 
I 
I 
I 
l 
I 
I 
I 

Pizza au four à hois 
Fruits de mer et Brochettes 

M A G N I F I Q U E B R U N C H 
dimanche de 11 h à 15 h.  

avec RÔTI DE BOEUF 

TABLE D'HÔTE tous les soirs 

I 
I 
I 
I 
I 

Dîners d'affaires du lundi au vendredi 

^APPORTEZ VOTRE VIN! 
Bienvenue aux groupes 

Réservation au 5 2 2 - 3 4 3 3 

4218, de la Roche (près Rachel) 

S O U P E R D A N S A N T 

a v e c J O S É M A R I A 
Ofganiilp-thanteur 

Du mercredi ou dimanche 

SUPER SPÉCIAL 
10 L A N G O U S T I N E S D U 

CHEF 

ou 
BKOCHETTE D E FILET M I O N O N 
(entrée, café et dessert non inclut) pour 

$ 9 9 5 

S P E C I A U X P O U R LE M O I S D ' A V R I L 
t es f .itrécj.- C o q u i l l e s S t - J a c q u e s 

o u e s c a r g o t s à Toi l o u «Lonni» 

au s o u p e d u jour 

le» Asiiottos P r i n c i p a l e s 

• S U R F 8. TURF 

• A S S I E T T E D E 

F R U I T S O E M E R 

• C U I S S E S D E 

G R E N O U I L L E S 

$18.95 

$20.95 

$13.95 

• S C A L L O P 1 N I D E V E A U 

G R A N D L U C A S $14.95 
• S C A L L O P I N I D E V E A U 

P A R M I G I A N A $14.95 

ffMWA P O I S S O N N E R I E 4| 

I DÎNER 1 V« lb OE HOMARD FRAIS *798 1 

À VOUS AU PRIX D'AUTREFOIS 

Dcsiûfls: crème caramel renversée ou covpe de frviti hait 
Goleou d'anniversaire offert par la maison sur reservations 

S A L L E S D E R É C E P T I O N S 

R É S E R V A T I O N S : 521-0194 - 527-8313 

R E S T A U R A N T L A N N I 
3132 E S T , S H E R B R O O K E -

Aladm 

C u i s i n e italienne 
c l a s s i q u e 

r i s t o r a p t e 

P A P P A G A L L O 

$ 0 9 5 

S P É C I A L du lundi au samedi 
— S o l e de D o u v r e s (ou) 
— C r e v e t t e s p r o v e n ç a l e s (ou) 
— V e a u parmig iana 
incluant: potage ou salade, gâteau et calé 

S P É C I A L DU D I M A N C H E SOIR 
C Ô T E D E B O E U F A U J U S S I fl50 
incluant: polaqe, gâteau et café I V 

TABLE D'HÔTE TOUS LES SOIRS 
Dîners ci'atfaires du lun. au ven. 

Reservations: 334-6221 
11811, boul. Laurentien (nord HenriBourassa) 

Lun au ven. 11 h30 à minuit — Sam et dim 17h a minuit 
Stationnement gratuit . 

Directement d'Italie 

Cuisine italienne 
recherchée 

Cellier enrichi de 
grands crus 

d'Italie 

Repas d'affaires 

Table d'hôte 
tous les soirs 

Relâche le dimanche 

5 0 e s t , r u e J A R R Y 
pré» de Salnl-t.au rent 

R é s e r v a t i o n s : 

(514)381-9050 

SAMEDI: \h lb oc crevette» dkortiquéet 
DIMANCHE: Assiette des Morttimw 
LUNDI: 
MARDI: 
MERCREDI: 

JEUDI: 
VENDREDI: 

Pattes de crabe Queen à volonté 
L'Assiette des sept mers 
Asiierte du capitaine ( $799 
Brochette de crevettes géantes \ f JÀ 

Brochette, pétoncles et crevettes 

« S O U P E - T O T » 
D e 1 7 h à 1 8 h 3 0 

SURF & TURF 
(5 onces filet mignon et 3 scampi) 

ou D I N E R D E S C A M P I 

Tous les mercredis, soirée des dames 

DU LUNDI 
; AU SAMEDI 
TABLE D'HÔTE 

DIMANCHE 
MENU FAMILIAL 

AVEC CÔTE DE BOEUF ROTIE 

A A C M E R C R E D I , V E N D R E D I 

% \ j lbb S A M E D I S O I R 

| U et P , O S D J N E R D A N S A N T 

6255 OUEST, BOUL GOUIN RÉS.: 336-7770 

R E S T A U R A N T 

FINE C U I S I N E ITALIENNE ET F R A N Ç A I S E 

• r p r p r r r r p r r r r r r r r r r r r r r r r c j c j j r r r B r 

O u v e r t midi et toir 

FETE DES M E R E S 
D I M A N C H E 12 M A I do l Hi o 15h 

Heur à c h a q u e dame 
SUPER B R U N C H 

À L ' ITALIENNE 
1 4 $ 

Enfantt en d e t t o u t d e 12 ans PRIX 
la s a l a d s t : tomate» - lentille» - macédoine 

de leçjvrne» - haricot» • p o m m e s de terre -
choux et carotte» - betteraves - fenouil -
po i l chiche , 

L o i f ru i ts d e m e r e n s o l a d e : crevette* • 
t a u m o n - calmar» et »eiche» 

les- pâtes: rig'otoni b o l o g n a i i e - l a t a g n e -
penne arrabioto . * * 

t e s v i a n d e s : cuiive de boeuf rôtie - »avti»»c 
'et piment» saute» - boulette» napolitaine» 
- poulet çaçciatofre - émince de veau a là 

• crème -

t e s c h a r c u t e r i e s e t v i a n d e » f r o i d e s : tani-
bon - l a l o m i - mof fadrOe - roh de porc 
froid - l angue - copko l lo 

t e s d e s s e r t s : sa lade de fruit» - tarte et g â ­
teaux m a i s o n - parfaits - glace» 

le çafe 

l ' . t i ^ ^ ï ' ' M 5 0 * à 19M ï 

nOl OiTmrnrfS toot* s c no** o» I w CI I V 

et toujour» \'i prix peur le» enfant» . 
Reserver de» maintenant 388-9594 

2 2 0 , b o u l . C r è m a i i c o u e s t l"*»**' looten. 
du MdrapstsM i 

Ouvert tous le» tomedtt et dimoncKe» de» 17 h 

» 1 V _ k x V i . i , V > - 1 

M V K O I V 0 5 ' 
Pas besoin de faire un vol de 8 heures 
pour apprécier la merveilleuse cuisine et 
l'hospitalité de Mykonos... 
Chez vous, au coeui uV la ville, se trouve1 un 
merveilleux restaurant grec qui offre dë déli­
cieux hors-d'oeuvre (pikilia) chauds et froids, 
des feuilletés aux épinards et au fromage, du 
poisson frais, des brochettes tendres, do la 
moussaka et des desserts succulents Ce soni 
des recettes typiques de Mykonos et elles soni 
préparées avec amour. 
«Cadre .ixièalile cl atmosphère détendue.» 

SPECIAL SOUPff -TOT 
Lun -Mot-Mere-itv. et 15 h 

30 c I I h 30 
Vend-Som d* 15 h. a 17 h 

SUPER SPECIAL »9.99 
CKoo de plo'i co-i UK 
not:* me»w o la cortt »fKrvorit. 
sovpe, catt et deuwi 

BRUNCH S9 
Dimanche de 11 h 30 o 16 h 
Enfants de 12 ans ef 

moins Vt prix 
(fcvnch sevlement) 

A P P O R T E Z V O T R E V I N 
Spéciaux sur MENU DU JOUR 
5828, rue Sherbrooke ouest 

angle M v l r o s e 

Réservations: 489-3711 
Ouvert'du lundi au dimanche d« 11 h 30 à mingit 

Capaci té 400 p t r i o n n * » 

' " S u 1 

S O T 

Dîner d a n s a n t à notre sa l le Le H a r p o n 
Vendredi, samedi , dimanche 

Mangez au son de la musique de Carlos et Carmila 
Mercredi au dimanche 

BRUNCH A 
DU DIMANCHE 1 

Choix spécial Q 9 5 $ 
Enfant 50% O 

I N T R U S Escargots â la bourguignonne ou soupe o 
l 'oignon grat inée o u cocktail de crevettes de M a i a ne ou 
moules à la marinière ou coquille $t-Jocquei, inclus 
salode verte. 

LE R E S T A U R A N T 
C E N T E N A I R E 

D E L A R I V E S U D 
Une cuisine par excellence 

INCLUANT: CAFE ESPAGNOL OU CHOIX DE DIGESTIFS 

LANGOUSTINES ET 
C U I S S E S DE 
GRENOUILLES 
À V O L O N T É 
S o u p e a l ' o i g n o n g r a t i n é s o u 

coqui l le S i - J a c q u c i , s a l a d e verte 

Buffet V E N . - S A M . - D I M . soir à vo lant* 
RÔTI DE BOEUF 
ET FRUITS DE MER 
a v e c s a u c e a u v in b l a n c 

| 9 9 5 $ 

I Ooleov JaniirYMiaèr» erWl par le ntofien ter rinrvatiew 
5860 , boul . L É G E R . M O N T R E A L - N O R D 
{(oin locordotre) S lohonnemcnl grolui l — ^ . f\f\f\f\ 
Principale» corlet de credit acceptée» J A ^ f " . t / U w 

Ouvert dimar»(he rrudi I6h o fntnuil v^ndfrd n \am+à l ô K a l ' 

4 

v 
À 

1 
1H 

LA TERRASSE EST 
MAINTENANT OUVERTE. 

•rr-J-

( 1 

NOUS ACCEPTONS LES RESERVATIONS POUR 

LE BRUNCH DE LA FETE DES MERES 1 2* 5 * 

Réservation: 6 7 7 - 6 3 7 8 
V 295 ouest, rue Saint-Charles, Longueuil 

V PRINCIPALES CARTES DC CREDIT ACCEPTEES 
VASTE STATIONNEMENT 

Î 

m e r i T a i j a n e ^ ^ f j 

WÊmm. 
L 

Italienne J L 
sique N 

Restaurant - R a n o Bar - Salles de réception 

10 714 Boul . Pie LX. Montréal -Nord 3 2 1 - 2 3 4 0 

Cuisine Italienne 
Classique, 

L'ENDROIT IDÉAL POUR UNE 
SOIRÉE -
ROMANTIQUE 
«Pianiste pour ^ 

v o u s divertir» ; 

SPÉCIAL D'OUVERTURE n g j 
Homard à la Orsini U 

A P P O R T E Z V O T R E V I N ! 
Ouvert du mardi au dimanche de 17h à minuit. 

Nous regrettons, les cartes de.crédit nie-. 
I • soni pas acceptées pour l'instant . 

k i Réservation nécessaire 

J 5318, av. du Parc 
. 270-6887 

7 3 9 - 5 5 5 5 

ha 
G o é l e t t e 

V l A t Z e V t O i l i r V S S O 
8205, boul. Décarie 

et de la Savane 

8 5 5 1 , boul . St -Laurent 
(près'du boul. Métropolitain) 388-8393. 

Tout nouveau, tout beau 

Nos rénovations sont terminées 

Nouveau décor, nouvelle atmosphère 

mais les prix toujours raisonnables. 

Spécial de réouverture 
un vrai festin pour 2 

incluant: 

1 bouteille de vin importé de 
France,'1 salade César ou soupe aux 
palourdes, 2 assiettes du capitaine 
comprenant : Vi homard, langousti­
nes, crevettes et cuisses de gre­
nouilles. Café ou thé. 

Seulement 3 5 0 0 $
 pour x 

Nous désirons remercier M. Paul Roy, 
designer, et M . Nick, président de la 
compagnie Nouvelle Méthode Cons­
truction, pour avoir réalisé ce magnifi­
que projet. 

l y i v v v s J S S S 

BUFFET R O M A I N 

Plus de 60 plats chauds et froids in­
cluant le rôti de boeuf au jus, rôti de 
porc, polio cacciatore, pâtes succulen­
tes pour tous les goûts, poissons, fruits 
de mer, salades et charcuterie assortie, 
amuse-gueule chauds, desserts mai­
s o n , café et p l u s encore. 

V E A U P A R M I G I A N A 
ET P A N A R D A * 

Tendre filet de veau à la parmigiana ac­
compagné de notre table Panarda* à 
volonté: soupe minestrone, quiche lor­
raine, ailes de poulet B.B.Q., calzone, 
perche, pâté, boulettes de riz, trempet­
tes et crudités, pizza, pain à l'ail, sala­
des assorties, café, thé ou lait, pâtisse­
ries maison. Tous les soirs au rez-de-
chaussée. Ou 27 avril au 3 mai. 

SUPER SPECIAL CETTE SEMAINE 

Ord.: 
1 4 , 9 5 $ 

' • M a r q u e déposée 
N.B.: La Panarda* sera servie let 

dimanches à compter de 11 h. 

RIGATONI 

Du 27 avril au 3 mai: Savourez ce déli­
cieux plat â prix spécial, également 
offerts en plats â emporter.' 5 , 6 5 $ 

V ' RÉSERVE! POUR NOS BUFFETS SPÉCIAUX DE LA FÊTE DES MÈRES J 

http://Salnl-t.au
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R E S T A U R A N T S 

J a c q u e s B e n o i t 

•I Malgré lu guerre qui ra-
™ vage le Liban depuis dix an­
nées, et dont il parle avec une 
certaine réticence, Serge Hochar 
n'a jamais cessé d'y faire du 
vin." dont le Château Musar con­
nu dans plusieurs pays. 

« Nous n'avons pas fait toute­
fois le millésime 7(i, ni le 84, à 
cause de la guerre, racontait-il 
cette semaine au cours d'une in­
terview à LA PRESSE, à l'occa­
sion de son passage à Montréal. 

« En 1976, les combats étaient 
à leur paroxysme. 

« IOn 81, ce sont des problèmes 
de transport cpii se sont posés. 
Les contrôles sur les routes pre­
naient alors trois, quatre, par­
fois cinq jours, et les raisins 
avaient commencé à fermenter 
dans les camions quand ceux-ci 
sont arrivés à la cave. » 

Plus tot. en 1982, il lui fallait 
laisser à l'abandon une parcelle 
de vignoble de dix hectares (24 
acres), celle-ci se trouvant dans 
le no man's land séparant les 
troupes israéliennes et syrien­
nes, dans la plaine de la Bekaa. 

En dépit de tout cela, avec un 
acharnement qui l'honore et qui 
lui valut d'être proclamé homme 
de l'année l'an dernier par la 
revue vinicole anglaise « Décan­
ter»... en dépit de tout cela, il 
fait du vin. et en bonne quantité. 
•> Depuis la guerre, notre produc­
tion est d'environ 600 000 bouteil-

Du v i n , e n dép i t d e la guerre • * - f • 

- : < : • 

les par année. Auparavant, nous 
en faisions un million. » 
Avant le Christ 

Le Liban est un petit pays,, 
long d'envjron deux cents kilo­
mètres et dont la largeur ne dé­
passe jamais une cinquantaine 
de kilomètres. Son climat est 
une douceur exceptionnelle. 

« Il est beaucoup plus tempéré 
que celui de la Californie. Là où 
sont nos installations, la tempé­
rature moyenne va en hiver de 
cinq à 15 degrés, et en été de 20 à 
25. En moyenne, Bordeaux est 
plus chaud l'été. J 'y ai passé 
deux étés, et j 'y. ai vu des 33 de­
grés. » 

On faisait déjà du vin dans la 
région devenue le Liban quatre 
mille ans avant le Christ. «Jo-
sué. dans la bible, parle des vins 
produits dans la région, et les 
Égyptiens en buvaient. » 

Aujourd'hui, la guerre rend 
impossible depuis une décennie 
l 'accumulation de statistiques, 
de sorte que plus personne ne 
sait combien les quatre ou cinq 
propriétaires-récoltants du pays 
produisent de vin ensemble. 

«Je dirais peut-être dans les 
•10 000 hectolitres (environ cinq 
millions et demi de bouteilles), 
ce qui est trois fois rien et repré­
sente trois ou quatre p. cent de la 
production de raisins. Une bonne 
par t ie du vignoble est utilisé 
pour faire de l'arak, un alcool de 
raisin qui est la boisson nationa­
le », précise-t-il. 

L'entreprise vinicole qu'il diri­
ge avec son frère, Ronald, fut 
fondée en 1930 par leur père, 
Gaston Hochar, qui fit son pre­
mier vin en 1933. 

La cave de vinification et les 
chais où vieillissent les bouteil-

Serge Hochar dégustant ses vins 
Photo Denis Ccurville, LA PRESSE 

les sont situées à une vingtaine 
de kilomètres au nord de Bey­
routh, à flanc de coteau, dans le 
village de Ghazir jusqu'ici épar­
gné par la guerre. Les installa­
tions dominent la baie de Jou-
nieh. « de toute beauté », dit-il. 

A quelque 80 kilomètres de la 
cave, au sud-est, dans la plaine 
de la Bekaa, se trouvent les 130 
hectares du vignoble (312 acres). 

Les principales var ié tés de 
raisins plantées sont des cépa­
ges rouges, Cabernet-Sauvignon 
et C insau l t (une v a r i é t é 
originaire de la vallée du Rhô­
ne), environ moitié moite, intro­
duites au Liban à compter du 
moment où le pays fut plus ou 
moins gouverné par la France, 
sous mandat français, disait-on, 
en 1920. « Ce sont les variétés qui 
donnent les meilleurs résultats. 
Mais nous avons aussi un peu de 
Syrrah, un peu de Pinot Noir, 
puis une certaine quantité de cé­
pages blancs, surtout du Sauvi-
gnon et du Chardonnay. » 

Une curiosité de ces vignes, ce 
qui est un phénomène rarissime, 
est que les différentes variétés 
sont mêlées. 

« Il peut y avoir dans un rang 
dix ou 15 pieds do Cabernet-Sau­
vignon, puis du Cinsault, cela al­
terne. Mais j 'avoue que je n'ai 
jamais pu savoir pourquoi. » ' 
La vinification 

Diplômé de l'École d'oenologie 
de Bordeaux, il s'occupe de l'éla­
boration des vins, avec un autre 
oenologue, alors que son frère 
Ronald est responsable du mar­
keting et de la vente des vins au 
pays même. 

A Bordeaux, comme on sait, 
les raisins de chaque var ié té 

sont vinifiés séparément. Ç?çsV 
seulement après leur transj6(~ 
mation en vins qu'on ussemble'. 
ceux-ci. 

Serge Hochar, lui, à cause en­
tre autres, bien sûr, de la situa­
tion particulière du vignoble où 
les c é p a g e s sont confondus , 
Serge Hochar vinifie ensemble 
tous ses raisins rouges. 

Résultat, les proportions de 
chaque variété entrant dans la 
composition des vins peuvent va­
rier d'année en année, selon que 
telle variété a plus ou moins pro­
duit, au gré des conditions cli­
matiques. Ses vins, dit-on, peu­
vent à cause de cela changer 
sensiblement de caractère d'une 
année à l'autre. 

« Nous produisons trois vins. 
Du blanc, soit environ 20 p. cent 
de notre production, qui n'est 
vendu qu'au Liban, puis deux 
rouges. D'abord la Cuvée Musar. 
puis notre meilleur vin, le Châ­
teau Musar. >• 

Vendue aussi seulement au Li 
ban. la Cuvée ne vieillit pas en 
fûts de bois et est un vin prêt à 
boire assez rapidement. 

Le C h â t e a u , lui , p a s s e en 
moyenne dans les neuf à 15 mois 
en petits fûts de chêne français,, 
de 225 litres, et est vendu un peu 
partout dans le inoncle: Grande-
Bretagne. États-Unis. France. 
Suéde, Hollande, etc. et le sera 
sous peu. dit-il. dans neuf pro­
vinces canadiennes, sauf le Qué­
bec. 

«Notre blanc est fait avec un 
mélange de Sauvignon et de 
Chardonnay. .le me refuse à fai­
re des vins à cépage unique, les 
mélanges apportent une dimen­
sion par t icul ière au goût des 
vins », dit-il. 

Le meilleur rôti de boeuf en ville 

$ 1 1 9 5 

Le ro s f o ur an t des Montréalais de pun 1 8 6 1 

Car te s e m a i n e 

SUPERBE ASSIETTE COMBINÉE 
ROTI <1» bon! ou \\n r Cuiiui dt « -. M ;><<• sur M avec choii d* pofoge du pur 
w ou poit, ou vS J te >Nlt, kj 'I J y-, (Ko>i de dmert. il (•'• 

En plul de noir* incomparable TABLE D'HOTE 

MIDI de $3.65 à $11 .95 — SOIR de $7.95 a $17.95 

SOUPER DANSANT les Vend., Sam,. Dim. 
Salle» de réception» (30 à 200) di»ponible» 

' Stationnement pnvee Oraturf 

I 
990 ST-ANTOINE (coin Mansfield) r w / Q I / I 

McIroBonovt'nliir. O O O - O H O I 

TABLE D 'HÔTE D'AVRIL 1985 

E N T R E E A U C H O I X : coquille St-Jacques. escargota 

à la bourguignonne, aoupe à l 'oignon gratinée, cock­

tail de crevettes de Matano. 

. ENTREMETS: la salade verte 
PLAT DE RÉSISTANCE AU CHOIX 

L'assiette du pécheur bouquetière 

Les langoustines à la provençale «g "y 95$ 

Le chateaubriand bouquetière I I 

L'assiette combinée de cuisses de grenouilles 

et langoustines provençales •• 

L'entrecôte aux poivres ' 4 £ 9 5 $ 
La brochette de filet sur un lit de riz I w 

Calé espagnol vous est offert avec chaque repas 

6190, boul. Honri-Bourassa, Montréal-Nord 

Réservations: 322-6760 — 325-0718 

Stationnement facile et gratuit 

À B O U C H E R V I L L E 

SPECIAL T O U S LES J O U R S 
Soupe à l'oignon gratinée 
salad* Cttar, 
cuisit* de langouitirve», 
30 morceaux par per tonne, 
steak ou poivre 
diet de dore omartdtne 
Det»er1f thé ov cafe 
1 lïtrt de vin maison (tndui) 

* bwyti rtoi ctrJti flambri... et peer (1 o» pta, opportai voir» verrt 
DiNEft D'AFFAIRES 

«COTE DE BOEUF AU JUS» 

ou 

ou 
ou 

POUR DEUX 

$ 4 3 9 5 

•11» rtpas complet 

391, boulevard Mortagne Rés.: 655-1834 
(Tunnel l.ouls-H.-Ltlbnt»lne, sortie 92, 

jusqu'au 391, boulevard Mortagne) 

Salle de réception disponible (60 personnes) 

• T OARUMM 

LES PLAISIRS D 'AUJOURD'HUI 

A U PRIX D'HIER 

Ouver t 7 jours de 17 h à la fermeture 

SPECIAUX INCROYABLES! 
AU MARITIME SEULEMENT 

SPÉCIAL DUIUNDI 

HOMARD FRAIS 

l'/elb 

* 6 " 

SPÉCIAL DU MAKH 

Pim$KCMKS4N«> 

p., $ 7 9 9 
personne • 

M E R . OiHER Dt SCAMPIS 

JEU. GRILLE DU RIVAGE 

VEN. BROCHETTE DE CREVETTES SÉANTES 

S A M . CREVETTES A l'Ail 
D I M . PÉTONCLES 01GBY 

DÉLICIEUX BRUNCH 

Dimanche de 

ï t h à l S h T 

enlonl Vi prl< 
ipid'or I01. dérobait 

$ 7 9 9 1 
par pttUflnt m y .J( 

t . 

BAR 

SPÉCIAL POUR SOUPE-TÔT 

SURF t TURF »u « 7 9 9 » 

" » • " » OlNER DE SCAMPI I ™w» 

HAPPY HOUR 
dv lte»di av vendredi 

•H 16k 

«Là où l'on se croit chez soi» 
R e s t a u r a n t - B r o c h e t t e r i o 

Sëe ^ a f o t l i n t i e 3 P u i f o 

Grande t e r r a i » ouverte 

Prenez 2 repas identiques pour le prix de 1 
SPÉCIAUX DE M A I débutant samedi (jour et nuit) 

— Filet m ignon * 1 6 ' 3 | * | | [ J | l _ , 

— Brochette de poulet * 1 3 " \ witiritum ii B j j 

— Assiette Zteuvlakit * 1 0 ' 3 

soupe, cofé el dcssirl inclus 

180 Vi l leneuve 849-0555 
Apporter v o t r e v i n — 

Stationnement 
lex ,le 

, 2 r — — - r • 

_ 

(T 

m 

t 
3 U C 3tXZ 

CUISINE VIETNAMIENNE AUTHENTIQUE 
SPÉCIALITÉS: Brochettes CREVETTES, 

boeuf, porc, poulet 

FONDUES VIETNAMIENNES 
Dégustez n o i choix de «GRANDS SPÉCIAUX» 
PRIX EXCELLENTS, confort et ambiance tria ogréablel 

243, av. Mont-Royal ouest 
(coin Jeanne-Mance) Res.: 849-8435 

' Tows (et tours de 17 h 6 23 h. Lun., mot., |eu,, »ert. de 11 h 30 a 14 h 30 

1 Ht* H H — * K m e s 

I vend, satn. dim, (soirée lyrique avec) 

L O U I S E e t 

E R I K 

, > v , , . . . ^ . . j ; ; — à A 3 9 5 

1 9 8 9 , A u t o r o u t e 4 4 0 L a v a l 

(«•la U Corfee.i.r ) 
Tels 687-6661 oc 6663 Grand ifoteonrwrrtent gratwrt 

N'oubliez pas la fête des mères 

(ft (Le 
fidiet 
2155. ru» MACK AY 
(unerueal'MtdeGuy) 

C u i s i n e française 

recherchée 

Reservation 845 -9461 

D I M A N C H E ÉERME 

FONDUE CHINOISE 

« À volonté» *1 3 7 î 

TABLE D'HOTE 

EXCLUSIVE 

à partir de * 1 5 7 S 

OFFRE SENSATIONNELLE 

CERTIFICATS CADEAUX 

d 'une voleur de $5 .00 

avec un repas de J20 et 

' plut par personne 

Valide tous les vendredis et 
samedis 

4fc 
Dans le VIEUX MONTREAL 

SÉL. le V i e u x R a f i o t 
M >>^. 406. rue Samt-Sulpice 288-7770 

S ? 
L ' é q u i p a g e d u V i e u x R a f i o t 

voua propote 

TOUS US DIMANCHES IUFFETS CHAUD ET FROID 
À VOLONTÉ 

i i M o è i a h o e M > O « 

• A O T A S T K M M M U N C H - B U F f l T 9 5 ° * 

• M e t t e . 1 0 * 3 0 A , a ( 

Ruetete • m m ut IA muam 9 3 ° * 
Srarsennemenl orofvif rovt /et terra après I I h 00 

Hmoitche toute la feun et (e dîrvtotychê tix/tw la journée J~* 

fi* 

• fiéservohoni: 

288-7770 

A u b e r g e 
l a Be l le P o u l e 
406, ru» Salnt-Sulpice. 

(coin Saint-Paul) 

Vieux Montréal 

S U P E R S P E C I A L h S C A M P I 
AU CHOIX 

1 2 9 » 

' • Super SCAMPI grille! au beurre à l'ail 
n •Super SCAMFI et entrtcÂte grillée 

• Super SCAMft et ceawiHe SKkKawes 

! • Super SCAMM et médaiOen de Met 

Super SCAMPI et whtea de grenouille» PAR PERS. 

10236 LA JEUNESSE 
angle FLEURY, Mon t rea l 

Pour les connaisseurs en cuisine orientale 

BAR SALON — KXSSONS TIOPKAUS - RÉCEPTIONS 

C H O I X DE V INS 

RÉSERVATIONS 388-9291 

Restaurant 

S Z E C H U A N ' 

LE RENDEZ-VOUS DES GOURMETS 
QUI ADORENT LES DÉLICES D'UNE 
EXCELLENTE CUISINE CHINOISE. 

Dîner d'affaires du lundi au 
vendredi de 1T h à 15 h. 

Ouvert tous les soirs de 17 h à 23 h. 

400, rue N o t r e - D a m e ouest^ 
(près de la rue McCill) 

Rés.: 844-4456-7 

P o u r u n e s o i r é e q u i 

s o r t d e l ' o r d i n a i r e 

L A G R I L L A D E R I E 
M E T R O P O L I T A I N E T C O T E - D E - L I E S S E 

Premiere sottie .i l r>uesl du rond point D I T , t u e 

D I M A N C H E B R U N C H 

BUFFET A 9 5 $ 

A V O L O N T E ^ à f i i h o i s h 
Enfonts d e moins d e 8 ans, GRATUIT 

Venez célébrer votre fête chez nous 

Dîner dansant avec musiciens 

Table d'hôte à partir de 8 , 4 5 * 

Poissons frais de la mer 9 , 9 5 * 

Dîner d'affaires à partir de 9 , 9 5 * 
D î n e r d a n s a n t a v e c orchestre v o n . t t tam. soir 

Sol le de réceptions pour toute occasion de ÎS à 17S pars. 

R E S E R V A T I O N 7 4 4 - 5 8 4 1 
S T A T I O N N E M E N T G R A T U I T 

M A I N T E N A N T 

O U V E R T 

À L A V A L 

Af in d e m i e u x vous servir 

; L A C A S A G R E C Q U E 

a u 1 4 5 9 , b o u l . S t - M a r t i n o u e s t 

R é s e r v a t i o n s : r 6 6 3 - 1 0 3 1 - 3 9 
( D é p a n n e u r à c ô t é d u res taurant ) 

A u p l a i s i r d e v o u s voirf 

, i i • i I , •ôt̂ 'i'l̂  

. C P O U R I 
SUPER SPECIAL SEULEMENT LE MIDI 

i 

L E SOLEIL BRILLE 

TOUJOURS A 

LA CASA GRECQUE 

200 est, 

rue Prince-Arthur 

(coin av. 

de IHô le l -do- Ville-) 

R e s e r v a t i o n s : 

8 4 2 - 6 0 9 8 

8 4 3 - 5 2 5 8 

de 11 h a .m. à 5 h p.m. du lundi au vendredi 

do 11 h a .m. à 4 h p.m. le samedi et le dimanche. 

Inclus: soupe du jour, salade, patates rôties, r iz,* . -

dessort, the ou cale. - [ » v 

Brochette de filet mignon * 1 2?* ' 

Scallopini de veau «Marsala» * 8 9 5 ! 

Médaillon de filet mignon * 1 1 T* '. 

Brochette de filet de sole 

Médaillon de boeuf 

(toiile avec bacon, plus chainpiqnont suutr») 

Filet de poulet (grillé) à l'origan 

$10?» 
$795 

S Q O J 

APPORTEZ VOTRE VIN Chez noui, c'est comme chei *ovs] - * 

DÉPANNEUR EN FACE 

Choix de vins rougos et blancs, vin blanc froid. ~ . 

Capacité de 500 personnel- ' * \ 

" La première Brochetterie sur la rue Duluth 

SPECIAL 7e ANNIVERSAIRE 
jusqu'au 28 avril 

G R A T U I T 
Entré», d*swH et café 

du lundi au vendredi de midi à 18 h 

et samedi et dimonche de midi 0 17h. 

• Brochette de poulet 

(créateur de cette brochette) 

• Brochette Shith-Kebab 

• Calmars frits 

incluant; salade avec 
vinaigrette authentique et 
patates. 

METRO ce 
SHERBROOKE ° 

A P P O R T E Z V O T R E V I N 

5 3 1 , D u l u t h o i t (midi à minuit) 

HUE SHERBROOKE 

1 

R é s . : 5 2 1 - 4 2 0 6 

M i l l TTTveJëBtB £ 

C U I S S E S D E G R E N O U I L L E S 

s e r v i e s s u r u n l i t d e r i z 
Avec naturellement le plus 

grand et le .meilleur'comptoir 

de fruiti trail et de salade, 70 

items o volonté et pain frais 

maison que l'on puisse trouver 

à Montréal. 

$ H 9 5 
Servi a compter de \7h tous tel |Ours. Aulre» menu, table d'hôto offerts chaque 

jour! offr« valide tout le moil d'ovrlt 

Î G a l t l i g p n r r 

Jean-Talon et Décarie - 7 3 1 - 7 7 7 1 
Métro Namur 

Vaste Stationnement gratuit - Principales canes de cedii accepiees 

' P l u * d e 2 5 a n s }JSL ' 
. d e f i n e c u i s i n e _ T . À 

1 0 5 0 0 , B O U L G O U I N O U E S T 

sranois iN(rv i iNr . _ _ n o . ~ 17.. . . •»«•! 

GR Al Ut! 0 ? Î J - ^ 0 0 « J l.ou s 
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— R E S T A U R A N T S 

R U E S T - L A U R E N T E N - B A S 

L à o ù l e p o i s s o n c r u f a i t c o u r i r l e m o n d e 

mt Les.pôles d'attraction nous 
font «courir» pour le mo­

ment vers St-Lauront pour ce qui 
est des lieux, vers le poisson cru 
pour ce qui est du détail dans la 
spécialité. Qui no sait pas ce que 
devient StLaurenl en-haut n'est 

FRANÇOISE KAYLER 
vraiment pas dans le coup. Et 
qui n'a pas goûté, pour y revenir, 
au sushi, ne mérite à peine qu'on 
l'écoute. Montréal est certaine­
ment en train de devenir une ca­
pitale gas t ronomique. Les 
grands courants de la mode peu­
vent trouver chez nous des papil­
les attentives qui accrochent ce 
qui arrive de Los Angeles, ou de 
New York, ou de Toronto. C'est 
ainsi que passant par des cir­
cuits détournés la nouvelle cuisi­
ne italienne a fait son apparition 

en haut de St-Laurent. Et voilà 
que le plus design des restau­
rants japonais de Montréal est 
en train de se tailler une grande 
place dans un tout petit local de 
St-Laurent en-bas. 

Au sud de l'avenue des Pins la 
grande artère a beaucoup plus 
de difficulté a secouer ses atta­
ches qu'au nord de Laurier. 
C'est pourtant là que le Sushi-
Bar s'est installé. Coincée entre 
Les 4-Frèrès et un restaurant ré­
cemment rénové la façade se re­
marque comme une tache noire 
sans attrait particulier, La porte 
poussée, c'est le coup de théâtre. 
Ce restaurant s'inscrira certai­
nement à la iète des plus beaux 
décors de la métropole. C'est 
une transformation spectaculai­
re en noir étincelant d'un local 
obscur. Laqué, chromé, brillant, 
sobre et somptueux, animé et si­

lencieux, bien découpé et bien 
ordonné, et si'occupé qu'il faut 
prendre la précaution de faire 
une réservation. 

Miso ' « 
Samashi -
Sushi (14 morceaux) 
Sashimi (7 morceaux) 
Desserts' 
Menu pour deux, sans vin (bière ou 
saké), avant taxe et service: 
$42.45 .. 

Tout l'intérêt vient évidem­
ment du bar. Alors que les au­
tres restaurants japonais de la 
métropole, qiu' servent eux aussi 
le poisson cru depuis longtemps, 
intègrent ce comptoir spécialisé 
dans l'ensemble du restaurant, 
le Sushi-Bar en fait son point de 
mire. Une rangée de tabouret le 

bordent pour ceux qui veulent 
être à l'orchestre, doublée d'une 
rangée de tabourets et de tables 
perchés pour ceux qui choisis­
sent le balcon. Sur sur un autre 
plan tables et chaises sont un 
peu comme au poulailler de cette 
sorte de salle de spectacle. Mais 
, de toute façon, tout le monde 
peut suivre le travail des cuisi­
niers qui coupent et découpent, 
s'affairent en ayant conscience 
qu'on les regarde. E l qu'on les 
entend quand ils poussent ces 
cris gutturaux pour avertir que 
la commande est prête. 

Le bar est évidemment la 
meilleure place à réserver. Pour 
le spectacle mais surtout pour le 
plaisir de ce que l'on mange. 
Pour que le poisson cru puisse 
être apprécié, et tout le plaisir 
d'un bar sushi tient à ce détail 

important, il faut qu'il soit dé­
gusté au moment précis où il 
quitte le couteau de celui qui le 
prépare. Les sushi et sashimi 
servis dans le grand périmètre 
de la salle sont présentés sur as­
siette avec tout le soin voulu. Les 
morceaux sont beaux, coupés en 
languettes, en carrés, roulés, en­
roulés ou étendus, blancs, rou­
ges, roses ou nacrés, mais lors­
que l'on attaque le huitième, ou 
le quatorzième morceaux, la 
température du poisson s'est 
ajustée sur celle de la salle, et le 
charme s'est évanoui. 

Le Sushi-Bar propose un large 
éventail de suhsi et de sashimi 
en prenant la peine de placer sur 
la table un guide succint et expli­
catif pour que les non-initiés 
puissent se reconnaître et goûter 
intelligemment et apprécier cha­

que petit morceau de poisson 
cru. Quelques plats sont inscrits 
à la carte. Ceux qui veulent faire 
précéder cette dégustation de 
chair froide d'un point chaud 
choisiront avec bonheur l'une 
des deux soupes proposées, ser­
vies dans un petit bol couvert, au 
bouillon léger et savoureux. Au 
dessert, la crème glacée aux fè­
ves rouges est étonnante de sa­
veur, mais servie en bien trop 
grande quantité sous sa crème 
fouettée. 

Le service est gentimnent fait, 
avec beaucoup de bonne volonté, 
mais il est encore lent et un peu 
hésitant. Le personnel en salle 
n'est pas japonais. , 

SUSHI-BAR 
3711 St-Laurent 
845-2887 

C h a t e a u 

Nos fêtons notre 

25* anniversaire 
et o f f rons un nouveau 

menu spécial 

SQC s e u l e m e n t p o u r 2. 

fcv repot c o m p l e t 
* So I o d e du j a r d i n ou <on-

l o m m i OUK xètè* 
" Solpicon d * ( r t - v r - M e i ( tOUC* 

aux r r u i l » de mer} o u •n t r * -
r&te gr i l lé* (à (a rtojanaj 

* Gâteau m o W n ou flon a u 
rhum 

* C a f » ou the et une coupe d * 
champagne. 

P o u r q u o i ne p a t < 1 - ••.>••< 
fê te avec la v o t r e ? — annîver-
t a i r e o u o c c a t K t n spécia le — 
L-o l io G i l l « o u t f e r a la l o r t n a d e 
en i n t e r p r é t a n t v o t ••••-•>•• ta-
v o o l e v 

Table cThôte 
à par t i r de *12,95 

Notre cuifine est ouverte 
jusqu'à 1 heure du matin 

PEScRVU SANS TARDEE POUR 
LA FETE DES MES ES, POUR il 

WUNCH OU LE SOUPER AVEC 
SPECTAOE DE FLAMENCO 

M 
w 

1177, ru * de la Montagne 

Reservation 861-3710 

RESTAURANT 
LA 

MER 
À BOIRE 

TABLE D'HOTE 
Midi à partir * 5 2 5 

Soir à partir $ 9 9 5 

4 2 9 , ST-VINCENT 

R e s , 3 9 7 - 9 6 1 0 
Salle de réception disponible . 

" i A t s t a u r a n t " 

ê > a n r l ) o $ a m a 

CUISINE fJ&L-
ESPAGNOLE f J 

FRANÇAISE 

FESTIVAL' 
DE MOULES 

Menu 
complet 

$ 7 . 9 5 
OUVERT LES DIMANCHES 

3458 Av. du Parc 
près de Mi l ton 

8 4 4 - 0 5 5 8 

Us 
Obvier* 

V E N D R E D I ET S A M E D I 
Terre & Mer * Surf & Turf * 

• Filet m i g n o n , délicieutet crevette» et pincet de 

crabe accompagnés de rit, salade et broco l i . 

T o u r n e d o s * s a u c e d u c h e f * 
• Pommes de terre a u four , brocol i et salade 

Menu variant entre $ 6 9 5 et $ 1 1 9 5 

,4pporl"c^ votre vtn 
Réservez main tenant.525-9703 

1393, boul . Dorchester est 
Face à la maison Radio-Canada 

Fermé le dimanche 

Ins taurant 
'LES F I L L E S 

DU ROY" 
Vxvx Montreal 

B R U N C H 
SPÉCIAL 

de fa 

$ 1 4 2 5 

l er service de 10h30 à 12h4â 
2e service à partir de 131s 

TABLE D'HÔTE 

MIDI ET SOIR 

Notre fomeux 

BRUNCH QUÉBÉCOIS 
DIMANCHE DÉS 11 h 
(ovtx musicien) o 

Réf.: 849 -3535 
415, rue Bontecours 

Srotronnement groîutt 

v y 

Gagnant de 8 médailles au 
dernier grand salon culinaire. 

FESTIVAL DE BROCHETTES 
repas complet $q.°5 
TABLE D'HÔTE « 0 7 5 

à partit de r 
1639, S t - M u b e r t 

\ R é s . l 523-0053 S 

s i 

La meilleure 

brochette en ville! 
Table d'hôte tous les soirs 

Dîner d ' a f f a i r e s 

a par t i r de w 
4501 St-Oenit- 842-2696 

M « t r o M o n f - R o y n l 
Cot fOu d ar>nr»t*»0'it pOvt tosjf». 
'r•. c ; c \ 1 oHrrt par k> mo- tot 

AVRIL AU PORTUGAL / > v 
A M O N T R E A L au ^ n l f l T H U 

J U S Q U ' A U 31 M A I
 V * * * * * * T 

Cuisine Portugaise et internationale 

I— MENUS COMPLETS À PARTIR DE » 9 " 
— Tirage d'un voyage pour 2 A Lisbonne via CP Air et un sésoui 

d une semaine dans les Hotels Oorlsol a -L'Ile Madère. 
— Souvenirs à tous les couples en écoutant 

LUCILIA MORQADO, CARLOS MACEDO, LUIS DUARTE 

1 1 1 , rue ST-PAUL est 
STATIONNEMENT PMVE 

8 6 1 - 4 5 6 2 
8 6 1 - 3 2 1 0 

M i k a s a 

GRILLADES JAPONAISES 
SPÉCIAL DU MOIS 

Repas JAPONAIS complet * 1 2 9 î 

combinaison de: CREVETTES FLAMBÉES 
STEAK SUKIYAKI et POULET TERIYAKI 

PRIX SPÉCIAUX POUR GROUPE 
téunn mmésichmwif peur la fit» des mérei 

8 4 4 e s t , M o n t - R o y a l 5 2 5 - 4 9 6 4 ' \ 

f e r r a s s e G # • < > , , 

£ CUISINE NOUVELLE 
T~Votre hôte RENÉ BERGE vous invite à ' 
I V déguster dans sa demeure ancestrale et 
Y chaleureuse les plats de sa 

j CARTE EXCLUSIVE VARIÉE INCLUANT 
l DES SPÉCIALITÉS D'AGNEAU 

MENU GASTRONOMIQUE SENSATIONNEL 
1 0 services 

B R U N C H DU D I M A N C H E $ 9 . 9 5 
E n f a n t s d e m o i n s de 1 0 a n s $ 5 . 5 0 
f R E P A S D U D I M A N C H E S O I R 

5 services $ 1 4 . 7 5 
Table d'hôte pour gens d'affaires 

à partir de $ 4 . 9 5  
A 15 minutes du centre-ville. 

DiNER-OPERA les jeu. vend, et sam. (à l'étage supérieur) 
120, chemin de St-Jean, Vieux La Prairie 

Réservations: 6 5 9 - 7 6 4 8 J 

FESTIVAL DE LA SEMAINE 
Du samedi 27 avril au vendredi 3 mai 

$ 8 9 5 
- Moules mar inara «À volonté» 
' Festin d u chef: ( l inguine sauce aux pa lour ­

des calmars mar inara , poulet cacciatort , 
scaloppini sauce au citron) 

- Escaloppe de veau parmig iana avec fertuc-
cine a l f redo 

SUPER BUFFET pour gens d'affaires C j t O 5 
i du lundi au vendredi «À volonté» O 

P m u n r D m 

R é s e r v e z t ô t , c ' e s t d i m a n c h e l e 1 2 m a i 

T o u s les d i m a n c h e s de 11:15 à 14 heures 

(à part ir du 18 avr i l ) ^ 2 5 0 $ 

Enfants ( ac moins de 12 ans): 

L u h r a n É l 

* . r ^ ™ ^ d l H H I H C f e S 

L a Mmmmrâiàiï® I 
I 111 < I I I I S I I I I ' I I .1111 r 

ru»' M r s 1 i c i . M u n i Sl - I l i l i l i r i ' 

p e L H i F 

W o o d l a n d s 

R E S T A U R A N T 
CUISINE 

\ INDIENNE 

VÉGÉTARIENNE 

BUFFET DU 
SAMEDI 

9 9 5 S 

NON VÉGÉTARIENNE 

BRUNCH DU 795$ 
DIMANCHE I 

Stationnement gratuit M o n t r e a l 

6675. chemin de la Côte-desNeiges 340-9292 

Restaurant 

SPECIAL POUR 2 t ^ ^ n n 

COUSCOUS ROYAL $ 3 2 0 0 

loup*, wlode Cesor, «itnMOle dijonnors*. M» ou cof«. dessert moison 

M Bouteille de vin »> 

Sur réservation au 8 4 9 - 4 2 0 5 
2 1 4 0 , r u e de La M o n t a g n e 

Ouver t d u lund i au samedi des 16 h . 

m 
Un venl de Bretagne 

dan* la cuisine française ! 

au J ^ o e u f 

1220, rue Crescent, Montréal 
Res.: 8 6 6 - 7 4 5 4 

T a b l e d'hôte Q Q f t * • I 
a partir de 9 | % f v 9 | 

D i n a r d ' a f f a i r e s . Q n c 

(menu comple t ) 
VastecnoltSIecaite 

Goeut. voau de lait, agneau de la 
moillcure qualité 

Poisson et fruits de mer 

RÉSERVEZ POUR LA FÊTE 
DES HÈRES 

Ouvert samedi et dimanche dps 17 h 

lo 
Stivale 
dbro 
Fine cuisine italienne 
2150, rue de la Montagne 
R e s e r v a t i o n s . 844-8714 

Ouver t d imanche de 16 heurs à 22 heure 

La Vigna 
Restaurant - Gastronomie Italienne 

2045Crescent tél. : (514)288-2532 

RIST0R4NTE ITALIANO 

ET TOUJOURS NOTRE t * L m e n 

SOUPER POUR DEUX *37z!!L 
Entree: Solode César su Escargot à la Somana. 
Plat principal: Crevettes et pince de crabe maison avec 

m o u l e , au vin blanc et pasta aux palourdes 
OU Filet mignon sauce ou prosciutto avec 

escalope de veau printonier. 

Dessert et café ou thé — PLUS... 

UNE BOUTEILLE DE VIN Vaipoiidi. ou Fr«e.ti 
Accordéoniste dv jeudi ou dimanche 

TABLE D'HÔTE - DINER D'AFFAIRES 
6 0 8 8 , S h e r b r o o k e Est R é s . : 2 5 5 - 2 9 5 8 

Métro Codilkx. • Édrrkt Centra BvHtt Antique 255-2922 

l ' u n i t f s c r v . i l n i i i s 4 l i " I J I 

«UN SAMEDI SOIR REUSSI» 
Bravo pour l e s o r r l v o - t ô t —̂  ^ . 
d e l 7 h 6 1 9 h Q Q f ? 
Premier opéritif ert bière réduits à: » Br B ^ V 

REPAS EN TETE À TÊTE OU EN GROUPE 
Superbe sal le à dîner intime, appuyée par la cuisine  

raffinée du Chef Gerard Rogé 

TABLE D'HÔTE 
ESC ALOPPIN ES A U X CREVETTES DU GOLF * 10 2 5 

STEAK D'ENTRECÔTE A U POIVRE ROSE * 1 2*° 
Potage, patisserie, thé eu café Indus 

FESTIVAL DE L'AGNEAU DU PRINTEMPS 
Carré , b r o c h e t t e t t le 

rôti de g i g o t 

Un endroit qui nut 
l 4 f a j W M L t h déplacement: à 

p V Brouard prit du 
mstauraxt-sau pont Cham plain. 

•7733, boul . TcKhoroaw O., o n g l e Romo 
Tel 676-0341 " l , 1

 Fermé le< 

1550 Ful lum 
coin Maisonucuve 

H*s: 523-2551 
Fermé le dimanche 

( I S DÉLICES 

DESZECHUAN 
où le savoir - fa ire au 
service du savoi r -v ivre 
Un relait de la 
gastronomie chinoise 

(F K o v l e r ) 

SptelalHti irechuannalse et 
pékinoise 

1735, ST-DENIS 
e , ' i i i f i | j n f m r n l i sH WétfVOttOf.I 

844-5542 

O r p k c c 
Le Secret le mieux 

gardé à Montréal» 

Fine cuisine italienne 
fruits de mer et grlllodci 

3 6 2 Fairmount ouest 
F#4*rTrB Dtf f rOO< iS O 

4 9 5 - 2 7 7 0 • 

FINE 
CUISINE 

D U CENTRE 
DE L' ITALIE 

\ Voir* <h«* 

ERCOLE PASQUALE 
l e plus grand choix de vin 

italien à Montréal. 
124 est, rue Prince Arthur 

Rés. 8 4 3 - 4 7 8 4 

fiRestaurant 

Le Piémontais 

Cuisines 
i ta l ienne 

et française 
terme te 

dimanche 

mSVne.elil l i i . 
A n g l e D o r t Ke l l e r 

M o n t r é a l 

fféfeYVOfrOm: 

861-8122 

F E T E D E S M E R E S 

L E 1 2 M A I 1 9 8 5 

J o u r n é e d ' o u v e r t u r e 

d e s c r o i s i è r e s s u r Se f l e u v e . 

Profitez de cet te o c c a s i o n , pu isqu 'une croisière de 1 heure et 

demie vous est of fer te (au prix de 5 , 5 0 $ ) sur le fleuve S t -Lau­

rent. Il y aura 3 départs: 12 h 3 0 - 1 4 h 3 0 - 1 6 h 3 0 

aussi dès 6 heures un souper, buffet spécial sera servi au prix 

de 9 , 7 5 $ plus taxe, musique de danse par un «disque-joc­

key» 
S .V.P. appeler pour réserver 8 4 2 - 3 8 7 1 

Danse chaque soir. Orchestre chaque vendredi et samedi. Entrée gratuite. 

Activités spéciales 
Mai 12 Fête des Mères Souvenir + repas spécial 
Juin 16 Fêle des Pères Souper Spaghetti 

24 St-Jean Baptiste Oanse carrée 
28-29 Soirées des célibataires Concours de danse 

Juillet 1 Jour du Canada Journée des drapeaux 
4 Jour de l'indépendance Bienvenue aux Américains 
13-14 Fin de semaine "Country Western» Steaks sur charbon de bois 
19-20 Soirées des célibataires Concours de danse 

Août 10-11 Fin de semaine « Country Western e Steaks sur charbon de bois 
17-18 Épluchette de bléd'inde Blé dinde cuit sur place 
23-24 Soirée bavaroise Orchestre bavaroise 

Août 31 + 
Sept. 1-2 Fête du Travail ' Jambon et fèves au lard 

Croisières du Port de 
Montréal Inc. 
C.P. 1083, P lace d ' A r m é e 
M o n t r é a l . Québec H2Y 3J6 

Quai Victoria 
Vieux Por t de Mont réa l 
pied de la rue Berrl 
excellent endroit pour réception 

f • — • ' - ' T . ' . H . i . . 

MARDI, MERCREDI 
ET DIMANCHE 

SOUPER POUR D E U X . . , 
ĈHATEAUBRIAND OU PLATEAU DU PECHEUR * 0 7 
INCLUANT: une bouteille de vin, l'entrée, potaqe, cofë et dessert 

S E M A I N E DU F E U I L L E T E A R G E N T E U I L * 2 * 9 

S ï ï s " 1 SURF & TURF Filet mignon • Crevettes $ Q 9 5 
Langoustines - Cuisses de grenouilles 

Mardi al dimanche 0 v o | o n t e 

FESTIVAL DE CUISSES c _ a . 
DE GRENOUILLES 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS DE MER 
Comprenant: 'A homard, cuisses 
de grenouilles, langoustines, ae- J 1 O 9 5 
vettes, pétoncles, «perlons. 1 Mm 

Jeudi et vendredi 

LANGOUSTINES c , _ Q -
«À VOLONTÉ» * 1 7 y : > 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS DE MER 
Comprenant: 'A homard, cuisses 
de grenouilles, langoustines, ae- J 1 O 9 5 
vettes, pétoncles, «perlons. 1 Mm 

Jeudi et vendredi 

LANGOUSTINES c , _ Q -
«À VOLONTÉ» * 1 7 y : > 

DIMANCHE 
COQUILLE DE FRUITS DE MER $ Q 9 5 
Potage, dessert et cafe. w 

Mardi al dimanche MM* p . * * <du> M * ri aM. 

BROCHETTES $ 0 9 5 
, Rit* mifoon ou fnjjH 6$ mm ou pout* w 

NOUS FÊTONS Café espagnol 

«LES TAUREAUX- gratuit 

S A L L E PRIVEE DISPONIBLE POUR CROUPE 
U n i b o u t i i l l i ' do c h n m p o r j m - s i r a o f f e r t e por lo m o i ' . o r i 1 

Sor t ie 93 aesrée IB HHWBI LeK# tej«r4. P L A C E D E 
Chansonnier 

guitariste 

du mard i au dimanche 

MORTAGNE, BOUCHER VILLE 
Ré..: 655-H20 


