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NAPIERVILLE DÉVOILE 
SA NOUVELLE IMAGE

Photo: Coup d’oeil - Marc-André Couillard

Point de service de la SAAQ

Le bureau de Saint-Rémi 
fermera le 31 décembre 2025
Page 3

Journées horticoles et grandes cultures 

Une édition 2024 réussie!
Page 5

Richard GIROUX
Courtier immobilier agréé DA

Vendre ou acheter    44 ans d’expérience
APPELEZ-MOI EN PREMIER,  

CAR AVEC MOI, LE #1, C’EST VOUS !

450 444-8330

C’est le bon temps de vendre !

RE/MAX PLATINE R.G.
Agence immobilière
Licenciée indépendante
et autonome de Re/Max Platine
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Tél. : 450 691-5105 • Sans frais : 1 866 690-4530

Clinique St-Jean
202, rue Richelieu,  

bureau 204

Clinique Médicale 
Napierville

343, rue Saint-Jacques

Clinique  
Saint-Rémi

1009, rue Notre-Dame

www.linda-rheaume.com

Plus de 35 ans  
à votre service !

Prothèses auditives et accessoires pour malentendants.
Une évaluation par l’audioprothésiste est requise pour la sélection d’un appareil auditif.
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GÂTEZ VOS PROCHES  
ET VOUS MÊME AVEC L’UNE 
DE NOS BÛCHES  
DE NOËL

450 454.6102  
887, rue Notre-Dame, St-Rémi

depuis 1996
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LE 11 DÉCEMBRE 2024 
Volume 47, N° 2/  8 395  exemplaires

TOUJOURS PRÉSENT 

DEPUIS1978!
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DU 12 AU 18 DÉCEMBRE
VEDETTE

ST-ÉDOUARD

Une division de Suivez nos
promotions
sur

ST-ÉDOUARD 
405, Montée Lussier
450 454-5364

*Ces spéciaux sont pour une durée limitée et valident jusqu’à épuisement des inventaires. Détails en succursale.

CarottesCarottes
Sac 2 lbSac 2 lb

11$$ch.ch. 11$$ch.ch. 1149$49$

CéleriCéleri

ch.ch.

Pommes du Pommes du 
QuébecQuébec

Plusieurs variétésPlusieurs variétés
Sac de 3 lbSac de 3 lb

2279$79$
ch.ch.2299$99$

ch.ch.

Concombres Concombres 
libanaislibanais

Paquet de 6Paquet de 6

PoireauxPoireaux
Paquet de 5Paquet de 5

229999$$ch.ch.119999$$ch.ch. 114949$$lblb
Rouleaux Rouleaux 

impériaux impériaux 
PagodaPagoda
2 saveurs2 saveurs

570 g570 g

Boisson FruitéBoisson Fruité
Variété en magasinVariété en magasin

2 litres2 litres

Repas  Repas  
Hungry-ManHungry-Man

 397 g – 406 g 397 g – 406 g

Sauce Cordon BleuSauce Cordon Bleu
Saveur 3 poivresSaveur 3 poivres

284 ml284 ml

Bouchées  Bouchées  
de pouletde poulet

1 kg1 kg

Sirop de tableSirop de table
Mrs Butter Mrs Butter 

Worth’sWorth’s
710 ml710 ml

FruitsFruits
Below ZeroBelow Zero

Variété en magasinVariété en magasin
600 g600 g

Fromages Alexis Fromages Alexis 
de Portneufde Portneuf

125 g125 g

33$$ch.ch. 1010$$
ch.ch.

3349$49$
ch.ch.3399$99$

ch.ch. 3399$99$
ch.ch.

2229$29$
ch.ch.

3399$99$ 6699$99$
àà

Produits  Produits  
WONG WING WONG WING 

Plusieurs choixPlusieurs choix
352 gr à 1,25 kg352 gr à 1,25 kg

22$$ch.ch.

ouou 3/3/55$$7979¢¢ch.ch.

ouou

6699$99$

Repas MikesRepas Mikes
3 saveurs3 saveurs

Ficello X-treme Ficello X-treme 
PizzaPizza

252 g252 g

Repas Bertolli ou Repas Bertolli ou 
Marie Callender’sMarie Callender’s

624 g – 680 g624 g – 680 g

2299$99$
ch.ch. 33$$ch.ch.

SeulementSeulement

/12/12

OignonsOignons
Sac 2lbSac 2lb

Coeurs de Coeurs de 
romaineromaine

Paquet de 3Paquet de 3

3399$99$ 9999$99$
/275g /275g /750g /750g 

Oranges Oranges 
NavelNavel

*Ces spéciaux sont pour une durée limitée et valident jusqu’à épuisement des inventaires. Détails en succursale.
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RABAIS DE 4$  

par tranche de 20$ disponible SUR :

      • Produits frais • Produits congelés • Fruits et légumes • Produits laitiers • Viandes congelées • Conserves
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 MARC-ANDRÉ  COUILLARD 
macouillard@coupdoeil.info

ACTUALITÉ. Le point de service de la  Société 
d’assurance automobile du  Québec (SAAQ) 
situé à  Saint-Rémi fermera ses portes de façon 
définitive à compter du 31 décembre 2025. La 
clientèle sera alors redirigée vers le bureau de 
 Châteauguay, situé à une vingtaine de kilo-
mètres de  Saint-Rémi.

C’est ce qu’a annoncé la  SAAQ par voie de com-
muniqué, le 27 novembre.

BAISSE D’ACHALANDAGE
On justifie cette décision en raison d’une baisse 

d’achalandage qui affecte la rentabilité de cette 
succursale située au 150, rue  Saint-Viateur.

Entre 2017 et 2023, le nombre de transactions 
qui ont été effectuées à ce point de service a affiché 
une baisse de 18 %, selon la  SAAQ.

«  Cette fermeture tient compte à la fois 
des changements d’habitudes de la popula-
tion et de la décroissance de la demande des 

services en personne », précise la  SAAQ dans son 
communiqué.

NOUVEAU MANDATAIRE
Dans ce même communiqué, on apprend 

que ce point de service de la  SAAQ changera de 
mandataire pour sa dernière année d’existence. 
Le mandataire actuel, l’organisme à but non 
lucratif  Centre communautaire  St-Rémi  Inc., a 
annoncé qu’il mettait fin à ses activités à la fin de 
l’année 2024. «  La  SAAQ a exploré différents scé-
narios en collaboration avec la  Ville de  Saint-Rémi 
afin d’assurer la meilleure transition possible pour 
la clientèle », précise le communiqué.

ENTENTE
Une entente a finalement été conclue avec la 

 Chambre de commerce et d’industrie du  Grand 
 Roussillon (CCIGR), qui opérera ce point de service 
du 1er janvier au 31 décembre 2025, avant de pro-
céder à sa fermeture. À partir du 1er janvier 2026, les 
clients seront redirigés vers le point de service de 
 Châteauguay, dont la  CCIGR est aussi la mandataire.

SAAQ Saint-Rémi 

Photo: Coup d’oeil - Marc-André Couillard

Saint-Rémi

Le point de service de la  
SAAQ fermera définitivement 
ses portes en 2025

Suivez ma page  Facebook  

pour vous tenir informés !

Carole  Mallette, 
Députée de  Huntingdon 
Adjointe gouvernementale au ministre du  Travail

BILAN  DE  LA 2e  ANNÉE -  ENSEMBLE 
 NOUS  PROGRESSONS !

Je vous présente ici un bref résumé des actions menées par le gouvernement du  Québec, auxquelles 
j’ai collaboré, pour augmenter les investissements dans la circonscription de  Huntingdon.

Nos gains augmentent de façon significative et, si mon équipe et moi avons pu atteindre ce résultat, 
c’est essentiellement parce que nous travaillons avec vous, citoyennes et citoyens, municipalités 
et entreprises, groupes communautaires, commerçants et artisans, artistes et entrepreneurs.

Toutes et tous sommes unis pour le progrès de notre communauté et je vous dis  BRAVO !  Parce que 
c’est votre collaboration qui rend ces réalisations possibles.

Après avoir réussi mon mandat avec le ministre du  Travail dans le cheminement du délicat dossier 
de la modernisation de l’industrie de la construction, je seconde désormais le ministre dans tous 
les dossiers du ministère, à titre d’adjointe gouvernementale.

J’ai mené plusieurs consultations directes qui ont donné lieu à des recommandations de 
changements de l’action gouvernementale :  
1) pour soutenir l’industrie agricole dans les changements climatiques ; 
2) pour des travaux efficaces et pérennes en matière de ponceaux et traverses ; 
3) pour une gestion et des finances plus performantes de nos municipalités.

Dans toutes mes activités, déplacements, rencontres, allocutions ou chroniques, je m’efforce 
de promouvoir les attraits de la circonscription, particulièrement de son  Circuit du  Paysan et du 
tourisme gourmand.

J’ai sollicité et obtenu, souvent de concert avec des collègues, de nombreuses visites d’envergure 
dans la circonscription ou dans la région limitrophe, par exemple de  Kateri  Champagne-Jourdain 
(Emploi),  Caroline  Proulx (Tourisme),  Christopher  Skeete (Chambres de commerce),  André  Lamontagne 
(Agriculture-  Vegco),  Geneviève  Guilbault ( vice-première ministre, pour entendre les enjeux des 
agriculteurs),  Jacques  Farcy (pdg de la  SAQ venu rencontrer les producteurs artisans).

Au terme d’une deuxième année de mandat, je veux vous exprimer à quel point je considère 
vous servir comme un immense privilège et que les succès que nous avons obtenu, en travaillant 
ensemble, nous indiquent que nous sommes sur la bonne voie.

Pour le bilan complet de ma 2e année de mandat, je vous invite à visiter ma page  Facebook, dont 
le code  QR figure  ci-bas.
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Un choix responsable !

Une clinique bien établie Une clinique bien établie 
dans votre communauté depuis 26 ansdans votre communauté depuis 26 ans

60 Route 202, Lacolle | 450-246-4040 | 1-877-530-7300

NOUVELLES  

PLAGES HORAIRES

ouvertes  avec  un  autre 

 hygiéniste !
Rendez-vous d’hygiène dès 7h00 les 

lundis et mardis

Nous acceptons aussi 
les patients pour les  

rendez-vous 
D’URGENCE

Votre 1er  rendez-vous  
comprendra : 
-Examen complet 
-Polissage 
-Détartrage 
-Radiographies (incluant la  Panoramique)

Nous acceptons toujours les  NOUVEAUX  PATIENTS

Services offerts à la clinique :
Denturologie, implantologie et traitements d’Invisalign
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 MARC-ANDRÉ  COUILLARD 
macouillard@coupdoeil.info

ACTUALITÉ. Napierville a dévoilé sa toute 
nouvelle image de marque et son slogan, 
«  Vivre mieux, près de tout », lors d’une soi-
rée  5  à 7  qui s’est tenue le 3  décembre, à 
l’hôtel de ville.

Jusqu’à ce jour, ce sont les armoiries de la 
municipalité qui faisaient office de logo. «  Les 
armoiries de  Napierville font partie de notre 
 ADN depuis plus de 200  ans et elles vont 
demeurer notre emblème officiel, insiste la 
mairesse de  Napierville,  Chantale  Pelletier. Ils 
appartiennent à notre histoire. »

«  La  Municipalité évolue et la popula-
tion aussi, remarque  Mme   Pelletier. Ce qui a 
motivé notre décision de moderniser notre 
image, c’est notre volonté de renforcer la 
fierté locale et le sentiment d’appartenance 
à  Napierville. »

DÉMARCHE
Le nouveau logo, aux couleurs vert, bleu, 

jaune et gris, évoque la nature, l’esprit de 
communauté, l’urbanisation et l’agriculture. 
Le logo, comme le slogan, ont été élaborés 
par  Josiane  Roy, de l’entreprise  Girard-Roy 
 Gestion &  Communication, qui est basée à 
 Saint-Jacques- le-Mineur.

 «C’est très émotif le changement 
d’une image de marque, sur-
tout pour une municipalité. C’est 
important de le faire en respectant 
ce que les gens ont à dire.

 - Josiane  Roy

Elle a donc développé le logo et le slogan 
à partir des réponses qu’elle a obtenues à un 
sondage auquel les citoyens ont été invités 
à répondre au printemps. La majorité des 
répondants ont décrit  Napierville comme 
une petite municipalité paisible, située en 
milieu  semi-rural, mais près des grands 
centres, offrant plusieurs services de proxi-
mité et où il règne un esprit de communauté, 
a résumé  Mme  Roy.

ANECDOTE
Cette dernière a raconté une anecdote 

pour illustrer cet esprit communautaire 
qui règne à  Napierville. «  Un matin, une 
maman a écrit sur la page  Facebook  Spotted 
 Napierville qu’elle avait promis à ses enfants 
de faire des crêpes, mais elle n’avait plus 
d’œufs et les épiceries n’étaient pas encore 
ouvertes. Plein de voisins lui ont alors offert 
les œufs qui lui manquaient. Wow !  On est ail-
leurs ! », s’est exclamée  Josiane  Roy.

SIGNIFICATION DU SLOGAN
Le nouveau slogan, «  Vivre mieux, près 

de tout », met en évidence la qualité du 
milieu de vie des citoyens de  Napierville, qui 
est sécuritaire, avec ses espaces verts et où 
règne un esprit d’entraide, tout en répon-
dant à la plupart de leurs besoins grâce 
aux services de proximité qu’il offre. Cette 
proximité réfère aussi au fait d’être situé 
près des grands centres, dont  Montréal, 
 Saint-Jean- sur-Richelieu et les  États-Unis.

SIGNIFICATION DU LOGO
Les arbres situés à gauche du logo, ainsi 

que les sillons verts, symbolisent la nature et 
les espaces verts.

En bleu, les personnages illustrent la 
communauté et le long bras qui couvre les 
personnages représente l’entraide, la bien-
veillance et la sécurité.

Les bâtiments gris, de différentes hau-
teurs, représentent les commerces, les mai-
sons, les services, la culture, le patrimoine 
bâti, mais aussi la solidité.

Le jaune du soleil illustre le bonheur, le 
 bien-être, la chaleur et l’aspect positif de la vie 
à  Napierville, tandis que le sillon jaune situé 
au bas du logo fait référence à l’agriculture.

Finalement, les sillons gris symbolisent 
l’urbanisation, tandis que les sillons verts repré-
sentent la continuité et la mouvance, ainsi que 
les routes qui mènent vers les grands centres.

«  Nous avons privilégié le cercle pour 

circonscrire le logo, car nous considérons que 
 Napierville n’est pas stagnante, conclut  Mme  Roy. 
Elle est en constante évolution. »

Le nouveau logo de Napierville et son slogan, 

« Vivre mieux, près de tout », ont été élaborés 

par Josiane Roy, de l’entreprise Girard-Roy 

Gestion & Communication, qui est basée à 

Saint-Jacques-le-Mineur. Infographie gracieuseté

Josiane Roy, la créatrice du nouveau logo et du slogan de Napierville, accompagnée des membres du conseil municipal et de la directrice 

générale de Napierville, lors du dévoilement de cette nouvelle image de marque, le 3 décembre.  Photo: Coup d’oeil - Marc-André Couillard

Un nouveau logo et un slogan pour Napierville
Image de marque revampée

Dépôt légal : Bibliothèque Nationale du Québec. Société canadienne 
des postes – Envois de publications canadiennes. Contrat de vente de 
produit, numéro 40012311. © 2023 icimedias inc.

Toute reproduction des annonces ou informations, en tout ou en partie 
de façon officielle ou déguisée est interdite sans la permission écrite 
de l’éditeur. Le Coup d’Oeil ne se tient pas responsable des erreurs 
typographiques pouvant survenir dans les textes publicitaires, mais 
il s’engage à reproduire uniquement la partie du texte où se trouve 
l’erreur. La responsabilité du journal et/ou de l’éditeur ne dépassera en 
aucun cas le montant de l’annonce. Les opinions publiés dans Le Coup 
d’Oeil sont sous la seule responsabilité des auteurs et la direction ne les 
partage pas nécessairement.

Abonnement :  Canada : 1 an Coup 
d’œil : 86,23 $ (taxes incluses)
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MARC-ANDRÉ COUILLARD 
macouillard@coupdoeil.info

AGRICULTURE. La 27e édition des 

Journées horticoles et grandes cultures, 

qui s’est tenue du 26 au 28 novembre, au 

centre communautaire de Saint-Rémi, a 

connu un succès retentissant. Cette année, 

cette grande rencontre, qui met en lumière 

les innovations et les plus récentes décou-

vertes en agriculture, présentait plusieurs 

nouveautés. 

En effet, deux nouvelles thématiques 

brûlantes d’actualité ont été abordées par 

les conférenciers lors de cette édition 2024, 

soit l’adaptation aux changements cli-

matiques et l’agriculture de précision en 

grandes cultures. « Ces ajouts ont suscité un 

vif intérêt, reflétant les préoccupations et les 

aspirations des producteurs et intervenants 

du milieu », précise dans un communiqué 

l’équipe du Centre local de développement 

(CLD) des Jardins-de-Napierville, qui orga-

nise l’événement.

COQUETEL
Cette année, le traditionnel coquetel de 

réseautage a attiré un nombre record de 

participants. Cette soirée était animée par la 

journaliste et animatrice Johane Despins. « Cet 

événement phare a bénéficié de la présence 

de tous les maires et mairesses de la MRC des 

Jardins-de-Napierville, témoignant de leur 

soutien envers le secteur agricole », souligne 

l’équipe du CLD. 

EXPOSANTS
Enfin, l’édition 2024 des Journées horticoles 

et grandes cultures a accueilli 12 nouveaux 

exposants, qui ont su profiter de cette vitrine 

pour faire connaître leurs produits et services 

destinés au secteur agricole. « Avec une pro-

grammation enrichie, une participation accrue 

et un réseautage fructueux, le bilan de l’édi-

tion 2024 des Journées horticoles et grandes 

cultures est sans conteste très positif », conclut 

le CLD.

La prochaine édition des Journées horti-

coles et grandes cultures se tiendra à la fin du 

mois de novembre 2025. 

Vif succès des Journées horticoles et grandes cultures

Tous les maires et mairesses de la MRC des Jardins-de-Napierville étaient présents lors des Journées horticoles et grandes cultures. 

Photo: Pascal Desjardins photography

Jardins-de-Napierville

PRÉNOM DU BÉBÉ

NOM DU BÉBÉ

DATE DE NAISSANCE DU BÉBÉ 

GARÇON     FILLE 

ADRESSE

VILLE 

CODE POSTAL  TÉLÉPHONE (JOUR)

COURRIEL

Coupon de participation
S’il vous plaît, compléter en lettres moulées

Note :  Fournir une enveloppe pré-adressée et pré-affranchie 

pour le retour de votre photo. Le Coup d’Oeil ne peut 

être tenu responsable de la perte de photo.Manoukain, Jbeili & Chouinard

Présentateur principal Partenaires

ConcoursConcours

de l’année 2024de l’année 2024

bébébébé

Thomas-Louis Marcoux
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Pour être éligible, votre bébé doit être né entre le 1er janvier et le 31 décembre 2024. Une seule inscription par enfant. Vous 
devez fournir une photo couleur, de bébé seulement, identifiée. 

Participez au concours du 28 novembre 2024 au 3 janvier 2025!

❶  Via le  Web au www.coupdoeil.info/concours avant le  3er janvier 2025

❷  En postant le coupon de participation dûment rempli ainsi qu’une photo au bureau du journal  Coup d’Oeil 

( 810-D, rang du côteau,  Saint-Jacques- le-mineur,  J0J-1Z0) avant le  1er janvier 2025.

Nous ferons connaître le bébé gagnant dans l’Album bébés 2024 dans l’édition du journal  Coup d’Oeil du  

9 janvier 2025.

Le tirage au sort aura lieu le  6 janvier 2025 à midi.
*Détails et règlements du concours au www.coupdoeil.info/concours

900$  
à gagner!
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SAINT-RÉMI. Les travaux de construc-
tion de la nouvelle école secondaire Pierre-
Bédard, à Saint-Rémi, ont commencé le 2 
décembre, sur le terrain adjacent à la cour 
de l’école primaire Saint-Viateur.

Ces travaux d’excavation se poursuivront au 

cours des prochaines semaines. Ce projet est 

évalué à 214,2 M$. Une fois construite, cette 

nouvelle école pourra accueillir environ 1160 

élèves, soit près du double du nombre actuel. 

Les travaux doivent être terminés à temps pour 

la rentrée scolaire en août 2027. (M.-A. C.)
Les travaux de construction de l’école secondaire Pierre-Bédard ont commencé le  

2 décembre. Photo: Coup d’oeil - Marc-André Couillard

Début des travaux  

de construction de 

l’école Pierre-Bédard

Perspective du futur 

bâtiment de l’école Pierre-

Bédard. Il s’agit d’une 

version préliminaire. Le 

résultat final pourrait 

différer. Image gracieuseté

DÉFIS DE LA PRÉPARATION DES T4 POUR LES EMPLOYEURS

La présente chronique ne prétend pas présenter une analyse exhaustive, mais plutôt en présenter un résumé sommaire vulgarisé. Nous 
vous recommandons, toutefois, de nous consulter pour que nous puissions concevoir ensemble des moyens adaptés à votre cas particulier.

Déclarants approuvés TED

CABINET INDÉPENDANT MEMBRE

La fin d’année est une période cruciale pour les employeurs au Québec, 
qui doivent préparer les feuillets T4 (Relevé 1 au Québec) pour leurs 
employés. Ce processus, bien que routinier, nécessite une attention 
particulière aux détails et aux changements réglementaires récents. 
Les feuillets T4 sont essentiels pour déclarer les revenus d’emploi 
et les retenues à la source, tels que l’impôt fédéral et provincial, le 
Régime de rentes du Québec (RRQ), le Régime québécois parental 
(RQAP) et l’assurance-emploi. Pour 2024, plusieurs nouveautés 
fiscales doivent être intégrées dans la préparation des T4.

Tout d’abord, il est impératif de vérifier que toutes les informations 
relatives à l’entreprise et aux employés sont exactes. Cela inclut les 
numéros d’entreprise attribués par l’Agence du revenu du Canada 
(ARC), de Revenu Québec et les coordonnées des employés. Toute 
erreur pourrait entraîner des complications lors de la déclaration 
fiscale des employés. De plus, il est important de s’assurer que 
tous les avantages imposables offerts aux employés, tels que les 
assurances collectives ou l’utilisation d’une voiture de fonction, sont 
correctement inclus dans le calcul du revenu imposable et que les 
retenues supplémentaires sur ses avantages imposables auront été 
versées aux paliers gouvernementaux avec la remise de décembre 
2024 donc pour la date limite du 15 janvier 2025.

Les employeurs doivent également être attentifs aux nouveautés 

fiscales introduites pour 2024. Par exemple, la case 45 a été ajoutée 
pour indiquer l’admissibilité des employés aux soins dentaires dans 
le cadre de nouveaux programmes gouvernementaux. De plus, dès 
2024, les cases 16A et 17A devront être utilisées pour déclarer les 
cotisations supplémentaires au RRQ pour les revenus dépassant 
certains seuils. Ces ajustements visent à améliorer la transparence 
et la précision des déclarations fiscales.

La soumission électronique des feuillets T4 est obligatoire pour toute 
entreprise émettant plus de cinq feuillets. Cette mesure vise à simplifier 
le processus administratif et à réduire les erreurs humaines associées 
à la gestion papier. La date limite pour soumettre ces documents 
est fixée au 28 février de l’année suivante. Ne pas respecter cette 
échéance peut entraîner des pénalités financières pour l’entreprise.

En résumé, la préparation des feuillets T4 nécessite une planification 
minutieuse et une compréhension claire des exigences fiscales 
actuelles. Les employeurs doivent s’assurer que leurs systèmes 
de paie sont conformes aux nouvelles réglementations et qu’ils 
disposent de toutes les informations nécessaires pour remplir 
correctement ces documents cruciaux. Une attention rigoureuse 
à ces détails contribuera à éviter des complications fiscales pour 
l’entreprise et ses employés.

267, St-Jacques, Napierville

Tél.: 450 245-7471

Beaulieu  
& Associés

mbeaulieucpa.ca

réalisée par 

Shirley Bombardier

Question d’argentQuestion d’argent
 Chronique financière Joyeuses Fêtes
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Voir arriver les premières décorations de noël peut rendre beaucoup de gens fébriles et excités 
comme des enfants. C’est sûr que cette période ramène à certains des souvenirs magiques, et 
ils ont hâte de décorer, de cuisiner, d’emballer les cadeaux, et de choisir leur sapin. Néanmoins, 
d’autres verront toute cette agitation de décembre comme un vrai calvaire et ils auront hâte d’être 
en janvier pour passer à autre chose. Chacun porte ses propres souvenirs bons ou mauvais de 
la période de noël, et c’est correct ! Cependant, lorsqu’il s’agit de vivre ce jour-là à la suite de 
la perte d’un être cher, ce 1er noël sans lui apparait comme une épreuve douloureuse que l’on 
ne souhaite pas traverser. L’absence de cette personne qu’on aimait tant est insupportable. 
D’ailleurs, fêter noël n’est pas envisageable et on a juste envie de se mettre en petite boule 
dans son lit pour attendre que ça passe. 

Par-contre, il y a des personnes qui mettront en place dès la 1ère année, des rituels célébrant 
la vie de cet être disparu. Cela peut aller de faire un voyage vers une destination qu’il ou elle 
rêvait tant d’aller, ou bien, en profiter de rassembler tous les amis et la famille pour lui rendre 
hommage. Mais, il faut tout de même se dire que le 1er noël après un deuil reste un passage 
difficile à franchir. L’accueil et la bienveillance envers soi-même dans ce moment douloureux 
est très important, car il est primordial de faire de la place à toutes les émotions ressenties et 
de vivre ce qui doit être vécu dans l’ici et maintenant. 

Par conséquent, ne peut-on pas se prendre en douceur et ne se mettre aucune pression ? 
Peut-on vivre ce moment-là à notre rythme, sans obligation, et comme on le souhaite ? Après 
tout, c’est certainement ce que nous souhaiterait notre cher(e) disparu(e), ne croyez-vous pas ?  

A.Reynaud

Le sujet vous touche et vous souhaiteriez en discuter avec une intervenante, et ce, gratuitement ?
Téléphonez-nous au : 450-454-1199.

La  Marg’elle vous informe
Mon 1er noël sans toi !

87 rue Perras, Saint-Rémi

450 454-1199
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Du sirop vieilli en fût… 
pour se démarquer
JOHANNE  MARTIN 

 Collaboration spécial  La  Terre de chez nous

AGRICOLE. Si la traditionnelle canne de 

sirop a cédé une partie du terrain à des 

contenants plus sophistiqués au fil du 

temps, la quête d’une façon de se démar-

quer va encore plus loin pour certains 

acériculteurs. C’est le cas de  Jean-Philippe 

 Brière, qui fait vieillir quelques centaines 

de litres de son or blond dans des barriques 

de bourbon.

Propriétaire de L’Érabrière –  Artisan acé-
ricole, à  Notre-Damedu- Mont-Carmel, en 
 Mauricie, le jeune producteur souhaitait sortir 
des sentiers battus. De retour dans sa région 
natale après avoir mené une carrière de journa-
liste sportif à  Toronto, il démarre son entreprise 
en 2017 sur les terres familiales. Sans quota, il 
était à la recherche d’une manière d’écouler 
son sirop, de dynamiser les ventes à la ferme. 
«  Dès l’année suivante, j’ai commencé à mettre 
un peu de ma production dans un petit fût de 
chêne ayant contenu de l’alcool,  raconte-t-il. 

En visite dans le  nord-est des  États-Unis, en 
m’arrêtant dans des boutiques, j’avais observé 
cette tendance. Au  Québec, les acériculteurs 
se limitent davantage au modèle qui veut que 
tout le monde mette son sirop dans la même 
canne.  Là-bas, le regard est très différent. »

UN  PRODUIT D’APPEL
Au départ,  Jean-Philippe faisait vieillir dix 

gallons à la fois. Son premier baril, il se l’est 
procuré auprès d’une distillerie du  Texas. Le 
 Montcarmelois a dû se tourner vers un importa-
teur de produits de microbrasserie qui résidait 
à  Vancouver. Les « cuvées » initiales passaient 
alors quatre mois dans la barrique, laquelle était 
tournée régulièrement.

« J’ai réussi à me distinguer. Mon sirop vieilli 
en fût est devenu un produit d’appel. Je me 
faisais souvent dire par les gens qu’ils avaient 
déjà un acériculteur de famille et c’était un obs-
tacle pour développer un marché. En offrant 
une curiosité, les clients se sont mis à élargir 
leur commande », témoigne le propriétaire de 
l’Érabrière.

LA VIE AGRICOLE 
ET LES PRODUCTEURS
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Récoltez les fruits de votre passion avec 

www.arterremonteregie.ca

>
2
8
9
9
4
-
4

>
3
9
9
5
6
-1

Une équipe à l’écoute de vos besoins

6 adresses pour mieux vous servir!
-Lacolle
-Napierville
-Hemmingford

-Saint-Édouard
-Saint-Michel
-Mercier

Sans frais : 1 800 263-3074 |  serrefinnegan.com

Steve Finnegan 
Thanatologue, président

HORAIRE  
DES MESSES DES FÊTES 

PRÉSENTÉ PAR

SAINT-PATRICESAINT-PATRICE
Mardi 24 décembre Mardi 24 décembre 19 h 3019 h 30

Mercredi 25 décembre Mercredi 25 décembre 8 h 458 h 45

Dimanche 29 décembre Dimanche 29 décembre 8 h 458 h 45

Mercredi 1er janvier Mercredi 1er janvier 8 h 458 h 45

SAINT-ÉDOUARDSAINT-ÉDOUARD
Mercredi 25 décembre Mercredi 25 décembre 9 h 459 h 45

Dimanche 29 décembre Dimanche 29 décembre 9 h 459 h 45

Mercredi 1er janvier Mercredi 1er janvier 9 h 459 h 45

SAINT-CYPRIENSAINT-CYPRIEN
Sacrement du Pardon dimanche 15 décembre Sacrement du Pardon dimanche 15 décembre 14 h 0014 h 00

Mardi 24 décembre Mardi 24 décembre 22 h 0022 h 00

Mercredi 25 décembre Mercredi 25 décembre 11 h 0011 h 00

Samedi 28 décembre Samedi 28 décembre 16 h 3016 h 30

Dimanche 29 décembre Dimanche 29 décembre 11 h 0011 h 00

Mardi 31 décembre Mardi 31 décembre 16 h 3016 h 30

Mercredi 1er janvier Mercredi 1er janvier 11 h 0011 h 00

SAINT-VALENTINSAINT-VALENTIN
Mardi 24 décembre Mardi 24 décembre MinuitMinuit

Mercredi 25 décembre Mercredi 25 décembre 9 h 009 h 00

Jeudi 26 décembre Jeudi 26 décembre 10 h 0010 h 00

Mercredi 1er janvier Mercredi 1er janvier 9 h 009 h 00

Jeudi 2 janvier Jeudi 2 janvier 10 h 0010 h 00

SAINT-BERNARDSAINT-BERNARD
Mardi 24 décembre Mardi 24 décembre 20 h 0020 h 00

Mercredi 25 décembre Mercredi 25 décembre 10 h 30 10 h 30 

Mercredi 1er janvier Mercredi 1er janvier 10 h 3010 h 30
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INGRÉDIENTS (Pour 4 portions)

• • 1 courgette de taille moyenne

• • 32 mini-bocconcinis (perles d’environ 1 cm de diamètre)

• • 1 1/2 tasse de sauce tomate maison ou du commerce

• • 1/4 tasse de fromage parmesan râpé

• • Sel et poivre

• • Quelques feuilles de basilic frais

PRÉPARATION

1. Préchauffer le four à 375 °F.

2. À l’aide d’un économe, créer de longues 
et fines tranches de courgette. Sur chaque 
tranche, déposer au bout 2 mini-bocconci-
nis, et rouler afin de

3. créer 16 petits rouleaux.

4. Déposer les rouleaux uniformément dans 
une grande poêle allant au four. Verser la 
sauce tomate dans la poêle, et saupoudrer 
de fromage

5. parmesan. Saler et poivrer.

6. Enfourner 30 minutes, ou jusqu’à ce que la 
sauce soit bouillonnante. Garnir de basilic 
et servir.

Roulés de courgette à l’italienne

Goûtez les saveurs de l’Italie à chaque bouchée 
avec ces succulents roulés fromagés!

Vous venez de passer du temps à l’extérieur lors d’une journée froide? 
Pour vous détendre et vous réchauffer, rien de mieux 
qu’une bonne tasse de ce délicieux vin chaud épicé!

INGRÉDIENTS (Pour 6 portions)

• • 1 bouteille de vin rouge (750 ml)

• • 1 orange coupée en tranches minces

• • 6 bâtons de cannelle

• • 3 clous de girofle

• • 120 ml de brandy ou de Grand Marnier (facultatif)

• • 60 ml de miel

• • 1 citron coupé en 6 rondelles

PRÉPARATION

1. Dans une casserole moyenne, verser le 
vin et ajouter les tranches d’orange, deux 
bâtons de cannelle, les clous de girofle, le 
brandy (ou le Grand Marnier) et le miel.

2. Porter à ébullition et laisser mijoter 10 
minutes.

3. Verser la préparation dans six tasses et gar-
nir chacune d’un bâton de cannelle (vous 
pouvez utiliser les deux qui ontmijoté) et 
d’une rondelle de citron.

Vin chaud épicé

Vos Vos 
réceptionsréceptions

                            
              3, route 217, Napierville |450 245-3363

 Prendre note que nous serons  Prendre note que nous serons 

fermés du 23 décembre 2024 au fermés du 23 décembre 2024 au 

11erer janvier 2025 inclusivement. janvier 2025 inclusivement.

L'équipe tient à vous remercier pour L'équipe tient à vous remercier pour 
votre confiance et vous souhaite votre confiance et vous souhaite 

de très Joyeuses Fêtes et une de très Joyeuses Fêtes et une 
nouvelle année sensationnelle !nouvelle année sensationnelle !

Venez déguster notre Venez déguster notre 

Assiette des Fêtes les  Assiette des Fêtes les  

18, 19 et 20 décembre18, 19 et 20 décembre

>39827-1

>
3
9
5
0
5
-1

459, chemin de la 4e Concession, Noyan | 450 294-2207 | www.fkaiser.com

Pour des réceptions réussies,  Pour des réceptions réussies,  
optez pour les fromages d’ icioptez pour les fromages d’ ici

Le bon goût d’un fromage de chez nous fabriqué avec le savoir-faire suisse

Fromagerie 

Fritz Kaiser
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INGRÉDIENTS (Pour 12 portions)

• • 4 tasses de farine à pain

• • 8 g de levure instantanée (1 sachet)

• • 1 c. à thé de sel de table

• • 400 ml d’eau tiède

• • 5 c. à soupe d’huile d’olive

• • 1 c. à thé de gros sel (facultatif)

• • 1 branche de romarin frais* ou 1 c. à soupe de romarin séché 
*N’utiliser que les petites feuilles.

• • 12 olives noires coupées sur la longueur

PRÉPARATION

1. Verser la farine dans un grand bol et ajouter 

la levure. Bien mélanger à l’aide d’un fouet. 

Ajouter le sel de table et bien mélanger à 

nouveau.

2. Creuser un puits au centre de la farine. Y ver-

ser les 400 ml d’eau et 2 c. à soupe d’huile 

d’olive.

3. Bien mélanger jusqu’à l’obtention d’une 

pâte humide et collante. Saupoudrer une 

surface de travail d’un peu de farine et y ver-

ser le mélange. Pétrir pour 5 à 10 minutes 

jusqu’à l’obtention d’une pâte moelleuse et 

un peu moins collante. Verser la pâte dans 

un bol propre, couvrir d’un linge et laisser 

reposer pour une heure (le volume devrait 

doubler).

4. Huiler un moule allant au four (environ 25 

cm x 35 cm) et y verser la pâte. Bien étendre 

pour atteindre tous les coins du moule. 

Couvrir d’un linge pour 45 minutes.

5. Préchauffer le four à 350 °F (en mode 

convection si possible). Avec les doigts, faire 

de petites fossettes dans la pâte. Dans un 

petit bol, mélanger 2 c. à soupe d’huile, 1 

c. à thé d’eau et le gros sel. Mouiller la pâte 

de cette préparation, saupoudrer le romarin 

sur le dessus et enfoncer les olives dans les 

fossettes.

6. Enfourner pour 40 minutes. Pendant que le 

pain est encore chaud, mouiller avec l’huile 

restante.

En plus d’être très goûteux et parfumé 

 ce pain d’origine italienne est facile à 

préparer. Un pur délice, vous verrez!

Focaccia au romarin

Vos Vos 
réceptionsréceptions

Tomate PassataTomate Passata

lesdelicesdemariechristine.ca

Les délices de  Marie-Christine vous présentent leur tout 

nouveau produit certifié  Aliment du  Québec :  Purée de 

 Tomates  Italiennes (Passata) L’Authenticité à  Chaque  Cuillère !

Découvrez ce nouveau produit 100 %  Naturel préparé à 

partir de nos tomates de champs ici, chez  Les  Fermes  Alcaro 

à  Saint-Rémi !

Maintenant disponible chez certains détaillants,  renseignez-vous 

auprès de nous pour vous la procurer sans plus tarder !
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DISPONIBLE CHEZ VOS MARCHANDS !

HEMMINGFORD

Dépanneur Hemmingford 501, rue Frontière

Marché Tradition 504, rue Frontière

Boni-Soir 342, route 219

Boni-Soir 638, route 219

Burger Bob 613, route 219

Resto Pub Witsen 488, rue Frontière

ÎLE-AUX-NOIX

Dépanneur Voisin 935, rue Principale

La belle Province 935, rue Principale

Hôtel de ville de l’Île-aux-Noix 959, rue Principale SAINT-BLAISE-SUR-RICHELIEU

Pizzeria Saint-Blaise 1300, rue Jacques-Cartier Sud

Hôtel de ville de  
St-Blaise-sur-Richelieu 795, rue des Loisirs

Familiprix 767, rue Principale

SAINT-ÉDOUARD

G-conomise 405, montée Lussier

Hôtel de ville de Saint-Édouard 405 C, montée Lussier

SAINT-CYPRIEN-DE-NAPIERVILLE

Hôtel de ville de  
Saint-Cyprien-de-Napierville 121, rang Cyr

BMR 701, route 219

Dépanneur Voisin 1, rang Saint-André

Resto-Bar Douglas 3, rang Saint-André

Fromagerie Le Métayer 603, rue Montée Douglas 

SAINTE-CLOTILDE-DE-CHÂTEAUGUAY

Hôtel de ville de Sainte-Clotilde  
de Châteauguay 2452, ch. de l’Église

SAINT-BERNARD-DE-LACOLLE

Boni-Soir 105, ch. Pleasant Valley Sud

Hôtel de ville de  
Saint-Bernard-de-Lacolle 116, rang Saint-Claude

LACOLLE

Rona  66, de l’Église Nord 

Proxim 60, route 202 #200

Dépanneur Boni-soir 61, route 202

Dépanneur Boni-soir 70, rue de l’Église Nord

IGA 60, route 202

Choco Choc Café 10, rue de l’Église Nord

Marché Jacques 6, rue de l’Église Sud

Hôtel de ville de Lacolle 1, rue de l’Église Sud

Restaurant l’Iceberg 51, rue de l’Église Nord

NAPIERVILLE

AP Brault Clinique Santé Privée  210, rue Saint-Nicolas 

Aréna régional  50, Rue de l’Aqueduc 

Mangeons Maison 353, rue Saint-Jacques

Métro 370, rue St-Jacques

Marché Gaston Tremblay inc 269, rue Saint-Alexandre

Dépanneur BonHistoire 155, route Saint-Elzéar

Hôtel de ville de Napierville 260, rue de l’Église

Résidence Napierville 275, rue de l’Église

Dépanneur Beau-soir 170, bou. Industriel

Tim Horton 170, boul. Industriel

Dépanneur A+ 519, rue Saint-Jacques

Proxim 515, rue Saint-Jacques

Uniprix 343, rue Saint-Jacques

Physiothérapie les jardins du Québec 501, rue St-Jacques

SAINT-JACQUES-LE-MINEUR

Marché J.P.R 173, rue Principale

Rest-Bar Oasis  820, route 219

Hôtel de ville de  
Saint-Jacques-Le-Mineur  91, rue Principale

Journal Coup d’Oeil  810-D, rang du coteau

Camping Lac Mineur  397, ch. du Ruisseau

D’autres points de dépôt s’ajouteront. Vous aimeriez devenir un point de dépôt ? Pour information 450-515-5555

SHERRINGTON

Hôtel de ville de Sherrington 300, rue Saint-Patrice

Home Hardware 304, rue Saint-Patrice

Dépanneur JOVI  211, rue Saint-Patrice

Salon Martine 13, rue Pinsonneault

SAINT-MICHEL

Dépanneur Provi-Soir 410, ch. Rhéaume

Hötel de ville de Saint-Michel  1700, rue Principale

SAINT-CHRYSOSTOME

Dépanneur Bariteau inc 512, Rang Notre-Dame

Marc Hébert  441, Rang Notre-Dame

CLARENCEVILLE

Hôtel de ville de Clarenceville 1350, ch. Middle

SAINT-VALENTIN

Hôtel de ville de  
Saint-Valentin 790, ch. de la 4e Ligne

NOYAN

Hôtel de ville de Noyan 1312, ch. de la Petite France

Rest-o-vieux-poele 1411, ch.du Bord-de-l’eau N

SAINT-RÉMI

Quincaillerie A. Pouliot  44, rue Saint-André

Dépanneur 7 jours 950, rue Notre-Dame

Dépanneur Boni-Soir 650, rue Notre-Dame

Dépanneur Voisin 787, rue Notre-Dame

Subway 667, rue Notre-Dame

IGA 810, rue Saint-Paul

Uniprix 784, rue Saint-Paul

Super C 700, rue Saint-Paul

Voyage Clair de Lune 94, rue Lachapelle Est

Tigre Géant 625, rue Notre-Dame

Dépanneur 90, rue Saint-Sauveur

Couche-Tard 49, boul. Saint-Rémi

Mon papillon bleu 737 B, rue Notre-Dame

Dépanneur Proxi 89, boul. Saint-Rémi

Hôtel de ville de  
Saint-Rémi 105, rue de la Mairie

Resto-Bar JC 211, rue St-André

Villa jeunesse d’autrefois 26, rue de l’Église

Auberge des beaux jours 290, rue St-André

Manoir Saint-Rémi 26, rue St-André

Domaine Saint-Rémi 100, rue Lemieux 

Caisse Desjardins 810, rue Notre-Dame

POINTS DE DÉPÔT DU JOURNAL
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MARC-ANDRÉ COUILLARD 
macouillard@coupdoeil.info

ARTS VISUELS. Frédérique Coallier et 
Lucie Fugère, deux artistes de la MRC des 
Jardins-de-Napierville, ont été choisies par 
le jury du concours Vocation en Art!  pour 
remporter un prix.

L’identité des lauréats a été dévoilée lors du 

vernissage de l’exposition des œuvres qui ont été 

soumises à ce concours, le 28 novembre.

Au total, cinq prix ont été remis parmi les 16 

participants, soit un pour chacune des catégories: 

15-24 ans, 25-35 ans, 36 ans et plus, Coup de cœur 

du public et mention spéciale du jury. 

LES LAURÉATES
Frédérique Coallier, une artiste de Sainte-

Clotilde, a remporté le prix dans la catégorie des 15 

à 24 ans avec un dessin intitulé Cortisol. 

La photographe Lucie Fugère, de Hemmingford, 

a mis la main sur le prix remis dans la catégorie des 

36 ans et plus, avec sa photo intitulée Froidure. 

LE CONCOURS
Ce concours, qui en était à sa 9e édi-

tion, est organisé par le Carrefour jeu-

nesse-emploi Huntingdon et son point 

de service de Saint-Rémi. Il s’adresse 

aux artistes amateurs en arts visuels 

âgés de 15 ans et plus de la MRC des 

Jardins-de-Napierville et de la MRC du 

Haut-Saint-Laurent. 

Vocation en Art! vise à outiller les 

artistes qui désirent professionnaliser 

leur art. Les participants ont aussi eu 

l’opportunité de suivre une série de 

formations en ligne qui les sensibilisent 

aux réalités du métier d’artiste tout en 

leur fournissant les outils essentiels 

pour professionnaliser leur art.

Froidure, de Lucie Fugère, une 

photographe de Hemmingford 

qui a remporté le prix du jury 

dans la catégorie des 36 ans et 

plus. Photo gracieuseté

Cortisol, un dessin de 

l’artiste Frédérique 

Coallier, de Sainte-

Clotilde, qui a gagné 

le prix dans la 

catégorie des 15 à 24 

ans. Photo gracieuseté

Deux artistes de la région 
parmi les gagnants

Concours Vocation en Art !

L’importance du réseau et de l’accompagnement 
pour les entrepreneurs
Dans un monde où l’incertitude règne et où les 

défis de santé et financiers sont omniprésents, une 

couverture d’assurance adéquate est une nécessité, 

donc en adhérant à un régime  dans le monde des 

affaires, le succès ne repose pas uniquement sur 

une idée brillante ou un produit innovant. Souvent, 

ce sont les relations et les conseils avisés qui font la 

différence. Le réseautage et l’accompagnement sont 

deux outils puissants pour les entrepreneurs désireux 

de développer leur entreprise. Mais comment ces 

pratiques  peuvent-elles concrètement aider ?

Le réseautage est essentiel pour plusieurs raisons. 

D’abord, il permet de tisser des liens avec d’autres 

entrepreneurs, investisseurs et experts du secteur. 

Ces connexions peuvent ouvrir des portes vers 

de nouvelles opportunités commerciales, des 

partenariats stratégiques ou des sources de 

financement. En participant à des événements 

professionnels, des conférences et des groupes de 

discussion, les entrepreneurs peuvent non seulement 

élargir leur cercle de contacts, mais aussi apprendre 

des expériences des autres. Ce type de relations 

peuvent être décisives dans les premières étapes 

de la croissance d’une entreprise.

L’accompagnement, quant à lui, offre un soutien 

personnalisé et des conseils stratégiques. Un 

accompagnateur, un coach ou un mentor 

expérimenté peut guider un entrepreneur à travers 

les défis complexes de la gestion d’entreprise, lui 

offrant des perspectives précieuses basées sur 

une expérience concrète. Trouver l’aide approprié 

peut se faire via des réseaux professionnels, des 

programmes de mentorat offerts par les chambres 

de commerce, ou encore des associations 

d’entrepreneurs. C’est d’ailleurs ce qu’entre autres 

 Accès  Entreprise  Québec, le  Centre d’entreprenariat 

des  Grandes  Seigneuries, la  Cellule de mentorat 

des  Roussillon des  Moissons,  Effyjie  Coaching et la 

 CCIGR proposent aux entrepreneurs de la région.

Les témoignages de chefs d’entreprise montrent 

clairement les avantages de ces pratiques. Ces 

expériences soulignent que le réseautage et 

l’accompagnement ne sont pas des luxes, mais des 

éléments cruciaux pour la réussite entrepreneuriale.

En conclusion, pour les entrepreneurs, investir du 

temps dans le développement de leur réseau et 

la recherche d’accompagnement peut s’avérer être 

l’un des meilleurs investissements pour l’avenir de 

leur entreprise. Ces pratiques offrent des avantages 

tangibles et peuvent transformer des défis en 

opportunités. En créant des liens solides et en 

bénéficiant de l’expérience de ceux qui ont déjà 

parcouru ce chemin, les entrepreneurs peuvent 

naviguer plus facilement les complexités du monde 

des affaires et atteindre de nouveaux sommets.

Pour en savoir plus, n’hésitez pas à 

contacter notre équipe à l’adresse info@

ccigr.ca. Nous vous orienterons vers 

les ressources adaptées à vos besoins. 

Vous pouvez également visiter notre 

site internet en numérisant le code  QR.

CHRONIQUE  du MONDE des AFFAIRES
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 MARC-ANDRÉ  COUILLARD 
macouillard@coupdoeil.info

ARTS. Quatre artistes de la  MRC des 
 Jardins-de-Napierville ont remporté un prix 
à l’occasion de la 31e   Expo-concours de  La 
 Prairie. Les lauréats des différentes catégo-
ries ont récemment été dévoilés. Le public 
peut admirer ces œuvres jusqu’au 19 janvier.

Dans la catégorie  Jeunesse,  Alyssa Éthier, 
alias  Plume, de  Saint-Édouard, a remporté une 
troisième place pour son œuvre intitulée  Azur.

Toujours dans la catégorie  Jeunesse, le 
deuxième prix a été remis à  Florence  Van 
 Winden, de  Napierville, pour son œuvre inti-
tulée  Club des plumes.

C’est  Zoé  Côté, de  Saint-Bernard- de-Lacolle, 
qui a raflé le premier prix dans la catégorie 
 Jeunesse, pour son œuvre  Le rusé.

CATÉGORIE ADULTE
Un autre artiste de la région s’est démarqué 

à l’ Expo-concours de  La  Prairie. Il s’agit de 
 Zachary  Côté, de  Saint-Bernard- de-Lacolle, 
qui a gagné le prix  Choix du maire, dans la 
catégorie  Adulte, pour son œuvre intitulée 
 Notes en couleurs.

CONCOURS
Près de 150 œuvres ont été soumises à ce 

concours qui regroupe des artistes en arts 
visuels âgés de 5 à 17 ans dans la catégorie 
 Jeunesse, ainsi que des artistes de 18 ans et 
plus, professionnels et non professionnels, 
dans la catégorie  Adulte. Au total 20 prix ont 
été remis dans les différentes catégories.

EXPOSITION
Les œuvres des lauréats de l’ Expo-

concours sont exposées jusqu’au 19  janvier 
au  Centre multifonctionnel  Guy-Dupré, situé 
au 500, rue  Saint-Laurent, à  La  Prairie.

L’exposition est accessible selon les heures 
d’ouverture du  Centre. L’entrée est gratuite.

L’artiste Zachary Côté, de Saint-Bernard-de-Lacolle, en compagnie du maire de La 
Prairie, Frédéric Galantai. Photo: Photo tirée de Facebook - Mélanie Olmstead Photographe

L’artisite Zoé Côté, de Saint-Bernard-de-Lacolle, entourée Marie-Josée Bellemare, 
administratrice du conseil d’administration de la Caisse Desjardins de La Prairie et de 
Patrick Dion, conseiller municipal du district du Christ-Roi à La Prairie.  Photo tirée de Facebook - 

Mélanie Olmstead Photographe

L’artiste Alyssa Éthier, de Saint-Édouard, et Karine Laroche, conseillère municipale 
district du Vieux La Prairie. Photo tirée de Facebook - Mélanie Olmstead Photographe

L’artiste Florence Van Widen, de Napierville, et Karine Laroche, conseillère municipale 
district du Vieux La Prairie. Photo tirée de Facebook - Mélanie Olmstead Photographe

Quatre artistes de la région se démarquent
31e Expo-concours de La Prairie

Bianca De Lamirande 514 515-5444
bdelamirande@coupdoeil.infoCONTACTEZ

Un petit geste simple, efficace 
       et apprécié de votre clientèle !

COMMERÇANTS 

   et GENS D’AFFAIRES 
                            faites vos voeux des fêtes dans   
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 ■ CLARENCEVILLE ET NOYAN

Souper de Noël 
du Club Fadoq
Le Club Fadoq organise un souper de Noël 
suivi d’une soirée dansante, le 14 décembre, 
à 17 h 30, au centre communautaire situé au 
1-A, rue Tourangeau, à Clarenceville. Coût: 
40 $. Le repas sera servi aux tables. Apportez 
vos consommations. Les billets sont en vente 
le mardi, de 13 h à 16 h, au centre commu-
nautaire ou au 450 294-2307. La date limite 
pour l’achat des billets est le 10 décembre. 
Bienvenue à tous.

Crèche vivante
Habillez-vous chaudement et venez vivre une 
expérience unique le 22 décembre, à 11 h. Une 
pièce de théâtre et des chants de Noël seront 
présentés dans la grange située au 1969, che-
min Middle, à Clarenceville. Cet événement, 
qui est organisé par l’église Alliance de Noyan 
est gratuit et ouvert à tous. Info.: 514 602-2738.

 ■ LACOLLE 

Dîner communautaire des Fêtes
Le Centre d’action bénévole de la Frontière 
organise un dîner communautaire pour 

souligner la période des Fêtes le 17 décembre, 
à 11 h, au Centre Léodore-Ryan, situé au 10, 
rue Sainte-Marie. Coût: 15  $. Réservation: 
450 246-2016.

Chasse à l’as de la Légion
Le gros lot est de 20 246 $. Les enveloppes 
suivantes n’existent plus: 2, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 
11, 12, 13, 14, 15, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 
25, 26, 27, 28, 29, 33, 34, 36, 37, 38, 39, 40, 47, 
48, 49, 50 et 51. Les billets sont en vente à la 
Légion le vendredi, de 15 h à 18 h 45. Le tirage 
se déroule à 19 h et sera présenté en vidéo 

sur la page Facebook de la Légion (filiale-11.
org). Il est aussi possible d’acheter des billets 
(2 $ chacun) par virement Interac (jusqu’à 10 h 
le matin du tirage) à l’adresse: acelegion11@
gmail.com. Avant de faire un virement, il 
faut faire parvenir un courriel à cette même 
adresse en indiquant votre nom, numéro de 
téléphone et le nombre de billets désirés. On 
vous contactera pour vous confirmer la récep-
tion de votre message et pour vous demander 
le numéro de l’enveloppe que vous voulez afin 
de trouver l’as de pique. Info.: 450 210-2526 ou 
450 246-4663.

Équipements de 

Traitement d’Eau 

(450) 454-3282 

 

Laboratoires d’Analyses 

Accrédités ISO 17025 

(514)-374-0454 

 

Systèmes de pompages 

(450) 454-2082 

 

2255 Principale, Saint-Michel, Qc. 

 

 

Nous solutions tous les besoins 
d’analyse d’eau, de système de pompage, 

et d’équipement de traitement d’eau. 
Depuis 33 ans.  

Plus de clients que tous nos compétiteurs réunis 
Satisfaction et résultats garantie 

Merci d’encourager l’économie locale 

Équipements de 

traitement d �eau 

(450) 454-3282

Laboratoire d�analyses 

accrédité ISO/CEI 17 025

(514) 374-0454 

Systèmes de pompage

(450) 454-2082

Nous solutionnons tous les besoins  

d’analyse d’eau, de systèmes de pompage  

et d’équipements de traitement d’eau, et ce  

depuis 33 ans. 

Plus de clients que tous nos compétiteurs réunis 

Satisfaction et résultats garantis 

Merci d’encourager l’économie locale.

Le plus grand centre d'analyses,  Le plus grand centre d'analyses,  

de pompes et de traitement d'eau  de pompes et de traitement d'eau  

au Canadaau Canada

Guide Guide des gens des gens d’d’affaaffairesires  
Commerçants et gens d’affaires SOYEZ VU…

C O M M I S  D ' E N T R E P Ô T

NOUS RECRUTONS !
Placement de pièces dans l'entrepôt
Remplir et vider les camions pour les livraisons
Réparation et assemblage de systèmes de pompage et
d'équipements de traitement de l'eau
Toutes autres tâches connexes

Tâches : 

 

E N V O Y E Z  V O T R E  C V  :
C E D R I C T @ A Q U A W A T E R E A U . C O M

( 5 1 4 - 2 7 2 - 2 7 8 2 )

A U T R E S  O P T I O N S  P O S S I B L E S S

A U C U N E
E X P É R I E N C E  

R E Q U I S E

B O N N E  F O R M E  P H Y S I Q U E
P O N C T U E L ( L E )

D É B R O U I L L A R D ( E )

8 H - 1 7 H  -  L U N D I  A U  V E N D R E D I
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4 POUR RESTER À L’AFFÛT DE  

L’ACTUALITÉ EN TOUT TEMPS

SUIVEZ-NOUS

105 – Propriété à vendre

MAISON À VENDRE  
550 000$ 

851, Samuel de 
Champlain 

5 chambres à coucher 
2 salles de bains 
Salle à manger et 

salon, très grand ainsi 
qu’un garage 
450 347-9197

 

165 - Terres à vendre

NAPIERVILLE terre noire 
175 arpents, 40 arpents 
cultivables et 135 boisés, 
inclus maison et remise, 
514-984-2728

 

424 - Astrologie

Découvrez les talents excep-
tionnels de la voyante Ana. 
Lectures précises, conseils 
éclairants, guidance spi-
rituelle et révélations sur-
prenantes. 3 décennies 
d’expérience. Consultations 
privées, réponses précises 
et datées au 450-309-0125

685 – Chauffeurs, transport  

RECHERCHE 
CHAUFFEUR  
DE CAMION 

pour transport de 
grains par dompeur.

Canada 
USA/Vermont 

Lundi au vendredi 
Classe 1 obligatoire 

Disponible 
dès maintenant 

Salaire à discuter 
450.779.8507

Pour vos classées

un seul numéro

1 866 637-5236

Visitez notre site Web au  
www.coupdoeil.info/mots-croises

MOTS-CROISÉSMOTS-CROISÉS
EN LIGNEEN LIGNE

UNE NOUVELLE GRILLE À CHAQUE JOUR !

Voyez vos nouvelles Voyez vos nouvelles 
locales  en temps réel… locales  en temps réel…   
où que vous soyez!où que vous soyez!

www.coupdoeil.info

RÉFÉRENCE IMMOBILIÈRE

 Saint-Bernard- de-Lacolle !  Espace de stationnent/
entreposage extérieur à proximité de la frontière  Canada-USA. 
Espace disponible selon les besoins du locataire (500pc à 
50 000pc). Emplacement de choix ; station d’essence et diesel, 
restaurant, dépanneur et bureaux de courtage douanier sur place 
(poss. d’entreposage intérieur/garage à discuter $).  Informez-vous 
des multiples possibilités qu’offre cet emplacement.
MLS 13480017  PRIX DEMANDÉ : 1,50 $/PC/ANNÉE +  TPS/TVQ X 12 MOIS

Farnham !  Triplex (3x 4 ½) situé sur un terrain de 32 386 pc très bien aménagé avec partie 
boisé. Immense garage (présentement utilisé par le propriétaire - sera libre à l’acheteur) 
avec rangement latéral pour les locataires. Construction de qualité 2011. Grand balcon 
pour chacun des logements. Près de plusieurs services. Farnham est une ville en pleine 
expansion, une opportunité vous attend. Potentiel d’optimisation incroyable. Revenus actuels 
de 31 860 $/année (+400 $/mois potentiel pour garage). Idéal pour propriétaire occupant 
ou comme investisseur !  Un logement (#20) sera vacant à partir du 15 décembre 2024.
MLS 17414906  Prix demandé : 675 000 $

 Saint-Bernard- de-Lacolle !  Bâtiment commercial offert en 
location. Garage/entrepôt de +/- 4 000pc avec petit bureau, 2 portes 
de garage de 14 pieds de hauteur. Localisé à proximité de la frontière 
 Canada-USA. Emplacement de choix, sur place ; dépanneur, station 
d’essence et diesel. Possibilité de louer en totalité ou en partie selon la 
disponibilité. De l’espace supplémentaire extérieur est aussi disponible 
en location de même que de l’espace de bureau (2ème bâtiment).
MLS 21540920  PRIX DEMANDÉ : 3 500 $/MOIS +  TPS/TVQ

 Saint-Jacques- le-Mineur ! 13 925  PI2 - 3  CHAMBRES -  AQUEDUC + ÉGOUT - 
 GARAGE  DOUBLE 2 ÉTAGES 18X33 *  Spacieuse propriété située au cœur du village de 
 St-Jacques- le-Mineur vous offrant 3 chambres à coucher ainsi qu’un  s-sol de rangement/
atelier. Plusieurs rénovations/améliorations récentes : peinture, luminaires, planchers, 
asphaltage, garage 2 étages (avec électricité). Grand terrain vous offrant une belle cour 
arrière privée, à proximité des services du village : centre des loisirs, parc,  CPE et+. Le 
tout avec accès facile et rapide à l’autoroute 15 (+/- 25 minutes du  Pont  Champlain)
MLS 16606129 PRIX DEMANDÉ : 435 000 $

 Saint-Jean- sur-Richelieu !  Quadruplex avec un logement sur 2 étages qui sera 
libre à l’acheteur lors de la vente (512 - 1 ch. à coucher). Logement 512A (avant 
gauche - 2 ch. à coucher) est loué à 780 $/mois. Logement 512B ( s-sol avant - 2 ch. 
à coucher) est loué à 805 $ par mois. Logement 512C ( s-sol arrière - 1 ch. à coucher) 
est loué à 680 $ par mois. Logements tous loués chauffé et éclairé. Espace de 
stationnement pour le propriétaire (car port). À noter : présentement utilisé en  4-plex 
mais le zonage autorise jusqu’à  3-plex. Endroit idéal pour se loger à peu de frais !
MLS 14783640 PRIX DEMANDÉ : 389 000 $

 Saint-Jacques- le-Mineur ! *  EMPLACEMENT *  GARAGE  DOUBLE *  PISCINE * 38 136  PI2 
*  Construction solide avec garage double attaché vous offrant présentement 4 ch à coucher,2 s. 
de bains complètes s. de lavage ind. ainsi qu’un  s-sol 100 % aménagé avec atelier. Cuisine, s. 
à manger et salon à aires ouvertes, ch. principale avec foyer au gaz + balcon, thermopompe, 
système d’alarme, beaucoup de rangement... Le tout vous offrant un immense stationnement 
pavé uni idéal pour vos besoins. Terrain de 38 136 pc vous offrant : remise, piscine, patio, deck, 
gazébo, galerie.... * A/N :  POSSIBILITÉ  DE  SUBDIVISION D’UN  TERRAIN *
MLS 15873816 Prix demandé : 800 000 $

TRIPLEX

COMMERCIALETERRAIN

GARAGE DOUBLE

QUADRUPLEX

GARAGE DOUBLE
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Septembre 2024 taux directeur en baisse 3,75%3,75%

Ce certificat donne droit au porteur à une opinion
de valeur marchande de sa propriété sans frais.

Vous voulez vraiment vendre?
Cette offre est valable immédiatement.

RICHARD GIROUX 44 ANS D’EXPÉRIENCE

C’est 

LE BON 

TEMPS 

de 

VENDRE! Merci de vo�e c�fiance!
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 ■ NAPIERVILLE ET 
 SAINT-CYPRIEN

Souper de  Noël du  Club  Fadoq
Le  Club  Fadoq organise un souper de  Noël 
le 15  décembre. La soirée sera animée par 
 Carl  Gauthier. Billets : 450  245-7956 ou 
450 245-7868. Bienvenue à tous.

 ■  SAINT-BERNARD- DE-LACOLLE

Bingo des  Chevaliers de  Colomb
Les  Chevaliers de  Colomb du  Conseil 7358  De 
 Beaujeu organisent un bingo avec prix de 
présence le 13 décembre, à 19 h, au 113, rang 
 Saint-Claude. Des  hot-dogs, des croustilles, du 
chocolat et des breuvages seront en vente au 
 casse-croûte. Bienvenue à tous.

Horaire des  Fêtes du 
comptoir familial  Le  Butin
Le comptoir familial  Le  Butin sera fermé pour 
la période des  Fêtes, soit du 16  décembre 
2024  au 9  janvier 2025  inclusivement. 
Réouverture à partir du 10 janvier, à 13 h. Le 
 Butin est situé au 103, rang  Saint-Claude.

 ■  SAINT-MICHEL

Souper de  Noël du  Club  Fadoq
Le  Club  Fadoq tiendra son souper de  Noël le 

19 décembre, à 18 h, au centre communau-
taire. Coût : 25 $. Bienvenue aux membres en 
règle. Réservation : 450 454-3186.

 ■  SAINT-ÉDOUARD

Danse en ligne sociale 
avec du  Club  Fadoq
Le  Club  Fadoq organise des soirées de danse 
en ligne sociale avec le professeur  Yves 
 Bouchard, les vendredis, de 19 h à 20 h 30, 
au centre communautaire ( 405-C, montée 
 Lussier). Coût : 10 $ par cours (payé sur place 
en argent comptant). Bienvenue à tous (carte 
de membre non obligatoire). Prochain cours 
le 20 décembre. Info. : 450 454-1100.

 ■  SAINT-PAUL-DE- 
L’ ÎLE-AUX-NOIX

Réveillon du 31 décembre 
du  Club  Fadoq
Des bénévoles de  Saint-Paul- de-l’ Île-aux-Noix 
en partenariat avec le  Club  Fadoq et la 
 Municipalité vous invitent à leur réveillon du 
 Nouvel  An qui aura lieu au  Centre  Paulinoix. 
Coût : 50 $, incluant le repas et une soirée 
dansante animée par le  DJ  Martin  Roy. Les 
billets seront en vente sous peu auprès des 
organisateurs. Info. : 514  916-4556 ou par 

courriel à l’adresse : clubfadoqileauxnoix@
hotmail.com.

 ■  SAINT-RÉMI

Guignolée le 14 décembre
Le  Club  Optimiste, le  Club  Opti-Jeunes et le 
 Comité d’entraide de  Saint-Rémi passeront de 
porte en porte dans les rues et sur les rangs le 
14 décembre, de 10 h à 13 h, pour la guigno-
lée. Les bénévoles amasseront des denrées 
non périssables, les jouets en bon état et les 
dons en argent (pas de vêtements). Si vous 
êtes absent, vous pouvez laisser vos dons 
au point de chute situé au  Petro-Canada ou 
téléphoner au 514 978-6384. Des bénévoles 
sont aussi recherchés pour faire la collecte des 
dons.

Yoga sur chaise du  Cercle de fermières
Le  Cercle de fermière offrira une session de 
15 semaines de yoga sur chaise les mercredis, 
de 11 h 15 à 12 h 15, à compter du 15 janvier, 
au centre communautaire de  Saint-Rémi. 
Réservation : 514 236-4174.

Anniversaires au  Cercle de fermières
Le  Cercle de fermières  Saint-Rémi vous invite 
à célébrer le 100e anniversaire de deux de ses 
membres,  Paula  Perras et  Juliette O’Brien, 
ainsi que le 85e anniversaire de notre  Cercle. 
Souper dansant avec  Carl  Gauthier le 8 février, 
à 17  h. Coût : 45 $ par personne. Apportez 
votre vin et vos breuvages. Réservation et 

paiement avant le 19  décembre auprès de 
 Louise  Trudeau-Lefrançois : 514  863-6172. 
Ouvert à tous.

 ■  SAINT-VALENTIN

Concert de  Noël
Le chœur d’hommes  MGV  Harmonie sous la 
direction de  Ronald  Desbiens, et le chœur 
de femmes  Vivace sous la direction de 
 Pascale  Verstrepen, présenteront un concert 
de  Noël le 15 décembre, à 14 h, à l’église de 
 Saint-Valentin située au 3, rang  Saint-Georges. 
Coût : 20 $ pour les 12  ans et plus. Info. : 
450 246-3797 ou 450 246-2616.

 ■  JARDINS-DE-NAPIERVILLE

Conférence de  Lait  Source
Le groupe de soutien en allaitement maternel 
 Lait  Source présente une conférence gratuite 
« L’hygiène, la santé buccodentaire de la nais-
sance à 3 ans », qui sera animée par l’hygié-
niste dentaire  Claudia  Bérubé le 19 décembre, 
de 9 h 30 à 12 h, au  CLSC de  Napierville. Cette 
conférence est gratuite. Info. : www.laitsource.
ca.

 Journée-répit pour les 
proches aidants d’aînés
Le  Service d’action bénévole  Au cœur du jardin 
offre gratuitement une  journée-répit destinée 
aux proches aidants d’aînés le 16 décembre, 
de 9 h à 15  h, au 1030, rue  Notre-Dame, à 
 Saint-Rémi. Les participants auront l’oppor-
tunité de rencontrer d’autres proches aidants 
pour se ressourcer. Au programme de cette 
journée : conférence «  La retraite, la belle 
affaire pour les aidants naturels », dîner offert 
gratuitement sur place, conférence «  La com-
munication adaptée aux personnes à domicile 
– le désamorçage de l’escalade ». Inscription 
obligatoire : 450 454-6567, poste 2.

OFFRES D’EMPLOI

ABONNEZ-VOUS

à nos infolettres

www.coupdoeil.info

AVIS PUBLIC

RECHERCHE
CHAUFFEUR LOCAL 

CONTENEUR MARITIME ET FERROVIAIRE

Temps plein et partiel

Salaire concurrentiel

Horaire flexible
Camion attitré

Assurance collective après 3 mois

Régime de retraite après 1 an

 Joignez-vous à notre belle équipe !
Envoyer votre C.V au rh@transportegl.com 

 Tél. 450 245‑0077 poste 230

ON EMBAUCHE
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RECHERCHE 

CHAUFFEUR LONGUE DISTANCE  
OUEST CANADIEN et/ou OUEST AMÉRICAIN

Temps plein et partiel

Salaire concurrentiel

Horaire flexible
Camion attitré

Assurance collective après 6 mois

Régime de retraite après 1 an

 Joignez-vous à notre belle équipe !
Envoyer votre C.V au rh@transportegl.com   |    Tél. 450 245‑0077 poste 230

ON EMBAUCHE
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AVIS  DE  CLÔTURE D’INVENTAIRE
Prenez avis que madame CLAIRE TURCOTTE, 
en son vivant domiciliée au 524 rang Saint-Paul, 
Lot B-48 à Saint-Rémi, province de Québec, J0L 
2L0, est décédée à Châteauguay le 20 janvier 
2024.  Un inventaire de ses biens a été dressé 
conformément à la loi et peut être consulté par 
les intéressés à l’Étude de Me Annie Morrisseau, 
notaire, au 150, chemin St-Louis à Beauharnois, 
province de Québec, J6N 2H9.
Donné ce 28 novembre 2024 à Beauharnois
Linda Fuoco, liquidateur

Prenez avis que la personne morale sans but lucratif du Centre local des Jardins-
de-Napierville (CLD), ayant son siège au 361, rue St-Jacques, Napierville, 
Québec, J0J 1L0, a déclaré son intention de se dissoudre. Est produite à cet effet 
la présente déclaration requise par les dispositions de la Loi sur la publicité légale 
des entreprises (RLRQ, c.P-44.1)

Date de décision : 27 juin 2024 lors de la réunion ordinaire du conseil 
d’administration.

Date mise en effet : 31 décembre 2024 Raison : Fusion avec la Municipalité 
régionale de comté (MRC) des Jardins-de-Napierville.

Annonce de dissolution du CLD
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*Exclusivement Marques & Designers 

 

Nouvelles collections 

Automne / Hiver. 

Toutes dernières  

tendances modes.  

Outlets Officiel  

de plusieurs marques 

& designers mode.  

 

 927 Boul. Saint-Jean-Baptiste, Mercier, Qc. 

5 minutes de l’autoroute         Sortie 38 direction Mercier 
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Nouvelles collections

Toutes dernières

tendances modes.


