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Le Croquembroche
LF RESTAURANT DU 

HIUON QUEBEC 
roservations 647-2411

Jean Faucher et Guy Dombrowski

Deux véritables passionnés du vin
+ nQuand on boit une bonne bou­
teille de vin, c'est plus que le plai­
sir de déguster, on se rappelle un 
voyage, un ami ou une rencontre.» 
Jean Faucher et Guy Dombrowski 
sont deux passionnes du vin, ils 
sont intarissables sur le sujet et ils 
vivent leur passion quotidienne­
ment Ils manquent rarement une 
occasion de goûter à ce précieux 
nectar. Ils font partie d'un nombre 
sans cesse grandissant de Québé­
cois qui s'intéressent à ce produit 
de plus en plus disponible et mal* 
heureusement de plus en plus 
dispendieux.

Jean Faucher et Guy Dom­
browski sont devenus des amis grâ­
ce au vin. Ils ont découvert ce liqui­
de grâce à l'Amicale des 
Sommeliers. Cette confrérie bacchi­
que existe depuis une quinzaine 
d'annees à Quebec et elle organise 
des repas gastronomiques et des 
cours sur la connaissance du vin.

«Nous sommes passés par le 
même canal, explique M. Faucher, 
même si j'ai commencé mon appren­
tissage avant Guy. Je connaissais le 
vin et je m'y intéressais un peu. 
Nous en prenions durant le repas 
du dimanche mais ce n'était pas une 
passion comme aujourd'hui, c'est 
un goût qui s'est développé graduel­
lement à travers les années et qui a 
vraiment commencé grâce à un 
voyage sur les vins que j'ai effectué 
en 1974 en Italie, en Suisse et en 
Allemagne.»
Une passion

Ce goût pour le vin s’est vite 
transformé en passion. C'est le loi­
sir numéro un des deux amis qui 
ratent rarement une occasion de 
l'associer à leurs activités. Que ce 
soit lors d'une partie de pèche, une 
journée de ski ou une rencontre 
d’affaires, le vin est toujours au 
rendez-vous. Il est vrai que leur 
cave ferait l'envie de bien des ama­
teurs, car M. Faucher possède envi-

MM. Guy Dombrowski et Jean Faucher n'ont pas fin d'étancher leur soif.
ron 1,000 bouteilles alors que M. 
Dowbrowski se contente de 700 à 
800 bouteilles.

«Nous possédons une réserve as­
sez impressionnante, avouent les 
deux maniaques, mais il ne faudrait 
pas nous prendre pour des million­
naires. Nous avons amassé ces bou- 
teillles sur une très longue période 
et c'est à la portée de la majorité 
des bourses. Tout le monde peut 
posséder sa réserve, plus ou moins 
imposante, selon ses moyens.»

Gala Restauration 1987
Alain Labrecque a organisé cette manifestation dans le but 
stimuler le monde de la restaurationk

A lire en page 3
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Table d'hôte
22 av du Q'iai. Ste-Pctronille. Ile d'Orléans

828-2248

La cave à vm de M. Faucher ré­
vèle une autre particularité inté­
ressante: elle est informatisée. 
Toutes les bouteilles sont inscrites 
dans un programme, ce qui permet 
à M. Faucher de visualiser sa ré­
serve sur un écran cathodique, de 
savoir aussi quand telle bouteille 
est prête à boire et de compiler ses 
nouveaux achats. Son copain veut 
procéder de la même manière car 
c’est impossible de garder en mé­
moire toute la réserve. Les risques 
sont grands d’oublier une bonne 
bouteille ou de retarder une dégus­
tation qui aurait procuré une plus 
grande sensation si la vin avait été 
bu à temps.

Les deux amis avouent dépen­
ser au moins $2,000 à $3,000 annuel­
lement pour maintenir leur cave à 
flot mais leur passion leur coûte 
plus cher car ils participent à plu­

sieurs dégustations et ils tont 
partie de nombreuses confréries 
bacchiques. U faut aussi ajouter 
quelques voyages annuels en Euro­
pe pour améliorer leurs connaissan­
ces, faire la découverte de nouveaux 
produits et rencontrer des eleveurs 
et des négociants.

«C’est facile de s'introduire 
dans le milieu du vin et c’est pas­
sionnant, souligne M. Dombrowski. 
Nous avons beaucoup de contacts et 
d’amis. Nous aimons le vin pour lui- 
même mais surtout pour l’environ­
nement. Par ce liquide, nous avons 
beaucoup appris sur la culture et 
sur l’histoire, nous nous sommes 
aussi fait de nombreux amis car le 
vin favorise les rencontres et c’est 
bien rare que quelqu'un se chicane 
autour d’une bonne bouteille.»

L* SoM. Jaan VaHwu»

La connaissance du vin se marie 
bien avec celle de la bonne chère. 
Les deux compères ont donc décidé 
de suivre des cours de cuisine de 
Jean Soulard, le repute chef exécu­
tif du Hilton. Ils voulaient en savoir 
davantage sur les bases de la cuisi­
ne, ils ont appris à faire la popote et

preparer des plats plus raffines 
pour mettre encore plus en valeur 
les bonnes bouteilles de leur 
reserve.

A la caisse

Certaines personnes passent de 
longues périodes devant leur télévi­
seur, MM. Faucher et Dombrowski 
préfèrent occuper leur temps libre 
à lire sur le vin, à planifier leurs 
achats et à déguster leur précieux 
nectar. Car nos deux copains achè 
tent le vin à la caisse et ils doivent 
connaitre les nouveaux arrivages 
pour faire un choix judicieux.

«Nous recherchons des pro­
duits qui possèdent un excellent 
rapport qualité-prix, soulignent les 
deux amis. Nous n'achetons pas des 
bouteilles de collection ou des vins 
qui sont hors de prix. Nous es 
sayons de découvrir des vins de 
qualité mais dont les coûts sont rai­
sonnables. Il est rare que nous 
achetions un produit sans le degus 
ter à moins que ce ne soit un vin 
très connu et dont la réputation 
n'est plus à faire. La SAQ exagère et 
certains produits sont hors de prix 
par rapport à leur valeur reelle.»

Les deux amis ne sont pas des 
puristes même s'ils possèdent des 
connaissances poussées sur le vin. 
Ils participent parfois à des dégus­
tations aveugles ou des manifesta­
tions de prestige, mais ils préfèrent 
se reunir avec des amis, ouvrir de 
bonnes bouteilles, parler bien sûr 
du vin mais aussi d'autres sujets.

Deux à trois heures en compa­
gnie de MM. Faucher et Dombrows­
ki, c’est très vite passé, surtout 
quand on a la chance de savourer 
quelques bonnes bouteilles dans la 
salle de dégustation de M Faucher, 
un véritable sanctuaire consacré au 
vin. Et pourquoi pas terminer sur 
une note humoristique de nos deux 
confrères: «Notre objectif, c’est de 
ne pas laisser de bouteilles derrière 
nous.» Nos deux amis ne sont pas 
près de mourir s’ils veulent epuiser 
leur réserve. Longue vie et bonne 
soifl*

Les vins d’Alsace
Une délégation de représentants des grandes maisons 
productrices de vin d'Alsace est venue à Québec ces jours- 
ci. Notre chroniqueur Jean-Gilles Jutras vous en parle, en 
page 5.

tous les soirs
Les asperges vertes a la vinaigrette 

de vinaigre de framboises 
ou

Le mille-feuilles de brochet aux 
pommes fruit

Potage du jour

L escalope de flétan aux 
moules et tomates fraîches

Le filet de dore et son duo de 
poivre

Le medatOon de porcelet a 
l emtnee de poire bourguignonne

la fricassee de langoustines 
a la fondue de feuilles vertes

Dessert

Cafe ou the

ÆSlMJRANraP,z^

psiaisi
PONTE VECCHIO*

Spécialités: pâtes, veau, pizzas 
cuites sur teu de bois et fruits de rrmr

Menu de Pâques
Mousse de ieve de voiaiiie 
ou Petite salade mimosa 

Potage parisien ou consommé au porto
Moules monnara 
Quenelles de volaille à la 
creme
Quenelles de saumon au 
poivre rose
Suprême de poulet sauce 
parisienne
t scaiopes parmigiana 

Gigot d'agneau pascal au jus 
Tournedos Possin 
Pommes de terre rissolées et egimes gratines 

Dessert • The. café

13.25$
13.25$
13.75$
14.95$
15.50$
15.75$
17.95$

225, rue St-Jacques
Coin Dalhousle • Vieux-Port 

Stationnement à l'arriére
Réservations: 692-2286

*

»l

RESTAURANT \

Shanghaï
Matignon

SPÉCIALITÉS:
S?ECHUANNAISES
PEKINOISES
SHANGHAÏENNES

69, rue d'Auteuil 
Rés.: 694-0001

SOUP^VO-' 

jean

ûe\ot\00;

—
829-

Tous tes mwcradlssom venei dégustas

LA VRAIE BOUILLABAISSE

BRUNCH BUFFET 
PASCAL DE PÂQUES

m
656-6962

A noire salle a 
manger
de llh a 15h
14”

en soiree 
des 17h
TOSS
■ nrlull

Demi-prix enfants de moins de lO ans

, A L'AUBERGE 
RAMADA

1200. rue Lavigerie. Sainte Foy. Que

LE BAVARD ROY
2500, chemin Ste-Foy

| * OUVERT LE DIMANCHE
LA PÂQUES AU BAVARD ROY

' DIMANCHE 19 AVRIL 1987
\ ] Toujours 5 choix de table d’hôte
.7^ •) r REPAS SPÉCIAL “PÂQUES”

CA j Crevettes de Matane ou Fondue parmesan 
» iTrTvr-i Potage cultivateur (légumes)

Jambon braisé à lorange
1 **\ O' s. Gâteau Moka ou salade de fruits frais

k&PN 7 Pâques 095$
Thé. caté. lait

OUVERTURE DÈS 9H, REPAS SERVI TOUTE LA JOURNÉE 
________(Déjeuner de 9h à 14h)

RESTAURANT-BAR LE PARALLELE
intort 

nourriture
nmoine

POUR PAQUES
TABLE D’HOTE

Assiette de crudites

Salade Cesar 
Fondue parmesan 
Feuillete de la mer

9.'», boul. du lac, Lac-Beauport
(centre commercial Galeries du l ac) 

RÉSERVATIONS: 84‘M2f>2
Potage garbure

Steak au poivre 
Cuisses de grenouilles 

Escalope de veau 
milanaise ou à la crème 

Steak au poivre 
et cuisses 

de grenouilles

Gateau
moka

The ou cafe 
GÂTEAU ANNIV IRE GRATUIT

LE JOUR
FORFAIT FAMILIAL

Repas complet le midi, de !2h à 15h

Pa

1210, Place Georges V
529-5533

• maman et 1 enfant 
ans et moins)

Paoa • maman et 2 enfants
ans et moins)

Chaque adulte additionnel

Chaque enfant
additionnel *7 95
(12 ans et moins) / LE SOIR:

Adulte 1725

Enfant
( 12 ans et moins) 102'*

Réservations oossibles aonsposs
17h et 20h30

2846, chemin Gomin 
Sainte-Foy 651-6905évidemment

* *

2646. chamtn Qorrtn, Saint», roy 851-6905
Reservations 651-2440 Série de hockey sur 2 écrans géants (Satellite)
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D’UNE TABLE A L'AUTRE
Le Roussillon

*11 est vrai que l'hotel Le 
Roussillon a pignon depuis peu a 
Québec. Si l'on peut pardonner 
certaines «erreurs de parcours», 
U est par contre difficile d'excu­
ser l'incurie que l'on releve dans 
le «restaurant détente» amenage 
au rez-de-chaussee

par Claude GOYETTE 
et Jacques DAULAIRE

Nous en voulons encore pour 
preuve l'aventure vecue par un 
groupe de journalistes du SOLEIL 
jeudi midi. U a fallu mettre près 
de deux bonnes heures pour pren­
dre un simple repas que l'on a en­
core peine a digerer tant les mets 
et le service étaient mauvais, 
pour ne pas dire plus. Si Le Rous­
sillon tente de prendre sa place 
dans le domaine de l'hôtellerie à 
Québec, U a definitivement beau­
coup à faire pour se faire un nid 
dans le milieu de la restauration 
-.précisément dans une ville où 
ce ne sont pas les bons établisse­
ments qui manquent S'il est vrai, 
comme le veut un dicton populai­
re, que la première idée est tou­
jours la meilleure, on pourrait 
ajouter que la première impres­
sion l'est souvent tout autant!*

Le Concorde
Les dirigeants du Loews Le Con­

corde devront se trouver un nou

M. Werner Sapp quitte Québec à regret.

veau directeur de la restauration 
puisque Wemer Sapp quitte ses 
fonctions cette semaine pour aller 
travailler au Park Plaza Hotel de 
Toronto. M. Sapp était à l'emploi 
du Concorde depuis le 5 octobre 
1981, ou il avait commencé comme 
directeur des banquets pour pren­
dre rapidement charge du secteur

de la restauration.
M. Sapp quitte Québec a regret 

car il avait passé plus d'une dou­
zaine d'années dans la région. 
Comme il le soulignait au cours 
d'une brève entrevue, il fait en 
quelque sorte un choix de carrière. 
Toronto offre plus de possibilités 
et il aura la chance de devenir di­

recteur adjoint dans un avenir très 
rapproche*

Le Portugais
Le restaurant Le Portugais de 

Quebec a déjà quatre ans et son 
proprio, M. Gennano Rocha, ne 
veut pas laisser passer l'événe­
ment sans le souligner. Ü offre a 
sa clientele une promotion spé­
ciale, du 21 au 30 avril, soit le riz 
aux moules a volonté tout en pré­
sentant son «vinho verde» au 
verre. M. Rocha célébrera de fa­
çon particulière la journée de la 
révolution des oeillets au Portu- 
gaL le 25 avril.*

Hilton
Bonne chere et belle musique 

sont au menu du Hilton Internatio­
nal Québec à l'occasion de la fête 
de Pâques: un brunch a l'Eden avec 
de la musique d'ambiance, alors 
que Le Croquembroche présentera 
lui aussi un brunch mais il sera 
plus copieux et plus dispendieux, 
tout en se déroulant avec la 
complicité d'un quatuor à cordes.*

Autre
ouverture

Le Vieux Moulin des Gron- 
dines, situé à Grondines, dans la 
circonscription de Portneuf, est 
ouvert depuis la semaine der­
nière. Mme Lucie Giroux continue

à mettre de l'avant sa formule 
d'authentique nourriture québé­
coise et son établissement est ou­
vert, tous les jours, à partir de 11 
heures.*

L’Amicale des 
Sommeliers

L'Amicale des Sommeliers tient 
son brunch annuel, le 26 avril, a 11 
heures, au Manoir Montmorency 
Il s'agira d'un repas accompagne 
de vins appropriés qui comprendra 
des canapés, un consommé cèles- 
tine, un feuilleté de moules, la 
caille aux deux raisins avec des lé­
gumes. l'assiette de fromage et des 
fruits. Le coût est de S35 par per­
sonne pour les membres et les in­
vités. Pour de plus amples infor­
mations ou pour réservations, on 
peut téléphoner au 681-7231.*

Congrès des 
restaurateurs

L'Association des restaura­
teurs du Québec tiendra son 
congrès annuel, à Québec, les 26, 
27 et 28 avriL Cet événement se 
déroulera au Château Frontenac 
et plusieurs sujets intéressants 
retiendront l'attention des parti­
cipants. Soulignons entre autres 
une discussion entre les restaura­
teurs et les délégués de la SAQ sur 
l'état des services offerts, un dé­

bat sur le rôle des restaurateurs 
dans la formation professionnel­
le, un déjeuner-causerie avec le 
ministre du Tourisme, M. Yvon Pi- 
cotte, et plusieurs autres 
ateliers.*

Accueil-Québec
Le ministère du Tourisme offre 

un programme pour améliorer l'ac­
cueil touristique dans la région de 
Quebec et permettre aux interve­
nants de devenir des bons «ac­
cueillants». Le projet Accueil-Que- 
bec s'adresse a tous ceux et celles 
que le tounsme interesse et les 
sessions sont gratuites. D'une du­
ree de trois heures, ces cours dis­
pensent un programme d'informa­
tion élaboré dans le but d'amener 
les participants a accroître la du­
ree du séjour des touristes dans la 
région et de les accueillir à bras 
ouverts.

Chaque participant se verra re­
mettre une attestation comme 
quoi il a suivi la session. Pour sui­
vre le cours, il suffit de se présen­
ter aux endroits suivants à l'heure 
mentionnée: au Holiday Inn, cen­
tre ville, le 27 avril, à 19 heures: au 
motel Régent, sur le boulevard 
Sainte-Anne, le 28 avril, à 19 
heures et au Château Bonne-En­
tente, sur le chemin Sainte-Foy, le 
29 avril, â 19 heures. On peut aussi 
obtenir plus d'informations au 
692-2503 ou , a Montréal, au 514- 
282-5107 ou 1-800-361-5111, poste 
4030*

.I? r n M’*nCestaurant —et \*^arave ! te
La direction et le personnel du restaurant La Caravelle souhaitent de 

Joyeuses Pâques à leur distinguée clientèle
SPÉCIALITÉS: CUISINES ESPAGNOLE ET FRANÇAISE (FRUITS DE MER)

Chansonnier tous les soirs - Salons privés pour groupes 

Repas pour gens d'affaires tous les midis

Sendee de valet midi et soir -- Stationnement gratuit
681/2, rue St-Louis. Québec — RESERVATIONS: 694-9022

/ T\

FONDUES — RACLETTES — FRUITS 06 MER — GRILLADES

MENU DE PAQUES
(servi a compter de llh30)

Panache de crevettes et cf avocats aux fines herbes

1595$

1695S

Mousse de pétoncles et ris de veau, 
sauce au poivre rose
Pintadine braisée au vinaigre 
de framboises 
Mignon de veau à refTilochee de poireaux •» 795$ 
et gelee de groseilles I /

•
Profiteroles au chocolat

•
Thé. café, lait

Spécial de Pâques: kir aux pèches

~ JOYEUSES PÂQUES!
Plus DE 30 «NS

3u Cfjalet Puisse

LA

12. RUt STE-ANNt 
VIEUX QUtMC SM UTS

L'AGE

2 Ml UNIS tX PtTXMKIKNI 
SMnjrrmém or run

RÉSERVATIONS POUR GROUPES — OUVERT JUSQU'À 2H A M

SAL
PIANO - RESTAURANT - DANSE

REPAS DANSANT 
AVEC MUSICIEN

Danse avec musicien du 
mercredi au dimanche, de 

19 à 23 heures.

BRUNCH 
DE PAQUES

cte10h30àldh30 
14”'W 6’“ T---

SOUPER 
DE PÂQUES

Table d’hôte
79SS —o—

2740. bout. Laurier 
Place Laurier. Ste-Foy 

Réservations: 656-1012

UN

A DEUX

Les moules marinières ou provençales 
pour deux, tntes

13.95$

Une poitrine et deux cuisses de poulet 
sauce, frites, salade de chou

14,95$

Le doublé de linguine aux fruits de mer
19.95$

La paire de tournedos Rossini (‘/4 ib) 
légumes pommes de terre

19.95$

Les fantasmes sont toujours plus agréables lorsqu ils sont 
partagés! Tous les plats sont servis avec deux verres de vin

Laprès-repas vous en faites ce gue vous voulez

P] saint-germain

SüJery. Charlesboutg, Sainte Foy; Plaza Laval/Hôtel Saint-Laurent

UAtt^
BRUNCH 

DE PÂQUES
de llh a 15h

1795$ £Te? Q$
AduHes I # moms W

BUFFET
dimanche a compter de 17h 

Salades 5 variétés

Pales 4 variétés
Pieces montées: 
Saumon Belle-Vue 
Jambon Belle-Vue 

Poitrine de dinde Belle-Vue
Viandes froides 5 variétés, 

y compris rosbif troid
. Plots chauds:

Cote de boeuf 
Poulet provençale 

Vol-au-vent aük fruits de mer 
Moules marinières

Grand choix de desserts
1 ass? i ns
I %/ mans | \J

Reservez

694-1876

RESTAURANT
AUBERGE DU TRÉSOR

20, rue Ste-Anne, coin rue du Trésor 
(en face du Château Frontenac)

d«irMor J Sainte •Anne j

(OiJainJ '

Offrez-vous 
des Pâques 
exofiques... 

gastronomiques 
et ensoleillées!
Réservez tôt. nous vous 

accueillerons à compter 
de 17 heures

TABLE D’HÔTE
Croquette Argenteuii 

f-euilleté de trulls de mer 
Assiette du lardin aïoli

•
Potage du/our ou gaspocho 

andolouse
•

Cuisses de grenouilles 1 C 75$
aux tines herbes I ^
Escalope de veau aux 1 JL 75$
chanterelles • O
Le caneton aux trois iruits 1 Tl 50$
Casta del Sol I '
Le Micpon Don Juan 1075$
[poivre vert) • T
Combiné du chel mignœ 1 ^50$
et casses de grenouilles » •
Cassolette de fruits œ 1075$
mer a la basque IT
£ ntreoôte Marchand cte 1875$ 

tctxes à desserts —Calé ou thé

(LtumixAMCt

SEMILLA
guitariste-chanteuse 
du mardi ou samedi

601 Gronde-Allee est - Res 529-94SS

"Déaoxmxtù.
(a ryuuuU clcuie 
ut a&ordaMt

MENU PASCAL
TABLE D'HÔTE

Samedi et dimanche en soiree des 1 Th.

Potage ou salade \*rtn
ünguneaur pétoncles O ,-0,,
restragon 11 ’

Gigo»dagneau a Xi inoss
prouançate IZ ’
Looasxxettedelad*' mss
aux iras moutorOes 13”
t entrecôte aux baes de ,
Modagascrx 149M
letestridecnjstuces , _,
(tats 15 ”

la tame dessert 
tréou cale

RESTAURANT

Le SamueL
1. Place Samuel-Holland

682-3428

S

CAFE-RESTAURANT
TABLE D'HÔTE

Potage du jour, minestrone 
Jus de tomates ou de 
legumes, salade César'

Canelloni au gratin 13,50
— Linguines aux moules

et crème 13.50
— Crêpes aux fruits

de mer 14,95
— Lapereau 0 la

moutarde 14,95
— Grenouilles à la

Provençale 15,25
— Escalope de veau

Parmiglana' 16,25
— Filet mignon

'Wellington ' 16,95
— Entrecôte au

poivre vert 16.95
— Scampi a rail 24,95
— Poeiia "Valencienne'

[pou 2) 36,00
— Chateaubriand 

Bouquetere'[pou 2) 38,OO

Plats vedettes d'avril
Carré d'agneau 
'Pascal-[pour 2) 37,00

Saumon à la graine 
de moutarde 14,50

2 heures de stationnement 
gratuit à l'hôtel de ville

36. Côte de la Fabrique. Québec

(418)692-3851

□
Le 19 avril 1987 
Midi — 10h30 ou 13h30 
Soir — À partir de 17h30

Restaurant L’OMNIBUS

LE BUFFET PASCAL
ŒS SOUPES:

qOC (entant moins de 10 
** ans « demi-prix)

, (en garderie gratuit)19
LE BUFFET COMPLET

La crème de poisson, la soupe 
aux pois, le potage cultivateur

LI FROID:
Les pièces montées de boeut. 
de dinde de charcutenes, et de 
saumon

ŒS SALADES:
De pommes de terre, ïambon 
poulet, choux, nz et piment
tèves vertes

Œ CHAUD:
le ïambon glac« au nvel et sirop 
d êrable rôti d agneau, le cuissot de 
Ooeuf sauce Wellington, le plateau de 
fruits de mer. la lasagne Pasta Verde 
les fetbccmis a la provençale les 
quiches au fromage et au* epmards ta 
tourtiérî de I OMNIBUS les crêpes au 
sirop d'eratüe, les levés au lard, les 
pommes de terre nssdées. les carottes 
Vichy, les hancots verts lyonnaise

ŒS DESSERTS:
la tarte au sucre, le gâteau Forêt Non les 
oeuts de Pâques, tes tartes au* Iruts les 
eclairs au chocolat, les rniiiefeudes la 
lon&e au sucre d erabie. la salade de 
hurts, les crêpes surettes

* Des surprises seront 
distribuées

L'OMNIBUS
2800. boni. Laurier
Reservations 658-4303
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M. Tout-le-monde fait son choix ILA BONNE CHERE I
C-3

Un gala pour «fouetter» la restauration
* «Si j'ai réussi à stimuler un 

seul restaurant, je peux dire mis­
sion accomplie. L'hiver est une pé­
riode difficile a traverser pour plu* 
sieurs restaurateurs et mon Cala 
Restauration 1987 voulait donner 
un elan aux etablissements et mo­
tiver le personnel.»

par Claude GOYETTE

Alain Labrecque présidait son 
gala, lundi soir, dans la salle de bal 
du Loews Le Concorde. Il venait de 
vivre plusieurs mois de travail in­
tensif et c'était le couronnement de 
ses efforts. Plus de 84.000 person­
nes avaient vote pour leur restau­
rant favori parmi 164 etablisse­
ments répartis dans neuf 
catégories.

Plus de 250 convives du monde 
de la restauration attendaient avec 
impatience pour connaître ceux qui 
auraient la chance de monter sur le 
podium de l'excellence. La soirée 
devait commencer à 19 heures, mais 
elle s'est finalement mise en branle 
vers 20 heures 15 autour d’un bon 
repas. Ce n'est que vers 21 heures 
25 que MM. Alain Labrecque et Ro­
ger Bourassa ont fait leur appari­
tion pour faire connaître les lau­
réats qui recevaient une plaque «le 
champagne» en l'honneur de Pierre 
Champagne qui a oeuvré durant 
cinq ans a la page «La bonne chere» 
du SOLEIL.

Dans la categorie cuisine gas­
tronomique, le Cafe de la Paix a de­
vancé Le Marie-Clarisse et le 
Georges-Alphonse. Dans la catégorie 
cuisine spécialisée, la Gamelle a eu 
le dessus sur le Margo Lee et le Cha­
let Suisse. Dans la catégorie cuisine 
française et continentale, le Graffiti 
a distancé le Paris-Brest et la Mai-

restaurant

DûjZôrfinû
PÂQUES AL DENTE!

Tout est o point et nous sommes 
prêts o vous offrir les meilleurs 
plats de nos cuisines pour 
celebrer Pâques a compter de 
llh30 jusqu'à 14h30 et de 17h30 
à 23h, le dimanche 19 avril

MENU DU DIMANCHE T 9 AVRIL

joui <*5r

Potage Minestrone 
ou

Creme de courgettes

950CXjo de Dates Cortna (ïxxhett> 
au cognac et rouie a la tondue)

Gigot d’agneau 
rôti à l'aN

Steak de saumon 
au basilic

Escdooe de veau de Oit au» 
txuets et lingune a la crème

Filet mignon au oorfo 
et au* groseilles
Heures d’ouverture:
Du lundi au vendredi de Ilh30 a 
14h30 et de 17h3G 0 23h 
Samedi et dimanche de 17h30 a 23h

Réservations
622-3833

615, 80e Rue ouest 
Charlesbourg (Québec)

n
r

TABLE D'HÔTE
La terrine de sanglier 

La mousseline de 
pétoncles au coulis 

cfécrevisses 
Potage

Le saumon au vinaigre de 
myrtilles

Le filet Wellington 'sauce 
Périgourdine"

L escalope de veau aux 
dmyjtardes 

Le chariot de desserts 
Thé. cafe

1895S
Votre hôte Paul Poiidan

@erf<«fei

Au Choix 
Wenu O ta carra 
tabla <rh6ta 
Menu août gant 
<fanotr at

640.
Gronde-Ailee est 

Reservation
522-7220

son Romaine. Dans la categorie 
meilleure table du monde hôtelier, 
c'est le restaurant Champlain du 
Chateau Frontenac qui a remporte 
la palme devant l'Omnibus et l'As- 
tral. Dans la categone cuisine fami­
liale, les restaurants Saint-Germain 
ont eu le meilleur sur les Saint-Hu­
bert et les Mane-Antoinette. Dans 
la catégorie cuisine italienne, le 
restaurant Au Parmesan a distance 
Chez Nicola et Chez Umberto. Dans 
la catégorie meilleure qualité de 
«fast-food», le restaurant Ashton de 
l’Ancienne-Lorette a devance Har­
vey' s et Burger King. Dans la catégo­
rie formule de restauration origi­
nale, le Truc a eu le meilleur sur le 
Beaugarte et le Mille-Feuille 
Les messages

Tous les lauréats ont parade 
sur l’estrade pour remercier les or­
ganisateurs et leur personnel. Les 
convives ont aussi eu droit à quel­
ques messages des commanditaires 
de l'événement qui remettait les 
prix, surtout M. Gérard Trudeau de 
«Veau Walcovitt» qui a passe cinq 
bonnes minutes à vanter son pro- 
duit...ce qui n'a pas contribué à rac­
courcir une soirée déjà passable­
ment longue.

Les organisateurs avaient eu 
l'excellence idée d'inviter Mme Dia­
ne Gameau et ses personnages Flo­
rida et Gigot pour détendre un peu 
l'atmosphère. Maigre des commen­
taires savoureux qui venaient en­
trecouper le choix des lauréats, elle 
a eu de la difficulté à passer la ram­
pe et à faire participer la salle.

Un dernier mot pour parler de 
la lenteur du service. Il semble que 
le Concorde ail ete débordé, parce 
qu'il y avait 211 réservations et que 
237 convives ont dégusté le repas.

Le surplus de 25 personnes au­
raient embouteille les cuisines du 
Concorde. M. Labrecque n'en reve­
nait pas de cette explication et s’a­
vouait lui-même très déçu de cet

aspect de la soiree sur lequel ü n'a­
vait aucun contrôle.

M Alain Labrecque et son 
équipe n'ont pas menage les efforts 
pour faire un succès de ce premier

Gala Restauration. Comme dans 
toute premiere, des ajustements de­
vront etre apportés mais M. Labrec­
que désirait motiver le milieu de la 
restauration et il a releve le defi.b

n-Amni/Z5 P”nc‘Paux 9a9nants du Gala Restauration 1987: de gauche à droite, première rangée, Georges Fadous la Gamelle Michel
R^rhnnri f/rTo rw Jam?s"ontl '« de la Paix; Mario et Adolphe Bemarto, le Gram deuxéme mngee Maîc
neZinf hZ'il J? : P Z6/3??5’ 3 Gamelle: ^diè Butier, le Château Frontenac: Luigi Leoni, Au Parmesan; Ashton Leblwd et son 
gerant de la succursale de I Ancienne-Lorette. Gilles Labrecque. de Ashton.m ceoiono ei son

t-Jlnaclo

PASTA, PIZZA 
AMORE

L’Italie sympathique 
vous offre spécialités 
italiennes et pizzas sur 
charbon de bois 
Salle pour groupes au 2e 
etage

MENU DE PAQUES
Prosciutto d'Italie avec melon 

ou v
Escargots de Bourgogne

Creme d'Argenteuil 
ou

Consommé au porto " ' '

Crevettes au curry sur lit de riz 
Escalopines de veau à la creme 

Filet mignon au poivre vert

Gâteau de Pâques — Macedoine 
de fruits frais au kirsch

y
(ANNONCE)

Salle pour groupes au 2e I ^    , - . _ _ A
«toge ______________________ Cafe, thé 16.95$

10, Cul-de-sac (quartier Petit-Champlain) - Réservations: 692-4862

STARS
• Il '■+. s il

-i

ï îA
■iSÊÏ-l:: I'!

Pâques a l’italienne...

«tes,»*En compagnie de nos 
stars. Benito et Roberto, 
célébrez Pâques en 
musique tout en dégustant 
nos spécialités.
Bienvenue et Joyeuses 
Pâques à tous!

Réservations:
692-0341

1987
Gala Mérite 

Restauration
certificat décerné 

au restaurant

Le Café de la Paix
En 1987, Le Café de la Paix a mérité

le

1 er PRIX
au Gala Mérite Restauration, 

lors de la remise des prix “Champagne”, 
dans la catégorie

CUISINE GASTRONOMIQUE

P-S. Ne manquez pas le “mois du 
saumon" avec la surprise que 
vous réserve le restaurant.

Joyeuses Pâques à tous!

à la
salle à manger

BRUNCH de PAQUES

* *

?v:

1 er service de 10h30 à 12h30 
et 2e service de 12h30 à 14h30

75$ (taxe et service en sus)
8.25$ pour les enfants de 10 ans et moins

Animation: Georges Latulippe au piano

BUFFET PASCAL

15

-jysos
de 18h00 à 23h00

(taxe et service en sus)9.r*1.00$ pour les enfants de 10 ans et moins
Animation: Georges Latulippe au piano

jiiality Inn
3115, boul. Laurier, Ste-Foy. Résenrations: 658-5120

r us rj

ü.

(
BRUNCH le midi au Ie' etageT 

TABLE D HÔTE le midi: P'"’' étage.
TABLE 0 HOTE en soirée:

Escargots de Bourgogne Fondue Parmesan 
Coeurs d artichaut vinaigrette Cocktail de crabe 

Potage Parmentier Consomme au Sherry

Surlonge Hache 13,««
Escalope de saumon maître d hotel t4,,5,
Cassolette de Fruits de Mer 1 s’"»
Brochette de Filet mignon ly,'*1
Coeur de Filet mignon au Poivre Rose 2l,m
Entrecôte Grille

Dessert Le Choix du Chariot 
Breuvage au Choix Thé. cafe, lait

POUR LES ENFANTS:
Pépites de Poulet 7.«>
Mini Brochette de Filet mignon 9,*>
Os prit n mc»u*nt pas la et n» servie *

BARON ROUGE
350 boul. Ste-Anne. Beauport 667-1355

< *îf
I

.1
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Le 9 mai, au Manège militaire
Québec. Le Soleil, samedi 18 avril 1987

Une soirée de l’OSQ en vin et en musique
^-%a ■ a ■ ””"l i ^CBSt d une soiree toute en vin mois» nrofitant He l,7V'/*a«inn nnur lasurc anv mnt/suoc Aa ca *  i. 

chez Umberto

m
Ouvert exceptionnellement le 

19 avril, jour de Pâques

KPASDUMTCX
POUR GENS D Aff AJ&f S
incluant soupe 
ojssûi* cote g25$
A partir de D

AUSSI IA1U D-Hâlt
tous us sous

oduonsixpe 
oes**1 cere Sn75$
A part» tj« 10

tn fin dr- semaine, atmosphere 
musicale avec l'accordéoniste Albini

770, de l'Alverne, Québec - 527-4442
Stationnement facile à la porte

POUR PAQUES
dimanche 19 avril

LE BRUNCH
de tOha I5h

895$„495S ^

LE BUFFET 
A VOLONTE

de t6hà21 h
895Î.495S ^rns

Plus de 12 plats chauds incluant 
rosbif le prix comprend le 
dessert, cafe, me ou lait

RÉSERVATIONS: 653-2727
Restaurant c»mr. a «tnn» pt»c. L»ur>«>
lirnnna 7700.Soûl Laurtw S»mi»-Fo»licencie S«n ooui. h«.i>mo*i

9 C’est a une soiree toute en vin 
et en musique a laquelle les mélo­
manes et les amateurs de bonne 
chere sont conviés le samedi 9 mai 
prochain au Manege militaire de 
Québec.

par Jacques DALLAIRE

L’orchestre symphonique de 
Quebec (OSQI quitte une fois de plus 
ses quartiers habituels pour con­
vier à une soirée «vignes et bé­

mols», profitant de l'occasion pour 
lancer officiellement la Confrérie de 
l'orchestre.

Les personnes intéressées ($40 
par entrée) pourront danser au 
rythme des 70 musiciens de l'OSQ et 
de l’ensemble de danse de Richard 
Landry, assurant ainsi un heureux 
mariage de musique plus classique 
(grandes valses, tangos, etc.) et de 
mélodies plus contemporaines.

Celle moirée, placée sous la pré­
sidence d'honneur du colonel Paul 
A. Audet, président et directeur gé­
néral du SOLEIL, permettra par ail-

MENU DE PAQUES
Hcr%-<f oeuvre assortit ou 

Crêpes <xu traits Oe mer ou 
Fcnaue au parmesan

Consommé au shery ou 
Creme a asperges

Médaillon de veau Marsala
Tournedos Ross/ni 

Dame de saumon Caratnoi 
Gigotdagneou persiiie

Dessert maison, coté
1Q95$ 1195$
I U odultai I I enfant]

BUFFET CHAUD et FROID
à volonté

Ne tardez pas,
reservez 4 C95$
maintenant1 I O

Enfants moins de 12 ans: 5.00$
Cuisine orientale, française et 

italienne
RESTAURANT

LE SALAMMBÔ
1800, Ire Avenue. Quebec 

Res.: 525-6427

T
RESTAURANT

LE
PORTUGAIS

Joyeuses Pâques 
a toute notre 

clientèle
Musique avec 

Germane Rocha

1155, de la Chevrotiere 
RES.: 529-1675

leurs aux convives de se nourrir 
non seulement de musique, mais 
aussi de savourer d'excellents fro­
mages et des charcuteries de gran­
de qualité, tout en dégustant de non 
moins bons vins.

Cette soirée «vignes et bémols», 
dont on a dévoilé les grandes lignes 
en conférence de presse cette se­
maine, doit rassembler de 800 à 
1,000 personnes. On doit profiter de 
cette occasion pour marquer le lan­
cement de la confrérie de l'OSQ, ce 
qui a fait dire a quelqu'un à la bla­
gue que l’on assistera à la mise sur 
pied de la plus importante confrérie 
au monde, du moins en ce qui tou­
che le membership!

Cette soirée «vignes et bémols» 
doit devenir un événement annuel 
(du moins, on parle de trois ans 
dans un premier temps) et s'inscrit 
dans le programme «les joies de la 
musique» que patronne la compa­
gnie Les Papiers Scott liée. Rencon­
tre également rendue possible grâce 
a la collaboration de Petro-Canada, 
de Radio-Canada et du SOLEIL.

Par son programme «les joies de 
la musique», Les Papiers Scott liée 
vont souscrire étroitement à 25 évé­
nements musicaux prestigieux, en 
collaboration avec l'OSQ et l'Orches-

Brunch de Pâques
Adultes 15,005 Enfants: 7,SCP

TABLE D'HÔTE SOIR DE PAQUES
Mousseline de crabe aux 2 coulis

Veloute de legumes fermiere 
Filet de dore miel et citron 20.50S
Contrehlet rôti aux nerbes 21.75$
Filet de boeuf marchand de vin 22.75$ 
Noisette ddgneau de 
Pàdues dux tetes de violon 24 50$

Dessert — The. cote 
SPECIAL ENFANT: 12 50$ 

LOUIS WARREN AU PIANO sonerlt en «wee

Gastronomie 
québécoise et 
européenne

Ouvert tous les 
soirs et brunch 
tous les 
dimanches 
Reservez s.v p

8790. chemin Royal 
ChoteouRicher
824-4478

LE

“BIARRITZ 19

Ne laissez pas passer Pâques sans 
souligner ce dimanche particulier par un 
bon repas au Biarritz !

Cuisine française (basco-landaise)
Stationnement facile à proximité.

Reservations: 692-2433 136, Sainte-Anne, Quebec

TABLE D'HÔTE
Oeuf û kj russe

Terrine On saumon

RESHUMNl

/liaison
ROMANE

1380. chemin Ste-Eoy

Cuisine italienne 
et française

Potage ou consommé au shor-v

16”sles cailles amoureuses
au cassis __
Filet de sole tara ou
crabe ___
Pis de veau saute au 
porto
Médaillon de Mignon 
Grand Veneur J

Dessert me. cote

POUR PÂQUES
ouvert le dimanche 

19 avril, des 17h

IH

Facilites de stationnement - Rés.: 681-0549

RESTAURANT |

(JJ ENCORE QUELQUES PLACES!
Brunch de Pâques

Adultes: . Enfants 10 ans .
13 55 et moins: 675$

Spécialités italiennes TABLE D HÔTE SOIR DE PÂQUES
et truits de mer Adultes: Enfants lOans

1695$ et moins. 9$

RESERVATIONS: 692-4612
Stationnement gratuit à la porte. A droi,e de ' Agora.

* ^ Vieux-Port De Quebec.

Lr <ah*r ARTS ET SPECTACLES Ju SAMEDI
brou* un tableau de la vir artistique a Quchrt 
Consultez le p«Hjr erre a i affût des nouveauté* Ne 
ratez aucun événement culturel’

LE SOLEIL

ABONNEMENT 647 3333

Heur** d affaires. Lundi au vendre* 7h00 S 1 Th30
Seme* et Dimanche 8hOO a 12h00

TfoUnl C46CU CHOCÙUU d UCKC1 

céteûrei 'Pay&uui de faço* 

çtutvHuurHique. au sou de 

"tunique cCa^uque &ur ueue.

iTr> --

Dominique Fremmet 
chef eiécutil

■dla. dc**uzc»t€ de €&
sieeié&Ure au &wieudou 

MENUS SPECIAUX
Incluant entrée, potage. U • MUSIQUE D AMBIANCE
plat principal et dessert ET SURPRISES!

^ Restaurant

Charles Daillangc
\

HÔTEL (ÎAPtIVDON

57, Sainte-Anne — 692-2480

RESTAURANT

V

__ F
cfËriOU!LLIÈ

/h ‘pEMOUILLIÈRE
"Une tentation pour l'amateur 

de Cuisine Traditionnelle 
et Provençale"

Menu des gens d'affaires

Table d'hôfe fous les soirs

MENU A IA CARTE

Addition modérée

jH0m
I Xatdtocdjxtû

3100. chemin St-Louis, Ste-Foy

Reservations. 653-3886

"Xp

, Vznrlôrns35
//

e
anniversaire

1952-1987

35 ans a votre service

Merci a tous les 
Québécois qui ont 
bien voulu célébrer 
avec nous notre
35e anniversaire.

e
Pour continuer la tète, nous vous 

offrons un somptueux

BRUNCH
DE PAQUES

À partir de llh
Adultes: 1 25°^ 

Enfants 10 ans et moins: 6S

TABLE D’HÔTE LE SOIR
e

Reservez dès maintenant 
36, côte de la Montagne, Quebec

Rés 692-0557

i, - ' •, . e

A l’occasion de la semaine des

SECRÉTAIRES...

Jeudi et vendredi, les 23 et 24 
avril, chaque secrétaire se 

verra offrir gracieusement a 
l’heure du dessert une assiette

de crêpe suzette.
Offre valable le midi 
à Ste-Foy seulement 

Bienvenue à tous!

XX3.
Restaura nt

SPECIAL
UJ

cuisse ou poitrine au choix du thet

« MS SUR LIVRAISON
ooaptolr et t tOAOftr

farm •*« MU* Ma Coq RMI * rira « P
* CoapmuMk>U*n da Coq Roll son 

tpplinftblffi o« mon&âTtbto* fur <*tU
promotion

Coq Rôti

Beauport
863-4844
331. bouJ Ste-Anne1

•

Quebec
628-2750
2750, Ira Avenue

Sainte-Foy
LorattexlUe. 843-3751 
347. bout rOnnièra

Léeta
833-8222
2. Route Trmne-CanadA

Ste-Anne-de-Beaupré
827-5263
8752. bout Ste-Anne

ire symphonique de Monlreal, le 
feslival d'élé de Lanaudiere, l'or- 
cheslre de chambre 1 Musici de 
Monlréal, l'orchestre des jeunes du 
Québec, les festival-concours de 
musique de Lanaudière et les chan­
teurs de la Place Bourget.

Certaines activités s'adressent 
au grande public, alors que d'autres 
visent très précisément la forma­
tion de la relève, incluant d'interes- 
santes bourses.

Un premier rendez-vous est 
prevu a Quebec le samedi 9 mai au 
Manege militaire, suivi, entre au­
tres activités, d’une soirée entière­
ment consacrée a Tchaikovsky, au 
forum de Montreal, mettant en ve­
dette l'orchestre symphonique de 
Montréal •

WEEK END un fluide complet sur les aitivttn <Jr
fin Je semaine Consultez le tous 1rs VENDRLDIb 
f»Hif une meilleure pUntfkarmn Je votre temps

LE SOLEIL
ABONNEMENT 647-3333

Mmir#» 4 affêtm Lundi au vendredi ThOO 8 \ 7hJO
SAm*<* ef Dtmertche 8*00 » 1 ?hOO

U fowujuït

CAFE
RESTAURANT

-■-------------------------------------------------------s

Pour Pâques 
refuu ^UfuÙai 
dèà fl fœctn&i

Feuilleté d’escargots 
sauce crème

Bisque de fruits de mer

Filet mignon 
jardiniere sauce 
Bercy, avec 
pommes gratinées 14
Cuisses de
grenouilles ou , czss
Grand Marnier • b

^ Dessert cote .

2682, chemin Sainte-Foy
653-9697

SALLE POUR MARIAGE 
AVEC PISTE DE DANSE 

ET TERRASSE PRIVEE
EXCEPTIONNELLEMENT 

POUR PÂQUES, 
OUVERTURE DES 12H

A KdCre 
tadUc d faite

Fondue aux algues marines 
ou poire tarde au crabe 

Potage du jour ou 
consomme

Saumon ou vinaigre 1 C95$
de cassis IO

Agneau du 
Quebec, tard a la 
façon du chef

f sco topes de veau 
aux pleurotes

tournedos aux deux 
sauces 1995$

Nos desserts et le cale

1 Chez
1276. ov Maguire 

667-0834

s Nkola
Restaurant

hnfégnda
Aux Galettes de Chorlesbourg

DIMANCHE DE PÂQUES
TABLE D'HÔTE

Quiche lorraine ou Fondue
pormetan

Potage printanier 

Jambon de Pâques
glacé â rerobie 6.95
Filet de sole a la
normande 7,95
Gigot d’agneau rôti à la 
menthe 8,95

Rosbif ou |us à
l'anglaise 9,95

Médaillon de boeuf
éubonv 11,95

Tournedos Rotslnl 13.95
Grands-pères ou sirop d'érable

4330, Ire Avenue
(voisin Lippens)

Réservations:
623-5411
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I LA BONNE CHERELes vins d’Alsace

Les parfaits compagnons des fruits de mer
♦ Avec les fleurs, je vous souhaite pensees oui me viennent narfm» a tante Ha cn-anH».• Avec les fleurs, je vous souhaite 
aussi toutes les belles choses de 
la vie dont, évidemment, du bon 
vin. Quand il y a des circonstan­
ces spéciales ou des fêtes particu­
lières à souligner, on aime bien 
avoir des choses nouvelles a pre­
senter. Pâques, qui veut dire 
«passage» est une de ces fêtes 
qu'il faut marquer de façon 
particulière.

par
JUTHAS
ceiioeoratien imciok

U m'a été donné, récemment, de 
faire un très intéressant voyage 
dont j'aurai à vous parler bientôt. 
Mais, d ores et déjà, je profite des 
dernières heures de cette période 
de reflexion et, pour plusieurs, de 
prières, qu'on nomme le careme, 
pour vous faire part de quelques

pensees qui me viennent parfois a 
1 esprit a propos du vm. Vous sa­
vez, aimer le vin, c'est comme ai­
mer la nature, les beaux-arts et 
autres magnificences offertes par 
le Créateur ou encore les humains 
qui mettent tout leur coeur à creer 
des oeuvres d'art, en peinture, mu­
sique, sculpture ou autre sembla­
ble. Le beau est admirable et ad­
mire. Le vin fait partie du beau Or, 
en voyage, quand c'est possible, 
j aime aller à l'office, le dimanche 
Vous savez sans doute que le 
«pain» et le «vin» ont servi au 
Christ pour unir tous les chré­
tiens. Qu'on soit en Italie, en 
France ou ailleurs, les memes rites 
reunissent tous les croyants: rom­
pre et partager le pain, bénir et 
distribuer la coupe de vin. Ces 
jours-ci sont pour plusieurs le mo­
ment du «passage». Je vous sou­
haite donc un jour de Pâques 
joyeux et rempli des promesses 
que nous apportent le printemps 
et le renouveau de la nature et la 
paix!
L'Alsace nous a visites

Il y a quelques jours, une dele­
gation d'une dizaine de represen-

•T> ^

h*>»•> r

nu H N Al

ALSACE

HIBEAUVIll 
RIOUEWU

KA'vïU tt&t**

tvnc

MUNSTER

GUfBWttlE

4S1A1

COIMAR

tants de grandes maisons produc 
trices de vm d Alsace est venue a 
Quebec, faire la promotion de ces 
vins qu on dit mal connus. Il y a un 
peu plus d'un an. j avais donne ici 
même quelques details concernant 
ces vins qui sont si plaisants, 
quand on leur accorde le moindre­
ment d'attention.

Située au nord-est de la France. 
l'Alsace a un tout petit vignoble 
d environ 120 km de long, sur A km, 
dans sa partie la plus large, entre 
Marlenheim, au nord et Mulhouse, 
au sud. Les vins d'Alsace sont en 
très large proportion blancs et la 
gamme des vins d'appellations d’o- 
ngines contrôlées, représente 20 
pour 100 de toute la production 
des vins blancs français, AOC.

Il y a aussi un vm «colore» par­
fois rose, parfois rouge, c'est le Pi­
not noir d'Alsace Les autres vins 
portent le nom de leur cepage res­
pectif (variété de raisin) règle ge­
nerale. Ce sont le Riesling, le Sylva- 
ner, le Trammer, le Pmot gris, le 
Pinot blanc, et le Muscat d'Alsace 
Il faudrait plusieurs paragraphes 
pour décrire avec justice chacun 
de ces grands vins et surtout cer- 
tames de leurs spécialités 
Bouteille exclusive

Tout comme les vins eux- 
mémes, la bouteille en Alsace, est 
unique. Elle est verte, longue et 
elancee. C'est la «flûte d'Alsace». 
Attention, il y a quelques imita­
tions de la bouteille alsacienne, 
mais elles doivent toutes porter 
une marque distinctive qui les dif­
férencient de l'original.

Les etiquettes aussi ont leurs 
particularités, ne serait-ce que par 
les inscriptions a consonances ger­
maniques. Il y a trois appellations 
en Alsace: l’A.O.C. Alsace, accom­
pagnée soit du nom du cepage ou la 
denomination «EDELZWICKER» si 
le vm est élabore d’un ou plusieurs 
cepages nobles.

On peut avoir aussi une AOC 
«Alsace Grand Cru» qui couronne 
les récoltes d’un terroir particu­
lier. Un decret du 23 novembre 
1983 a désigné 25 «lieux-dits» qui 
ont droit à cette AOC «Alsace 
Grand Cru».

La troisième categorie d’appel­
lations est «l'AOC - CREMANT 
D’ALSACE» vin mousseux élaboré 
selon la méthode champenoise, à 
partir des cepages Pinot blanc et

Un village d Alsace.

Auxerrois. Sous peu, nous aurons 
des cremants issus du Riesling. 
Le savoir-boire

Sachez rendre justice aux vins 
d’Alsace en les servant au bon mo­
ment à la bonne temperature et 
avec le bon plat. Les vins d'Alsace 
doivent être bus jeunes, en gene­
ral, c'est-à-dire de 1 à 5 ans de leur 
production. Certames années, ce­
pendant, quelques Gewurstrami- 
ner, Pinot gris et Riesling peuvent 
vieillir plus longtemps. On les ser­
vira frais mais non glaces Ils sont 
d'exceptionnels compagnons des 
poissons, crustacés et autres fruits 
de mer. Evidemment que certaines 
spécialités alsaciennes n’accepte­
raient pas autre chose qu'un vin 
d'Alsace: la choucroute garnie et le 
superbe fromage local, Munster. 
Faites-vous plaisir et découvrez 
une bonne bouteille d'Alsace!

Cadet-Sommelier
Il faut féliciter les établisse­

ments scolaires qui fournissent la 
formation des jeunes qui ont l'in­
tention de se diriger vers les me­
tiers de la restauration et de l'hô- 
tellerie. Nous avons à Québec deux 
maisons de valeur qui forment cel­
les et ceux qui nous serviront de- 
main, dans les salles à manger.

A Drummondville, il y a aussi 
l'Ecole hôtelière, qui fait un travail 
identique, a la Régionale de Saint- 
François. Cette ecole a eu l'idee de 
lancer le «concours du cadet-som­
melier», en janvier dernier.

Ce concours a suscité un bel

Tout comme les vins eux- 
mêmes, la bouteille en Alsace, 
est unique. Elle est verte, lon­
gue et élancée. C'est la r.flûte 
d'Alsace».

L'OMNIBUS
RESTAURANT
2800, bout. Laurier 
Sainte-Foy, Qué.
RÉSERVATION I
6S8-4303

REPAS POUR 2 PERSONNES
Apero: Onzono 
Sor à salades 
Bar à soupes
Chafeaubnand bouquetière 
Bar à desserts •
Bouteille de Prince Noir 
(blanc ou rouge)

Digestif: Prunelle de Bourgogne 
ou Grand Marnier

Le personnel et la direction 
souhaitent de

JOYEUSES PÂQUES
a leur distinguée clientèle

CflFÊ 
DE PARIS

Cuisine française
Vos hôtes: 

José et Franco

Chansonniers 
tous les soirs

66, rue Saint-Louis 
Vieux Quebec

RESERVATIONS: 694-9626

pask joyeuses Pâques

Venez rencontrer le 
Lapin Gaspard

Il animera cette journée entre 11 et 19 heures et procédera à des 
tirages de chocolat de Pâques pour les plus jeunes.

olN
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-Spécialités

MENU DE PAQUES
La soupe o ioignon gratinée Ou 

La chaxJrée te oodxrcfes
La salage saisonnière

La forcé gratinée au/amOon et aux poètes 
<f asperges, sauce champignons 

La forcé gratinée au crabe tes neiges sauce 
Aurore

La tarcé gratinée au pouét dons sa sauce 
champignons

La forcé gratinée aux tuits ae mer, sauce 
Aurore

La forcé te homqra sauce Momn.
La gourmandise te Pâques torpée 

La tranche glacée Paimpoiaise
Le portai^ mandarine - . — jl.cSST» 14,95$

MENU SPECIAL
pour «ntanH rnoint <*• 12 ont 795$

La carte régulière est aussi disponible.

SAINTE-FOY SEULEMENT 
2620, boul Laurier - 653-6051

Entree
Oeuf florentin

Potages
Potage printanier ou 
creme de chou-fleur

MENU
de

PÂQUES
Nos plats:

Filet de dindon a l'erobie du Québec 12,5S
Brochette Trois Seigneurs sur riz
^grosses crevettes, filet mignon, langoustines] 14,ss

Rôti de boeuf, coupe Bouvier 15s04
Les grands de lo mer sur riz, beurre d Tail
(crevettes, scampi, crabe. Queues ae langoustines) 1 7?5S

Carottes et fèves en crème. Pommes de terre 
Dessert: gàteou ou fromage ou paris-brest 

Calé ou the
RESERVATIONS: 16h30-I7h ou 20h-20hI5

BOUVIER
LE CflRREfOUR DE Lfl BOUffE

730, rue Bouvier 628-9715
sortie Pierre Bertrand nord

Q/?fMD/iûe

Pour de très 
joyeuses Pâques, 

l'endroit ideal 
pour festoyer1

BRUNCH PASCAL
iihoO a 14h30

(5,95$ enfants moins de lO ans)

BUFFET PASCAL
en soiree
des 17 heures

(6.95$ enfants moins de IO ans)

A nos deux repas, agneau On art 
zochon de /oit. couscous etc

TABLE D HOTE ET 
MENU A LA 

CARTE AUSSI 
DISPONIBLES

649, Grande-Allee est 
' 522-3355

des représentants de la Commission 
scolaire de Charlesbourg et de 
Tecole Wilbrod Bherer de Quebec, 
sans oublier ceux de Laure-Conan a 
La Malbaie et de Tardivel à 
Donnacona

La premiere etape consistait a 
1 inscription et à une recherche per­
sonnelle. Une deuxième etape eut 
lieu à Drummondville, le 7 mars où 
les candidats devaient se soumettre 
a diverses épreuves Enfin, il y aura 
une troisième période, pour les cinq 
finalistes, à la mi-mai au cours de 
laquelle les finalistes devront d'a­
bord faire une appreciation critique 
de trois vins (examen organolepti­
que) puis passer à une épreuve de 
service dans les conditions de la 
pratique: conseiller les vins pour 
chaque plat, justifier les recomman­
dations, répondre aux questions des 
dîneurs, servir les vins correcte­
ment. Voila, n'est-ce pas qui est 
prometteur pour l’avenir!

Le Menetou-Salon
Voilà une jolie appellation 

contrôlée decouverte récemment 
avec le Club des Neuf. C'est un vin 
du Val de Loire, plus précisément de 
la région de Sancerre. C'est d’ail­
leurs la maison Alphonse Mellot qui 
l'a realise. Les Mellot font du San- 
cerre (domaine de la Moussiere) de­
puis plus de quinze generations. Ce 
Mènetou-Salon est issu du Sauvi- 
gnon a 100 pour 100 - très leger, 
frais, avec une petite pointe d'aci- 
dite, fruité et herbace, assez long en 
bouche (MV - $12.851. Urge soif!#

RESTAURANT

Ç-ü T SINE Re&uuram
DISTINCT! VL fF^villoè-lrrréswtk MaiàNnvrmhrt)

le saint
AMOUR

LE
MÉCHOUI

BRUNCH DE 
PÂQUES

de 11 a 14 heures
BUFFET EN SOIRÉE

de 17 a 22 heures

n5Q$
adultes

6 ^ 12 ans et moins

(gratuit entant moins de 4 ans)

1595STABLE D HOTE
a compter de

51. rue St-louls, lèvis (Centre Ville)
837-3616

Hilton
International
Québec

Mme Lucille Leblanc
Les employes du service 
téléphonique ont élu Madame 
Lucille Leblanc, employée du 
mois de mars 1987 Cete der­
nière s est particulièrement 
distinguée par son excellent 
travail ainsi que par sa cour­
toisie envers notre clientèle et 
ses collègues de travail
L ACCUEIL ON PREND ÇA

AC0EUR! (ANN )

FESTIVAL
DE LA CUISINE
D’ALSACE

ALSACE...

Nom évocateur 
de haute gastronomie 

et des vins < 
les plus fins.

Le Croquembroche

Du 2 au 19 avril,
le chef Jean Soulard vous invite 

à découvrir les charmes culinaires 
de ce coin de France ..

Un voyage que 
vous r. oublierez pas!

I lilton International
Québec

Réservations: 647-2411
Menu é la carte et table d hôte 
a $35.00. tous les soirs de 
18 00 4 23 00
Tè»e et pourboire en sus

Stationnement gratuit.
<Vs 18:00. sur validation de voire 
billet par le Maître d Hotel, si vous 
qarrj votre voiture vous-meme
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Restaurant da ftne cuisina

Notre table d hôte
: '-fj c'fe jesccr^orî a <3 g.; ee œ per'.

ia^moncru a rar*)"!
l6 ZJütggb major, 

:0i*'je jdox ffagn/'ife; 
ta: x<*>k os «Ci ?j «O'crcs e‘ x :x-: 
le natif <3z?vo. x» at”! egwne;

Decsty* ■ The. core. rtK&or>

Coin cote de lo Montogne 
En hout de l'escoiier Cassée ou

19,95
20.95
21.95

t»

Rés.: 692-3367

FESTIN DU 
SAMEDI SOIR

Salade du chef ou 
Fondues parmesan
Cotes levees 
deporc
Dessert
Café 
ou the

BON APPETIT

SPÉCIALITÉS:
• fruits de mer
• cotes levees
• grillages
• posta

OUVERT LE DIMANCHE 
delôhà 22h

PLAISIRS
SAISONNIERS

Langoustines
9.95s

langoustines et 
Filet mignon 

10.95*

CARREFOUR IA PERADE 
3440 Quatre-Bourgeois, 659-1322

BRUNCH PASCAL
A VOLONTE

le dimanche de 9h a 14h
Tous les enfants recevront un ballon et du 
chocolat. De plus, deux immenses Idpms seront 
ottnbues dons chaque succursale

BUFFET ITALIEN ET CANADIEN
en soiree, du jeudi au 
dimanche de I7ha21h

795$
# oa: oe.-sopar personne

ïtO boutrOrmtète Neufchâlei
842-0023
276. oe la Couronne Q-jeoec
529-3033
3!6S. cnenin Samt-iouc- Sarîe-Fov
658-2020
714, route Trans-Canada, Sar.r-Dowia
833-8677
621. Pnncirce. Satr’-E'ienre-ae-lauzon
831-2211

Les restaurants

PATES ET PIZZAS

Célébrez
Pâques

omsi que tous les petits 
et gronds événements 

de votre vie o notre 
toble.

MENU SPÉCIAL DE 
PAQUES
apprêté avec 

raffinement

• carte renouvelée 
• ‘able d'hôte 

• maintenant ouvert 
tous les dimanches

Joyeux printemps... 
Joyeuses Pâques!

RESTAURANT

2, rue St-Stamslas, Québec

RESERVATIONS: 692-22ï6
Service "valet de stationnement" gratuit

BONNE BOUFFE!
En collaboration avec l’Institut 
de tourisme et d’hôtellerie du Quebec

à ap^eav»

va®
♦ On a tam et tant parle de l'agneau et de sa purete... On a mille 

fois évoqué, parlant du tendre animai, l'àme de l'enfant, nette et 
claire, naïve, si confiante qu'on peut mener celui-ci au sacrifice 
sans qu'il proteste. C'est cette parente entre l'àme confiante de 
I enfant et la docilité de l'agneau qui a fait de Pâques la fête 
religieuse par excellence, qui revêt l'immolation du jeune animal 
d'un caractère sacramentel.

Pour ce classique qu’est la blanquette d agneau a l'ancienne, d 
faut d abord retenir que les composants de ce plat doivent être 
«blancs». C'est pourquoi on ne prepare une blanquette qu'avec des 
elements de viandes blanches, c'est-à-dire de l'agneau, du veau ou de 
la volaille. Les legumes, champignons et oignons sont egalement 
f anes et en cours de cuisson, rien ne doit brunir Blanc, blanchp 
blanquette...

Blanquette d’agneau a l’ancienne
Preparation: 45 minutes 
Cuisson: Ih 
Rendement: 6 portions

INGREDIENTS
• 900 g (2 Ib) épaulé d agneau en cubes
• Bouillon d’agneau ou de volaille (quantité suffisantei
• Bouquet garni (celen. persil, laurier, thym) (quantité suffisante)
• I carotte en rondelles
• 1 oignon
• 2 clous de girofle
• 250 ml (1 tasse) de petits oignons
• Eau (quantité suffisante)
• 550 mi |2'4 tasses) de champignons en quartiers
• 75 ml p/j tasse) de beurre

METHODE
• Placer les cubes d agneau dans une cocotte et les recouvrir de 

bouillon, de façon à dépasser le niveau des cubes de 2 a 3 cm (1 po).
— Amener à ébullition, en remuant.
— Ecumer soigneusement, c'est-a-dire retirer la mousse qui appa­

raît a la surface du liquide, a l aide d'une cuillère ou de 
lecumoire.

• Ajouter le bouquet garni, la carotte et l'oignon pique avec les clous 
de girofle.

Faire blanchir les petits oignons en les faisant tremper dans 
I eau bouillante pendant 10 minutes; les egoutter et les reserver.

• Faire sauter les champignons dans le beurre, c'est-à-dire les faire 
cuire à feu vif et en remuant la poêle; les réserver.

— Passer le fond de cuisson et le dégraisser.
Reserver les morceaux de viande cuite et egouttee dans une 
sauteuse, a couvert.

Preparation de la blanquette
Preparation: 45 minutes 
Cuisson: Ih 
Rendement: 6 portions

INGREDIENTS
• 60 ml p/4 tasse) de fanne
• 20 ml (4 c. a thé) de beurre
• 100 ml (% de tasse) de creme a 35°c
• 2 jaunes d’oeufs
• 20 ml (Pô c. a table) de jus de citron
• Sel au goût
• Poivre au goût

METHODE
• Former un roux blanc en mélangeant la farine avec le beurre 

préalablement fondu et mouiller avec 500 ml (2 tasses) de bouillon 
de cuisson.

Laisser mijoter cette sauce, en l ecumant; la verser sur la viande 
Ajouter les petits oignons et les champignons

— Laisser mijoter pendant 10 minutes.
• Mélanger la creme avec les jaunes d'oeufs et le jus de citron.

Lier a sauce avec ce melange; prendre soin de ne pas laisser 
bouilbr apres cet ajout

• Verifier l'assaisonnement
— Servir cette blanquette chaude *

'•* J*-
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Blanquette d’agneau a l'ancienne

LriGdimlh

Restaurant cale-terrasse
GAGNANT DU 1er PRIX CHAMPAGNE 

GALA 87 CUISINE SPECIALISEE

Gastronomie libanaise 
e* continentale

M 09 rte del Eglise CEft 
Somte Foy OD!/* I aOw

M

L •cruJtft politique, te* JoMK-rt 4c I
! editorial font l'obtct 4 arndes et de tofnmcmai 
louillr*. rédigé» p*i de» iprtuliMc»

LE SOLEIL
ABONNEMENT 647-3333

►Murrn 4 ë»ann lui* rand-rt. r*O0 t 1 7»30
*' Otmsncht 0*00 * I ThOO

"Continental
Gastronomie française et continentale

Spécialités flambées

Ouvert 
à Pâques 
le midi 
et le soir.

Menu spécial

jerv.ee personnalise unique a Québec. 
ambiance chaleureuse.

26, rue St-Louis
Rés.: 694-9995
Valet de stationnement le soir

1)IÇ7

ipubtt reportage»

LE SOLEIL ;5î: Radio Canadat<Cî:\xr CBV 980 Québec

vous présentent

LA RECETTE DE LA SEMAINE 
TRANSMISE LORS DU VOLET

Quisinc populaire 
de tous les patfs

diffusée a lOh, dans le cadre 
de remission "LES SAMEDIS DE QUEBEC

- j* /1
Messieurs Richard Joubert et Denis Careau animent avec brio 
i emission "Cuisine de tous les pays".

FRICASSÉE DE VOLAILLE
Ingredients

2 oignons moyens
2 gousses d'ail
3 c à table de piment doux (vert)
1 bâton de céleri
1 poulet moyen en morceaux 
5 c à table de roux (farine et huile)

Preparation
— Mettre le roux dans un chaudron
—Y ajouter l’ail, les oignons, le piment et le bâton de celen
— Les faire sauter jusqu a ce que ce soit mou
— Bien assaisonner le poulet avec du sel et du poivre 

Mettre le poulet dans le chaudron et y ajouter 1/2 tasse d eau
— Cuire a four moyen, couvert, pendant une heure 

Remuer de temps a autre
— Servir sur un lit de riz

Recette Louisianaise presentee par madame Rita Bernard

ECOUTEZ CUISINE POPULAIRE DE TOUS LES PAYS" 
UNE FAÇON ORIGINALE DE CONNAÎTRE LES TRADITIONS 

ET COUTUMES D'ICI ET D AILLEURS 
En collaboration avec le COFI de Québec
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Etude sur les condamnations entre 1926 et 1957 au Canada

La peine capitale infligée surtout aux Amérindiens
♦ TORONTO (PCI — Une etude 

comparative démontré, chiffres a 
l'appui, que les Amérindiens ont 
ete executes en nombre dispropor­
tionné comparativement aux Ca­
nadiens anglophones à Tepoque ou 
la peine de mort était en vigueur 
au Canada.

L'etude statistique, reahsee par 
l’Universite de Victoria, a eu re­
cours a l'informatique pour tenir ri­
goureusement compte de tous les 
autres facteurs dans la compilation 
de toutes les données relatives aux 
condamnations à la peine de mort 
prononcées par les tribunaux cana­
diens entre 1926 et 1957, soit 440 
causes au total.

L'etude a permis a son auteur, 
Kenneth Avio, de constater que les 
meurtriers canadiens-anglais 
avaient ((substantiellement» de 
bien meilleures chances d'échapper 
à l'echafaud.

Les statistiques concernant les 
Canadiens français ne sont pas en­
core disponibles.

M. Kenneth Avio, âge de 44 ans, 
professeur d'economie à l'Univer- 
site de Victoria, a confié, lors d'une 
interview, qu'il a découvert de 
nombreux mémos émanant du mi­
nistère des Affaires indiennes re­
commandant que les meurtriers au­
tochtones soient pendus parce que 
dans le cas des Indiens notamment, 
«une dissuation toute particulière 
s'imposait».

«Il ne fait aucun doute que si 
vous aviez le malheur d ètre un au­
tochtone, vous risquiez davantage 
d’étre exécuté», signale le profes­
seur Avio, qui ajoute que les Ukrai­
niens et les Européens de l'Est ve­
naient au second rang en ce qui a 
trait au risque de se faire passer la 
corde au cou lorsqu'ils étaient re­
connus coupables de meurtre.

L'auteur de l'étude a constate 
que 17 des 21 meurtriers non- 
blancs, dont les victimes étaient des 
Blancs, ont été exécutés et que les 
quatre autres qui ont échappe de 
justesse a la pendaison, leur sen­
tence de mort ayant été commuée à 
l'emprisonnement à vie, avaient de 
«très bons motifs» pour bénéficier 
d'une commutation de peine.

En effet, deux de ces derniers

Les condamnés à mort étaient 
souvent des autochtones au 
Canada

n'avaient pas encore 18 ans, un troi­
sième avait agi comme complice et 
n'était donc pas le premier coupa­
ble. Pour ce qui est du quartième 
cas, le juge, qui avait préside le 
procès, avait déclaré que l'accuse 
aurait pu facilement être accusé 
d'homicide involontaire bien qu'il 
ait été trouvé coupable de meurtre.

Par comparaison, seulement un 
des cinq Blancs qui ont assassiné un 
non-blanc est monté sur 
l'échaffaud.
Discrimination subtile

«Je crois que la constation qui se 
dégagé de ces statistiques c'est que 
la discrimination peut être telle­
ment subtile que même si vous pou­
vez compter sur des hauts fonction­
naires de grande qualité, il est 
encore possible que la discrimina­
tion s'insinue sournoisement», note 
le professeur Avio.

Ce dernier a passé de longues 
heures au cours des cinq dernières 
années à consulter une multitude

'v ijié* —O O__ ■U

APPEL D OFFRES NO 53.304 1
. Administration rt-gionale Kativik est un organisme supramunicipal qui a juridiction sur 

lout le territoire de la province de Quebec situé au nord du 55e parallèle Dans le cadre de 
son mandat de maîtrise d oeuvre technique et financière, et au nom de la Corporation du 
village nordique de Akulivik. elle recevra des soumissions cachetées en rapport avec le pro­
jet décrit ci-dessous

Construction d’un bureau municipal
Ivs cahiers de soumission ainsi que les plans et devis seront disponibles a partir du mardi 
31 avril I987.de9ha 17h. à ladresse suivante, moyennant le versement non remboursable 
d une somme de 100$ sous forme de chèque visé ou de mandat fait a l'ordre de I Administra­
tion régionale Kativik

Gilles Ohagnon architecte 
182. rue Hériot 

Local 210
DRUMMOND VILLE (Quebec]

J2C 1J8
Les soumissions seront reçues jusqu au 7 mai 1987. à 15h (heure avancée de l'Est), heure et 
dale auxquelles elles devront se trouver physiquement à 1 adresse mentionnée ci-dessus, ou 
elles seront ouvertes sous réserve des mentions du cahier de soumission à ce sujet L Ad 
ministration régionale Kativik et la Corporation du village nordique de Akulivik ne 
si ngagent à accepter ni la plus basse, ni aucune des soumissions reçues

Le 18 avril 1987 
Watson A. Fournier, ingénieur 
Chef du département d'Asslstance 
technique aux municipalités

MllU Dt

appel d’offres
FOURNITURE DE VEHICULES

L' Ville de Beauport demande des soumissions pour la fourniture des véhicules 
suivants

Un (1) camion-fourgon PTM 6 804 kg(15 OOO 1b) minimum, 1987,
Deux (2) fourgonnettes PTM 2 722 kg (6 000 Ib) 1987
Une ( 1 ) camionnette PTM 1 700 kg (3 748 Ib) a deux (2) roues motrices, 1987.
Quatre(4)camionnettes PTM 1 700 kg(3 748 Iblàdeux (2) roues motrices. 1987. 
cabines allongées.
Une ( 1 ) camionnette PTM 3 268 kg (7 200 1b) a deux (2) roues motrices 1987 
Un (1) chasse-neige pour trottoirs, sur chenilles. 1987

Les soumissionnaires peuvent se procurer les formules et devis de soumissions au 
Bureau des achats, édifice des Travaux publics. 415. boul Raymond, a Beauport a 
partir du mercredi 22 avril 1987

Chaque soumission devra être remise au plus tard le 30 avril 1987. a 16 heures

L**» soumissions seront ouvertes publiquement, en presence des intéressés, le meme 
jour, à compter de 16 heures, à la salle des délibérations du conseil, au 2. rue du 
Fargy. Beauport

Chaque soumission devra etre deposee dans une enveloppe cachetee fourme par la 
Ville

I^a Ville de Beauport se reserve le droit de n accepter ni la plus bass»* ni aucune des
soumissions et de rejeter toute soumission non conforme
Donnés Beauport r^e 1 .r»e jour d’avril mil neuf cent quatre-vingt-sept

IjS Greffier de la Ville 
JACQUF8SIMONFAU. o m a

appel d’offres
l«a Ville de Beauport demande des soumissions pour des travaux d aqueduc, d egoul et 
de voine pour les deux projets suivants
Contrat A Rue Nordique ( prolongement des services) • Dossier # C204-61 
Contrat B Secteur sud de Oiffard Phase I! - Dossier # C205-41
I-es soumissionnaires intéressés pourront se procurer les plans devis et formules de 
soumission au bureau des Consultants de la Ville de Beauport. HALLISSFY ASSELIN 
A DAIGLE INC . 285. chemin Ste-Foy. Québec GlR 1T5, moyennant un dépôt de 
5000$. non remboursable, pour chacun des deux projets
Chaque soumission devra être accompagnée d'un chèque de garantie de dix pour cent 
(lO**) du montant de la soumission ou d un cautionnement de soumission Chaque 
soumission devra être accompagnée des lettres d'intention prevues au Cahier des 
charges et exigées au devis particulier
Les soumissions seront reçues par le soussigné au Centre municipal Mgr Laval. 2. rue 
du Fargy. Beauport. jusqu a sei?e heures ( 16hOO>. heure locale, le lundi 4 mai 1987 
Toutes les soumissions seront ouvertes publiquement le même jour, en presence des 
intéresses A compter de seise heures ( 16hOO). dans la salle du même édifice 
1-i Ville de Beauport se réserve le droit de n accepter ni la plus basse ni aucune des 
soumissions et de rejeter toute anumission non conforms

Donné a Beauport. ce 15 avril 1987

Ls Graffisr rts la Ville 
JACQUES RÎMONF.AP, orna

de dossiers aux Archives nationales 
alors qu ü travaillait à cette etude 
comparative. Celle-ci sera publiée 
au cours de l’annee dans le Cana­
dian Public Policy Journal

Au cours de la période qui a fait 
l'objet de l'etude, le cabinet federal 
révisait chaque cas individuelle­
ment pour decider s'il y avait lieu 
de commuer la sentence de mort 
Pour prendre une telle decision, le 
cabinet prenait en consideration les 
remarques des juges, les rapports 
des enquêteurs et des psychiatres 
ainsi que les commentaires de la de 
funte Commission des remissions

Près de 72 pour 100 des 440 
condamnes a mort sont montes sur 
l'échaffaud.

18 facteurs fondamentaux
La méthode du professeur Avio a 

consisté à réduire à seulement 18 
facteurs ayant une incidence parti­
culière les 35 facteurs impliques 
dans ces décisions du cabinet. 
Parmi les facteurs clés figuraient 
notamment la provocation, la bru­
talité du crime, les antecedents du 
condamne et la coopération avec la 
police.

D'apres ces données, il était en 
mesure de déterminer l'influence 
relative sur les membres du cabinet 
de facteurs tels que l'origine raciale

CANADA
PROVINCE DE QUEBEC
DISTRICT DE QUEBEC 
No 200-11-000301-873 

031824
COUR SUPERIEURE
(en matière de faillite»

Dans 1 affaire de la faillite de
SYLVIE GAGNON, domicilier au 512. 
14e Rue. appartement 3. Quebec. P Q 
G1J2K7
NAS 256-531-146

Avis est par les présentes donne que Sylvie 
Gagnon, a fait cession de ses biens le 7e jour 
d'avril 1987. et que la première assemblée 
des créanciers sera tenue le 28e jour d avril 
1987, a 16 45 heures, au bureau du 
Séquestre Officiel 410, boulevard Cbarest 
est. suite 400. Quebec, dans la Province de 
Quebec
DatedeQuebec.ce9ejourdavnl 1987

THORNE ERNST & WHINNEY 
INC.
GILLES SAVARD SYNDICS 
CONJOINTS de l actlf de 
Sylvie Gagnon

410, Charest est. suite 500 
QUEBEC. Que GlK 8G3 
Tél : (418) 529-3721

du condamne, son sexe. 1a couleur 
de sa peau et son statut social.

Dans un cas particulièrement 
dramatique, le Pr Avio a utilise ces 
données pour créer de toute piece 
un meurtrier hypothétique dont la 
victime était un blanc A partir de 
ces données, il a eu de nouveau re­
cours à l'informatique pour mani­
puler un seul facteur la race du 
meurtrier

Il a alors constate qu en utilisant 
les mêmes données, un Canadien de 
langue anglaise avait 21 pour 100 de 
chances de monter sur l'échaffaud. 
Or, pour un autochtone, le risque 
d’execution grimpait a 96 pour 100

«La question qui se pose dans les 
circonstances est la suivante: adve 
nam le rétablissement de la peine 
capitale au Canada, pourrait-on ga-

avis public
□ Gouvernement 

du Quebec
Ministère de la Justice 
Service de courtage 
immobilier du Quebec

Les transactions 
immobilières avec les 

courtiers et agents 
d'immeubles d une autre 

province.
Le sunntendant du courtage immobilier du 
Quebec rappelle que
Pour agir a litre de courtier ou d agent 
d immeuble au Quebec el retirer une corn 
mission, il faut, entre autres, résider au 
Quebec el détenir un permis du Service du 
courtage immobilier du Quebec 
Si vous effectuez une transaction im­
mobilière avec un courtier ou un agent 
d immeuble et qu il ne peut vous prouver 
qu il detienl un permis valide pour exercer 
dans la province de Quebec 

VOUS N AVEZ PAS A LUI PAYER DE 
COMMISSION. MAIS VOUS DEVEZ 
EGALEMENT SAVOIR QUE VOUS 

N ETES PAS PROTEGE PAR LA LOI SUR 
LE COURTAGE IMMOBILIER SI VQUS 

RENCONTREZ DES DIFFICULTES A LA 
SUITE DE CETTE TRANSACTION 

Le surintendant du Courtege Immobilier 
du Quebec,
Real Martel

Québec

iiur nr
BEAUPORT

avis public
AVIS PUBLIC est. par lus présentés, donne
1° Que lors d une assemblée tenue le 11 mars 1987 le Conseil municipal de la Ville de 

Beauport a adopte le réglement numéro 87 748. relatif a certaines /ones du cen­
tre-ville de Beauport identifiées au Programme particulier d urbanisme 
Ce règlement amende le plan de zonage du reglement d urbanisme numéro 77-080 
de manière a créer de nouvelles zones conformes aux grandes orientations d'amé­
nagement et aux grandes affectations du sol contenues dans le Programme par 
ticulier d’urbanisme couvrant le centre-ville de Beauport 

2' Que le règlement numéro 87-748 a ete approuvé par les personnes habiles a voter 
lors de la période d enregistrement tenue a cette fin les 13 et 14 avril 1987 

3' Que les intéressés peuvent prendre connaissance de ce reglement au bureau du 
greffier situé au Centre municipal Mgr-Laval. 2. rue du Fargy. Beauport. durant 
les heures de bureau

4 Que le reglement susdit entrera en vigueur suivant la loi 
Donné à Beauport. ce quinzième jour du mois d avril 
mil neuf cent quatre-vingt-sept

Greffier de la Ville 
JACQUES SIMONEAU. o m a

avis public
AVIS public est, par les présentés donne
1° Que lors d'une assemblée tenue le il mars 1987 le conseil municipal de la Ville de 

Beauport a adopte le règlement numéro 87-750 modifiant le reglement d ur­
banisme numéro 77-080 de maniéré a creer les zones 113 A-56. 122 H-02. 
123-H-15. 124 A-56 a même la zone 113-H-M Ce reglement introduit également 
une norme spéciale applicable a la nouvelle zone 123 H 15 afin d autoriser les 
postes d'essence à l’extrémité nord est de la municipalité

2 Que le reglement numéro 87-750 a été approuvé par les personnes habiles a voter 
lors de la penode d'enregistrement tenue a cette fin les 13-14 avril 1987

3° Que les intéressés peuvent prendre connaissance de ce reglement au bureau du 
greffier situe au Centre municipal Monseigneur Laval 2 rue du Fargy. Beauport 
durant les heures de bureau

4'’ Que le reglement susdit entrera en vigueur suivant la loi
DonneaBeauport.ee 15 avril 1987

1^ Greffier de la Ville 
JACQUES SIMONEAU. o ma

APPEL D'OFFRES PUBLIC
REAMENAGEMENT DES SERVICES AMBULATOIRES DU 

C.L.S.C DESETCHEMINS
Propriétaire 
C.L.S.C des Etcbemins 
197, 3e Avenue 
Lac-Etchemin (Québec) 
OCR ISO
Tél.: (418)625-8001

Ingénieurs en structure, 
mécanique et électricité 
G B G M Liée, groupe-conseil 
2700. boulevard laurier 
Suite 504 
Ste-Foy (Quebec)
Tel. (418)653-9274

Architect en
Bouchard A Chabot, architecte*
132. rue St-Pierre 
Suite 300 
Quebec (Quebec)
Tel. (418)694-9185

Let L SC des Etcbemins proprietaire demande des .soumissions pour le projet de rearm* 
nagement des services Ambulatoires de son edifice principal situe au 197. 3e Avenue 
Ixac-Etchemin. Qué

l-es plans, devis documents contractuels et autres renseignements pourront être obtenus 
sur reservation au bureau des architectes a compter du 2 1 avril 1987 contre un dépôt 
argent ou en cheque vise a 1 ordre de Bouchard A Chabot architectes), de cinquante dollars 
(50 00$) qui sera rembourse intégralement aux entrepreneurs qui auront présenté une 
soumission et auront rapporte les documents en bon état dans les trente 130} jours qui 
suivent l’ouverture des soumissions

soumissions devront être a*v*ompagnees d'une garantie de soumission a I ordre du 
CL SC des P: te hem i ns au montant de quinze mille dollars ( 15000 (X)$) sous forme de 
cautionnement ou de c heque certifie valide pour quarante-cinq <45) jours a partir de u
date d ouverture des soumissions Cette garantie de soumission devra être echang***» a la 
signature du contrat pour un cautionnement d execution et un cautionnement de» obhga 
lions pour gages matériaux et services chacun égal a cinquante pour cent ( 50,*>> du prix du 
contrat

I^s soumissions seront remplies sur le formulaire préparé à cette fin et remises (1 original 
et 2 copies» dans une enveloppe cachette portant la mention SOUMISSION REAME­
NAGEMENT DU CLSC DES ETCHP^MINS' et adressée* au 132. rue St-Pierre suite 300 
Quebec
I*»* soumissions seront reçues au bureau des architectes jusqu a 11 OO heures, heure en 
vigueur localement, le 8 du mois de mai 1987 pour être ouvertes publiquement au même 
endroit, le même jour et a la même heure

Seuls s»>nt admis a soumissionner les entrepreneurs ayant leur principale plar** d a/Tajre* 
au Québec et détenant une licence en vertu de la loi sur la qualification professionnelle des 
entrepreneurs en construction
I*>s entrepreneurs soumissionnaires sont responsables du choix des w>us traitants tant 
pour leur solvabilité que pour le contenu de leur soumission, et doivent les informer des 
■ondit ions qu ils entendent leur imposer et h assurer qu ils détiennent les permis et licences 

requis
Toutes les soumissions devront être fûtes conformement aux dispositions du reglement 
sur les construction* d'immeubles des etablissements, des conseils régionaux et de la Cor 
poralion d hebergement du Quebec (C T 148183)
l*» proprietaire ne s'engage pas a accepter la plus basse ou quelqu autre des soumission* 
reçues
l-Æ 18 AVRIL 1987 Monsieur Raymond Boutin

 Directeur général

ranlir qu'il n'y aurait plus aucun 
vestige de discrimination raciale?», 
se demande le professeur Avio 

«D'aucuns pourraient légitime­
ment favoriser le rétablissement de

la peine capitale s'ils sont en mesu 
re de mettre au point un système ou 
la discrimination serait complète 
ment exclue», conclut l'auteur de 
cette etude •

MILE DF r Iquebec
AVIS PUBLIC

AVIS PUBLIC est pat tes p<es«rtes donne que kxs d une seance tenue le 13 ami 1987, le 
Conseil municipal de ia Viik» je Quebec a adopte en p,années leciuie le pioiel de leqtement 
numeeo 3262 Modifiant le reglement 2474 concernant I urbanism,, i., o stmts
Cbamptam St Roch. St Sauveur et ümotlou dans te but

de permettre dans te secteur Limoelou dans la partie de la zone 307 C .’5 8 situee du , . te 
Est de la tie Avenue entre la .‘6e Rue et l immeuble bordant la 34e H ■ d. ete Sud 
I implantation aux stages d usages .ippartenant au groupe Commerce IV Dot,ni et .ei 
vice et

en créant, pour ce laite, un nouveau code de specifications 25 15 et une nouvelle . dre 
3124 C 25 15 â meme ladite zone 307 C 25 8 le tout tel que damontre sui h- nsj., 
numéro 1 ci apres illustre

T de permettre I implantation d usages appartenant au groupe Ci 
dans un secteur du VieuxQuébcH situe a pro «imite de i 
Collins et Couillatd et de la côte de la Fabrique et

ommerce III HoteHenr 
l'mteisection des tues St Jean

en créant pour ce taire un nouveau code de spo, '■ liions .X) 1 et u> c nouvell* 
t^4 C 20 1 a mima la zone 1138 C 22 4, le tout ici que démontre sut le croquis 
numéro 2 ci apres illustre.

Les personnes intéresse*-, peuvent prendre connaissance dudit inglement en s adressai'! au 
Bureau du Gteffiet de la Ville. Hotel de Ville de Quebec, 2 tue Des Jaidins buieau 216 Pnete 
de noter que le Bureau du Greffier est habituellement terme entte 12h 15 et 13h45 
Le present avis est donne contpimement aux dispositions de I article 388 de la Charte de la 
Ville

-v XT'J.

J08H-6U5

Croquis #1
Quebec, le 14 avril 1987

.’6
►161.1

Croqui
le Greffier de la Ville 
Antoine Carrier, avocat

AVIS PUBLIC est par les présentes donne, que lors d une seance tenue le 13 avril 1967 le 
Conseil municipal de la Ville de Quebec a adopte en premiere lecture le projet de reglement 
numéro 3267 Modifiant le réglement 2272 concernant l urbamsme dans les districts Les 
Saules. Neufchàtel, Duberqer et Charlesbourg Ouest . dans le but
I de permettre, dans le secteur D S N C O . de déplacer vers le Sud la limite Sud de la zone 

454 P 42 située à I Ouest de I avenue Banville, au Nord de la rue du Joybert. afin de cor 
nger une erreur qui sèst glisser? dans la confection des plans accompagnant une 
modification antérieure du zonage de ce secteur et.

en agrandissant, pour ce faire, la zone 454 P 42 à même la zone 449 H 82 te tout tel 
que démontre sur te croquis numéro 1 ci apres illustre.

2“ de permettre, dans le secteur D S N C O dans te territoire compris entre la route 
Sainte Genevieve la rue Albani et l'avenue Berhoz, la construction d habitations de type 
multifamilial en bordure de la route Sainte Genevieve et d habitations unifamiliales de type 
varie en bordure de la rue Albani et.

en créant, pour ce faire, les codes de specifications 60 et 79 2. en créant la nouvelle 
zone 6143 H 60 a même la zone 634 P 42 et en appliquant le code de specifications 
79 2 dans la zone 634 P-42 ainsi réduite le tout tel que démontré sur le croquis 
numéro 2 ci apres illustre

3 de permettre, dans te secteur D S N C O l implantation de bâtiments résidentiels apparie 
nant aux groupes Habitation I. II. Ill et V. de part et d autre du boulevard des Cimes a 
• Ouest de la route Penney et.

en créant, pour ce faire, une nouvelle zone 614? H 98 a même une partie des zones 
644 H 61 1 et 647 A-03. te tout tel que démontré sur te croquis numéro 3 ci apres 
illustre.

4 de permettre dans le secteur D S N C O . la construction de bâtiments résidentiels de type 
umfamilial isolé, du cote Ouest du boulevard Saint-Jacques a proximité de I intersection 
de la rue Saint Georges et

en agrandissant, pour ce faire la zone 6134 H 63 a même la zone 684 A 04 le tout tel 
que démontre sur le croquis numéro 4 ci apres illustré,

5 de permettre dans le secteur D S N C O la construction rt habitation*, unifamiliales de 
type varie dans la zone 467 H 61 situee du côté Ouest de ( avenue Verlaine, au Sud de l.i 
rue JacquesOepeautt et.

en appliquant, pour ce faire le code de specifications 64 dans la dite zone 467 H 61 1e 
tout tel quo démontré sur le croquis numéro 5 ci apres illustre

6 de permettre dans le secteur D S N C O l implantation d usages appartenant au* 
groupes Commerce II IV. V VI et VII. ainsi que Industrie I. Il et III dans la partie Nord de la 
zone 601 A 03 située a ( Est du boulevard Henri IV au Sud du boulevard de I Auvergne et

en créant, pour ce faire, une nouvelle zone 6141117 a même la zone 601 A 03. te tout 
tel que démontré sur le croquis numéro 6 ci apres illustre.

7 de confirmer, dans le secteur D S N C.O . la vocation résidentielle de faible densité de la 
zone 628 H 79. situee du côté Est de la rue Sainte Marip au Sud de la me Verret et

en appliquant, pour ce faire d appliquer le code de spécifications 64 dans ladite zone 
468 H 79. le tout tel que démontré sur le croquis numéro 7 ci apres illustre.

8 de corriger la localisation de la limite séparant la zone résidentielle 413 H-73 de la zone 
commerciale 419 C 21 en excluant de la zone résidentielle un commerce de restauration 
situe a la limite de ces deux zones situées a proximité de I intersection des boulevards 
Hamel et Masson, pour I inclure dans la zone commerciale et

en agrandissant, pour ce faie. la zone 419 C 21 â môme la zone 413 H 73. le lout tel 
que démontré sur le croquis numéro 8 ci apres illustre.

Les personnes intéressées peuvent prendre connaissance dudit reglement en s adressant au 
Bureau du Greffier de la Ville. Hôtel de Ville de Quebec. ? rue Des Jardins bureau 216 Priere 
de noter que le Bureau du Greffier est habituellement fermé entre 1 ?h 15 et 13h45
Le present avis est donné conformement aux dispositions de l article 388 de la Charte de la 
Ville

A-03
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Croquis #7
Quebec le M avril 1987

Croquis ftH
Le Greffier de la Ville 
Antoine Cerner, avocat

3262

3263

AVIS PUBLIC est par les présentes donne qu a une seance du Conseil municipal de la Viiin de
Québec Tenue le 13 avril 1987 les reglements suivants ont ete lus pour la premiere fo*s
32«4 Décrétant la réalisation des travaux nécessaires à la relocalisation du Grand Marche 

du côté sud du bassin Louise, et un emprunt de 1 900 000,00 $ nécessaire a cette 
fm

3261 Décrétant I acquisition de divers immeubles pour des fins municipales ainsi qu un em
prunt de 965 000 $ nécessaire a cette fin
Modifiant le reglement no 2474 Concernant I urbanisme dans les distncts Champlain 
St Roch/St Sauveur et ümotlou
Abrogeant te reglement no 3259 Décrétant l execution de travaux d immobilisations 
dans I ancienne caserne des pompiers de I Ftotel de Ville en vue de I amenagement 
d un centre d interprétation de ta vie urbaine et un emprunt de 150 000 00 $ 
necessaire à cette fm

3264 Autorisant une entente avec la Ville de LoretteviMe relativement a la fourniture d eau 
potable

3265 Autorisant une entente avec la Ville de Vanier relativement a la fourniture d eau
potable

3267 Modifiant le reglement no 2272 Concernant l urbanisme dans les districts Les Saules 
Neufchàtel Duberqer et Charlesbourg Ouest

3268 Modifiant le reglement no 2831 Concernant les véhiculés hippomobiles
3270 Abrogeant le reglement no 3148 Autorisant une entente avec la Bande de la Nation 

Huronne Wendat relativement a la lourniture d eau potable
H peut être pris connaissance desdits reglements au bureau du Greffier durant les heures
d ouverture

Quebec le 15 avril 1987
Le Greffier de la Ville 
Antoine Carrier avocat
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Début du tournage en 
Chine de Bethune

Québec, Le Soleil, samedi 18 avril 1987

♦ PEKIN (API- Le tournage du 
premier film co-produit par la Chi­
ne et un pays étranger, qui aura 
pour vedettes Donald Sutherland 
et Jane Birkin, a commencé mer­
credi en Chine.

Ce film, co-produit par le Canada, 
raconte la vie du médecin Norman 
Bethune, l'un des martyrs de la ré­
volution les plus célébrés de Chine.

Le vice-président des studios de 
cinéma du Premier Août, Wang Xin- 
gang, explique que Béthune «est 
connu dans tous les foyers de Chi­
ne». «Il est venu nous aider pendant 
une période cruciale», dit-il. Ces 
studios sont gères par l'Armée de 
liberation du peuple, et certains 
soldats seront figurants dans les 
scènes de guerre du film.

Du côté canadien, la CBC et Tele­
film Canada sont associés a 60 pour 
100 avec Fümline International et 
avec une maison de production pa­
risienne, Belstar, qui participe a 
hauteur de 20 pour 100.

Bethune, naissance d'un héros 
est produit par Pieter Kroonenburg 
et Nicolas Clermont, de Fümline, et 
sera mis en scène par un jeune Ca­
nadien de 29 ans, Philip Borsos.

Donald Sutherland sera le héros 
et aura pour femme Jane Birkin, qui 
ne tournera pas en Chine mais re­
joindra l'equipe en Espagne et à 
Montréal.

Sutherland aura aussi pour par­
tenaire Helen Shaver, que l'on a vue 
récemment aux côtés de Paul New­
man dans La couleur de l’argent (de

Martin Scorsese). Elle jouera une 
missionnaire protestante oui avait 
travaille avec Bethune.

Le oudget du film pour le tourna­
ge hors de Chine est de $10 millions. 
Les partenaires chinois assureront 
le financement du tournage en Chi­
ne et fourniront les éouipements.

Apres une penode de tournage a 
Pékin, l'équipe ira en extérieur a la 
campagne, au nord de la Chine, no­
tamment dans le Yénan, ou les com­
munistes avaient établi leur QG lors 
de la guerre. C’est là que Bethune 
avait rencontré Mao.

Le tournage de Bethune devrait 
s'achever a la fui juillet Les produc­
teurs esperent montrer le film au 
Festival de Cannes 1988 et le diffu­
ser en Amérique du Nord, en Euro­
pe et en Chine a l’automne 1988.é

N
Donald Sutherland et Helen Shaver prennent une pause, pendant le tournage du film «Béthune». Le 
film est produit par le Canada, la France et la Chine.

Des articles choisis!
Des rabais!

Des prix spéciaux!

fêg- mm

Offre spéciale!
Souliers nautiques 
"Down Unders" Eaton
Un classique de l’été, ces souliers en cuir! Vous 
les porterez avec vos tenues sport et tout-aller. 
Brun, marine ou gris glace. Pointures 7 à 12 avec 
demies.

9099 *
Jmm .J la paire
Rayon 237

Choix incomplet de couleurs et de pointures

6.00 de rabais! 
Soutien WonderBra 
à maintien moyen
Bonnets sans couture. Beige ou blanc. 
Tailles 34 à 38 B, 34 à 40 C. Modèle 1137.
Prix courant Eaton 20.00 99

ch.
6.31 de rabais! Tailles 36 à 40 D.
Prix courant Eaton 21.00 Æ

_ _ Ch.
Hayon 609

13
à 40 D.

14

Moitié prix! 
Ensembles 
Sertapedic

Cette offre comprend des formats 1 place, 
2 places et grand, fabriqués par un 
fabricant renommé. Choix de trois niveaux 
de fermeté: "Deluxe", "Supreme" et 
"Luxury" Exemple du rabais:
Modèle "Deluxe", format 1 place,
Prix courant Eaton 580.00

289
Rayon 291

99
Pens.

25%
DE RABAIS!*
Solde: tous les 
manteaux pour
dames**
Certains modèles à prix 
déjà réduits
Toute notre gamme de manteaux de 
printemps pour dames est offerte à 
rabais! Genre enveloppant ou 
boutonné! Les rayons pour dames, 
juniors, tailles menues et 
spécialisées sont compris dans ce 
solde.

•Sur les prix étiquetés.

••Exception: rayons des fourrures et 
des sports.

Choix incomplet de modèles, tailles et 
couleurs dans certains magasins.

Achats en personne seulement.

U
****>?*«

T* H

70.00 de rabais!
Four à micro-ondes 
Panasonic
Un achat avantageux1 Contenance 1.0 pi. eu., 
décongélation minutée, cuisson automatique, 
plaque tournante, niveaux de puissance variable 
jusqu’à WX) watts Plus un livre de recettes
Modèle NN6456.
Prix courant Eaton 449.99

379??
Rayon 256

39.99 de rabais!
Vélo 12 vitesses 
"north country" Eaton
Vélo tout-terrain fait selon les normes 
rigoureuses d’Eaton par un fabricant canadien 
renommé. Cadre de 58 cm. Assemblage requis. 
Légers frais pour assemblage-
Prix courant Eaton 189.98

14999
ch.

Rayon 261

50% de rabais!
Fil Sayelle
"Lady Fair" Eaton
Fil d’acrylique peigné lavable et séchable en 
machine. Pelote de 50g. Blanc, aran. bleu copen, 
rouge cardinal, rose foncé, bleu moyen, bleu, gris 
argent, noir, gris moyen, rose vif, marine, rose 
moyen, bleu ciel, canneberge, avoine, demm 
délavé, vert pâle, brun, brun moyen, beige chiné, 
vanille, cerise.
Prix courant Eaton 1.40

Rayon 224
.631

50% de rabais! 
Luxueuses serviettes 
de coton "Lisboa"

Exclusivité Eaton! Serviette douce et absorbante 
dans un choix de superbes couleurs: corail, vert, 

gris, bleu, écru, jaune ou blanc 
Exemple du rabais: 

Serviette de bain. Prix 
courant Eaton 11.98

598<>
ch.

Riyon 326

PRENEZ UN CAHIER DE 64 PAGES TRANS CANADA EATON AUJ
Recherche/ce signe O
il indique une exr Tusivité Eaton Vous 
ne trouverez donc r et artic le dans 
aucun autre magasin

Les marques Eaton...
Qualité pour sùr!
C'est simple' Vous obtenez, en ac hetant 
une marque Eaton, plus de qualité pour 
votre argent' Il y a des r entames de 
marques Eaton auxquelles vous fier! De la 
peinture aux bas-culottes, en passant par 
les gros électroménagers. Naturellement, 
ces articles sont r onformes à de rigoureuses 
normes de qualité: les nôtres'
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