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ALIMENTS DU QUÉBEC
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Goûtez Es riel’

La table est mise!

Les plaisirs santé de Moûts de P.O.M.



- courges décoratives - maïs décoratif
- courges à cuisinier - tiges de maïs
- balles de pailles - biscuits, muffins, etc.

(régulières et miniatures)

331, Route 143 Nord
(entre Windsor et Richmond)

Windsor

819 845-1160

Feuillet de recettes GRATUIT

- balles de pailles - biscuits, muffins, etc.- balles de pailles - biscuits, muffins, etc.

2685380

CITROUILLES
Disponible en kiosque - 7 jours sur 7 - 9 h à 18 h

Plus de 20 variétés !

AUTOCUEILLETTE
DE

Tout pour vos déc
ors

d’Halloween !
www.plantationsperreault.com

Une région toute en saveurs !
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Goût et tendreté 

LES VIANDES LAROCHE

Du bœuf aux qualités exceptionnelles

Chez les restaurateurs

Une croissance soutenue



VOICI LES PRODUCTEURS DE L’ESTRIEVOICI LES PRODUCTEURS DE L’ESTRIE

VOICI LES ENDROITS OÙ VOUS POUVEZ VOUS PROCURER LE BOEUF

BOUCHERIE HOULE & GUÉVIN INC., Victoriaville
BOUCHERIE DU GOLF, Drummondville
MARCHÉ PROSPECT, Sherbrooke
BOUCHERIE CLÉMENT JACQUES, Sherbrooke
BOUCHERIE C. JACQUES, Sherbrooke
BOUCHERIE D’EN HAUT INC., Danville
ÉPICERIE LUSSIER INC., Magog
COOP MÉTRO PLUS ASB.-BOUCH, Asbestos
SALAISON PROVENCHER, Coaticook
INTERMARCHÉ GADBOIS, Coaticook

CLUB DE GOLF DRUMMONDVILLE, Drummondville
LOUIS LUNCHEONETTE, Sherbrooke
AUBERGE RIPPLECOVE, Ayer’s Cliff
LE TEMPS DES CERISES, Danville
MANOIR HOVEY, North Hatley
LES PÉCHÉS DE PINOCCHIO, Magog
RESTAURANT AUGUSTE, Sherbrooke
MANOIR DES SABLES, Orford
BUFFET RAICHE, Wotton

VOUS POUVEZ ÉGALEMENT DÉGUSTER LE BOEUF À CES ENDROITS

FERME LUSELLE, Courcelles
FERME MI-BOIS SENC, Coaticook
FERME YVES BOURNIVAL INC., Saint-Rémi-de-Tingwick
FERME RÉAL BREAULT, Wotton
MARIUS BUSQUE ET SYLVIE GAGNÉ, Saint-Robert-Bellamin
BERNARD CÔTÉ, Martinville
FERME DELYCO ENR., Martinville
FERME LUCIE ET JACQUES CÔTÉ SENC, Martinville
FERME RCLM DESROSIERS INC., Martinville
FERME JOANNE ET LOUIS DESROSIERS, Martinville
FERME GAÉLAIN INC., Inverness
FERME NICA, Coaticook
FERME DES HAUTES TERRES, Saint-Rémi-de-Tingwick
FERME L. LANCTÔT ET FILS SENC, Compton
JACQUES LAPOINTE, Lambton
HENRI LEMELIN, Cookshire-Eaton
FRANÇOIS LIBERGE, Princeville
FERME SONMAR SIMMENTALS, Hatley
FERME SINOTTE INC., Saint-Rémi-de-Tingwick
RANCH MACANDI S.N.C., Lyster
FERME RONALD ET PAULINE PINETTE SENC, Saint-Ferdinand
STEVE QUIRION, Cookshire-Eaton
DENIS & DIANE RAYMOND, Martinville
VINCENT ST-PIERRE, Bon-Conseil
DOMINIC SCALABRINI, Sainte-Edwidge
LINE THERRIEN, Saint-Christophe-d’Arthabaska

!!!à la

De la ferme

La traçabilité

Une viande de qualité!

Un bœuf tendre, maigre et savoureux!

Un bœuf nourri naturellement

Sans ajout d’hormones de croissance

Sans antibiotiques de prévention

Un produit du Québec

CC’est avec fierté que nous vous proposons une viande de qualité

supérieure, d’une tendreté remarquable, d’une saveur sans égale,

maigre, juteuse, et en plus... produite chez nous, au Québec.

VSC est une association québécoise d’éleveurs de bovins qui se

préoccupent du bien-être animal.

L’alimentation de l’animal et les conditions de son environnement

influencent la qualité de la viande. C’est pour cette raison que les

éleveurs de boeuf VSC appliquent des méthodes de production

contrôlées et respectent des normes rigoureuses.

Le logo VSC certifie que le boeuf a reçu une alimentation

naturelle, sans ajout d’hormones de croissance.

En cas de soins particuliers nécessitant l’administration d’un antibiotique,

nos contrôles garantissent un délai d’au moins 120 jours avant l’abattage

(près de trois fois plus que les délais appliqués par les méthodes d’élevage

habituelles).
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Une région toute en saveurs !
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Par le biais du commerce
électronique, ayez accès à une
diversité d’aliments frais
et savoureux chaque semaine
de l’année. Vous contribuerez
à favoriser des entreprises
respectueuses de l’environnement,
des animaux et des humains.

Participez à une agriculture locale et équitable!
À Sherbrooke :

Les AmiEs de la Terre de l’Estrie, rue King Ouest
819 562-4413 www.atestrie.com

Les AmiEs de la terre de l’Ardoise, rue Galt Ouest
819 566-1618 www.atardoise.com

En Estrie et au Québec : www.amiesterre.com

Des produits recherchés...  

et bien en vus!

L’Estrie regorge de saveurs!

Un logo riche de sens

Marie Beaudry, directrice générale d’Ali-
ments du Québec.

Un appui aux saveurs de chez nous

Notre région et ses attraits en vedette à Québec!



Goûtez Es riel’
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LAITERIE DE COATICOOK

Une crème glacée authentique de fière tradition

Parce que c’est bon              

pour l’environnement  

Parce que c’est bon              

pour l’autonomie alimentaire

Parce que c’est bon              

pour ma santé  

LES AMIES DE LA TERRE

Parce que c’est bon...
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Une région toute en saveurs !

CRÉATEURS DE SAVEURS CANTONS-DE-L’EST

Le goût des aliments de chez nous
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