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Mot des éditeurs     Par Erick et Steeve Drapeau, éditeurs

RETOUR À L’ÉCOLE
La vie est un perpétuel apprentissage, on n’a jamais fini d’améliorer ses connaissances, tout comme ses compétences.  

Et ce n’est surtout pas parce qu’on réussit en affaires qu’on possède la science infuse, loin de là.

Ça explique pourquoi de plus en plus de femmes et d’hommes d’affaires 
de la région retournent sur les bancs d’école afin de bonifier leur coffre 
à outils. Et les options sont nombreuses : aux écoles d’entrepreneurship 
situées entre autres en Beauce et à Québec, il faut ajouter les cours de 
lancement d’entreprise des centres de formation professionnelle et les 
formations sur mesures dispensées par les établissements collégiaux ou 
universitaires.

Nous avons même appris récemment que l’École des entrepreneurs du 
Québec (ÉEQ) ouvrirait sous peu un campus à Rimouski. Que voilà une 
bonne nouvelle ! La connaissance n’est jamais de trop quand on veut 
atteindre de nouveaux sommets et emprunter le chemin de la réussite.

La complémentarité entre l’expérience acquise sur le terrain et le savoir 
apporté par les différents cours et formations est la clé pour un Bas-
Saint-Laurent prospère et dynamique !
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Avril – Mai 2019 / Chronique financière FBN  5

En Europe, le début d’année difficile a poussé la Banque centrale européenne à revoir 
nettement à la baisse ses prévisions pour 2019 concernant le PIB réel (à 1.1 %) et 
l’inflation (à 1.2 %). Ce sont les projections les plus basses pour 2019 de la BCE à 
ce jour. Par conséquent, la banque centrale a choisi d’adopter de nouvelles mesures 
de stimulation par des indications prospectives rajustées – les taux d’intérêt resteront 
inchangés au moins jusqu’à la fin de l’année – et une nouvelle vague d’opérations de 
refinancement à long terme ciblé pour aider à stimuler la croissance du crédit.

Les complications reliées au Brexit pourraient aussi forcer la BCE à ouvrir davantage 
les vannes monétaires. Le rejet pur et simple par le Parlement britannique en janvier 
puis à nouveau en mars d’un accord péniblement négocié au cours des deux dernières 
années par la première ministre Theresa May et l’Union européenne a ouvert la porte 
à la possibilité d’un Brexit « dur » qui ferait sortir le Royaume-Uni du marché unique 
et de l’union douanière. Cette option ramènerait le Royaume-Uni aux règles de l’OMC 
avec l’imposition de droits de douane sur ses exportations.

Aux États-Unis, la Réserve fédérale américaine a finalement jeté l’éponge à sa réunion 
de mars. Confrontée à la possibilité d’une inversion de la courbe des rendements, 
la Fed a choisi de revenir sur son opinion antérieure selon laquelle une poursuite 
du resserrement de la politique monétaire était nécessaire. Après avoir prédit trois 
hausses de taux en 2019 (en septembre) puis deux (en décembre), la Fed dit 
maintenant qu’elle ne s’attend à aucune hausse de taux cette année.

L’économie américaine devrait rebondir après le premier trimestre entraînée par la 
consommation et l’immobilier résidentiel qui profitent d’un marché du travail en 
ébullition et de la persistance de taux d’intérêt faibles. Les principaux risques pour 
les perspectives économiques par ailleurs positives sont cependant les tendances 
protectionnistes de Washington qui pourraient non seulement nuire à l’économie 
mondiale, mais aussi avoir des répercussions importantes sur le pays lui-même.

Au Canada, Il est difficile de trouver la moindre manchette positive au sujet de 
l’économie actuellement. Les rumeurs d’une récession imminente et le recul du 
dollar canadien qui s’ensuit abondent dans les médias. Cette vague de pessimisme 
est à mettre sur le compte de résultats du PIB au 4e trimestre plus faibles que prévu 
dans la foulée desquels nombre d’analystes ont nettement révisé leurs prévisions 
de la croissance du PIB 2019 à la baisse. Toutefois, nous avons été encouragés par 
des événements récents, dont l’essor de l’emploi et la hausse des prix du pétrole 
au premier trimestre. Nous continuons de nous attendre à un deuxième trimestre 
plus vigoureux à mesure que la production pétrolière retournera à la normale après 
ses réductions réglementaires antérieures et que les exportations augmenteront de 
concert avec le renforcement de la croissance américaine au cours de ce trimestre. 
Des dépenses additionnelles prévues dans le budget fédéral de mars devraient aider à 
soutenir la croissance au deuxième semestre de l’année
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Brèves économiques

VINCENT BÉRUBÉ, NOUVEAU PRÉSIDENT  
DE LA CHAMBRE DE COMMERCE  
KAMOURASKA-L’ISLET
À l’occasion de son assemblée générale annuelle tenue le 26 mars, 
les membres de la Chambre de commerce Kamouraska-L’Islet ont 
élu Vincent Bérubé à la présidence de l'organisme pour le terme 
2019-2020. Le nouveau président, qui amorce sa troisième année 
comme administrateur à la Chambre de commerce, prône la continuité 
tout en souhaitant améliorer la mobilisation des commerçants et ajouter 
des avantages supplémentaires pour les membres. 

LE CAMP CANAWISH DE RIVIÈRE-OUELLE  
ROUVRIRA EN 2019
Le président-directeur général du Camp Canawish de Rivière-Ouelle, 
Jean-Denis Guignard, a confirmé la réouverture du camp pour la 
saison 2019, après une mobilisation des partenaires, bénévoles et 
administrateurs afin d’assurer la pérennité de l’établissement. Fondé 
par l’abbé Odilon Hudon, le Camp Canawish a pu moderniser ses 
équipements et installations en vue d’accueillir une clientèle souffrant 
d’une déficience intellectuelle, mais éventuellement de personnes à 
mobilité réduite ou qui souffrent d’un spectre de l’autisme. 

DOCTEUR DU PARE-BRISE RIVIÈRE-DU-LOUP,  
1ER AU QUÉBEC
La franchise louperivoise de Docteur du Pare-Brise a récemment 
remporté les grands honneurs dans la catégorie « Excellence 
opérationnelle et expérience client » dans le cadre du Congrès 2019 des 
franchisés Docteur du Pare-Brise. Michel et Francis Caron, franchisés à 
Rivière-du-Loup, se réjouissent de cette excellente nouvelle, surtout que 
lors des deux évaluations annuelles du Docteur du Pare-Brise tenues en 
2018, leur magasin a obtenu chaque fois des notes parfaites, ce qui lui 
a permis de se hisser en tête et de remporter ce prestigieux prix.

MICHAËL JALBERT LANCE SON ENTREPRISE  
DE PEINTURE ET PLÂTRAGE
L’entrepreneur Michaël Jalbert reprend les 
rênes de l’entreprise familiale opérée jusqu’ici 
par son père Jean-Guy Jalbert. L’entreprise en 
profite pour opérer un changement de nom et 
sera dorénavant active sous le vocable Michaël 
Jalbert Plâtre et Peinture, tout en arborant une 
nouvelle image corporative.



300 chambres
1 Penthouse

17 salles de réunion
2 restaurants

Centre de santé
Piscine intérieure 

avec glissade d'eau
Spa nordik
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Par Stéphanie Gendron     Actualité économique

CLIMATISATION PL  
s'installe à Saint-Antonin

Près d'un an après sa fondation, Climatisation PL fait sa place dans le domaine de la climatisation résidentielle au KRTB,  
en misant sur la qualité de ses unités, le service aux clients et son expérience de plusieurs années.

Patrick Lévesque a démarré sa propre entreprise en 
mai 2018, lui qui cumule plus d'une dizaine d'années 
d'expérience dans le domaine. Il a ciblé l'installation de 
thermopompes murales pour la clientèle résidentielle 
dans la région.

« J'ai constaté qu'il y avait réellement un besoin. Cet été, 
un employé se greffera à moi pour répondre à la demande 
croissante », a dit Patrick Lévesque.

Il offre des produits de qualité à ses clients, soit les 
thermopompes Sharp et Panasonic, des marques 
reconnues et de qualité.

L'adresse de l'entreprise passera bientôt de Rivière-du-Loup 
à Saint-Antonin. Patrick Lévesque se déplace chez les 
clients où il propose ensuite une soumission avant d'offrir 
un travail de qualité. Il se démarque par la façon dont il 
s'est spécialisé en climatisation résidentielle, ce qui fait 
de lui une référence en la matière.

Il prévoit à court et moyen terme consolider ses activités 
à la hausse et éventuellement offrir ses services dans le 
domaine commercial.
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Sur une 
lancée

NORVA Véhicule d'aventure

Incorporée en 2017 et en opération depuis mars 2018, l’entreprise NORVA de Rivière-du-Loup 
se spécialise dans la conversion du Sprinter de Mercedes en véhicule d’aventure sur mesure.

LE VÉHICULE D’AVENTURE
ACCESSIBLE AU QUÉBEC 
via l’entreprise louperivoise NORVA

L’idée a germé en 2015 dans la tête de deux entrepreneurs passionnés 
de plein air, Kathy Rioux et Martin Gagnon. « Nous avions à notre actif, 
en plus de nombreux roadtrip de camping, le réaménagement d’un vieux 
Dodge 1976 dans lequel nous avons parcouru une partie des États-Unis 

au cours d’un voyage d’escalade. Nous nous sommes vite aperçus que 
de jumeler notre passion pour le plein air et le voyage en van est un 
mode de vie que nous adorions. »

|| Martin Gagnon, Kathy Rioux et Mathieu Lemieux
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NORVA Véhicule d'aventure

Sur une lancée

Après les études et avec l’arrivée d’un premier bébé, le désir de voyager 
en van refait surface. À la suite de plusieurs recherches de campeurs 
usagés et insatisfaits par l’offre du marché du véhicule récréatif, Martin 
décide de se lancer dans le projet d’aménagement d’un Sprinter du 
constructeur allemand Mercedes. L’engouement et la curiosité pour 
leur projet les fit réfléchir sur la possibilité de lancer leur entreprise 
de conversion. « Notre entourage nous a encouragés à nous lancer, 
nous nous sommes trouvé un local dans le parc industriel et Mathieu 
Lemieux s’est joint à notre équipe alors que nous étions en processus 
de démarrage », relate Martin Gagnon.

Dès le départ, l’évidence s’est imposée : le véhicule parfait serait le 
Sprinter de Mercedes-Benz, dans toutes ses déclinaisons. « 95 % 
des véhicules d’aventure en Amérique du Nord sont des Sprinter. Les 
acheteurs l’adoptent pour sa grande fiabilité, ses 4 roues motrices et 
son haut dégagement pour les terrains accidentés ainsi que son moteur 
au diesel qui permet l’utilisation d’équipements de chauffage et de 
cuisson. »

L’une des premières étapes consistait à fabriquer un démonstrateur, 
qui servirait aussi de plateforme de conception et de développement. 

« Un véritable laboratoire sur roues ainsi qu’une vitrine pour montrer 
notre expertise », explique pour sa part Kathy Rioux. L’obtention du tout 
premier contrat par NORVA est survenue pendant la fabrication du démo, 
par un client des Îles-de-la-Madeleine. « C’a été une belle marque de 
confiance et nous en sommes présentement à notre cinquième contrat », 
indique Mathieu Lemieux.

Seule au Québec à œuvrer dans ce créneau très spécialisé, NORVA 
évolue dans un secteur très peu compétitif au Canada puisque seulement 
cinq autres entreprises du genre y sont actives. « Aux États-Unis, le 
domaine du véhicule d’aventure est en explosion puisqu’on y compte 
pas moins d’une centaine d’entreprises qui se consacrent à transformer 
des véhicules selon les besoins des clients. »

Les actionnaires de NORVA expliquent la distinction entre un véhicule 
récréatif (VR) et un véhicule d’aventure (VA) par la personnalisation 
maximale de ce dernier, son autonomie énergétique complète, sa 
polyvalence sur tout type de terrain, son utilisation hors camping et son 
isolation totale qui permet une utilisation quatre saisons.
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NORVA Véhicule d'aventure

Sur une lancée

UN VÉHICULE NORVA POUR CHAQUE PASSIONNÉ
NORVA doit son succès croissant à sa capacité de personnaliser chacun 
des véhicules qui lui sont confiés selon les passions et les activités de 
plein air pratiquées par le client. « Qu’il pratique l’escalade, la pêche, 
le ski, le vélo ou autre, chacun de nos clients doit d’abord remplir un 
formulaire qui nous fait part de ses besoins, de ses activités et du type 
d’aventure recherché, notamment en terme d’autonomie énergétique. 
Ça nous aide à mieux concevoir l’aménagement du projet », d’expliquer 
Martin Gagnon.

La clientèle potentielle est répartie partout en Amérique du Nord, mais 
on aurait tort de la limiter aux seules personnes retraitées. En effet, 
NORVA vise les professionnels, les couples et les familles avec enfants, 
actifs, passionnés d’aventure et désirant sortir des sentiers battus. 
« Nous leur créons un espace de vie en fonction de leur passion, de 
leurs ambitions, de leur mode de vie et de leurs valeurs. »

Chaque véhicule transformé et aménagé par NORVA fait l’objet de plans 
3D. « Nous concevons la plupart des pièces et des accessoires, faisant 
largement appel à des fournisseurs et sous-traitants locaux », affirme 
Kathy Rioux. Un projet de transformation peut prendre de 13 à 16 
semaines, selon sa complexité et le client est impliqué durant tout le 
processus.

L’ENTREPRISE EST PROACTIVE AU NIVEAU 
MARKETING ET ENVIRONNEMENTAL
Les perspectives de développement s’annoncent excellentes pour 
NORVA. Le carnet de commandes actuel tiendra l’équipe occupée 
jusqu’à l’automne prochain, mais la présence à plusieurs salons 
spécialisés d’importance comme le Outdoor Adventure Show de Toronto 
en février et le Salon Aventure plein air de Montréal en mars suscite déjà 
l’intérêt d’acheteurs potentiels.

Cet été, plusieurs événements et festivals au Québec recevront la visite 
d’un véhicule NORVA pour présenter le produit. « Autrement, nous 
misons beaucoup sur les réseaux sociaux, entre autres Facebook et 
Instagram, pour nous faire connaître. À cet effet, nous travaillons avec 
des professionnels afin de produire une vidéo et un shooting photo à 
chaque fin projet », précise Mathieu Lemieux.
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Sur une lancée

NORVA Véhicule d'aventure

Dès son lancement, NORVA a fièrement adhéré à l’organisme mondial 
1 % pour la planète, composé de plus de 1 300 entreprises membres 
qui ont choisi de donner 1 % de leur chiffre d’affaires à des associations 
de préservation de l’environnement. Ainsi, chaque véhicule d’aventure 
NORVA participe à soutenir des organismes canadiens dans leur lutte pour 
la protection et la sauvegarde de l’environnement. « Nos activités sont 
indissociables de la nature et la préservation de celle-ci est essentielle 
à notre qualité de vie et à notre survie. Ça rejoint complètement nos 
valeurs », clament les trois associés.

PROJETS À VENIR CHEZ NORVA
Les installations de l’entreprise, sur la rue Louis-Philippe-Lebrun, 
permettent actuellement d’aménager deux véhicules à la fois. 
« Présentement, nous ne sommes que trois, mais on envisage de mettre 
sur pied une deuxième équipe de travail pour augmenter la cadence de 
production », indiquent les trois actionnaires.

Autre projet, NORVA est en voie d’accréditation Master Upfitter, ce qui 
assurera que les modifications apportées au véhicule n’invalident pas la 
garantie Mercedes-Benz.

Et d’ici la fin de l’année, NORVA souhaite mettre en ligne sa boutique 
qui proposera divers accessoires afin de permettre à ses clients les plus 
habiles et les plus manuels de bonifier et d’améliorer leur véhicule 
d’aventure.

L'ATELIER NORVA
151, rue Louis-Philippe Lebrun 
Rivière-du-Loup

418-551-8870
info@norva.ca
www.norva.ca
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Publi reportage     Au Boucaneux

LE RESTAURANT 
AU BOUCANEUX

Le printemps est synonyme de retour sur nos tables des fruits de mer 
frais : crabe, crevettes et homard. Le Boucaneux est le seul établissement 
à Rivière-du-Loup spécialisé dans les poissons et fruits de mer, avec en 
prime une vue imprenable sur le fleuve. « Il n’est pas rare que nos clients 
délaissent leurs assiettes un instant pour photographier le magnifique 
coucher de soleil ou pour apercevoir des bélugas ! », mentionne Lili 
Michaud.

Au Boucaneux a fait sa réputation avec ses délicieux plats tous préparés 
avec des fruits de mer et des poissons frais. « Ici, rien n’est pané ! Les 
gens apprécient beaucoup l’éventail de mets qui sont proposés : club au 
homard, poutine au homard, saumon, flétan, assiette du capitaine pour 
deux personnes et une nouveauté, le pain salade aux crevettes. » Et que 
dire des délicieuses frites maison, une recette de la famille D’Amours !

Du jeudi au dimanche, Au Boucaneux présente ses Festivals, qui 
mettent en vedette tantôt du crabe à volonté, du homard, de savoureux 
tartares, des moules à volonté, des poke bowls, et plus encore.

Si la clientèle se veut plutôt locale en début et en fin de saison, les 
touristes affluent au restaurant Au Boucaneux entre la fin juin et la fin 
août. Voilà pourquoi, durant la haute saison, il est important de réserver, 
vu la grande popularité de l’établissement.

PROMOTION 35E ANNIVERSAIRE
Pour souligner dignement 35 ans d’excellence, Lili Michaud et Jacques 
D’Amours ont mis sur pied une promotion spéciale : jusqu’au 18 juin, 
les clients du lundi au mercredi recevront un billet pour participer au 
tirage de 10 certificats cadeaux de 35 $ chacun. Une belle façon de 
remercier leur fidèle clientèle !

Terrasse chauffée, vue sur le fleuve et ambiance conviviale.

Le restaurant Au Boucaneux, situé à la Pointe de 
Rivière-du-Loup, célèbre cette année ses 35 ans  
d’existence. L’entreprise familiale, propriété de Lili Michaud 
et Jacques D’Amours, accueillera cette année sa clientèle 
du 19 avril jusqu’à la mi-octobre.

35 ans

SUCCULENTS 
FRUITS DE MER, 
SÉLECTION DE STEAKS, 
POULET, CÔTES LEVÉES, 
VARIÉTÉ DE PÂTES, HOMARD, 
DÉLICIEUSES FRITES MAISON,
SALADES, DÉJEUNERS 
ET PLUS ENCORE. 

POINTE DE RIVIÈRE-DU-LOUP
À proximité de la Traverse 
Rivière-du-Loup / Saint-Siméon     

|| Lili Michaud et Jacques D'Amours,  
propriétaires
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Histoire 
à succès

Fondations B.A

Fondations B.A 

CÉLÈBRE 40 ANS D’EXPERTISE 
DANS LE COFFRAGE DE BÉTON

35 ans

RBQ : 8329-2946-35

450, rue Bélanger 
Trois-Pistoles

adm@fondationsba.com

www.fondationsba.ca

418-851-1311
1-800-570-1311
418-851-4860

POINTE DE RIVIÈRE-DU-LOUP
À proximité de la Traverse 
Rivière-du-Loup / Saint-Siméon     
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Fondations B.A

Histoire à succès

Bruno Albert a démarré les activités de Fondations B.A à la toute fin des 
années 70. La compagnie, dont le nom porte toujours ses initiales, a 
parcouru énormément de chemin depuis et les projets se sont multipliés.

En 2005, Daniel Lagacé, un employé de la première heure, acquiert 
39 % des actions. Sa connaissance du marché et son expertise font de 
lui un allié sûr dans la progression de l’entreprise. Puis, en 2010, Yan, le 
fils de Daniel, procède au rachat du 61 % des autres actions. Les Lagacé 
sont dorénavant bien en selle et une nouvelle ère de développement 
s’amorce alors.

Première étape, le déménagement de l’entreprise. Le choix des 
actionnaires se porte sur l’immeuble du 344, rue Notre-Dame Ouest à 
Trois-Pistoles, logé sur un vaste terrain qui permet d’entreposer véhicules 
et matériel. En 2017, on y aménage de nouveaux bureaux administratifs 
et de l’espace d’entreposage supplémentaire.

« Fondations B.A représente maintenant la plus importante entreprise 
de coffrage dans tout l’Est du Québec », résume fièrement Marie-Ève 
Dionne, directrice générale.

2019, représente une année fort spéciale pour Fondations B.A de Trois-Pistoles. La PME célèbre en effet ses 40 ans d’existence, elle qui a 
été fondée en 1979. Quatre décennies bien remplies qui ont vu l’entreprise se développer à vitesse grand V sous l’impulsion de nouveaux 
actionnaires.



WWW.AGRISCAR.CA

Saint-Antonin
418 868-1184

Saint-Arsène
418 862-3795

 St-Alexandre-de-Kamouraska
418 495-2047

Trois-Pistoles
418 851-2667

Saint-Jean-de-Dieu
418 963-2568

Fière partenaire
de cette belle réalisation!
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UNE SYNERGIE DE TOUS LES INSTANTS  
POUR UN SERVICE ENCORE PLUS COMPLET
Yan Lagacé a les affaires dans le sang. En plus d’être actionnaire 
majoritaire de Fondations B.A, il a au fil des années mis la table afin de 
permettre aux clients de bénéficier d’un service encore plus complet, 
entièrement clé en main.

« En nous portant acquéreur des Entreprises Jean et Proulx de Rimouski 
il y a quelques années, nous avons effectué une incursion réussie dans 
le domaine du forage et du sciage de béton. D’ailleurs, cette compagnie 
sera fusionnée éventuellement avec Fondations B.A », indique Marie-
Ève Dionne.

Yan Lagacé est aussi actionnaire majoritaire dans Pro Armature, une 
entreprise de Trois-Pistoles spécialisée dans l’acier d’armature intégré 
dans le coffrage. « Cette entité a été créée afin de combler un réel 

besoin dans la région auprès des entreprises de coffrage, commerciales, 
de génie civil, de voirie, industrielles, maritimes et même agricoles. » 
Pro Armature offre la fourniture et la pose d’acier d’armature, le treillis 
métallique, les ancrages chimiques pour le béton et les jointures 
métalliques de n’importe quel chantier, petit ou gros.

« Si on ajoute à cela l’acquisition d’une pompe à béton il y a deux ans, 
on obtient une offre inégalable à l’est de Québec, un service clé en 
main qui couvre toutes les étapes d’une fondation de A à Z. » Ainsi, 
le client évite des délais et des coûts supplémentaires qui seraient 
autrement occasionnés par l’intervention de plusieurs sous-traitants et 
fournisseurs externes.

Travailleur infatigable et homme d’affaires visionnaire, Yan Lagacé est 
aussi président des Immeubles Yan Lagacé, propriétaire de 140 portes 
résidentielles et commerciales.



16  Histoire à succès / Vé

Histoire à succès

Fondations B.A

UNE ÉQUIPE TOUJOURS PRÊTE À RELEVER  
LES DÉFIS, MÊME LES PLUS COMPLEXES
Fondations B.A a su se forger au fil du temps une solide réputation 
en raison de la qualité et du professionnalisme des services offerts. 
L’équipe dynamique et formée, la bonne planification, l’équipement à la 
fine pointe de la technologie, un parc complet de machinerie et l’analyse 
serrée des besoins du client en font un incontournable dans le domaine. 
 
Depuis 2010, l’équipe est passée graduellement de 6 à 37 employés, 
signe de l’augmentation constante de la clientèle. « Nous sommes à 
l’œuvre partout au Bas-Saint-Laurent et en Gaspésie, mais nous ne nous 
limitons pas à la région, souligne Marie-Ève Dionne. Par exemple, nous 
ne disons pas non à des contrats au Nouveau-Brunswick et sur la Côte-
Nord et nous avons même un chantier en activité à Toronto depuis 
octobre dernier ! »

En plus du coffrage commercial, industriel et institutionnel, Fondations 
B.A propose le coffrage de béton résidentiel à prix accessible. De plus, 
les mandats de type agricole ont connu une forte hausse au cours 
des dernières années. « Notre équipe dispose des connaissances, des 
capacités et de l’expertise requises pour réaliser tout type de projet, peu 
importe son ampleur.

Coffrage Duraform, conventionnel, PERI, isolant, PVC, pompage de 
béton, dalle structurale, sciage de béton, réparation des fissures, 
armature, ferraillage, goudronnage et membrane font partie intégrante de 
l’offre de services. « Cette vision d’ensemble, cette capacité à effectuer 
toutes les tâches reliées au coffrage nous démarque avantageusement », 
confirme la directrice générale.
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DES RÉALISATIONS QUI PARLENT D’ELLES-MÊMES
Partout dans l’Est, l’équipe des Fondations B.A a pu, au fil des années, 
laisser des traces tangibles de son savoir-faire à travers des réalisations 
dignes de mention. Voici quelques projets réalisés en 2018 : nouveau 
garage Volkswagen à Rivière-du-Loup, Château Bellevue d’Amqui, Hôtel 
Grey Rock à Edmundston, nouveau poste à essence de La Coop Agriscar 
à Trois-Pistoles, divers postes électriques et, débutant ces jours-ci, des 
travaux de coffrage à l’aréna de Mont-Joli.

« Nous bénéficions aussi d’une solide réputation auprès des instances 
gouvernementales dans le secteur de la santé puisque nous avons réalisé 
différents agrandissements pour les centres hospitaliers de Rimouski, 
Matane, Gaspé et Trois-Pistoles. »



FONDATIONS B.A, UN CHOIX ÉVIDENT
Faire affaire avec Les Fondations B.A, c’est compter sur une équipe 
flexible, à l’écoute, ouverte d’esprit et dynamique parmi laquelle se 
côtoient jeunesse et expérience. Le mot d’ordre, dans l’exécution de 
tous les projets, est la qualité optimale en misant aussi sur la rapidité 
d’exécution, sans compromis sur le rendu final.

La grande fiabilité de l’équipe et sa stabilité permettent aux Fondations 
B.A de respecter les échéanciers imposés et de livrer à temps un produit 
final à la hauteur des attentes.

« Nous ne nous imposons pas de limites. On aime être challengés et 
relever des défis. Plus c’est complexe, mieux on aime ça ! », résume 
Marie-Ève Dionne. Force est de constater que ce côté fonceur et 
innovateur a bien servi Fondations B.A, particulièrement au cours des 
dernières années.

L’entreprise est devenue un employeur de choix dans les Basques en 
proposant des postes de qualité et bien rémunérés. « Les membres 
de notre équipe proviennent de partout dans la région, même de 
Rivière-du-Loup et de Rimouski. Ils sont en bonne partie la raison de 
notre succès », conclut la directrice générale en ajoutant que plusieurs 
projets d’importance sont sur la table à dessin et verront le jour au cours 
des prochains mois et années.
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Actualité économique     Par Stéphanie Gendron

AMBIANCE CLIENT, 
un collaborateur passionné par le monde des affaires

Fort de ses quatorze années d’expérience au sein de l’entreprise manufacturière, dont cinq comme gestionnaire de haut niveau,  
David Lévesque a lancé l’automne dernier son entreprise où il se présente comme un collaborateur qui souhaite partager sa passion 

pour le monde des affaires et son amour pour le client.

« Je ne pouvais pas laisser tomber le monde 
des affaires, c’est une passion pour moi. 
J’avais un désir fou de rencontrer d’autres 
entrepreneurs et connaître leurs histoires et 
leur apporter l’expertise que j’avais dévelop-
pée au fil du temps », a dit David Lévesque, 
de Rivière-du-Loup.

Il collabore ainsi au développement et à la mise en place d’initiatives 
stratégiques de différenciation en créant une Expérience Client unique. 
« Pour commencer, je vais faire une immersion dans la business et 
c’est ensuite de comprendre l’objectif d’utiliser l’Ambiance Client pour 
atteindre l’objectif stratégique qu’ils ont », dit-il.

Il offre ainsi un service que certaines entre-
prises n’ont peut-être pas le moyen de s’of-
frir à temps plein. « Les entreprises veulent 
quelqu’un avec un regard externe qui vient 
appliquer une méthode professionnelle prou-
vée pour les aider à faire un bout de chemin. 
Je ne suis pas consultant, mais un collabora-

teur. Je les aide à développer des outils », pousuit David Lévesque.

Il ajoute qu’il arrive souvent au sein d’une organisation lors de moments 
de réflexion stratégique. Son but est aussi de transformer une orien-
tation « orienté-produit » vers une orientation « centrée-client ». Il sou-
haite aussi démontrer aux gestionnaires qu’une telle démarche aide les 
membres de l’organisation à comprendre que toutes les fonctions ont 
un impact sur l’expérience client.
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Installée depuis le 11 février sur la rue Lafontaine à 
Rivière-du-Loup, l’entreprise Simply For Life présente un 
achalandage en forte hausse, grâce entre autres à une 
visibilité et une accessibilité accrues, de même que la 
magie du bouche-à-oreille.

Simply For Life 
CARTONNE 
AU CENTRE-VILLE

« C’est fou, on voit plein de nouveaux visages et les clients reviennent !, 
se réjouit Caroline Bernier, la propriétaire. Le nom Simply For Life était 
relativement bien connu, mais ce n’était pas un réflexe de venir nous 
voir où nous étions installés depuis 12 ans. »

La clientèle se diversifie de plus en plus, avide de connaître de nouveaux 
et délicieux produits alimentaires, mais aussi pour les judicieux conseils 
prodigués par Caroline Bernier et Andréanne Martin. « Végétaliens, 
sportifs, personnes intolérantes au lactose ou au gluten, adeptes du 
régime Keto, il y en a pour tous les goûts. Nous proposons d’ailleurs à 
nos clients un coin dégustation pour faire de belles découvertes. »

L’équipe se fait aussi un plaisir de bien cerner les besoins de chaque 
client et d’offrir des aliments qui correspondent à leurs attentes.

Parmi ce qui est proposé chez Simply For Life, on note plusieurs 
produits alimentaires régionaux et québécois tels que le Kombucha 
Les Chants du Fleuve de Trois-Pistoles, le concentré liquide de Chaga 
du Bas également de Trois-Pistoles, reconnu pour ses propriétés 
anti-inflammatoires, antioxydantes et digestives (problèmes de 
digestion, reflux gastrique etc.), la croûte à pizza à la farine d’épeautre 
de Bis La Boulange en exclusivité, les produits de la Ferme Au Froid de 
Canard de Saint-Arsène, de délicieux mets préparés du restaurant Les 
Jardins de Lotus et de Tout sous un même chef, et bien plus.

« Les faux fromages VegNature faits de noix de cajou sont à découvrir, 
tout comme une panoplie de produits de marque ADN, dont les boules 
d’énergie Keto et autres aliments protéinés. Il y en a vraiment pour 
tous les goûts ! Sans oublier que nous offrons toujours le service de 
consultation pour aider les gens à obtenir une santé optimale par la 
saine alimentation, selon les besoins spécifiques de nos clients », 
conclut Caroline Bernier.

199, rue Lafontaine 
Rivière-du-Loup

418 867-5151 
info.rdl@simplyforlife.com

 SimplyForLifeRDL

|| Caroline Bernier et Andréanne Martin
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Le besoin était réel et la demande est forte, ont pu constater les 
propriétaires Francis Pelletier, Éric Lepage et Raynald Tremblay.

OptiMach propose aux PME la robotisation et l’automatisation comme 
solutions au manque de main-d’œuvre, mais aussi pour mieux utiliser 
la main-d’œuvre disponible qui doit faire un travail répétitif sur une 
chaîne de montage.

« On offre un service de A à Z. On arrive à l’usine et on rencontre la 
direction en évaluant les besoins. On peut développer une machine 
ou intégrer un robot existant, par exemple », indique Francis Pelletier, 
président et copropriétaire.

Pendant longtemps, les robots étaient considérés comme dispendieux 
et inaccessibles aux plus petits joueurs. Si ces équipements existent 
toujours, OptiMach concentre plutôt ses activités à démontrer qu’il est 
accessible et avantageux d’aller vers la production automatisée.

« On parle d’un retour sur l’investissement rapide, de 16 à 24 mois, 
ce qui permet de compenser les coûts initiaux d’installation », ajoute  
M. Pelletier.

RÈGLE 
VOS PROBLÉMATIQUES
INDUSTRIELLES
Depuis sa fondation il y a deux ans, OptiMach de Témiscouata-sur-le-Lac s’est spécialisée dans les services aux industries manufacturières 
du Québec et du Nouveau-Brunswick. Elle les aide à accroître leur compétitivité et pallier le manque de main-d’œuvre, en automatisant 
leurs équipements et lignes de production en usine.

OptiMach 

578, rue Commerciale Nord 
Témiscouata-sur-le-Lac

418 854-1411
info@optimach.ca

www.optimach.ca

|| Eric Lepage,  
Francis Pelletier,  
Raynald Tremblay
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DES TECHNOLOGIES ACCESSIBLES  
ET AVANTAGEUSES
Plusieurs gestionnaires de PME pensent à tort que l’automatisation  
est trop coûteuse ou complexe pour leurs entreprises. OptiMach fait la 
démonstration du contraire.

« Avec les nouvelles technologies, les machines sont plus accessibles 
financièrement et la maintenance est fort simple. Avec des notions 
de base, certains équipements sont hyper faciles à programmer et 
à maintenir. Aussi, nous offrons le service après-vente à distance si 
nos clients ont des questions, des modifications ou des problèmes », 
explique Éric Lepage, copropriétaire de l’entreprise.

Récemment, l’entreprise a annoncé la signature d’une entente de 
distribution de robots collaboratifs avec la multinationale Hans Robot, 
ce qui permet aux entreprises manufacturières d’avoir accès à cette 
technologie pour améliorer leur productivité. Des ententes avec d’autres 
compagnies seront d’ailleurs annoncées sous peu.

Les procédés automatisés permettent l’exécution de plusieurs 
tâches : découpe, soudure, sablage, nettoyage, peinture, assemblage, 

déplacement, usinage, etc. Les technologies développées ou proposées 
par l’entreprise sont simples d’utilisation et intègrent la santé et sécurité 
au travail.

« Actuellement, les aides gouvernementales disponibles en innovation 
sont très intéressantes. L’économie va bien, c’est le temps de 
prendre ce virage », conclut le président de l’entreprise qui emploie 
actuellement 10 personnes et est à la recherche de nouveaux employés 
en dessin-conception, électromécanique, programmation d’automates, 
usinage à contrôle numérique et soudage-assemblage.

|| Eric Lepage,  
Francis Pelletier,  
Raynald Tremblay

|| Nicholas Favretto, dessinateur-concepteur, Alexandre Cyr, dessinateur-concepteur, Sylvain Michaud, programmeur, Valérie Briand, coordonnatrice

|| Les robots collaboratifs Elfin
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Le 1er janvier dernier, Ginette Caron et Janie Marleau sont devenues les copropriétaires de Distributions Aliprix de Trois-Pistoles,  
se lançant dans la gestion du magasin de vente au détail et en gros de produits alimentaires et sanitaires.

Toujours situé à la même place d’affaires au 359, rue Notre-Dame Ouest 
à Trois-Pistoles, Distributions Aliprix dispose d’un catalogue de plus de 
50 000 produits différents pour les restaurants, les résidences pour 
personnes âgées, les fermes, les cabanes à sucre et les entreprises 
en général, sans oublier les particuliers. En effet, le commerce est 
ouvert à tous avec des produits frais sur place. À titre d’exemple, en 
alimentation, la clientèle peut s’approvisionner de fruits, de légumes, 
de viandes, de cannages, de pâtisseries, de produits de boulangerie, de 
condiments, d’épices etc.

« La différence entre l'épicerie et Distributions Aliprix, c’est que chez 
nous, vous avez du haut de gamme à bon prix », explique Ginette Caron. 
Au fil du temps, le commerce a développé un service de livraison fort 
efficace avec trois camions desservant notamment les Basques, le 
Témiscouata, Rivière-du-Loup et le Kamouraska.

Les femmes d’affaires sont très fières d’être associées avec Le Culinaire, 
le centre de transformation alimentaire de Saint-Cyprien, ce qui 
permet d’offrir des produits et des mets préparés de grande qualité. 
« En magasin, nous avons des steaks marinés, des poitrines de poulet 
marinées, des cubes de bœuf/porc/dinde pour cipaille, l’idéal pour 

Distributions Aliprix de Trois-Pistoles

UNE ANNÉE DE GRANDS
CHANGEMENTS

359, rue Notre-Dame Ouest 
Trois-Pistoles

418 851-3555
@distributions.aliprix

|| Janie Marleau, Jacques Pelletier  
et Ginette Caron
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418 851-2173
desjardins.com

FIER D’APPUYER 
Distributions Aliprix 
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cuisiner. Nous avons tellement de choses à découvrir sur place comme 
nos pâtés au poulet, au saumon et à la viande », indique Janie Marleau.

Distributions Aliprix est également une vitrine pour les produits 
régionaux tels que Douceur d’ici, la miellerie de Saint-Paul-de-la-Croix, 
Retour aux sources, Potager Côte d’Or, les Viandes Du Breton et les 
produits écologiques PURE. « Une exclusivité à venir prochainement 
spécialement pour notre clientèle, les produits en VRAC. »

EAU DE SOURCE AMARO
L’entreprise se démarque également par la distribution et la livraison de 
l’eau de source Amaro, une exclusivité dans le secteur, tout comme pour 
l’eau de source Limpide et Appalaches de Saint-Simon. Distributions 
Aliprix est aussi dépositaire de la liqueur Kiri fabriquée et embouteillée 
par la célèbre entreprise Red Champagne du Saguenay-Lac-Saint-Jean.

De plus, la vente de produits sanitaires tels que du papier hygiénique, 
du papier essuie-tout, des mouchoirs, du savon dans un gros format 
vient répondre aux besoins de la clientèle permettant des économies 
substantielles pour les particuliers, les commerces et les institutions.

PERSPECTIVES D’AVENIR
Distributions Aliprix peut compter sur une équipe de 7 employés dont 
une avec une dizaine d’années d’expérience et un autre avec 5 ans 
d’expérience au sein de l’entreprise. Les perspectives d’avenir sont 
excellentes pour les copropriétaires qui se sont donné comme objectif 
de développer davantage Rivière-du-Loup et Rimouski.

« Nous favorisons une approche personnalisée et humaine.  
Pour nous, le service à la clientèle est très important. Nous sommes 
des femmes de terrain et nous allons à la rencontre de notre clientèle », 
affirme Mme Caron.

|| L'équipe de Distributions Aliprix
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Le Cirque  
de la Pointe-Sèche 

PREND 
SON ENVOL
Une première dans la région, un cirque permanent verra le jour à 
Saint-Germain-de-Kamouraska dès l’été 2019. La première création, 
NAVAL, sera présentée en soirée du 4 juillet au 18 août, tous les 
soirs sauf les lundis, à 21h30 (à l’exception du 4 au 7 juillet - 22 h).

L’amphithéâtre, fait de conteneurs maritimes qui seront peints de 
fresques, pourra accueillir 276 personnes. Il est situé en bordure du 
fleuve Saint-Laurent. Le cirque utilisera les falaises pour les différentes 
prestations, ainsi que des jeux de lumière.

« On est surpris de la réponse positive des gens et des artistes, à tous 
les niveaux. Beaucoup de gens se greffent au projet, on sent vraiment 
un engouement », a constaté l’idéateur Elyme Gilbert. Plusieurs de ses 
connaissances qui travaillent dans le domaine du cirque ont sauté à 
pieds joints dans le projet.

Étant donné le choix des installations sous forme de conteneurs, le 
fait que M. Gilbert et sa conjointe sont propriétaires du terrain en plus 
de l’aide-bénévole de plusieurs personnes emballées par le projet ont 
contribué à faire avancer rapidement l’entreprise.

NAVAL sera un spectacle aux effluves maritimes, qui pêche son 
inspiration dans l’histoire de ce lieu patrimonial, soit le village de Pointe-
Sèche, dans l’ancienne Seigneurie de l’Islet-du-Portage, aujourd’hui 
Saint-Germain-de-Kamouraska. Les artistes qui se livreront à des 
prouesses de haute voltige sur la paroi rocheuse de plus de 60 pieds 
ont pu faire voir leur talent sur la scène internationale.

Le Cirque de la Pointe-Sèche permet la création de deux emplois à 
temps plein, six à temps partiel, une douzaine d’artistes à la conception 
et une douzaine d’emplois cet été pour la logistique des spectacles.

94 route 132,  
Saint-Germain, Québec

581 801-0036
info@cirquedelapointeseche.com
www.cirquedelapointeseche.com

 cirquedelapointeseche



• BIEN CONÇUES 
• FACILES À PERSONNALISER 
• RAPIDES À INSTALLER

portesgarex.com 

PORTES DE GARAGE

1800 748-3317

Garage Compact : 

À LA CONQUÊTE 
DE L’AMÉRIQUE
Avec Garage Compact, Jean-François Ouellet est à l’origine d’un concept unique  
et ingénieux qui pourrait être appelé à percer le marché nord-américain.
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|| Jean-Francois Ouellet
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Cet abri extérieur en aluminium est le fruit de trois années de travail en recherche et développement. 
Nouvellement disponible, Garage Compact est idéal pour l’entreposage d’équipements sur les 
chantiers de construction, pour la moto, le VTT, pour le camping, le chalet, la maison, les 
possibilités sont immenses. Offert en différentes grandeurs dont le format standard avec une 
profondeur de 68 pouces grâce à une section fixe et une section sur roue, le Garage Compact est 
la structure de rangement par excellence.

Antivol et antirouille, il protège contre les intempéries. Malgré son poids assez léger à 250 livres, 
il est très solide. « Il résiste à 4 pieds de neige. Les tests ont été concluants », affirme M. Ouellet 
qui se dit bien entouré avec son coactionnaire Daniel Harton, propriétaire de Mécanique VR Sport 
à La Pocatière, qui s’occupe plus particulièrement du volet moto.

En premier lieu, les entrepreneurs visent à développer le marché québécois 
et le marché canadien. Des négociations ont été entreprises avec des 
distributeurs majeurs et les pourparlers vont bon train. « L’an prochain, nous 
visons les États-Unis. » D’autres projets complémentaires sont également 
sur la planche à dessin pour bonifier l’offre.
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110, route Martineau 
La Pocatière

www.garagecompact.com

 

GARAGE



VOTRE MAÎTRE-COUVREUR
D’EXPÉRIENCE

TOITURECVDIONNE.COM 418 492-6409

   

COMMERCIAL     INDUSTRIEL    INSTITUTIONNEL

Avec une vingtaine d’employés à son actif, l’entreprise de deuxième 
génération se démarque dans les secteurs commerciaux, industriels et 
institutionnels, œuvrant partout au Québec et au Nouveau-Brunswick. 
Ferblanterie Ouellet peut également compter sur sa division de moulures 
métalliques pour l’industrie de la construction. Ces produits sont 
offerts dans toutes les couleurs avec un service et une livraison rapides. 
Depuis peu, une troisième division s’est ajoutée avec la conception et 
la fabrication sur mesure de comptoirs en acier inoxydable. Ce nouveau 
département vient répondre à une forte demande, notamment pour les 
restaurants, les bars et les cafétérias. La réalisation de hottes de cuisine 
est aussi offerte.

LA RELÈVE
Propriétaire de sept entreprises dans la région, Jean-François Ouellet est 
celui qui a pris la relève de Ferblanterie Ouellet avec son coactionnaire, 
Claude Dionne. Ce dernier agit également à titre de gestionnaire de 
projets. Les copropriétaires tiennent à souligner l’apport de monsieur 
Hervé Ouellet, président et fondateur de l’entreprise, décédé il y a 
maintenant 4 ans. « Suite au décès de mon père, nous avons vécu des 
moments difficiles. Toutefois, nous avons eu la chance de travailler avec 
Gestion Conseil Dany Dumont pour nous aider dans la transition de 
la direction de l’entreprise. Depuis, nous sommes en croissance et le 
chiffre d’affaires a doublé », a tenu à préciser Jean-François Ouellet.

Ferblanterie Ouellet 

EN PLEINE 
CROISSANCE

Fondée en 1973, la Ferblanterie Ouellet de Saint-Anne-de-
la-Pocatière occupe une place de choix dans la conception,  
la fabrication et l’installation de systèmes de chauffage, ventilation 
et climatisation.
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FERBLANTERIE OUELLET (QC) INC.
110, route Martineau 
La Pocatière

418 856-2153

ferblanterieouellet@bellnet.ca
www.ferblanterieouellet.com
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Les Entreprises JPC :

EN PLEIN ESSOR
Les Entreprises JPC, dynamique entreprise familiale implantée à Saint-Alexandre-de-Kamouraska, a le vent dans les voiles. Spécialisée 
dans le domaine des métaux ouvrés, de la structure d’acier ainsi que de la soudure en usine et mobile, elle rayonne surtout dans les grands 
centres comme Québec et Montréal puisque ses nombreux clients s’y concentrent.

|| Jimmy et Carol Ouellet

De fil en aiguille, Carol Ouellet et son fils Jimmy ont jeté les bases d’une 
entreprise solide, recherchée pour son expertise pointue, sa rapidité 
d’exécution et son excellent service.

Depuis qu’il se consacre à 100 % à la compagnie, suite à l’obtention 
de son diplôme en Inspection en essais non destructifs en métallurgie 
au Cégep de Trois-Rivières, Les Entreprises JPC connaît une croissance 
accélérée. « Nous avons déménagé en 2016 puisque nous manquions 
d’espace dans notre usine située près du village. Nous avons maintenant 
pignon sur le chemin Industriel, au nord de la sortie 488 de l’Autoroute 
20. De plus, en 2020, nous prévoyons agrandir notre usine de 

3 500 pieds carrés supplémentaires, soit plus du double de ce qu’elle 
représente actuellement », révèle Jimmy Ouellet.

Le copropriétaire des Entreprises JPC se félicite du chemin parcouru 
jusqu’à présent. « Mon père et moi sommes heureux d’avoir pu regrouper 
une équipe stable et consciencieuse, au fil des ans. Nous sommes 
maintenant plusieurs employés à nous répartir le travail et ce n’est pas 
fini ! Des postes sont ouverts, notamment des dessinateurs techniques 
pour la conception et le design des pièces ainsi que des soudeurs. »



DES GENS 
COMME VOUS
DERRIÈRE 
CHAQUE PROJET

HUMAINEMENT CONSTRUIT

CONSTRUCTION

 www.kamcoinc.com

La Pocatière 
418 856-5432
Rimouski 
418 723-5432
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DES CLIENTS COMMERCIAUX, INDUSTRIELS, 
INSTITUTIONNELS ET DU DOMAINE CIVIL
Jimmy Ouellet ne s’en cache pas, la très grande majorité des contrats 
proviennent de régions situées à l’ouest du Bas-Saint-Laurent. « C’est 
un fierté pour nous d’exporter en quelque sorte notre expertise et 
notre savoir-faire dans la conception et la fabrication d’éléments en 
acier. Nous sommes amenés à réaliser des projets plus complexes qui 
demandent des connaissances pointues, mais nous carburons aux défis 
et c’est ce qui fait notre force. »

Les principaux donneurs d’ouvrage des Entreprises JPC sont les 
entrepreneurs généraux majeurs de partout au Québec. « C’est en 
bâtissant des partenariats solides avec eux et en méritant toute leur 
confiance que nous avons été en mesure de croître et de faire notre 
marque dans le domaine, particulièrement au cours des dernières 
années », explique Jimmy Ouellet.

Comme l’entreprise dispose d’une licence RBQ en bonne et due 
forme, elle réalise des projets clé en main, de la conception 
jusqu’à l’installation finale sur les chantiers des métaux fabriqués à 
Saint-Alexandre-de-Kamouraska.

607, chemin Industriel  
Saint-Alexandre-de-Kamouraska

418 495-1174
info@entreprisesjpc.com
www.entreprisesjpc.com
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SOLUTIONS FINANCIÈRES ÉTIENNE PROULX INC. 
MAINTENANT À SAINT-ANTONIN
Depuis le 1er avril, Solutions Financières Étienne Proulx est installée au 
995-B, 1er Rang à Saint-Antonin, dans le même édifice qu’Industries 
Rototeck. Conseiller en sécurité financière avec La Financière Sun Life 
depuis 15 ans, Étienne Proulx peut compter sur une équipe efficace 
formée entre autres de son partenaire d’affaires Olivier Lapointe, chargé 
du volet assurances et placements.

LE CLD DES BASQUES PRÉSENTE SON BILAN
Le Centre local de développement (CLD) des Basques présentait le 26 
mars son bilan annuel lors de son assemblée générale. L’organisme a 
réalisé en 2018 des investissements de 1 047 132 $ qui ont généré 
11 034 635 $ dans l’économie de la MRC. Au total, ce sont près d’une 
soixantaine d’entreprises qui ont été soutenues, contribuant à maintenir 
ou créer 208 emplois. Parmi les dossiers qui ont retenu l’attention, on 
note l’acquisition d’un bâtiment industriel à Saint-Jean-de-Dieu pour 
loger une entreprise de haute technologie du domaine de l’énergie 
et le début des travaux de construction du motel industriel de Saint-
Clément. Les projets aux intersections 132/293 se sont poursuivis et 
une ouverture en juin 2020 demeure réaliste.

UN AGRANDISSEMENT POUR LE CDBQ

Le projet d’agrandissement du complexe de R-D en 
transformation bioalimentaire du CDBQ, le Centre de 
développement bioalimentaire du Québec, sont débutés 
depuis quelques semaines à La Pocatière. Rappelons que 
le projet vise l’agrandissement d’un complexe de recherche 
et développement ainsi que l’acquisition d’équipements 
qui permettront au CDBQ d’offrir aux entreprises une 
nouvelle gamme de services dans le domaine des 
boissons fermentées. Le nouvel agrandissement, sous la 
responsabilité de Construction Citadelle, sera opérationnel 
au début du mois de septembre 2019.

UN BILAN POSITIF POUR 
DÉVELOPPEMENT ÉCONOMIQUE LA 
POCATIÈRE
Le 2 avril dernier, Développement économique La 
Pocatière (DELP) tenait son assemblée générale annuelle. 
Les administrateurs en ont profité pour présenter un bilan 
positif de sa dernière année d’opération, dévoilant du 
même coup un excédant de plus de 8 000 $. Directeur 
du développement industriel à La Pocatière, Joël Bourque 
a confirmé que la venue de la microbrasserie Ras L’Bock 
dans le parc de l’Innovation porterait à 300 le nombre 
d’employés de ce secteur industriel de la ville, où sont 
déjà installées des entreprises comme Solutions Novika, 
Kamco Construction, Inovaweld et Technologies Axion, 
entre autres.
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RIVIÈRE-DU-LOUP,  
AU CINQUIÈME RANG AU CANADA 

pour démarrer et faire croître une entreprise

La Fédération canadienne de l’entreprise indépendante (FCEI) a dévoilé son palmarès 2018 des collectivités entrepreneuriales au Canada.  
Parmi les cinq villes québécoises qui figurent dans le top 10, on note Rivière-du-Loup au cinquième rang.

« Les PME étant la colonne vertébrale de l’économie québécoise, les 
municipalités ont intérêt à adopter des politiques qui les soutiennent, 
que ce soit en matière de taxation ou de réglementation. Même s’il restera 
toujours des améliorations à apporter, nous tenons à souligner les efforts 
des administrations municipales qui travaillent au développement d’un 
climat d’affaires favorables à l’essor des PME », indique Martine Hébert 
(M. Sc. écon.), vice-présidente principale et porte-parole nationale de 
la FCEI.

La FCEI base son classement selon plusieurs critères, dont une 
forte concentration d’entrepreneurs, un taux élevé de démarrages 
d’entreprises, un niveau d’optimisme et de réussite élevé dans le 
cadre des activités commerciales ainsi que la présence de bonnes 

politiques publiques. Même si sa ville a glissé de quelques positions 
par rapport à l’année précédente, la mairesse Sylvie Vignet se réjouit 
que Rivière-du-Loup figure parmi les collectivités entrepreneuriales 
par excellence au Canada année après année, depuis 2014. Elle 
reconnaît toutefois que cela nécessite des efforts de la part de tous 
les intervenants, entreprises comme décideurs, notamment en matière 
d’attractivité et de recrutement de la main-d’œuvre.







MAGASINER EN LIGNE,
RIEN DE PLUS SIMPLE

www.rmgprevention.com

Chaussures et vêtements de travail,
fournitures industrielles et de sécurité!
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DAVID VOYER ET LE GROUPE 
EXPÉRIENCE RESTO

ouvriront un quatrième restaurant  
à Rivière-du-Loup

L’homme d’affaires David Voyer vient de conclure une entente  
de 5 ans avec Cominar afin d'ouvrir un quatrième restaurant dans l'Est 
du Québec, cette fois à Rivière-du-Loup. Le local de l'ancien Shaker 

a été retenu par l'entrepreneur, mais on ne sait pas encore quelle 
bannière y sera proposée à la clientèle. L’ouverture est prévue en 

novembre de cette année et plus d’une trentaine d’emplois pourraient 
y être créés.

Le restaurateur peaufine actuellement l’ouverture de son troisième éta-
blissement à Rimouski, cette fois avec sa nouvelle bannière à lui : 9 resto 
déjeuner. Une vingtaine d’employés seront affectés à ce nouveau restau-
rant spécialisé en déjeuners et dîners qui ouvrira en mai prochain dans 
le quartier développé notamment par la firme Odacité Immobilier Inc.

Âgé de seulement 28 ans, David Voyer (Groupe Expérience Resto) inves-
tira tout près d’un million de dollars en 2019 dans l’ouverture de ces 
deux restos, à Rimouski et Rivière-du-Loup.

« Je n'ai pas encore pris ma décision pour le nom final du restaurant. Ce 
sera soit ma nouvelle bannière à Rimouski, 9 resto déjeuner ou encore 
le restaurant Bon Voyage, comme à Saint-Fabien et Rimouski, explique 
David Voyer.

credit photo :  
© Sophie Jean
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Vitalité économique rencontre

YAN HAMEL,  
LE DIRIGEANT DE CROISIÈRES AML
VÉ - Parlez-nous de votre parcours entrepreneurial.
Je suis engagé professionnellement et personnellement depuis près de 
30 ans au sein de Croisières AML, notre entreprise familiale qui est 
établie au Québec depuis 1972. Tout en poursuivant mes études au 
baccalauréat en génie industriel, j’ai grandi au sein de l’entreprise en 
occupant la majorité des fonctions pour finalement succéder à mon 
père Édouard, à titre de président-directeur général de la compagnie en 
2006. Le maritime et le tourisme sont deux secteurs qui me passionnent 
profondément et qui me motivent à m’impliquer activement dans 
mon milieu. J’ai à cœur le développement du tourisme, une industrie 
méconnue pour son apport économique important et la qualité qu’elle 
procure dans la communauté. 

Quelle importance a Rivière-du-Loup  
pour votre organisation ?
Rivière-du-Loup se situe dans un corridor touristique très emprunté par 
les visiteurs et touristes étrangers qui parcourent la Route des Navigateurs 
le long du Saint-Laurent. C’est aussi le seul point d’embarquement sur 
la rive sud, où il est possible d’effectuer une excursion d’observation 
aux baleines dans le Parc Marin du Saguenay-Saint-Laurent. Au cours 
des dernières années, Rivière-du-Loup a accueilli de plus en plus de 
touristes dont plusieurs d’entre eux proviennent de l’étranger. Les 
efforts de mise en marché des dernières années par Croisières AML et 
ses partenaires portent fruit ! La clientèle est en augmentation, pour 
le plus grand bonheur des opérateurs touristiques régionaux, dont les 
hôteliers, qui développent une offre variée de forfaits. Nous sommes 
d’ailleurs privilégiés de pouvoir compter sur des partenaires d’affaires 
aussi dynamiques qui investissent avec nous à promouvoir ce produit 
exceptionnel et unique, ce qui a inévitablement contribué au succès 
que l’on connaît aujourd’hui.

Pour la saison 2019  
quels sont vos enjeux et vos défis ?
Le visiteur en 2019 ne s’attend plus à juste recevoir du bon service, 
il veut vivre une expérience. Nous devons donc faire en sorte de nous 
distinguer en misant sur l’expérience client. Or, Croisières AML ne se 
soustrait pas aux problèmes de rareté de main-d’œuvre qui s’étendent à 
l’ensemble du Québec, et particulièrement dans le domaine du tourisme 
dû à son caractère saisonnier. Nous devons revoir nos stratégies en 
termes de recrutement et de rétention de main-d’œuvre. La qualité 
de l’expérience du visiteur se juge à chacune des étapes du parcours. 
Nul doute que le jour où le quai de Rivière-du-Loup sera doté d’une 
infrastructure d’accueil maritime de qualité, l’expérience du visiteur 
en sera aussitôt bonifiée. Du côté de nos opérations, nous partageons 
notre espace au quai avec la Société des Traversiers, ce qui limite notre 
capacité de développement. Nous espérons devenir autonomes à l’aide 
de l’avènement prochain d’une nouvelle infrastructure.

Qu’est-ce qui distingue Croisières AML ?
Croisières AML est une entreprise familiale qui amorcera sous peu sa 
48e saison sur le fleuve. Ce qui fait notre force, c’est d’abord notre 
équipe professionnelle et passionnée qui est présente de la conception 
des produits jusqu’à leur livraison. Nous sommes proches des milieux 
où nous opérons en nous impliquant avec le réseau d’affaires et les 
partenaires, mais aussi en nous engageant dans les collectivités en 
appuyant divers projets locaux. Nous croyons en la relève en souscrivant 
au Club des Petits-déjeuners et nous supportons des causes en lien 
avec notre mission, dont notamment la protection du Saint-Laurent. Par 
exemple, nous avons introduit en 2018 une nouvelle flotte de zodiacs 
d’une capacité de 60 places qui limite le nombre de bateaux et de 
moteurs, tout en conservant le même nombre de passagers : 1 navire de 
60 passagers équivaut à 5 navires 12 passagers. Un geste concret pour 
protéger les mammifères marins !



CONTACTEZ-NOUS 

Frank St-Pierre, CRHA 
Courriel : fstpierre@upa.qc.ca
1 800 463-8001

PARTENAIRE DE VOS SUCCÈS 
en ressources humaines 

Vous cherchez les bons candidats pour combler vos postes vacants?
Vous manquez de temps pour dénicher la perle rare? 
Vous souhaitez:

Nous choisir, c’est s’assurer d’avoir des ressources 
humaines qui correspondent à vos besoins! 

 - Motiver et garder vos employés plus longtemps? 
 - Créer de bonnes relations de travail?
 - Instaurer des règles claires et équitables? 

284, rue Potvin, Rimouski (Québec) G5L 7P5
418 723-2424  l  www.spfbsl.com

38  Publi reportage / Vé

Publi reportage     Fédération de l'UPA du Bas-Saint-Laurent

DES SPÉCIALISTES 
EN AGRICULTURE ET FORESTERIE

DES PARTENAIRES D’AFFAIRES 
POUR VOUS ACCOMPAGNER!

Le service de comptabilité et fiscalité
DE LA FÉDÉRATION DE L’UPA 
DU BAS-SAINT-LAURENT 

Le service de comptabilité et fiscalité (SCF) de la Fédération de l’UPA du 

Bas-Saint-Laurent, c’est une équipe de professionnels : fiscaliste, comptables, 

agroéconomistes et techniciens qui vous accompagnent dans les différentes étapes 

de votre entreprise. Ces gens de cœur grandissent avec vous et font en sorte que 

vos projets cheminent au même rythme que vos aspirations, actuelles et futures.

Ayant des bureaux à Rimouski, Saint-Antonin et La Pocatière, le SCF vous offre 

des services de proximité et personnalisés. Vous réorganisez votre entreprise ? Vous 

faites une nouvelle acquisition ? Vous avez besoin d’une évaluation ? Faites appel à 

nous ! Nos professionnels ont l’expertise pour vous aider dans la réalisation de vos 

projets d’envergure. Le SCF s’occupe également de la transmission de données 

des programmes Agri, la paie, les demandes de crédits d’impôt, les taxes à la 

consommation et autres rapports gouvernementaux.

« Le Service de comptabilité et fiscalité de la Fédération de l’UPA du 

Bas-Saint-Laurent allie expérience et dynamisme de par son équipe diversifiée, 

composée autant de jeunes diplômés qui ont soif de servir dans un domaine 

spécialisé, relevant des défis au quotidien que des plus expérimentés, qui 

transmettent leur passion de l’accompagnement d’affaires à la relève dans un 

seul but : l’atteinte de vos objectifs. Nous représentons la force d’un réseau. 

SIÈGE SOCIAL
284, rue Potvin  
Rimouski

125, rue du Carrefour 
Saint-Antonin

1120, 6e Avenue 
bureau 100,  
La Pocatière

CENTRES DE SERVICES

418 724-2424  –  418 856-3044 
sfcupabsl@upa.qc.ca  –  1 800 463-8001

L’UPA c’est l’union entre les producteurs, mais aussi l’union de son équipe de 

professionnels » mentionne Mathieu Bernier, fiscaliste et directeur du SCF de la 

Fédération régionale. Soulignons que le SCF CPA BAS-SAINT-LAURENT INC, 

Société de comptables professionnels agréés est un collaborateur privilégié pour 

la comptabilité publique dont la préparation d’états financiers.

Le réseau contribue à l’avancement des lois fiscales et comptables étant reconnu 

par les instances gouvernementales, provinciales et fédérales. Il est au cœur 

des discussions pour les changements à venir toujours dans un seul but soit de 

répondre aux besoins et faire respecter les droits des producteurs agricoles et 

forestiers et des particuliers qui font appel à leurs services.
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COLLABORATION ET EXPERTISE, 
GAGE DE RÉUSSITE
Faire équipe avec le SCF de la Fédération de l'UPA du Bas-Saint-Laurent  
et le SCF CPA BAS-SAINT-LAURENT INC. pour la réalisation de ses projets,  
c'est une question de confiance 

|| De gauche à droite : Antonine Rodrigue, conseillère en transfert au CRÉA; Éric Chamberland, copropriétaire de la Ferme D&E Chamberland inc.,  
Mathieu Chamberland, relève de l’entreprise familiale, Marie-Pier Fortin-Miousse, agroéconomiste du SCF UPA Bas-Saint-Laurent,  
Diane Lavoie, copropriétaire de la Ferme D&E Chamberland inc. et Lucie Lepage, mère d’Éric Chamberland

|| De gauche à droite : Antonine Rodrigue, Mathieur Bernier,  
Mathieu Chamberland et Marie Dorval.  

Une fois le portrait et l’évaluation de l’entreprise réalisés, à la juste valeur 

marchande, le fiscaliste du SCF travaille avec les clients afin de déterminer les 

meilleures stratégies à adopter pour minimiser les impacts fiscaux et assurer une 

pérennité au transfert. L’agroéconomiste fait partie de nouveau de l’équation pour 

effectuer les prévisions budgétaires. Ces dernières sont déterminées en fonction 

du prix de vente, des conditions de paiement et des projets futurs et donnent un 

aperçu de la réalité de l’entreprise une fois le transfert complété.

Dans le cadre d’une rencontre multidisciplinaire, les différents intervenants dont 

la conseillère en transfert du CRÉA, l’agroéconomiste et le fiscaliste présentent les 

résultats aux clients, au conseiller en financement ainsi qu’aux autres intervenants 

appelés à travailler dans le dossier. Tous collaborent dans l’intérêt des clients pour 

la réussite de leurs projets.

SCF CPA BAS-SAINT-LAURENT INC. 
Francis Deschênes  
CPA auditeur, CA, associé 
fdeschenes@scfcpa.ca

Marie Dorval  
CPA auditrice, CA, associée 
mdorval@scfcpa.ca

Maîtres dans leur domaine, les employés du service de comptabilité et fiscalité 

de la Fédération de l’UPA Bas-Saint-Laurent, en collaboration avec le SCF CPA 

BAS-SAINT-LAURENT INC., combinent leurs expertises pour mener à bien les 

projets de la clientèle.

Dans le cas d’un transfert d’entreprise par exemple, le Centre régional d’établis-

sement en agriculture (CRÉA) initie et coordonne les démarches avec les clients 

pour établir les besoins dans le temps, autant pour le ou les propriétaires que 

pour la relève. Par la suite, l’agroéconomiste du SCF est référé pour procéder à 

l’évaluation et au diagnostic global. Pour ce faire, les états financiers réalisés par 

les comptables du SCF CPA BAS-SAINT-LAURENT INC. sont nécessaires pour 

bien refléter la situation de l’exploitation. Le diagnostic, qui est une photo dans 

le temps de l’entreprise, permet de déterminer la capacité de celle-ci à réaliser 

ses projets à court, moyen et long terme et d’apporter les solutions nécessaires à 

l’accomplissement de ceux-ci.
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62, boulevard Cartier, Local 4 
Rivière-du-Loup

418-860-2542
418-860-2813
bruno@transfabmetal.com
www.transfabmetal.com

|| Bruno Hébert, 
Propriétaire

Usinage B. Beaulieu

DEVIENT 
TRANSFAB MÉTAL
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TRANSFORMATION �
ET FABRICATION �
DU MÉTAL

|| Bruno Hébert, 
Propriétaire

Entreprise fondée en 1998, Usinage B. Beaulieu vit présentement 
un tournant de son histoire. Le décès récent du fondateur, Bernard 
Beaulieu, amène un nouvel actionnaire en la personne de Bruno 
Hébert.

Ce dernier n’est pas un nouveau venu dans le domaine, puisqu’il a été 
le bras droit de l’ancien propriétaire durant une quinzaine d’années, 
jusqu’en juin 2018. « J’avais toutefois continué de venir aider l’équipe 
certains soirs même si je n’y travaillais plus officiellement. Au début 
février, j’ai alors été ciblé par des clients, employés et fournisseurs 

d’Usinage B. Beaulieu pour prendre la relève et me porter acquéreur 
de l’entreprise. »

La transition se déroule harmonieusement et Bruno Hébert est à 
compléter le changement d’image de la compagnie qui se nommera 
dorénavant Transfab métal, « ce qui signifie transformation et fabrication 
de métal », indique le principal intéressé.

L’équipe de Transfab métal est donc fin prête pour réaliser différents 
mandats de soudage, d’usinage et de fabrication de pièces diverses, 
toujours avec la même rapidité d’exécution et le même souci du détail 
qui ont marqué les 21 années d’existence d’Usinage B. Beaulieu.
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UNE VASTE CLIENTÈLE AGRICOLE ET INDUSTRIELLE, 
EN PASSANT PAR LES TOURBIÈRES
Transfab Métal dessert des clients régionaux issus de secteurs d’activité 
variés, mais les acteurs majeurs du monde de la tourbe tels Berger 
figurent parmi les principaux donneurs d’ouvrage. « FF Soucy, duBreton 
et plusieurs autres clients industriels nous font confiance depuis 
plusieurs années, tout comme certaines entreprises agricoles », précise 
le nouveau propriétaire.

Parmi les différents produits fabriqués par la PME louperivoise, on 
note des convoyeurs, grattes à neige, pouces hydrauliques pour pelles 
mécaniques, bennes à déversement et bien plus encore. « Nous pouvons 
également concevoir et fabriquer de la machinerie sur mesure selon les 
besoins précis du client ou encore effectuer de la sous-traitance, entre 
autres pour la découpe au laser, le plasma et le pliage de l’acier. »

Pour ce faire, Transfab Métal peut compter sur un parc d’équipement et 
de machines bien garni qui comprend entre autres une presse plieuse 
330 tonnes, un tour hybride CNC, une table à découper au plasma, des 
stations de soudage, une fraiseuse, une chambre à peinture. « Nous 
venons aussi de procéder à l’acquisition d’une presse plieuse afin de 
rencontrer les nouvelles normes de l’industrie et pour encore plus de 
précision », indique Bruno Hébert.

Le nouveau propriétaire se dit très heureux que tous les employés 
d’Usinage B. Beaulieu aient fait le choix de continuer l’aventure avec 
lui dans son projet.

L’équipe actuelle, formée de 11 personnes, pourrait être appelée à 
s’agrandir au cours des prochains mois. « On recherche activement 
des soudeurs-monteurs et un dessinateur-programmeur pour compléter 
nos effectifs et continuer d’offrir le meilleur service qui soit à notre 
clientèle. »

|| Rangée avant : Irenée Bouchard, François Bouchard, Gino Soucy, Claude Beaulieu, Hélène Beaulieu 
Rangée arrière : Bruno Hébert Jean-Yves Tremblay, Daniel Lapointe, Claude Dupuis, Sébastien Frédérick Bélanger
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L’EXCEPTION AUBERGE CAFÉ RESTO, 
en opération dès ce printemps  

à Témiscouata-sur-le-Lac

Natalie Chouinard concrétise ce printemps un projet qu’elle mûrit depuis au moins cinq ans, celui d’ouvrir son café-resto sans allergènes. 
« Il s’agit d’un projet qui a évolué au fil du temps, étant prévu au départ à Rivière-du-Loup. Un volet hébergement s’y est greffé puisque 

l’emplacement déniché l’an dernier dans le quartier Notre-Dame-du-Lac de Témiscouata-sur-le-Lac s’y prêtait bien. »

L’Exception Auberge Café Resto verra donc le jour dès ce printemps, 
proposant une ambiance chaleureuse et conviviale, voire familiale, dans 
un environnement où le cachet vieillot est mis en valeur. « C’est à mon 
image, j’aime les gens, les recevoir comme il se doit », souligne Natalie 
Chouinard.

D’importants travaux de rénovation amorcés à la fin du mois de janvier 
ont permis d’aménager la cuisine, la plonge ainsi que les salles de bain, 
tout en conservant l’aspect ancestral du bâtiment.

À proximité du camping et de la piste cyclable du Petit-Témis (avec 
un accès direct), l’auberge misera sur un menu dénué des principaux 
allergènes comme le gluten, les noix, les arachides et les fruits à coque. 
« Plusieurs de nos plats seront fabriqués sans œufs ni produits laitiers, 
exempts de lactose. Je désirais ouvrir un établissement ouvert à tous, 
incluant des gens qui ne se priveront pas d’une sortie à cause de leurs 

allergies ! » Vingt-deux convives pourront prendre place dans la salle à 
manger, en plus de ceux installés sur la terrasse.

Le volet hébergement présente six chambres dont deux au rez-de-
chaussée et quatre à l’étage. L’une d’entre elles, la suite, propose une 
vue sur le lac, tout comme une autre située au rez-de-chaussée. Petit 
déjeuner servi à la chambre, salles de bain privées, confort douillet 
et prix abordable, L’Exception Auberge Café Resto constitue un ajout 
apprécié à l’offre d’hébergement du Témiscouata.

Ouverte à l’année, elle créera au départ six emplois. « Ce qui est 
remarquable, c’est qu’on ressuscite la vocation hôtelière de cette 
maison de 1895 qui a déjà été un hôtel pour les travailleurs d’un moulin 
qui se trouvait à proximité ! », conclut Natalie Chouinard.
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DJ Carl Événements 

EN PLEINE 
EXPANSION
Spécialiste de l'événementiel au Témiscouata et dans les environs, 
DJ Carl Événements prend de l’expansion en faisant l'acquisition 
d'un vaste bâtiment à Témiscouata-sur-le-Lac, qui servira à la fois 
d'entrepôt et de salle de montre et où l'on pourra louer une salle de 
réception.

35-A, rue Saint-Laurent 
Témiscouata-sur-le-Lac

418 894-1243
djcarl.nlcreations.2017@gmail.com
@djcarlanimateur

|| Carl Turcotte et Nancy Lévesque



310, boulevard de l’Hôtel-de-Ville, Rivière-du-Loup

418 860-FORD
IMPACTFORD.COM
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Ce nouveau pied-à-terre propulse l'entreprise comme leader dans le 
domaine de l'événementiel. Avec sa conjointe Nancy Lévesque de NL 
Créations, Carl Turcotte, alias DJ Carl, amène l'entreprise à un autre 
niveau.

« Cette nouveauté, qui sera prête pour le printemps, améliorera notre 
service aux clients et notre façon de travailler. La salle de montre 
permettra aux gens de voir les équipements dont nous disposons et nous 
pourrons aussi montrer à nos clients de façon tangible, rapidement, des 
exemples de ce qu'on leur propose », indique Carl Turcotte.

Les nouveaux espaces de plus de 10 000 pieds carrés d'aire de travail 
et d’entreposage sont situés au 868, Commerciale Nord dans le quartier 
Cabano de Témiscouata-sur-le-Lac. Le déménagement aura lieu le 1er 

mai et la salle de réception sera proposée à la clientèle dès l'automne.

Quatre employés permanents gravitent autour de DJ Carl, qui propose des 
clefs en main dans le domaine des événements : sonorisation, éclairage, 
DJ, meubles, décors, vaisselle et aussi location d'équipements.

LA CRÉATIVITÉ AU CŒUR DU TRAVAIL  
DE DJ CARL ÉVÉNEMENTS
Pour votre mariage, pour des événements corporatifs, festivals, partys 
d'entreprises ou anniversaires, DJ Carl Événements a tout ce qu'il faut 
pour créer un événement dont on se souviendra longtemps.

« L'important, c'est la relation de confiance avec le client. Que les gens 
aient une idée précise ou qu'on parte de deux ou trois mots, notre rôle 
est de construire ce qu'il faut pour que l'événement soit mémorable », 
indique DJ Carl.

L'équipe se démarque par les nombreux équipements et décors à 
proposer, mais surtout parce qu'elle est capable de construire ou 
développer des meubles ou décors sur le thème choisi. Il n'y a donc pas 
de limites à ce qui se trouve dans l'inventaire. « On adore relever les défis 
et être créatifs. Par exemple, nous avons transformé un corridor d'école 
en salle de réception et les gens n’en revenaient pas. Ils oubliaient qu'ils 
étaient dans un établissement scolaire », raconte l'entrepreneur.

Spécialiste des événements, DJ Carl propose aussi la location 
d'équipements : meubles, sonorisation, machines à pop-corn, par 
exemple. Les projets et idées ne manquent pas pour les années à venir, 
alors que plusieurs clients du Nouveau-Brunswick, du Témiscouata et 
de Rivière-du-Loup, entre autres, n'hésitent pas à faire appel à DJ Carl, 
qui a su faire son nom et être reconnu dans le domaine depuis plusieurs 
années.

|| Carl Turcotte et Nancy Lévesque
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René Morin, déjà propriétaire de Hyundai Rivière-du-Loup, est à l’origine de l’ouverture d’une nouvelle adresse dédiée au monde de 
l’automobile à La Pocatière, Carrefour Plourde Automobiles. L’entreprise a officiellement ouvert ses portes le 1er avril, dans les locaux de la 
4e Avenue Painchaud laissés vacants suite au déménagement de Thibault GM.

« Je caressais ce projet depuis le mois de décembre. Au départ, l’objectif 
était d’implanter à La Pocatière un point de service pour nos clients 
de Hyundai Rivière-du-Loup dans le Kamouraska. À cette volonté 
initiale s’est greffé le désir d’en offrir plus et c’est pourquoi quatre 
entités distinctes sont installées dans les mêmes locaux », d’indiquer 
le propriétaire.

Une rencontre entre le promoteur René Morin et l’actuel propriétaire des 
lieux a finalement débouché sur la signature d’un bail commercial, en 
formule location-achat.

Ainsi, la clientèle de la concession Hyundai Rivière-du-Loup bénéficiera 
dorénavant d’un point de service à La Pocatière pour tout ce qui touche 
l’entretien de ces véhicules sud-coréens.

Cet investissement permet ainsi aux consommateurs pocatois et de la 
région un plus grand choix de constructeurs automobiles sans devoir se 
déplacer à Rivière-du-Loup pour l’entretien.

L’atelier mécanique sera aussi ouvert aux réparations et à l’entretien des 
véhicules d’autres marques. « En plus des améliorations locatives, nous 
avons acquis de l’équipement neuf pour bien répondre à la demande. »

1300, 4e avenue Painchaud 
La Pocatière

418 856-2886
complexeplourdeautomobiles@videotron.ca

|| Alain Soucy, directeur des opérations,  
Denis Mercier, directeur des ventes  
et Alexandre D'Anjou, technicienUN NOUVEAU 

CENTRE DE L’AUTO COMPLET 
À LA POCATIÈRE

Carrefour Plourde Automobiles, 



UNE NOUVELLE SUCCURSALE 
POUR MIEUX VOUS SERVIR.

1

1300, 4e avenue Painchaud 
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VENTE DE VÉHICULES D’OCCASION, RÉPARATION 
DE PARE-BRISE ET LOCATION DE VOITURES
Carrefour Plourde Automobiles en offre plus avec la présence d’une 
agence de location de voitures Discount (agent autorisé), d’une 
franchise vitrXpert spécialisée dans la réparation et le remplacement 
garanti à vie de pare-brise ainsi qu’Occasions Experts, pour la vente de 
véhicules d’occasion.

« Il y en a pour tous les goûts et tous les budgets, confirme René Morin. 
De la mini fourgonnette au VUS en passant par la camionnette et la 
voiture sport, chacun peut y trouver son compte. Et si notre inventaire 
ne contient pas ce que vous recherchez, nous le trouverons pour vous ! »

L’inventaire de véhicules d’occasion est donc considérable : il représente 
à lui seul un demi-million de dollars !

René Morin et son équipe sont donc fiers de l’ouverture de cette nouvelle 
place d’affaires entièrement consacrée à l’automobile à La Pocatière et 
sont confiants d’un encouragement soutenu de la clientèle de tout le 
Kamouraska.
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Modèle de résilience et de ténacité, la propriétaire Nathalie Beaulieu 
n’a pas baissé les bras et le troisième fumoir, épargné par les flammes, 
a été démoli pour laisser place à de nouvelles installations. « Dès que 
la neige aura complètement fondu, trois nouveaux fumoirs seront érigés 
sur notre terrain. Nos activités sont pour le moment concentrées dans 
l’immeuble qui a été construit entre-temps. »

Plus vaste, ce bâtiment permet au Marché des 3 fumoirs de proposer 
davantage de produits, puisqu’il dispose de plus d’espace pour installer 
des congélateurs et réfrigérateurs. Ainsi, les clients peuvent profiter 
d’une sélection bonifiée de poissons et fruits de mer, en plus de 
délicieux produits fumés et marinés.

Coquilles Saint-Jacques, pâtés aux fruits de mer et au saumon et autres 
mets préparés sur place s’ajoutent de plus aux autres produits en pot, 
surgelés ou réfrigérés.

Cette réouverture intervient juste au bon moment, le printemps marquant 
l’arrivée sur les tablettes du crabe des neiges, qui sera suivi un peu plus 
tard du homard frais. Arrêt obligé sur la route 132, le Marché des 3 
fumoirs entame ainsi une nouvelle saison fort prometteuse, avec des 
installations flambant neuves et un personnel formé de trois travailleurs 
à temps plein et un autre à temps partiel.

« Il y aura d’autres 
nouveau tés  e t 
surprises à venir, il 
faut rester à l’affût 
et suivre notre page 
Facebook ! », conclut 
Nathalie Beaulieu qui 
est aux commandes 
de l’entreprise depuis 
2013.

Le Marché des 3 fumoirs 
RENAÎT DE SES CENDRES
Véritable institution gourmande à L’Isle-Verte, le Marché des 3 fumoirs, qui avait été victime d’un incendie le 7 septembre dernier, a rouvert 
ses portes le 27 mars au grand plaisir de la clientèle régionale et des gens de passage.
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SERVICE DE RADIATEURS CHOUINARD 
désormais installé dans le bâtiment de Protek Hydraulique

L’entreprise Service de radiateurs Chouinard de Rivière-du-Loup a déménagé ses activités suite à la vente du bâtiment à Les Petits moteurs 
Sylvain et Salon de coiffure Lepage, qui souhaitaient prendre de l’expansion.

« Nous ne sommes pas trop loin d’où on se trouvait, au 212-A, rue 
Témiscouata dans le bâtiment de Protek Hydraulique », explique Marc 
Chouinard, qui y travaille avec son frère, Pierre.

Les espaces de travail sont similaires et l’entreprise continuera d’offrir 
les mêmes services. « Récemment, nous avons entre autres ajouté le 
service de chauffage auxiliaire pour le domaine industriel », ajoute Marc 
Chouinard.

L’entreprise familiale a été fondée en 1964 par Paul-Émile Chouinard, 
soit un atelier de vente et de réparation de radiateurs. Aujourd’hui, 
Service de radiateurs Chouinard fait figure de leader régional dans 

son domaine, en plus d’avoir développé une expertise dans la vente, 
l’installation et la maintenance de climatiseurs, tant dans les secteurs 
industriel et agricole que pour les autos et camions.

Les employés œuvrent dans les domaines des systèmes de refroidissement 
automobile et industriel, des systèmes de climatisation automobile et 
industriel ainsi que des systèmes industriels spécialisés.

Leur unité mobile permet d’être plus rapides et efficaces, car l’entretien 
et la réparation peuvent se faire chez les clients commerciaux seulement, 
si cela est nécessaire.

UN PROJET UNIQUE 
pour l’ancienne Caisse Desjardins de Kamouraska

Des promoteurs voient grand pour l’ancienne Caisse Desjardins 
de Kamouraska. Champagne et Paradis, Galerie d’art, bulles et 

maïs soufflé est un projet évolutif et collaboratif, qui se démarque 
par son côté novateur.

Camille Paradis et Jean-Philippe Champagne (anciennement de La Fée 
Gourmande) travaillent sur ce projet depuis cinq mois. Dès cet été, 
le duo proposera une galerie d’art contemporain et une boutique de 
produits d’artisans québécois.

Ils ont développé des recettes de maïs soufflé qui accompagneront les 
bulles et ont déjà acquis 30 vélos vintages roses qui seront mis en 
location. Toutefois, ils proposeront à d’autres le soin de développer ces 
parties de l’entreprise. De la restauration et de l’hébergement pourraient 
s’ajouter.

« On veut laisser l’occasion à d’autres entrepreneurs se joindre à nous 
pour développer les autres volets. Ce sera plus performant si c’est 
dirigé par des entreprises qui sont indépendantes, mais qui font partie 

du collectif du projet. C’est un modèle dont je suis partisan depuis 
des années », estime Jean-Philippe Champagne. Les entrepreneurs 
participants ne loueront pas d’espace au sein du bâtiment, mais 
achèteront la portion qui les concerne. « On va briser le modèle. On 
va faire en sorte qu’un entrepreneur qui va vouloir faire l’aspect maïs 
soufflé va devenir propriétaire d’une partie de la bâtisse », ajoute le 
promoteur.

Le but est aussi de minimiser les coûts pour les entrepreneurs et donner 
accès à un endroit de choix dans le village de Kamouraska. « On aime 
travailler en équipe et que les gens soient participatifs. La force d’un 
concept comme ça, c’est que les gens amènent leurs expertises », 
conclut Jean-Philippe Champagne. 
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MAJ Électricité, 

VOTRE ALLIÉ DANS 
VOS PROJETS RÉSIDENTIELS,
COMMERCIAUX ET AGRICOLES
En septembre 2018, Mathieu Jean troquait sa veste d’entrepreneur général pour celle d’entrepreneur électricien, en fondant à Rivière-du-Loup 
MAJ Électricité.

« En plus d’être un secteur moins contingenté où j’estime que les perspectives d’avenir sont supérieures, l’électricité est pour moi une véritable 
passion », avoue l’homme d’affaires qui a opté pour cette spécialisation. Les premiers mois d’opération semblent lui donner raison, MAJ Électricité 
présentant des résultats qui vont au-delà des prévisions les plus optimistes du propriétaire.

MAJ Électricité
518, rue Saint-Pierre

Rivière-du-Loup

418 605-9400   
418 894-7940
info@majelectricite.ca



310, boulevard de l’Hôtel-de-Ville, Rivière-du-Loup

418 860-FORD
IMPACTFORD.COM

e

Remorques
de tous genres

Avril – Mai 2019 / Publi reportage  51

MAJ Électricité     Publi reportage

Afin de se démarquer dans son marché, Mathieu Jean entend miser sur 
ses forces. « D’abord, on a un rapport qualité prix plus qu’intéressant. On 
livre un travail de qualité supérieure, tout ça à des prix très compétitifs. 
Et souvent, on va au-delà des demandes de base du client, en lui 
proposant quelque chose de mieux, souvent des nouveautés. Cette 
façon de faire demeure très appréciée et les surprend agréablement. »

Une autre qualité recherchée est la mobilité. Mathieu Jean peut en 
effet se déplacer aisément partout au KRTB pour réaliser des travaux 
de rénovation et de construction qui nécessitent de l’électricité. « Je 
suis toutefois très ouvert pour répondre à des contrats au Québec et 
jusqu’en en Ontario. À preuve, j’ai soumissionné pour un projet de 
huit condominiums à Laval. Partout où on a besoin de mes services, je 
réponds présent ! »

Prêt à relever tous les défis, qu’ils soient de nature résidentielle, 
commerciale et même agricole, le propriétaire de MAJ Électricité met 
aussi à l’avant-plan sa rapidité d’exécution. « Souvent, le travail peut 
être réalisé en une demi-journée ou en une journée, entre autres quand 
on parle d’installer ou de remplacer une entrée électrique, dans le cadre 
d’une rénovation ou d’une construction neuve. »

Présentement, Mathieu Jean suffit à la tâche, mais bien vite, comme 
il le dit lui-même, il aura besoin de renfort, comme la demande est en 
progression. « Au plus tard en 2020, je devrai embaucher du personnel. »

Pour tous les travaux qui impliquent de l’électricité, chauffage 
électrique, éclairage ou autre, MAJ Électricité constitue un nouveau 
joueur régional à contacter !

418 605-9400   
418 894-7940
info@majelectricite.ca
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|| Charles Labrecque  
et Marc-Antoine Côté,  
copropriétaires

UNE ENTRÉE PRINCIPALE 
ET UN LOBBY RÉAMÉNAGÉS
pour la saison 2019 de l’Auberge de la Pointe

Comme chaque année, le printemps amène son lot de nouveautés à l’Auberge de la Pointe de Rivière-du-Loup, où l’on se prépare fébrilement 
pour l’ouverture saisonnière prévue le 1er mai prochain. Cette fois, ce sont l’entrée principale qui donne sur le boulevard Cartier et le lobby 
de l’établissement qui ont fait les frais d’importants travaux chiffrés à près d’un demi-million de dollars.

10, BOULEVARD CARTIER, C.P. 10 
RIVIÈRE-DU-LOUP

418 862-3514 
AUBERGEDELAPOINTE.CA
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Un succès bien mérité,

FÉLICITATIONS!

165, rue du Carrefour
Parc industriel Saint-Antonin418 863-5757

• Armoires de cuisine
• Vanités de salle de bain
• Meubles sur mesure
 (résidentiel et commercial)
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Le 15 janvier, le chantier s’est mis en branle et on terminera en avril 
les derniers détails issus des plans de Réjean Roy Design. « On vise 
un lobby plus fonctionnel, accueillant, attrayant et chaleureux, indique 
d’entrée de jeu Marc-Antoine Côté, copropriétaire de l’Auberge de la 
Pointe. On entrera dorénavant chez nous par une porte double et on 
découvrira alors tout ce qui a changé : un nouveau bar avec six lignes 
de fût, un cellier vitré de 1 200 bouteilles avec table de dégustation 
et tabourets, une réception redessinée avec trois postes d’accueil, des 
meubles d’inspiration scandinave, des écrans plats, des comptoirs de 
quartz et granit, ainsi qu’une immense surprise si on lève les yeux vers 
le ciel ! »

La majestueuse Pergola extérieure de bois lamellé-collé se poursuit 
maintenant à l’intérieur, pour une meilleure harmonie visuelle. Les 
écrans diffuseront quant à eux les beautés des attraits régionaux comme 
les excursions Duvetnor, Croisières AML, SEBKA et autres, quand ce 
n’est pas l’historique de cette institution de villégiature en bordure du 
fleuve inaugurée en 1957.



418 862-6346
194, du Carrefour
Saint-Antonin

COMMERCIAL - RÉSIDENTIEL - INDUSTRIEL 
VENTE - SERVICE - INSTALLATION - SERVICE 24H

FIER
PARTENAIRE!

R.B.Q. : 2155-0090-60

www.rayrefrigeration.com

Réfrigération

Climatisation

Ventilation

Chauffage

35, rue Saint-Louis, Rivière-du-Loup
418 862-2887 | rejeanroydesign@outlook.com    

Fier de réaliser vos projets! 

54  Publi reportage / Vé

Publi reportage     Auberge de la Pointe

En plus d’un hall d’entrée qui misera sur davantage de lumière naturelle 
et qui proposera une vue magnifique sur la ville, l’Auberge de la Pointe 
a opté pour un éclairage feutré et chaleureux, pour se démarquer de la 
tendance orientée vers le blanc épuré extrême. « L’entrée principale et 
le lobby représentent le premier coup d’œil d’un visiteur qui entre dans 
notre établissement. Après avoir beaucoup investi dans les chambres 
ces dernières années, il était normal de s’attarder à ces éléments. »

D’autres travaux ont aussi marqué l’hiver 2019, soit le remplacement 
des poignées des chambres par un système à puce (technologie RFID) 
ainsi que l’aménagement, au Centre de santé, d’une nouvelle salle de 
massage sous la pluie.



RBQ: 2317-7405-84

179, rue Louis-Philippe Lebrun
Rivière-du-Loup

418 867-2141

www.pelletierelectrique.ca

RIVIÈRE-DU-LOUP

30, rue du Carrefour, Rivière-du-Loup

418 867-7662
www. ronardl.com
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2019 SERA BIEN REMPLIE
Pour la saison qui s’échelonnera du 1er mai au 15 octobre, l’Auberge 
de la Pointe maintient ses valeurs sûres, comme son réputé restaurant 
L’Espadon (qui pourra encore cette année compter sur l’expertise des 
frères David et Yannick Beaulieu parmi l’équipe) et son café-bar-terrasse 
Le Mirador.

« 2019 nous amènera plusieurs mariages et anniversaires, mais ce sont 
les événements d’affaires qui retiennent l’attention : à ce jour, on devrait 
accueillir pas moins de 9 congrès provinciaux, en plus de tous les autres 
colloques et réunions », mentionne pour sa part Charles Labrecque, 
coactionnaire.

Aux 16 forfaits thématiques déjà offerts par l’Auberge de la Pointe, dont 
celui de haute voltige avec Aviation MH, s’ajoutera un forfait avec le nou-
veau Cirque de la Pointe-Sèche de Saint-Germain-de-Kamouraska. « Ce 
sera une saison exceptionnelle à tous points de vue. Notre équipe, dont 
l’immense majorité est de retour avec nous, sera fin prête pour accueillir 
la clientèle d’ici quelques semaines, dans un environnement renouvelé. 
Tout le monde est enthousiaste ! », de conclure les deux associés.



L’Équipe Lagacé-Boutin-Pelletier, 
des conseils avisés,  
un service personnalisé 
Aider nos clients en établissant un plan personnalisé 
qui tient compte non seulement de leurs besoins 
financiers et personnels, mais aussi de leurs objectifs de 
vie et de retraite : voilà la pierre d’assise du processus 
d’investissement que propose notre équipe.

Équipe Lagacé-Boutin-Pelletier
315, boul. Thériault, bureau 100 
Rivière-du-Loup (Québec)  G5R 0C5
418 862-4772 ou 1 877 716-6660

Desjardins Gestion de patrimoine Valeurs mobilières est un nom  
commercial utilisé par Valeurs mobilières Desjardins inc.  
Valeurs mobilières Desjardins inc. est membre de l’Organisme canadien  
de réglementation du commerce des valeurs mobilières (OCRCVM)  
et du Fonds canadien de protection des épargnants (FCPE). 

Des conseillers  
qui font la différence !
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LE VIGNOBLE AMOURASKA  
LANCERA TROIS NOUVEAUX PRODUITS
Kathy Dickner et Serge Lavoie, propriétaires du Vignoble Amouraska depuis novembre 2017, ont la tête pleine de projets. Dès l’été 2019,  

ils proposeront à leur clientèle trois nouveaux produits, en plus d’un bistro-boutique qui devrait ouvrir ses portes le 1er juillet.

Le duo d’entrepreneurs n’a pas chômé au cours 
des deux derniers étés. « En prévision de l’achat 
de l’entreprise, nous nous sommes occupés des 
vignes et des vendanges dès la saison 2017. 
Cela nous passionne, c’est vraiment le mode de 
vie que nous recherchions Serge et moi ! », avoue 
Kathy Dickner, qui a par ailleurs pu aiguiser ses 
connaissances en agriculture depuis l’acquisition.

Le Vignoble Amouraska développe et commercialise 
présentement huit produits, dont quatre crèmes et 
quatre vins. « En plus du raisin, nous transformons 
le cassis, la poire, la prune et la rhubarbe, entre 
autres. La gamme va s’enrichir dès cet été de 
trois nouveaux produits, un vin de dessert, un vin 
blanc et un vin de poire. On ajuste et bonifie nos 
produits avec l’aide d’un œnologue pour avoir des 
alcools de qualité », poursuit la copropriétaire.

L’expérience-client proposée par Kathy et Serge 
va s’enrichir d’un bistro-boutique, juste à temps 
pour la haute saison touristique. « À l'intérieur, on 
va proposer une vingtaine de places assises, en 
plus de la terrasse extérieure. Les gens pourront 
déguster nos vins et crèmes au verre unitaire 
ou sous forme de palette de dégustation, et les 
accompagner de différentes créations du terroir 
régional comme des fromages, saucissons et 
autres. »

Kathy Dickner et Serge Lavoie mentionnent 
fièrement que les fruits du Vignoble Amouraska 
sont cultivés de façon responsable. « Nous 
réalisons les étapes à la main, le désherbage 
comme la cueillette. Ça rejoint nos valeurs ! »





DUBÉ KIA
7, Côte Saint-Jacques  
Rivière-du-Loup

1 844 409-7566
www.dubekia.com

EDMUNDSTON KIA
454, rue Victoria, Edmundston  
Nouveau-Brunswick

1 877 858-5421
www.edmundstonkia.com

DUBÉ MAZDA
5, rue Ernest-Paradis  
Rivière-du-Loup

1 888 960-4603
www.dubemazda.com

TOUR DU CHAPEAU 
pour le groupe Dubé

|| Edmundston Kia : Gagnant du prix du Président. Les Prix du président ont été remis aux concessionnaires qui ont  
excellé pendant l’année 2018 et qui ont obtenu les résultats les plus élevés à l’échelle nationale, à l’échelle régionale  
et dans chacune des quatre catégories suivantes : les ventes, l’après-vente, l’expérience de la clientèle (XC) et le marketing,

|| Dube Kia : Gagnant du prix Catégorie excellence pour rendement exceptionnel en matière de satisfaction  
de la clientèle et conformité aux normes internationales de Kia Motors pour ses réalisations en 2018.

|| Dube Mazda : Concessionnaire de distinction pour une 4e année consécutive, qui reconnaît l’ensemble des  
opérations concessionnaires, performance, ventes, satisfaction des clients. Premier au Canada dans notre 
catégorie pour l’année 2018.



LE NOUVEAU 
SOUL 2020 REDESSINÉ

LE NOUVEAU 
SPORTAGE 2020 REDESSINÉ 

LE NOUVEAU 
TELLURIDE 2020

LA NOUVELLE MAZDA 3 2019
À TRACTION INTÉGRALE

PLUS DE 
NOUVEAUTÉS !



Paméla Bérubé avec Annie Bélanger, fondatrice des produits Koohoony.
.

60 LA VOÛTE aux confidences / Vé

106, rue Lafontaine, Rivière-du-Loup  |  418 894-5127  |  WWW.CENTRELAVOUTE.COM

CENTRE D’EXPERTISE
EN OPTIMISATION
ORGANISATIONNELLE

LA VOÛTE aux confidences     Annie Bélanger
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La Voûte vous fait découvrir les dessous cachés de nos entrepreneurs de 
la région. Faits saillants, anecdotes et confidences. Des rencontres qui 
vont au-delà des personnalités d’affaires !

Ce mois-ci, une rencontre avec une jeune femme colorée, unique, à la 
bonne humeur contagieuse, Annie Bélanger, fondatrice des produits 
Koohoony.

PB : Qui est la Annie d’avant KOOHOONY ?
AB : J’ai travaillé au département des pièces dans un garage de mécanique 
diesel et de machinerie forestière. Très jeune, j’ai été gérante dans une 
boutique de vêtements pendant près de 10 ans.

PB : Quel est l’élément déclencheur qui t’a donné envie de faire le saut 
comme travailleuse autonome ?
AB : Entre deux desserts et une préparation de mariage, comme il 
m’arrive souvent, j’ai fait une gaffe : un mélange de sucre et d’huile de 
noix de coco plein les doigts, je me suis frotté et rincé les mains sous 
l’eau, pour découvrir que, surprise, mes mains sont douces comme elles 
ne l’ont jamais été. Déjà adepte d’huiles essentielles depuis des années, 
j’ai alors décidé de faire des essais. Après de multiples tentatives ainsi 
que de multiples recherches sur les propriétés et la compatibilité des 
produits naturels, j’ai décidé de changer mes habitudes de vie et de 
passer aux produits de beauté faits maison. (L’historique complet est 
disponible sur le site Web de l’entreprise Koohoony)

PB : D’où vient le nom de ton produit ?
AB : Principalement, pour deux raisons. Évidemment, cela provient de 
la chanson amérindienne Ani couni chaouani et réfère également à mon 
prénom Annie. Deuxièmement, parce que les amérindiens utilisaient, 
et utilisent encore, les produits de la nature pour se soigner et c’est la 
principale mission de Koohoony.

PB : Quels sont les trois mots qui te définissent ?
AB : (Rires et sans hésitation !) Gaffe, dynamite, positivisme.

PB : Quelle est la qualité que tu aspires à développer ?
AB : La ponctualité. Je suis tellement gaffeuse, qu’il m’arrive toujours 
quelque chose qui me mets en retard !

PB : À quoi es-tu accro ?
AB : Je suis accro à l’adrénaline, aux sentiments que procurent la passion 
et les défis. Je dois ressentir « le feu » en dedans.

PB : As-tu une passion que l’on ne te connaît pas ?
AB : Oui, j’adore faire de la décalade. Il s’agit de faire la descente 
d’édifice face vers le sol. Encore et toujours l’adrénaline !

PB : Un coin du monde où tu aimerais vivre ?
AB : J’aimerais vivre en Scandinavie. Ils sont avancés au niveau de 
l’environnement et le côté historique, avec les Vikings, m’interpelle 
vraiment beaucoup !

PB : Une chose que tu aimerais apprendre ?
AB : J’aimerais beaucoup apprendre de nouvelles langues. J’aimerais 
d’ailleurs apprendre le Suédois, toujours en lien avec la Scandinavie. 
Pour le moment, je parle anglais et je comprends un peu l’espagnol.

PB : Une source d’inspiration pour toi ?
AB : La nature, passer du temps en forêt c’est un classique, mais cela 
m’inspire énormément.

PB : Avec qui aimerais-tu aller dîner ?
AB : (Sourire) Avec mon fils, nous sommes comme les deux doigts de la 
main, personne ne me fait rire autant que lui !

PB : Un auteur qui a changé ta vie ?
AB : Patrick Sénécal. J’aime son intensité, les remises en question sur 
l’humanité qu’il génère chez moi. Il nous pousse à réfléchir à quel point 
l’être humain peut faire les mauvais choix pour de bonnes raisons.

PB : Tu ne partirais jamais sans… ?
AB : (rires) Mes Dr.Martens

PB : Une folie que tu aimerais faire avant de mourir ?
AB : Faire un saut en parachute

PB : Une vie réussie c’est … ?
AB : Une vie pleine d’amour !

PB : Qu’est-ce que  
l’on ignore à ton sujet ?
AB : J’écris actuellement un livre,  
mais je garde le sujet encore  
pour moi (mystère) !

714-B, du Patrimoine, Cacouna 

418·863·5767
info@koohoony.com
www.koohoony.com





résidentiel
commercial
industriel

Climatisation et chauffage

Tél. : 418 856-4936
Télec. : 418 856-4861

50, Parc-de-l’Innovation,
La Pocatière  (Québec) 

G0R 1Z0
R.B.Q. : 8002-3278-41
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LA DISTILLERIE 
FILS DU ROY 
investit à Saint-Arsène
Originaire de Caraquet au Nouveau-Brunswick, Jonathan Roy, le co-propriétaire de Distillerie Fils du Roy, s’est installé en 1999 dans la 
région de Rivière-du-Loup. Cet informaticien de carrière a mis sur pied à Saint-Arsène une micro distillerie qui ne cesse de se démarquer 
par la qualité de ses produits, une entreprise promise à un brillant avenir.

|| Hélène et Jonathan
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« Tout ça a commencé au Nouveau-Brunswick alors que j’étais encore 
étudiant. Mon frère et moi faisions de la bière artisanale et constamment, 
nous améliorions notre recette. Notre but ultime était de reproduire le 
goût de la Alpine ! », explique-t-il. Son frangin a par la suite démarré 
les activités d’Acadie Broue et, pendant un voyage en Europe, il a été 
amené à goûter à de l’absinthe. « C’a été une révélation. Il a décidé, 
en revenant, d’ouvrir une distillerie dans la Péninsule acadienne et a 
impliqué plusieurs membres de la famille, dont ma mère et moi. J’ai 
aidé au démarrage là-bas durant les deux premières années et en 2014, 
nous avons décidé de démarrer à Saint-Arsène, où j’étais déjà établi, 
une deuxième distillerie. »

En effet, Hélène, la conjointe de Jonathan, est fièrement originaire de 
Saint-Arsène et copropriétaire de la distillerie, ayant débuté le projet 
en 2014 avec la famille Roy. « Elle distille depuis nos tout débuts et 
ainsi est considérée comme première femme à distiller au Québec. 
Responsable de la comptabilité et de l’expérience client, elle participe 
à chaque distillation. »

Les étapes préliminaires au lancement ont été longues et ardues, 
mais Jonathan Roy ne s’est pas laissé gagner par le découragement.  
« Ça m’a pris un an et demi pour obtenir mon permis. Que de paperasse 
à remplir ! En plus, la première fois que j’ai appelé à la Société des 
Alcools du Québec, on m’a répondu sèchement que démarrer une 
distillerie était infaisable, impensable et impossible. »

Une fois les permis et autorisations obtenus, la Distillerie Fils du Roy, la 
toute première à l’Est du Québec, voyait le jour dans un minuscule local 
de 30 pieds par 30 pieds dans les locaux de l’entreprise Construction 
Béton 4-Saisons. « On devait rester deux ans à cet endroit, mais on 
y aura finalement opéré quatre années. Dans cet espace restreint, 
on retrouvait jusqu’à tout récemment une salle de production et une 
zone d’entreposage sur deux étages. Évidemment, ça restreignait notre 
développement. »



 

FIERS D'AVOIR 
RÉALISÉ LES TRAVAUX 
D'EXCAVATION !

RBQ: 2642-9720-34

418 862-6164
535, rue de l’Église 
Cacouna
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DE NOUVELLES INSTALLATIONS  
POUR FACILITER LA PRODUCTION ET L’ÉMERGENCE 
DE PRODUITS INÉDITS
En septembre dernier, la Distillerie Fils du Roy a procédé à l’acquisition 
d’un terrain agricole de six acres qui a vu s’élever un nouvel immeuble 
dont les travaux viennent de prendre fin. « Nous nous installons sur 
la portion nord de la rue de l’Église. Le terrain que nous occupons 
appartenait à la Fabrique depuis 1890 ! Une partie de celui-ci servira à 
cultiver plusieurs ingrédients utilisés dans nos spiritueux et nous visons 
l’obtention d’une certification bio d’ici 2022 », explique le propriétaire.

L’immeuble de plus de 4 200 pieds carrés comporte aussi une mezzanine, 
en plus d’une aire d’entreposage. Boutique, aire d’accueil et salle de 
dégustation pour le grand public, bureaux administratif, vaste salle de 
production et même une tonnellerie pour réparer les tonneaux ont été 
insérés dans les plans. « Nous allons donc pouvoir bientôt débuter le 
vieillissement de produits comme des rhums et whiskys puisque nous 
disposons maintenant des facilités et des installations pour ce faire. 
De l’espace a même été imaginé pour nos projets futurs, et ils sont 
nombreux ! », s’exclame Jonathan Roy.

Plancher de béton chauffé, salle d’accueil avec comptoir central et 
comptoir de dégustation, tout a été pensé en fonction d’un accroissement 
de l’achalandage et de la production.

QUATRE NOUVEAUX ALCOOLS  
DEVRAIENT ÊTRE LANCÉS EN 2019
La Distillerie Fils du Roy projette le lancement de pas moins de quatre 
nouveaux produits dès cette année, qui s’ajouteront aux cinq déjà 
proposés par la micro distillerie.

« Le terrain acquis nous permettra de plus de faire pousser une douzaine 
d’ingrédients qui entrent dans la fabrication de nos alcools : grande 
et petite absinthes, agastache, hysope, mélisse, menthes poivrée et 
verte, carvi, coriandre, bourrache, livèche et bien sûr, le cèdre pour la 
fabrication de notre Gin Thuya. »

Présentement, la Distillerie Fils du Roy fabrique, met en bouteilles 
et commercialise cinq produits au Québec, dont deux sont communs 
avec l’entreprise-sœur du Nouveau-Brunswick, soient l’absinthe La 
Courailleuse et le fameux Gin Thuya. « La Grande Bagosse, une vodka 
version Al Capone, La Grande Hermine, un pastis ainsi que Le Rocher 
Malin, notre nouveau gin disponible depuis mars 2019 à la SAQ, 
complètent le portrait pour l’instant. »

Pour l’instant, puisque Jonathan Roy ne compte pas s’arrêter en si bon 
chemin, surtout avec la possibilité de faire vieillir ses produits dans des 
fûts de chêne. « Nous avons maintenant l’espace prévu pour ça. Et pour 

|| Aire d'accueil et comptoir de dégustation
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un projet de microbrasserie d’ici environ trois ans, en partenariat avec 
notre malterie du Nouveau-Brunswick », annonce le promoteur.

Les opportunités d’exportation existent, mais Jonathan Roy ne veut pas 
précipiter les choses. « Bien qu’on soit sollicités en Allemagne et en 
Chine, on va d’abord envisager exporter chez nos voisins immédiats, 
soient le Maine et l’ouest canadien. On verra pour la suite des choses. »

Il est vrai que les produits de la Distillerie Fils du Roy ont acquis ces 
dernières années une renommée mondiale, entre autres par l’obtention 
de nombreux prix lors de concours de dégustation. « On privilégie 
toujours des compétitions à l’aveugle, axées exclusivement sur le goût. 
La forme de la bouteille et l’emballage du produit ne sont donc pas des 
critères de succès et l’obtention d’un prix ne relève que de la saveur 
de notre création ! Bien au-delà des récompenses, participer à de tels 
concours nous permet aussi de valider la qualité de nos alcools. »

En 2013 et 2018, le Gin Thuya a remporté au San Francisco World 
Spirits une double médaille d’or, ce qui signifie une note parfaite de 
tous les juges. La vodka La Grande Bagosse a été primée (médaille d’or) 

à Denver au Colorado en 2017, tout comme l’absinthe La Courailleuse à 
Berlin la même année. Toujours en 2017, le pastis La Grande Hermine 
a remporté le bronze lors d’une compétition tenue à Londres.

« Tous ces produits sont disponibles dans les succursales de la SAQ, mais 
pourront aussi être dégustés et achetés directement à Saint-Arsène dès 
le mois de juin », conclut Jonathan Roy, en mentionnant que l’équipe 
devrait s’enrichir de deux nouveaux employés en 2020, précisément 
pour l’accueil de la clientèle et la production.

|| Prêt pour la distillation || Tonneaux de vieillissement
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LA VILLE DE RIVIÈRE-DU-LOUP
 implante un registre des fournisseurs

Dans une optique de soutien à l’achat local et conformément à sa 
stratégie de développement économique, la Ville de Rivière-du-Loup a 

lancé à la mi-mars son registre des fournisseurs.

Depuis, les entreprises qui vendent des biens et des services sont 
invitées à s’inscrire en ligne sur le microsite fournisseurs.villerdl.ca en 
suivant quelques étapes. « Ce registre vous permet de recevoir des avis 
sur de nouveaux appels d’offres dans votre ou vos domaines d’affaires 
et vous facilitez du même coup le processus d’affaires entre vous et la 
Ville », mentionne la mairesse Sylvie Vignet.

Ainsi, une entreprise inscrite au registre des fournisseurs reçoit des 
avis d’appels d’offres de même que des addendas des appels d’offres 
déjà reçus.

« Il s’agit d’un outil concret dont nous nous dotons afin de faciliter la vie 
de nos entrepreneurs locaux et établir des communications encore plus 
efficaces et rapides entre nous, de manière à favoriser l’achat local, une 
priorité absolue du conseil », poursuit la mairesse.

Le registre est un outil accessible permettant aux fournisseurs d’identifier 
d’un simple clic les secteurs d’activités pour lesquels ils souhaitent 
être informés des appels d’offres. Qu’il s’agisse de fournisseurs actuels 
ou futurs, peu importe la valeur des contrats dont il est question, ils 
sont tous invités à s’inscrire en sélectionnant les catégories appropriées 
(ex : construction et rénovation, fourniture de matériaux, d’entretien, 
de services professionnels, de services de location, transport, vente 
d’équipements spécialisés, vente de véhicules, etc.) afin de recevoir 
un courriel les prévenant d’un contrat potentiel avec la Ville pour cette 
catégorie.



DES ACTIVITÉS
à mettre à votre agenda !
Organismes à vocation économique, n’hésitez pas à nous transmettre la liste de vos activités.
agenda@vitaliteeconomique.com

SUIVEZ NOUS
sur facebook

 RIVIÈRE-DU-LOUP

BRANC HÉ SUR LES HI T

www.cibm107.com

S !
LE GÉANT MUSICAL:

LE SHOW
DU MATIN
Lundi au vendredi de 
Avec Christian Duchesne et Marilyne Fortin

à6 9h30h30

AU BUREAU
AVEC SYLVAIN
Lundi au vendredi de 
Avec Sylvain Bureau

à9 12hh30

LE RETOUR
DU FM 107
Lundi au vendredi de 
Avec Kévin Laquerre et Rosalie Simard

à 18h15

LE 6 À 6
EN RAPPEL
Lundi au vendredi de 
Avec Kévin Laquerre et Rosalie Simard

à 13h12h

LES APRÈS MIDI
DE MARILYNE
Lundi au vendredi de 
Avec Marilyne Fortin

à 15h13h
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Avril 2019 
Dîner conférence avec Serge Ferrand, directeur général de la 
Caisse populaire Desjardins de Rivière-du-Loup

18
/04

Centre des dirigeants d’entreprise de la région de Rivière-du-Loup
Dès midi, Hôtel Levesque
Pour information: www.cderdl.com

Gala des Ambassadeurs

14
/04

Tourisme Rivière-du-Loup
Dès 17 h 30, Hôtel Levesque
Pour information: 418 862-1981
coordination@tourismeriviereduloup.ca

Mai 2019 
26e Gala des Chrysalides Desjardins

4
/05

Jeune Chambre de Rivière-du-Loup
Hôtel Levesque
Pour information: info@jcrdl.ca  -  www.jeunechambrerdl.ca

Dîner conférence (conférencier à confirmer) 

30
/05

Centre des dirigeants d’entreprise de la région de Rivière-du-Loup
Dès midi, Hôtel Levesque
Pour information: www.cderdl.com

Juin 2019 
Souper de fin d’année

6
/06

Centre des dirigeants d’entreprise de la région de Rivière-du-Loup
Auberge de la Pointe
Pour information: www.cderdl.com



Vitalité économique en action

Présent 
dans l’action !

Événement – Conférence – Activité 
 Implication – Inauguration – 5@7
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Présent
dans l’action !

Événement – Conférence – Activité
Implication – Inauguration – 5@7

Jeudi 7 février - Centre d'Entraide l'Horizon

Le Centre d'Entraide l'Horizon inaugurait à Rivière-du-Loup ses nouveaux 
locaux fraîchement rénovés, un projet rendu possible grâce au soutien 
d’une cohorte d’entrepreneurs issus de l’École d’Entrepreneurship de 
Beauce, dont Éric Fraser, président de Les Électriciens Desjardins.  Les 
rénovations, qui représentent une valeur estimée de 250 000 $ en 
argent, en bénévolat et en matériaux, permettent à l’organisme de 
proposer un environnement plus fonctionnel à ses employés et à sa 
clientèle.

Vendredi 22 février - Bulles & Gin de la Jeune Chambre

La Jeune Chambre de Rivière-du-Loup épatait la galerie avec la 
présentation de son tout premier événement Bulles & Gin à l'Hôtel 
Universel. L'événement affichait complet, les membres de la Jeune 
Chambre étant impatients de découvrir gins, champagnes et mousseux 
dans une ambiance festive.

Jeudi 21 mars - Souper gastronomique du CDE

Le Centre des dirigeants d’entreprise de la région de Rivière-du-Loup 
présentait son traditionnel et attendu souper gastronomique annuel. 
L’Hôtel Levesque avait préparé un souper sept services pour combler les 
quelque 120 amateurs de bonne chère réunis pour l’occasion. Ceux-ci 
ont pu apprécier entre autres un millefeuille réinventé de carpaccio de 
bœuf, un potage à la pomme d’or, mousseline au citron et romarin ainsi 
qu’une joue de bœuf braisé et son jus, tombée de portobello et raisins, 
purée de panais et Granny Smith.

Jeudi 7 mars - En contrôle avec Mitsubishi

Le 7 mars se tenait à Rivière-du-Loup l’événement tant attendu 
de conduite préventive hivernale : En contrôle avec Mitsubishi. 
Propriétaire de Rivière-du-Loup Mitsubishi, Vincent Beauchesne 
s’est réjoui du succès rencontré par l’activité présentée sur un circuit 
fermé spécialement aménagé sur le terrain situé à l’ouest du Centre 
commercial Rivière-du-Loup. Évitement d’obstacles, freinage d’urgence 
et autres manœuvres figuraient au menu de cet événement présenté 
pour une première fois dans la région.
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S3-K9 INC., NOUVEAU SERVICE CANIN DE SÉCURITÉ
Sylvain Arbour et son associé Arnaud Wery proposent depuis peu 
un service de sécurité spécialisé dans les opérations impliquant 

des chiens de détection œuvrant notamment dans le domaine des 
explosifs, des stupéfiants et des accélérants, en plus d’assurer la 

sécurité lors d’événements grand public.

Le déclic est survenu en 2017 lors de la tenue du tout premier Festival 
aérien de Rivière-du-Loup. « Nous avions eu l’idée d’intégrer des chiens 
renifleurs dans nos opérations de sécurité. Comme les spectateurs 
arrivaient par navette, ils n’avaient qu’à laisser leurs sacs à leurs côtés 
après être descendus du bus et le chien se promenait parmi eux pour 
détecter la présence éventuelle d’éléments prohibés. Ça s’est avéré très 
rapide et efficace. Imaginez un humain fouiller tout le monde à l’entrée. 
Un chien fait le travail beaucoup mieux, beaucoup plus vite et avec plus 
de précision. En plus, les spectateurs ont apprécié la formule », illustre 
Sylvain Arbour.

S3-K9 inc. a donc vu le jour et les deux actionnaires font appel à des 
maîtres-chiens spécialement formés à Québec en collaboration avec la 
Commission scolaire des Premières-Seigneuries, une formation reconnue 
par le ministère de l’Éducation et de l’Enseignement supérieur. « Des 
événements majeurs présentés partout au Québec ont recours à nos 
services, et nous serons aussi de la partie lors du prochain Festival 
aérien à Rivière-du-Loup, en août. »

En plus des événements, l’entreprise de Sylvain Arbour et d’Arnaud 
Wery propose des services de chiens de sécurité pour patrouille, pour 
surveillance de chantier. « L’utilisation des chiens est très développée 
en Europe, contrairement à ce qu’on connaît au Québec. C’est pourquoi 
nous désirons développer notre service, notamment en proposant 
prochainement un branche de sécurité plus VIP, soit la protection 
rapprochée. »

PLACE À ODASS  
à Pohénégamook

Dany Thériault, président de Bains et céramique Pohénégamook,  
se lance dans un nouveau projet en créant l’entreprise ODASS.

Avec ODASS, M. Thériault agit 
comme distributeur de produits 
pour la salle de bain, tels les 
bains, douches, vanités, toilettes, 
miroirs et porte-serviettes 
chauffants. Ce domaine est 
familier pour lui qui importe 
depuis une dizaine d’années pour 
le compte de Bains et céramique. 
Il cherchait toutefois à se tourner 
vers la distribution. Ces derniers 
mois, il a visité de nombreuses 

usines en Asie et a validé le potentiel de produits qu’il propose 
maintenant aux entreprises spécialisées dans les salles de bain.

« Le défi a été de trouver les bonnes compagnies qui répondent aux 
normes canadiennes. J’ai des employés là-bas, en Asie, qui sont 
responsables du contrôle de la qualité. C’est un projet extrêmement 
motivant », a dit Dany Thériault.

ODASS fait affaire avec six compagnies asiatiques. Déjà quelques 
entreprises qui vendent des produits de salles de bain au Québec 
ont choisi ODASS comme distributeur pour faire découvrir ces 
nouveaux produits à leur clientèle. C’est le cas justement de Bains et 
céramique. « On commence tout juste et on vise le marché québécois 
et éventuellement le Nouveau-Brunswick et l’Ontario. On parle ici de 
produits moyen et haut de gamme, accessibles à la clientèle. »

L’arrivée d’ODASS, sont le siège social est avec Bains et céramique 
à Pohénégamook, permet justement le maintien des emplois pour la 
seconde entreprise et apportera de l’achalandage supplémentaire, selon 
M. Thériault. Ainsi, d’autres emplois pourraient être créés.






