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LE SALON DES GALERIES D'ART 

Une nouvelle 
orientation 
• Il y a dans le monde une 
™ trentaine de foires ou de sa­
lons d'art chaque année dont les 
plus importants sont ceux de 
Bàle, de Paris et de Chicago qui 
misent résolument sur l'art con­
temporain. Les marchands d'art 
ont donc le choix, m'explique M. 
Daniel Lelong, dont la galerie, la 

cé lèbre ga le r i e française 
Maeght-Lelong, rehausse de sa 
presence cette année le salon de 
Montréal. Le Canada, dit-il. n'est 
pas ce qu'on peut appeler un 
marché. Sans doute faudra-t-il 
attendre bien des années avant 
que le salon de Montréal ne soit 
en mesure de s ' inscrire au 
nombre des foires intéressantes 
pour les grands marchands. Qui 
sait s'il y arrivera jamais? 

M. Lelong est également prési­
dent de la Foire internationale 
d'art contemporain de Paris qui 
doit ouvrir ses portes dans quel­
ques jours. C'est, dit-il, une foire 
de marchands. Cent trente gale­
ries, venant d'un peu partout 
dans le monde, aussi bien du Ja­
pon, de la Corée, de l'Amérique 
du Sud, d'Europe et des États-
Unis y participent, quoique la 
participation américaine ait di­
minué cette année, sans doute à 
cause de la valeur trop élevée du 
dollar américain par rapport aux 
autres devises. On y refuse au 
moins deux cents galeries, en 
fonction de critères établis par 
un comité de marchands, critères 
que M. Lelong n'a pas voulu pré­
ciser. 

Si la galerie Maeght-Lelong 
participe a Art Expo Montréal, 
c'est, bien sur. à cause de Jean-
l'aul Riopelle, un des artistes de 
la galerie, auquel le Salon rend 
hommage cette année. La galerie 
est venue à Montréal avec des 
oeuvres récentes de Riopelle qui 

complètent l'exposition organisée 
par Jacques Dumouchel pour le 
Salon. Renseignez-vous sur les 
prix des Riopelle, ils sont loin 
d'être aussi inaccessibles qu'on 
serait porté à croire. En même 
temps, M. Lelong vient tàter le 
pouls de notre marché. S'il vend 
pour la peine, il reviendra. 

C'est ce que doivent se dire 
également la di/aine de galeries 
étrangères qui participent cette 
année au Salon de Montréal, l'Es­
pagne en tête avec trois galeries 
qui occupent une d i /a ine de 
stands et qui ne passe pas inaper­
çue. Mais la Belgique est égale­
ment représentée, la France, la 
Hongrie, le Mexique et la Répu­
blique dominicaine. La seule ga­
lerie américaine qui participe ro-
présente la peinture russe. Il n'y 
a que deux galeries de l'Ontario. 

Pour s'inscrire dans le réseau 
des foires internationales, le 
Salon de Montréal doit miser sur 
l'art contemporain, comme les 
autres. Nos vieilles affaires ou 
nos jeunes affaires vieilles n'inté­
ressent guère les marchands 
étrangers. Par ailleurs, le Salon 
doit avoir un public et pour aller 

le chercher, il ne peut se limiter à 
l'art contemporain. 

Cette année, le Salon se donne 
donc un petit air international et 
fait une place plus convenable a 
l'art contemporain. II a mis au 
point un programme d'animation 
qui s'adresse à la clientèle du 
Salon plutôt qu'au micro-milieu 
de l'art. Il a en outre cherché à 
accroître la qualité des partici­
pants qui représentent l'art tradi­
tionnel ou l'art populaire tout au­
tant que l'art contemporain, en 
créant un comité de sélection. La 
formation de ce comité de sélec­
tion est peut-être prématurée 
dans la mesure où pour faire un 
choix, il faut avoir le choix. Or, le 
comité n'avait guère ce privilège, 
le nombre de participants n'étant 
pas assez élevé. 

Aussi s'est-il contenté d'élimi­
ner trois ga le r ies dont une, 
L'Étrange, fait tout un battage 
autour de ce refus en créant un 
Salon des refusés qui ne regroupe 
que les artistes de sa galerie. Il 
est v ra i , par a i l leurs , que 
L'Étrange n'était pas pire que 
d'autres galeries qui ont été ac­
cueillies, d'autant plus que cer­
tains de ses artistes se retrouvent 
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Un spectateur ébahi devant un Riopelle 

ART EXPO MONTRÉAL, jusqu'au 29 septembre au Palais des congrès. 
photo P - H . Talbot, L A P R E S S E 

au Palais des congrès, représen­
tées par des galeries dont le 
Salon a même sollicite la présen­
ce. L'Étrange, m'ont dit les orga­
nisateurs du Salon, aurait pu par 
ticiper si elle avait accepte de 
présenter un nouveau dossier 
comme on le lui avait demandé. 

Sherbrooke ouest 
n'y est pas 

Ce qui! faut déplorer le plus 
cependant, c'est l'absence pres­
que massive des galeries tradi­
tionnelles tout autant que d'art 
contemporain de la rue Sherbroo­
ke ouest et des alentours. Car ces 
galeries réputées avaient été le 
moteur du Salon, les deux pre­
mières années et l'absence des 
plus prestigieuses d'entre elles, 
comme Dominion, Bernard Des­
roches, Lafitte, Elca London. 
Waddington et Corée. Esperanza. 
pour ne nommer que celles-là, a 
eu un effet d'entraînement, inci­

tant d'autres galeries à les imi­
ter. 

Il y a plusieurs raisons, semble-
t-il, qui expliquent l'absence de 
ces galeries. Selon Guy Boulizon. 
historien d art, qui connaît bien 
les propriétaires de certaines di­
ces galeries, le comité de sélec­
tion, composé de gens qui, dans 
certains cas, avaient vertement 
critiqué le Salon et l'art tradition 
nel l'an dernier, en a indisposé 
plusieurs. «On n'a pas envie de 
payer, disent-ils, pour ensuite se 
faire critiquer». 

D'autres, selon Ninon Gau 
thier, spécialiste du marché de 
l'art et porte-parole du Salon l'an 
dernier, ont «déc roché» d'une 
part parce que la clientèle à la­
quelle elles s'adressent ne se re­
trouve guèro%)armi celle qui fré­
quente le Salon et, d'autre pari, 
parce qu'elles se sont senties ex­
clues des démarches qui ont été 
faites par certaines galeries d'art 
contemporain pour modifier 

l'orientation du Salon et accroître 
la qualité des participants Mais 
le temps, et l'argent, si les parti 
cipants en font, arrangeront bien 
les choses. 

Si le Salon se contentait d'être 
une grandi- foire locale rassem­
blant le plu-, de galeries possi­
bles, il aurait sans doute un 
grand succès auprès du public si 
on en juge par les 25000 visiteurs 
qu'il s'est attiré l'an dernier en 
dépit de la trêve des transports 
en commun. Mais on veut que le 
Salon soit autre chose. Plus que 
cela. On veut qu'il stimule notre 
marché, qu'il attire des étran 
gers et qu'il permette à nos artis­
tes de déboucher un jour sur le 
marché international. 

Y arrivera-ton? Il y en a, en 
tout cas, qui s'attaquent à la ta­
che avec une énergie peu commu­
ne. 

ART E X P O MONTREAt, jusqu'où 2 9 
septembre au Palais des congres 

CHARLES DAUDELIN, PRIX BORDUAS 

Un sculpteur qui 
travaille pour la rue 

Chirlet Daudelin photo Jobert Mai Houx, LA PRESSE 

• | À qui doit-on le cube qui 
™ s'ouvre devant le Palais de 
Justice? A Charles Daudelin. Et 
les mâts du Palais des congrès ? 
Daudelin. Et l'espèce de jardin 
en béton, à la Place Viger? Dau­
delin. Et le retable de la chapelle 
du Sacré-Coeur à l'église Notre-
Dame? Daudelin toujours. Déci­
dément à La Presse, nous som­
mes pour ainsi dire entourés de 
Daudelins. J'ai même cru, un 
temps, que mes collègues ne con­
naissaient qu'un sculpteur et lui 
attribuaient à tort tout ce qu'ils 
voyaient. Mais ils ne se trom­
paient pas. 

JOCiLYNE UPAOI 

Et si on étend un peu plus le pé­
rimètre, on retrouve encore Dau­
delin. À la Place des arts, à l'Uni­
versi té McGil l , à la nouvelle 
Banque nationale, par exemple. 
À Paris, Place du Québec, c'est 
Daudelin qui fait éclater les pa­
vés comme s'ils étaient soumis à 
la pression d'une jeune énergie 
hydraulique. Et qui fait jaser les 
Parisiens. À Ottawa, c'est sa 
sculpture qui annonce le Centre 
national des arts. 

Charles Daudelin a reçu cette 
semaine le Prix Borduas. Le Qué­
bec honorait ainsi celui qui est 
considéré comme son premier 
sculpteur moderne et un de ses 
sculpteurs les plus importants. Si 
M. Daudelin sait déjà ce qu'il 
fera de cette récompense, les 
mondanités qui entourent l'évé­
nement n'ont pas l'air de l'exciter 
particulièrement. 

Il a même fallu que je promet­
te de m'en tenir à une visite-
éclair chez lui pour qu'il consente 
à me trouver un petit trou dans 
son horaire apparemment sur­
chargé. Il faut dire également 
qu'il en veut un peu aux journa­
listes et aux crit iques d'art. 
« Vous ne couvrez que les musées 
et les galeries, m'a-t-il dit, et 
presque jamais l'art intégré à 
l'architecture. C'est pourtant un 
domaine tellement important». 
Et il a raison 

Mais la magie ou le pernod ont 
sans doute joué puisque c'est lui. 
finalement, qui ne nous laissait 
plus repartir, le photographe et 
moi. Il faisait si beau en cette fin 
d'après-midi. Assis sur la terras­
se ensoleillée qui surplombait 
une autre terrasse cachée sous 
des vignes lourdes de fruits, je ne 
me lassais pas de découvrir tous 
ces trésors camoufles derrière 
des feuillages rougissant, savant 
dosage de nature et de sculpture, 
de nature et d'architecture, à la 
fois sauvage et discipliné. 

Les Daudelin, Charles et 
Louise, sont installés à Kirkland 
depuis le début des années cin­
quante, à leur retour d'Europe. 
Ils y ont tout construit de leurs 
propres mains, la maison, l'ate­
lier, et même planté tous ces ar­
bres aux essences diverses qui 
font de leur coin un petit paradis. 
Us y ont élevé cinq enfants. 

A 65 ans, Charles Daudelin 
court toujours les concours, ainsi 
que le veut le programme gou 
vernemental d'intégration de 
l'art à l'architecture. Ça l'embête 
un peu, il préfère les comman 
des, mais à en juger par l'intérêt 
qu'il manifeste, il a gardé intacte 
cette faculté de s'emballer pour 
les projets auxquels il soumet sa 
candidature. Il en a actuellement 
deux en cours, pour un centre 
d'accueil et un centre hospitalier. 
C'est la première fois, dit-il, qu'il 
travaille pour le secteur des af­
faires sociales. Et il s'implique à 
fond. 

«L'ar t intégré, un bien vilain 
mot, dit-il. C'est comme si on de­
mandait aux sculpteurs d'illus­
trer un livre. On est pris avec de 
telles contraintes, vous ne pouvez 
savoir. Il faut les prendre comme 
des défis*. D'un projet à l'autre, 
les conditions, les contraintes 
sont tellement différentes ajoute 
t-il, qu'on peut parfois avoir l'im­
pression que le même sculpteur 
ne peut pas être l'auteur d'oeu­
vres aussi différentes qu'Allegro-
Cube, au Palais de justice, par 

exemple, et l'Agora de l'ancien 
carré Viger. 

Entre Borduas et Pellan 
Mais Charles Daudelin a tardé 

avant de se lancer exclusivement 
dans la sculpture, ce qu'il a fait 
au début des années soixante. Il 
fut d'abord peintre, et «'est Bor­
duas qui lui a permis de quitter 
son Granny natal en lui trouvant 
un job à Montréal. Il a étudie 
avec lui à l'École du meuble, 
mais s'est retrouvé aussi dans 
l'entourage de Pellan au moment 
de la lutte pour dégommer Mail 
lard de l'École des beaux-arts. Il 
était en Europe aux cotes de Lé 
ger et de Laurens, au moment de­
là parution de Refus global. 
Mais, avoue-t-il. il n'aurait sans 
doute pas si^ne le manifeste s'il 
était resté ici. Il n'a jamais eu 
trop trop l'esprit de clan. Pellan. 
dit-il, nous apportait l'Europe, et 
Borduas. une liberation Daude­
lin a choisi les deux. 

C'est à Montreal qu'il a connu 
Fernand Léger ( le premier artis­
te pop, dit-il > pendant la guerre, 
et il est aile k' rejoindre à New 
York. Léger traînait Daudelin 
partout, lui apprenant plus par sa 
manière de vivre et de transpo­
ser ce qu'il vivait dans son tra 
vail que ne l'aurait fait un ensei­
gnement tradit ionnel . Après 
avoir fait une exposition de pein­
tures qui furent toutes vendues, à 
Montréal. Daudelin et sa femme 
partirent encore une fois rejoin­
dre Léger qui était rentré en Eu­
rope et retrouvé le Père Coutu­
r ier , un autre personnage 
influent pour les artistes de l'épo­
que. 

Ce furent deux années d'ap­
prentissage et d'enrichissement 
pour Daudelin. Retour à Mont­
réal en 1948, retour à Duplessis. 
De 1948 à 1962, Daudelin fera des 
bijoux, tout en poursuivant son 
travail de peintre, et se lancera 
en compagnie de sa femme dans 
le théâtre de marionnettes. Au 
début des années soixante, la 
sculpture, et en 1964, débuts avec 
l'architecture. «C 'es t là, a ;t-il 
déjà déclare, que j 'ai commencé 
à v ivre» . 
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présente 

SERGE LONGPRÉ 
du 3 au 28 octobre 1985 

Vern issage le vendredi 4 octobre a 20 heures 

GALERIE D'ART DE L'ACADÉMIE 
. 5 2 7 7 , avenu* du Parc, M o n t r e a l 

Information 
lise Lacombe Heroux 
Agent culturel 
655-9694 ou 277-2117 

Heures d'ouvtrtvr*. 
Jeu., ven. 13 h à 31 h 

Sam., dim. 13 h a 17 h 

fi*\ Mission: 
Vu f jp Renaissance 

Une révolution 
dans l'enseignement des 

Beaux-Arts 

• Méthode unique en Amérique. 
• Enseignement individualisé. 
• Respect de votre rythme. 
• Programme complet en dessin et en peinture. 
• Aucun prerequis. 
• Inscriptions en tout temps. 

Horaire flexible. 

843-6830 
3 6 2 3 , rue St-Den.s, métro Sherbrooke 

Exposition 
Du 2 6 septembre au 

3 novembre 1 9 8 5 

Cinq grands peintres chinois 
du XXe siècle 

75 œuvres sur soie illustrent 
l'évolution récente de l'expression 
picturale traditionnelle en Chine 
à travers ses bouleversements 

M a i s o n de la C u l t u r e 
du P l a t e a u - M o n t - R o y a l 
4 6 5 , avenue du M o n t - R o y a l Est 

Entrée gratuite 
ouvert du mardi au vendredi 
de 12h à 21 h 
les samedis et dimanches 
de 12 h à 17 h 

Ville de Montréal 
Service des activités culturelles 

montrêal 

ROBERT 
CRONIN 
SCULPTURES 

G R E G 

C U R N O E 

TABLEAUX 

1\AÂ M d t l O i VU bASS 

V E N T E 

20% RABAIS 
sur les c o m m a n d e s d e 

laminage 
Faites laminer une affiche 

2 4 " x 3 6 " pour 5 2 $ seulement 

Galerie i Q 

Los Terrasses 
niveau métro McGill 

8 4 9 - 8 2 4 3 

Outremont 
1024, av. laurier ouest 

2 7 9 - 2 1 8 8 

EXPOSITION 

F.B. TAYLOR, R . C . A . 

J U S Q U A U - 5 O C T . 

GALERIE WALTER KLINKHOFF INC. 
1200, RUE SHERBROOKE OUEST 288-7306 

GALERIE MIHAUS 
1 5 0 0 , rue Sherbrooke ouest 

C u t ^ 9 3 2 - 4 5 5 4 

E X P O S I T I O N 

PETER ASPELL 
se termine aujourd'hui 

EXPOSITION 

GORDON E. PEEIFFER 
( 1 8 9 9 - 1 9 8 3 ) 

Tableaux et dessins 

Vernissage samedi 5 oct - 1 3h 

Marché de la peinture 
cotes de peintres 

canadiens et québécois 

N.B. Cotes sur 

ARTISTE SUJET HUItlU COTE 
A..1» G — H 455 i 

A — H 565 S 
UmlM — H 9501 
lon.vtN H 550$ 
Mo G H «»5$ 

loues»» — H 350» 
fevoVR — 1 «5$ 
InooD — H 400 S 

fcror V — M 650$ 
IrunU — H 2500) 
InnU NM H 2800S 

— H 425» 
CatntC — H lOOOi 
Carie» C — A 950» 

— H 6250» 
OtSrcaN — H 875» 

— H 730» 
DvJ — H 930» 

">or HÏJ, M — A 1200» 
DomngutM — c 1900» 

fOTTIOU M. N M H 2000» 

— H 1400» 

GagnarR — H 900» 
Gfronwto G — H 975» 
Gi-yoi G — H 1900» 
G«graiG — r>A 600» 
Gfwto* H — H '500» 
Hwo r, — H 525» 
NortV. — H 660 

grandeur 16 

AITISTF 

toWjr' 
**rx« L 
LaMbF 
:'• Pitou :  

Unarm C 
uanovmi I 
:<smm<* 
IdparNV. 

UetuM 
IrlWi. 
MntonH 
AKftarM 
Moanttl 
I W If. 
t W L P 
tWwC 
lotir» D 
M » G 
trortA 

SdrA 
SouttJotF. 

St-OC 
Snyc. 
s><r<-
intfni 

x 20 

WJ.FI «mu» con 
H 5/5» 

2080» 
415» 
700» 
650» 
650» 
400» 
605» 
960» 
600» 

H IÛ00S 
H 3500» 
H 600Î» 
H 1030» 
N 475» 
H 4950» 
PA 2250» 
H 1110» 
H 600» 
H 635» 
H 435» 
H 550J 
H 1400» 
A 940» 
H 1000» 

a soo» 
4 350» 
i 800» 

R " K*n« d* ru« 
NM — naturt mort» 
A — oqoarttlh 
C — catetno 

Ct • crayon 
E — «ncr» 
H - hurlr 
PA • po<t»t 

Renseignements.- 1-800-361-9323 

THfc 1984 MISS GENERAL 

IDEA PAVIUION 

Cençuc et réalisée par le trio 
torontois. la rétrospective 
General idea est mise on cir 
culation par l<i An Gollery ol 
Ontario 

J u s q u ' a u 2 octobre 
Poul Kjaerholm 

Heures d'ouvertures: 

du mardi au dimanche 

de lûh aiBh 

Mustt n A P I 
CONTEMPORAIN 01 MONTH! Al 

L'art e s t v i v a n t 
et vous attend 

à la Cité du Havre 

Tel 873 2878 

c o n c o u r s 
e x p o s e r à 

PARIS 
PARIS 

NEW YORK 
NEW YORK 

Invitation aux créateurs en arts visuels désireux de poser leur candidature pour expo­
ser leurs oeuvres aux délégations générales du Québec à Paris ou à New York en 
1985-1986. 

Avantage)» 

Le ministère des Relations internationales et 
du Commerce extérieur offre: 
• une aire d'exposition dans chacune des 

deux délégations; 
• la promotion des expoaitions à Paria ou à 

New York: 

• le paiement des frais de déplacement. 

Le ministère des Affaires culturelles offre: 
• une bourse de 10 000 $ CAN (Paris) ou de 

7 500 $ CAN (New York) pour couvrir les 
frais de séjour de l'artiste plus l'encadre­
ment, l'assurance et le transport des oeu­
vres. 

Critères d'admissibilité 

• Être un artiste professionnel québécois et 
avoir de nombreuses réalisations connues 
à son actif. 

• Avoir participé à des événements artisti­
ques nationaux ou internationaux ou à des 
expositions d'Importance au Québec ou à 
l'étranger. 

• Présenter des oeuvres bidimensionnelles 
de pef/f ou moyen formât: gravure, photo­
graphie, dessin, peinture. 

Choix des artiites 

Les artistes seront choisis par un jury de 
trois personnes indépendantes de la fonction 
publique et reconnues pour leur compétence 
en arts visuels. 

Inscription 

D'ici la 31 octobre 1985 
Faire parvenir son curriculum vitae accom­
pagné d'une liste de ses réalisations connues 
et les diapositives ou photographies des 
oeuvres A exposer. 

Adresse 

Concours Exposer A Paris ou A New York 
Ministère des Affaires culturelles 
Direction de la diffusion et de l'audiovisuel 
225, Grande Allée Est - 4* étage, bloc B 
Québec (Québec) Q1R5Q5 
Tél.: (418) 843-2104 

Québec o a 

f ( S f i o d ( I r\t 1 r r\ *t i a r\ »( 

f\Jo yj v e ((f 

cl a r v ; e 

Du côté de la 
découverte: Rosas 
et Second Stride 
mm PIna Bauscli mise à part, 

Anne Teresa de Keers-
maeker est la chorégraphe la 
plus Intéressante en Europe 
présentement.» Je ne me sou 
viens plus qui, parmi les par-
lit ipanis au débat du Musée 
des beaux-arts mercredi soir 
idébat qui n'en lut pas un, 
mais plutôt une série d'expo­
sés factuels sur la nouvelle 
danse internationale), a fait 
cette affirmation, mais aussi­
tôt ses collègues outre-Atlan 
tique ont hoché la tète en si-
gne d'acquiescement. 

ALINE GÉLINAS 
collaboration spéciale 

Bile est toute jeune, au dé 
but de la vingtaine. Belge, 
flamande. Elle a étudié deux 
ans à Mudra. I école de Mau­
rice Béjart, à Bruxelles, dé 
couvrant «ce qu'elle n'avait 
pas envie de fa ire », s'en-
fuyanl bientôt à New York 
•> parce que c'est la seule ville 
ou la danse se vit au quoti­
dien ». comme elle le confiai! 
à la critique du Monde, Mar­
celle Michel, au printemps 
derniei 

À son actif , quatre oeu­
vres: Asch, 1980. Pase, qua­
tre mouvements sur de la 
musique de Steve Keith. 19S2. 
Rosas danst Rosas, 1983, et 
Elena's aria, 1984. Rosas ce 
soir A rUQAM. La compagnie 
s'appelle Kosas. l'oeuvre éga­
lement, voilà qui explique le 
titre du spectacle qui a été 
beaucoup dansé dans les fes­
tivals européens les plus im­
portants, Avignon, Hollande, 
etc Quatre danseuses (dont 
Ariana Boriello, qui accom­
pagnait Pierre Droulcrs en 
juin dernier au Danséchange 
P a r i s - M o n t r é a l ) , sur un 
plateau carré, pendant près 
de deux heures. Mlles répè­
tent des motifs chorégraphi­
ques rigoureusement mathé 
matiques, qui sont, parait-il, 
d'une intense charge émotl 
ve. Anne Teresa de Krcrs 
maeker absorbe, dit-on, l'in­
f luence m i n i m a l i s t e 
•i meri t aine et les eoiHre 

«Silent Partners» de Second Stride 

coups du néo-expressionnis­
me. Les deux représentations 
sont à guichet fermé. 

« Vous aurez une très 
agréable surprise quand vous 
verrez Second Stride. Cer­
tains interprètes on) une for 
mat ion danse moderne , 
d'autres viennent de la nou­
velle danse, ils sont à la croi 
see des chemins et particullè 
renient créateurs. - Cel le 
fois-ci. la personne est facile­
ment identifiable, c'est Mi­
chael Huxley, l'éditeur de la 
revue britannique Net» Dance 
qui se prononce. Composée 
d'une douzaine de danseurs 
indépendants ci de deux cho­
régraphes qui se réunissent 
pendant quelques mois par 
année pour créer des oeuvres 
nouvelles, la jeune troupe a 

deja fortement influence la 
danse en Grande-Bretagne, 
La pièce de Ian Spink, Fur­
ther and further Into night, 
qu'elle présente est construi­
te d'après un film d'Alfred 
Hitchcock. Notorious, tourné 
en l!ili> La structure est con­
forme à celle du film, mais le 
chorégraphe a pris de non» 
breuses libertés par rapport à 
lu t ra îne narrat ive . Silent 
partners, de Siobhan Davis, 
au programme aujourd'hui à 
la même heure, est une suite 
de duos, certains violemment 
énergiques, d'autres très ten­
dres, d'autres passionnes. 
Les deux oeuvres ont été très 
bien reçues au Dance Um­
brella à Londres l'an dernier 
Il reste des billets pour ce 
spectacle. 

CMEEBÎES ffi^ïï' 

EXPOSIT ION 
des oeuvres sélectionnées de 

R E N A T A D U N C A N G U E R T I N 
.< :••<»• m.»rit 1 er octobre entre t Bh et 22h 

L'exposition se pc-ursuivrj Jusqu'au 12 octobre. 

relier 
'XJ M: A C S , 

1504, rue Sherbrooke ouest 
Montréal H3G 1L3 

933-9877 

A V E N I R EXPOSIT ION 

Mar. au sam.: 10 h à 17 h 30; dim : 14 h à 17 h 

NOS CADRES 
contribueront 
au succès de votre 
prochaine 

EXPOSITION 

WISINTAINERikc 
1887-1985 

DU 6 A U 13 OCTOBRE 

MAISON D'ART ST-LAURENT INC. 
9 1 6 , bout. Décarie, Saint-Laurent 
(ou sud do C o t e - V e r t u ) -r A A CCQO 
OvwtkdrmincrttrfaljtiA irti I < H I » O D O O 

EXPOSITION 
Albert Rouseau 
Marcel Favreau 
Mario M.nu.. 
Anna Noeh 
Tex Lecor 
L Del Sianoré 
Normand Hudon 
Claude Lanqevin 
T.K. Thomas 
Bene Gagnon 
Sydney Berne 

Vladimir Ho/lcV 
Bedros Aslanian 
Remy Claik' 
L.P: Perron 
Paul Soutikiai 
Armand Tatoialan 
Léo Ayotte 
A. Bortounesquo 
Monique Mercier 
et plusieurs autrus 

EXPOSITION 
HENRY MOORE 

34 sculptures /48 dessins graphiques 

«Head». working model 1 9 8 4 
bronze, hauteur 24% pouces 

Mar. au van. de 9 h à 17 h 30; 
sam. de 9 h a 1 7 h, fermé dim. et lun. 

GALERIE DOMINION 
le ( i lu ' i ' l ' . n i ' t (.hou <)• i i . ' .ntu' . -s w i n | , i l t / . . - , au i iif.id.t 

f t . l t " . I.i plu* H"1t' •( |lf •• "> l " ' . I " i1 I r ' .11: ' • " ( • ! . . 

1438, rus Sherbrooke ouest. 845-7471 et 845-7833 

GALERIE du VILLAGE 
1 5 3 . bout. Ste -Rose Est. Laval 628-3131 

0UuERT- MERCREDI au SAMEDI: 11ha 17h 
DIMANCHE 13h a 17h 

E X P O S I T I O N 

ST-GILLES 
DU 5-15 OCTORE 

Rencontrez l'Artiste le 5 oct. de 13 h à 17 h 

Galerie Art et Style 
4875A, rue SHERBROOKE O. 484-3184 

1 3 L I T H O G R A P H I E S 
D E 

RIOPELLE 
(Parler de corde) 

et plusieurs oeuvres depuis 1967 
Aussi plus de 600 gravures et sérigraphie* d'artistes 
québécois: COSGROVIi — OliRJ - DUMAS -
L JAQUE — P. LAMBERT - PELLAN 

9af « plusieurs autres 

4593,rue Rivard 
Montréal H2J 2N2 

' / . c 0 Tél.: 843-4535 
Ouvert le dimanche surrender".-vous 

GALERIES KART 

http://WJ.FI
http://ft.lt
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Roulez gagnant 
avec les 

autocollants 
arc-en-ciel 

etFM96,CJFM. 
960 $ comptants tous les lundis, 
prix de La Place tous les jours 
et musique en plein sur votre 

longueur d'onde, à CJFM 

CÉLIBATAIRES 
Pour bien vivre dans notre société moderne 

il faut savoir en tirer les avantages. 

A partir de l'expérience acquise depuis 1983, Intro Vidéo Inc. a mis au point une 
façon intelligente pour que des célibataires, hommes et femmes libres, puissent 
se rencontrer en toute liberté de choix. Basée sur l'utilisation du vidéo, cette mé­
thode est avantageusement comparable à celles déjà reconnues dans les gran­
des villes américaines. 

«Un moyen de rencontre des plus novateurs pour les célibataires de notre so­
ciété contemporaine...» 

Richard Tremblay: 
spectacle Kathakali 

ECOLES. 

FATELIER DE PEINTURE 
ET DE DESSIN 

L'école de peinture du Québec offre une série d'ateliers pratiques en 

dessin et en peinture animés par nos professeurs. 

Pour renseignements et inscriptions, 
a p p e l e z du lundi au jeudi de 12 h à 19 h 

au 388-0288 
ÉCOLE DE 4 2 7 , boul. Henri-Bourassa est 
PEINTURE Bureau 2, Montréal 
DU QUEBEC Sortie métro Henri-Bourassa 

Permis d'enseignement du ministère de l'Education no 74961 1 

Unerobe 
originale? 

MODE 2 

Pour annoncer 
dans cette 

section 

composez le 

2 8 5 - 7 2 0 2 

PARAPSYCHOLOGIE 
Ê S O T Ë R I S M E 

Cours de base ou approfondis 
Formule très intéressante 

C E R C L E IN IT IATIQUE 
6310, Christophe-Colomb 

MONTRÉAL H2S2G7 
INFORMATION: 2 7 2 - 6 9 9 3 • 2 7 3 - 0 8 9 8 

CONGRES 
PÉDAGOGIQUE 

du 21 au 25 octobre 1985 
Thème: ART ET TECHNIQUE DANS LES ÉCOLES WALDORF 

CONFÉRENCES 
«l'importonc» du jeu et du travail dont la vie de l'enfant». 
J. Vovllmy (SUIIMJJ 
«l'architecture a la rencontre de l'enfant». 
B Monlcutfel {Ang'clcrrv/ 
«Science and technic* in High School Education» 
S fdelalmi (f iai! Uni») 
«Hittoire de l'art dans le< grande, clajvei». 
0 é>di |Suin<') 
• Renouer la science et la religion, féconder l'art et la vit». 
1 Fionçon (Montreal) 
«La beauté qui sauvera le monde, apprendre à la découvrir». 
K Thomas ( .Suis*») 

ATELIERS ARTISTIQUES 
• Furythmi* H B«.rtotd * Pe-ntvre H D Eydt 
• lyre: J MfGavtn * OéwnMft* pro j tK t . *» : F. franco• 
• nh»»< I ' • lanffio'. * Gymnattiqu* BoHimei: F. Dupetner 

SPECTACLES 
Concert de musiquo barocque L'Ensemble d'Arion. 
Spectacle d'eurythmie: La Troupe de Spring Valley. 

École Rudolf Sfeiner de Montréal 
12050 Bois-dc-Boulogne, Montréal H3M 2X9 

Tél.: 334-1391 

F O R M A T I O N À L A 
T E C H N I Q U E D E M O B I L I S A T I O N 

D E LA C R É A T I V I T É 
(W. LUTHE, M.D., 1976) 

Un cours Intensif «I pratique de développement clu po-
lenliel créateur dans lequel on piatique cher sot une 
lechi iK i i ip slrucluré de «peinture non-pensée». 

SÉANCE D'INFORMATION 
Jeudi 10 octobre. 19h30 

AU 831. ROCKLAND, OUTREMONT, SALLE 9 
DATES: du t 9 oct au 7 déc. (8 semaines) 

GÉRALD CÔTÉ, Psychologue 435-5378 

NOURRITURE 
...DÉVORE VOTRE VIE? 
Ateliers de croissance personnelle pour 
groupe de 6 à 8 lemrnos Animés par 
2 professionnelles on relations humaines 

pour comprendre pourquoi vous prenez du poids 
pour se nourrir autrement (sans culpabilité) 
pour trouver des alternatives à son fringales 

tO lundis soir (19h à 21h) à partir du 7 oct. coût 1505 

Hens.. Nicole Fortier, Celine Filiatrault 2 7 1 - 4 7 0 0 
du lundi au vend, entre 9 h et 1 7 h 
Centre proiessionnel Laurier 5064, s», du Parc 

Lnurier 

ECKANKAR 

Improvisation — Interprétation — diction — posa do 
voix — rythmique — mise en scène — respiration — 
exeicii,es pratiques sur scène — animation — coordi­
nation — conditionnement physique et verbal. . 

Les exercices visent à faire prendre cons­
cience de noire voix et notre corps; à libérer 
les tensions et le souffle 
Mise au point progressive des instruments 
du comédien (corps/voix) afin d'arriver à la 
joie de créer sans contrainte, do libérer l'i­
maginaire. 

ATELIERS: a) débutants - loisirs 
b) intermédiaires 
c)avances 

ADULTES; JOUR OU SOIR 
(tours pour ipuru-, <U '1 o I -1 ans, les mordis, vtrvdr«dit t l ïamvdit , 

COURS SPÉCIAUX POUR JEUNES DE 9 A 14 ANS, 
VENDREDI OU SAMEDI 

Fondateui-dlrecteur du CAFE-THEATRE QUARTIER 
LATIN, président du STUDIO-THE Al HE OA SILVA 
(sans bul lucratif) 40 années do carrière, 33 années 
d'enseignement: J.M. Da Silva vous invite à travailler 
I expression verbale et corporelle 

A 4303, rue Saint-Denis ^ 

\ 843-4384 
G g V (métro Mont-Royal) jSc' 

présente 

des séances d'informations 
sur 

l'éveil de la conscience 
Quel est le but de la vie? Ai-je vécu aupara­
vant? Qu'y a-t-il derrière le voile de la mort? 

le lundi 20h — le dimanche 14h 
1319, Ste-Catherine est ( m é t r o B e a u d r y ) 

Montréal H2L 2H4 
521-6518 
521-0319 

(entrée libre) 

SHIATSU 
Lo Centre de plein-être à Montréal offre 
ses prochaines formations professionnel­
les en mnssage Shiatsu dès l'automne 
1985. 
Cette formation totalisant 300 heures con­
duit à l'obtention d'un certificat reconnu 

Sur l'Association des masseurs, 
es sessions pour couples et d'initiation 

sont également offertes les fins de se­
maine. 
Le Centre est reconnu par In ministère de 
l'Éducation. 
Direcirice du centre 
Y U K I R I O U X , sexologue 
auteure de -Shiatsu et sensualité» 
aux éditions de l'Homme 
diplômée du Nippon Shiatsu School de Tokyo 
Renseignements: (514) 524-7818 
du lundi au vendredi entre 9 h et 16 h. 

f 

Newsweek Magazine. 

POURQUOI SE JOINT-ON A NOUS? 
Parce qu'lntro Vidéo regroupe des 
personnes intéressante: qui veulent 
enrichir leur vie par des contacts 
humains valables, et qui désirent 
établir une relation authentique et 
peut-être durable. 

QUI SONT NOS MEMBRES? 
Les personnes du milieu professionnel 
et celles ayant un mode de vie tout 
aussi approprié: avocats, cadres, 
enseignants(cs), étudiants(es), 
ingénieurs, infirmiers(ères), médecins, 
psychologues, secrétaires, etc., dont 
l'âge varie entre 1 8 et 5 9 ans. 

Choix conscients, personnalités agréables et intéressantes, voilà ce que vous dé­
couvrirez en devenant membre de notre Club. Ainsi, notre approche vidéo vous 
donnera le goût de mieux connaître la personne avant même de la rencontrer. 

C'est une question de qualité de vie. 
Venez le constater par vous-mêmes, 

sans obligation de votre part. 

Heures d'affaires: du lundi au vendredi, de midi à 20 heures. 

«La façon sensée de rencontrer des gens». 

NOTRE FAÇON DE PROCÉDER 

Vous préparez votre autobiographie 
sur deux pages et la commentez avec 
nous devant la caméra pendant 
quelques minutes. Vous consultez 
ensuite notre librairie et visionnez 
l'entrevue de la personne qui vous 
semble la plus compatible à vos 
attentes. Celle-ci prend à son tour 
connaissance de votre vidéoportrait. 
Si l'intérêt est réciproque et 
seulement à cette condition, nous 
divulguons l'identité et le no de 
téléphone. 

CD INTRO VIDÉO INC. 
5 4 3 , rue Sherbrooke Est, bureau 0 1 0 — 288-9908 

mi L'Institut de Ka 
™ thakali et de dan 
se ancienne présente 
un programme d'oeu­
vres créées à partir 
des techniques de ia 
danse Kathakali,les 3, 
4 et 5 octobre, à 20 h 
30. à la salle du théâ­
tre de La Veillée, 1371 
est, rut» Ontario. 

Les pièces au pro­
gramme, conçues à 
partir des composan­
tes de la danse Katha­
kali. mettent en pré­
sence music ien et 
danseur dans le 
même espace de re­
présentation. Musi­
que et danse sont ain 
si placées dans un 
rapport d'échange di­
rect et visible qui ap­
porte une dimension 
de plus au spectacle. 
Ce concept, reconnu 
dans les danses orien­
tales, est repris ici 
dans le cadre d'un 
travai l de création. 
La musique, pour 
tambours, est compo­
sée, arrangée et inter­
prétée par Bruno Pa­
quet, percussionniste 
dans le domaine de la 
danse qui a étudié le 
tabla ( t a m b o u r de 
l'Inde) avec Panabal 
Chaurasia. Boursier 
du Conseil des Arts, 
l'artiste a séjourné au 
Collège de musique 

Ali Akbar Khan, en 
Californie. Les pièces 
sont chorégraphiées 
et interprétées par 
Richard T r e m b l a y , 
danseur de Kathakali, 
qui a été initié, a reçu 
sa formation et a dan­
sé en Inde. 

L'une des cinq piè­
ces au programme, 
«Au Clair de la Lune* 
est crée à partir de 
l 'air bien connu de 
L u l l i . Le chant e s t 
interprété par Miche­
line Camirand, sopra-
nu, et la chorégraphie 
est de Richard Trem­
blay qui in terprète 
aussi la pièce accoii. 
pagné aux percus­
sions par Bruno Pa 
quet. 

L'oeuvre introduit 
un concept nouveau, 
celui de la danse-
opéra . En danse-
opéra, les rôles sont 
confiés au danseur 
tandis que le chanteur 
se limite à interpréter 
la partie vocale. Dans 
l'Au Clair de la Lune, 
le système de la dan­
se Kathakali a été uti­
lisé et donne un cadre 
dans lequel la petite 
anecdote de la chan­
son de Lulli prend la 
d imension d'un 
poème épique. 

D É C O U V R E Z 

LA VOIX 

r 

ET GAGNEZ DES 

CENTAINES 
D E $$$$$ 

POUR TOUS LES DÉTAILS ÉCOUTEZ 
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Un an de grâce 
pourCHIK FM 
de Québec 
tm La station CHIK F M de Québec, qui 

appartient à Radio Mutuel, et qui est la 
c o u s i n e d e la s t a t i o n d a n c e m u s i c 
C K M F F M de Montréal, n'a pas réussi à ob­
tenir un renouvellement de licence de plus 
d'un an du Conseil de la radiodiffusion et 
d e s t é l é c o m m u n i c a t i o n s c a n a d i e n n e s 
( C R T C ) . 

C H I K n'est pas la seule station dont le 
C R T C ne soit pas sat isfai t : C . I A X F M 
d'Edmonton, C I N G F M de Burlington, On­
tario, et CKTO F M de T r u r o . Nouvelle 
Ecosse, n'ont pas réussi non plus à obtenir 
un renouvellement de plus d'un an. 

L e C R T C a rappelé que les promesses de 
réalisation doivent être prises au sérieux, 
puisque les radiodiffuseurs utilisent les on 
des publiques. On se souvient qu'en mars 
1981, le C R T C avait révoqué la licence de la 
station C. IMF F M de Québec parce qu'elle 
jouait du rock alors qu'elle avait promis de 
jouer de la musique dite M O R (pour middle 
of thv road, c'est à-dire moins rythmée). 
C J M F avait réussi à récupérer son permis 
après six mois de silence. 

Les reproches formulés à l'endroit de 
C H I K portent surtout sur un changement de 
format musical non autorise, c'est-à-dire du 
style « e a s y listening* au M O R . La station 
joue trop peu de chansons francophones, et 
pas assez de pièces instrumentales. De plus, 
el le ne présente pas assez d'émissions de 
premier plan. Le C R T C a refusé à C H I K de 
réduire ses pieces instrumentales de 65 p. 
cent à 15 p. cent. 

25 ^ 
ans de 
radio de 
Jacques Proulx 
Le m o r n i n g m a n le plus écouté de 

Montréal, Jacques Proulx de CKAC, 

fête ses 25 ans de vie radiophonique 

Lundi matin, des amis d'enfance 

participeront à son émission. Le 7 et 

le 21 octobre, Jacques Proulx fera 

son émission depuis la station de 

métro Berri-De Montigny. Le 17 

octobre, un groupe sélect de 

collègues et d'admirateurs le feront 

rôtir lors d'un Gala dont les profits 

seront versés à l'Association des 

enfants handicapés du Québec, dont 

M . Proulx est le président honoraire. 

TJHOiX D'EMISSIONS" 
20:00 O © — «Tootsie» 

Quel délicieux film sur les 
r e l a t ions h o m m e s f e m ­
mes! Dustin Hoffman est 
un comédien en chômage 
qui obtient un rôle dans un 
soap après s 'être déguisé 
en f e m m e . Grand succès 
p r o f e s s i o n n e l . I l t o m b e 
a m o u r e u x d 'une de ses 
partenaires. E l l e , Jessica 
Lange , a beaucoup de ten 
dresse pour ce t t e char 
mante copine. Une comé­
d i e f o r t d r ô l e , e t 
a l l è g r e m e n t m e n é e par 
Sydney Pol lack. 

HORAÎRE RÉVISÉ 

2 1 : 0 0 G» — - E t vogue le 
navire» 
Pour les fans de Fellini, 
un f i lm de 1983. 

21:00 CD — « Anatomy of a 
M u r d e r -
Un des meilleurs rôles de 
James Stewart , en petit 
avocat de campagne qui 
défend un mili taire accu­
sé de meurtre . A v e c Ben 
Gazzara et L e e Remick. 
U n e r é a l i s a t i o n d ' O t t o 
P reminge r . 

8:00 
11:30 
13:00 
13:30 
15:00 

15:00 

15:15 

15:30 
18:06 

C B — Hercules 
03 — Sports Hot Seat. 
O — Bagatelle. 
O — Pare Choc 
" O O — Expos Base­

ball 85 
O O t Œ> — Le baseball 
du samedi 
O 9 o — Baseball des 
Expos 
Les Cardinaux de St Louis 
rencontrent les Kxpos à 
Montréal . 
© — The Twil ight Zone 
O — Impacts 
Inv.: Michel Côté, minis­
tre fédéral de la Consom­
mat ion et des C o r p o r a 
l ions: Me H é l è n e Bohé-
m i e r , p r é s i d e n t e du 
Regroupement provincial 
des ma i sons d ' h é b e r g e ­

ment; Suzanne Bélanger, 
inf i rmière en santé au tra­
vai l ; Louise P iché . prési­
dente adjointe au Cana­
dien national, et Monique 
S i m a r d . v i ce -p rés iden te 
de la CSN. 

18:15 CD — Ici Montréal 
18:30 ( J ) O O — CBC News 

Saturdays Report 
18:30 CD — Drôle de monde 
19:00 O CS) CO — Cinéma 

Edith et Marce l (3 h ) . 
19:00 ® O O — Sportswee-

kend 
Course sous harnais 

19:00 CO— Fame 
19 :30OCiJ«D — T h i s Week in 

Par l iament 
2 0 : 0 0 0 — Dallas 

E x c e p t i o n n e l l e m e n t au­
jourd 'hui , émiss ion spé­
ciale de deux heures. 

RESTAURANTS 
RESTAURANT 

CUISINE 
FRANÇAISE 

FATU. 
PAS LES 

PATRONS 

*i£e §avtoche 

Î 0 9 8 , taon-Talon 
(anfta Dt l i i imi i i l 
Tél. 7 J S - 9 0 7 7 

ToW« d Kot* C / AI 
<. p o m . à. 

<S. l l h o 2 3 h 

Omrt ta» la jam «t I 1» « » 
•.•too**.* ITVoHk 

«Minoune»à vendre? 

jjraoscxs CUSSÈMS \^ 

• imfaut 

la presse 

Air Bourassa 
L'excellence a prix raisonnable 

SPÉCIAUX DU MOIS 
Repas complet 

LE SEUL RESTAURANT 

ITALIEN 5 * * « * * 

à Montréal 

vous invite à venir passer 
une soirée différente, si 
vous vou lez rend if les gens 
que vous aimes heureux! 

NOTRE FESTIVAL DE VEAU, POISSONS 
ET PÂTES EST LA MEILLEURE FAÇON! 

Nous n'avons pas besoin d'en dire 
plus, car la réputation du restaurant 
chez Ubaldo est reconnue donc réser­
vez sans tarder 

Table d'hôte Je jourel Je soir du lundi au 
vendredi. 

274-7461 ou 271-2951 
88 Bernard ouest, coin St-Urbain 

Pattes de crabe 
servies sur lit de riz 

Petit steak au poivre 

Breuvage en sus 

950$ 

9 9 5 $ 

Musique et danse a notre bar «Version» 

6150, boul. Henn-Bourassa. Montréal-Nord 
Réserv.: 3 2 2 - 6 7 6 0 OU 3 2 5 - 0 7 1 8 

Stationnement gratuit et facile 

Aladm 
FESTIVAL DES HUITRES 

T O U S L E S J O U R S 
Soupe aux huîtres 

'/i douz . d'huîtres sur écailles 

Vi douz . d'huîtres Rockefe l ler 

Huîtres frites avec sauce tartare 

ou 
V o l au vent aux huîtres 

Letout l7 9 5 $ 

T O U S LES JEUDIS 

Huîtres à volonté apprêtées 

sous différentes formes 

18 9 5 $ 

T o u s les mercredis, soirée des dames. 

noce 
rt p lut 

6255, boul. Gouin ouest 

Rés.: 336-7770 

SOUPER DANSANT 
avec JOSE MARIA 

Organiste-chanteur 
du mercredi ou dimanche 

FESTIVAL DE SEPTEMBRE 
Crevettes c l'ail 

Brochette de file» mignon . * « 

Langoustines à la façon du chef... 

(entree, café, destoi» non indu*) 

NÇ^CTTITOW UNt 1ABU D'HOTE Ç y 7 5 

UN GATEAU D'ANNIVERSAIRE SUA O f FER1 SUR RESERVATION 

SALLES D E R E C E P T I O N S 

R É S E R V A T I O N S : 5 2 1 - 0 1 9 4 - 527 -8313 

3132 E S T , S H E R B R O O K E 

Dans le V I E U X MONTRÉAL 

le v ieux rafiot 
4 0 6 , r u e Saint-Sulpice 

R é s e r v a t i o n » s u g g é r é e s au 288-77 70 

Avec la nouvelle saison 

AMATEURS D'HUÎTRES 
tous les jeudis et vendredis soirs 

à partir de 18h 

«PARTIE D'HUÎTRES» 
UNIQUE EN VILLE 

• Q r a t i n d ' h u i t r e s 

• b e t g n e t d h u i t r e s t a r t a r e s 

• E n t r e c ô l e s u r c h o i x g r i l l é e 

• C o m p t o i r s a u x m u l t i p l e s 

s a l a d e s 

i 

! 
I 

H u i t r o i su r é c a i l l e s a 

v o l o n t é 

S o u p e a u x h u î t r e s 

F e u i l l e t é a u x h u î t r e s 

e t a u x m o u l e s 

M o u l e s m a r i n i è r e 

Seulement 1 3 5 0 J par personne 
Stationnement gratuit après 18h du dim. au van. 

S S S S S S 2 

A Statior 

Y) 

Le seul réveil 
ut en 

de 05h30 
à 09h00 

CJMS vous propose 
maintenant une 
iaçon différente de 
débuter la journée, 
... avec un sourire 
aux lèvres. 

Michel Beaudry 
vous sert 
tous les matins 
un déjeuner 
plein d'humour et 
d'information. 

msi28 
R A D I O AM STEREO 



J > PRESSE, MONTRÉAL, SAMEDI 2 8 SEPTEMBRE 1985 

m 

R E S T A U R A N T - B R O C H E T T E R I E 

fi*t « L À O U L 'ON SE CROIT CHEZ SOI » i 

S p e c i i m pau> le n t m d oclobte de I I h i minuit 
coomencint le dimanche ?9 '.eplembie 

J O L J L 
a i vmmuvg. _ S i 

2 P O U R 1 

su*, i u pRovutuu , ^ 

BROCHETTE DE POULET U M I 

SHISH KEBAB 12**' 
ASSIETTE DE 2 SOUVLAKIS 10*" 
coup*, boklava, cal*, thé ou titom indu». 
1(0, VlUenéuve EU 8 4 9 - 0 3 55 

Apport»! voire vin — Sfortonnwinnf focik — Jdnttrroiu 

RÉS.: 254-9926 

. KOÔÊ ? 
Steak J a p o n a i s 

6720 . rue Sherbrooke «tt 
Métro Langellor ou autobus 185 
Entré* Motal Le Marquis 

V I S I T E A U J A P O N 
1 repas complet spectaculinaire 

à partir de "J 9 5 $ j O Uper 
é^9 5 $ lunch 

r 
u / _ 

FRUIT DE 
MER ET 
GRILLADES 

C CINQUE 

PORTS 

G R A N D S P E C I A L 

DU SAMEDI 28 SEPT. AU 4 OCT. 
2 h o m a r d s f r a i s g r i l l é s o u b o u i l l i s 

R ô t i d e c ô t e d e b o e u f a u j u s 

Cuisses de grenoui l les provençale 

9 9 5 $ „ au choix 

inc luant s o u p e ou s a l a d e e t c a l é 

417, rue Saint-Jacques, m e t r o V ic tor ia 

Rés.: 845-0223 

c^franeois t 

Pourvoyeurs de viande 
et poisson de qualité 

• UNE BONNE FOURCHETTE 
SAIT TOUJOURS OV ALLER-

L* vandrvdi «t tomedi »©ir, 
to chontwf* 

SUZANNE PARAYRfc 
foura ogr»m#nt*r vot dont** 

de vot c Han to ni préféréoi 

TABLE D'HÔTE 

à partir d . 1 2 9 5 $ 

incluant un dessert flambé 

Complexe Desjardin; 
Basiliaire I 

Réservation» 843-4088 
Stotionnomont gratuit 

LA MAISON Dt ronea 

1 0 2 3 6 LA JEUNES SE 

angle FLEUR Y. Montreal 

Pour les connoisseurs en m m n e orientale 

BAI! SALON — BOiSSONS TROPICALES — RECEPTIONS 

CHOIX D E V INS 

R E S E R V A T I O N S 388-9291 

22222Z2222ZZZZ222222 
DANS LE VICUX M O N T R E A L 

La tmm i»«n K U MARINE «tt rssartte pan M * es» issssM 

""^•y l e V i e u x R a f i o t 

VjJY r 406. rue Saint Sulpic* 288 7770 

W * ) ) - * L ' é q u i p a g e d u V i e u x Raf iot 

V . vou> propose 

L A S O I R E E 
D E L A M A R I N E 

UNIQUE AU CANADA 

1 

SAMEDI 

à partir de 

2 0 h 3 0 

FÊTONS, BUVONS, 
RIONS. ROULONS 

• Victuailles en abandonee 
• Amphore de vin rouge 
• Spectacle bidon 
• Accordéon musette 
• Service en p a t i n » à roulot tes 
• Dante 

TOUS LES DIMANCHES, BUFFETS CHAUD ET FROID 

111. jo e is k ce. À V O L O N T É 

FANTASTIQUE BRUNCH - BUFFET 

15 h CX) à 2 0 h 3 0 

SUPER BUFFET CAMPAGNARD 

R e s t a u r a n t 

ft 

g Bienvenue à bord de 

• La Baleinière 

Reino des Mers 

A VOLONTE 
LANGOUSTINES 
ET CUISSES DE 
GRENOUILLES 
(Incluant soupe i 
l'oignon gratinée 

•«lad o verte 

• 1 9 " 

votre vin £ 

ou 
c h o i s i r parmi y 

notre sélection V 
de vins 

F R U I T S D E M E R • G R I L L A D E S 
T A B L E D ' H Ô T E 

T o u t l e s J o u r s 

a partir de 1 1 
incluant 6 choix d'entrée, salade et caté. 

j • f ' U ' I i " i l ln ' i - i iw i i iJ i .H i H t i i i ' i i i t t n n i i i . i r 
ni Musique avec CARLOS et CARMITA mercredi au dimanche M 
S Onijr dansant t notre salle Le Hs/i*)n vsndrsck-ssmsaMlimancrts 

I 
5860. boul. LÉGER, MONTRÉ AL-NORD 

Reservations: 324 2900 

S t a t i o n n e m e n t g r a t u i t O u v e r t à 1 6 h 

F 5 

ijSSB»*' 
ilaMenna 

S A M . de 17 h à 21 h 
LE D I M A N C H E 

DE 11 h 30 è 19 h 

B U F F E T 

CHAUD e t 

FROID 

Enfant $ 6 . 0 0 

2 2 0 ouest. Cremazie 
(sorti** ' ' M •uir«nt 
(1U M t ' l t - . | M . h ! . u n i 

S t i i l ionnomni t t pnvc 

388-9594 

bVoutoup de 

j j j f m c o u s c o u s 

* • Trci peu en 
(on ' iomcnl ta vraie 

>ov«<ur' 

• mrillVuf r tstauront . 

Gault c*l M.//ou 

Festival de t'automnme 
du Portugal a Montreal o l m a r 
C U I S I N E P O R T U G A I S E E T I N T E R N A T I O N A L E r A partir du 1er octobre on offre notre tabla « u , 
d'hôte é parut de ™* 

Gagnai un voyage pour 2 personnes à Lisbonne via CP. Air 
Un séjour rj uns semaine a i hotti Boavista a ALBUFEIRA 

Souvenir lyjwjuemcnl portugais 1 touteJ les dames 
Fado, folklore et dense tous les soirs 

^ ^f» ^ > ML 

1 1 1 , rue Saint-Paul Est, v..-„. Montreal 8 6 1 - 4 5 6 2 

SPÉCIAUX DU MOIS | 

« 9 9 5 $ 

• o s s « < « I * " u l ' S D . . ' * w 1 

Thé eu cote 

FONDUE CHINOISE 

a vo lonté M 3 

Specialinrt 
murocainei aufhenfKfuet 

3 4 6 4 , rue Sa int -Denis 
ouvert tool Wi |eén . . . _ „ „ 
d, l7 IOOoJ4n 282 0359 

f R e s t a u r a n t 

L e s E t é s 
SPÉCIAL SAMEDI SOIR Vieui Montreal 

1 3 95$ 
DINER D A N S A N T avec notre Trio de musi­
ciens de Les Etés. 

| Une table d'hote pour les gourmets, à partira* 

LE VRAI BRUNCH DU DIMANCHE 
Coupe de champagne ot notre DUO (musi- 1 /I00S 

f w R - , que de chambre) par personne I H 

S>$L 390 NotreJtame ouest Tél . : 849-7280 ft» 
Vieux Montreal (métro Corré Victorio) _ j . . ' 

2155, rue MACKAY 
(twétvéàl'tttdeQsjy) 

C u i s i n e f r a n ç a i s e 

r e c h e r c h é e 

».•„•,.,,r,„„ 8 4 5 - 9 4 6 1 

DIMANCHE FERME 

SPÉCIAL DU SAMEDI SON 

T a b l e d 'hote a Vl prix 
ConMKTWTVé ds, boetul OIIX ley urnes » 

o u q v k f t * loi rame 

CcjiVOleM. d e»co.u<jt. O l « H ' o 
•OU «Me 

t w i n * de pexnton utvtm owrof * 

1QM 

11" 

ôlo 
la ir»ow*Of«t> 
C o u d e u n 
SW'fWlOBlS 
t u. aJop* de Hé ta tt 

• w cttneri 
(vfjrtfail de Miumot i 
à la Hevt de thym 
FtwMM* d* cailla ou ~^Mk% 1 001 

I virvoiyrr de COtMl ^4mW^ I * • 
•Vont -murtucr OU Ch4KO*at OU 

M e r * » frakhot w » cauli* 

AitOfORI IrVTI l>l MOSfKEAI 
" IHJ ( itlr [1r i i.-%s. 
St-LslUrml. St t .nfr , .,| ( ! „ r f „ - r 

H41 11-
Sorlir M4»nl«-«* di' l (d i t 

BRUNCH INTERNATIONAL 
D U DIMANCHE 
Conimcne vz voire st*m.nni' en be,iutt'en vous 

joignant .i noustedtm.inche. 

Vous dégusterez les linesses i ulinaires du 

M E X I Q U E . 

Des niusit iens joueront \o> .tirs prélérés. 

U>, l)SS par personne 

Moitié prix pour les enfants He mom-. île 1.ins 

L E R w i L L O N H O T E l D E I U X E 

Dans une atmosphère 

rustique et chaleureuse sur les 

bords de la majestueuse 

rivière Richelieu 

TABLE D'HOTE MIDI ET SOIR 
Sortie 1 1 2 

Route Transcanadienne (20) 

1 8 1 0 , boul. Richelieu 

Beloeil (Québec) J 3 G 4S4 

Réservations;^(514) 467-4650 Lundi f e r m é 

Restaurant 

LA PLACE DU STEAK 

LE FESTIVAL 

« B R O C H E T T E S D E S G O U R M E T S » 

SE POURSUIT 

DU LUNDI AU VENDREDI 

Buffet chaud et froid / l 9 5 $ 
et tab le d 'hôte à partir de 4 

• . . . . . . de I I h à 15 h 

ainsi que table a note 

spéciale à part ir de 1 7 heures 

LE FESTIVAL DES HUITRES EST C O M M E N C E 

(toujours le même propriétaire depuis ( 1962) 

1 6 2 , b o u l . T a s c h e r e a u , G r e e n f i e l d P a r k 

R é s . : 6 7 2 - 3 3 3 0 

LA M A I S O N DU BIFTECK 

1*4 

STEAK HOUSE 

Où la qualité et la valeur 
ne changent jamais. 

LA MAISON DU STEAK 
avec les grandes portes 

rouges 

S P É C I A U X 

FILET MIGNON $9 .95 
ASSIETTE DE FRUITS DE MER $ 1 0 . 9 5 

incluant salade, soupe et café 
Sur présentation de cette annonce, recevez 1 carafon de vin maison gratuit par 

couple. Va lable jusqu au vendredi 4 octobre 1985 seulemt. 

• J O E ' S S T E A K H O U S E , L ' O R I G I N A L 

1459, METCALFE 842-4638 S;i1lcs reception* 
Princrpales cartes de cred-t acceptées 

l . i plus vu'illi' i in lnr . i l i l 'Amcri i | i 

Depuis 1754 . 

Cuisines canadienne cl frant,\tise 

Ouvert de 11 h 30 a.m. à minuit 

s- Ljp^1—rry 

A u coeur du Vieux Montréal 

Steak au poivre f l ambr $ 1 8 - 3 0 
Lea langoustines gri l lée* 2 0 . 2 3 
Carre d 'a t t i ra i l provençale (2) 3 4 . 0 0 
Chateaubriand bouquetière f lambe |2 | 3 7 . 3 0 

Table d'hoir: 
r.!,,» |ea »oir* 61 "i SO DM motn» 

Brunch' 
Tous t«t dimanches de t i tra iMi SI4.9S adultea 

• 7 9S < ..i. int s 
Bar; Aicni'ileoniatr « hanlcur tir iOh 4 2h 

Jeudi, Vendredi. Sainrdi 

F E S T I V A L D E S H U Î T R E S 

c h e z * * V y V V ^ 

b a l s a i n t - l o u i s y y 
d u v e n d r e d i 2 7 septembre a u jeudi 3 octobre 

Terrine du potager au coulis de tomates 1,95' 

Soupe aux huîtres panachée 2,75s 

Huîtres fraîches sur écailles ('/J douz. ) 3,25' 

Filet de turbot, sauce aux huitres 6|75* 
Pavé de poulet au miel et soya 7,OC5 

Feuilleté de veau forestière 8.25s 

Lapin aux pruneaux 8,75» 
Magre t d e canard aux baies de Genièvre 9,25» 
G â t e a u au f romage 3,00* 
Millefeuil le de crêpe aux noisettes 3,00* 

Café, soupe du jour incluse 

Réservez dès m a i n t e n a n t a u 2 8 8 - 2 4 2 3 

8 2 , r u a P r i n c a - A r t h u r a i t 

Réservez m a i n t e n a n t pour vos par t ies de N o e l 

A p p o r t e z vot re v i n pour le 2 e é t a g e 

b a G o é l e t t e 

i l 

I 

i 

tibbi, Doul. St-Laurent 
près du boul Métropolitain 

UNIQUE À 
MONTRÉAL 

" Êm pour I 
C o m m a n d e z 2 plats pr inc ipaux e t 

o b t e n e z le m o i n s cher qratui t 

Tous les soirs de 17 h a la lermetute |usqu au 7 octobre 

• C a n e t o n l a q u e 8 2 5 * 
• L a p i n g r i l l e 8 B S * 
• P o u l e t et l o n g u e s c o t e s y 8 5 * 
• P o u l e t Y a k t t o r i e n brochette78S* ^ 

of plusieurs autres specia/ifes + 
A 

Tous nos plats sont garnis de riz 

et legumes chinois ^> 

A p p o r t e z v o t r e v i n W 

Gri l lades ot I rut ls de mer a la ch ino ise 

1 6 1 6 rue L inco ln ( r o u i Guy) 9 3 5 - 1 2 2 1 

3 8 8 - 8 3 9 3 

Ne manquez pas! 
Rendez-vous à notre nouveau bar 

« L a M a r i n i è r e » 

N o s hu î t res f r a î c h e s v o u s a t t e n d e n t 

« H a p p y H o u i » 5 à 7 

Partie d'huitres 

Tous les mercredis et jeudis soir 

F E S T I V A L D E 

L A N G O U S T I N E S P O U R 2 

INCLUANT UNE BOUT. DE VIN 

IMPORTÉE. SOUPE AUX PALOURDES 

OU SALADE CÉSAR 

2 ASSIETTES DE 

LANGOUSTINES 

servi avec riz pilât 

et beurre à l 'a i l 

thé ou café 

N O T R E G R A N D 

F E S T I N 

P O U R 2 À 

E S T T O U J O U R S 

E N V I G U E U R 

\ 

m * 
' G U V 

/ B D T * o N D Soirees 
musicales 

les vendredi, 
samedi et dimanche 

Special semaine excepté le samedi 

^ * Assiette du pêcheur 11,95» 
Langoustines et filet mignon 11,95* 

jisses de grenouil les i U provençale 7,95* 
Brochette de filet m ignon 7,95* 

Filet de sole provençale 5,95* 
Samedi m e n u ta t i e d hole 

Restaurant: 10714, boni. Ple-IX, Montréal-Nord 
321-2340 

| [ S I S B R O C H E T T E R I E f S J g | 

I l I S T A Q B A I T A M A Z O I A i 
«PARMI LES MEILLEURES» — Helen Rochester 

F E S T I V A L D E H O M A R D S 
2 homards servis avec riz. sa lade et 

p o m m e s de terre 

soupe et ca fé inclus 

pour seulement 

i z . saïaae et i o9s$ RESERVEZ 
MAINTENANT 
POUR VOTRE 

PARTIE DC NOEL 
groupe de 10 à 
150 personnes 

Spécial iste dans: les brochetteries, Iruits de mer. eouvlakl, salades, déli­
cieux pikilia chaud et froid, moussaka, tartes aux epinarda et desserts sa­
voureux. Nos repas specialoment prepares alliés A notre environnement feu­
tré ainsi que notre service font d un tin diner une soirée inoubliable. 

TABLE D'HÔTE j , SPECIAL LE LUNCH 7 JOURS PAR 
MENU DU SOIR SEMAINE (de 11 h à 1 6 h ) 

d e 6,90S à 10,95S| de 4,95$ et plus, soupe, dessert et calé inclus 

• A P P O R T E Z V O T R E V IN O U D É G U S T E Z LE N O T R E 

Terrasse et 2e étage maintenant ouverts, capacité de 400 personnes. 

•Ouvert chaque jour de t i n a minuit Réserva t ions : 484-2611-12 

5525, chemin Côte-St-Luc (coin Gifouard) 3 rues à l'ouest de Oecane 
Principales caries de crédit acceptées STATIONNEMENT GRATUIT 

U n e t r a d i t i o n m o n t r é a l a i s e IÉL 

. d e p u i s 1 9 3 8 ^ 

• Le meilleur bifteck au monde 

— Bifteck de Côte Junior 14 onca> 

— Saumon frais au four 

— Sole de Douvres a u four ou grillée 

— Poulet grillé sur charbon de bois 

(rscstts tfMciol* ds la mouon) 

$ 1 4 2 5 

$ 1 4 ° ° 

$ 1 6 " 
$1Q50 

' — Filet de veau grillé sur charbon de bois 1 5 
I w v c l au u champignon, léger i m s n l a r r o M * de v in) 

Pommes de terre Monte Carlo ou frites, marines, 
salade de chou, petit pain maison. 

Repas complet du midi de * 9 7 5
 à

 $ 1 2 " 

^sjjJBtationnement gratuit - 3961 Saint Laurent 

845-1696 8 4 5 - 3 5 0 9 

l e t > n i p s = p = 

d e l a r é c r é J t i o n . 

C ô t e d e b o e u f 

Coupé devant vous, par notre directeur de cuisine, 

à la cuisson que vous desirez. Incluant: Deux chofx 

de légumes, deux choix de pommes de terre, de la 

sauce aux pommes et la surprise... 

incluant 

B a r à S a l a d e 

«à découvrir» 1195 

• B r u n c h d u D i m a n c h e 

de l l h à 1 5 h 

Un endroit pour fêter en groupe 

r r « t a u r n t i t 

â LHeÉe ccoê mil 
8 1 1 . boulevard 
Henr i Bouraaaa Eat 
Montréal H 3 I . I C I 
Heure* douve rtiur. ' i 
d im , AU jeudi: 11 h a 83 h 
vendrol i 11 h A 24 h _ a a « a » 
saniodi 1H h ft 24 h J82-4430 

f 

http://iinlnr.il


F 6 • LA PRESSE, MONTRÉAL, SAMEDI 28 SEPTEMBRE 1985 

Pour le m o n de L** < fff 

s e p t e m b r e fci-ÎWfcflS 

Si vous n 'avez plus 
de goût 

SUPER SPÉCIAL POUR 2 
table d'hôte I 795* 

repas complet I I par couple 

FESTIVAL DE CREVETTES 
repot de lune pour 2 

1 Ib de crevettes géantes 
au choix - . . - r -

o la provençale TQi lOS 
créole ou en brochette par couple 

Un* bouteille de vin impolie inclut 
comptoir do lalodei o volonté 

Nouveauté: 

DINER DANSANT 
du jeudi au 

dimanche 

Organiste chanteur, 

Ghislaine 

8375, rue Christophe-Colomb Stationnement protuit 

coin Métropolitain Tél.: 727-3729 

LA 
Le Silo del'f 

RESTAURANTS l BARS INC. 

8255 boul. Taschereau, 

Btossard 

676-0306 
RIB STEAK g y - » > 

2 HOMARDS rtO£C 

Of H O , 1 CHACUN T * 

C O U P O N DE 5 * 

sur présentation de 
cette annonce «tir foc-
twro de 30$ et plu» Va­
lable {usO/i'cru 3d no-

LE R H U Y S 
RESTAURANT 

FRANÇAIS 

5393 SOUL GOUINS OUEST 
f ACE HÔPITAL JACRË-CO£UR 

332-1706 
STATIONNEMENT GRATUIT 

A L'ARRIÉRE 
SAl lE DE RÈSEPTIONS 

TABLE D'HÔTE 
LE SOIR 
A PARTIR DF 

FERMÉ DIMANCHE 
ET LUNDI 

$995 

kçÇjniïinés 
•m

 V> * CUISINE FRANÇAISE 

CREPE B R E T O N N E 
LICENCE COMfLÉTE 

OU 
APPORTEZ VOTRE VIN 

1150 ST-LAURENT O . Longueuil, coin Sle-Héléne 
Juste à la (ortie du pont Jocqves-Cartier 

l Rés: 6 7 4 - 7 4 4 1 / 

L a M a i s o n d u D é f r i c h e u r 

Cuisine fronçais* 
Dons une auberge rustique 
à l'orée d'une forêt 

, Chemin Boit-Franc 

? f f i ' \ s L , U H St-Rédempteur 

'k.lUJ,,«,.M, . ~-. (MeeitosjnedeRlooud) 

m- four bien manger 

Reservation (uggénie Tel.: ( 5 1 4 ) 4 5 1 - 5 8 0 9 

SAMEDI SOIR 

BAR • RJSTAURANT • 
EXCELLENTE CUISINE ft 

FRANÇAISE , 

TABLE D'HÔTE • 
TOUS LES MIDIS * 

Choix de menus - O 
complets le soir j * 

Ç95$ 

o partir do 

SPECIALITES Df POISSONS FIAIS 

1101 , av ©nu» Un ion 

866-4275 
Ouvert \t tamed 1 à 

partir 69 18 h«wr*i 
Forint- le dimanche 

Stationnement en roc* 

7 3 9 - 5 5 5 5 

8 2 0 5 , b o u l . D é c a r i e 

e t d e la S a v a n e 
P I A Z Z A 

BUFFET ROMAIN 
Plus de 60 plats chauds et froids in­
cluant le rôti de boeuf au jus, rôti de 
porc, polio cacciatore, pâtes succu­
lentes pour tous les goûts, poisson, 
fruits de mer. salades et charcuterie 
assortie, amuse-gueule chauds, des­
serts maison, café et plus encore. 

SPAGHETTI 
SAUCE À LA VIANDE 

ET PANARDA* 
Notre fameux spaghetti sauce à la 
viande accompagné de notre table 
Panarda à volonté: soupe minestrone, 
quiche lorraine, ailes de poulet 
B.B.O.. calzone. perche, pâté, boulet­
tes de riz, trempettes et crudités, 
pizza, pain à l'ail, salades assorties, 
pâtisseries maison, café, thé ou lait. 
Tous les soirs au rez-de-chaussée. Du 
28 septembre a u 4 o c t o b r e 

SUPER SPECIAL CETTE SEMAINE 
SPAGHETTI 

SAUCE À LA VIANDE 
Du 28 septembre au 4 octobre: vous 
pouvez savourer ce délicieux plat à 
prix spécial, également offert en plats 
a emporter. 

SERVICE DE TRAITEUR À DOMICILE OU AU RESTAURANT 

de 17h o 2 î h 
Buffet-danso 

MERCREDI 
et JEUDI 

SOIRÉE COCKTAIL 

POUR DAMES 

boisson fropicûle 

gratuite 

SALLE DE RECEPTION 

iu\qu a 700 p*>rtonn*v 

au dtmanth* toi» 

DIMANCHE 
l O h n I S h 

G R A N D B R U N C H 

(comptoir de SO pleds| 
ENFANTS 1/3 prix 

GRAND BUFFET 
1 6 h 3 0 à 2 ï h 

195 • 8 ' 
(comptoir de 50 pieds) 
ENFANTS 1/2 prix 

A S S I E T T E 

P R I N C E 
* poil.. 

Casa 

t i FFRNANDFI. 

Cuisine italienne 
recherchée 

Cellier enrichi de 
grands crus 

d'Italie 

Repas d affaires 

Table d'hôte 
tous les soirs 

R e l â c h e le d i m a n c h e 

50 est , rue JARRY 

prés de Saint-Laurent 

Réservations: 

( 5 1 4 ) 3 8 1 - 9 6 5 0 

G a r ^ a p h t a & 
Rothturont 

fronçai! 

P a n t a g r u e l 
UNE NOUVELLE EXPÉRIENCE 

GARGANTUESQUE! 

TABLE 

D'HÔTE 

ENTREES «A VOLONTE»: panier de audités, comptoir à charcu­
terie et «.iode 6 PLATS PRINCIPAUX A VOTRE CHOIX. PLUS 
— Choix de desserts. 

1 3 * 5 $ 

APPORTEZ VOTRE V|N 

Du tadi m jfwS un dxu oitf tow** 
SPÉCIAL SEPTEMBRE 

.SUMH-iltFnmt* 

WENVENUE AUX GROUPES 

3873 ST-DENIS 
OUVERT 17ho 2Jh 30 

843-6317 

l ' a n t r e D ' o r 
Au coeur du vieux port 

B R U N C H s i 3 7 s 
avec verre de champagne I V 

7 D i m a n c h e d e 11h à 1 5 h 

E n f a n t s d e m o i n s de 10 ans '/i prix 

a u s s i b u f f e t sur s e m a i n e , le mid i ' 7 ^ 5 

FRUITS DE MER ET STEAKS 
777, rue de la Commun* ouest - f ? ? * * ' 1 

(ouest de MrGIII, direction pont Victoria) • • • i l I 
875-5162 — Stationnement gratuit 

faeUHét pour handicapés 

AUBERGE LA BELLE POULE 
406. rte SestSdsict (tea St-Fai) htu-tMatii 

RESERVATIONS: 288-7770 

UN FESTIN UNIQUE EN VILLE: 
Super festival dm scampi 

Stationnement gratuit après 1B h du dim. ou ven. 

Super scampi grillés au beurre à l'ail 

Super scampi et entrecôte grillés 

Super scampi et coquille Saint-Jacques 

Super scampi et médaillon de filet 

Super scampi et cuisses de grenouilles 

A u cheix \ O 9 5 $ pot personne 
I ^ seulement 

Stationnement gratuit après 1B h du dun. ou ven. 

Les propriétaires de l'ancien restaurant 

Shanghai (Bleury et Dorchester) ont le plaisir 

d'annoncer l'inauguration de leur nouveau 

restaurant 

P A L A I S I M P É R I A L 
D E C H I N E 

Spécialisé en cuisines authentiques de Pékin, 

Shanghai et Szechuan, préparées par trois des 

mei l leurs chefs de Ch ine . 

2080, RUE DE L A M O N T A G N E 

Rés.: 843-6768 

M 
La Reine / v de la Mer ine 

GROSSISTE H DÉTAILLANT DE POISSONS ET FRUITS DE 
MER FRAIS OU CONGELES DU CANADA ET IMPORTÉS 
O U V E R T A U P U B L I C 

PAYEZ ET EMPORTEZ, 

PROFITEZ DES PRIX DU GROSSISTE 

HOMARD VIVANT 
choisisse? votre homard rte notre vivier, nous le le-
rons cuire devant vous peur emporter 

Les huîtres sont 
maintenant arrivées 

HUÎTRES $ ^ 0 0 
MALPÈQUES yOul, 

1065, rue Papineau, Montréal 
5 2 5 - 2 5 1 9 

V. de 10 h. a 1 8 h. lundi nu samedi inclus 

VASTE STATIONNEMENT GRATUIT ATTENANT 

R e s t a u r a n t 

N O U V E A U F E S T I V A L 
e n t r e 

H U Î T R E 

B O E U F 
V o u s avez le c h o i x ! 

1395S 

L A 

Menu complet Pianiste-chanteur 

G E O R G E S C O U L O M B E 
Le vendredi et samedi dès 19 h 3 0 

et le dimanche dès 19 h 

G â t e a u d ' a n n i v e r s a i r e g ra tu i t sur r é s e r v a t i o n 
d'un g r o u p p 

881, boui. de Maisonneuve est 
R é s 527-1221 

R O M A 

. . . l a C^MÀW i i h V f w 

Table d'hôic 
>péciati\ a pariu de SU.75 

servis des 5:00 pm n tous les jours 

SPECTACLES 

BANQUETS 

20I7 rue Peel (coin de Maisonneuve) 

Stationnement gratuit 
au 2055. rue Pcel 

POUR RESERVATIONS 

842-414I 

propriété et gérance de 

t ù i B i l i u r u r r 

B o u r s e s d ' é t u d e s 

M c D o n a l d ' s 

a u x e m p l o y é s - é t u d i a n t s 

e x c e p t i o n n e l s ! 

Chez McDonald's, nous sommes très fiers de la qualité de 

nos employés. Beaucoup d'entre eux non seulement 

travaillent à temps partiel dans nos restaurants, mais ont 

décidé de poursuivre leurs études à temps plein dans un 

collège, une université, une école commerciale ou 

technique. 

Pour les aider à atteindre leurs objectifs, nous décernons 

des B O U R S E S D'ÉTUDES aux équipiers exceptionnels 

qui font preuve d'un excellent rendement au travail, 

obtiennent des résultats scolaires élevés et se distinguent 

par leur personnalité McDonald's a décerné en 1985 plus 

de 100 000 $ en bourses d'études à ses équipiers les plus 

méritants 

Le personnel de McDonald's tient â féliciter tous les 

gagnants à l'échelle du Canada et plus particulièrement 

ceux de la région de Montréal : 

to 

F E S T I V A L 

DEUXIÈME ANNIVERSAIRE 
Spécial 2 pour I 

REPAS COMPLET 
(taupe, café, dessert) 

7 jours rjjor t a me. • d*. 1 11-, a lu I V I I H lur , 

du S E à partir de 1 ATT 

• ASSIETTE DU PECHEUR 
1 iMBeesHnei, 2 r n.ette». pilonrlri, cwim do 9%Q A C S 
gremëlSM, 'A homard, Kjtod. i O , 7 J 

• LANGOUSTINES DANOISE* 1 "> n c $ 

• CUISMS D I ORINOUIUJES 1 A O C S 

wmitt ovei ni pttaf et KilorJ» I " | B T 3 

• S t lRFN TURF 
fitol mignon, lonQouslHMi. «olode, rii, b«vrr*à r% r\ A r t 
i <• <i. pomma é» t*rr« A V / T d 

• C I I V I T T I S STYLC PAPILLON m c O C S 

MfvWs ovtx fw, >oiod«, b«wrr» à l'ail I T / T J 

• BIFTECK O'ENTBICÔTI 
»ur chorbon dr boit MTlrl loladi pomme d» H M A P C 

• BROCHETTE À LA DIP. LAD A m m A > J 

IISBI rmgnon«1 CTW^tal I * » / T r 3 ^ 

• BROCHITTI D I POULET 1 2 9 5 $ 

• L'ASSIETTE ATHÉNIINNI 1 rt'fîCS 
[brothrTM doubt, d . toMoki) IV j .V i»^ 
p i T O N c u f ru I T S . 0 O C $ 

wr.it ejg jejetje, rii, tove. jgsere I w# w J 
Reservation ou 5 2 2 - 3 4 3 3 

4218, de la Roche (près Rachel) 

Jacky Arroyo 
Patrick Beaulac 
Diane Bellemare 

Robert B e n n e t t 

Patrick Bonneville 
Andrée Boulianne 
Gilles B u i s i é r e 
Serge Chevrier 
Solange Cormier 
Johanne Davidson 
Anita De Vili 
O w a y n e D e s n u l n i e r s 
Ralfael Di Genova 
Filoména Di Lillo 
Giovanni Di Sano 
Louis Doutre 
Jodi H a y m a n 

Nicole Lapointe 
Sarah Liane LeBrun 
Diane Leduc 
Elaine Lève8que 
Tom Lewis 
Robed Lister 
Alexis Maciel 
Sergio Mastronardi 
Jackie Peres 

Anna Maria Pietromonaco 
Nancy Poitras 
Cathy Rabmovitch 
Nathalie St-Pierre 
Karen Strotjohann 
Sylvia Thomas 
Christopher Wlcks 
Ingrid Ruscica 

| M c L > o n a ^ d s 

• I r J i U l • !•>• »e» * i lef̂  

Mardi et jeudi soir 

f E S T l V A t 

O ' H O I T R E S 

À VOLONTE • 
fAALPÈQUE DE CHOIX 

MERCREDI 

SOIRÉE DES DAMES 

SAMEDI 
MENU DE DÉGUSTATION 

6 SERVICES 
3 CHOIX DANS CHACUN. 

Promot ion tous les j o u r s 

d e l O à l O O ^ r t o n n e s 

• ^ « . • e r t v e r r t * " * ^ 4 

abonder. 

http://wr.it
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R E S T A T J R A W T S 

Les hausses brutales de Biron 

J a c q u e s B e n o i t 

g | La SAQ annonçait récem-
ment une hausse moyenne 

de 7,5 p. cent du prix des vins, à 
cause du « raffermissement des 
monnaies européennes » soute­
nait -elle dans un bref communi­
qué. 

Tous les amateurs qui fré­
quentent les succursales et l'une 
ou l'autre des Maisons des vins, 
pour suivre les nouveaux arriva­
ges, savent maintenant que cette 
façon de présenter les choses est 
pour le moins b i a i s ée , sinon 
mensongère. 

Elle ne donne en effet qu'une 
très faible idée des hausses réel­
les, parfois énormes, dont le mi­
nistre Rodrigue Biron a frappé 
les vins depuis le début de l'été. 

D'abord, l 'augmentation an­
noncée et en vigueur depuis le 
lundi 16 septembre, est dans bien 
des cas très supérieure a 7,5 p. 
cent... quoiqu'on ne s'en rende 
pas encore toujours compte , 
puisqu'elle ne s'applique pas aux 
produits déjà en tablettes. 

D'autre part, la SAQ passe na­
turellement sous silence, dans 
son communiqué, la hausse de 
cet été, encore toute récente. 

Effectuée le 10 juin alors que 
de nombreux Québécois étaient 
déjà en vacances (une pratique 
do lex-ministre Parizeau qu'a 
lait sienne le ministre Biron) 
cette première hausse avait déjà 
fait beaucoup grimper le prix de 
nombreux vins. 

Pour réaliser quel niveau les 
prix ont atteint dans bien des 
cas, il faut bien sur additionner 
les deux augmentations. 
La hausse du 16 septembre 

Faite selon la SAQ pour tenir 
compte du relèvement de quel­
ques m o n n a i e s e u r o p é e n n e s 
(France, 11,1 p. cent; Allema­
gne, 10,3 p. cent et 6,2 p. cent 
pour l 'Espagne, selon les chif­
fres de la SAQ elle-même) la 
hausse du lti septembre ne de­
vrait pas, en saine logique, dé­
passer ces pourcentages. 

Comment expliquer alors que 
plusieurs vins, principalement 
français et surtout de bonne qua 
lité, subissent aujourd'hui des 
hausses de 20. :10, 40, 50, 70 p. 
cent et même dans un cas (le re­
cord!), celui d'un vin de dessert 
d'Anjou, le Moulin Touchais (il. 
de 135 p. cent (son prix passe de 
$11,20 à $33,40)? 

Des exemples, avec entre pa­
renthèses le pourcentage d'aug­
mentation: Feytit-Cîinet Pome-
rol 79, de $13,95 à $21,10 (75 p. 
cent); Larose-Trintaudon Haut-
Médoc 82, de $12,75 à $18,30 (43 p. 
cent); Léoville-Barton Saint-Ju­
lien 82, de $32.25 à $47,fi0 (-17 p. 
cent); Langoa-Barton Saint-Ju­
lien 78, de $18,85 à $34,65 (83 p. 
c e n t ) ; C la rke L i s t r ac 82, de 
$19,55 à $24,60 (25 p. cent); Mou­
lin Touchais 76, de $11,10 à $16,15 
(45 p. cent); Moulin Touchais 59. 
$35,95 à $51,65 (43 p. cent) etc. 

Les hausses sont d'autant plus 
injustifiées qu'elles touchent des 
vins déjà achetés par la SAQ, et 
dont celle-ci a déterminé le prix 
de détail en vigueur jusqu'ici, se­
lon le prix d'achat qu'elle a elle-
même payé aux producteurs. 

Enfin, il est rare que les com­

mis de la SAQ (par une solidari­
té bien naturelle avec leur em­
p l o y e u r ) c r i t i q u e n t les 
augmenta t ions de prix. Cette 
fois, eux mêmes n'en reviennent 
pas. 

L'addition des deux haus­
ses 

En soi. l'augmentation du 16 
septembre touchant la plupart 
des vins peut paraître raisonna­
ble, à la limite (même si, bien 
sûr, la SAQ n'a jamais fait l'in­
verse, c 'est-à-dire baisse par 
exemple ses vins français de 46 
p. cent entre 1980 à 1981, pour 
suivre le mouvement à la hausse 
du dollar canadien par rapport 
au franc pendant celte pério­
de!) . 

Mais, comme je le soulignais, 
c'est seulement en ajoutant à 
l ' augmenta t ion de sep tembre 
celle de juin, qu'on petit s'apet 
cevoir de l'incroyable et brusque 
montée des prix de bien des vins. 

Selon les re levés forcément 
partiels faits par LA PHESSE, 
les vins allemands et espagnols 
sont les moins durement tou­
ches, les hausses cumulat ives 
jouant dans leur cas entre zéro 
pour cent et seulement 24 pour 
cent, pour les plus élevées. 

Ainsi, des vins bien connus 
comme le Liohfraumileh Blue 
Nun (+5,1 p. cent, soit de $6,90 à 
$7,25) et le Coronas Torres 1980 
(+ 10 p. cent, soit de $5,95 à 
$6,55) ont peu augmenté. Par 
contre, l 'Oppenluimer Kroten-
brunner, aussi vendu dans la 
plupart des succursales, a vu de­
puis le neuf juin son prix passer 
de $8.30 à $10.35 (+24 p. cent) et 
le Rioja Faustino V de $6 à $7,15 
(+ 24 p. cent). 

Les plus atteints sont les vins 
français. 

Il faut dire d'abord que le cas 
des Chablis, dont les prix mon­
tent d'incroyable façon (+ 81 p. 
cent pour le Moreau; + 74 p. cent 
pour le Laroche; + 47 p. cent 
pour le Bichot, etc.) est spécial. 

En ce qui regarde ces vins, 
cette montée fulgurante s'expli­
que, comme on sail, par la faible 
récolte de 1984, mais aussi par la 
très forte demande des Etats-
Unis. 

C l i A i i A l C i i R A N 
C R I BOURGEOIS 

V I - r \JSftl 

À part ce cas, les vins pour les­
quels on note les plus fortes 
hausses cumula t ives sont les 
Champagnes et les Bordeaux 
rouges. 

Le Moët et Chandon Brut est 
passé de la sorte, depuis le 9 
juin... comme si de rien n'était, 
de $20,90 à $24,85 (+ 18,9 p . 
cent); le Cordon Rouge Brut, de 
$21,20 à $25,05 (+ 18.2 p. cent); le 

Veuve Cliquet Brut, de $21,20 a 
$24,65 (+ 16,3 p. cent); le Dom 
Pérignon 76, de $43,45 à $55,65 ( + 
28 p. cent), etc. 

Bien des Bordeaux rouges, no­
tamment les petits Bordeaux de 
succursales, que tout le monde 
apprécie, voient eux aussi leurs 
prix grimper en flèche, grâce au 
ministre Biron: Bonnet 82, de 
$7,85 à $9,20 (+ 17 p. cent): Prin­
ce Noir, $7,50 à $8,60 (+ 15 p. 
cen t ) ; Vieux Moulin, $8,90 à 
$10,55 (+ 18,5 p. cent); le Garde­
ra 82, $8,25 à $11,70 (+ 42 p. 
cent), etc. 

Par contre, quoiqu'ils aient été 
touchés par la hausse de juin, ni 
les vins italiens ni les vins em­
bouteillés au Québec n'ont subi 
d'augmentation le 16 septembre. 

Interrogé par LA PRESSE à 
ce sujet, le vice-président des af­
faires publiques et juridiques de 
la SAQ, M. Claude Turmel, a af­
firmé que, s'agissant, en sep­
tembre, d'un ajustement au taux 
de change, «tous les vins d'un 
même pays sont affectés de la 
m ê m e façon » (en fa i t , le 
pourcentage de la hausse de sep­
tembre varie beaucoup pour les 
vins d'un même pays, étant par 
exemple de 7,1 p. cent pour le 
Vieux-Moulin et de 11,1 pour le 
Gardera). 

« Li n'y a pas eu d'intervention 
de la SAQ dans les prix. Les taux 
de majoration n'ont pas bougé », 
a-t-il affirmé, les hausses qui dé­
passent l'ajustement au taux de 
change étant dues, selon lui, aux 
prix plus élevés que demandent 
les fournisseurs. 

Peut-être... ce qui, pourtant, 
n'empêche pas la SAQ d'avoir 
augmenté les bénéfices globaux 

qu'elle verse au gouvernement 
du Québec (le bénéfice mômej - *. 
plus le produit de la taxe de ; 
vente, plus enfin les droits spé­
ciaux exigés des détenteurs de 
permis) ce qui n'empêche donc 
pas la SAQ, d e p u i s 1980-81, 
d'avoir augmenté ses bénéfices 
globaux à une cadence dix fois 
plus rapide que le prix qu'elle 
paie ses vins et ses alcools! 

Les chiffres: en 1980-81. la 
SAQ déboursa un peu plus dé ' '• 
$205 millions pour ses produits,-
contre $221,8 millions en 84-85, 
soit une légère augmentation de 
seulement 7,8 p. cent. 

Toutefois, pendant la même ! 
période elle trouva le moyen de 
faire passer ses bénéfices de -
$248,5 millions à... $438,3 mil­
lions, soit une augmentation de 
76 p. cent! 
Un très joli Bordeaux 

Le mil lésime couru partout 
dans le monde, pour les Bor­
deaux rouges , est 1982, mais 
l'année 1981 a donné elle aussi de 
très beaux vins, tout à fait har­
monieux. 

L'un des plus réussis en vente 
dans les Maisons des vins et des 
succursales régionales, dans une • 
gamme de prix encore aborda- -
bles, est le Château Citron Haut-
Médoc 8 1 . $11.60-$12.35 (nou- : 

veau prix), qui ne pourra que '. 
combler tous les amateurs de 
vins de cette région. Sa robe jest 
foncée, vive, avec de charman­
tes odeurs de fruits bien mûrs et 
de vanille, alors que c'est en bou- l 
ehe un vin d'une très bonne ri*- * 
chesse, bien fruité, avec des tan­
nins aimables. Un très bon vin, 
meilleur par exemple, à mon 
sens, que le Larose-Trintaudon \ 
82 dont le prix passe à $18,30! 

R E S T A U R A N T S 

' TABLE 
D'HÔTE 
$ 1 1 5 0 

lundi) 

Musique grecque et continrntaie pour le plaisir de li d JMM 

666 , rue Sherbrooke oues t , com university 
, e Réservat ions: 288-0373 ou 288-3872 

Stationnement intérieur gratuit le soir. 

1 0 e A N N I V E R S A I R E 
VOICI NOTRE CADEAU 

FESTIVAL DU SUPER STEAK 

Servi avec spaghetti A A QQ 
au pistou et salade du j a r d i n ^ eK«J«? 

Restaurant 

L'USINE DE 
SPAGHETTI 
PARISIENNE 

seulement 

273, rue Saint-Paul est 
2 maison! a l'est de 

Place Jacques-Cartier 
Vieux Montréal 

8 6 6 - 0 9 6 3 

Q 5 0 $ 
0 yy 

N'apportez plus votre vin, noui 
vous offrons une bouteille de vin 
maiion pour 2 personnes foui les 
ven., som et dim. avec notre super , 
buffer chaud et froid Ré». 5 0 O " B T O 3 

277, rue Saint-Paul est. V ieux Montréal 
{deuK croisons o lest de ta Place JoCQuq t.Çartt»r) 

Spécialités 
au 

tourne-broche 
& pizzas au 
four à bois 

Petite salade César ou potage 

rognon sautés dijonnaise ^ 9 5 $ 

ou 

méchoui beurre d'harrissa 

et dessert du 

3691, Chemin Chambly 
Longueuil 
(lace au 
Super Carnaval) 

6 5 1 - 9 0 6 9 

B R U N C H D IMANCHE' 
Croissants, salades assorties, salade de thon ou 
saumon, boeuf bourguignon, saucisses, jambon à 
l'érable et ananas, bacon, lèves au lard, oeufs 
brouillés, pâtisseries maison, su loue de fruits fraî­
che, jus d'orange, thé, café, etc. 

OEUFS ET CRÊPES Q95$ <">» 
PRÉPARÉS À VOTRE COUT U du jour 

(«tfon'demoMide !?om W* j 

Cuisine Française 

B U F F E T 
RÔTI DE BOEUF 

À VOLONTÉ 
G R A N D C H O I X 

1 2 9 5 S 

(DÉS 17HIUWIS) 

GATEAU GRATUIT POU* VOTff ANNIVfXiÀlU 

MAINTENANT SALLES DE 
RÉCEPTIONS DISPONIBLES, 

MARIAGES, RÉUNIONS 
D'AFFAIRES, BANQUETS, ETC. 

DE 30 À 100 PERSONNES. 

Reflation:677-6379 
295 ouest, rue Saint-Charles, longueuil 

PRINCIPALES CARTES DE CREDIT ACCEPTEES 
S TATONNEMENT GRATUIT 

.Jmfnvteiel'eitduponl Jecevei ÇggWg 

BROCHETTERIE — AMBIANCE UNIQUE 
APPORTEZ VOTRE VIN 

' TABLE D'HÔTE Î£J3& 
i n c l u a n t u n v e r r p de s a n g r i a , s o u p e , %Ê T 9 f 

d e s s e r t et café O 
En vedette 

L E F E S T I N D U P A P I L L O N 
filet mignon, côtelettes d'agneau, S t\t\CÇ 
pclonclcs cl crevettes servis avec | JJjJJi 
pommes de terre, rii et salade 
César. I 

* Tous les jours, sauf le samedi 

ATTENTION! 
Venez célébrer vot anniversaires avec nous, réservez des 
maintenant et commandez votre poteau. 

Diners d'affaires du lundi au vendredi 
de U h à 16h 

SPECIAL sou vlak i servi avec rii, salade, 
pommes de terre, incluant soupe du jour, C 9 5 $ 
dessert et cafe Seulement 9 

Pour renseignements ef reservation 
M. Dlmitri 842-5885 

280, rue Duluth Est 

•«••1197 rueflmn 
(coin f t ' t . 

sortie sur} du métro 

Laurier 

Tel 523-2856 

Tous les dimanches 

dn 11 h è 15h 

«LE BRUNCH DES 
BRUNCHS» 

M'jL'fnpnt 7,90$ par pet» 

Restaurant russe 

Excellente nourriture 
Musiciens endiablés 
Atmosphère romantique 
Unique et inoubliable! 
2171, rue Crescent 

R e s . : 849-9333 

<3eauh ujoCal 

-•7& 

t 

LE RESTAURANT DE FRUITS DE MER 

LE PLUS M ORIGIN AL 

l POISSONNERIE J 

. i J k i | B » » » OU UE OOUT ET LIS 

TOUS LES JOURS rtix vous rtAmom 

DÎNER 1V4 Ib DE HOMARD FRAIS 

A VOUS AU PRIX D'AUTREFOIS 
SAMEDI: UrbdemvtttndkMtiqutt i 
DIMANCHE: Pétoncles Digby ou sherry 
LUNDI: Parles de crabe Queen à volonté 
MARDI: l'Assiette des sept mers 
MERCREDI: Assiette du capMn» 
JEUDI: Bfodietfe de crevettes géorirM 
VENDREDI: Brochette, pétoocJei et crevettes 

« S O U P E - T O T » 
D e 1 7 h à 1 8 h 3 0 

SURF A TURF 
(5 onces filet mignon ef 3 scampi) 

ou DINER DE SCAMPI 

1498, STANLEY ., 842-1964 

T O U S LES D I M A N C H E S 

ie B R U N C H du 

B E A V E R C L U B 

LE BRUNCH DES BRUNCHES 
Une avalanche de spécialités 

signées Edward Mérard 
Mailr^ cuisinier cJe France 

$ 1 7 7 5 

Moitié prix pour enfants 
de moins de 10 ans 

2 services 11 h et I3h30 

Réservations: 
861-3511. poste 2227,2228,2230 

Le Reine Elizabeth 
Hôtels C N 

380 o., boul St-Martin, Laval 

663-4982 

ESCARGOTS A LA BOURGUIGNONNE 
OU BISQUE DE H O M A R D 

SALADE VERTE 

1-BROCHETTE CUPIDON FILET 

MIGNON ET CREVETTES 

2- ASSIETTES DE FRUITS DE MER 1 Q95$ 
MARIAGE 19 

— h o m a r d —crevet tes 

coquille St-Jacques, moules 

— c u i s s e s de grenouilles 

SORBET A U C H O I X 

ACCOMPAGNÉS AVEC Vt BOUTEILLE DE VIN 
POUR CHAQUE PERSONNE 

CAFÉ BEAUJOLAIS 3.75$ 
BUFFET DU MID I CHAUD ET FROID 

pour gens d'affaires 
du lundi au vendredi C25S 
de I l h 3 0 à 14h30 Q 

1 M É T R O P O L I T A I N E T C Ô T E - D E - L I E S S E * 
1 premiere sortie è l'ouest du rond-point D e c a n e M 

P o u r v o t r e a g r é m e n t 

S O U P E R D A N S A N T i 
ven. et sam. de 19 h 30 i la fermeture avec 

D e n i s , pianiste 

C h u c k , chanteur K 
Musique et chansons internationales 

E N T R E C Ô T E de boeuf 

coupe newvor kuise 
Inclut: 

soupe du Jour 
et salade verte 

995$ 
Table d 'hote du midi 

à partir do 
Table d'hôte du soir 

à partir de 

5 9 5 $ 

B R U N C H D U D I M A N C H E 
11 h à 15 h 

choix variés 

• I rôti de boeuf 
995$ 

Qratult pour enfants de moins de 8 ans 

SALLE DE R É C E P T I O N 

R É S E R V A T I O N S : 744-5841 * 
STATIONNEMENT GRATUIT * 

est fier de vous annoncer 
l'ouverture de son restaurant gastronomique 

NE MANQUEZ PAS M0TRE BRUNCH 4 g e n t 
ACCOMPAGNE DE MUSIQUE «JULI et K I M » I D 

|D»mi-ptii poor le* 
•nfonH ( 10 ont *t rnotnt) 

UNE INVITATION TOUTE SPÉCIALE 
AU 

A V E C PIANISTE 
ET C H A N T E U S E 

LUNDI AU SAMEDI 

Pour renseignements ou réurvaHont 

8 4 4 - 8 8 5 1 
H Ô T E L L A C I T A D E L L E 
410, rue Sherbrooke Ouest, 

Montréal 

file:///JSftl


F 8 LA PRESSE, MONTRÉAL, SAMEDI 28 SEPTEMBRE 1985 

RESTAURANTS 

DANS LE QUARTIER PORTUGAIS 

U n r e s t a u r a n t f i d è l e à l a t r a d i t i o n 
mm Los restaurateurs portu-
™ K^is, qui ouvrent des res­
taurants portugais, choisissent 
le quartier portugais. Quand ils 
optent pour une association avec 
la cuisine espagnole, ils s'éta­
blissent en dehors du secteur qui 

FRANÇOISE KAYLER 
a St-Laurent pour artère. Dans 
le quartier consacré on n'avait 
pas vu d'ouverture depuis long­
temps. Cette nouvelle enseigne 
ne changera cependant pas le 
compte puisque i 'Algarve Sol 
prend la place d'un autre établis­
sement. 

Au premier étage, en haut 
d'un escalier large et raide cette 
maison est fidèle à l'image avec 
laquelle les Portugais nous ont 

familiarisés. Deux salles se sui­
vent offrant chacune un mode de 
restauration différent. Habituel­
lement on traverse d'abord celle 
qui sert de petit café pour entrer 
ensuite dans le restaurant pro­
prement dit. A I'Algarve Soi, la 
suite est inversée et le restau­
rant passe en premier. 

La salle est vaste, un peu in­
grate mais l'on a réussi à y créer 
de l'ambiance à force de jouer 
avec l'éclairage, en direct en in­
direct, en tamisé. Le mobilier 
est lourd mais confortable. Les 
murs reprennent avec discrétion 
cette particuliarité toute portu­
gaise de l'utilisation du carreau 
de céramique. Sur les murs des 
objets typiques sont accrochés. 
Sur les tables toute la vaisselle 
est portugaise. En angle, l'estra­

de du musicien-chanteur finit de 
donner le ton. A I'Algarve Sol, on 
soupe en musique plusieurs soirs 
par semaine. 

Coldo Verdc 

Soupe au» crevettes 

Porc et palourdes 

Pot de fruits de mer 

Flan 

Poire au four 

Ca fé 

Menu pour deux, sans vin, avant taxe 

et service: $ 2 5 . 2 0 . 

Le Café est installé en bordure 
de rue et comme cette rue s'ap­
pelle St-Laurent l'animation ne 
manque pas. Tout à fait diffé­
rent de la salle à manger ce côté 
café est aussi un bar. avec 
petites tables et décor ensoleillé. 

On y sert les repas du midi et, le 
soir, un menu plus léger que ce­
lui de la salle, sans musique 
mais avec télévision sur écran 
géant. 

La carte de I'Algarve Sol est 
fidèle à ce que l'on connait ici de 
la cuisine portugaise. La carte 
des vins fait de grands efforts 
pour présenter une gamme élar­
gie de crus portugais et pousse le 
raffinement jusqu'à offrir, au 
verre, des portos de 1900, 1920. 
1950, etc.. 

Le caldo verde, cette soupe au 
chou particulière, manquait de 
caractère. Le fond de pommes 
de terre était doux, le chou un 
peu affadi et il y manquait cette 
touche d'huile et ce petit mor­
ceau de saucisson qui donnent du 
goût au potage. 

La soupe aux crevettes était 
un agréable potage au parfum 
de crustacé, beaucoup plus léger 
que peut l'être une bisque, avec 
de petits croûtons parsemés sur 
le dessus. 

L'Algarve Sol, en plus de la 
traditionnelle présentation de 
bacalhau (morue séchée) et de 
sardines grillées, fait une belle 
place aux poissons et aux fruits 
de mer. Le pot de fruits de mer 
présentait une plantureuse por­
tion de coquillages et crustacés, 
moules, palourdes, crevettes, ho­
mard, sur un fond de cuisson lé­
gèrement tomate, aromatisé de 
façon particulière et savoureux. 
Un riz nature accompagnait ce 
plat. 

Le mariage qui associe dans 
l'assiette du porc et des palour 

des sous le nom de «porco Alen-
tejana» était un excellent et co­
pieux plat savoureux, 
emplissant une grande assiette 
en terre cuite avec des pommes 
de terre qui avaient absorbé une 
partie du jus, de bons morceaux 
de porc et de petits coquilllages 
que la chaleur n'avait fait qu'ou­
vrir. 

Au dessert, la poire au four 
semble être une spécialité de la 
maison, pas encore la poire Ro-
cha qui n'est pas arrivée sur nos 
marchés, mais un fruit bien pré­
paré, doux et juteux. Le flan por­
tugais est moins léger qu'une 
crème renversée, mais il a la 
même douceur. 
ALGARVE SOL 

3 9 5 6 St-Laurent 

8 4 3 - 4 7 2 9 . 

? 
? 

7 
? 
? 
? 
? 
? 

Pourquoi pas «allemand» 

BERLIN 
cuifine authentique allemande 
table d'hôte le midi et le soir 

1 0 1 , avenue Foirmount ouest Ret.: 2 7 0 - 7 3 9 8 
Montréal (coin St-Urbain) Fermé le lundi 

? 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
? 
7 
? 

- 7 0 - 7 9 9 9 9 9 9 9 - 7 9 9 9 9 0 9 9 7 9 9 9 0 9 9 9 0 9 9 0 9 7 9 

F 436, Place Jacques-Cartier 
Vieux Montréal 
Réservation*: 8 6 1 - 1 3 8 6 

Tous les dimanches 
de 11 h o 15 h c 

SUPER BRUNCH ROYAL à * 9 7 S 

Dégustation de 2 homards $ i e 9 5 
grillés à la Provençale 1 3 

Grande assiette de fruits de mer * 1 6 * ° 

Restaurant 
Le Piémontais 
Cuisines 
italienne 

et française 

Ferme le 
dimanche 

114b» rue de Bullion 

long!* DoKh«tl«f| 
Mo"t'»ol 

861-8122 

RESTAURANT 
LA 

MER 
A BOIRE 

TABLE D'HOTE OU MIDI 
à partir de 

$5*5 
REPAS COMPLET 

à partir de 

$Ç95 
4 2 9 , S T - V I N C E N T 

Res 3 9 7 - 9 6 1 0 
Salle de reception disponible 

AUX DELICES a i , 
DESZECHUAN31 
ou le savoir-faire au 
service du savoir-vivre 
Un relais de ta 
gastronomie chinoise 

Spit tnhtvi ue<huannai%e cf 

1735, ST-DENIS 
dVnn-iyii-rrunft «•! Rtw 1 vu 1>on• 

844-5542 A 

H i 

Un vein Je Bretagne 
dans la cuisine française! 

L A l 'ABI.K LA P l i S RAFFINÉE A LAVAL 

POUR S O N 2 0 e A N N I V E R S A I R E 
R E D É C O U V R E Z 

L E PLAT D ' A R G E N T 
ET S A N O U V E L L E D É C O R A T I O N 

ainsi que son nouveau menu 
gastronomique d'automne 

E N C O M P L E M E N T DE LA CARTE 

M E N U D ' A U T O M N E 1985 
Lo ItmM de boudroi* a I'OMIII* 
ta m o u n t d * tot* ou» o+vi\ d * caille 
L* »ovt*le d «pinard ou f'omope 
La tu ri «t te de bourgogne niçotve 

L* fumet d* gibier du Ouebex 
La crorn* d* bolet fin* crtompogn* 

L* Mlnttt de p*rd*ii ou vinaigra de thompogne 
L» supreme d * Mvmon au coulis dot mort 
Loi modaillom do voau bruxollotio on crop«no 
L* grgot d'ognoau reti au bouquet d« provonco 
Lo filet do boeuf nu poivre rote StroaonoH 

La bouquONer* d» legumet 

La - oKicte motion 

Lo moutto au cho<olal Plut d'Argent 
Lo torbet aux dow* porfumt 
L» dottoti du tour 

Menu complet 20,00s 

RESTA VRANT FRANÇAIS 
Salun prive, banquet, mariage 

1790, t».ni des l.aurcntides (au nord de la 440) 
Vïmont. LavaLQuébec Rcs.: 669-*874. 

( 1 1 i r M i j 
s o u p e a l ' o i g n o n ^% C £ 

o u h o r s - d ' o e u v r e ^ * * 

• COQ AU VIN • ROGNONS * » T 
DIJONNAISES • PETIT FILET MIGNON 
crème caramel, mousse cafe 

N 'oubl iez pos nos de jeuners d ' a f f a i r e s e t 
n o t r e t a b l e d ' h o t e 

gk0 1030 ouest, rue Laurier. Outremont fet* 
_Réservationssvp 279-7355 f& 

O r p k c c 
• LE SECRET LE MIEUX 

CABPE À MONTREAL. 
Fine cuisine italienne 
fruits de mer et grillades 

MENU SOUPE-TÔT 
da 17ha 19ti 

REPAS COMPLET »7" 
Diner d'offbires o portir de tAK 

GRANDE TERRASSE OUVERTE 
OUVERT LE DIMANCHE 

s. 362, Fairmount ouest / 
i \ 4 9 5 - 2 7 7 0 /J 

1^11 u 11 u m 
i M I I ) Maisonncuvc 

Ré*.:523*2551 
Fermé le J U I M I K lie 

dîners d'affaires 
W r i t e d o y u t t t r Ç00$ 
not plat' , variét a \J 

(luin /c soir 
TABLE D'HÔTE 

a partir do 
Noir* cuitino «St ouverte 
jusqu'à 1 hturo du matin. 
Vwi (tieortf, iptctodti de Ranwoco 

Ai \*A ou dimotxh* o V) S tt 231 

1177, rue de la Montagne 

«es 8 6 1 - 3 7 1 0 

L A f O t f f t M M i 

ï 

Steak et fruits de mer succulents. 
Spécialités grecques délicieuses, f 
Dînez et dansez au son de notre 
orchestre et de ses mélodies 
grecques et internationales 
chaque vendredi et samedi soir. m 

Du 27 septembre au 31 octobre du lundi au vendredi 

p r i x d e l a t a b l e d ' h ô t e p o u r 
c h a q u e 2 e p e r s o n n e V2 

S a m e d i t a b l e d ' h ô t e 
à partir de 

995$ 
RESERVEZ MAINTENANT POUR 
PARTIE DE N O É l 

PRIX SPÉCIAUX POUR GROUPES 

6 8 0 , rue Sherbrooke ouoi t 
coin University 

|T|fïWï T é L : 8 4 4 - 4 6 7 7 • 8 4 4 - 4 2 9 0 
facilités pour banquets disponibles 

O l i v i e r s 
Tournedos de filet mignon 

Crevettes sautées à l'ail 
Shish-kebab, souvlaki 

Spécial du mercredi au samedi 

Tournedos et «Surf'n Turf» 
Incluant: soupe du jour, salade, 
pomme de terre et riz maison. 

Menu variant de *695
 à * 7 7 9 5 

Apporbcj votre vin 
keservez maintenant: 525-9703 

1393, boul. Dorchester est 
Face à la maison Radio-Canada 

fermé le dimanche 

L A C A S A G R E C Q U E 
200, Prince-Arthur 

(angle Hotel-de-Vllle) 

Pour le repas du soir 
Spécialités 

SCAMPI - FRUITS DE MER 
STEAKS - BROCHETTES. 

APPORTEZ VOTRE VIN 
DÉPANNEUR EN FACE 

Notre spécial 
N'oubliez pas! 

2 pour 1 $ - 0 _ 
,ous les midis • 7 jours par semaine à compter de i ) W W 

L U N D I AU V E N D R E D I DE 1 1 H A 1 7 H 
S A M E D I E T D I M A N C H E DE 1 1 H A 1 6 H 

Choi> de: broeneftes. escalopes de veau, filet mignon 
incluant: soupe, salade, pommes de terre, riz. dessert, the ou café 

RÉSERVATIONS:842-6098 — 8 4 3 - 5 2 5 8 

TZSÏR- L A C A S A 

i f f l S i G R E C Q U E LAVAL 
SPÉCIALITÉS: FRUITS DE MER '^boul^martinouest 

STEAKS ET BROCHETTES 
R E S 6 6 3 - 1 0 3 1 6 6 3 - 1 0 3 9 

SUPER SPÉCIAL 2 pour 1 
Lundi, mardi, mercredi et jeudi de 17 h à 24 h 

$ 4 4 9 5 . $ 4 795 
a partir de I I 3 I f pour 2 personnes 
incl.: soups, salade, riz et pommes de terre maison 

L E M I D I 
7 J O U R S PAR S E M A I N E 

de 11 h a 17 h 

S P E C I A L 2 pour I 
A P A R T I R i - 7 r> C P O U H 

D E t eS fO 2 

Apportez votre vin 
(dep. innour a c o t e ) 

Nous acceptons des groupes 
de 15 à 150 personne* pour | 

toutes les occasions. 

MARDI 
MERCREDI et DIMANCHE 

SOUPER POUR DEUX 
CHATEAUBRIAND ou PLATEAU DU PÊCHEUR 
incluant: une bouteille de v in , l'entrée, café 

CREVETTES A V O L O N T E 

$ 3 9 9 5 

;-| 495 
f Tous C l i p r # T M p r r'Iet mignon • Crevette* e- m f±Q -
1 fei jours w w H r « I U I i r Langouitmei • Cuisses de greneuMIei • I U 

Dimanche , mardi et mercredi 

FESTIVAL DE CUISSES e-wac 
DE GRENOUILLES x . ^ , M ^ / y s 

SUPERSAMUllÔTm' S DE MER 
C o m p r e n a n t homord, cu i lMt 
d« grartouilUt. lorvgovitinei, cr»- \ m A Ç I 
v«n«t, pétoncles. 1 A 

Jeudi et vendredi 
LANGOUSTINES ET 
CRABE D'ALASKA $ 1 7 9 5 
«A VOLONTÉ» • * 

SUPERSAMUllÔTm' S DE MER 
C o m p r e n a n t homord, cu i lMt 
d« grartouilUt. lorvgovitinei, cr»- \ m A Ç I 
v«n«t, pétoncles. 1 A 

Jeudi et vendredi 
LANGOUSTINES ET 
CRABE D'ALASKA $ 1 7 9 5 
«A VOLONTÉ» • * 

A TOUTE NOTRE CLIENTÈLE 
DE LAVAL NOUS OFFRONS 

L'APÉRITIF ! 

Toute la semaine 

FESTIVAL D'HUITRES. 
Pour Ï O t r i M l t i v i r s i i r i Café etpognof 

i k l U i l M I K I 9">MU 

ru<> 

1 HOMARD 5795 
BOUILLIS 

O U GRILLES 2 HOMARDS M2 9 5 

P L A C E D E 

ï ^ l r t t ô a n 

rhanionni»! 
guitariste 

u mardi ou dimanche 
MORTAGNE, BOUCHERVILLE 

H H i n / i i i i . 

LE JARDIN SAINT-DENIS OUEST 
Vous invite à retrouver 

ou découvrir l'excellence 
de sa cuisine et la 

chaleur de sa nouvelle atmosphère 

au 

2090 DE LA MONTAGNE 
MONTREAL 

Téléphone 843-6247 

R e s t a u r a n t ™ 
ê>anrr)o $ a m a 

CUISINE 

ESPAGNOLE 

ET 

FRANÇAISE 

FESTIVAL DE LA PAELLA 

À PARTIR DE $9» 

SOUPE O U SALADE 
DESSERT ET CAFE INCLUS 

0UVBRT U S DNARCHCS 
3458 , av. du Parc 

pr ie de Mllton 
8 4 4 - 0 5 5 8 

Gegnant d. 8 médaille* eu 
dernier grand talon culinaire 

r u n V A L M • e m t f l H 
> «naeti. Mat rtUgrten. 

Bapo» ( impl t t 7 

* M omorn a u » la t » * d aala M » 

rtMM *j i«rt™ ai rke. «noc 
KemaduOixeac 3 | 

1639. S t - H u b e t - t J 

BROCHETTERIE VIEUX ST-DENIS 
Lo meilleure 

brochette en ville 

IlV 

FESTIVAL 
DE LANGOUSTINES 

servies .ivec soupe du chef, sa- al\qce 
lade Cesar, pommes de terre mai- « l**** 
son. cafe ou the w 

Dimiuis vous accueillera avec le Troubadour 
guitariste mexicain VICT0RI0 LOPEZ 

4 5 0 1 , St-Denis 
mriro Mont Royal 
Itcrncr rompleti- 8 4 2 - 2 6 9 6 

•é« . t §a»«ooj 

Restaurant 
LES FILLES 

DU ROY" 
Vieui Montreal -\J 

L a 

B r o c h e t t e 

L a u r i e r 

D 
D 

f i ' . 

M* mm 
LE MIDI 

Table d'hôte du 
lundi au vendredi 

TABLE D'HÔTE 
tous le i soir* 

Les goûters 
du samedi 
Notre fameux 

BRUNCH m 2 5 

QUÉBÉCOIS " 

Dimanche de* l l h 
avec muiicien 

R. . .1 I H 4 N I 
4 1 S, ree temmetm 

StoHennement erarvH 

f a n c i e s n 

L7n petit coin de 
Prince-Arthur sur lu 
rue Laurier 

TABLE D'HÔTE 
T o u s l a s s o i r s d e la s e m a i n e 

ENTRÉES: Feuilleté aux épinards 
Escargots bourguignons 
Artichauts à la grecque 

PLAT PRINCIPAL: 
BROCHETTE DE POULET 

SHISH KEBAB 
BROCHETTE DE CREVETTES 
(S grosses) 

1 1 9 5 S 

•| -|95$ 

1 3 9 5 $ 

1 -| 95$ 

I 2 5 S 

FILET DE DORE AMANDINE 
DESSERT: baklavas ou forêt noire 

DINER D'AFFAIRES DE 11 h a 15h 
à partir de1 

A P P O R T E Z V O T R E V I N 

O U E S S A Y E Z L E N O T R E 

L u n . a u v e n . , l l h à minuit 
Sam. et dim.. 16h à minuit 

5 0 , L a u r i e r oues t , c o i n C l a r k 
Réservations: 2 7 4 - 5 1 3 2 

. . . , 

leùmtotfwresUvtMt indien 

WM^^mmiftidienne, et 

nmlsseurs , 

ley, Montréa l 


