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Carmen ST-DENIS, adjointe au directeur

Programme de développement
du secteur agroalimentaire
Gaspésie--lles-de-la-Madeleine

Ce programme a pris officiellement fin le 31
mars 2016.

La Direction régionale du MAPAQ a cependant
entrepris des démarches avec ses partenaires
afin de poursuivre ce programme dont les
bénéfices sont importants pour la région.

Vous avez un projet et vous apprétiez a le
déposer? A titre de référence, nous vous
invitons a consulter le programme complet sur
notre site Internet. Il vous aidera a déterminer
votre admissibilité : www.mapag.gouv.gc.ca/
gaspesieilesdelamadeleine.

Pour en savoir plus, communiquez avec la
conseillére ou le conseiller responsable de votre
dossier a la Direction régionale en composant un
des numéros suivants :

e Cap-aux-Meules : 418 986-4550
e Caplan:418 388-2282 ou 1 877 221-7038
e Grande-Riviere : 418 385-3763 ou

1877 221-7025

ENSEMBLE ) b

on fait avancer le Québec

Louis ROY, agronome

Qui dans la région pourrait devenir le champion mondial dans I'art d’implanter
une culture de tréfle intercalaire dans une culture commerciale? La grosseur
de I'entreprise n‘a aucune importance, car il faut une superficie minimale d’un
acre pour participer au concours. Ca peut étre de I'avoine, du blé, de l'orge,
du canola ou méme du sarrasin. Limportant, c’est d’ensemencer du trefle
intercalaire a travers la culture de grains.

Pourquoi participer ? Parce que l'inscription est gratuite ! Et principalement,
parce que vous voulez faire une différence par rapport a 'un ou plusieurs des
éléments suivants :

1. Améliorer la santé et la productivité
de ses sols :

2. Réduire I'émission de gaz a effet de
serre

3. Réduire les charges en pesticide et
en engrais minéral azoté

4. Réduire Iérosion et protéger les
cours d’eau

5. Réduire les risques de maladie
comme la fusariose de I'épi

6. Favoriser l'infiltration de 'eau de
surface

Dans ce numéro
7. Favoriser la biodiversité, surtout

Quand rapidité rime avec
efficacité 2

les pollinisateurs
8. Améliorer le bénéfice a long terme
9. Vérifier si ca marche
10. Avoir simplement envie d’essayer...

Une communauté de transfor-
mateurs alimentaires... 2

) " Des coquilles de palourde
Alors, si vous avez 'ame du concurrent pour chauler les terres... 3

volontaire et que vous souhaitez vous R )

. N X Cet été, je vais aux marchés
inscrire a un concours ou le monde publics 3
entier gagne, appelez-moi au 418 388-

Activités collectives de
2282 ou 1 877 221-7038, poste 1953,

) transfert de connaissances 4
ou écrivez-moi a louis.roy@mapag. A
A l'agenda
gouv.qc.ca.
} ) Une formation pour les
Une récompense est promise en repreneurs

nature et en développement durable
pour les générations suivantes.

Assurance récolte Foin

Québec




Eric LEPAGE, agronome, conseiller en productions animales

La rapidité n’est généralement pas gage de qualité. C'est
vrai dans bien des cas, mais, en agriculture, on voit parfois
les choses différemment. On n’a qu’a penser aux chantiers
fourragers.

Je vous mets au défi de me trouver un gars heureux d’avoir pris
tout I'été pour récolter ses fourrages... Encore plus difficile a
trouver, des vaches qui performent avec du foin de premiere
coupe récolté en ao(t. Bien sdr, il y a Dame Nature et ses
caprices qui ont passablement compliqué la tache ces derniéres
années. Pourtant, on remarque d’assez bonnes différences
d’une entreprise a l'autre, souvent pour des quantités de
fourrages qui ne different pas tant.

Qu’est-ce qui explique ces différences? Est-ce que les
entreprises qui récoltent plus rapidement ont de meilleurs
rendements, des champs plus prés de la ferme, acces a de la
meilleure machinerie, une organisation ou des méthodes qui
different des autres? L'Union des producteurs agricoles, en
collaboration avec le Club agroenvironnemental Gaspésie—Les
fles et le MAPAQ, a déposé un projet qui aura cours a I’été
2016 et qui vise justement a déterminer les facteurs de succes
des chantiers fourragers.

Nous recherchons un échantillon d’entreprises prétes a
collaborer au projet. En plus de recevoir une compensation
financiére pour la collecte de données (qui demandera peu de
temps), ces entreprises auront aussi accés a une analyse de
leurs chantiers fourragers qui les aidera a obtenir des gains,
tant au niveau financier que du temps investi.

Si le projet vous intéresse, n’hésitez pas a communiquer avec
un conseiller de ’'UPA, du Club ou du MAPAQ.

Carmen ST-DENIS, agronome, conseillére entransformation
alimentaire et adjointe au directeur régional

x

Le 31 mars dernier se déroulait, a Sainte-Anne-des-
Monts, I'évenement « Mettre la Gaspésie dans nos
produits, c’est gagnant ! ». La journée, organisée par le
comité Transformation du Conseil de développement
bioalimentaire de la Gaspésie (CDBG), a été un franc succes.
Une cinquantaine de personnes y ont participé dont une
quarantaine de producteurs et transformateurs.

En tant que conseillére en transformation au MAPAQ, j'ai
tiré quelques réflexions sur la journée :

e Une communauté de transformateurs est réellement
en voie de formation et la journée a permis a ceux-ci
de se connaitre et de se reconnaitre comme tels;

e La Gaspésie représente un bon ticket pour ouvrir des
marchés. Encore faut-il présenter un produit de grande
qualité pour que cela soit couronné de succes et que la
porte demeure ouverte;

e Les transformateurs et les producteurs sont des
personnes passionnées (on le savait, mais cela fait
toujours du bien d’entrer en contact avec cette
passion);

e Lajournée a permis a plusieurs participants d’aller plus
loin et effectivement, de créer des liens d’affaires qui
devraient se concrétiser dans un avenir rapproché;

e Mon coup de coeur de la journée va aux présentations
des cing transformateurs de la région;

e Monsieur Philippe Mollé a brossé le portrait de
son entreprise iSens. Il nous a démontré un modele
d’entreprise axé d’abord sur I'innovation et le marché
et qui n’hésite pas a donner en sous-traitance de
nombreuses activités. Cela peut servir d’inspiration
pour certains et décloisonner la facon de voir les
choses.

Bravo a I'équipe du CDBG !



http://isens.ca/
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Robert ROBITAILLE, agronome

Des essais concluants de chaulage avec des
coquilles de palourde ont été menés en
laboratoire par le Centre de recherche en milieu
insulaire et maritime (CERMIM) entrainant ainsi
une deuxieme phase a I'échelle pilote. Ce projet
est réalisé en collaboration avec le MAPAQ,
le ministere du Développement durable, de
I’Environnement et de la Lutte aux changements
climatiques), la Municipalité des iles-de-la-
Madeleine, la SADC, I'UPA et trois entreprises
agricoles.

Un concasseur de carriere a été loué par
la Municipalité pour broyer les 450 tonnes
disponibles. Le produit ainsi broyé est un peu
moins riche que la chaux et présente une
granulométrie plus grossiere. Il en résulte un
indice de valeur agricole beaucoup plus bas,
mais malgré tout un peu plus économique que
la chaux agricole importée aux fles. Le produit
s’apparente plus a la chaux calcique qu’a la chaux
magnésienne, une bonne chose pour la plupart
des sols agricoles des iles. Il contient aussi un
peu de phosphore, élément a considérer lors de
la fertilisation.

Le produit a été épandu avec succes chez trois
entreprises. Les doses importantes a épandre
et la granulométrie relativement grossiere
du produit s‘appliquent plus aisément avec
I’épandeur a fumier qu’avec des épandeurs a

Johanne GUITE, conseillére en développement rural, agrotourisme et

commercialisation en circuit court

Il n’y a pas que les hirondelles qui annoncent le printemps, les gestionnaires de
marchés publics 'annoncent aussi avec la réouverture de ces lieux privilégiés

d’achat local!

Vous désirez vendre vos produits? Nous vous suggérons de contacter les
responsables de marché afin de réserver votre espace. Voici d’ailleurs ceux qui

ont déja confirmé la tenue de marchés publics estivaux.

New Richmond

Taylor, New
Richmond

villenewrichmond.
com

Marché Lieu Contact Période
Marché public de Parc de la Pointe Iduguay@ Tous les samedis

du 9 juillet au 10
septembre 2016

Marché du Village

Place des Gens de
Mer, Cap-aux-Meules

agrotourisme@

lebongoutfraisdesiles.
com

Du 9 ou 16 juillet au
15 octobre 2016

Marché de la
Micro-brasserie Le
Naufrageur

Micro-brasserie Le
Naufrageur, Carleton-
sur-Mer

info@lenaufrageur.

com

Tous les jours de
la mi-juin a la mi-
septembre

Marché local Market
New Carlisle

Parc municipal, New
Carlisle

Page Facebook

http://bit.ly/15dPx1V

A confirmer

D’autres marchés de nature événementielle sont également a inscrire
a vos agendas et ce, que vous soyez producteurs, agrotransformateurs,

transformateurs ou consommateurs :

Marché

Lieu

Contact

Période

Marché public du
Festival La Virée

Quai des Arts,
Carleton-sur-Mer

www.maximum?90.ca

Les 8 et 9 octobre
2016

Féte des Récoltes

Cap-au-Renard

www.coopducap.org

A venir (octobre)

Marché des
découvertes de
Gaspé (a confirmer)

Place du Berceau du
Canada ou rue de

la Reine, Gaspé (a
préciser)

info@cctgaspe.org

Possibilité de

2 marchés

« maritimes »
(horaire a venir)

chaux ou a engrais. L'impact des coquilles sur les
sols sera évalué a 'automne 2016. Le CERMIM
recherche d’autres équipements pour broyer
plus finement le matériel afin de diminuer les
colts de transport par hectare amendé et pour
valoriser ce produit chez plus de producteurs.

D’autres projets ou occasions verront-ils le jour ? Parions que oui, puisque
certaines municipalités envisagent de soutenir des initiatives qui rejoignent
cette tendance d’achat local. Au plaisir de vous rencontrer lors d’une visite
dans un marché public de chez nous, de chez vous. Et un conseil d'ami, que
vous soyez producteurs, transformateurs ou consommateurs, apportez votre
glaciere! Vos achats demeureront ainsi tout beaux, tout frais et surtout tout
bons !
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Manon CYR, technicienne en information

En tant qu’organisateur d’activités collectives, diffuseur ou collaborateur,
le Ministére s’assure d’offrir des formations appropriées aux besoins des
entrepreneurs agricoles. Comme le territoire est vaste et que nous privilégions
le plus grand nombre de participants, nous utilisons de plus en plus les
technologies mises a notre disposition.

Ainsi, 27 activités ont eu lieu dans notre région en 2015-2016 et plus de 490
personnes y ont participé afin de parfaire leurs connaissances.

Une dizaine d’activités ont eu lieu par le biais de la webdiffusion et de la
visioconférence dans les différents sites du Ministere. Malgré certaines
difficultés vécues avec ces technologies, nous croyons qu’elles demeurent des
solutions facilitantes. Des améliorations y seront d’ailleurs apportées.

Le Trip gourmand - Sainte-Anne-des-Monts. Découvrez les
saveurs de la Haute-Gaspésie chez les restaurateurs participants.
Information : 418 763-2200

21 au 24
avril

Suite de la formation sur la gestion intégrée des sols.
Eté Information : Club agroenvironnemental de la Gaspésie—Les les
au 418 392-4466, poste 233

Jounée Phytoprotection 2016. CRAAQ. CEROM, Saint-Mathieu-

14 juillet .
/ de-Beloeil

12 au 21 Semaine des Marchés publics du Québec. Un évenement haut

acfit en couleurs se prépare pour les marchés. Vous voulez participer?
Information : info@ampgq.ca

19 au 21 La recherche en bio se cultive a la ferme. Conférence scientifique
canadienne en agriculture bio. CRAAQ. Hotel Sandman Montréal-

septembre

Longueuil

Zoom sur [agroalimentaire est réalisé et mis en page trimestriellement par Manon Cyr, techni-
cienne en information, a la Direction régionale de la Gaspésie-iles-de-la-Madeleine du ministére
de I'Agriculture, des Pécheries et de 'Alimentation

34, boulevard Perron Ouest, case postale 524, Caplan (Québec) GOC 1HO

Téléphone : 418 388-2282 | 1 877 221-7038 - Télécopieur : 418 388-2834

Courriel : drll@mapag.gouv.qc.ca

Site internet : www.mapag.gouv.qc.ca/gaspesieilesdelamadeleine

Zénab HAMAT, conseilléere en développement du
bioalimentaire, reléve et formation agricole

Vous débutez une démarche de transfert
d’entreprise a titre de repreneur? Le Centre de
transfert d’entreprise du Québec offre aux repreneurs
d’entreprises existantes, qu’elles soient familiales ou
non, une formation compléte d’une durée de sept
semaines.

Les objectifs de la formation sont de mieux vous
préparer et de vous fournir les outils nécessaires a la
mise en place de votre plan de reléve.

Quand : du 27 avril au 7 juin 2016
(7 modules de 3 heures)

Horaire : del18ha2lh

Lieu : 99, Place Suzanne-Guité
New Richmond

Colt : 250 $

Information et inscription :
https://ctequebec.com/evenementscteq/formation-

succes-releve-4/

Bruno BELANGER, directeur territorial, La Financiére
agricole du Québec

La Financiére agricole du Québec annonce
d'importantes modifications a sa protection
d’assurance récolte Foin. Les producteurs de
fourrages ont regu au cours des derniéres semaines la
documentation relative a ces changements. Veuillez
en prendre connaissance et, au besoin, communiquez
avec votre conseiller en assurances pour plus
d’information.

Notez que la fin de la période d’adhésion a l’'assurance
récolte est prévue pour le 30 avril prochain.

Agriculture, Pécheries
et Alimentation

P
Québec
Gaspésie—
lles-de-la-Madeleine

16-0034

Chambre de commerce et de tourisme de Gaspé, Jean-Frangois Cyr, Thibaud Durbecq,
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