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RESTAURANT

St>-Seaao
162, boul. Taschereau, Greenfield Park 
Réservations: 672-3330

• STEAK
• FRUITS DE MER
• BRUNCH DU DIMANCHE
• UN FESTIVAL NOUVEAU 

LA SEMAINE PROCHAINE À SUIVRE



RESTAURANT Un gâteau d'annt 
versalre sera offert 
sur réservation

La carte agro-touristique de la Montérégie <:
Le plus grand supermarché de 
produits agricoles

TABLE D’HOTE à partir de
Tous les menus sont servis avec soupe, 
salade, riz, pomme de terre, dessert.

*

X
X

Festival de la mer
Homards, Langoustines, 
Crevettes, etc...

à partir de 7. 95$

BAR TERRASSENOUVEL ORGANISTE 
GILLES MARS

SOUPER DANSANT

354, 9TE-ÉLIZABETH, LA PRAIRIE

(Sud-Presse) — Le
Groupe promotion des 
produits agricoles, en 
collaboration avec la 
fédération de l’Union des

zz CHANTAL
PROVOST

producteurs agricoles, a 
récemment publié la pre­
mière carte agro­
touristique de la 
Montérégie.

Regroupant près de 
223 producteurs de la 
région répartis dans cinq 
secteurs bien distincts 
de la Montégérie (Appa- 
laches, Bas-

Richelieu/Yamaska, 
Haut-Richelieu, Rive- 
Sud, Sud-Ouest), ces 
derniers sont identifiés 
sous formes particuliè­
res indiquant leurs pro­
ductions et services 
offerts à la clientèle.

On trouve également 
dans le guide un calen­
drier des disponibilités 
agricoles et une liste des 
attraits touristiques et 
des activités estivales de 
chaque secteur.

Selon Claude 
Raquette, directeur de 
service de la mise en

o

RESTAURANT

LA POMITORA
•

3495 BOUL. TASCHEREAU 676-3822 ST-HUBERT

festival
bu CRLVE lTb»$6.
festival
DE HOMARD VIVAIS i

~ 1,95
y.
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- ___________ ____________SERVIS AV
PFS SPFCMJA SON sQNT SËRVIS AVEC:

TOUS Ns0oSupS.PEcChoA,x de salade et riz

DÉJEUNER
À partir de

450$

2ième café GRATUIT

SPECIAUX
DU MIDI

16 SPÉCIAUX
À partir de

325$
fSfrj-XySfe 5

marché de l’UPA, la 
Montérégie demeure le 
plus grand supermarché 
agricole à ciel ouvert. 
«Les consommateurs 
ont accès à ces produits 
frais dans plus de 150 
municipalités de la Mon­
térégie. Il est rare que les 
producteurs et productri­
ces agricoles s’unissent 
de la sorte pour promou­
voir leur kiosque de fruits 
et légumes».

Éditée à 100 000 
exemplaires, la carte 
agro-touristique de la 
Montégérie est mainte­
nant disponible dans les 
caisses populaires de la 
région et de Montréal, 
aux bureaux de l’UPA et

dans tous les kiosques 
touristiques saisonniers 
de la Montérégie.

Les productions sug­
gérées sont bien spécifi­
ques et se prêtent parti­
culièrement à la vente à 
la ferme, en kiosque ou 
au marché local et n’ont 
pas de circuit de com­
mercialisation bien éla­
boré. On retrouve les frai­
ses et framboises, les 
produits de serre, les 
ovins (agneaux), les 
caprins (chèvres), les 
lapins, les oiseaux de 
ferme, les produits de 
l’érable, les produits de la 
ruche, les champignons 
les vignobles et les 
été nos nisricnlAs

L'ESCALE AU SOLEIL

99.00$ POUR 3 mois
(15 juin au 15 septembre) J 
25 minutes dans Super 33
89.00$ POUR LES 501er ABONNÉS 

2103 BOUL. ÉDOUARD 
SUITE 3, ST-HUBERT

671-5505

,oA<T7y.

SPÉCIAL DU LUNDI AU VENDREDI 
DE 11H. k HH. «LUNCH.

LUNCH À PARTIR $425
BRUNCH DU DIMANCHE

DE 11h30 à16h00

$A95 ENFANTS DE MOINS 
DE 12 ANS 
1/2 PRIX

Sh»f1>roofc« Mulement

FESTIVAL de HOMARDS
2 HOMARDS

Servis avec: 
soupe ou 
salade 
riz et
pommes de terre

LICENCE COMPLÈTE
LE SOIR, TABLE D’HÔTE 5" 
Capacité 300 sièges CS 
Ouvert 11h à minuit

7845 boul. Taschereau 
BR0SSARD • 445-6231

5828 OUEST SHERBROOKE 
COIN MELROSE 489-3711
75-A BOUL. D’ANJOU 
CHÂTEAUGUAY 692-1019
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PUBLI-REPORTAGE

PIZZA ROYALE OUVERTURE LONGUEUIL
Une nouvelle façon de déguster la pizza

M. et Mme Mecteau, Robert et Ginette, les pro­
priétaires du premier restaurant PIZZA ROYALE 
de la région de Montréal. Us sont accompagnés 
de M. Jean-Roch Gagnon, fondateur et président 
de la chaîne de restaurants PIZZA ROYALE.

Les amateurs de pizza peuvent se réjouir. Un 
nouveau restaurant vient d’ouvrir ses portes, un 
restaurant qui fait cuire votre pizza dans un four 
à bois et qui vous la sert sur un réchaud à votre 
table dans une atmosphère des plus chaleureu­
ses. On ne peut souhaiter façon plus raffinée de 
servir la pizza.

Il s’agit du premier restaurant PIZZA 
ROYALE à ouvrir ses portes dans la région de 
Montréal mais la formule a fait ses preuves depuis 
longtemps dans la région de Québec.

La formule a été créée par un fervent amateur 
de pizza. Monsieur Jean-Roch Gagnon a acheté 
en 1980 un casse-croûte situé sur l’avenue Royale 
à Giffard et il l’a transformé en un restaurant de 
qualité. C’était le point de départ d’une entre­
prise qui couvre maintenant plusieurs régions du 
Québec.

Avec PIZZA ROYALE, Jean-Roch Gagnon a 
créé un restaurant où tout est pensé en fonction 
du client: ambiance accueillante décor agréable, 
à l’image d’un restaurant de quartier où le pro­
priétaire lui-même reçoit sa clientèle et met tout 
en oeuvre pour que chacun soit reçu «comme 
chez soi».

Expansion rapide
Le restaurant de Giffard est un succès. Mais 

Jean-Roch Gagnon voit plus grand. PIZZA 
ROYALE deviendra une chaîne de restaurants 
où tous les amateurs de pizza du Québec pour­
ront aller déguster leur pizza à la manière PIZZA 
ROYALE. D’abord dans la région de Québec où 
il y avait déjà huit restaurants à la fin de 1986. 
Aujourd’hui, en 1987, d’autres restaurants 
PIZZA ROYALE ont ouvert leurs portes. On 
compte en tout, treize restaurants qui sont situés 
à Québec, Chicoutimi, Jonquière et maintenant 
Montréal où le premier restaurant PIZZA 
ROYALE de la région ouvre ses portes le 23 juin 
sur le chemin Chambly à Longueuil.

M. Gagnon a toujours accordé une grande 
importance à la clientèle, à la façon de la rece­
voir et à la qualité de la nourriture servie dans 
ses restaurants. Il s’est entouré d’équipes com­
pétentes qui le secondent dans ses projets 
d’expansion.

...Av"

Chaque restaurant PIZZA ROYALE qui ouvre 
ses portes a son cachet particulier, c’est un res­
taurant de quartier où tous les clients se sentent 
bien à l’aise. Et chacun de ces restaurants sert la 
même qualité de pizza, la qualité PIZZA 
ROYALE... et la manière de servir PIZZA 
ROYALE

La recette et la manière
PIZZA ROYALE a été le premier restaurant 

à servir ses pizzas sur un réchaud installé sur cha­
que table de façon à assurer que la pizza reste 
chaude jusqu’à la dernière bouchée. Et ce n’est 
là qu’un des raffinements qu’on retrouve dans 
les restaurants PIZZA ROYALE.

Dans chaque restaurant, en effet, on cuit la 
pizza dans un four à bois installé bien en vue dans 
la salle à manger, un four où crépite un feu ali­
menté de bois d’érable pour donner à la pâte un 
goût encore plus raffiné.

Le bar à salade
Le bar à salade fait partie des petites et gratu 

des attentions que PIZZA ROYALE réserve à sa 
clientèle.

À toute heure du jour le bar à salade est garni 
de bons légumes frais. Le choix est varié, cha­
cun peut puiser à satiété dans un assortiment de 
légumes qui ont un air de santé.

Le buffet
Autre particularité: pour satisfaire sa clientèle 

du midi aussi bien que sa clientèle du soir, PIZZA 
ROYALE offre le buffet à volonté tous les jours 
à des prix qui ne manqueront pas de plaire aux 
amateurs de pizza et de mets italients: 4.95Î, le 
midi, 5.95$ en soirée et au brunch du dimanche.

Le buffet à volonté comprend la soupe, un plat 
de pâtes et un choix de pizza en plus du bar à 
salade. Un vrai festin de gourmands servi pour 
les gourmets.

>wMïMMmmwMâi

Midi et soir, dans les restaurants PIZZA ROYALE, 
on peut se servir à volonté au buffet qui com­
prend le bar salade, la soupe, un plat gratiné et 
un choix de pizza. Un vrai festin.

La pizza qu’on vous sert dans les restaurants 
PIZZA ROYALE est cuite dans un four à bois où 
crépite du bois d’érable. C’est ce qui donne à la 
pâte de la PIZZA ROYALE un goût encore plus 
raffiné.

Longueuil, 23 juin 1987
Cette date restera marquée dans les annales de 

la région de Montréal comme le début d’une nou­
velle ère pour les amateurs de pizza.

Les gens de Longueuil et des environs peuvent 
se compter chanceux: on a choisi le chemin 
Chambly comme adresse pour ouvrir le premier 
restaurant PIZZA ROYALE de la région de 
Montréal.

Les propriétaires, Ginette et Robert Mecteau 
ont tout planifié pour être prêts le 23 juin à rece­
voir leur nouvelle clientèle. Et ce ne sont certai­
nement pas les clients qui vont manquer.

Le restaurant PIZZA ROYALE de Longueuil, 
comme tout restaurant PIZZA ROYALE, se 
donne comme mission de donner à la pizza ses 
lettres de noblesse.

Ici, on ne se contente pas de manger la pizza. 
On la déguste.

PIZZA ROYALE

COÛ
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LIVRAISON GRATUITE

1500 CHEMIN CHAMBLY, (angle Ste-Foy)

LIVRAISON GRATUITE
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10% DE RABAIS AU COMPTOIR IA i, 2



C
4 -

 LE
S G

O
U

R
M

A
N

D
IS

ES
 DU

 CO
U

R
R

IE
R 

- 2
3 j

ui
n 1

98
7

...l'occasion 
rêvée pour 
retrouver votre 
intimité.
Inviîez-le, irviîezHa pour le 
week-end, sans raison 
particulière... Quel plaisir!

■ Gîte accueillant. Table 
inoubliable Vidéo-bar

■ Parc des Hes-de-Bou- 
chervie à deux pas.

■ Montréal à dix minu­
tes de voiture: du plai­
sir â profusion!

Aussi forfait «Cham­
bre et petit déjeu­
ner»: seulement 
29,95 $ par joue par 
personne, occupa­
tion double.
Valide les vendredi, samedi et 
dimanche soir.
SUR RESERVATION 

SEULEMENT

Sheraton
LeSt-Laurent
L’hôtel du service 
personnalisé en 
toutes occasions.
2405. ile Charron Longueuil 
(514) 651-6510

Faire son marché à la campagne dans le plus 
grand supermarché de produits frais... au monde

Avec les beaux jours 
revenus, c’est une for­
mule toute indiquée pour 
changer ses habitudes 
routinières, s’éloigner

des supermarchés asep­
tisés, climatisés, imper­
sonnels, pour aller pren­
dre une bonne bouffée 
d’air pur.

C’est l’occasion idéale 
de se rapprocher de la 
nature et de nouer des 
contacts avec des gens 
simples et accueillants.

Imaginez! Un super 
marché en plein air, à la 
grandeur de la Montéré- 
gie, regorgeant de fruits, 
légumes, fleurs, viandes,

Bref, des produits frais 
qu’on va chercher direc­
tement là où ils sont, là 
où ils poussent, là où ils 
vivent, des produits en

fromages, poissons vian- / état de fraîcheur parfaite, 
des, produits spéciaux L’approvisionnement 
qu’on cueille, pêche... ne manque pas. Vous

avez le choix entre 65 
points de vente de frai­
ses, framboises, 31 pour 
le miel, 76 pour les légu­
mes, etc...

Là, on n’est plus limité 
à une allée de supermar­
ché. Il suffit de prendre la

l RESTAURANTIle pecheurm
BROCHETTERIE

280, Fort Saint-Louis, Boucherville 
Situé dans le centre d'achat 

Carrefour La Seigneurie

tv>
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HOMARD VIVANT—
CHOISISSEZ DIRECTEMENT n et rit 
DE NOTRE AQUARIUM
Servi avec salade et riz m/4 ib
STEAK DE SURLONGE 095$ |
Servi avec Fettucini Alfredo

_______ MENU A LA CARTE________
À partir de________________________  ^^95$

______________BUFFET______________
SAMEDI BUFFET DIMANCHE BUFFET FAMILIAL

Avec crabe, fruits de mer. Enfants 1/2 PRIX
rôti de boeuf. Musique et danse Moins de 10 ans

2.95$ 9.95$
PRIX DU VIN ENVIRON LE PRIX COÛTANT

8255 TASCHEREAU BOUL. BROSSARD 
___________MEZZANINE___________
Salle de réception 4,000 p.c. disponible sur
semaine pour exposition ou réception
POUR INFORMATION O7O-0307

mmmm
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FESTIVAL SPECIAL 
POUR JUIN ET JUILLET

SUR NOS ASSIETTES PRINCIPALES 
DE 1 7h A LA FERMETURE  

Michel Jérôme,
organiste-chansonnier

Pour votre plaisir 
Jeudi, vendredi, samedi 

à partir de 20h

Dimanche
Lundi

1/2 prix

Mercredi
Jeudi

Vendredi
SOIRÉE 

DES DAMES

1/2 prix

JUALU 
a T

Samedi
Tirage

de champagne
HEURES

JOYEUSES
DE I7hA19h

2 pour 1
7 jours/semame

Mardi

2 pour 1

g
Ouvert 7 jours par semaine 

Licence complète
641 >2677 pour réservations

SUPER
DISCO

APRES 21h00

I
1
1
i
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IfClËsBUFFETS
T? du chef “FRANÇOIS

Pour
^un service d’excellence, 

repas chaud ou froid, 
petite ou grande récep­

tion, faites appel au buf- 
Tet du chef François.

• Tout genre de réceptions
• Service à domicile et en salle
• Mariages-banquets
• Location de vaisselle
• Photographe
• Fleuriste - limousine - décoration
• Orchestre-disco
• Gâteaux pour toutes occasions

LES BUFFETS
du chef FRANÇOIS 

JOUR SOIR

646-6250 679-0136

C’EST LE TEMPS 
DES FRAISES!

fVS.

Bénéficiez des meilleurs endroits
POUR VOS FRAISES

Cueillez-les vous-mêmes ou 
achetez directement du producteur

DEMANDEZ VOS COUPONS CHEZ LES PRODUCTEURS SUIVANTS:

SAINTE-MADELEINE
MME JACQUELINE BRODEUR
1755, rang Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine JOH ISO 
795-3452

MME NORMAND DESLAURIERS
2130, rang Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine JOH 1S0 
795-3801

SYLVAIN BRODEUR
3930, Montée du 4e Rang, 
Sainte-Madeleine JOH 1S0 
584-2910

RICHARD BEAUREGARD
435, rue St-Simon, 
Sainte-Madeleine JOH ISO 
795-3814

LES JARDINS
MAURICE ET JEAN DESLAURIERS
1960 et 2325 rang Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine JOH ISO 
795-3302 et 795-3490

ROMÉO MARC ORÈLE
2050, rang Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine, JOH ISO 
795-3557

EN COLLABORATION AVEC

BERNARD PALARDY
2200, rang Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine, JOH 1S0 
795-6509

GUY VOGHEL
2560, rang Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine JOH 1SO 
795-3597

MARTIN GIROUARD •
355, rue Saint-Simon, 
Sainte-Madeleine JOH 1S0 795-3309

SAINT-THOMAS D’AQUIN
PIERRETTE BIENVENUE
250, rue Principale,
St-Thomas d’Aquin, JOH 2A0 
796-3671

SAINT-BARNABE SUD
HENRI CLAUDE RODIER
699, rang Saint-Amable, 
Saint-Barnabé Sud JOH 1G0 
792-3900

ACTON VALE
GÉRALD PAQUETTE
1267, route 116, Acton Vale JOH 1AO 
549-4981

SYNDICAT DES PRODUCTEURS ET PRODUCTRICES jni Agriculture. Pêcherie»
DE FRAISES ET FRAMBOISES OU QUÉBEC . et Alimentetlon Québec

--



(suite de la page 4)
............. x

route et de se laisser gui­
der par la Carte agro- 
touristique au hasard 
des rangs ou suivant un 
itinéraire bien établi pour 
revenir ensuite chez soi 
le coffre rempli de pro­
duits qui fleurent bon le 
terroir.
NOMBRE DE POINTS 
DE VENTE SELON 
LES PRODUCTIONS
Chèvres: 
viande, fromage, 
lait, yogourt 15
Fraises et/ou 
framboises 65

lapins 
Légumes 
Légumes et 
plants de serre 
Miel et produits 
de la ruche 
Oiseaux fermier 
(cailles, faisans) 
Agneaux et 
sous-produits 
Petits fruits 
(bleueuts, gadelles, 
groseilles, mûres..) 
Sirop et/ou 
érablière 
Vignobles 
Piscicultures

31

18

10

La
BROCHETTERIE

de

Hancetre
FESTIVAL DE BROCHETTES

Escargots ou soupe à l’oignon 
ou salade césar 

Brochette filet mignon 
Brochette aux crevettes 

Brochette aux poulet 
Shisk Kebab 

Café

$14.95
5370 CHEMIN CHAMBLY
ST-HUBERT (près Montée St-Hubert) 678-5630

LA MAISON DE.BIFTECK
JAPONAISE ^

Shogun

SPECIAL DU MOIS

CREVETTES 
HIBACHI
Entrée de crevettes

STEAK &
POULET
Entrée de crevettes

Pour les enfants 
STEAK ou POULET

H25» 

I325* 

495*

Tous les repas incluent: 
soupe, salade, légumes, thé 

et dessert

Ananas Party: Spécial pour les Fêtes 
et Anniversaires

837, boul. Taschereau, Greenfield Park 
Tel.: 465-9122 - 465-9123

înt J&iétbque:
Cuisine française
Le réouté chef PANIZZA
SPÉCIAL DU MIDI
TABLE D’HÔTE 

jusqu’au soir
Venez savourer
-TRIPPES À LA MODE DE CAEN*

Tous les soirs GEORGES, 
à l’accordéon vous reçoit!

LES HOMARDS 
SONT ARRIVÉS!

; ÂvÊc danse L'AUBERGE DU MÜEQUE
97, rue St-Jean, Longueuil

I (angle St-Charles) ï A A. Q 1 1 O

Réservations: 6AO-0T 1 L

TOUS LES LUNDIS 
OUVERT DE 12H00 à 18H00

LE TARPAN D’EUROPE 
Boucherie Chevaline

STEAK B.B.Q. 
POINTE de 
SURLONGE

STEAK HACHE 
de POULAIN | 49 
3.29 kg 1 1b

6.58 kg

STEAK de BAVETTE

2"

1
099 ESCALOPE de 
* # POULAIN A99

69.58 kg 1b

6.58 kg !b

PLAN BUDGÉTAIRE 
DISPONIBLE 

(congelé ou non)
Ces prix sont en vigueur du 22 au 27 juin ’87.7

360, rue St-Jean, Longueuil (coin st-iaurent)

KENW9 W0N&
(en face du Centre Véronneau)

r

!.'mii\Ic* plu* lm.iikK rcqatii.niK Je Montreal »>Vn» pas iimmiwuiMTi

à

20 Ans,
de ImditionCulinflire

PARTICIPEZ AU CONCOURS
20e anniversaire de

KEWWV W0N&
“En Route pour Hong Kong "

VOUS POURRIEZ GAGNER:
Premierprix: Un merveilleux voyage aller-retour de dix 

jours pour deux personnes à Hong Kong, 
comprenant l’hôtel et les billets d'avlofi.

Deuxième prix: Un magnétoscope
Troisième prix: Un appareil-photo 35 mm.
Plus 3 buffets chinois GRATUITS pour 2 chaque semaine!

Profitez du bas prix de notre:

BUFFET «YUM YUM» fi2i
INCLUANT: Soupe, bar à salade 

et table de sucreries
Du lundi au vendredi de 11h30 jusqu’à 14h30
Chaque visite vous donne une chance de gagner! BON VOYAGE!

A

â
4?

4065, boul. Tkschereau St-Hubert, Pour livraison, tel.: 676-0301 k

OUVERTURE
Vendredi 3 juillet

LE PRALIN
(A'tro-

550 Chemin Chambly Longueuil (Place Hérelle)
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LES SUPERMARCHÉS

CERISES 
RING
Provenance des E.U 
Canada #1

BIFTECK OU 
RÔTI D’ALOYAU
(T-Bone)
Boeuf Canada cat. A

.....

■■

BIFTECK 
DE SURLONGE

FILET DE 
TURBOT FRAIS

Boeuf Canada cat. A



DOVE
TARTINADE Papier hygiénique 

4 rouleaux blancEXTRA
Aux noisettes 
et chocolat 
400 g

■WJ.TvNt-vm BISCUITS 
OREO de 
CHRISTIE

MAIS 
SOUFFLE
KRACK-O-POP 

Sac 300 g.
Double-creme 
ou régulier 
350 g + 100 g 
en boni

jk s» i &
■ <* ^ .æ

SUPERMARCHE 
TRUDEAU- 

BELLEFEUILLE 
7200, boul. 

Taschereau, 
Brossard

SUPERMARCHÉ 
COOPRIX-PROV1GO 

1601, rue Roland 
Therrien, 
Longueuil

SUPERMARCHÉ 
BOURGAULT ET 

LEFEBVRE 
1461, avenue 

Victoria, 
St-Lambert

SUPERMARCHÉ 
ANTONIO GAGNON 

645, boul. 
Taschereau, 

Greenfield Park
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2019 BOUL. TASCHEREAU 
LONGUEUIL 677-9101

Ça bouge a I hotel LA BARRE

Unique 
sur la 
Rive-Sud

(Bar, terrasse, piscine) 
MENU ESTIVAL

Disponible à notre restau­
rant terrasse

Ouvert 7 jours 
par semaine 
Ambiance familiale
Cartes de membre disponible 
Surveillez nos promotions 

Futures!

MERCREDI
SOIR

FLASH SOLEIL défilé de 
costumes de bain présenté 
par le salon de bronzage 
L’ESCALE au SOLEIL

671-!

JEUDI 
SOIR

Soirée des dames; flash- 
mode avec le salon JAN 
TEL PLUS; gratuit pour les 
dames de 9h à 11h p.m.:

671-1010

O’Keeffe lance la bouteille 
ouvre-boutellle retournable

Petite mais importante 
révolution dans le monde 
des brasseries: La Brasse­
rie O'Keefe Limitée lance 
sur le marché québécois, la 
«Bouteille Ouvre-Bouteille», 
la «B.O.B.», comme on dit...

C'est une première mon­

diale! Aussi simple que 
l'oeuf de Colomb... Il s'agis­
sait d’y penser. La nouvelle 
bouteille dont O'Keefe a 
l'exclusivité peut servir 
d’ouvre-bouteille. La fond de 
la B.O.B. est fait de telle 
sorte qu’il suffit de le placer

»£ «J 2 «4 *7* M *
v3ïvi .j

sur la capsule d'une 
deuxième bouteille et de la 
tourner pour décapsuler sa 
Miller ou sa Lite!

Cette nouvelle bouteille 
est la plus pratique et la plus 
originale jamais mise sur le 
marché canadien.

RESTAURANT

SPECIALITES: Fruits de mer
1435 ouest rue St-Charles, Longueuil 
Stationnement gratuit

Pour reservations: 
646-9814

LICENCE
COMPLÈTE

Brochette de boeuf 
Brochette de boeuf mariné 
Tournedos avec bacon 
idéal au B.B.Q 99cie too gr.
Boeuf haché maigre 4.39$ kilo1.wçiaib 
Souvlaki au porc 
Souvlaki au poulet 
Souvlaki à l’agneau

l
Marc Langevin prop.

1191 McGill 
coin Curé Poirier 

• Longueuil,
t voisin du Dairy Queen

670-7977 Ouvert 7 jours

SUPER
BUFFET
DE
FRUITS
DEMER
$18.95

SAMEDI SOIR

SOIRÉE Festive! Festival
DES de du

DAMES brochetteshomard
50*

LUNDI ET MARDI
SUR LE PLAT PRINCIPAL

À LA CARTE

tous les jours se continue

*8* Venez danser 
du jeudi au samedi 
avec Pierre Dumont

8

NOUS AVONS LES MEILLEURS FRUITS DE MER DE LA REGION

BRASSERIE

LénoRTrKNe
100, boul. Montarville 
BOUCHERVILLE
Sortie 92, autoroute transcanadienne

641-0735

I
Festival 
du homard

se continue 
Tous les dimanches

Festival 
de brochettes

A PARTIR DE

«S 100,boul. Mortagne,Boucherville'
■M J i initit dr U lr Mortjfnr lortie 9? 4t i* Tun, c*n 1

POUFi RÉSERVATIONS 641-0735 ,

«i



Une résidente de St-Lambert gagne un repas au Rit* 4.S > A
C ^e

La Banque Nationale a 
procédé le 12 juin 1987 à 
une cérémonie de remise 
de prix, soit un repas pour

'Uv.î.*>>>••*«** -« » • *■
deux, offert dans le cadre 
du 3e Salon International 
des Aînés qui se tenait à 
Montréal, au Palais des

Congrès, du 19 au 23 mai 
1987.

TOUS LES JOURS ,
FEST1V1L *i HOMED

VIVANT,... BOUILLI,... GRILLE,..:
1 homard $8.95
2 homards $13.95 / par pers.

TABLE D’HOTE
• Assiette nepturne

avec homard........  .............16.95$
• Surf & Turf avec homard. .14.95$ 
Brochette combinée... ....11.95$
Servi avec entrée, salade, coquille de fruit de mers, deaaert.

^TOUS LES JOURS A f SÜtCTIOM DE VIHS*
DE QUALITÉ 

À TRÈS BAS PRIX Â
FRUITS DE MER 

A VOLONTE

0 Restaura.!* 21 SO, LAPINIERE, BROSSARD
BOEBERflE . 67M,3S

.4éf^nrhi*

laBarre

/e g a sT^r o n 

2019, boul. Taschereau, Longueuil

DÎNERS D’AFFAIRES l
du lundi au vendredi

TABLE D HÔTE
(midi) 11:30 à 14:30 

à partir de:

8.95$
Aussi disponible le soir 

du lundi au samedi 
Table d’hôte à partir de:

9.75$
Fine cuisine française 

et italienne
Salon privé 

pour petits groupes

RESERVATIONS:

677-9101 677-5008

La gagnante, madame

Lucette Dawson, est une 
résidente de St-Lambert.

La cérémonie de remise 
s'est déroulée à la succur­

sale du 564 avenue Victo­
ria, à St-Lambert en

présence de Jean-Claude 
Carrier le directeur, la

gagnante et Marcel Laro-' 
che le directeur adjoint.

15°/o sur commande à emporter

grand -< 
nombre*

4755 Grande-Allée Brossard
443-1012

• pizza • souvlaki • spaghetti • sous-marins
Ouverture 1 1:30 à fermeture

STATIONNEMENT GRATUIT

CETTE SEMAINE SUPER SPECIAUX
SOUPE - BAR SALADE - PAIN CHAUD

ENTRECÔTE (12 onces)
SAUCE AU POIVRE

FILET MIGNON AMOUREUX
FH.ET MIGNON 

ISSES DE GRENOUILLES6 GUI:
RIZ. LÉGUMES 
FRAIS
BEURRE A L'AIL

$1995
L t âma

ASSIETTE DE SCAMPIES

7 SCAMPIES 
(14 MORCEAUX) 

RIZ
BEURRE A L AIL *17*

Festival de brochettes
SOUPE BAR SALADE 
PAIE* CHAUD 
BROCHETTES OE:

POULET • FILET MIONON
SHISH KEBAB • POULET ET CREVETTES 
(FILET PORCI • PETONCLES

Toutes nos brochettes 
sont servies avec riz. 

salade et pommes 
de terre maison

*7.95

MERCREDI SOIR 

TME OU CAM

tut menu a la caria

Souper dansant les jeudis, 
vendredis et samedis 

soirs avec Manuel Grima
HAMBURGER STEAK 
SPAGHETTI A VOtONTE _

roue aussi ^ J
PEU ouf •

BRASSERIE REAL MASSE
SpéciaHléi Steak - Brochettes et Fruits de Mer

1001 MONTARVILLE. BOUCHERVILLE 
SITUEE »U« PSOUENSDES MONTSHVIUE

pour ftfSERVsrioN 641-1236

LE MEILLEUR CHOIX 
DE FRUITS ET LÉGUMES FRAIS

DE LA RIVE-SUD!!! 
VENEZ AUSSI CHOISIR:
- VOS FLEURS DE PARTERRE...
- VOS PLANTES VIVACES...
- VOS ARBRES ET ARBUSTES...

ILS SONT LÀ ILS VOUS ATTENDENT...

MARCHE PUBLIC

Les Halles
3560, Chemin Chambly 
Longueuil
Heures d'ouverture:
Lundi, mardi, mercredi 

Jeudi et vendredi 
Samedi et dimanche

9 h * 18 h 
9 h à 21 h 
9 h à 17 h
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BRASSERIE LEMOYNE

Jeudi - Vendredi - Samedi soir
REPAS POUR 2 

PERSONNES 
AU CHOIX

Chez Steinberg on casse la croûte 
avec les Soviétiques

9

Organiste chanteuse 
HUGUETTE BAST1EN
Le Samedi «Tournoi de Fer« 

BOURSE EN ARGENT
SPÉCIAL DE LA SEMAINE: 

RIB STEAK: $4.95
•jjm]72 ST-SYLVESTRE, L

1. Cuisses de Grenouilles
2. Brochette de poulet
3. Brochette aux Fruits de Mer
4. Steak aux Piments vert
5. Assiette de Scampies
inclus: soupe, salade, dessert, café
PLUS 1/4 de LITRE DE VIN

1995*
EUIL Réservations: 670-4790

Le lundi 15 juin, au super­
marché du Mail Champlain 
à Brassard, les dirigeants de 
Steinberg recevait une délé­
gation soviétique en tournée 
au Canada afin d’étudier les 
nouvelles techniques agro­
alimentaires. Leur visite 
chez Steinberg avait pour 
objet principalement de se 
familiariser avec l’exploita­
tion d’une boulangerie en 
magasin qui permet d’offrir 
à la clientèle des produits

d’une fraîcheur et d’une 
qualité garantie. Au cours 
d'une cérémonie d’accueil 
d'origine slave M. Alain Ger­
main, vice-président de 
groupe et directeur général, 
Steinberg, Québec, offrit le 
sel et le pain de bienvenue 
à M. Vsevolod S. Murak- 
houski, membre du Soviet 
Suprême, Conseil des 
ministres de l’URSS et chef 
de la délégation soviétique.

BOS^O flüXAAOBATb

-..T*

Meilleur temps pour venir cueillir 
vos fraises.

Cette année la récolte est abondante

SSïSSS

Spécialité: FRAISES ET FRAMBOISE 
1950, 2325, rang St-Simon 

Sainte-Madeleine

ERRATUM
Dans notre dernière édition, il a été 
fait mention d’un concours en col­
laboration avec le Syndicat des pro­
ducteurs de fraises et framboises 
du Québec.
Nous nous excusons de l’erreur qui 
s’est glissée dans cette annonce, 
le concours n ayant pas lieu cette 
année. Vous pouvez toujours venir 
les acheter ou les cueillir aux 
endroits indiqués dans cette pré­
sente édition.

Merci de votre compréhension.

Au premier plan: M. Alain Germain, vice-président du 
groupe, directeur général, Steinberg Québec; Son Excel­
lence Alexi A. Rodionov, Ambassadeur soviétique au 
Canada; M. Vsevolod S. Murakhovsky, Membre du Soviet 
Suprême, Premier vice-président du Conseil des minis­
tres de l’URSS, Chef de la délégation; M. Claude Henri, 
Vice-président, Steinberg Exploitation; autre membre 
de la délégation.

Trajet: Transcanadienne (route 20) direction Québec, sortie 120, 
passez devant l’église et roulez environ 2 milles jusqu’aux brouet­
tes GÉANTES.

MECHOUI TOUTEMFS
Agneau - Cochon braisé - 
Fesse de boeuf - Service de 

cuisson et découpage 
CHEZ VOUS 

Avec ou sans buffet

Téi.: 658-5840
(à partir de 30 pers.)

N IS
’n -iL...rr ■ |=Ji= -^4 —rr----- -\

___ i

\ Les et teA

ÏtP le roi de
LA FRAISE EN R.

Vous invite A cueillir vous-méme vos frai­
ses. Elles sont- rouges, juteuses et 
sucrées..
20 Acres vous attendent. Gilbert Maynard.

w

>Ux

552 Petit St-Charles, St-Paul d Abbotsford 
Ouvert de 8h00 à 20h00. Contenants disponibles. 

Appelez pour information: 379-9252

Directions: autoroute des cantons de l’est (10)' 
Sortie 68 Granby, route 112 suivez les indications
 «.50<P la livre» '

vutlcest ûtèmfiA d&f'iolm.,
mPenm a i/zrt y

wijteZéeA.iXL ta. M
'Keniewne^ vou& aupAM dt ctA pAoducteu^!

Fraiseraie * 
Marcel Tétrault Enr.
122 Chemin des Patriotes

L RTE 133 ST-MATHIAS (Richelieu)

VENEZ CUEILLIR 
VOS FRAISES

DIRECTION
• autoroute 10, sortie 29, à droite che­
min des patriotes rte 133.
• route 112 jusqu’à Richelieu, rte 133, 
chemin des patriotes, à gauche.
• route 20, sortie #113, jusqu’à rte .133 
chemin des patriotes, à gauche.
Réservation ceo 411114 
Information D 3 O" 19 SI 4

FRAISES

FRAISIERS
ST-BASILE
51 rue Principale

653-9130
.............. .

Normand Deslauriers 
él.: (514) 795-380,

Fraises, Framboises 
^/2130 Rang St-Simonp 
Ste-Madeleine, Québec

Transcanadienne, Sortie 120

Le plaisir de la cueillette 
à votre porte.

Contactez la ferme pour vous 
assurer ejucllc est ouverte et 
qu'il y a suffisamment de 
fruits ou de légumes que vous 
désirez ce jour-là.

• Demandez si les enfants soi)l 
admis.

• Demandez également si l'on 
procure des contenants (il 
est possible qu'on vous 
demande un prix imxlique)

• Choisissez de préférence un 
jour de semaine: il N aura 
moins de monde.

• Arrivez tôt afin d'avoir le 
meilleur choix et d'éviter le 
chaud soleil de l'après-midi.

• N oubliez pas que les beaux 
jours ensoleillés sont agré­
ables pour la cueillette, mJs 
que l'intérieur des voitures et 
leur coff re sont très chauds, ce 
qui comporte un risque pour 
vos fruits et légumes frais 
cueillis. C'est une bonne idée 
d'emporter une glacière de 
camping avec soi.

Richard Beauregard
Fraises et framboises 

que vous pouvez cueillir vous-même'-'Vf:
Rte 20, sortie 120 

435, rue St-Simon
(près de la voie ferrée)

Ste-Madeleine

Tel. 795-3814

• CUEILLEZ-LES 
VOUS-MÊMES

• OU CUEILLIES
• BALADE EN
• VOITURE

fraisiere
F. RËMILLARD

40, PRINCIPALE, 
ST-JACQUES-LE-MINEUR 
AUTOROUTE 15 

VERS PLATTSBURG 
SORTIE 29 

CUEILLEZ VOS 
FRAISES 

VOUS-MÊME
OU NOUS LES 

CUEILLERONS 
POUR VOUS
Information

TEL: 347-5446



V '•* ”V
f SLe Red Lobster: des fruits de mer à prix 

mais une attente souvent longue

rr - -.-rc.-.-tv.• JV • r - ~*t • •<§? çtf J* ^

Combien de temps 
encore résistera la popula­
rité du restaurant Red Lobs­
ter (boul. Taschereau à 
Greenfield Park) aux atten-

'.-THERESE 
LEGENDRE

tes souvent très longues 
que doit subir la clientèle 
des fins de semaines? \

Le soir, du jeudi au 
dimanche inclusivement, on 
doit attendre parfois môme 
jusqu’à une heure, debout, 
sauf pour quelques places 
disponibles au bar, avant 
d’avoir enfin une place dans 
la salle à manger. Et il n’y a 
absolument pas moyen de 
réserver, môme pas pour de 
groupes.

Tout change cependant 
au moment où on a enfin la 
carte en main. Le choix est 
tel qu’il devient embarras­
sant. Des trios de la mer 
«printanier», «à l’italienne», 
«de l’Atlantique», «bayou», 
«du capitaine», «pour 
enfants», etc. aux plats com­
binés, il y en a pour tous les 
goûts, à toutes cuissons et 
sauces, des plus piquantes 
aux plus douces.

Pour qui n’aime pas les 
fritures, il y aurait lieu de lire 
attentivement le menu qui

explique la composition de 
chaque plat. J’en connais 
plus d’un qui se sont retrou­
vés avec poissons et fruits 
de mer panés alors qu’ils 
auraient préféré les avoir 
grillés, pochés ou en sauce.

Sur demande, on apporte 
à votre table un petit brûleur 
pour conserver très chaud

le beurre à l'ail. Les plats 
sont servis avec du riz ou 
des pommes de terre au 
choix et une salade.

Le menu comporte aussi 
quelques suggestions pour 
les amateurs de poulet ou 
de bifteck. Les potages et 
crèmes de fruits de mer 
offerts en petites ou grosses

portions so.it délicieux. 
Quelques desserts complè­
tent le menu pour ceux qui 
ont encore un peu faim.’

Atmosphère agréable 
(sauf pour l'attente), service 
sans histoire. Le menu du 
jour est inscrit sur des 
tableaux noirs et propose 
souvent des plats qu'il faut

essayer tels que le steak de 
requin et d’autres.

Le Red Lobster (ancien 
local du Ponderosa) ouvre

ses portes dès 11h30 pour le 
dîner. Un fast food des fruits 
de mer dont la popularité ne 
s’est pas encore atténuée

depuis l’ouverture. Si vous 
détestez attendre, vaut 
mieux choisir le midi ou les 
soirs du début de semaine.

Æanqeanie 

MAÎTRE TRAITEUR
* buffets chauds et froids
* réceptions de tout genre

677-3846

“Leonidas”
Brochetterie

1430 Ch. Chambly 
Longueuil. Tél.: 674-1Î
LICENCE COMPLÈTE

REPAS GRATL IT LE DIMANCHE
Pour les enfants âgés de moins de 10 ans, accompagnés d'un 
adulte (limite 1 enfant/adulte). Choix de spaghetti, souvlaki.

dames 
compagnonaccompagnées

Salon intime pour 60 personnes ou moins

Fraises et framboises

cueillir vous-même
1010 ’

Jacques-Cartier sud 
Saint-Jean-sur-Richelieu 
Tel.: 346-0447 SANS FRAIS 

1-800-363-1949

978 
4e Ligne 

Saint-Valentin 
Tel.: 291-3004

Fédération des producteurs de lait du Québec
SyNVlCAT PES PRODUCTEURS 
rr PRODUCTRICES PE FRAISES 
ET FRAMBOISES PU QUEBEC

Agriculture, Pêcheries 
et Alimentation 
Québec

LOUIS HEBERT ET FILS

fernboiSéS

. wUce&t ûtetnnA oeà/mm... 
i à M

tfjdfééd,ou ta.ajnûéâmari/C'&it^L'fail
vom aup/uù de en /vuxiuJêuAt!

Ferme Beauregard
Madeleine et Serge, prop 
805, rang Nord-ouest, 

Sainte-Madeleine

Tel.: 795-6569
Fraises cueillies ou à cueillir

Fraisa raie 
GILLES 
HEBERT

870 Jacques-Cartier 
sud

route 223 sud Saint-Jean

Tél.: 346-3293
DIRECTION:
Route 112 jusqu'à Chambly. route 223 jusqu'à la Frai- 
seraie ou l'autoroute Canton de l’Est sortie 35 boul. 
Séminaire et Jacques-Cartier sud direction 2e Fraise- 
raie vers St-Blaise

leLTf.J [Vfb'.
$ cp.\

. ''OO.OÇ 
1? P Qc

^51

CHAMPS DE FRAISES
Nous aimerions vous revoir dans nos champs de fraises.

Venez les cueillir vous-mêmes. Nos fraises sont succulentes et abondantes!
\

ST-JEAN
Les Fraisières du Québec 

772, boul. Jacques-Cartier Sud 
(Coin du Séminaire)

1-346-3916

SAINTE-MADELEINE
RICHARD BEAUREGARD 
FRAISES & FRAMBOISES 

435, rue St-SImon

795-3814

CARIGNAN
(Chambly)

La Fraiseraie 
2486, boul. Bellerive

658-2407 658-0624

> A Oo

r_ CT v - 3

0 Agriculture, Pêcheries 
et Alimentation

Syndicat des producteurs et productrices 
de fraises et framboises du Québec
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CUISSES 
DE POULET 
FRAIS
Avec dos

Catégorie Canada “A 
Moins dfe 2 kg

• $/kg9,S/kg

Prix en vigueur du lundi 22 juin au samedi 27 juin 1987. nous nous 
réservons le droit de limiter les quantités. Pas de vente aux marchands.

Le texte prévaut sur la photo lorsque celle-ci ne correspond pas a la 
description du produit annoncé.Prix en vigueur du 22 au 27 juin 1987

BARBECUE
GREENFIELD PARK SUPERMARCHÉ IGA
599, bout. Taschereau

LA PRAIRIE ALIMENTATION J.G.D. INC.
1 032, boul. Ste-Élizabeth

LONGUEUIL MARCHÉ DU DOMAINE BELLERIVE INC.
909, bout. Roland-Therrlen
ST-HUBERT • H. AUBERTIN INC.
5 935, bout. Payer

H. AUBERTIN
3 905, Montée St-Hubert

ST-LAMBERT MARCHÉ LOUISE MÉNARD ST-LAMBERT INC. 
371, Avenue Victoria

LA FÊTE NATIONALE 
DU QUÉBEC

Tous les supermarchés IGA 
seront fermés 

mercredi, le 24 juin 1987, 
jour de la St-Jean-Baptiste.

PATES
ALIMENTAIRES
4 variétés
IGA
Cello 900 g

JUS 
DE FRUITS

Assortis
OASIS

Format 4 x 170 mL ou 1 L

MACARONI
COUPÉ

-'-ifvj
'f*

SFAOMETTfh
’

VX-> \*>X* «< >■»

S F AO H E TT I
a v •>•* >M. <$ *****

■'•/kV/C- v.

5

I / , >ff, ;
■ LÂSrâüü s urs«SïBii

A |

w I ft 
U

f $/kg 
RA1SITHS 
ROUGES 
FLAME
Sans pépins 
Produit de la Californie 
Canada no I

EAU
DE JAVEL
LA PARISIENNE
Cont 3,6 L

* marque de certification d’IGA Canada Itee


