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le nez, rien ne permet de differencier une laitue
D ygique d'une autre cultivee a l'aide des methodes
traditionnelles. Compte tenu du prix plus éleve des

juits bio, les consommateurs sont en droit d'obtenir

des garanties qua

biologiques qu'ils achetent
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Publié en 2008, le rapport de la Commission Pronovost

sur l'avenir de l'agriculture et de l'agroalimentaire
identifiait clairement le bio comme |'un des trois secteurs
prioritaires a déevelopper au Québec.
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Le biologique, ur

Dans son ensemble, le mode de production biclogique
permet d'assurer 'intégrité des ecosystemes et de favo
riser la diversité des espeéces animales et vegeétales

Il contribue donc de fagon importante a preserver

la qualité de I'environnement et s'inscrit ainsi dans

la conscience écologique populaire
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& 100% de fourrages
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les animaux destinés au
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En 2010, on dénombrait au Québec prés de 240
entreprises actives dans le secteur des fruits et legumes
biologiques. Toutes ces entreprises offrent une diversite

de ;‘N)(luv!‘. samns qui 1('puﬂd(:!\l aux principaies
preoccupations des consommateurs, particulierement
par I'absence de pesticides
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Quoi de plus naturel que |la séve recueillie en pratiquant
une entaille sur le tronc d'un érable comme le faisaient
déja les Amerindiens avant |'arrivée des premiers colons?
Qu'il soit biologique ou non, le sirop d'érable est en effet
I'un des rares produits de transformation auquel

on n'ajoute absolument aucun additif. Alors, pourquoi
acheter du sirop d'érable bio, direz-vous?

wil vy a une réelle plus-value dans le sirop
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La immercialisation du sirop d'érable biologique
, effectue presque totalement sur narche :HY-(’V'\.I
tional. L'augmentation de la demande mondiale pour
e sirop d'érable bio au déebut des années 2000 a

illeurs provoqué une hausse des prix La certi

fication biologique est un gage de seécurité tres
recherche dans les foires et les salons internationaux
wxquels nous participons », explique Martin Plante,
firecteur principal des ventes chez Citadelle, coopé
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Le secteur du lait biologique québécois a connu une
croissance remarquable au cours des dernieres annees,
alors que le nombre de producteurs certifiées biologiques
a plus que doublé, passant de 40 a 100 producteurs de
2003 a 2010. Avec plus de 40% de la production,

le Québec est de loin le chef de file de la production
laitiere biologique au Canada.
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Les viandes b

Grippe aviaire, fievre aphteuse, maladie de la vache folle;
les crises alimentaires qui ont secoueé l'industrie de
la viande depuis les années 1990 ont eu pour effet

d'entrainer une croissance rapide de la demande
pour les viandes biologiques.

n estime ainsi que la crise de la vache folle a contr

bué a une hausse de 35% de la demande pour la
seule annee 2003. De plus, les consommateurs
recherchent maintenant davantage les viandes sans
antibiotiques ni hormones de croissance, ce qu'of-

frent les viandes bios

offre de viandes biologiques quebecoises est tres
diversifiee. méme si la production est encore tres

disperseée sur le territoire. Boeuf, agneau, dinde,

canard, oie, pintade, chévre, bison, lapin, sanglier,
witruche et cerf nt autant de viandes cer
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le créneau du
lait biologique
pourrait facile-
ment atteindre
4465% de

la production
totale de lait
au Québec.
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Depuis une quinzaine d'anneées, le marche des ! jue queds
iuits biologiques connailt une croissance continue : y
¢ ordre de 15 a 20% par annee, ce qui represente i W
lefi importar sur le plan de la distribution. La forte [ I'a d
ie pour les produits biologiques stimule l'interet
les distributeurs et detaillants, mais |'organisation de
nouveau canal de distribution ne leur permet pas "
re de répondre adequatement a la demande des
onsommateurs quebecois

On estime qu'en
2010, environ 45 %
des ventes de pro-
duits bio auraient
été effectuées dons
les supermarcheés.
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Y'a du bio dans le frigo!

Avez-vous du bio dans votre frigo? Si oui, vous faites -
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Les petits fruits, notre passion!

Nouveau! Petits fruits biologiques du Québec!
Disponibles dans tous les magasins d’aliments naturels. Demandez-les!

gSuno; naturellement au jus de pomme

dNouvow'ormn 340 g avec plus de fruits

d !:'o:nml J”mb.lms réutilisables

d itmbolm‘.dduham Fempreinte

Sans sucre ajouté

dllne ligne de produits 100% biologique

* Pour plus d nformation visiter www fruit-dor ca
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