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Moins de couvoirs, 
mais plus d’œufs à incuber

Le sexage des poussins s'effectue en scrutant le bout de l'aile. Les plumes sont égales pour 

les mâles, Inégales pour les femelles.

JEAN-CHARLES GAGNÉ

Les couvoiriers se comptent désormais sur 

les doigts de la main au Québec et leur 

nombre a fortement régressé au Canada, 

concentration oblige. Au Québec, les survi­

vants assument la délicate m ission d'incu­

ber chaque année plus de 200 millions 

d'œ ufs fertilisés qui, de poussins d'un jour, 

deviendront des poulets à griller ou des 

pondeuses d'œ ufs de table. Il s'agit donc 

d'un maillon incontournable de l'industrie 

avicole. À l'échelle canadienne, les couvoirs 

de type chair (poulets de gril) sont passés 

de 45 à 36 entre 2005 et 2010. Les éleveurs 

ont par contre livré 657 m illions d'œ ufs en 

2011, soit 75 % de plus qu'il y a 25 ans. 

Lors d'une récente visite au Couvoir 

Ramsay, propriété de Nutreco Canada, à 

Saint-Félix-de-Valois, dans Lanaudière, la 

Terre a constaté que la fascination exercée 

par des poussins âgés de quelques heures 

fonctionne toujours. Et de les voir faire leur 

prem ier tour de manège sur un convoyeur 

où des yeux très avertis sont capables d'en 

répartir quelque 2000 à l’heure en mâles et 

femelles juste en scrutant le bout de l'aile 

impressionne toujours autant! Bon an, mal 

an, ce couvoir reçoit quelque 30 m illions 

d'œ ufs d’une vingtaine de fermes repro­

ductrices. il a été le prem ier à être accré­

dité HACCP au Québec.

Évolution
À prem ière vue, rien n'a changé dans les 

couvoirs au cours des dernières décennies. 

L'incubation des œ ufs nécessite toujours

environ 18 jours et l'éclosion, deux ou trois 

jours. Les couvoirs en place fonctionnent 

en général selon l'approche multistage, 

c'est-à-dire que les lots d'œ ufs entrent et 

sortent en flot continu des incubateurs. Les 

poussins arrivent toujours dans les éle­

vages âgés d'un jour, après avoir passé 

l'étape du sexage. Par ailleurs, le nombre 

d'œ ufs par poule et le taux d'éclosion n’ont 

pas connu de progression majeure au 

cours des 20 dernières années. Enfin, les 

couvoiriers canadiens sont toujours tenus 

d'importer des États-Unis l’équivalent de 

21 % de la production canadienne d’œ ufs 

d'incubation, en vertu de l’Accord de libre- 

échange nord-américain.

Pourtant, l'industrie des couvoirs a changé. 

C laude Boire, de Boire & Frères, qui célèbre 

son 85'' anniversaire cette année, en est un

témoin privilégié. Il soulève d'abord la 

concentration. « Il y avait une douzaine de 

couvoirs en 1973 au Québec, alors qu'on 

dénombre quatre grandes organisations 

actuellement », a-t-il noté. Boire & Frères, 

qui a son siège social à W ickham, près de 

Drummondville, détient plus de 40 % du 

marché des poussins au Québec et 

embauche plus de 400 personnes.

M. Boire, tout comme Michel Fontaine, ex­

président de l'Association des couvoiriers 

du Québec (ACQ), a identifié l'injection de 

vaccins et d'antibiotiques directement 

dans l'œ uf comme l'un des principaux 

changements technologiques des années 

1990. Cette opération s'effectuait aupara­

vant de façon manuelle, dans le cou du 

poussin. Soit dit en passant, M. Fontaine, 

retraité depuis deux ans, a remporté

récemment le Max W iener Award, décerné 

par le Conseil canadien des transforma­

teurs d'œ ufs et de volailles, pour sa contri­

bution à l'industrie avicole du Québec. Sans
*

trop s'y attarder, MM. Boire et Fontaine ont 

relevé que l'informatisation des opérations 

a aussi contribué à améliorer l'efficacité 

des couvoirs. Président de l'ACQ, Christian 

Trottier joint sa voix à celle de M. Boire pour 

dire que ce sont les progrès génétiques qui 

ont surtout marqué l’industrie. « C 'est phé­

noménal, a noté M. Boire. La sélection a 

perm is de retrancher environ 15 jours 

d’élevage pour que les poussins atteignent 

le poids requis pour être livrés à l'abattoir. 

Cette période est passée d'environ 50 jours 

à 35 jours. La génétique a aussi corrigé en 

grande partie les maux de pattes observés 

dans les années 1980-1990 en renforçant 

l'ossature. » Et ces progrès sont loin d'avoir 

atteint leurs lim ites.

Les couvoirs doivent plus que jamais porter 

une attention particulière à la biosécurité et 

au bien-être des oiseaux. « Notre personnel 

est sensibilisé à l'importance de traiter les 

poussins comme des êtres vivants qu'il faut 

éviter de blesser », a affirmé M. Boire. La 

biosécurité est scrupuleusement respectée 

dans les couvoirs, notamment à travers le 

programme HACCP. Les photos sont ainsi 

interdites à l'intérieur. Deux couvoirs québé­

cois sont certifiés HACCP, soit le Couvoir 

Ramsay et Boire & Frères.

Les couvoirs ont par ailleurs intégré la traça­

bilité à leurs opérations et « sont en mesure 

d'identifier rapidement la source d’un

Au devant de l’avenir!

9051, Sir Wilfrid Laurier, Mirabel, Québec J7N 1L6

Tél: 450 258-0444 Fax: 450 258-0445
Éta. 27 accrédité HACCP

ans!

Merci à
tous les producteurs 

qui nous appuient !
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p ro b lè m e lié  a ux  œ u fs , q u 'ils  p ro v ie nn e n t 

d e fe rm es d 'é le v a ge lo ca les o u a m é ri­

c a in e s  » , a  in d iq u é  M . T ro ttie r.

L e s c o u v o ir ie rs d u Q u é be c s e  d is ting ue n t 

d u re s te d u C a n a d a s u r a u m o in s d e u x  

p la n s . C 'e s t la s e u le  p ro v in c e à p ro c é d e r 

s y s té m a tiq u e m en t a u  s e x ag e  d e s p o us s in s  

a fin  d e ré p o n d re a u x b e s o ins  d e s g ra n d e s  

rô tis s e ries  q u i e x ige n t d e s p o u s s in s m â le s . 

C e tte o p é ra tio n e s t a u s s i p ra tiq u ée e n  

O n ta r io , m a is  à  u n e  é c h e lle  n e tte m e n t p lu s  

p e tite . P a r a ille u rs , le  Q u éb e c  g è re  le s  œ u fs  

in a p tes à l'in c u b a tio n (trop p e tits , d e u x  

ja u n e s , e tc .) d 'un e m a n iè re s p é c ifiq u e  

d e p u is  2 0 0 5 , a p p rou v é e  p a r le  M A P A Q . C e s  

œ u fs  s o n t re g ro u p é s e t e x p éd ié s  a u d éc o ­

q u illag e , o ù  ils  s o n t p a s teu ris és  a v a n t d 'ê tre  

m is  e n  m a rc h é  d a n s l'in d us tr ie  a lim e n ta ire .

Une petite 
poignée...

L a m ê m e te n da n c e a p ré v a lu a u C a n ad a . 

S e lo n la  m o no g ra ph ie  p u b lié e e n  2 0 1 0 p a r 

le  M A P A Q , le  C a n a d a c o m p ta it 3 6  c o u vo irs  

d e  ty p e  c h a ir e n 2 0 1 0 c o n tre  4 5 c in q a ns  

p lu s  tô t. L a  p a rt d u  lion  re v e n a it à  l'O n ta r io  

a v e c 1 1 é tab lis s em e n ts c o n tre  7 p o u r le  

Q u éb ec . T ro is  c o m p a g n ie s p o ss è d e n t d e s  

c o u v o irs  d a n s p lu s  d ’u ne  p ro v in ce , il s 'a g it 

d e  M a p le L e a f, N u tre c o  C a n a d a  e t L ily da le . 

S e lon  le s P ro d u c te u rs  d 'œ u fs  d 'in c ub a tion  

d u C a na d a , le s c o u v o irs  o n t m is 7 7 6 m il­

lio n s  d 'œ u fs  e n  in c ub a tio n  d e  ty p e  c h a ir  a u  

p a y s  e n  2 0 1 1 , y  c o m p ris  le s  œ u fs  im p o rtés . 

L e  Q u é be c  n e  c o m p te  p lus  q u 'u n e  p o ig n ée  

d e c o u v o irs d e ty p e c h a ir, c 'e s t-à -d ire q u i 

liv re n t d e s p o u s s in s q u i d e v ie n d ro n t d es  

p o u le ts  à  g r ille r. F o rte  d e  p lu s  d e  tro is  m il­

lio n s d 'œ u fs a c h e m in é s à s e s c o u vo irs  

c h aq ue s e m a in e , B o ire & F rè re s o c c u pe  

s a ns  c o n te s te  le  p re m ie r ra n g . L 'e n tre p ris e  

d é tie n t p lu s d e  4 0  %  d u m a rc hé  d e s p ou s ­

s in s d a n s la B e lle P ro v inc e e t e s t le p lu s  

g ra nd c o u v o ir d u C a na d a . P ro p rié té d e L a  

C o o p fé dé rée , le C o u v o ir L a C o o p , à

I
V ic to r ia v ille , v ie n t a u d e ux iè m e ra n g a u  

Q u é be c e t a u C a na d a , a v ec u ne c a p a c ité  

e s tim ée à 6 5 m illio ns d 'œ u fs p a r a n . L e  

C o u v o ir R a m s ay , p ro p rié té d e N u tre c o  

C a n a d a , a  u ne  c a p a c ité  d 'un e  tre n ta in e  d e  

m illio n s d 'œ u fs p a r a n . N u tre c o C a n a d a  

|  p o s s è d e a u s s i d e s p a rts d a n s le C o uv o ir

S c o tt L té e , à S c o tt-J o n c tio n , d a n s  

C h a u d iè re -A p p a la c h e s . L e C o uv o ir R é a l 

C ô té , à L ’A n g e -G a rd ie n , e n M o n té ré g ie , 

a u ra it u ne  c a p a c ité  d e p lu s d e 1 6 m illio n s  

d 'œ u fs . P a r a ille u rs , B o ire  &  F rè re s  (C o u v o ir  

J o lib e c ) e t le  C o u v o ir  L a  C o o p  s o n t le s  p r in ­

c ip a u x fo u rn is se u rs d e p o us s in s d e ty p e  

p o n te , q u i d e v ie n d ro n t d e s p o n d e u s e s  

d 'œ u fs  d e  ta b le . J .-c .G .

j

Forger 

sa ferme
AUDREY DESROCHERS

Gyslain Loyer et sa conjointe Judy Bundrock devant le nouveau poulailler à Saint-FéUx-de- 

Valois.

S A IN T -F É L IX -D E -V A L O IS  -  À  p rem iè re  v u e , le  

8 8 9 , ra ng  d e s F o rg e s d é to n ne  d a n s le  p ay ­

s a g e ru ra l d e S a in t-F é lix -d e -V a lo is . A u c e n ­

tre d 'u n e s u c c e s s io n d e c h a m p s p a rfa ite ­

m e n t a lig n é s trô n e u n e im p o s a n te m a is o n  

d e c o u le u r s a b le . D e s je ux  p o u r e n fa n ts  e t 

q ue lqu es  a rb re s  jo u x te n t la  d em e ure . C in q  

g ran ds b â tim e n ts o ù s e re flè te u n s o le il 

a v e u g la n t c o m p lè ten t le p a n o ra m a . S i e lle  

s e d é m a rq u e d a n s la c a m pa g ne fé lic ie n n e  

p a r s o n  a p p a re n c e s in gu liè re , la  F e rm e d es  

F o rg e s s e d is ting u e  a u s s i p a r la m o de rn ité  

d e  s e s in s ta lla tio n s .

L e p ro p rié ta ire  d e la fe rm e d e p ro du c tio n  

d 'œ u fs  d ’in c u ba tion , G y s la in  L o y e r, p o s s è d e  

1 1 b â tim e n ts  d 'é le v a ge  e n p ro p rié té  o u e n  

lo c a tio n e t 2 p o u la ille rs  d e p o n te , le to u t 

ré p a rti d a n s  4 m u n ic ip a lité s . U n  d e  s e s b â ti­

m e n ts d e  S a in t-F é lix -de -V a lo is  a  p r is  fe u  e n  

2 0 1 0 . «  L o rs  d e  la  re c on s tru c tio n , j'e n  a i p ro ­

fité p o u r m e ttre  e n p lac e u n e te c hn o log ie  

d e  p o in te  q u i v ie n t d e  F ra nc e  » , e x p liq ue  le  

p ré s id en t d u S y n d ic a t d e s p ro d u c teu rs  

d 'o e u fs  d 'in c u b a tio n  d u  Q u éb ec .

L e s s o ign e u rs , la v e n tila tio n , le s te m p éra ­

tu re s , l'ea u , to u t e s t c o m m a n d é p a r u n  p e tit 

o rd in a te u r c e n tra l p la c é  à l'e n tré e  d u p ou ­

la ille r. L e s e m p lo y és  p e u v e n t, p a r e x e m p le , 

c o n na ître la  q u a n tité  e x a c te  d 'e a u  b u e p a r 

le s  p o u le s  a u  c o u rs  d 'u ne  jo u rn é e . «  E n p lu s , 

l'o rd ina teu r m e d o n n e  a c c ès à d e s s ta tis ­

tiq u e s  d é ta illé es , s ’e n tho u s ia s m e le  p ro p rié ­

ta ire . ç a  p e rm e t d 'a v o ir u ne  g ra n d e  s ta b ilité  

a u  n ive au  d e s c o n trô le s  d ’a m b ia nc e . »

C e c o n trô le d e s d iffé re n ts p a ra m è tre s d e  

p ro du c tio n  re p ré s e n te , s e lon  lu i, le  p r in c ip a l 

d é fi d e s p rod u c te u rs  d 'œ u fs d ’in c u b a tio n . 

«  L a  g é n é tiqu e  c h a n g e  te lle m e n t q ue  to u te s

le s  fo is  q u 'o n  e n tre  u n  lo t, c 'e s t u n e  n ou v e lle  

v ie p o u r l'ag r ic u lte u r, illu s tre -t- il. il n e fa u t 

p a s to u t ré a p p re n d re , m a is o n n e p e u t p a s  

a pp liq ue r le s  m ê m e s m é th od es  d 'un e  fo is  à  

l’a u tre . »  À  s e s  y e u x , la  te ch n o lo g ie  e s t d o n c  

u n e  b o n n e  fa ç o n d e  s ’a s s u re r, a u  m o ins , q ue  

le s c o n d itio n s te c hn iq ue s s o ie n t ré un ie s  

p o u r e s pé re r u n  b on  re n d e m e n t.

D 'a ille u rs , G y s la in  L o y e r n e  s 'e n  fa it p as  a v e c  

d e te ls  d é fis . L e d és ir d e ré us s ir u n lo t e s t 

p lu tô t c e q u i le m o tiv e . « C 'e s t te llem e n t 

v a lo r is a n t q u a n d  o n  ré u s s it! C 'es t la  s a tis fa c ­

tion  d u d e vo ir a c c o m p li » , n o te -t- il, v is ib le ­

m e n t p a s s io n n é .

Une histoire d'expertise

C 'e s t e n 1 98 8 , a v ec l'a c ha t d e  s a p re m iè re  

fe rm e , q u e  s o n  a v e n tu re  d a n s  le  m o n d e  a v i­

c o le  a v é rita b le m e n t c o m m e n c é . « A u jo u r­

d 'h u i, c 'e s t b e a u c o u p  p lus  d iff ic ile  d e  d é m a r­

re r s a  p ro p re  e n tre p ris e  a g ric o le  s a n s  q u e  c e  

s o it d 'ab o rd  la fe rm e fa m ilia le » , a v o u e -t- il, 

c o n s c ie n t d e  s a  c h an c e . E n 1 99 9 , il a  v e n d u  

s a p re m iè re a c q u is it io n p o u r a c h e te r la

F e rm e d e s F o rg es , à S a in t-F é lix -d e -V a lo is . 

D e p u is , l'en tre p ris e  a  p ris  d e  l’e x pa ns io n , e t 

M . L oy e r e s t m ê m e c o p rop rié ta ire d 'un e  

fe rm e à S a in te -É lis a b e th a v e c s a c o n jo in te  

J u d y B u n d ro c k , re s p o n sa b le  d u c o m m e rc e  

in te rn a tio n a l d e s P ro d u c te u rs d 'œ u fs d u  

C an ad a . P o u r lu i, l'e x p e rtis e d e s g e n s q u i 

l’e n to u re n t e s t d 'a ille u rs  p lu s im p o rta n te  a u  

s e in d e s o n e n tre p ris e q u e la te c h no log ie  

d o n t il s 'e no rg u e illit. Il fa it s u rto u t ré fé re n c e  

à s o n a c h e te u r, L a C o op fé dé ré e , q u i lu i 

e n v o ie s o u v en t l’a id e d 'u n te c h n ic ie n . « Il 

p a s s e c h ez m o i à d a te fix e e t v ie n t n o u s  

liv re r s o n  e x p e rtis e , n o ta m m e n t a u s u je t d e  

la  c h a m b re  fro id e  q u i e s t te m p é rée  s e lo n  le s  

p a ra m è tre s  d u  c o uv o ir. »

À  p rem iè re v u e , le 8 8 9 , ra n g d e s F o rge s  

d é to n n e  d a n s  le  p ay s a ge  ru ra l d e  S a in t-F é lix - 

d e -V a lo is . G y s la in  L oy e r re fus e  c e pe n da n t d e  

s e  c o m pa re r à  s e s  p a irs . «  J e  s u is  c o m m e  le s  

a u tre s  p rod uc te u rs , a v e c le s m ô m e s o b s ta ­

c le s e t le s m ê m e s d é fis  » , p ré c is e -t- il h u m ­

b le m e n t.

écopGnte
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L a  p u is s a n c e  d e  la  re c h e rc h e  

à  v o tre  p o rté e
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Les frères Choquette investissent
dans l’abattage

JEAN-CHARLES GAGNÉ

SA INT-PAUL-D'ABBO TSFORD — Les éle­

veurs de dindons qui possèdent leur propre 

abatto ir, et de surcroît sous inspection pro­

vincia le, sont plutôt rares au Q uébec. Les 

frères Pascal et Sylvain Choquette font 

figure de pionniers dans ce créneau, eux 

qui ont eu l'audace et la déterm ination 

nécessaires pour relever le défi. Tous en 

conviendront : vendre la totalité de leurs 

o iseaux à Unidindon, à Saint-Jean-Baptiste, 

serait certes plus facile.

À vrai dire, Pascal et Sylvain poursuivent, à 

une autre échelle, la tradition inaugurée par 

leur père André il y a plus de 50 ans. « La 

ferme a toujours abattu inform ellem ent 

des dindons vendus au détail, ont-ils confié 

à la Terre, lors de notre rencontre le 22 m ai. 

Nous avons choisi de poursuivre l'abattage 

et d 'intégrer la transformation pour donner 

une plus-value à nos oiseaux et assurer la 

croissance de l'entreprise. Nous avons pré­

féré cette option à celle d 'a jouter un pou­

la iller et d 'acheter le quota requis, d’a illeurs 

d iffic ile à dénicher. »

Les frères Choquette sont propriéta ires en 

bonne et due form e de la ferme depuis 

1993. Ils y é lèvent quelque 50 000 dindons 

par an dans leurs deux pouponnières et 

leurs trois poulaillers de finition certifiés 

PSAF. Les dindons lourds, qui représentent 

60 % du volum e, prennent la route de 

l'abattoir à environ 17 kg.

Sous inspection
Au début des années 1960, André 

Choquette avait érigé un petit abattoir, qui 

sera agrandi en 1999 avec l'ajout d'un 

deuxièm e étage et d'un réfrigérateur. En 

2010, les frères Choquette procèdent à une 

autre expansion de l'établissem ent et, du 

m êm e souffle, le rendent conform e aux exi­

gences requises pour être reconnu sous 

inspection provinciale. La dém arche leur a 

coûté quelques centaines de m illiers de 

dollars au bas m ot. Ils peuvent ainsi conti­

nuer de vendre au détail, m ais aussi com ­

bler les com mandes de boucheries, de res-

Encouragent toute action visant 
une meilleure biosécurité à la ferme
Annuellem ent, Les Couvoiriers du Q uébec m ettent en incubation 

quelque 228 m illions d'œ ufs de «type chair» et produisent 

187 m illions de poussins.

En plus d’em ployer près de 500 personnes, ils offrent l’expertise 

technique et scientifique de pointe à leur clientèle, par le bia is des 

conseils dispensés par leurs équipes de conseillers.

Couvoir Boire et frères inc. Couvoir Jolibec inc.
Couvoir La Coop 
Couvoir Réal Côté inc.

Couvoir Ramsay inc. 
Couvoir Scott Ltée

V. Y-,

_________
Pascal et Sylvain Choquette sont fiers d'exhiber leurs dindons élevés et abattus à la ferme.

taurants et de tra iteurs situés au Q uébec. 

Ces deux Abbotsfordiens détiennent aussi 

un perm is les autorisant à désosser et à 

vendre leurs oiseaux sous form e de poi­

trines, de cuisses, de pilons, de dindon à 

fondue, de saucisses, etc. Sylvain et Pascal 

d isent avoir apprécié la collaboration du 

M APAQ dans cette aventure.

N i tém éraires ni dévorés par l’appât du 

gain, les frères Choquette ont cependant 

fa it une large place à la croissance, car leur 

abatto ir a une capacité de 600 dindons par 

jour. Pour l’heure, dix personnes sont 

requises lors des journées d’abattage, dont 

un inspecteur et un vétérinaire du M APAQ . 

L 'abattage a lieu une fois toutes les quatre 

ou six sem aines.

Vente personnalisée 

Soucieux de ne pas contam iner leurs éle­

vages, ils abattent seulem ent leurs propres 

oiseaux. Environ 10 % de la production 

transite par leurs installations d 'abattage, le 

reste étant livré chez unidindon. « Nous 

n 'avons aucunem ent la prétention de fa ire 

concurrence à Unidindon. Nous couvrons 

p lutôt des m archés com plém entaires », 

ont-ils expliqué.

Les frères Choquette croient en « la vente 

personnalisée d'un dindon différent. Notre 

d indon est refroid i à l’a ir, une pratique

encore peu répandue dans l'industrie. La 

texture de la viande est différente, et la 

saveur est plus concentrée car la viande 

n 'a pas absorbé d'eau lors du refroid isse­

m ent. Nos clients en ont donc plus pour 

leur argent ». Pour l'heure, c 'est leur d indon 

entier frais qui rem porte toujours la palm e 

lors des fêtes de Noël et de l'Action de 

grâces, deux périodes fort actives.

Ils piquent la curiosité avec la fameuse 

recette orig inale et secrète qu'ils ont héri­

tée de leur père et qui est réservée aux d in­

dons de Noël et de l'Action de grâces. « Un 

peu rebelles, nous avions abandonné cette 

recette une année, et les clients nous ont 

fa it part de la d ifférence de goût. » Leur d in­

don doit sûrem ent avoir des propriétés iné­

dites pour que des clients viennent de 

Saint-Sauveur pour s'en procurer! Leurs 

clients habitent dans un rayon de 100 km . 

Actuellem ent, ils jonglent avec l'hypothèse 

de distribuer eux-m êm es leurs produits 

chez certains clients.

Ambassadeurs
Au tournant et au début de la quarantaine, 

Pascal et Sylvain sont de fiers am bassa­

deurs du dindon dont ils vantent la valeur 

gustative et nutritionnelle. D 'où leur insis­

tance connue pour qu'il ne m anque jam ais 

de dindon dans les épiceries.
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Un centenaire qui n’a rien 
d’un canard boiteux!

JEAN-CHARLES GAGNÉ

C ana rds du Lac B rom e , une en trep rise  de  

K now lton , en E strie , fê te ses 100 ans 

ce tte année . E n so i, c 'es t dé jà tou t un  

exp lo it quand on cons idè re le fo rt 

taux d 'en trep rises qu i ne dépassen t pas  

d ix  ans .

M a is le m érite  de l'en trep rise  va b ien au - 

de là de sa longév ité , ca r e lle ne s 'es t pas 

con ten tée de su rv iv re du ran t le de rn ie r 

s ièc le . La p rog ress ion de son ch iffre d 'a f­

fa ires (207 % ) depu is 20 ans tém o igne  

d 'un dynam ism e e t d ’un savo ir-fa ire ho rs  

du com m un . C e fleu ron à la renom m ée 

in te rna tiona le m e t déso rm a is en m arché  

p lus de deux m illions de  cana rds  de P ék in  

(non gavés) pa r an , so it 100 fo is p lus qu 'à  

ses débu ts , e t a ffiche des ven tes de  

que lque 30 M S .

C he f de file canad ien , C ana rds du Lac 

B rom e l'es t non seu lem ent dans l'é levage , 

m a is auss i dans la trans fo rm a tion e t la  

m ise en m arché . « N ous som m es com plè ­

tem en t in tég rés , a s igna lé le p rés ident- 

d irec teur généra l C laude T ro ttie r, le  

16 m a i. N ous possédons nos pondeuses , 

nos couvo irs , nos é levages co rpo ra tifs , 

auxque ls  s 'a jou ten t des é levages à fo rfa it, 

e t nous avons no tre  p ropre  abatto ir. » 

L ’en trep rise o ffre dé jà 31 p rodu its trans­

fo rm és (p récu its e t p rê ts à m ange r) e t 

10 p rodu its  c rus ... e t l'im ag ina tion es t tou ­

jou rs fe rtile ! Le lancem en t de dem i- 

po itrines (m arinées aux o ranges con fites 

e t aux tro is po iv res a ins i que désossées 

B B Q  h icko ry ) en tém o igne .

Tour de force

Le P D G  exp lique que « le  succès rem po rté  

pa r C ana rds du Lac B rom e décou le  

d 'abo rd de la v is ion des p roprié ta ires e t 

des ac tionna ires , a ins i que de leur capa­

c ité  à s 'adap te r au m arché  e t aux beso ins 

de la c lien tè le  » . Q u 'on en  juge . 

L 'en trep rise a réuss i le  tou r de  fo rce de  se  

réorien te r com p lè tem ent e t de dém ocra ­

tise r ce tte v iande de spéc ia lité qu i, au  

départ, é ta it p risée  de l'a ris toc ra tie  e t des 

A s ia tiques . D urant ses 80 prem iè res 

années , C anards du Lac B rom e s 'es t su r­

tou t concen trée su r la  dem ande  des qua r­

tie rs ch ino is  du C anada e t des É ta ts -U n is  

e t de la res taura tion hau t de gam m e des 

g randes cap ita les du m onde. L 'a rrivée du  

S herb rooko is  C laude T ro ttie r à  la  d irec tion  

géné ra le , au début des années 1990 , se  

tradu ira pa r un v irage m a jeu r axé su r la  

reche rche e t le déve loppem en t touchan t 

la géné tique , les m é thodes d 'é levage e t 

l'a lim en ta tion .

A yan t fla iré l'engouem en t pou r les 

v iandes de spéc ia lité , C ana rds du Lac 

B rom e va lance r sa p rem iè re gam m e de  

p rodu its  trans fo rm és (pâ tés e t rille ttes  en  

conse rve , canards en découpes e t sau ­

c isses) g râce à une ba tte rie de spéc ia ­

lis tes . Le m arché québéco is , jusque-là  

pa ren t pauvre des ven tes , dev ien t son  

débouché p rinc ipa l, tand is  que les expo r­

ta tions - p rinc ipa lem en t ve rs les É ta ts - 

U n is e t le Japon - fou rn issen t env iron  

20  %  du ch iffre  d 'a ffa ires . C ana rds du Lac 

B rom e con tribue la rgem en t à l'économ ie  

de la rég ion g râce à ses 200 em p loyés

COUVOIR

222 , rou te 104 , M on t S t-G régo ire (Q uébec) JO J 1K 0  

T é léphone : (450 ) 347 -0126 • F ax : (450 ) 347 -0814  

C ou rrie l : couvo ir.un ik@ be llne t.ca

& eût cùmt dec dceuùuc. 

j 4 t'amtee c e&t de <uutté.

S péc ia lité : D inde de race lou rde , légè re e t b ronzée

Canards du Lac Brome offre 31 produits transformés (précuits et prêts à manger) et 

10 produits crus.

« pass ionnés e t fidè les » , m a is  auss i g râce 

aux a ffa ires qu ’e lle en tre tien t avec une  

cen ta ine  de fou rn isseu rs locaux . Les m eu­

neries do iven t b ien  a im e r ce tte  en treprise  

qu i a  beso in  de  300 à 400 tonnes de nou r­

ritu re (m aïs , soya , b lé ) pa r sem aine pou r 

ses é levages ! U n ga in de po ids quotid ien  

am é lio ré e t une v iande p lus m a igre on t 

a idé à fa ire  face  à la  fo rte  vo la tilité  du  p rix  

des cé réa les , reconna ît le P D G . 

Réciprocité
A uss i p rés iden t de l'A ssoc ia tion des p ro ­

duc teurs  de  cana rds  e t d 'o ies  du  Q uébec , 

M . T ro ttie r a dép lo ré que des p rodu its  

en tren t au pays sans respec te r les 

no rm es im posées aux é leveurs d 'ic i. 

« D es cana rds de H ong rie ou d 'a illeurs 

son t ache tés par des trans fo rm a teu rs

québéco is qu i les revendent sous leurs  

p rop res m arques , a -t-il exp liqué. O r, tous  

nos p rodu its exportés son t inspec tés e t 

do iven t respec te r les im pé ra tifs in te rnes . 

N ous n 'avons pas de p rob lèm e avec le  

lib re -échange à cond ition qu ’il se p ra ­

tique avec les m êm es no rm es. » Il a  auss i 

dép lo ré les ba rriè res à l'expo rta tion de  

leu rs p rodu its ve rs le M ex ique , en p lace 

depu is  2004 .

L 'idée de cho is ir la rég ion du lac B rom e  

pour é leve r des canards de P ék in , en  

1912 , rev ien t à l'A m érica in H en ri B a tes . 

L 'en treprise es t m a in tenan t la p rop rié té  

de M ario C ô té , une figure connue de  

l’ag ricu ltu re québéco ise , et de Joe 

Ju rg ie lew icz , vé té rina ire e t é leveu r de  

canards de P ék in aux É ta ts -U n is .

poulet dindon
* du  Q uébec  du  Q uébec

mW %

La biosécurité et le bien-être animal:
au cœur de nos préoccupations!

www.volaillesduquebec.qc.ca

4
Les Éleveurs de volailles

du Q uébec

150752

mailto:couvoir.unik@bellnet.ca
http://www.volaillesduquebec.qc.ca
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L'alimentation des volailles 

coûtera bientôt moins cher
JE A N -C H A R L E S  G A G N É

S A IN T -H Y A C IN T H E -  L es é le v eu rs d e p o u ­

le ts  e t d e  d in d o n s d u  Q u é b e c v o n t b ie n tô t  

p o u v o ir é c o n o m iser d e  1 0  0 0 0  à  1 2  0 0 0  $  

p a r a n  s im p le m e n t e n  a d o p ta n t d e s  s tra té ­

g ie s  d 'a lim e n ta tio n  d iffé ren te s . E n  p ra tiq u e , 

il s 'a g it d e  v a lo rise r d e s  in g réd ie n ts  a lte rn a ­

tifs a u  m a ïs e t a u  so y a (d rê ch e  d e  d is tille ­

r ie s d e  m a ïs , fa r in e s  d e  b isc u its e t d e  p a in , 

e tc .) e t d e  ré d u ire le s n u tr im e n ts c o û te u x  

c o m m e le p h o sp h o re e t l’a z o te a fin  

d 'a b a is se r le s  c o û ts  d 'a lim e n ta tio n , re sp o n ­

sa b les  d e  q u e lq u e  6 0  %  d u  c o û t d e  p ro d u c ­

tio n . E t to u t ç a  «  sa n s im p a c t n é g a tif su r la

p e rfo rm an c e  d e s  a n im a u x  » , a  fa it v a lo ir la  

c h e rc h e u se a u p o s td o c to ra t M a rie -P ie rre  

L é to u rn e a u  M o n tm in y , lo rs d e  l 'a s sem b lé e  

g é n é ra le  a n n u e lle  d e s é le v e u rs d e  d in d o n s  

d u  Q u é b e c , le  1 7  a v ril d e rn ie r .

M m e L é to u rn e au M o n tm in y a d é v o ilé  

q u 'u n e  n o u v e lle  c h a ire  d e  re c h e rc h e  su r le s  

s tra té g ie s a lte rn a tiv e s d 'a lim e n ta tio n d e s  

p o rcs e t d e s v o la ille s , d o n t la p h y s io lo g ie  

d ig e s tiv e e s t s im ila ire , e s t e n c o u rs d e  

m o n ta g e  e t d e v ra it ê tre  la n cé e  à  l 'a u to m n e  

à  l’U n iv e rsité  L a v a l, u n e  n o u v e lle  fo r t b ie n ­

v e n u e  à  l 'h e u re o ù  le  p rix  d e s  c é réa le s  e s t 

a p p e lé  à  c o n tin u e r d e  c ro ître  e t, p a rtan t, à  

g ru g e r la m a rg e d e s é le v eu rs , v u la p lu s

fo rte d e m a n d e a n tic ip é e d u  g é a n t c h in o is  

e t d u m a rch é d e s b io c arb u ra n ts . E t u n e  

b e lle fa ço n d e s 'a ssu rer q u e le s filiè re s 

p o rcs e t v o la ille s so ie n t d u ra b le s to u t e n  

d e m e u ra n t re n ta b le s , a  e x p liq u é la c o n fé ­

re n c iè re .

Résultats rapides

L e b e a u c ô té d e l'h is to ire , c 'e s t q u e le s  

re to m b é e s p o u r le s é le v eu rs p o u rra ie n t 

ê tre trè s ra p id es . D e s é tu d e s m e n é e s e n  

E u ro p e p a r M m e L é to u rn e a u M o n tm in y  e t 

p o rta n t su r u n e  d im in u tio n  d e n u tr im e n ts  

c o û te u x  (p h o sp h o re e t c a lc iu m ) o n t d o n n é  

d e s ré su lta ts trè s p ro b a n ts . E lle s o n t, p a r 

e x e m p le , d é m o n tré  q u 'u n e  b a is se  d 'a p p o rt  

e n  c a lc iu m  d a n s la ra tio n  d e s p o rc s e t d e s  

v o la ille s b o n if ia it le s p e rfo rm a n c e s d e  

c ro is sa n c e to u t e n d im in u a n t l'a p p o rt 

re q u is e n p h o sp h o re . C e la d im in u a it e n  

o u tre  le s  re je ts  e n  p h o sp h o re  e t a m é lio ra it 

la  sa n té  d ig e s tiv e . «  U n e  c h u te  d e  2 0  à  2 5  %  

d e p h o sp h o re d a n s le s fo rm u les a lim e n ­

ta ire s s 'e s t tra d u ite p a r u n e h a u sse su b ­

s ta n tie lle d e la m a rg e d e s é le v e u rs , sa n s  

n é g lig e r l’e n v iro n n e m e n t e t le b ie n -ê tre  

a n im a l » , a fa it v a lo ir la c h e rc h eu se . A u  

Q u é b ec , c ’e s t su rto u t d a n s la v o la ille q u e  

l 'o p tim isa tio n d 'a p p o rts  e n  c a lc iu m  e t e n

La chercheuse Marie-Pierre Létourneau 

Montminy estime qu'on peut réduire de 

quelque 10 000 S par an le coût de l'alimen­

tation des volailles au Québec.

u n e  ré d u c tio n  d e  1 0  %  d e  ly s in e  a  e n tra în é  

d e s  é c o n o m ie s d e  3 0  S  la  to n n e  (4  S /p o rc ) 

to u t e n a ssu ra n t d e m e ille u re s p e rfo r­

m a n c e s c h e z  le  p o rc . «  Il fa u d ra it v é rif ie r s i 

c 'e s t a p p lic ab le p o u r le d in d o n , e t d a n s  

q u e lle m e su re » , a  n o té  la c h e rch e u se . L e  

v o le t v a lo risa tio n d ’in g ré d ie n ts a lte rn a tifs  

d e  la  c h a ire  v a  n é c e ss ite r p lu s  d e  te m p s e t 

d e  re c h e rc h e s .

Budget

D 'a p rè s le  m o n ta g e f in a n c ie r p ré se n té a u x  

é le v e u rs d e d in d o n s , d e s p ro d u c teu rs  

(p o rc s e t v o la ille s) , le  M A P A Q  e t d e s c o m ­

p a g n ie s p riv é e s (A lim e n ts B re to n e t 

N u tre c o ) d e v ra ie n t fo u rn ir 7 0  %  d u  b u d g e t  

d e 1 ,5 M S re q u is p o u r c in q a n s . O u tre  

le s re to m b ée s p o s itiv e s p o u r le s é le v e u rs , 

c e tte  c h a ire  p e rm e ttra  «  d e  c rée r u n e  re lè ­

v e sp é c ia lisée  e n  n u tr itio n a v ic o le  e t p o r­

c in e  » , a  p ré c isé  la  c o n fé re n c iè re .

P o u r m e n e r à b ie n se s tra v a u x , 

M m e L é to u rn e a u M o n tm in y  p o u rra c o m p ­

te r su r la  c o llab o ra tio n  d 'u n e  fo u le  d ’a u tres  

c h e rc h e u rs e n  A m ériq u e  d u  N o rd  (Q u é b e c , 

É ta ts -U n is , C a n ad a ) e t e n  E u ro p e .

.
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On ne vend pas que des additifs alimentaires...

on vous fournit des solutions!

A lltec h , g râ ce  à  so n  c e n tre  d e  re c h e rc h e  e n  n u trig é n o m iq u e , 

a  d é v e lo p p é  u n  to u t n o u v e au  p ro d u it s ’a d re ssan t à  l ’in d u s tr ie  

a v ic o le . In fo rm ez  v o u s  a u p rè s  d e  v o tre  d is trib u te u r e n  

a lim en ta tio n !

Exigez la solution de l’avenir...

E x ig e z  Ac i Igen \
lÊS-j-t „  jL > : A llte ch  Q u é b e c | 5 9 1 0  ru e  B a rré  | S t-H y a c in th e , Q C  

"ËlGCÈHS J2 R  1 E 4  I T é l: 1 .8 7 7 .5 5 3 .0 7 7 9  | F a x : 4 5 0 .2 5 3 .0 7 8 1

V  O  I. A  I I L t \

F ie rs  p a rten a ires  d e

D e p u is 1 9 6 1 , tro is g é n é ra tio n s d e p è re e n fils e t p e tits-fils o n t v u le s p ro g rè s  
q u 'o n t c o n n u s  to u s  le s p ro d u c te u rs a v ic o le s .

N o tre  fo rc e , c 'e s t le  se rv ic e  e t le  g ra n d  re sp e c t d e  n o s c lie n ts q u i, 
a v e c  le s a n n é es , so n t d e v e n u s d e s a m is .

*  ic  rv -T C .

LITIERES
R ip e  so u fflé e , p la n c h er m o b ile , 

sc iu re s d e  b o is , c o p e a u x  d e  b o is , 

to u rb e  e t b io m a sse

Litières T.R.M.P.

Marc Pelletier

6 6 8 , R a n g  6

S a in t-D a m a se (Q u é b e c)  G O R  2 X 0  

4 1 8  5 9 8 -9 9 2 1  

w w w .litie re s trm p .c o m

v o la ille s  tra n s -c a n ad a • 6 8  D e s M o u la n g e s , S t-A p o llin a ire , O c C O S  2 E 0  »  4 1 8  8 8 1 -5 8 0 5 1 5 8 8 1 9
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Producteur d’œufs
de consommation ?

*
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Découvrez

accès a

ur vous

Demandez une soumission, 

vous comprendrez comment 

le plan OvoPlus est loin d’être 

une coquille vide !

Plan d'assurances

Loin d’être une coquille vide!

Hénault Assurance, leader dans le monde 

de l’assurance agricole au Québec, en collaboration 

avec Assurance Economical, est fière de vous offrir 
en exclusivité un produit avantageux et qui répond 

en tout point aux besoins des producteurs d’oeufs 
de consommation.

Henault
assurance

Cabinet en assurances de dommages 

et services financiers

economical
un atout majeur

Le Plan OvoPlus est remplie d’avantages et vous 

permet d’obtenir le plus bas taux de l’industrie.

De plus, profitez de l’offre intelligente 
d’Hénault Assurance qui regroupe tous les produits 

d’assurance adaptés aux domaines agricoles, 

depuis plus de 50 ans, sous un même toit.

Assurance générale vie agricole commerciale

4 points de service répartis entre Montréal et Québec

Drummondville Plessisville Saint-Guillaume Saint-Léonard-d'Aston

1 800 567-0
www.henaultassurance.c

156953

http://www.henaultassurance.c


Ma relève, c’est ma fierté

Jonathan et Audrey 
ont choisi

Ml 1RCHE
Leader en alimentation animale

1 800 463-3410 agri-marche.com

-

140768


