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LE DÉBAT CONSTITUTIONNEL... LE DÉBAT
Trudeau offre de s’arrêter à Vancouver

MELBOURNE (d'après PC) — 
Le premier ministre Pierre Trudeau 
a déclaré hier qu’il était prêt, sur le 
chemin du retour à Ottawa, à s'ar­
rêter à Vancouver, pour discuter 
avec le premier ministre de la Co­
lombie-Britannique, M. Bill Ben­
nett, du projet fédéral de réforme 
de la constitution.

Le chef du gouvernement ca­
nadien, qui assiste en Australie à la 
conférence du Commonwealth, 
avait déjà fait savoir, dans une 
déclaration antérieure, qu'il n’ac­
cepterait aucun compromis avec 
les provinces au sujet de la charte 
des droits, qu’il estime être une 
composante importante de son 
projet.

Au cours d’une conférence de 
presse, M. Trudeau a annoncé qu’il 
rencontrerait lundi Mme Margaret 
Thatcher, premier ministre de 
Grande-Bretagne, pour lui dire que 
la Cour suprême du Canada ayant 
jugé le projet constitutionnel ju­

ridiquement valable. Ottawa es­
pérait que le Parlement bri­
tannique agirait sans délai.

Ottawa, dit-il. ne restera pas 
les bras croisés si les députés bri­
tanniques décidaient de prendre 
fait et cause pour les provinces 
dissidentes et tentaient d’empêcher 
le vote sur la motion de ra­
patriement de l’Acte de l’Amérique 
du Nord britannique.

Pressions
Bien qu’il n’ait pas précisé les 

mesures qu’Ottawa pourrait pren­
dre alors, il est probable qu’il soit 
question d'un lobbying actif en vue 
de convaincre les députés bri­
tanniques de la légalité du projet 
fédéral.

M. Trudeau a répété la dé­
claration faite en Corée du Sud, 
aussitôt après avoir pris connais­
sance du verdict de la Cour su­
prême, qu’il serait prêt à discuter 
avec les premiers ministres des pro­

vinces d'amendements éventuels 
au projet

Il a déclaré qu’il espérait que 
M. Bill Bennett reviendrait avec de 
nouvelles propositions susceptibles 
de débloquer la situation.

Dans un communiqué publié 
peu après, M. Trudeau a estimé 
qu'il serait "utile” qu’il fasse escale 
à Vancouver pour rencontrer M. 
Bennett.

“J’espère que M. Bennett aura 
des propositions concrètes à faire 
de la part des provinces, à la suite 
de sa tournée”, dit le communiqué.

Dans une interview télévisée 
qu’il donnait à Melbourne, M. Tru­
deau a dit: “Si les provinces ont des 
propositions à faire, je discuterai 
avec elles.

"Je suppose que le caucus de 
M. Broadbent est partagé et qu'il a 
des problèmes avec Blakeney (le 
premier ministre de la Sas­
katchewan). Là- dessus je n'ai nen 
à dire.”

UPI
M. Pierre TRUDEAU: "J’espère 
que M Bennett aura des pro­
positions côncrètes”.

ec
Les premiers ministres Bennett et Lyon ont fait une pause dans leurs 
entretiens pour se balader quelques instants à l'intérieur d'un site 
historique de Winnipeg.

... mais William Bennett veut 
d’abord voir tousses homologues

(d'après PC) — Le premier mi­
nistre de Colombie-Britannique, M. 
William Bennett, a déclaré hier 
qu’il ne rencontrerait pas M. Tru­
deau avant d’avoir vu tous ses 
homologues des provinces pour 
discuter de la décision de la Cour 
suprême du Canada sur la cons­
titution.

M. Bennett, qui a rencontré 
brièvement le premier ministre de 
la Saskatchewan, M. Allan Bla­
keney. hier a dit qu’il ne pourrait 
pas rencontrer le premier ministre 
de l’Alberta, M. Peter Lougheed 
avant le 9 octobre.

il fera de son mieux, dit-il 
pour "jongler avec l’horaire" mais 
M. Lougheed est en Allemagne de 
l’Ouest

M. Bennett a aussi dit qu'il

espérait rencontrer à Toronto, la 
semaine prochaine, le premier mi­
nistre de l’Ontario, M. William Da­
vis.

MM. Bennett et Blakeney 
croient que les 11 gouvernements 
peuvent s’entendre sur le simple 
“rapatriement” assorti d’une for­
mule d’amendement.

D’ailleurs M. Bennett, a de 
nouveau prédit, que le premier mi­
nistre Trudeau abandonnerait sa 
ligne dure et ferait des compromis 
sur la constitution à son retour

“Je pense qu'il faut être au 
Canada pour sentir ce que les gens 
pensent”, a dit M. Bennett, porte- 
parole des huit provinces opposées 
au projet constitutionnel de M 
Trudeau.

"Le sentiment actuel au oavs.

c’est qu’il faut agir à la canadienne. 
Je pense que cela devrait peser 
lourdement sur ses décisions.”

M. Bennett a ajouté que les 
comptes rendus des propos tenus à 
Melbourne par M. Trudeau in­
diquaient qu’il avait réfléchi sur la 
décision de la Cour suprême.

"Il a parlé d'unilatéralisme, 
mais je n’y ai vu qu’une menace 
pour le marchandage.

"D’autre part, il a déjà essayé 
de s’accommoder de la décision en 
essayant de mettre au point une 
formule pour en venir à une en­
tente.”
A la défense de 
René Lévesque

M Bennett a pns la défense de 
MM. Lyon et Lévesque en disant à

propos de ce dernier que M. Tru­
deau n'avait pu faire admettre du­
rant 12 ans le "rapatriement” mais 
que M. Lévesque avait été le pre­
mier chef de gouvernement du 
Québec depuis la confédération à 
consentir au rapatriement et à une 
formule d’amendement.

Le premier ministre de la C.-B. 
a répété au nom des huit provinces 
— toutes moins l'Ontario et le N.- 
B. — que M. Trudeau né devait pas 
agir unilatéralement en se basant 
sur un étroit légalisme

"Il ne s’agit pas d’un contrat 
sordide comme pour l’achat et la 
vente de vieilles voitures. Nous 
parlons de la constitution du Ca­
nada"

L’économie occupe 
les pays membres 
du Commonwealth

MELBOURNE (AFP) 
— Les problèmes éco­
nomiques ont été au 
centre des entretiens 
des dirigeants des pays 
membres du Common­
wealth qui clôturaient 
hier à Melbourne la pre­
mière partie de leurs dis­
cussions biannuelles.

Le premier ministre 
canadien. M. Pierre Tru­
deau. a ouvert le débat 
en déclarant qu’il at­
tendait que la rencontre 
de Cancun (Mexique) 
sur le dialogue Nord- 
Sud soit un catalyseur 
des négociations glo­
bales. capable d’im­
pulser une volonté et 
une direction politique 
propre à résoudre les 
problèmes.

Les pays du Common­
wealth, dont sept seront 
représentés à la confé­
rence de Cancun. ten­
teront dans les jours qui 
viennent de définir une 
ligne directrice commu­
ne à l'approche du pro­
blème des relations 
Nord-Sud.

D’autre part, M. Tru­
deau a appelé les pays 
du Commonwealth à se 
prononcer fermement 
contre le pro­
tectionnisme et à pren­
dre à leur compte la pro­
position faite au som­

met d’Ottawa d’or­
ganiser l’année pro­
chaine une rencontre au 
niveau ministériel sous

l’égide du GATT afin de 
discuter de la li­
béralisation des échan­
ges.

6,50$
ENFANTS 4,00$

de 11 h à 14 h

restaurant

1099. 3e Avenue. Québec (418) 529-0234
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VENTE
Seulement!

VENTELundi 5 oct 
de 9hres à 
18 hres

KWS

RÈSTaurant

Brunch
Brunch 7,50$

L nfants (iaws)^Jf50$

1217, route de l’Église. Ste-Foy, Qué. G1W 3P2 Tél.:. 659-2951

CHEZ

laliberté
au coeur ou Man st roch

Nottendez pas ô la dernière minute. Venez cher- 
cher votre monieou de fourrure d'ia le 31 octobre 
et bénéficie* du robo>s de 10% sur le coût de votre 
entreposage Aucune Wrcnion à donvcile Aide*- 
nous à roteu* vous serw!

S.V.P. NOUS AVISER

48 HEURES
A L’AVANCE 

COMPOSEZ 525-4841
service de l'entreposage

PRÉLART $ .99
SANS CIRAGE
PRIX RÉGULIERS JUSQU’À $14.99 v.c. 
RECHERCHEZ LA MARCHANDISE 
ÉTIQUETÉE “VENTE DU LUNDI”

LUNDI SEULEMENT V.C.

© variété ça Ccd cannait eux auddi!'

TAPIS Métropolitain
215 boul. Hamel

(face à l'hôpital Christ-Roi) 681-3514
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le courrier 
du gourmet

Le filet de boeuf 
Wellington peut-il se 
servir froid lors d'une 
réception?

A cette question 
d’une dame de Sainte- 
Foy, je réponds oui. 
C’est un très beau 
plat qui mérite d’ail­
leurs une belle pré­
sentation. Pour une 
recette destinée à 15 
ou 20 personnes, pré­
voir 2 à 2,5 ki­
logrammes de filet, 1

Germano 
ROCHA
chanteur-guitariste

A LUE 
D'ORLEANS

BRUNCH DIMANCHE
(11hà 14h)

$7 00 (enfants: $4 00)
2198, av. Royale, St-laurent, Ile d'Orléans

Réservations: 828-9822

Le Chariot de l’Hôtel-Motel 
Rond Point

N'OUBUEZ PAS NOTRE

1
CHAUD ET FROID
Tous les samedis et dimanches

de 1 7ti à 23h (samedi) 
le dimanche de 16h30 à 21 h30

à la salle à manger

LE CHARIOT
Adultes S8.00

Enfants moins de 10 ans $4.00 
Menu a la carte disponible

SPECIAL DU JOUR
du lundi au vendredi à partir de $4 50

Festival des huîtres

S3, bout Kennedy. Lévis 
Réservations 833-4920

5 SOUPER 
GASTRONOMIQUE

pour 2 personnes

8 services
Au choix

Caille aux raisins 
Feuilleté de fruits de mer 

Cuisses de grenouille

Soupière Henri IV

Salade César

Trou Normand
Au cholti

Çhâteaubriand bouquetière
liaurr bramai*»)

Délice de la mer 
Le mignon de veau

Imucp normande*)

Le plateau de fromages
flam hr s §nmm 2 prtvuttnev

Cerises jubilées 
Poires au Pernod

Thé. café

NOUS STATIONNONS VOTRE AUTO 
GRATUITEMENT

?
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39ï
5 rur Si tout* 
Vieux Qurbrc

522 0181

Le temps des huîtres et du gibier
kilogramme de mous­
se de foie gras, 250 
grammes de cham­
pignons, 2 ki­
logrammes de pâte à 
pâté, et quatre oran­
ges pour une pré­
sentation du filet 
froid.

On doit couper les 
oranges en deux. Vi­
der la pulpe et ré­
server le jus, mé­
langer à une gelée 
égale au porto. Rem­

plir les demi-oranges 
avec cette gelée. Lais­
ser prendre au ré­
frigérateur, puis cou­
per en tranches les 
demi-oranges.

Un fidèle lecteur 
me questionne à sa­
voir si une bouteille 
de vin déjà entamée 
peut se conserver 
pendant longtemps.

En aucun cas, il ne 
faut laisser une bou­
teille plus de quatre à 
cinq jours au ré­
frigérateur puisque le 
vin serait alors cassé 
et aura perdu goût et 
arôme. Il serait alors’ 
tout juste pour faire 
un bon court-bouil­
lon.

Quelques conseils

pour un affamé des 
huîtres.

Acheter, au dernier 
moment, des huîtres 
bien fraîches. Choisir 
de belles coquilles, 
renflées, bien fermées 
pour avoir un beau 
mollusque et une 
bonne quantité d’eau. 
Compter environ 9 
huîtres par personne. 
Pour six personnes: 4 
douzaines et demie 
d’huîtres, quatre ci­
trons, 2 kilogrammes 
de glace pilée.

Les huîtres ne doi­
vent être ouvertes 
qu'au moment du ser­
vice. Avec un peu 
d’habileté, une demi- 
heure devrait suffire.

Pour la pré-

DIFFERENT 
...et pourtant pareil!

Avec une nouvelle image, 
retrouvez le menu et 
l’ambiance familiale que 
vous aimez.

rés.: 527-1951

Votre 
restaurant à 
toute heure | 
du jour

î*CMgBBÊËU»
1384, Chemin Ste-Foy, Québec

A Saint-Jcan-Port-Joli

« Unj^Jrt qui

segpûte»

les grillades
Escalope de veau Viennoise 10.95$
Entrecôte grilke Maître d Hôtel 11 95$
Tournedos sauce Madère 14 50$
Steak au poivre vert flambe 16.75$
(Chcminaud)
Chateaubriand bouquetière (Ïambe 34.95 $
(Chcminaud) (pour deux)

de bien 
vous recevoir*

Oc Quebec autoroute 20. sortie 414 
(Saint-Jean-Fort-Joli) Reservations (418) SQ8-3301

^Quelle
que soit lafête •••

si vous avez décidé de la célé­
brer, elle est donc importante pour 
vous
L important pour nous consiste à ce 
qu elle soit réussie Dans ce but. 
nous mettons à votre disposition nos
Miles de banquets et de recep­
tions. Elles peuvent accueil­
lir de 40 à 350 personnes Nous 
mettons à votre service un person­
nel dont te savoir-faire est reconnu 
Nous vous offrons une cuisine fran­
çaise réputée et vous faisons béné­
ficier d une aire de stationnement 
gratuite
Pour célébrer. un nom célébré ...

S- Quality Inn
3115. bout Laurier. Ste-Foy 
Tél (418)658-5120

sentation, la glace 
grossièrement pilée, 
répartie dans six as­
siettes et un plat de 
service avec, si pos­
sible, des algues ma­
nnes.

Brosser rapidement 
les huîtres sous un fi­
let d’eau pour les dé­
barrasser du sable ou 
des impuretés in­
crustées dans les co­
quilles. Eviter de lais­
ser séjourner les mol­
lusques dans l’eau 
douce. Enlever dé­
licatement la coquille 
du dessus après avoir 
sectionné le ligament.

Avec un torchon 
propre, essuyer le 
bord de la coquille qui 
contient le mollusque 
en prenant soin de ne 
pas renverser l’eau et 
poser l’huître bien 
aplomb sur l’assiette. 
Disposer sur chaque 
assiette les citrons

coupés. Servir avec 
des "toasts” de pain 
de seigle beurrées.

Que boire avec des 
siandes giboyeuses, 
me demande un fer­
vent de bons vins. 
Avec, par exemple, 
tiandes à poil 
consommées en sauce 
ou en marinade, tels 
sanglier, chevreuil ou 
lièvre.

Tous les grands 
crus de la Côte de 
Nuits: les Corton, 
Hermitage, Châ- 
teauneuf du Pape. 
Pour le gibier à poil 
rôti: grands crus de la 
Côte de Nuits, Cor- 
ton, Pommard, Bour- 
gueuil, Chinon, Po- 
merol et certains 
Saint-Emilion, Her­
mitage, Côte Rôtie, 
Châteauneuf du Pape, 
vins jaunes du Jura, 
Château Chalon.

Pour le gibier à plu-

Le Jardin d'Italie
vous offre un menu spécial 
pour samedi et dimanche
• Moules Oreganate
• Stracciatella
• Salade maison
• Agneau rôti au jus 

avec fettucine au beurre
• Cassata napolitaine
• Café ou thé

$1 4.25 par personne

RESTAURANT

JARDIN D’ITALIE
924, rue St-Jean
Rés.: 692-0373

2 heures rte stationnement gratuit 
a l’Hôtel de Ville Jk

à travers les

BRUNCHS
...celui du Fiacre

'fmmâ

w

le dimanche 
de 10b30 

a 14h.30

(enfants de moins 
de lû ans. 4.00$)

IACRE
STE-FOY 

bout Launer/ rue Fournier
651-4055

Restaurant
'fiC La ffcurdttapg^

m:S. boul. STCyniie ouest

FESTIVAL DE L’AGNEAU
OU QUEBEC (méchoui)
A partir du 18 septembre

MENU
Au choix

• Entrée pâté d agneau
agneoy tara

• Potage du jouf
• Plat principal:

(servi avec Méchoui
légumes nz Brochette
et couscous) Côtelettes

• Carré d'agneau
(servi avec légumes et salade)

• Pâtisserie orientale
• Thé à la menthe

$13.95
Vins suggérés

Royal El Khébtr S10
Mocon rouge $ 15

L*

Ouvert tous les lundis 
Dîner d'affaires offert 

tous les midis à partir de $3.95
Réservations: 524-6304

mes consommé frais: 
les grands Médoc et 
Graves d’années gé­
néreuses, Saint-Emi- 
lton, Pomerol, vins 
des Côtes de Beaune, 
Beaujolais, Bour- 
gueuil, Chinon, Bou- 
cy, etc.

A l’intention de ma­
dame Louise B. de 
Saint-Romuald, une 
recette de tarte à l’oi­
gnon.

Emincer trois gros 
oignons et les faire 
étuver au beurre 
(c’est-à-dire, cuire 
sans dorer et bien 
fondu). Mélanger 50 
grammes de farine, 3 
dl de crème, 3 oeufs, 2 
jaunes, sel, poivre, 
pointe de cayenne et 
muscade. Ajouter les 
oignons étuvés au 
beurre.

Foncer un moule à 
tarte avec de la pâte 
feuilletée. Piquer le 
fond à la fourchette 
et faire cuire “à

blanc" (c’est-à-dire 
non garni). On met 
généralement des 
pots secs sur toute la 
surface pour em­
pêcher la pâte de gon­
fler

La pâte étant cuite, 
la garnir de la pré­
paration et la cuire à 
four moyen pendant 
20 minutes. Servir 
aussitôt, tout chaud.

Un fin gourmet de 
la Vieille Capitale me 
demande ce qu’il faut 
boire avec un canard 
à l’orange.

Voilà un plat parmi 
les plus durs pour les 
vins. Les vins jaunes 
du Jura, par exemple, 
arrivent à mieux sur­
monter la sauce. Les 
vins rosés très secs 
peuvent très bien fai­
re l’affaire, aussi bien 
qu’un champagne as­
sez corsé.

A la demande de M. 
René B. de Beauport,

Alors qu’on redécouvre 
le fait des bonnes choses... 
DECOUVREZ

GViariesv.

restaurant 
“où la cuisine est une amitié”

615, 80e Rue ouest, Charlesbourg
bout, laurentien, à 5 minuta* du centre-ville

Réservations: 627-5013 ^ -

, ^ brunch velephantesque
ASO

Tous K 
* de 10h

les dimanches, 
de 10h à 14h30

Enfants
de moins de 10 an* :

même 
s'ils mangent 
énormément!

I
Place Laurier 
2700, boul. Laurier 
Ste-Foy.
Tél.: 651-5000

tous les soirs 
avec

D. Lemieux 
et

Bob Paradis 

Samedi soir:

BUFFET
17h30 à 22h30 

Danse jusqu’à 2h le 
matin

*13
Québec Centre-Ville 
395, de la Couronne 

Réservation»: 647-2611

une recette de beurre 
d’escargots.

Pour six douzaines 
d’escargots: hacher Fi­
nement 80 grammes 
d’échalotes sèches et 
broyer 30 grammes 
d’ail. Ajouter 500 
grammes de beurre. 
20 grammes de sel. 5 
grammes de poivre et 
2 cuillerées de persil 
haché fin (on peut 
mélanger persil et ci­
boulette). Pour mo­
difier un peu le goût 
de ce beurre d’es­
cargots, ajouter quel­
ques gouttes de Per­
nod.

Comment faire un 
beurre fondu n’ayant 
pas l’apparence d’hui­
le ordinaire, me de­
mande une lectrice.

En somme. un 
beurre fondu lié et 
crémeux est parfait. 
Pour y parvenir, rien 
de plus simple: pren­
dre 50 ou 100 gram­
mes de beurre, faire 
des petits morceaux; 
d’autre part, mettre 
dans une casserole 
deux cuillerées à po­
tage d’eau; au mo­
ment de l’ébullition, 
ajouter les petits mor­
ceaux de beurre; lais­
ser en plein feu, et 
lorsque le beurre 
monte exactement 
comme le lait, vider le 
tout dans un récipient 
froid et fouetter vi­
goureusement; met­
tre ensuite au bain- 
marie; on peut le gar­
der au bain-marie 
pendant deux heures 
sans qu'il ne change 
d’apparence.

De madame Gisèle 
Clavet de Sainte-Foy, 
un fin cordon bleu 
Pouvez-vous me don­
ner des explications 
sur la sauce Valois- 
Choron?

Chère madame, il 
s'agit de deux sauce*- 
dénvées de la clas­
sique Béarnaise. Sau 
ce Valois: ajouter en 
fin de préparation, à 4 
dl de Béarnaise, 2

(Suite à la page suivante)

UNIQUE!
Restaurant

CHILIEN
“Marie-Lise”
Cusme espagnole et chilienne 

Spécialités canadiennes 
Fruits de me» — Grillades

Spécial: qq
Déjeunera >UU 

fteoas compete S32S 
Livraison: 

525-8235
(313e Avenue. Umoilou
(Miwi Î4 h*um)

ILE
D’ORLEANS

SuUrrgr
Chaunumot
située sur le bord du 
fleuve vous invite o so 
salle à monger.
Aussi:
• Terrasse • bar
• Chambres • piscine
• Salle de réception

Réservations:
829-2735

•SKj vfêX"SW- ut î)*ksW

I -Restaurant - 
l ?arme$an \

“I endroit où 
tout est spécial”

Hôtes 
Luigi et César

t til KNXJ4I
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Oeufs et laitances de poissons
par François 

DE B GOURDEAU
collaboration spéciale 

(à titre posthume)
Les oeufs d’esturgeon sont 

généralement salés et marinés 
avant d’être mis en conserve 
sous l’appellation caviar. En 
Russie, on emploie des oeufs de 
sterlets, espèces d’esturgeons 
qu’on pêche surtout dans la 
Volga. En Iran, on prépare un 
excellent caviar, probablement 
aussi recherché que celui 
d’URSS. Au Canada, on em­
ployait déjà des oeufs d’es­
turgeons d’eau douce au XI Xe 
siècle pour exportation aux 
Etats-Unis. On sait aussi que les 
habitants de la Côte-du-Sud (au 
Québec) marinaient et salaient 
de la “rave” (oeufs) d’esturgeon 
noir (poisson anadrome qui re­
monte le fleuve Saint-Laurent 
pour frayer; on le capture à 
l’aide de pêcheries à fascines).

Le caviar était connu en 
France au XVIe siècle: dans 
Pantagruel, Rabelais en parle 
sous le nom de caviat Dans le 
Dictionnaire universel de 
commerce de Savary (édition 
1741), on nous décrit la manière 
de faire du “kaviat”: "... Les 
Italiens établis en Moscovie en 
font un grand commerce dans 
cet empire, parce qu’il se prend 
une quantité incroyable d’es­
turgeons à l’embouchure du 
Volga. Après avoir salé et séché

le Kavia ils le coupent en pe­
tites galettes.”

A cette époque, est-ce qu’on 
connaissait, en Nouvelle-Fran­
ce, le caviat? On ne trouve 
aucun document qui nous per­
met de le croire. Toutefois, on 
sait que nos ancêtres ap­
prêtaient les oeufs d’esturgeon. 
Le père Louis Nicolas, mis­
sionnaire, nous en parle dans 
son Histoire naturelle: “(...) De 
Leturgeon médiocre. II y a un 
million d’oeufs dans le ventre, 
gros comme la graine de reforts 
(raifort?) dont les pescheurs 
font une espèce de pain qui est 
puant: mais qu’on trouve bon à 
défaut de quelque chose de 
meilleur: on dit que toute cette 
grande quantité d’oeufs il n’en 
éclaut qu’un des sauvages l’as­
surent: il faut les croire vu 
qu’ils sont forts bons na­
turalistes.”

Il est intéressant d’apprendre 
que sous la période coloniale 
française, nos ancêtres consom­
maient eux aussi les oeufs d’es­
turgeon sous forme de petits 
pains, à la manière des Italiens 
de Moscou avec leurs petites 
galettes de "caviare”.

Rave d’alose

Anciennement, l’alose re­
montait le fleuve Saint-Laurent 
en grand nombre; ce poisson 
anadrome remonte toujours le 
fleuve et il est possible d’en

capturer dans la région de 
Montréal, au barrage de Saint- 
Vincent-de-PauL Dans la ré­
gion de Québec, il s’en cap­
turait autrefois en grande 
quantité. Mon père était très 
friand des oeufs de ce poisson; 
l’alose arrivait à Québec vers la 
fin de mai.

On peut apprêter la rave d’a­
lose de différentes manières, 
mais étant donné qu’il en fau­
drait une grande quantité pour 
en faire un plat d’entrée, il est 
préférable de les servir en hors- 
d’oeuvre. Voici comment pro­
céder.

Passer la membrane à l’eau 
froide et piquer à différents en­
droits à l’aide d’une aiguille afin 
de l’empêcher d’éclater durant 
la cuisson. Faire pocher à l’eau 
à laquelle on ajoute V* tasse de 
vin blanc sec et une cuillerée à 
soupe de jus de citron. Il est 
important que la cuisson se fas­
se sur un feu très doux; la durée 
de la cuisson se détermine selon 
la quantité d’oeufs, mais ne doit 
pas excéder dix minutes. Faire 
revenir (blondir) dans un beur­
re noisette. Servir sur canapés 
avec une sauce mayonnaise 
maison.

Hareng

Laitance: substance blanche 
et molle qui se trouve à l’in­
térieur des poissons. Avant de 
l’apprêter, pour la cuisson, il

faut la faire dégorger à l’eau 
froide et enlever le petit vais­
seau sanguignolant qu’elle a 
sur le côté. De toutes les lai­
tances de poissons dont on fait 
usage chez nous, la plus re­
cherchée est celle du hareng.

D’une façon générale, les lai­
tances de poissons doivent être 
pochées au court bouillon ou 
cuites au beurre acidulé de 
quelques gouttes de jus de ci­
tron. En Gaspésie, on les fait 
souvent cuire dans le saindoux 
ou le gras de grillades de lard.
Oeufs de la 
grosse poule de mer

La fraie de la poule de mer, 
appelée chez nous poule d’eau, 
se produit en eau peu profonde 
au petit printemps. La chair de 
cette espèce (Cycloterus lum- 
pus) ne semble pas avoir jamais 
été commercialisée au Québec. 
Pourtant, la saveur de ce pois­
son est excellente.

Quant aux oeufs de la poule 
d’eau, on peut s’en procurer en 
conserves sous l’étiquette Ro­
manoff, caviar de lompe. Ces 
oeufs, très fins, sont préparés 
avec de l’eau, du sel et un 
colorant artificiel, et em­
paquetés aux Etats-Unis. On les 
vend chez les Pêcheurs Unis à 
Québec.

Même si les grains des oeufs 
Romanoff sont fins et d’une 
belle couleur noire, il ne faut 
pas les confondre avec ceux

utilisés dans la préparation du 
véritable caviar d’Iran. De plus, 
il n’est pas nécessaire de porter 
l’habit de soirée et ouvrir une 
bouteille de Champagne René 
Leloup 1973 pour les consom­
mer'... On les mange tout sim­

plement en tartines avec du 
pain de seigle, du jus de citron, 
le tout accompagné d’une bon­
ne bouteille de Bordeaux blanc 
(Graves), une Entre-deux-mers 
ou tout autre vin blanc indiqué 
pour les hors-d’oeuvre froids.

Le temps des...
(Suite de la page precedentei 
cuillerées de glace de 
viande. Sauce Cho­
ron: à 4 dl de sauce 
Béarnaise, incorporer 
1 dl de purée de to­
mate très réduite et 
juste tiède de manière 
à sauvegarder la 
consistance de Béar­
naise. On n’ajoute pas 
dans la sauce Cho­
ron, les fines herbes 
hachées de la Béar­
naise.

Un confrère de la 
Chaîne des Rôtisseurs 
me demande ce que 
signifie “vin nature 
de la Champagne”.

II s’agit de vins 
tranquilles, c’est-à-di­
re n’ayant pas subi la 
seconde fermentation 
et la prise de mousse 
en bouteille, et qui 
sont récoltés sur le 
territoire de la Cham­
pagne vinicole. Ils

n’ont pas droit à l'ap­
pellation “champa­
gne” tout court, ré­
servée aux vins ef­
fervescents. Ils sont 
de deux sortes: les 
blancs et les rouges.

Quelques conseils 
touchant l’achat des 
abats, qui constituent 
des aliments très fra­
giles.

Il faut, avant toute 
chose, les acheter 
frais et les consom­
mer rapidement.

Le foie de veau est 
le plus savoureux, le 
plus riche en vi­
tamines et le plus di­
gestible. Dans chaque 
espèce, les foies les 
moins pigmentés, 
c’est-à-dire ceux qui 
ont la teinte la plus 
claire, sont les meil­
leurs.

La fraîcheur. La 
pellicule qui recouvre

un foie frais est hu­
mide, brillante, ten­
due. Il faut se méfier 
d’une pellicule des­
séchée, terne et plis- 
sée. L’animal a été sa­
crifié depuis plusieurs 
jours. A la coupe de la 
tranche, la chair doit 
se révéler brillante, 
humide mais non 
suintante.

Les rognons: les 
meilleurs sont ceux 
du veau. Us sont de 
teinte rose clair. Le 
rognon de première 
qualité est comp­
lètement entouré de 
graisse. Celui de se­
conde qualité a peu 
de graisse; en ce qui 
touche la troisième 
qualité, il n'en a pas 
du tout.

A tous les lecteurs 
de ma chronique, U ne 
faut pas hésiter à m’é­
crire. Je puis vous 
donner l’assurance 
qu’il sera répondu à 
chaque lettre.

L'art exquis de la table...
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GENS D’AFFAIRES ----------\

CLUBS SOCIAUX
CLUBS DE SERVICE
Banquets ■ Enterrements de vie de 

garçon • Manages - Réceptions de 
tout genre Nous vous invitons à 
nous consulter Que ce soit pour des 

groupes de 10 ou 350 personnes 
Nous pouvons vous servir

betei Paul Biiilliirueco
638, nw St-Vallier ouest, Québec, Que. 611 ICS 
TèL S29-37OT Stationnent*!# gratuit, rua Montmartre.

TABLE D’HÔTE
• Oeuf à la russe
• Pasta e l.iqioii

AU CHOIX
• Entrecôte 

pizzaiola
Escalope de 
veau
"Cordon Bleu ' 
Pétoncles en 
papillote
Baba au rhum
Café.

Heures <J ouverture 
Lun au ven 

11h30 a I4h30 
18h à 23h30 

Sam 18h a 23h30 
D»m 17h30 è 23h30

524-7612
585. Grande-Allée 

est Québec

un mets à reconnaître 
à sa juste saveur.
Découvrez le crabe des neiges 
.. .un délicieux fruitde mer qui se 
prête à de multiples préparations. 
Vous trouverez l’Aristocrabe au 
comptoir des produits surgelés 
et au rayon des 
produits en 
conserve dans tous 
les marchés 
d’alimentation.

Les producteurs de crabe des 
neiges du Québec
en collaboration avec le

Gouvernement du Québec
Ministère de r Agriculture, 
des Pêcheries et de 1 Alimentation

(En complicité avec 
MARIE GIROUX. RAY­
MOND COTE et JOS 
ROBITAILLE)

De 19 à 21 heures, 5 
et 19 octobre. 2 et 16 
novembre

350. bout. Ste-Anne 667-1355

AUBLRGL DES GOUVLRMURS 
3030, boulevard Laurier,

Reservations: 651-3030

Crudités 
Soupe du pur
Cassolette de fruits de mer 8.25 
Mim-Brochette de filet mignon 9.95 
Filet mignon au poivre 12.95 
Dessert — Breuvage
Le prix du menu comprend une 
entrée soupe dessert et breuvage 
à votre choix

Au vignoble, c'est pour vous 
que préside l'art exquis de la table 

dans I’atmosphere reposante de sa salle 
à manger. C'est pour vous que les plantes 

potagères ont mûri... que les viandes et les 
poissons ont la chair plus fine ... et que le 

raisin s'est gonflé d'une liqueur divine. 
Oui, Le Vignoble, c'est l'art exquis 

de la table ... pour vous.
La salle a manger Le Vignoble a enleve 

en 1980. le premier prix du concours •Canadian Hotel 
and Restaurant Table Top Competition-.

vieneBKiç

Aux prémicos de I autom­
ne, retrouvez les soupers 
distinctifs du lundi au Ba­
ron Rouge... soupers où 
la mode met en couleur 
ses mille visages et les 
fait tourbillonner sous 
l’harmonie musicale!

1ABMILLE
7L les
dimanches soir, 
on va à la 
Tyrolienne. 
Papa, maman, 
mon frère cadet, 
ma soeur Suzie 
et moi.

MENU
Potage maison ou jus

•
Au choix:

Tondue chinoise (2 assiettes) ou 
Tilet mignon (4 oz), 

sauce bourguignonne, ou 
Tilet de sole farci au crabe ou 

Steak haché et frites
Tarte aux pommes ou 
Pouding butterscotch

Thé Café Lait
;.***'• * î
Papa, maman et
1 enfant.......................... 21,95 $
Papa, maman et
2 enfants....... ................ 27,95 $
Papa, maman et
3 enfants.......................  32,95 $

Enfant: 16 ans et moins 
Taxes et service en sus

Ouverture dès 16h30
4

Surprises pour les enfants

«LE SOUPER DU DIMAPiCHE, 
UriE TRADITIOn 
RETROUVÉE.»

2486, Chemin Gomin 
Tél.: 651-6905
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la bonne chère
Le concours culinaire Wiser’s DeLuxe

per Gilles ANGERS
Cf»*t d«s puoilcotlon* putMicitoirm

Les régionales pour le Qué­
bec du concours culinaire pan­
canadien Wiser’s DeLuxe au­
ront lieu, encore cette année, 
dans la Vieille Capitale les mer­
credi 21 et vendredi 23 octobre 
prochain et utiliseront les lo­
caux et cuisines de l’école Bhé 
rer-Cardinal Roy.

Les régionales '81 seront pré­
sidées. pour un second mandat 
consécutif, par M Hervé La- 
barre. maître des fourneaux et 
propriétaire du restaurant 
L'Ancêtre. MM. Guy Cauffopé, 
chef exécutif du restaurant Le 
Grand Duc et signataire, à cha­
que quatre semaines, d’une ch­
ronique dans La Bonne Chère, 
Jean-Pierre Beltrami, bailli de la 
Chaîne des rôtisseurs et consul 
de Suisse à Québec, Reinald 
Bergeron, chef au Château 
Frontenac, ainsi que le sus- 
signé, compteront, avec d’au 
très dont le choix n’a pas été 
encore défini, parmi les mem­
bres du jury.

Et. d'après madame Nicole 
Beaulieu, la directrice aux re­
lations publiques des distilleries 
Wiser’s et Colby, il se pourrait 
que le chef Labarre soit sollicité 
pour joindre l’effectif du jury 
national pour les finales de ce 
concours. Est-il besoin de si­
gnaler que ce jury regroupe des

personnalités, chefs et gas­
tronomes, de renommée na­
tionale et internationale. L’ac­
complissement des compé­
tences culinaires de M. Labarre 
ainsi que son habileté et son 
sens de la nuance, mis à cont­
ribution dans de semblables 
concours, seraient vrai­
semblablement de nature à 
consolider et à enrichir da 
vantage le maintien et l'ef­
ficacité de l’équipe de jurés

Jusqu’à ce jour, de soumettre 
madame Nicole Beaulieu, une 
cinquantaine de recettes ont 
été reçues pour l’ensemble du 
Québec et le pourcentage de 
celles qui proviennent de la ré­
gion de la capitale provinciale 
demeure, tout comme l’an der­
nier, infime. Une des raisons 
pour lesquelles la date limite 
pour la soumission de recettes a 
été révisée et reportée au jeudi, 
15 octobre.

Le concours culinaire Wiser’s 
DeLuxe, endossé par la Fé­
dération canadienne des chefs 
de cuisine, en est. cette année, à 
sa quatrième édition el est dé 
voué principalement à la dé­
couverte et à la promotion des 
chefs cuisiniers canadiens. En 
dépit du fait qu’il est. en fi­
ligrane. à intention publicitaire 
en faveur de la société de spi­
ritueux qui le parraine, le 
concours culinaire Wiser’s De­
Luxe se présente comme la

compétition du genre qui sus­
cite, au Canada, le plus d’en­
thousiasme, d’intérêt et de sui­
vi.

Ce concours, donc, se ma­
térialise en deux phases: les 
régionales ou semi-finales qui 
se distribuent entre les quatre 
territoires que sont les pro­
vinces de l’Ouest, celles de l’A 
tlantique. le Québec et l’Onta­
rio; puis, les finales où entrent 
en compétition les gagnants de 
chacun des territoires.

Le concours Wiser's s'adresse 
aux chefs professionnels, sous- 
chefs, chefs de partie, chefs pâ­
tissiers. cuisiniers, apprentis 
chefs et étudiants dans les mé­
tiers de bouche. Chacun doit 
soumettre une ou plusieurs re­
cettes originales ne comportant 
que des denrées disponibles au 
pays et au moins un des spi­
ritueux produits ou commer­
cialisés par la distillerie Wiser’s 
Le goût, la texture, la couleur, 
l’imagination, le respect de la 
tradition culinaire et la dif­
ficulté sont du nombre des ter 
mes de référence de l’é­
valuation ou du jugement

Les professionnels ou étu­
diants qui souhaitent participer 
à ce concours peuvent commu­
niquer avec M. Hervé Labarre 
(418-692-2137) ou avec madame 
Nicole Beaulieu (La Distillerie 
Wiser’s Ltée, 1201 ouest, rue

Sherbrooke, Montréal. H3A 
1J1, tél.: 514-288-4181).

Restaurant La Goéliche

Après quelques mois d’o­
pérations seulement, le res­
taurant La Goéliche de I I le 
d’Orléans, consacré à la “nou­
velle cuisine québécoise’’, reçut 
récemment la visite du critique 
Spitzer de Gault Millau. Nous 
devrions, en toute logique, en 
lire l’appréciation dans la pro­
chaine publication de l’édition 
nord-américaine de cette revue 
d’envergure internationale.

Rappelons que le restaurant 
La Goéliche est ouvert à lon­
gueur d’année, que son chef et 
propriétaire, madame Janet Du- 
plain, fut. pendant quelques an­
nées, aux fourneaux du Do­
maine du Seigneur Mauvide, 
également de l’I le, auquel elle a 
imprimé sa belle facture culi­
naire.

Ecole Bhérer-Cardinal-Roy

La salle à manger du cours de 
service de table de l’école Bhé-

rer-Cardinal-Roy (7, rue Lee, 
Québec) est, depuis, le mardi, 
29 septembre, accessible au pu­
blic. Le service est désormais 
proposé tous les jours, du mardi 
au vendredi, de llh50 à 14hl5. 

•
C’est l’occasion, pour ceux qui 
désirent soutenir le cours de 
formation en cuisine pro­
fessionnelle et en service de 
table, de déguster, à prix mo­
dique, un repas raffiné. Les 
commandes doivent toutefois 
avoir été passées avant 12h30.

Pour s’assurer une place, il est 
nécessaire, entre lühOO et 
15h00. de réserver après avoir 
signalé le numéro de téléphone 
que voici: 688-7810, poste 215.

Rectifications

On peut se procurer les re­
cettes à base de crabe des nei­
ges auprès du ministère de l’A­
griculture. des Pêcheries et de 
l’Alimentation en s’adressant 
au 1140. rue Taillon. Saint-Ma 
lo, Québec. GIN 3T9. tél.: 643- 
2516. Et non au 200-A chemin

Sainte-Foy. Québec, à 643-8014, 
tel qu’indiqué dans l’article in­
titulé "La meilleure assiette de 
fruits de mer en ville" de La 
Bonne Chère du samedi. 26 sep­
tembre 1981 à la page E-8.

L’article, portant le titre 
“L’Auberge La Perdriole”, édité 
le samedi. 19 septembre sous 
notre rubrique à la page H-4, 
commande quelques ré 
tablissements de faits: 1— Ca­
therine Reed est la seule pro­
priétaire de La Perdriole tandis 
que Jean Leblond, son époux, 
participe à la gestion et aux 
opérations de l’Auberge; 2— un 
paragraphe signalait le service 
d’un “filet de sole à la sauce 
aux groseilles relevée au Per­
nod avec brocolis sautés”, alors 
que nous aurions dû écrire “fi­
let de sole à la sauce à l’oseil­
le...”; 3— un autre paragraphe 
pouvait laisser à penser que 
l’Auberge La Perdriole n’était 
pas ouverte pendant tout l’hi­
ver; en réalité. l’Auberge offre 
les services d’hébergement et 
de restauration pendant toutes 
les fins de semaine, depuis le 26 
décembre jusqu’au 1er no­
vembre de chaque année

les cappelletti 
verdi 
la zuppa 
mglese 
cafe

PASSEZ-NOUS 
UN

COUP DE FIL

• le minestrone
• la quenelle de 

volaille au
Soave

• I osso buco 
milanaise

Un simple appel 
suffit pour 
prendre un 
abonnement et 
recevoir Le Soleil 
chez vous

Le tout 51395
27, Ste-Angèle, Quebec 

692-3635

647-3333
entre

8h30 et 19h30 
du lundi au vendredi

Umberto Ci
CUISINE FRANÇAISE 

SPECALlTÉS ITALIENNES

527-4442
770. de L’AIVERNE

h«uph dtu** * v«rv1rMi *Th30ét4h3C1 ?M0 9 ZJKK) *
^mnch» l’MC ê 23*30

•VOUS
1*1

■I «P 
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■MANOIR,.stcastin
Lac Beauport / 849-4461

Cuisine française exceptionnelle. 
Musique et danse en dinant.musique t 

4 15 mi,minutes de Québec.

LE DIMANCHE, DE 1 lh A 14h3ô~
BRUNCH À LA CAMPAGNE

*9.00 (enfants de moins de 10 ans *5.00)

i^LÈÎbi»
DEJEUNER 

CLUB ’
rw dtyees ser 

es» avec $»rop 
aud 1 oeuf idnn 

tor saucisse Da
:or

Bout. Laurier 
Ste-Foy 
Bout. St»-Ann 
Glffard
Rt» Kennedy

Bout. Hamel 
Vlll«-Vanl»r
1r» Avenu» 
Québec

Votre hôtesse au Quebec

Boul. Hamel 
Anclenne-Lorette 
Chemin Ste-Foy 
Ste-Foy
Boul. l'Ormlér» 
Loretlevllle
Henrl-Bouraata 
Charlesbourg 
Bout Ste-Anne 
SI# Anne d» Bvaupré

SANGLIER
Venez le déguster chez nous

Sanglier Grand Veneur 
ou avec sauce 

edjy poivrade.
W Sanglier Santé.
\F_1/ sauce chasseur

• Ouvert tous les jours 
L—V e Menu des gens d’affaires

(Vzndôni£
RESERVATIONS:

692-0557
36. c6te de la Montagne

t00% PARISIENNE

Y
Y ^

TfcA *y J Dejeuner-
A dîner
Ç d’époque

(. Dimanche
Sut de llh à 15h
<VOTRE CHOIX)

Demi-pamplemousse ou jus d'oranges

I Crêpe avec sirop ou cassonade 
2 Oeufs "pochés, brouillés ou frits " avec 

cretons. saucisse, bacon ou jambon
3 Pâté i la viande, fèves au lard
4 Ragoût de pattes et boulettes

S Rôti de porc froid el patates brunes 
A L'UNITÉ ou COMBINÉ 

Rôti tpain de ménage) Café 
ADULTE: S.SÔS — ENFA NT: 3.2SS

Le Verchères
640. Grande-Allée est 
Réservations: 522-7220

ftcgioni
MENU SPÉCIAL DU CHEF

J2e9*huliri
de ôf-Jjaurent

Ile d'Orléans

L’Orchestre Tzigane Roumain jouera 
jusqu’au 18 octobre prochain, 6 jours 

par semaine (lundi fermé).

Ne manquez pas l’occasion d entendre 
la musique folklorique Roumaine 

originale

Vivez l ambiance extraordinaire du 
Moulin avec un dîner à la chandelle, sa 
cuisine avec les spécialités Européenne 

et des musiciens virtuoses

Réservations et Informations
829-3888

À ST-JEAN, ILE D'ORLÉANS

Table 
d’hôte 

16h à 23h

Rtère un verre tie Tin
Entrée

Cornet tie jambon 
Quiche Lorraine 

Potage
Soupe au\ légumes 
■Crÿmo (le poulet 

Pial principal 
Pot-au-feu quéltecots 
Assiette canadienne 

•* Dessert
Tarte aux pommes ou sucre 

daleau Verchères 
Thé ou Café

$7.95
Ne manquez pas notre 

FESTIVAL D’HUITRES

LE VERCHERES
640. Grande-Allée est 

Réservations: 522-7220

Soup» du Jour

Steak au poivra 
Homard Grille ou Bouilli 
Scampi grillé Sauce Ail *
Le Tournedos Rossini 
La Broc nette de Filet Mignon

Sauce Pert|oudine 
Le Steak de Boeuf Grille 

Surf and Turf Spécial Maison 
Pommes au tout, Frites Purée Legumes 
La délicieuse 
Paella Négroni 
pour 2 personnes S24.SO

Nous offrons également une tabie d Fiôte de grand 
chom et un menu d'hommes d’affaires excellent

Le soir, nous donnons les timbres de sta­
tionnement de l Hôtel de Ville (gratuits)

Rés. 692-3851

imgr
Ouvert du merer»* soir au un» 
soir à compter de i8 heures.

En fin de semaine MENU D'OCTOBRE
Torino do lopin 
oie blanche à la crème 
gâteau à i érable par personne

le dimanche midi
“US SEIGNEURIALES" “PLUS OU UN BRUNCH"

Antoine 
Pouliot 
829-2915

15.75

•Q? <rDomainc
du ôeigneur 9* lauoide t

rv. iauranf- musée

LE RESTAURANT
Mon

PATELIN
Vous suggère 
en exclusivité 
le dimanche

SON BRUNCH

82.5
par personne

Enfants moins de 
12 ans 52.5

DAM AM'
IV inn n

1200, Lavigerie, Ste-Foy (angle boul Laurier) 
Rés.: 651-2440

SOUPER
GASTRONOMIQUE

pour 2 personnes

8 services
1. Choix de 3 entrées
2. Soupière Henri IV
3. Salade Cesar
4. Le trou Normand
5. Au choix:

a) Chateaubriand bouquetière, 
sauce béarnaise

b) Délice de la mer
c) Le mignon de veau, sauce 

normande
6. Le plateau de fromage
7. Dessert flambé
8. Thé. café

NOUS
STATIONNERONS 

VOTRE AUTO

5, rv» St-Louis, 
Québ»<
Rés» rv otions:

522-0181

rimoine
souper 

au prix d’antan
Entrées au choix: 4

Coeur de palmier 
Huîtres frites 
Fondue Parmesan 
Escargots de bourgogne

Soupe aux légumes ou bisque de homard 
Bar à salade en plus

Au choix:
Bifteck au poivre vert 
Escalopes de veau “Milanaise" 
Coq au vin 
Huîtres américaines

Moka ou foret noire et 
Café Express», Cappucino

ttE©
Le dimanche dès llh

BRUNCH D’ANTAN
Crêpes, wuh iu sirop ^ _
n frahlr. pain dr ménaer, rtr. vO.DU 
1 nfants. moins de 10 ans. S I 44

693, Grande-Allée est, Québec 
Réservations: 529-5533
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la bonne chère
Quelques recettes au crabe des neiges
Potage au crabe

Hacher trois échalotes, quel­
ques feuilles de céleri, 1 poignée 
de persil frais. Sauter ces lé­
gumes quelques minutes dans 2 
c. à table (30 ml) de beurre sans 
les dorer.

Ajouter 12 onces (340 g) de 
crabe des neiges en conserve ou 
congelé égoutté, assaisonner de 
sel, de poivre et '/« c. à thé (3 ml) 
de romarin séché. Cuire quel­
ques minutes.

Verser 3'/i tasses (4 dl) de lait 
chaud et le liquide du crabe. 
Mêler, réchauffer environ dou­
ze minutes sans bouillir, vérifier 
l’assaisonnement.

la recette québécoise 
de la semaine

Huîtres fraîches gratinées
par Victorin LEMIEUX

collaboration spéciale 
Div. bars et restaurants 

Min. Loisirs, Chasse et Pêche

Voici une variante pour les 
amateurs ou une bonne ma­
nière d’aborder le sujet pour 
ceux qui sont réticents à les 
goûter toutes nues.

En entrée: pour quatre per­
sonnes.

Ingrédients

12 grosses huîtres fraîches 
1 livre de gros sel (pour l’us­
tensile de cuisson)
V4 livre de bacon coupé et semi- 
cuit
1 échalote verte émincée 
1 grosse tomate fraîche pelée et 
coupée en petits cubes 
14 de piment vert haché très fin

VJ tasse de chapelure ou de 
biscuits soda écrasés 
V* livre de beurre fondu 
poivre de cayenne ou tabasco

Préparation

Préchauffer le four à 400° F.
Disposer le sel en couche sur 

une tôle à biscuits, ouvrir les 
huîtres et, en demi-coquille, les 
enfoncer dans le sel pour les 
maintenir en place. Assaisonner 
parcimonieusement de cayenne 
ou de tabasco. Ajouter, dans 
l’ordre, tous les autres in­
grédients en arrosant avec le 
beurre fondu pour terminer.

Cuire au four, la grille en 
haut, environ 15 minutes dé­
pendant de la grosseur des huî­
tres.

Disposer au centre de la table 
et déguster avec un bon Alsace 
bien frais.

Championnat des écaiilers
Environ trois cents per­

sonnes ont assisté, le mardi soir 
8 septembre dernier, à la qua­
trième édition du Championnat 
provincial des écaiilers qui eut 
lieu à la salle de bal de l’Au­
berge des Gouverneurs (Place 
Hauteville).

Quelque trente concurrents 
ont participé à ce championnat 
qui ponctuait l’ouverture de la

“Saison des huîtres” à l’Au­
berge des Gouverneurs. Il fal­
lait, à chaque compétiteur, ou­
vrir dix-huit huîtres dans un 
minimum de temps.

Le grand vainqueur fut M. 
José Poeira. aide-cuisinier à 
l’Auberge des Gouverneurs, qui 
porta son titre, pour la seconde 
fois, au palmarès, dans un 
temps de une minute et trente- 
neuf secondes.

L’hôtel-motei

KEBECOIS
vous offre le dimanche

UN BRUNCH
de 10h à 14h

$£50
adultes V

enfants, moins $A0O 
de 10 ans "T

15% de service ajouté à la facture

Menu à la carte disponible

i • ‘ '■ ‘
600, rue Principale, 
St-Romuald
Réservations: 839-8873
. ■

.....
Festival des huîtres~

VI6n©BlIi<E;

LA TABLE FAMILIALE 
DU DIMANCHE SOIR

Choix de quatre hors d'oeuvre —Potage
Pattes de crabe au beurre à l'ail 

Coeur de filet mignon 6 oz 
Côte de boeuf rôtie au jus 

Escaloppe de veau à la creme 
Dessert — Café

14,50 $
Demi prix pour les enfants de moins 

de 12 ans
, Pour les petits, le menu 
«Le Gouverhepr et ses amis» 

Stationnement gratuit

LE VIGNOBLE
AUBERGE DCS GOUVERNEURS 
690, bout Satnt-Cyrille est, 

Québec
RÉSERVATION: 

S47-17I7

Au moment de servir, ajouter 
2 à 3 c. à table (30 à 45 ml) de 
crème légère, saupoudrer de ci­
boulette hachée et d’un mor­
ceau de pince de crabe.

Offrir avec des biscottes ou 
des croûtons au fromage.

Pâté de crabe des neiges

Pour sandwichs, salades, ca­
napés, farces.

Ingrédients: 6 onces (170 ml) 
de crabe des neiges en conserve 
ou congelé, 3 oeufs durs, 1 pe­

tite échalote. V« tasse (60 ml) de 
piment vert haché, 2 c. à table 
(30 ml) de persil, V4 tasse (1 dl) 
de mayonnaise, 1 c. à thé (5 ml) 
de poudre de cari ("curry”), sel 
et poivre.

Préparation: émietter le cra­
be. Hacher finement les oeufs, 
le persil, l’échalote, le piment. 
Mêler tous les ingrédients. As­
saisonner.

Si on désire obtenir une pâte 
plus homogène, on peut passer 
le mélange au mélangeur élec­
trique pendant quelques se­
condes.

Sauce au crabe de* neigea

Macérer pendant deux heu­
res, ‘/i livre (114 tasse) de crabe 
des neiges dans ‘/4 tasse (125 ml) 
de vin blanc sec.

Egoutter le crabe et conser­
ver le liquide (^4 tasse ou 200 
ml). Compléter à 3 tasses (M 
litre) avec du lait.

Fondre 4 c. à table (60 ml) de 
beurre jusqu’à ce qu’il soit 
mousseux, cuire jusqu’à trans­
parence: */4 tasse (125 ml) de 
feuilles de céleri haché, V* tasse

(60 ml) d’échalote hachée. 2 c. à 
table (30 ml) de persil haché.

Ajouter 3 c. à table (45 ml) de 
beurre, le fondre. Ajouter en­
core 8 c. à table (125 ml) de 
farine, brasser sur feu moyen 
pour cuire ce roux. Ajouter le 
liquide tout à la fois, brasser 
continuellement jusqu'à ébul­
lition. Ajouter le crabe, mêler, 
retirer du feu, saler et poivrer.

On peut ajouter 2 tasses (500 
ml) de champignons sautés. Vé­
rifier l’assaisonnement.

Cette sauce peut être utilisée 
sur des vol-au-vent, pour farcir 
des crêpes ou des choux.

mini-soupe à I oignon gratinée 
ou soupe du jour

bifteck teriyakl (6 oz/i70 g)

entrecôte au poivra (S oum g)IACRE
DE STE-FOY filet mignon <9 oi/2ss g)

e
côte de boeuf grille* (12 ozrno g)

bout Laurier/rue Fournier 
6514055
... à des prix qui vous 
permettent de manger 
encore eu restaurant. * Pour notre menu du soustraire encore

TOUS LES SOIRS
MENU

TABLE D’HOTE
— Omelette aux s _ _

champignons *5.95
— Filet de sole _ _

amandine '’0.50
— Boe,J* $c . _

bourguignon 0.95 
Incluant soupe, entrée et dessert

Restaurant

..mmiiiiiiiiiiiiiiiiiii i i mimimuiiimit’..

BOUVIER
Sortie Pierre-Bertrand nord 

Rés.: 628-9715

FESTIVAL deL’HUITRE
— Huîtres sur écailles

— Huîtres frites
— Vol-au-vent aux huîtres

douz. s5.95
V* douz. s3.25 

s6.95 
s5.95

LE SAINT
le chaud, le froid, 

le mousseux le soleil, 
l'ambiance, la serre, 

l intérieur le dimanche
brinchl branch! brunch!

de 11 hres à 2 30 hres

Restaurant 
bar rendez vous 
570, Grande-Aiiee est 
529-0211

débouché àoreiUe
LA BELLE ÉPOQUE LA CALE PIANO-BAR
Cuisine française A Danse et chansons

* Quality Inn
3115, bout. Laurier, Ste-Foy, Tél.: 658-5120 

STATIONNEMENT GRATUIT

VOUS AIMEZ ?

Cet automne, le Baron Rouge vous 
fait bon accueil en vous protégeant des intempéries 
avec une marquise, et en réaménageant son stationne­
ment avec plus de 250 places.

À cinq minutes du centre-ville

LE
Bflaon
BOUGE
350, bout. Ste-Anne, 667-1355

POUR VOUS,QU’EST CE QU’ON NE FERAIT PAS!
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Le couvent Bon-Pasteur

Un recyclage coopératif réussi
par Louiit PICARD

Le recyclage des 11 bâtiments
de l’ancien couvent du Bon-Pas­
teur en logements coopératifs aura 
été une opération "sauvetage" des 
mieux réussies.

Cette restauration aura en ef­
fet permis de ramener sur la colline 
parlementaire une population per­
manente heureuse d'y habiter. L'i­
nauguration officielle, mercredi 
dernier, de la Coopérative Sainte- 
Marie de Québec a démontré une 
fois de plus, que la ténacité et le 
travail acharné des membres coo­
pérants n'aura pas été vains

Tout en conservant l'intégrité 
des façades, les travaux de réa­
ménagement de ce couvent en coo­

pératives d'habitation de 216 unités 
de logements lui font perdre de 
plus en plus son allure austère, et la 
vie a repris dans ces bâtiments qui 
étaient voués à la démolition

Après "Grandir en ville", une 
coopérative regroupant de façon 
prioritaire, les familles mono­
parentales. et "Faubourg Saint- 
Louis” qui s'adresse aux personnes 
âgées, la Coopérative Sainte-Marie 
dont les occupants viennent de 
prendre possession est destinée aux 
anciens fonctionnaires à la retraite.

F’arrainée par la Corporation 
d'aménagement du couvent du 
Bon-Pasteur, elle comprend 37 uni­
tés, soit quatre studios, 25 ap­
partements d'une chambre à cou­

cher et huit autres de deux cham­
bres à coucher. Située au 5S4 rue 
Saint-Amable, l'une des rues 
composant le quadrilatère de La 
Chevrotière. Berthelot et Bon-Pas­
teur, la Coopérative Sainte-Marie 
de Québec est essentiellement di­
rigée pur ses membres qui se doi­
vent d'administrer comme pro­
priétaires. suivant les règles éco­
nomiques que requiert ce genre de 
service.

L’architecte Jean Côté, assisté 
de Michel Richard, ont travaillé à 
la conception et à la réalisation des 
plans. Rue Saint-Amable. les tra­
vaux à l'extérieur ont été limités à 
percer de nouvelles entrées et 4 
faire quelques ajouts d'éléments 
légers, tels auvents, boîtes 4 fleurs.

•; • &
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pour bien marquer la vocation ré­
sidentielle.

A l’intérieur cependant, tout a 
été entièrement restauré. On y 
trouve des entrées avec rampes 
d'accès, de larges couloirs bien 
éclairés, avec la lumière dissimulée 
derrière des rampes décoratives de 
chaque côté, un toit terrasse, des 
gicleurs 4 chaque étage, un sys­
tème indépendant d’issues, des 
murs coupe-feu.

Certains appartements ont 
une mezzanine et dans chacune 
dès pièces, on y trouve une ou deux 
fenêtres en retrait. Les occupants, 
qui ont déployé beaucoup de goût 
et d’imagination pour la décoration 
de leur logis se disent très heureux 
d’y vivre.

En ces temps difficiles où nom­
breux sont ceux qui doivent consa­
crer jusqu'4 40 pour 100 de leurs 
revenus pour se loger, les taux de 
loyer de ces coopératives ont de 
quoi faire rêver. Au lieu de $450 4 
$500 pour des appartements iden­
tiques, les taux varient de $180 4 
$230 par mois.

Financement

wHpmRhh
Le Soleil, Rornoid Lovote

Mme Genevieve Royer, secrétaire du comité d’inauguration, et M. Eugène Talbot président de la Coopé­
rative Sainte-Marie de Québec, dans l'un des logements aménagés dans l'ancien couvent du Bon-Pasteur.

Réalisé avec la participation 
financière de la Société canadienne 
d’hypothèques et de logement, de 
la Société d’habitation de Québec 
et de la ville de Québec, l'emprunt 
principal au montant de $1,080.210 
a été consenti par la Société de 
fiducie prêts et revenu, au taux de 
15V«% sur une période de 35 ans.

Au terme de l'hypothèque, le 
ministère des Travaux publics et de 
l'Approvisionnement redevient 
propriétaire et. d’ici 14. conserve un 
droit de regard sur le fonc­
tionnement de l'ensemble des six 
coopératives.

Selon M. Eugène Talbot, pré­
sident de la Coopérative Sainte- 
Marie de Québec, les problèmes 
pratiques qui se sont élevés dans 
un projet de cette envergure ont 
été solutionnés grâce aux relations 
excellentes avec la SCHL, la SHQ 
et le service de l’urbanisme de la 
ville de Québec et à l’aide que les 
fonctionnaires de ces services gou­
vernementaux ont apportée à la 
coopérative d’habitation afin de se 
prévaloir des avantages que les lois 
et règlements mettent 4 la dis­
position des citoyens.

Truc pour propriétaires 
coincés

Si vous avez un problème
de CONDENSATION ou de 
BUÉE dans (es fenêtres
NOUS AVONS LA SOLUTION!

OTTAWA (PC) — Il existe une solution pour 
les propriétaires de maisons coincés 4 la suite de la 
hausse des taux d'intérêt, affirme M. David Ingram. 
On pourrait appeler cette solution : l'échange de 
logis

Pour le propriétaire qui n'a pas d'ami prêt 4 
procéder 4 ce troc, déménager pour prendre un 
logement 4 loyer et louer sa maison donnent les 
mêmes résultats, ajoute M. Ingram, conseiller fiscal 
de Vancouver qui maintient un bureau 4 Ottawa 

Il s'agit en fait de jouer sur l'impôt. précise-t-iL 
Au cours d'une conférence de presse, cette

Convocation
la Société d'hor­

ticulture de la ville de 
Québec invite les ama­
teurs de jardinage 4 une 
soirée d'information sur 
la taille des arbres d'or­
nement. la réunion se 
déroulera mardi le 6 oc­
tobre 4 20h, 4 la salle 
paroissiale Saint-Albert- 
ie-Grand. au 3065 de la 
2e Avenue 4 Limoilou. 
On y entendra alors l'ar- 
boriculteur Jacques Pel­
letier.

D'autre part, les mem­
bres de la société re­

cevront 4 la même oc­
casion des bulbes de tu­
lipes que le Service des 
loisirs et parcs de la ville 
de Québec a remis gra­
cieusement 4 l'or­
ganisme.

semaine, il a expliqué qu'il importe bien entendu de 
prendre connaissance de certains articles moins 
connus de la loi de l'impôt sur le revenu et de tirer 
profit de ces articles.

Déménagez et louez un appartement d'une 
part, tout en louant votre maison d'autre part. C’est 
alors que vous pourrez déduire de votre impôt les 
taxes, les intérêts sur l’hypothèque, les frais d’en­
tretien et de réparation.

Même si vous payez un loyer pour votre nou­
veau logement, vous économisez grâce aux dé­
ductions fiscales, affirme M. Ingram. Même pour le 
propriétaire le plus serré financièrement, les éco­
nomies réalisées devraient être suffisantes pour lui 
permettre de conserver sa maison.

Des porte-parole de Revenu Canada ont ré­
pliqué que le système était possible, mais qu’il 
présentait des complications et qu’une telle ma­
noeuvre n’avait jamais encore été portée devant les 
tribunaux.

Selon M. Ingram, c’est pour un propriétaire le 
meilleur moyen de conserver sa maison et. lorsque 
ses revenus lui permettent ou que les taux d'intérêt 
baissent, il peut toujours rétoumcr dans sa maison.

Nous pouvons régie* ces p*oo«èmes d’Kurr*- 
dité. Assu'ez'voc* d ue confort permonenl 
ou foye*, consulte* un $oéoot*s»e.

RESIDENTIEL COMMERCIAL

0VILA GARNEAU ENR. 661-6025
Entrepreneur général

UNIFAMILIALE
151/4%-5 ANS

semi-détachée, capital et intérêts inclus

*352 r. 15%-5 ANS
constructions

B4G4R# 839-8645

iULtJ± U*

drouin«-parent

8AROT IN

AUSSE R AJ PE

Balustrades 
Rampes 
Escaliers 
Escaliers cintres
Garon peut assembler pour vous un escalier selon vos 
propres exigences et dessins Un véritable travail d'artisanat 
Modèles PETIT MURRAY - MURRAY et CATHEDRALE

EN BOIS: PIN
CHENE, MERISIER
Le bois peut donner un fini incomparable à votre maison 
Voyez l'élégance, la chaleur et la beaute des rampes, des 
portes, des moulures ou des planchers soigneusement 
fabriqués et agencés

CONSTRUCTION INC
•CAUPOAT

344
prés <3* U ’u# NortfcQuè

663-7585

rMirtêntitil»
commercial*

induttrivllr
renovation

A
restauration

Votre marchand de bois

0 GRRON
BOIS ET MATERIAUX 

2901. CHEMIN STE-FOY 
653-7254 - 653-49S6

m
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Le Voleii. «omoid Lo*ow

Une chambre 4 coucher, sobre, mais où on a su profiter des grandes 
fenêtres de l'ancien couvent Bon-Pasteur.

CONSERVEZ L’ENERGIE
‘iD'OuO*' oo.

Fereîrss couitsu’tes 
feneve» a ona* pm t*. cefl'5 
Étnelras a »u»tnf 
partes . t>o«5 ou acwo

Mt 0
Para* oe çéuqe

Il II =’ 

vil II 1
Mil II *I

SAUF Of MONTRE rp

S; d as if a tabncaticn su*
»o$ dimension

•nemo douha oo 
Ihermo triple

Deux conseillers .techniques pour mieux 
vous sen/tr 
Julien Duchesne 843-5417
Jean-Mane Falardeau 831-3058
Usine
Ligne directe de Quebec 692-0669
ligne locale 418-387-5487

||§l BONNEVILLE

I
nui de 34 «fis eu serties de U then’Hf

774 RUE OüCHfSNAT 
VILLE STMMRI* BCAUCt QUÉBEC GOS ?TQ

VOS BIBITTES, C’EST NOTRE AFFAIRE!
Le bois de chauffage cordé dans votre sous-sol abrite 
des pensionnaires clandestins... Défendez-vous contre 
les dommages que peut causer une armée de fourmis, 
lyctes. nacerdes, anobtes, cloportes et autres visiteurs 
indésirables s’attaquant au bois.

ïcatîon des insectes
description des dommages qu’ils causent 

4 ;; ' ia prescription des produits appropriés 
* la location d’équipement

Mardi a
do 10h
samedi.

SERVICES LTEE vous conseillera pour

SERVICES LTEE
Les professionnels en service d'extermination.
317, RUE ST-JEAN, QUEBEC, QUE. G1R1N8 
TEL.: 529-4901

X Leç

RENOVATIONS 
MARQUIS inc.
517, av. Béchard, Vllle-Vanler 
Parc industriel

REVETEMENT EXTERIEUR
COMMERCIAL • RESIDENTIEL 
ALUMINIUM • ACIER • VINYLE

FENETRES • PORTES

PORTE f
EN ACIER 
ISOLEE

SC
PORTE

I « * VITRAGE

ECONOMISEZ

683-2109 L'ENERGIE
ESTIMATION GRATUITE
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Viol: les tribunaux suivraient les stéréotypes
par Lise LACHANCE

du bureau du Soleil
MONTRLAL — Les tribunaux 

réagissent aux affaires de viol selon 
l’image traditionnelle et stéréot>pée 
qu entretient la société au sujet de ce 
crime. Lorsque le délit déroge trop à 
cette image mythique, le système pé­
nal acquitte les suspects. On peut se 
demander si la loi ne punit pas uni­
quement ceux qui violent "d’une fa­
çon inconvenante”.

Telle est la conclusion à laquelle 
en arrive une équipe de chercheurs au 
terme d’une étude de trois ans portant 
sur les causes de viol inscrites dans le 
district judiciaire de Montréal entre 
1975 et 1978

Ces chercheurs, ce sont le cri­
minologue Jocelyn Giroux, le so­
ciologue Richard Boyer et le psy­

chiatre Yves Lamontagne, tous trois
du Centre de recherche de l'hôpital 
Louis-H Lafontaine (l’ancien Saint- 
Jean-de-Oieu). de même que l’avocate 
Céline Lacerte-Lamontagne

Les résultats de l’enquête vien 
nent d’être publiés dans la Revue 
canadienne de criminologie

Les sans-emploi
L’équipe s’est penchée sur les 230 

causes de viol ou de tentatives de viol 
entendues dans le district judiciaire de 
Montréal entre le 1er janvier 1975 et le 
10 mai 1978, moment où a débuté sa 
recherche. Les viols, bien sûr, ont été 
beaucoup plus nombreux dans la mé­
tropole durant cette période, mais 
toutes les victimes ne portent pas 
plainte, toutes les plaintes ne sont pas 
considérées comme fondées par la

police et. enfin, les suspects ne sont 
pas toujours arrêtés.

L’étude révèle notamment que
— les sans-emploi sont condam­

nés dans une proportion plus grande 
que les autres (deux fois plus);

— la plaignante voit son agres­
seur acquitté beaucoup plus souvent 
si elle n’est pas sur le marché dq 
travail;

— quand il existe un lien de 
connaissance entre l’agresseur et la 
victime, cette dernière est gé­
néralement perçue comme ayant en­
couragé la relation sexuelle et il de­
vient alors plus difficile d’obtenir une 
condamnation;

— même si 80 pour 100 des ac­
cusés ont des antécédents judiciaires, 
ils obtiennent la plupart du temps leur 
liberté provisoire

Les quatre auteurs se disent sur­
pris par cette proportion très elevée de 
mises en liberté provisoires. Ils notent 
que les juges tiennent beaucoup 
mo.ns compte des antécédents ju­
diciaires dans les cas de viol que dans 
d’autres crimes commis avec violence.

Portrait du violeur

La recherche a permis de brosser 
un tableau des accusés et des plai­
gnantes dans la région de Montréal.

L’âge des premiers varie de 15 à 
57 ans, plus de la moitié se situant 
entre 16 et 25 ans. Soixante-dix pour 
cent sont célibataires, près du tiers se 
trouvent en chômage et la moitié 
pratiquent des métiers non spécialisés.

De lâ à conclure comme certains 
que la majorité des violeurs pro-

sondage gallup
Les femmes prêtres aideraient l’Eglise

On a demandé récemment aux 
Canadiens si l’ordination des fem­
mes à la prêtrise renforcerait ou 
affaiblirait le catholicisme romain 
au Canada; 37 pour 100 ont ré­
pondu que cela n’aurait aucun ef­
fet, tandis que 24 pour 100 ont 
estimé qu’il en sortirait renforcé et 
16 pour 100 que l’Eglise en serait 
affaiblie. Près du quart (23 pour 
100) n’ont pas pu donner de ré­
ponse.

Chez les catholiques romains.

26 pour 100 pensent que l’accession 
des femmes à la prêtrise conso­
liderait le catholicisme, mais un 
peu plus de catholiques (21 pour 
100) que de protestants (12 pour 
100) ont dit que l’effet en serait 
débilitant.

Voici la question: "Récem­
ment les catholiques canadiens en 
faveur de l’ordination des femmes 
ont demandé à la Conférence des 
évêques catholiques du Canada de 
favoriser cette mesure et de tra­

vailler en ce sens. A votre avis, 
l’accession des femmes à lâ prêtrise 
aurait-elle pour effet de renforcer 
ou d’affaiblir la religion catholique 
romaine au Canada ou n’aurait-elle 
aucun impact?”

Une deuxième question 
concernait l’ordination des hom­
mes mariés: 36 pour 100 ont ré­
pondu que les prêtres mariés ren­
forceraient le catholicisme et 16 
pour 100 qu’ils l’affaibliraient. Voici 
la formulation de cette question et

la répartition des réponses: "A vo­
tre avis, l’ordination des hommes 
mariés aurait-elle pour effet de ren­
forcer ou d’affaiblir la religion ca­
tholique au Canada ou n’aurait-elle 
aucun effet?”

Mené en août auprès de 1.060 
adultes canadiens de 18 ans et plus, 
ce sondage a utilisé un échantillon 
assez important pour aboutir à une 
cote de fiabilité de 95 pour 100, la 
marge d’erreur ne pouvant pas dé­
passer 4 pour 100

nationale nationale Catholiques Protestants Autres

Renforcerait 
Affaiblirait 
Aucun effet 
Ne sait pas

Renforcerait 
Affaiblirait 
Aucun effet 
Ne sait pas

Cl^clje Collection 
cHaute Fourrure

CHEZ
LES PLUS GRANDS SPECIALISTES 

EN FOURRURE AU QUEBEC

La plus vaste 
collection 

de manteaux 
en Vison 
naturel!

175 manteaux 
'prêt-à-porter"

Peaux allongées
Manteaux en Vison naturel, 
peaux allongées. Pastel, Demt- 
Buff Acajou.

PRIX
LAUBERTE:

Manteaux en Vison naturel, 
peaux allongées. Perle noir ou 
Demi-Buff

s2499

PRIX
LAUBERTE: !289V

Manteaux en Vison “Canada 
Majestic" peaux allongées. Dark. 
Acajou, Perle. Ranch. Saphir. Sty­
les étudiés

s2999PRIX
LAUBERTE:

Manteaux en Vison du Canada 
Dark naturel. Peaux femelles al­
longées.

PRIX
LAUBERTE:

Manteaux en Vison Aléotien na­
turel, peaux allongées Qualité 
supérieure Style droit ou semi- 
ajusté.

PRIX
LAUBERTE;

Manteaux en Vison naturel 
“Black Glama". Peaux femelles 
allongées Marque renommée

PRIX
LAUBERTE.

s3199

$4199

s6199 
Peaux entières
Manteaux en Vison naturel, 
peaux entières taillées en che­
vrons ou avec Itséré de cuir. Tous 
les colons les plus recherchés 
Ranch foncé. Perle. Aléotien. Grts 
acier. Btanc croisé brun. etc.

PRIX LAUBERTE:

s1999ets2299
• Plan mise de côté et condi­

tions fociies
• Corrections d’ajustage gratui­

tes sur toutes nos fourrures
• Garantie d’un an avec police 

d'assurance
• Entreposage gratuit la pre­

mière année.

La fourrure, c est 
notre spécialité... 
depuis 114 ans!

Manteaux sur mesure
Pour celle qui préfère un' modèle person­
nalisé, des peaux ont été sélectionnées 
pour réaliser le manteau de vos rêves.

viennent de classes socio-éco- 
nomiquenient faibles, il y a un pas que 
l’équipe multidisciplinaire de Mon­
tréal n’ose franchir. “A cause de leur 
statut, plusieurs de ces sujets ne pré­
sentent sûrement pas l’apparence. Ia 
confiance, la compétence et le savoir- 
vivre qui peuvent influencer po­
sitivement le tribunal. On peut aussi 
se demander si le statut social de 
l’accusé ne joue pas dans le choix de 
son avocat ou si le juge n’est pas 
influencé par l’avocat du prévenu”, 
affirme le rapport.

Précisons que 52 pour 100 des 
agresseurs n’avaient jamais rencontré 
leur victime avant le délit

Les victimes

Quant aux plaignantes, leur âge 
s étale de 14 à 84 ans (les femmes de 
15 à 29 ans sont deux fois plus re­
présentées que dans la population fé­
minine montréalaise). La grande ma 
lonté sont célibataires.

Au premier rang des victimes fi­
gurent les étudiantes (21.5 pour 100), 
presque sur un pied d’égalité avec les 
travailleuses non spécialisées (21 pour 
100). Viennent ensuite les employées 
de bureau (17.7 pour 100), les mé­
nagères (16.6 pour 100), les sans-em­
ploi (9.9 pour 100) et les pro­
fessionnelles (8.3 pour 100).

Les chercheurs ont remarqué que 
le taux d’acquittement des violeurs est 
plus élevé lorsque la plaignante n’est 
pas sur le marché du travail. Encore 
ici, croient-ils. "l’éducation, la richesse

et la respectabilité (de la victime) 
servent probablement à faire condam 
ner le prévenu”.

Au domicile

C’est au domicile de la victime 
que les viols sont le plus fréquemment 
perpétrés. Il y a effraction dans 12 
pour 100 des cas. Le logement de 
l’accusé et les voitures fournissent 
également des endroits propices

Pour parvenir à leurs fins, les 
violeurs recourent en premier lieu aux 
menaces verbales (73.5 pour 100), puis 
à la violence physique (64 pour 100) et 
aux ruses (63.6 pour 100). Une arme 
est utilisée dans 30 pour 100 des cas 
Enfin, près du quart des agresseurs 
profèrent des menaces après la 
commission de leur crime.

Ce sont là des éléments qui en 
trent en ligne de compte devant les 
tribunaux, tout comme l’absorption 
d’alcool. MM. Giroux. Boyer, La 
montagne, et Mme Céline Lacerte- 
Lamontagne, affirment qu’il existe 
une relation importante — mais pas 
nécessairement directe ou causale — 
entre l’alcoolisme et le viol. Ils croient 
que l’ingestion d’alcool peut agir 
comme catalyseur

Précisons enfin que, au niveau de 
l’enquête préliminaire, 76.5 pour 100 
des 230 prévenus ont été cités à pro­
cès. 7.2 pour 100 ont plaidé coupables 
et 14.5 pour 100 ont été libérés.

Au stade du procès. 35.8 pour 100 
des accusés ont plaidé coupables. 16.7 
pour 100 ont été trouvés coupables et 
les autres ont été libérés ou acquittés

un
abonnement 
ça vaut le
coût !

VOUS POUVEZ RECEVOIR
LE SOLEIL

chez vous par camelot tous les jours 
et économiser en payant à l’avance

Un abonnement 
d’un an vous 
coûte seulement

Acheté au nu­
méro, LE SO- 
LEIL vous re- ^ 
vient à

Une économie de 40

Abonnement par la poste

Une économie de

$9932

$jQ08

Remplissez le coupon, joignez-y votre cheque 
et faites-nous parvenir le tout à

fi LE SOLEIL
î 390, rue St-Vallier est, Québec, Qué. G1K 7J6

I Je désire recevoir Le Soleil par camelot |
B C.i.mint mnn Ahoaio an montant ri a nn

I
----------------- !

| ADRESSE ----------------------------------------------------------------------■
I I
| VILLE-------------------------- CODE POSTAL-------------------------- |

I TELEPHONE---- ------------------------------------------------------------- I

Ci-|omt mon cheque au montant de S85.00 
8 (par la poste S99.32)
I
| NOM----------------------------------------------------

OU TELEPHONEZ A:

647-3333
et nous vous enverrons une facture

LE SOLEIL
contente son monde...
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PROJET
PROPRIETAIRE:

ARCHITECTE

INGENIEURS 
EN STRUCTURE

INGENIEURS 
EN MECANIQUE:

INGENIEURS 
EN ELECTRICITE

INGENIEURS EN
AMENAGEMENTS
EXTERIEURS:

INGENIEURS 
EN MECANIQUE 
I>ES SOLS

APPEL D’OFFRES
ECOLE PRIMAIRE SAINTE-MARIE 
COMMISSION SCOLAIRE 
NOUVELLE BEAUCE 
18. Place de l Eglise. C P 848 
Sainte-Marie. Beauce Nord. P Q. 
PAULVOYER 
11925. Ire Avenue 
ST-GEORGES EST (Québec)
G5Y 2C9
LES CONSULTANTS B P R 
< Beauce |
287. Marguerite-Bourgeois
Sta-Marte
JEAN PINEAU ET 
ASSOCIES LTEE 
399. Morse, suite 190.
Ste-Foy
JEAN PINEAU ET 
ASSOCIES LTEE 
399 Morse, suite 190.
Ste-Foy
LES CONSULTANTS B P R 
(Beauce)
287. Marguerite-Bourgeois 
Ste-Marie
LABORATOIRE D INSPECTION 
& D'ESSAIS INC 
33H0. boulevard Hamel 
Québec

l-a Commission Scolaire Nouvelle Beauce, propriétaire de­
mande des soumissions pour la construction de l'école pri­
maire Sainte-Marie à Ville Sainte-Marie Comté de Beauce 
Nord
Seuls sont autorisés à soumissionner pour l'exécution des 
travaux, les entrepreneurs de construction au sens de la I-oi 
sur la qualification des entrepreneurs de construction ( 1975, 
LQ. chapitre 53) qui ont leur principale place d'affaires 
dans la Province de Québec.
Les plans, devis, documents contractuels et autres renseigne­
ments ixiiirnint être obtenus au bureau du propriétaire, con­
tre un dépôt de ($100.00» cent dollars qui sera remboursé au 
soumissionnaire s'il remet les plans et devis en bon état, 
dans les trente jours (30) qui suivent l'ouverture des sou­
missions
Les soumissions devront être accompagnées d'un chèque 
vise au montant de cent quarante mille dollars (140,000,00$)
., I ordre du propriétaire La Commission Scolaire Nouvelle 
Beauce ou d'un cautionnement de soumission, établi au 
même montant valide pour une période de quarante-cinq 
jours (4.»i de la date d'ouverture des soumissions. Cette ga­
rantie de soumission devra être échangée à la signature du 
contrat pour un cautionnement d'exécution et un cautionne­
ment des obligations pour gages, matériaux et services, cha­
cun égal a cinquante pour cent (50%) du montant du con­
trat
la s soumissions (l'original et deux copies» dans des envelop­
pe-- - achetées et adressées au soussigné, seront reçues à la 
< ommission Scolaire Nouvelle Beauce 18. Place de l'Eglise. 
Ville Ste-Marie (Hotel de Ville) jusqu'à 14:00 heures, heure 
en vigueur localement, le vingt-septième jour (27) du mois 
d’octobre 1981 pour être ouvertes publiquement au même 
endroit, le meme jour et à la même heure.
I, entrepreneur soumissionnaire a la responsabilité de 
s'assurer que les sous-traitants quil a choisis dans les spécia­
lités ci-dessous mentionnées, lui fourniront, à leurs frais, un 
cautionnement d'exécution et un cautionnement des obliga­
tions pour gages, matériaux et services, chacun pour 50% du 
prix du contrat de la spécialité
SPE( IALITES MONTANT DU CHEQUE VISE OU 

CAUTIONNEMENT DE 
SOUMISSION 
EN DOLLARS

Plomberie $10.000
Ventilation 14.000
Electricité 13.000
Intercommunication 1.500
la-s soumissions de ces sous-traitants seront accompagnées 
d'un chèque vise au montant stipulé ci-dessus, fait à l'ordre 
du propriétaire, ou d'un cautionnement de soumission établi 
au même montant, valide pour 00 jours de la date d'ouver­
ture des soumissions
la-s entrepreneurs soumissionnaires sont responsables du 
choix des sous-traitants, tant pour leur solvabilité que pour 
le contenu de leur soumission
Toutes les soumissions devront être faites conformément 
aux dispositions de l'arrêté en conseil 2380 en date du 7 dé­
cembre 1981
Le propriétaire ne s engage pas a accepter la plus basse ou 
quelque autre des soumissions reçues

Gilles Breton 
Directeur général

CANADA
PROVINCE DE QUEBEC 
DISTRICT DE MEGANTIC 
235-11 -000033-81
No Surintendant. COUR SUPERIEURE
013987 (en matière de faillite)
Dana l’affaire de la faillite de

GAETAN BLAIS INC-, corporation légale­
ment constituée ayant son siège social au 
357, Avenue Labbé. Thetford-Mines, QC

DEBITRICE

DEMANDE DE SOUMISSIONS
Avis est par les présentes donné que des soumis­
sions cachetées seront reçues par le syndic soussi­
gné à son bureau, au 821. boulevard Charest est, 
Québec. QC. le eu avant le 13 octobre 1981. à 14.00 
heures, pour l'achat des actifs suivants:

Valeur
approximate

LOT 1 Fonds de commerce comprenant 
pièces d’auto, quincaillerie, arti­
cles divers etc. (sujet à lien) au 
détail: SH» 009

LOT 2 Equipement de garage et ameu­
blement de bureau (libre) 17 989

LOT 3 Automobile Ford LTD 1975 (le
bre) j uo«

LOT 4 Bâtisse commerciale comprenant 
garage et 2 locaux, située au 357,
Av. Labbé à Thetford Mines. QC 
(sujet à hypothèques) i.Vi ooe

Toute soumission devra être cachetée et sur le recto 
de l'enveloppe, la mention suivante devra être ins­
crite SOUMISSION RE GAETAN BLAIS INC. 
Une soumission globale peut être faite ou pour cha­
que lot séparément.
De plus, cette soumission devra être accompagnée 
d'un chèque VISE fait à l'ordre du syndic et dont le 
montant représente 15% du montant de la soumis­
sion. Ce même montant sera remis au soumission­
naire si sa soumission est rejetée. Ce montant sera 
confisqué à titre de dommages-intérêts payés au 
syndic par le soumissionnaire, si ce dernier retire 
sa soumission avant que le syndic la rejette ou si le 
soumissionnaire dont la soumission a été acceptée 
ne conclut pas la vente.

INSPECTION
LES LOTS 1 à 4 inclusivement seront vi­
sibles en se rendant sur les lieux, au 357,
Av. Labbé, Thetford-Mines, QC, le mer­
credi 7 octobre 1981, de 13.00 à 18.00 heu­
res.

Les soumissions seront acceptées en assumant que 
les acquéreurs auront examiné lesdits lots et au­
cune garantie sous quelque forme que ce soit ne 
peut être fournie Les acquéreurs devront prendre 
possession des actifs à leurs frais, dans les cinq (5) 
jours, sans aucune responsabilité de la part du syn­
dic pour les lots 1 à 3 inclusivement. Concernant 
I immeuble (lot 4) les acquéreurs pourront en pren­
dre possession à la signature de l’acte de vente. 
Toutes taxes résultant de la vente des lots 1 à 3 in­
clusivement devront être assumées par les acqué­
reurs.
Les gens qui voudraient des renseignements addi­
tionnels sur les items décrits ci-dessus sont priés de 
communiquer avec M. Serge Morency du bureau du 
syndic.
Les soumissionnaires sont invités à assister à 
l'ouverture et à l'annonce des soumissions reçues, 
mardi le 13 octobre 1981. à 14 00 heures, au bureau 
du syndic soussigné
CONDITION DE PAIEMENT, COMPTANT sur ac­
ceptation de la soumission pour les lots 1, 2 et 3, à la 
signature de l'acte de vente pour le lot 4.
Le syndic et les inspecteurs ne s’engagent à accep­
ter ni la plus haute ni aucune des soumissions. 
Québec, ce 30e jour de septembre 1981

LEBLOND. BUZZETTI ET 
ASSOCIES LTEE, SYNDIC 

PAR JOHN P BUZZETTI. C.A SYNDIC 
Bureau de:

LeBlond.Buzzetti et Associes Ltee
Syndic Licencié.
Licensed trustee.
821. boni Charest est.
Québec. Qué G1K 3J5 
(418 ) 525-4841

CANADA
PROVINCE DE QUEBEC 
DISTRICT DE QUEBEC
200-11-000542-814 COUR SUPERIEURE
No Surintendant 017359 (Ea matière de faillite) 
Dans l'affaire de la faillite de-

LES FILMS GAMMA INC-, corporation 
ayant son siège social au 485, bout. Lange- 
lier. Chambre 101. Québec. QC

DEBITRICE

DEMANDE DE SOUMISSIONS
AVIS est par les présente» donné que des soumis­
sions cachetées seront reçues par le syndic soussi­
gné à son bureau, au 821. boulevard Charest est. 
Québec. QC. le ou avant le 26 octobre 1981. à 10 00 
heures de l'avant-midi, pour l'achat des actifs sui­
vants:

Valrur
approximative

LOT I Equipement pour tournage et 
montage de films comprenant 2 
C P 16. 2 stellavox. 1 table de 
montage Steenbeck 4 plateaux. 2 
N P R Eclair. 3 BAH 70DR. 1 auri 
gon pro800. plusieurs kits d'éclai­
rage. trépieds, tètes, objectifs, etc.
(sujet à lien) $138.000

LOT t 1 film 16 mm (terminé). 25 minu­
tes. intitulé “Le pont de nie” IND

LOT 3 1 film 16 mm (terminé). 50 minu­
tes. intitulé “Le phénomène des 
guérisseurs” IND

LOT 4 1 film 16 mm (en pré-montage) in­
titulé "L'équateur" IND

Toute soumission devra être cachetée et sur le 
recto de l’enveloppe, la mention suivante devra être 
inscrite SOUMISSION RE LES FILMS GAMMA 
INC. Une soumission globale peut être faite ou 
pour chaque lot séparément Pour le lot 81. les per­
sonnes intéressées pourront faire des offres sépa­
rées sur chaque équipement ou sur tout le lot globa­
lement. La liste d’équipement sera disponible sur 
les lieux seulement lors de l’inspection 
De plus, cette soumission devra être accompagnée 
d’un chèque VISE fait à l’ordre du syndic et dont le 
montant représente 15% du montant de la soumis­
sion Ce même montant sera remis au soumission­
naire si sa soumission est rejetée Ce montant sera 
confisqué à titre de dommages-intérêts payés au 
syndic par le soumissionnaire, si ce dernier retire 
sa soumission avant que le syndic la rejette ou si le 
soumissionnaire dont la soumission a été acceptée 
ne conclut pas la vente

INSPECTION
l>e lot 1 sera visible en se rendant sur les 
lieux, au 485. boul Langelier, Chambre 
101. Québec. QC, lundi le 19 octobre 1981. 
de 13 00 à 16 30 heures

Les soumissions seront acceptées en assumant que 
les acquéreurs auront examiné lesdits lots et au­
cune garantie sous quelque forme que ce soit ne 
peut être fournie Les acquéreurs devront prendre 
possession des actifs à leurs frais, dans les cinq (5) 
jours, sans aucune responsabilité de la part du syn­
dic Toute taxe résultant de la vente devra être as­
sumée par les acquéreurs.
Les gens qui voudraient des renseignements addi­
tionnels sur les items décrits ci-dessus sont priés de 
communiquer avec M. Serge Morency du bureau du 
syndic.
Les soumissionnaires sont invités à assister à 
l’ouverture et à l'annonce des soumissions reçues, 
lundi le 26 octobre 1981. à 10:00 heures de l'avant- 
midi. au bureau du syndic soussigné 
CONDITION DE PAIEMENT. COMPTANT sur ac- 
reptation de la soumission.
Le syndic et les inspecteurs ne s'engagent à accep­
ter ni la plus haute ni aucune des soumissions 
Québec, ce 1er octobre 1981

LEBLOND. BUZZETTI ET 
ASSOCIES LTEE, SYNDIC 

PAR JOHN P BUZZETTI. c.a. SYNDIC 
Bureau de

LeBlond.Buzzetti et Associes Ltee
Syndic Licencie 
Licensed trustee
6?l t»ul Ctwest es»
Ouetiec Que (jlK 3jS 
»4»8i S2b 4M!

LaSalle défendra à 
Ottawa le projet 
de Gros-Cacouna

réjean
lacombe

“Je ne peux pas comprendre 
qu'un homme puisse avoir raison de 
74 hommes.” C'est le député conser­
vateur de Joliette à la Chambre des 
communes, R oc h LaSalle qui porte ce 
jugement en regard du dossier cont­
roversé du terminal méthanier.

Cet homme, c'est le vice-premier 
ministre, ministre des Finances et dé­
puté de Cape Breton Highlands-Can- 
so, M. Allan MacEachen, qui tente 
d'attirer à Canso la construction d'un 
terminal méthanier. Les 74 autres 
hommes, ce sont les 74 députés li­
béraux fédéraux qui, dans l’esprit de 
Roch LaSalle, n'ont rien fait encore 
pour que ce terminal méthanier soit 
aménagé à Gros-Cacouna au Québec.

Au cours de la journée de jeudi, 
Roch LaSalle a rencontré un groupe 
de citoyens de Rivière-du-Loup qui 
tentent de faire en sorte que ce ter­
minal soit construit à Gros-Cacouna.

A la suite de cette rencontre, le 
député conservateur a indiqué au SO­
LEIL qu’il entendait défendre ce dos 
sier à la Chambre des communes et 
qu’il offrait du même coup sa coo­
pération à tous les mouvements ou 
organismes désireux de voir ce ter­
minal méthanier être installé à Gros- 
Cacouna.

Roch LaSalle parle d’abondance 
de ce projet. Lui qui, il y a quelques 
années, quand il occupait la fonction 
de ministre des Approvisionnements 
dans le gouvernement conservateur 
de Joe Clark, a été appelé à se pencher 
sur l’aménagement port de Gros-Ca­
couna, entend aujourd’hui mener la 
lutte pour que Gros-Cacouna ob­
tienne la construction de ce terminal 
méthanier.

Roch LaSalle déplore vivement le 
fait que les 74 députés libéraux fé­
déraux du Québec ne se fassent pas 
les défenseurs du projet québécois. 
‘‘Au rythme où vont les choses, dit-il, 
on est en tram de se faire passer un 
sapin et ce à cause du silence des 
députés libéraux fédéraux du Qué­
bec.”

Avec la reprise prochaine des tra­
vaux parlementaires à Ottawa, le dé­
puté conservateur de Joliette entend 
harceler le gouvernement sur cette 
épineuse question. Il souhaite du mê­
me souffle que le gouvernement qué­
bécois mette tout en oeuvre pour que 
ce terminal méthanier ne soit pas

aménagé dans le détroit de Canso. en 
Nouvelle-Ecosse.

On sait que récemment, l’Office 
national de l’énergie a approuvé le 
tracé de la société Trans-Québec et 
Maritimes pour construire un gazoduc 
de Québec à Halifax

Le maire de Rimouski, M. Phi­
lippe Michaud, défend pour sa part un 
autre tracé pour ce gazoduc qui. pas­
sant par la vallée de la Matapédia. 
aurait l’avantage de favoriser le dé­
veloppement industriel du Bas-Saint- 
Laurent. Pour le maire de Rimouski, 
un raccordement secondaire à partir 
de la ligne principale, qui oblique vers 
le Nouveau-Brunswick bien avant Ri- 
vière-du-Loup, ne favoriserait pas la 
région du Bas-Saint-Laurent.

Déjà le ministre québécois de l'E­
nergie et des Ressources, M. Yves 
Duhaime, prenait fait et cause pour la 
position défendue par les citoyens du 
Bas-Saint-Laurent. Il a insisté ré­
cemment sur l’importance de des­
servir le Bas-du-Fleuve dont la po­
pulation est deux fois plus dense que 
celle des régions du Nouveau-Bruns­
wick qui seraient desservies par le 
tracé qui était d’abord envisagé. Il 
ajoutait même que le Québec ferait 
tout en son pouvoir pour empêcher la 
réalisation du tracé La Pocatière— 
Nouveau-Brunswick.

Or. à la lumière de ces faits, Roch 
LaSalle se montre inquiet en regard 
du sort qui pourrait être réservé au 
terminal méthanier à Gros-Cacouna. 
Tout en s’en prenant vivement au 
silence des 74 députés libéraux fé­
déraux, M. LaSalle estime que le “ga­
zoduc doit passer par le Québec et 
non par les Maritimes”.

“Toutefois, souligne le député 
conservateur, il n’est pas impensable 
que l’on puisse aménager une sorte 
d’Y dont l'une des branches servirait 
les Maritimes et l’autre l’Est du Qué­
bec. Mais, le gazoduc principal doit 
passer par le Québec.”

L’ancien ministre conservateur 
s'inquiète également des rumeurs, 
non démenties, qui laissent entendre 
que le ministère de l’Expansion éco­
nomique et régionale (MEER), dirigé 
par le député de Matane. M. Pierre de 
Bané. aurait versé des subventions de 
$150.000 à divers organismes de Canso 
pour mener à terme la préparation de 
mémoires qui seront présentés devant 
l'Office national de l'énergie lors des 
audiences de la mi-novembre.

Mais, malgré tout cela, Roch La- 
Salle entend se porter à la défense du 
projet québécois. "Dès la reprise de la 
session à Ottawa, indique-t-il, j’aurai 
des questions très précises à poser aux 
autorités fédérales à ce sujet.

PEANUTS
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UNS NU UNIVEUlItS Projet de maîtrise en science po 
axé sur l’information, à Laval

Des pourparlers sont engagés de­
puis environ six mois entre le dé­
partement d’information et de 
communication de l’université Laval 
et le département de science politique 
en vue de la création d’un nouveau 
programme de maîtrise ayant une 
concentration en ■’journalisme et in­
formation publique"

On en serait même au stade de 
l'approbation de ce projet par le grou­
pe des professeurs de science politique 
puisqu'il devrait être dispensé par une 
équipe de professeurs d’une autre fa­
culté.

S'il n’a pas été possible d'obtenir 
les commentaires du directeur du dé­
partement de science politique M. 
Réjean Pelletier, le doyen de la faculté 
des sciences sociales, M. André Beau­
doin, estime pour sa part que l’i­
nitiative peut être des plus heureuses 
pour la formation de journalistes qui 
se destinent plus spécialement à l’in­
formation publique. Il s’agit d’un pro­
jet de collaboration entre deux fa­
cultés que l’on ne peut qu'encourager, 
dit M. Beaudoin. C’est un projet que la 
faculté des sciences sociales caresse 
même, en substance, depuis les an­
nées 1942-1943

De nombreux professeurs sont 
d'ailleurs déjà intéressés au projet, 
notamment les politicologues Vincent 
Lemieux et Guy-Antoine Lafleur et 
les professeurs de journalisme Jac­
ques Guay, Florian Sauvageau. Fran­
çois Demers et Jacques Rivet.

Actuellement, on songe à quatre 
cours en particulier: “Journalistes, ac­
teurs socio-politiques", "politiques de 
communication civique”, “séminaire 
sur la pratique journalistique”, “sé­
minaire sur l'écriture de la presse 
politique”.

Normalement, si le projet se 
concrétise, les cours seraient dis­
pensés le soir afin de permettre aux 
journalistes de carrière d’y avoir ac­
cès.

Ce qui semble particulièrement 
encourager les promoteurs du projet 
c’est qu’il arrive à point avec les 
recommandations du rapport Kent (p. 
248), lequel préconise une formation 
pluridisciplinaire pour les journalistes.

Un concours de musique 
aura lieu le 9 octobre

Les amateurs de musique seront 
particulièrement bienvenus à la salle

Ernest-Gagnon du pavillon Casault, le 
9 octobre, pour assister à un concours 
qui déterminera quel étudiant de l'é­
cole de musique, particulièrement 
doué pour le piano et la clarinette, 
aura l’honneur de se produire pu­
bliquement au Grand Théâtre, le soir 
du 8 décembre, “fête de l’université”, 
dans l’exécution d'un concert avec 
orchestre. Le lauréat jouera des oeu­
vres de Mozart.

Un comité formé de Mmes Chan­
tal Masson-Bourque et Jeanne Lan­
dry, MM. Antoine Bouchard et Robert 
Weiss (école de musique) et Mme 
Pnscilla Ouellet-Perron (relations pu­
bliques), s’est déjà réuni à quelques 
reprises pour jeter les bases de cet 
événement annuel, lors duquel on in­
terprétera aussi avec un choeur de 75 
voix, deux pianos et un harmonium, la 
messe solennelle de Rossini.

Un stationnement de 
légalité douteuse

Chaque jour, des douzaines d’au- 
tomobilistes maintiennent leur fâ­
cheuse habitude de garer leur voiture 
dans les allées des parcs de sta­

tionnement de l'université Laval, au 
grand dam de ceux qui doivent cir­
culer ou exercer des manoeuvres pour 
se garer Comme on n’a pas encore 
distribué de contraventions, la plupart 
pensent que c’est permis.

Que l’on ne se méprenne pas: les 
billets doux sont sur le point de 
commencer à danser dans les pare- 
brise. nous a-t-on révélé.

Le bananier résiste 
au froid de l'automne

L'été dernier, le jardin botanique 
Van den Hende de l'université Laval 
continue néanmoins de recevoir nom­
bre de visiteurs.

Il y a les admirateurs de ch­
rysanthèmes, d’asters, de rudberkies. 
d’orpins, de scabieuses, bref de ces 
plantes qui aiment particulièrement 
fleurir lorsque les jours sont frais et 
courts.

Il y a ceux qui aiment fixer sur 
pellicule les gais colons de l'automne. 
Il s’y trouve aussi des collectionneurs 
de graines de semence même si, en 
principe, on ne le permet pas

Mais il s’y trouve surtout de ces 
botanistes amateurs qui profitent de 
l'occasion pour planifier leurs achats 
de plantes du printemps prochain. 
C’est ainsi que l'on peut voir, sur 
place, quelles espèces de rosiers ont 
les meilleures chances de rester en 
fleurs au cours des mois de septembre 
et d'octobre; non loin de ce bananier 
d'Abyssinie qui a assez bien résisté, 
jusqu’ici, au froid de l'automne

“Grand-maman Carrier", 
admiratrice de Teilhard

Elle a connu les années 10; elle est 
huit fois grand-maman. La chose ce­
pendant n'empéche pas Mme Jeanne- 
d’Arc Carrier, de Québec, d’être sans 
doute l'une des étudiantes les plus 
intéressées et les plus studieuses du 
philosophe Thomas DeKoninck.

Vive et colorée, ricaneuse à sou­
hait et enjouée, “Jeanne-d’Arc” tutoie 
tout le monde et n’accepte pas qu'on 
l'appelle “madame Carrier" On lui 
donnerait à peine la cinquantaine et, 
pour elle, l'aspect vénérable de son 
âge ne doit pas constituer une barrière

auprès des autres étudiants. Pas de 
publicité: elle veut travailler dans 
l'ombre; c’est pourquoi elle se refuse à 
toute interview avec la presse. Pour 
tant, elle a beaucoup de mérite depuis 
qu’elle a perdu son époux, elle n M 
consacrée â l'étude et aux oeuvres de 
bénévolat auprès des handicapés et 
des malades

Elle a une passion: les oeuvres du 
savant théologien Teilhard de Char­
din. dont on célébrera cette année le 
centenaire de la naissance, no­
tamment par une conférence publique 
que prononcera, le 21 octobre, le phi­
losophe franco-libanais René Habachi. 
professeur invité de la faculté de phi­
losophie de Laval. M. Habachi fera 
aussi des conférences publiques le 7 
octobre (Gabriel Marcel) et le 14 
(Maurice Zundel).

“Grand-maman Carrier” faisait 
donc “de la publicité”, ici et là dans les 
pavillons de Laval, pour attirer du 
monde à ces conférences, lorsque LE 
SOLEIL l'a rencontrée. Sa grande 
spontanéité lui a joué un tour: elle a 
trop parlé. Et voilà: nous n’avons pu 
épargner sa modestie, ni son désir 
d'anonymat.

PROPRIETES EN CONDOMINIUM
À PARTIR DE

Phase I 83 propriétés sur un projet de 210 
Appartements spacieux et luxueux 
Insonorisation de qualité 
Espaces pour foyers aux 4 derniers étages 
Deux ascenseurs rapides 
Piscine extérieure 
Terrasse aménagée sur le toit 
Salle de réception panoramique 
Puits de lumière 
Salle d'exercice et bains sauna 
Atelier de bricolage 
Stationnement intérieur
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200 mises à pied annoncées
Le syndicat accuse Mines Gaspé 
de créer un climat de panique
par Michel CORBEIL

du bureau du Soleil 
MATANE — L'an­

nonce de près de 200 
mises à pied à Mines 
Gaspé. de Murdoehville. 
vise à créer un climat de 
panique à la veille des 
négociations pour le re­

nouvellement de la 
convention de travail 
des mineurs, affirme le 
syndicat des Métallos 
Pour la compagnie, l’an­
nonce répond stric­
tement à des critères 
économiques.

Jointes à la ville mi­
nière. hier, les deux par­

ties ont tenu ces ex­
plications cont­
radictoires au len­
demain du communiqué 
indiquant que Mines 
Gaspé, une filiale de Mi­
nes Noranda. réduira ses 
effectifs de 1,750 per­
sonnes à 1.560 à comp­
ter de janvier

"Nous faisons le lien 
avec les rencontres pré­
liminaires qui auront 
lieu à compter de jan­
vier. pour le re­
nouvellement de la 
convention collective de 
travail se terminant le 
28 mai. lance sans dé­
tours M. Claude Soucy,

Les analyses d’eau ne 
seraient plus gratuites

par Raymond GAGNE
Si l'accord de principe existant conduit à une 

éventuelle mesure administrative du ministère de 
l'Environnement, le citoyen qui voudra obtenir 
l'analyse bactériologique de son eau de consom­
mation devra dans l’avenir débourser entre $16 et 
$18 pour que celle-ci soit réalisée par des la­
boratoires privés.

Actuellement, ces analyses peuvent être 
confiées aux laboratoires du ministère de l'En­
vironnement. Ce dernier défraie, selon les chiffres 
obtenus, entre $6 et $8 Le service occupe 28 
personnes.

Selon la proposition faite par le Service des 
inventaires et de la recherche aux autorités d'En- 
vironnement-Québec. et si elle était définitivement 
acceptée. 90 pour 100 des demandes d'analyses 
faites par les particuliers devront être acheminées 
vers les laboratoires privés.

LE SOLEIL a appris que les autorités du 
ministère de l’Environnement semblent disposées à 
donner suite à la proposition du Service des in­
ventaires et de la recherche d’ici deux à trois ans.

Il s’agit là d’ailleurs, d’une mesure ad­
ministrative qu’on dit être envisagée depuis long­
temps.

Les autorités du ministère ont requis le Service 
des inventaires et de la recherche de préparer un

mémoire qui traitera de toute la question portant 
sur l’orientation future des laboratoires de l’Etat et 
de leur rôle éventuel.

LE SOLEIL a appris que ce mémoire est 
maintenant prêt et qu’il vient d’être acheminé aux 
autorités compétentes.
La situation

La situation actuelle montre qu'il en coûte à 
l'Environnement près de $1 million, annuellement, 
pour répondre aux 900.000 demandes d’analyses 
soumises par les individus.

A ce sujet, on souligne au SOLEIL qu’à cer 
tains égards il y a abus de la part de certains 
citoyens qui n’hésitent pas à réclamer dans une 
même saison deux ou trois analyses alors qu’une 
seule suffirait, en particulier lorsqu'il s'agit d'eau 
souterraine.

Selon la proposition soumise par le Service des 
inventaires et de la recherche, il est compris que la 
réduction de l’aide aux citoyens dans ce domaine de 
l’analyse bactériologique s'étalerait sur au moins 
deux ans.

Les 10 pour 100 des demandes individuelles 
restantes que les laboratoires de l'Etat conti­
nueraient d’accepter devraient provenir de régions 
où le volume ne serait pas suffisant pour qu’un 
laboratoire privé s’y installe.

président de la section 
locale 6086 du syndicat 
des Métallos, local re­
présentant les tra­
vailleurs miniers de 
Muidochville.

“Je travaille à Mines 
Gaspé depuis 20 ans et à 
chaque début de né­
gociations. la compa­
gnie dit qu'elle ne fait 
pas d'argent. A mon 
point de vue. Mines 
Gaspé veut créer un cli­
mat de panique. Si les 
syndiqués prennent pa­
nique. soutient M. Sou­
cy, la compagnie court 
des chances que les de­
mandes soient moins 
fortes.”

M. André Tardif, su­
rintendant général de 
Mines Gaspé. diffère ra­
dicalement d'opinion: 
"Lier les mises à pied au 
renouvellement de cont­
rat collectif de travail, 
c'est se mettre la tête 
dans le sable et ne pas 
vouloir regarder les pro­
blèmes. Mines Gaspé est 
définitivement non ren­
table et quelque chose 
doit être fait’’.

Lois économiques
La réduction du per­

sonnel à 1,560 personnes 
représente un premier 
plan pour réduire des 
pertes d’exploitation qui 
se chiffrent à plusieurs 
millions de dollars, in­
siste M. Tardif. Si la si­
tuation ne se redresse 
pas. il faudra peut-être

“Commandez tôt pour 
devancer la cohue”
Vos rêves peuvent se réaliser avec 
ie catalogue Cadeaux de Noet Sears
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De plus, participez à 
notre concours 

Walt Disney World.
Voir règlement sur 

l’enveloppe de votre 
catalogue

Cadeaux de Noël
424 pages de mille et une suggestions dans 
toutes les gammes de prix. Une seule démar­
che pour toutes vos emplettes de Noël.
Du même coup, profitez-en pour consulter vos 
catalogues Automne-Hiver 81 et Réclame au­
tomne 81 pour des marchandises diverses et 
des achats avantageux.
Donc un coup d’oeil aux catalogues, un coup 
de fil à Sears ça ne prend qu’un moment et 
c’est facile; en plus, vous épargnez du temps.
N’oubliez pas notre service
téléphonique 24 heures:
Vous pouvez aussi commander en personne
au comptoir à l’un de nos trois magasins

•

De même, n’oubliez pas de consulter l’encart 
spécial à l’intérieur de votre catalogue 
Cadeaux de Noël pour une sélection de 
marchandises diverses à rabais de 20 à 40% 
si vous commandez avant le 1 7 octobre 1 981.

529-9811

vous en avez pour votre argent... et plus 
----------- Simpson-Sears Limitée-------------

procéder à davantage de 
coupures, suggère-t-il.

Selon lui, plusieurs 
facteurs se sont conju­
gués pour entraîner la 
situation actuelle:
compte tenu du marché 
mondial, le rythme d’ex­
traction à la mine à ciel 
ouvert sera réduit puis­
qu’il s’agit d'un gi­
sement dont la teneur 
en minerai de cuivre est 
parmi les plus pauvres 
en Amérique du Nord; la 
faiblesse générale de l’é­
conomie et la baisse des 
cours du cuivre et du 
molybdène frappent la 
santé de la compagnie; 
finalement, la pro­
ductivité des tra­
vailleurs n’est pas au ni­
veau espéré, estime M. 
Tardif

"Si la conjoncture 
n'est pas meilleure, dit-il 
en substance, et qu’il n'y 
a pas davantage de pro 
ductivité, il pourrait se 
produire d’autres cou­
pures. Nous avons ex­
pédié une lettre en ce 
sens, le 11 août, et il y a 
eu amélioration de la 
productivité, mais ce 
n’est pas suffisant ”

Sous-contrats

Le président local des 
Métallos ne croit pas 
qu’il y aura 200 mises à 
pied. “La compagnie en­

tend poursuivre la pros­
pection du filon localisé 
sous la ville." décrète M. 
Soucy. Maintenant le 
nouveau filon emploie 
une soixantaine de per­
sonnes

Le président écarte la 
baisse de productivité 
invoquée. “Quand Mi­
nes Gaspé parle de pro 
ductivité. c’est faux. 
C’est un manque de pla­
nification. Et les gars ne 
paieront pas pour ça. Ils 
sont incapables de pla­
nifier deux mois à l’a­
vance. Par exemple, ils 
devaient construire un 
garage de $1.2 million. 
Ils ont arrêté alors que 
les fondations sont cou­
lées. Cet été, la compa­
gnie a acheté une pelle 
mécanique de 15 vergés 
cubes et six camions de 
120 tonnes. Maintenant, 
ils n'auraient plus d’ar­
gent?

“Nous attendons les 
documents officiels des 
mises à pied pour lancer 
la riposte. Par exemple. 
Mines Gaspé emploie 13 
soudeurs syndiqués 
alors que trois ou quatre 
compagnies effectuent 
des sous-contrats dans 
ce domaine, comme en 
mécanique d'ailleurs. 
Avant de faire les mises 
à pied, il faudra ra­
patrier les sous-cont­
rats.”

Goûtez 
au plaisir

de lire
LE SOLEIL
abonnez-vous!

6473333

Centre 
de Service

• Techniciens 
experts!

• Outillage ultra- 
moderne1

• Procèdes 
approuves par le 
manufacturier’

En vigueur 
jusqu’au 14

novembre 1981.
Livraison gratuite

votre
bèbë

Il change si 
vite de mois en 
mois! Gardez un 
souvenir de ces 
étapes si pré­
cieuses: des 
photos profes­
sionnelles prises 
régulièrement 
chez Sears
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14 photos 
en couleur 1

y compris un dépôt de .95c
Pas de limite d’àge (. ensemble comprend: 2 photos 
en couleur de 8 x 10. 2 de 5 x 7 et 10 de formai 
portefeuille 95« de plus pour chaque personne 
supplémentaire sur la photo. Vous choisissez 
l arriere-pian. nous choisissons les poses

Offre en vigueur pour des photos prises
(du 5 au 10 octobre)

Place Fleur de Lys 
Les Galeries Chagnon et 
Place Laurier

Heures
lun. - mer. 9:30-5:00
Jeu. ven. 9:30-8:30
sam. 9:00-4:30

Sears Studio de Photographie
bÉbÉs • ENFANTS • ADULTES • GROUPES

vous en avez pour votre argent et plus
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MISE AU POINT GARANTIE SUR CHASSE-NEIGE
Pour chasse-n©ig© acheté chez Sears seulement comprend
• calibrage de I écartement des pointes
• changement d'huile du moteur et changement de bougies
• vérification et reglfige de la commande d embrayage
• lous pouvez vous procurer, à vos trais, toute autre pièce pour vos appareils Sears à notre département 

des pièces

CENTRE DE SERVICE
1041. bout Pierre-Bertrand 
Composez. Québec

Service - Poste 263 — Pieces - Poste 232

nettoyage du carburateur
toutes autres pieces aux trais du client

687-2730

Sears
vous en avez pour votre argent... et plus
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