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PIERRE GAUVREAU 

Peintre, 
le temps 
d'une paix 

Cette semaine, Pierre Gau-
vreau avait deux bonnes rai 

sons d'avoir le t rac . C'était la 
première du téléroman dont il est 
l 'auteur. Le temps d'une paix, le 
préféré des Québécois, avec le 
nom eau Joseph-Arthur et dans 
un nouveau formai d'une heure. 

C'était aussi l 'ouverture d'une 
exposition de ses peintures récen­
tes ( i97g-1985) à la galerie Joyce 
Cioldman. Mais s'il avait le trac, 
il le cachait bien. Il était encore, 
dit-il. sous le coup des émotions 
qui ont bouleversé l'équipe du 
Tempe d'une paix cette année et 
se remettait du travail ardu que 
ces bouleversements avaient en­

traîné. Ce qui ne lui avait filière 
laissé de loisirs pour peindre. 

P i e r r e G a u v r e a u , d a n s la 
soixantaine, est un homme dérou­
tant et étonnant. Il a quelque cho­
se du «loue ranger». Réalisateur 
à la télévision, auteur, peintre, il 
ne fait pas de distinction entre 
ses différentes activités. Il n'y a 
pas, pour lui, d'activités nobles 
ou moins nobles. Il expose dans 
une galerie de «jeunes» branchée 
sur le lJast Village de New Vork, 
alors qu'il est un de ces rares ar­
tistes à jouir du privilège de choi­
sir sa galerie. 

Il fait une peinture qui a toute 
l'exhubérance de la jeunesse et 
autant d'énergie. Il y a même là 
une sculpture-peinture en croix. 
La seule différence: ses oeuvres 
sont encadrées e( l'accrochage 
est plus serré. Il a horreur des 
étiquettes, des catégories, du sys­
tème de l'art qui au Québec, dit-
il, fonctionne encore comme au 
17ème siècle avec sa hiérarchie 
de seigneurs et de maîtres, son 
catéchisme. 

L'artiste, parmi quelques-unes de ses oeuvres. 

S i g n a t a i r e de Refus global 
avec son frère Claude, le poète, 
et considéré a l'époque comme 
l'un des peintres les plus promet 
tour-, de sa génération, il est par 
ticulièrement bien traité par no­
tre pe t i t e h i s to i re . Ce qui ne 
l'empêche pas de la massacrer 
pour tous les mensonges qu'elle 
contient. Ce qui ne l'a pas empê­
che non plus de délaisser la pein­
ture pendant de nombreuses an­
nées pour aller du côté de la 
télévision dès les années cinquan­
te, le phénomène le plus intéres 
saut alors. Il a une vision du mon 
de, de l'histoire, de l'art, de la 
politique et de Montréal (entre 
autres choses) originale et des 

plus intelligente. 11 a. en fail l'in­
t r a n s i g e a n c e que nos j eunes 
n'ont plus, mais fondée sur une 
mûre réflexion et une grande cul 
turc. Kl un énorme besoin de li­
berté 

Au cours de notre conversation, 
mardi dernier, une de ces conver­
sations qui marque, il m'a fail 
«voir» le tableau qui s'offrait à 
nos yeux dans l'encadrement de 
la porte, ouverte, de la galerie. 
Les différentes textures, rugueu­
se pour le trottoir, lisse et brillan­
te pour les autos, les lignes, les 
volumes, les couleurs. L'n colla­
ge. «C'est comme ça dans la vie, 
dit-il, dans la réalité contempo­
raine Montréal surtout est un 

collage incomparable de styles 
divers. On est un peuple 1res ar­
tiste, ajoute t-il. on a une tradi­
tion de bricolage, d'invention, un 
goùl des réalisations personnel 
le s . On peut le c o n s t a t e r ici 
même, sur la rue Drolet. C'est 
magn i f ique , dit-il encore , ce 
manque d'unité a Montreal, tl n'y 
a que les eiites qui ont le goût de 
l'homogénéité. » 

C'est ainsi (pie ses tableaux 
fonctionnent. Comme dans la vie. 
comme dans la realite contempo­
raine, un collage de styles divers, 
parfois vu a travers ce qui évo­
que une fenêtre, un encadrement. 
Il ne le fait pas systématique 
ment. Chaque tableau est pour lui 
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un moment unifie de la percep­
tion de la réalité. S.i peinture est 
concrète, dit-il, expressionniste. 

Même si elle n'a rien à voir 
avec les paysages de Charlevoix, 
c'est une peinture accessible, se­
lon lui. Il y a des gens qui ont de 
l'oeil coin nie d'au! res de l'oreille, 
d'il il. mais ils ne le savent peut 
être pas. Ce qui nous manque le 
plus, au Québec, ujoute-t-il, c'est 
la possibilité d'avoir un contact 
avec les oeuvres des a r t i s t e s . 
Trop d'intermédiaires imposent 
des barrières. 

Pierre Gauvroau à la galerie Joyce 
Goldman, 4012, rue Drolet, jusqu'au 2 
novembre. 

Cinq grands peintres chinois du XX* siècle. 

PEINTRES CHINOIS AU 
PLATEAU MONT-ROYAL 

Montagnes-Eau, 
Oiseaux-Fleurs 
p i On voudrai t ê t r e Chinois, 
™ avoir appris à lire les signes 
de haut en bas, de droite à gau­
che, connaître la philosophie et 
les subtilités de la peinture chi­
noise pour apprécier à sa juste 
valeur la superbe exposition pré­
sentée jusqu'au 3 novembre à la 
Maison de la culture du Plateau 
M o n t - R o y a l . Une e x p o s i t i o n 
venant de Chine, qui aurait été in-

JOC1LYME U P A O I 

concevable 11 y a seulement quel­
ques années, alors que la révolu­
t i on , , d i t e c u l t u r e l l e , a v a i t 
entraîné la mise au rancart de 
tous les arts traditionnels chinois 
et l'envoi en prison ou aux tra­
vaux forcés de nombreux prati­
ciens. 

L ' expos i t ion in t i t u l ée Cinq 
grands peintres chinois du XXe 
siècle, organisée par le gouverne­
ment chinois, nous arrive à Mont­
réal après avoir circulé dans dif­
férentes villes en Europe et aux 
Ktuts-Unis depuis 1982. Elle re­
groupe des peintres qui, nous dit-
on, ont eu une influence considé­
rable sur leur époque ( 1886-1966) 
comme artistes, mais aussi com­
me calllgraphes, poètes, profes­
seurs, historiens et théoriciens. 

Des artistes qui ont tour à tour 
été portés aux nues puis déni­
grés, selon les fluctuations de la 
politique chinoise. L'un d'entre 
eux, qui vivait toujours au temps 
de la Bande des quatre, a même 
été persécuté. 

P u Baoshl , Wu Changshuo , 
Huang Binhong, Pan Tianshou, 
ChwjTZhifo, maintenant réhabili­

tés, sont considérés comme les 
piliers de l'art moderne chinois. 
Les profanes dont je suis ne se­
ront pas toujours en mesure de 
dire en quoi ces artistes sont plus 
modernes que leurs prédéces­
seurs, mais sans doute faut-il en­
tendre ce terme dans le contexte 
chinois . Car l 'évolution de la 
p e i n t u r e c h i n o i s e n ' a p a s 
grand'chose à voir avec nos nor­
mes occidentales où les «révolu­
tions» en art se font à un rythme 
beaucoup plus rapide que les ré­
volutions sociales et politiques. 
Tout y est plutôt d'une infinie 
subtilité. Nous avons affaire ici à 
un tout autre esprit. 

Il y a bien le cas du peintre Pan 
Tianshou, le plus remarquable, le 
plus puissant et le plus libre des 
cinq peut-être à nos yeux d'occi­
dentaux, presqu'abstrait dans sa 
gestuelle, économe à l 'extrême 
d a n s les moyens uti l isés ( l e s 
doigts et l ' encre n o i r e ) . Mais 
c ' e s t en r é a l i t é une pe in tu re 
taois tp t rès t radi t ionnel le qui 
nous apparaît moderne probable­
ment parce que la pensée chinoi­
se a eu, grâce à la médiation des 
J a p o n a i s , une t r è s g rande in­
fluence sur la peinture européen­
ne et américaine depuis le début 
du siècle. 

La «modernité» de ces peintres 
tient non pas tant à la pratique de 
leur art qui suit la voie tradition­
nelle qu 'à l ' introduct ion dans 
leurs oeuvres d'éléments populai­
res, personnages de mythologie, 
fleurs porte-bonheur, cigogne, pi­
voine, p run i e r e tc . , é l émen t s 
considérés jusque là comme •vul­
gaires», i 
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La Maison de la culture du 
P la teau Mont Royal accueille 
une soixantaine d'oeuvres de ces 
grands peintres, qu'elle présente 
dans un decor seremement chi­
nois sur fond de douce musique 
également chinoise créant une at­
mosphère propice à la meditation 
et à l'admiration. 

Les oeuvres, a encre et cou­
leurs chinoises, sont faites sur 
soie puis moulées sur des rou­
leaux de papier soyeux Certai­
nes at te ignent une hauteur de 
trois mètres, ce qui est assez ex­
ceptionnel pour la peinture chi­
noise. Elles sont regroupées par 
artiste, mais il arrive aussi à cer­
taines d'illustrer l'un ou l 'autre 
des panneaux explicatifs qui ont 
été placés là pour notre informa­
tion. 

Ces panneaux reprennent des 
extraits d'un ouvrage de Fran­
cois Cheng sur le langage pictu­
ral chinois. Très utiles pour les 
néophytes si on se donne la peine 
de les lire, car ils servent d'intro­
duction aux grands thèmes de la 
peinture chinoise, grands thèmes 
que les cinq artistes représentent 
chacun à sa manière. Ce qu'il 
faut savoir avant tout, c'est que 
l'exécution de ces oeuvres, pay­
sages d é montagnes et d 'eau, 
montagnes et villages, fleurs et 
rochers, oiseaux décoratifs, est 
ins tan tannée et sans retouche, 
d'où l'importance de la maîtrise 
du geste, du coup de pinceau, une 
technique que les artistes chinois 
mettent des années à contrôler 
jusqu'à ce qu'elles fassent partie 
d'eux-mêmes. 

Si la pensée chinoise qui régit 
la peinture est fort complexe, il 
n'est pas vraiment nécessaire de 
bien la connaître pour jouir des 
oeuvres exposées qui suscitent 
des commentaires enthousiastes 
de la pa r t des vis i teurs , déjà 
nombreux . Mais elle explique 
sans doute la puissance qui s'en 

dégage. 

CINQ GRANDS PEINTRES CHINOIS 
DU XXe SIÈCLE, à la Maison de la cultu­
re du Plateau Mont-Royal, 465' est, rue 
Mont-Royal, en face du metro du même 
nom. Jusqu'au 3 novembre. 

CHANTAL PONTBRIAND 

Parachute a dix ans 
S 3 Pour célébrer le dixième an-
^ niversaire de Panu-hnw. je 
me suis plongée dans un bain 
d'eau chaude, histoire de léviler 
un peu. afin de passer au travers 
du dernier numéro de cette revue 
d 'ar t contemporain consacrée 
cette fois à la mode. Comme tou­
jours, une presentation séduisan­
te. Une revue trop belle pour 
n'être qu'universitaire, mais trop 
savante pour s'attirer une foule 
de lecteurs. 

JOCELYNE LEPAGE 

Comme d'habitude, j 'a i choisi 
les articles à lire en consultant 
d'abord les nombreux renvois, 
notes et references qui suivent 
les analyses. Quand je ne connais 
pas suffisamment de livres cites 
par les ailleurs et que le premier 
paragraphe m'envoie déjà dans 
les brumes, je passe, frustrée à 
autre chose. Je finis toujours te-
pendant par dénicher les articles 
qui me conviennent. Il peut s'agir 
d 'entrevues avec des ar t is tes , 
d'écrits d'artistes, de commen­
taires sur les expositions d'ici ou 
des rubriques diverses. 

Parachute a dix ans et quaran­
te numéros ù son actif publiés à 
un rythme d'une régularité ex­
ceptionnelle pour une revue de ce 
genre. L'n millier d'artistes, qué­
bécois, canadiens, européens et 
américains, de différentes disci­
plines, y ont fait parler d'eux par 
350 auteurs canadiens et étran 
gers, De 1000 qu'il était au début, 
le tirage est passe tranquillement 
à 5 000 envi ron et le n o m b r e 
d'abonnements a presque triplé 
au cours des deux dernières an­
nées. 

La revue est bilingue, en ce 
sens qu'elle présente des textes 
rédigés en anglais et en français 
selon la langue des auteurs, mais 
ces textes ne sont pas traduits. 
Elle est distribuée dans une pro­
portion de un tiers deux tiers à 
l 'étranger et au Canada et s'est 
méritée de nombreux éloges de la 
part de critiques américains el 
européens. Ou la trouve dans le . 
musées occidentaux, les librai­
ries spécialisées, les bibliothè­
ques universitaires. Ici, elle se 
vend dans les bonnes librairies et 
tabagies. 

Panichuteest née à une époque 
où le Québec vivait plutôt refer­
mé sur lui-même. Elle se voulait, 
dans l ' espr i t des fondat r ices , 
Chantai Pontbriand et F rance 
Morin (Mme Morin est aujour­
d'hui directrice de la galerie du 
gouvernement canadien à New 
York, .le 19ème Parallèle) une 
réaction aux revues en place, Vie 
des arts et Arts in Canada qui ne 
couvraient que rarement l 'art in­
ternational et les nouvelles mani­
festations en art contemporain. 
La revue souhaitait créer cette 
ouverture sur le monde, informer 
les gens d'ici de ce qui se faisait 
ailleurs, dans le reste du Canada, 
en Europe et aux États-Unis, et 
faire connaître nos artistes, ceux 
qu'on jugeait de calibre interna­
tional, à l 'étranger. 

Revue d'avant-garde, ouverte à 
diverses disciplines (a r t s visuels 
bien sur, m,ï»is aussi musique, 

Chantai Pontbriand 

d a n s e , a r c h i t e c t u r e , c inéma , 
mode, etc.) et à différentes ten­
dances; elle a effectivement bien 
joué son rôle de précurseur. En 
s'ouvranl justement à la scène 
contemporaine internationale, en 
modifiant ici le rôle de la criti­
que, mais aussi en organisant des 
colloques et des manifestations 
auxquelles ont participé des criti­
ques et historiens étrangers bien 
en vus aujourd'hui ainsi que des 
artistes qui ont atteint mainte-
nant< une grande renommée. 

On pense, par exemple, à 03-23-
03, en 1977, premier festival inter­
national d ' a r t contemporain à 
Montréal,,au cours duquel furent 
présentées des expositions et des 
performances d'artistes de diffé­
r e n t pays, dans un ancien bu­
reau de poste désaffecté. (Pre­
m i è r e fo is , p e u t - ê t r e , qu 'on 
aménageait un lieu public désaf­
fecté à l'intention de l 'art con­
temporain) . 

.On pense également au Festi­
val de performances de 1980 qui a 
fait connaître Laurie Anderson 
aux Mont réa la i s b ranchés , de 
même que Daniel Buren, Robert 
Wilson, Max «Dean el d'autres. 

p h o t o Real St-Jean, LA PRESSE 

Récemment, P a r a c h u t e s'asso­
ciait au Festival international de 
la nouvelle danse. Chantai Pont­
briand, la directrice de la revue, 
était en effet la présidente du co^ 
mité de direction du Festival. E t 
en novembre , on se p e n c h e r a 
avec Parachute sur la situation 
des arts au Québec et au Canada 
au cours d'un colloque qui se tien­
dra à l'UQAM. 

Après dix a n s , M m e P o n t ­
briand semble toujours vouloir 
mener la barque avec le calme et 
la volonté qui la caractérisent . 
La r e v u e q u ' e l l e d i r i g e ne 
s'adresse pas au grand public, un 
concept auquel elle ne croit pas 
Elle vise plutôt un public déjà in­
téressé qui souhaite approfondir 
ses connaissances. Pa rachu te est 
plus qu'une revue, elle est deve­
nue une institution, respectée par-
certains et crainte par d 'autres 
louangée et critiquée, exerçant-
une influence considérable dans, 
le milieu des ar ts . Une institution 
qui a joué, bien avant les autres ' 
la carte de Montréal, ville bllln' 
gue, point de rencontre de l 'EVo-
pe et de l'Amérique. 7 
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l e sens des affaires : 
première prometteuse du 
nouveau show économique 

m 

J e ne sais pas st mercredi 
™ soir de rn i e r , tout à vos 
émotions du retour du Temps 
d'une paix, vous avez eu la for­
ce de continuer à regarder la 
télé. En tout cas jusqu'à 21 h 30. 
alors que commençait une nou­
velle émission intitulée Le sens 
des affaires. J 'espère que oui. 

La télévision a beau dater de 
1952, il est rare qu'une premiè­
re, surtout en information, soit 

L'équipe du Sens des a f f a i r e s : 
Daniel Bordeleau, Pierre 
Dupont, Sandra Dudley, Alain 
Saulnier, Michèle Viraly, Pierre 
D'Amour et Solveig Miller. 

E N G R A N D E P R E M I È R E A U Q U É B E C 

0,7 

ALBERT 
MILLAIRE 

de 9h00 a llhOOdu lundi au vendredi 

ALBERT MIL LAIRF 
vous présente 

les plus célèbres histoires d 'amour 
accompagnées 

de la plus belle musique au monde. 
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FM 
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sat isfaisante . Rappelons-nous 
les débuts pénibles du Point, 
qui a mis un an a trouver la bon­
ne recette, ou de Suzanne Lé-
vesque en direct à Radio-Qué­
bec, qui n'a jamais réussi à 
trouver le truc. Comme si on 
voulait réinventer la roue à cha 
que fois. 

Et puis ce paradoxe curieux : 
alors que le fric intéresse tout le 
monde, les reportages sur le 
fric ont toujours eu le don de 
faire fuir le monde. L'histoire 
de la télévision chez nous est 
jonchée d'échecs d'émissions 
économiques. 

Le titre Le sens des affaires 
n'est pas nouveau : mais Radio-
Canada l'a recyclé : une enquê­
te a révélé que personne ne se 
souvenait de la série animée 
par Charlotte Gobcil il y a deux 
saisons. U faut dire qu'en plus 
d'être plate, elle passait à 18 
heures le dimanche soir. 

La première émission du Sens 
des affaires nouvelle manière 
n'avait rien d'endormant. En­
fin, la télévision a trouvé le 
moyen de nous parler et surtout 
de nous montrer un sujet fasci­
nant. 

Car tout est dans la manière. 

Et celle du Sens des affaires 
est astucieuse : presque jamais 
de reporter à la caméra, beau­
coup de plans a la 60 minutes, 
pas de longues entrevues las­
santes. On extrait l'essentiel, et 
le reporter explique en voix off. 
On va chercher des images per­
cutantes : le promoteur de den­
tifrice à pompe que sa faillite a 
fort ébranlé et qui nous montre 
sa main gauche toujours rava 
gée par le psoriasis. Voilà com­
ment on fait sentir à un télé­
spectateur que les montagnes 
russes du monde de la business 
demandent un coeur solide. 

D e u x i è m e r e p o r t a g e : les 
coûts du théâtre. Là, j 'avoue 
que je suis restée sur nia faim. 
L'exemple choisi était L'Avare 
de Molière dont les coûts de pro­
duction au.TNM sont passés de 
$6 000 en 1951 à $3.r>0 000 cette 
année. Pourquoi ? Parce que la 
production est plus profession­
nelle maintenant ? On ne me l'a 
pas dit. On ne m'a pas donné 
non plus un tableau clair des 
subventions accordées au TNM. 
Et on n'a pas dit si ces subven­
tions diminuent si jamais l'en­
treprise fait des profits. 

Sont venus ensuite deux por­
traits d'entrepreneurs, dont j ' a i 
bien aimé la juxtaposition : le 
grand Bertin Nadeau, de l'em­
pire Unigesco, suivi du mon­
sieur qui a une roulotte à hot 

dogs ( s a u c i p a i n s ? ) sur-*a^ 
Transcanad ienne et donlJfrfe! 
yeux brillent quand il évoqueles. | 
quatre emplois qu'il a créés. 
Pour Bertin Nadeau, dont l'crn'-' 
pire comprend la maison Cas'a-
vant, on a fait jouer du Bach: 
Dans l 'autre cas, c'était Lacfi'e 
pas la patate . C'est avec des 
petites touches comme celles-là 
qu'on ravit le coeur du télépllià-
ge à la fin d'une longue jourMéè. 
Et avec la tête de Michèle Viro-
ly, juste assez sérieuse pour g a : 

rantir la crédibilité do l'entre-
prise, et juste assez souriante 
pour me rassurer qu'on ne va 
pas s'ennuyer. 

Etant peu ferrée en économi­
que, j ' ignore si Le sens des" af­
faires fait du grand jourrUftJJ-
m e . Un de m e s collègwvs_ 
s p é c i a l i s é dans le domalïU'" , 
m'affirme que dans le p o r ^ i t ''-
de Bertin Nadeau et d'Unigçscjv 
on a tourné les coins ronds. 

• r i » - , » 

Mais étant férue de télÇ££ 
sion, je sais que Le sens dcnmh 
faires a du rythme et est capa> 
ble de provoquer l'intérêtijhj 
public, pour un sujet réputé 
de. 

I 

Va-l-on g a r d e r un -i-tcl 
ry thme? J 'ai questionné Jtmr, 
Viroly et M. Dûbreull qui rrriwit 
juré que oui. Comme M.'Difc. ' 
breuil m'avait assurée il.^J^a' 
quelques mois que son cmissiwR ' 
ne comporterait ni « loguesiSfJ M 
chaises, et que so premier**"* '. 
tenu parole, je suis portée i H * 
croire. rai 

mwârii 
. » 

On fera toujours trois oufrrjTCÇ-
t re repor tages par émission^. 
Parmi les sujets à ven i r i ' î l n 
professeur qui a réalisé $3i;0jn 
de profits en quatre ans avec 
son REA ( je ne veux solBBBi 
pas manquer ça ) et un homfflc 
d'affaires qui a perdu $6 mil­
lions à cause de la cocaine til 
n'en vendait pas. il en sniffaïD. 
Bien sûr. des profils d'entrepri­
ses et d'entrepreneurs. Des his 
toires québécoises, qui sorthyiH 
parfois du Québec : ce vice-
président d'une grosse conïpa-
gnie d 'assurances aux États-
Unis qui es t né s u r la rue 
Ontario, ou comment MictLaid 
Bossy administre ses affairer.""; 

De dire Dubreuil : « Mon ms-' 
piration, c'est La Bonne aventu­
re . J e veux que notre émission, 
comme un bon iéléroman, reflè­
te les préoccupations du monde 
actuel ». 

CHOIX D'EMISSIONS 
19:00 O S ) ® — Samedi de 

rire 
Pour voir si c'est meilleur 
que la semaine dernière. 
Parmi les invités, il y a 
David et Stephen Shiller. 

21:00 6D — - E a s t Of Eden» 
Un des bons films de Ja­
mes Dean, une réalisation 
d'Elia Kazan d'après le 
roman de Steinbeck. Une 
adaptation de la rivalité 

de Cam et Abel qui stiSi»-
roule en Californie 3SfiJ>. 
les a n n é e s 20. Un '(îmy 
puissant sur les rclaffojiït 
père-fils. Avec Julie -Har­
ris et Raymond Massey. 

23:15 O — «Garde à vue-
Un policier avec Lino Ven­
tura, Romy Schneidûiret 
Michel Serrault. Un iwtui-
re est soupçonné de ! ï a s -
sassinat de deux filleJRes; 

A 

i 

H0RAÎKE BÉVlSÉ 
12:00 O — Daniel Boone 

16:00 GD 9 Br idget 's H u g g a 
Bunch Adventure 

19:00 0 ' i 3 — Thrill Of A U p ­
time ses 

ti 

Use PayettÇ f 
Beaux Dimanches 19h3 

aux »eau* -

'dcïi À la télévision de 
Radio-Canada 

y 

P 

m i 1 
m 

G -
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l E : f i A L L E T T R I A D I Q U E D ' O S K A R S C H L E M M E R 

P o u r q u e l ' o e u v r e s é d u i s e e n t i è r e m e n t . . . 

Lo BiHai hi/idlque d Osknr Schlemmer. piodull par 
lAcadAmta der Klintlo do Borlln. A In sollo Mork"-
Q*rln-tê|olo do I UOAM les 10. 11. 12 oct A 20 h. 
Chor. r Oortiard Bohner Oansouis: Colloon Seoll. 
Ivon UtM.'QislIndii Skroblln. Peter Jolosch Musi­
que rHaJifc-Joacbim Mespos 

• ISP c h a r m e p u i s s a n t du 
" - B a l l o t Trladique d ' O s k a r 
Schlemmer . créé en 1922 et re-

A L I N E G É L I N A S 

collaboration spéciale  

monté par Gerhard Bohner en 
1978, que nous pouvons voi r enco­
re ce soir à la salle Murie-C i -
Lajo ie , a deux sources. La lu­
m i è r e , b i en sur , c ' e s t 
l ' i n v e n t i v i t é d é p l o y é e dans la 
concept ion des cos tumes , plus 
étonnants, plus ravissants les uns 
que les autres — ils ont été d'ail­
leurs le point de départ du specta­
cle : sont venus ensuite la musi­

que et les pas. Mais aussi, ce 
qu'ils laissent entrevoir de la pen­
sée de Sch lemmer . 

Oskar Sch lemmer est de ceux 
qui, au début du siècle, réagissait 
for tement contre le courant natu­
raliste ( l a reproduction mania­
que de la réal i té dans l ' a r t ) . Il 
écr iva i t sur le p r o g r a m m e de la 
p r emiè re représentation de son 
ballet : « L e théâtre, monde de 
l 'illusion, creuse sa propre tombe 
s ' i l v i s e à r e p r o d u i r e scrupu­
leusement la réalité ; de m ê m e le 
m i m e , qui oublie trop souvent 
que son carac tère premier est 
l ' a r t i f ice . » Il a voulu abstraire le 
corps humain, se d é g a g e r de la 
cont ra in te de sa morpho log ie : 
que le plaisir naisse des traces 
des formes dans l 'espace. Il était 
résolument moderne, conspué à 

la fois par les tenants de la tradi­
tion et les expressionnistes. Il a 
monté la Triadiquc avec des dan­
seurs de ballet, non parce qu'il 
avait besoin de leur virtuosité, 
mais plutôt de leur rigueur géo­
métr ique. 

La version 78 du Bai/et Triadi-
que pose toutes les questions sou­
levées par les reconstructions. Il 
est impossible, par manque d'in­
formations, de refaire intégrale­
ment l 'oeuvre originale. Le cho­
régraphe doit inventer, remplir 
les blancs. Doit-il alors considé­
rer l 'évolution de l'art depuis la 
création de l 'oeuvre, et donner 
une transposition contemporaine 
de l'intention du créateur, ou plu­
tôt adopter une perspective histo­
rique et ne faire que ce qui aurait 
pu être fait a l 'époque ? 

L e s costumes de S c h l e m m e r 
entravent le mouvement , les li­
mitent, donc. Bohner fait faire, à 
la première danseuse de la secon­
de partie, des grands piiés sur 
pointes , qui n 'é ta ien t pas fré­
quents à l 'époque, me semble-t-il. 
Il puise donc dans le vocabulaire 
contemporain. P a r contre, il a 
chorégraphié de nombreux mo­
ments de p a n t o m i m e dans un 
style, réaliste, peut-être contem­
porain de Schlemmer , mais con­
tre lequel celui-ci s 'insurgeait. Il 
semble dire que le m i m e pst le 
fait de danseurs contraints. N e 
p o u v a n t s ' e n g a g e r d a n s de 
grands jetés , ils se font des cour­
bettes. Gênant, quand on sail ce 
que le mime est devenu. D'autant 
p lus q u e l e s c o s t u m e s sont 
sexués : les femmes portent des 
tutus qui n'en sont plus et les 

hommes font les soldats. Leur 
rencontre tourne à la minaude­
rie, et on nous sert le cliché éculé 
de la coquette et des deux con­
quérants. Il aurait fallu évi ter 
ces facilités pour que l 'oeuvre sé­
duise entièrement. Il y a quelque 
chose de contradictoire a abstrai­
re les corps pour leur faire adop­
ter un c o m p o r t e m e n t réa l i s te . 
( C e qui agace tout autant, par 
exemple , clans les spectacles de 
Mumménschanz, où les « choses • 
sont toujours mâles et femel les . ) 

La dernière danse est exécutée 
selon les trajectoires dessinées 
par Schlemmer sur une musique 
de Haendel. Elle évoque ce que 
nous i m a g i n o n s des tous pre­
miers ballets ou figurait le Roi 
Soleil, attifé d'un lourd costume 
allégorique Schlemmer écrivai t , 
toujours dans le m ê m e program­

me, que la danse avait constam­
ment régresse depuis cette épo­
que, et qu'il tentait, avec le Ballet 
Tr iadiquc. de je ter les hases d'un 
nouveau ballet national qui dis­
tinguerait l 'A l lemagne du reste 
du monde En t repr i se a v o r t é e 
par l ' a r r ivée des nazis au pou­
voir, et dont nous pouvons voir 
les prémisces dans le spectacle 
de l 'Académie des Arts île Berlin. 

L e publ ie , nombreux, n 'était 
pas le public de la danse ou du 
theatre. Il venait vraisemblable­
ment des arts visuels. Il a ae- , 
cueilli irès chaleureusement la 
représentation. Rappelons que le 
Balle! TrJadfque est la première 
d'une série d'activités qui se tien­
nent dans le cadre de l 'événe­
ment Bauhaus Mont réa l l!)8f> 
1986 

R E S T A U R A N T S 

Restaurant 

A 
LA PLACE DU STEAK 

LE FESTIVAL 

«BROCHETTES DES GOURMETS» 

SE POURSUIT 

D U L U N D I A U V E N D R E D I 
le mei l leur buf fet c h a u d e t 

f ro id sur la Rive sud 
et tab le d 'hôte £k 9 5 $ 

a part/r < * • • • ' . . 
d e 1 1 h à 1 5 h . 

ainsi q u ' u n e tab le d ' h ô t e — 
spéc ia le à part i r d e 1 7 h . 

Dimanche supor buffet 
brunch nvoc champagne. 

LE FESTIVAL DES HUÎTRES 
• EST COMMENCÉ 

. ( toujour* l« memo propriétaire depui l ( l 9 6 2 ) 

162, boul. Taschereau, Grwmfield Park 
Ré*.: 6 7 2 - 3 3 3 0 

Dans une atmosphère 

rustique et chaleureuie sur 

les bords de fa majestueuse 

rivière Richelieu 

T A B L E D ' H O T E 

M I D I E T S O I R 

Sortie 112 

Route Transcanadienne (20) 

1810, boul. Richelieu 

Beloeil (Quebec) J3G 4S4 

Réservations: 

(514) 467-4650 
Lundi ferine 

l. CUISINE AUTRICHIENNE A SON MEILLEUR 

H R , ? S ET VOLAILLE 

CHEVREUIL, F A I S A N , O I E , 

PERDRIX, CAILLE, LIÈVRE, 

S A N G L I E R . 

AVEUX ENDROITS: 

AU 505, BOUL. PERROT, 

ILE PERROT 453-5521 

AU 5332. '• ' 

CHEMIN QUEEN MARY 488-4757 

! BRUNCH D U DIMANCHE 

K K S I M K AN 1' 

U P O L E O N 

Escargots ou soupe o /'oignon 

OU cocktail de crevettes. i 

• COTE DE 

BOEUF AU JUS 1 2 9 5 $ ! 

• SOLE DE 
DOUVRES 1 4 9 5 $ 

• ASSIETTE DU 
PÊCHEUR 3 6 9 5 $ 

Cafe et diqeilif inclus. 
J 

FONDUE CHINOISE A VOLONTE 
pour 1 personnel 1 7 9 5 $ 
ivec comptoir o wilodr toy* a-itoi'i I I 

1Ô94 est, Stt-Catherlite coin Pâp'raeau 
» « . : 523-2?05 

STATIONNEMENT GRATUIT 
A L-AKKICRE 

fjjgfo PALAIS HAWAIIEN 

3 c k ^ f *i crVnoiw Sa r-to Ion - p*rmi* 

kZ-r»*c£V do la S A O . 
ESSAYEZ NOTRF. FAMEUX BUFFET LUNCH 
pour Scoime» d'ntfairot - du Jk 0 5 I 
mardi nu vendredi - 1 1 h 1 M h "7 ' 
rVjWVf ffin-r lovt l u tour» ct« 1 , C f l l 
o 7 0 n 1 0 O 
)U*n d* t*#i\ic*lon %vt toute < omrr(!r>d« 
o «-mporlef min 

•'•Xi. " ' ibirt . 1 SmHtlHt. inrl» knt. PUrtn** 

livroiton g,nli<il« liant ,••« r n v o n om b mill , , 

S - . . .< - rU . „ „ l - , . r 683-4950 

anse 

2171 . rue Cresr.enl 

nor. 3 4 9 - 9 3 3 3 

Excellente 
nourriture 
Musiciens 
endiablés 

Atmosphere 
fciwiifiouf 
Unique ot 

uioiib/i.'tlifo! 

S p é c i a l i t é s 

au 
tourne-broche 
et pizza au 

^ four à bois 
Petite salade César ou potage 

rognons sautés dijotmaise 

ou 

méchoui beurre d'harrissa 

et dessert du jour 

3 6 9 1 , Chemin C h a m b l y , Longueuil 

(face au Super Carnaval) 651-9069 

IgSSï 

c h u t e s 

• 

B r u n c h t o ï ï s ° l ë s J 

d i m a n c h e s 

A d u l t e s s 1 5 0 0 

Enl.mls 9 .ins el moins 
•8" 

Gastronomie italic nne et ''mis Je mer 
Ouvert n I année 

Tiible d h ô t e 

m i d i e t soir 

4 8 6 , 1re R u e . R i c h e l i e u 

T e i . : ( 5 1 4 ) 6 5 8 - 6 6 8 9 

2 0 minutes d e M o n t r e a l 

'ont Çtitinptaifl «MJorot.te des Cjnioi i Je i L,i -ic. 
^'lw 29 vcr« Rich6lteu 9U fouit 112. 

RESTAIKAM I I M M 

I'\K I ES !' \ TROSS 

'-HU'rcrhr 

2096 Jwn-Tnlori'of^M-Mwim-rfi 
T*l 

Tablr d'holp $^L95 
u partir d * O 

O u * * * f < MM l * i JMIft i U l l h n 1V\ 
>nm*d i | | i i imr i . i .n f «If t / h o 3 4 h 

le v i e u x ra f io t 
4 0 6 , rue Saint-Sulpice 

Réservations suggeiees j u 288-77.'C 
A v e c la n o u v e l l e saison 

AMATEURS 
D'HUÎTRES 

TOUS LES MERC, JEU. ETVEN. 
a partir de 18h 

« P A R T I E D ' H U Î T R E S » 
UNIQUE EN VILLE 

• Huitres sur écailles n volonté 
• Soupe r i * ' •. v- . 
• Ffîulllolo . h i * hui tnîS i;t .iu< moulus 
• Moules marinièra 
• Gr;iiui il huîtres 
• BeiQnei cl huîtres tûrtares 
• Entrccolo Surchoix grillée 
•Comptoir'j aux inu'tiplcs silntlcs 

4 0 5 0 $ 
Seulement 1 W 

12 AU 19 OCTOBRE 

V:ti,.e».ilJKîe,.i; r>'v 
Ceosomme de bteat au Frotîtcrot? 

• r ' 'tc:![ ïe:.ott: :>: • c h i m ; ' . [ 

Oesuih dicte) 2 5 s 

SOUPER DÉFILÉ DE MODE 
D00CLA5 LEOPOLD 30 OCT. 19*5 

T a b l e d ' l i o i i ' e l meru a la c a r t e 

2 9 1 , rue R i c h e l i e u 

Gt - Jean-sur -Riche l ieu 

Reservations. 1 - 3 4 7 - 4 3 5 3 

UNE INOUBLIABLE EXPERIENCE A 

; É „ l ' a n t r e 

Au coeur du in: • port 

l DIMANCHE 1.1 ^ U Ilk à ta -

Aussi • nbli- d'hote midi M toil 

Spécialités 'ruils de mer, sleaKs ot gibier 

• .'. I . i • I I • • •. i • i M • . • I I I . H . . . . I 
.rl.i i w S t i nil TliriiiTi nuewifflii ^fJmaiTrjmTsm 
777, rue de li Com;r)une 0. 
(iiut.-si du MeGIII, dlroctlon i>i»ni 
Vii - tnrm) 

8 7 5 - 9 1 0 2 
JL 8 

Fameux pour sa cuisine française et Europe Centrale 

Vous invite à passer une agTCable soiree 

avec Je fameux accordéoniste. 

M A R I N I C A 

ET SES MUSICIENS 
e n p r o v e n a n c e d e Roumanie 
Iaunrdcon. syiatalt! uicien. virion et uiutrchasse) 

Musique „-:'_i: ,i- ckuisique el iatenialiuiuile. 
Ambiance chaleureuse 

T A B L E D'HÔTE 
à partir dt? 

Nombreux choix h l.i carte, 
1 0 9 0 $ 

W l l K K I S I R M R 
M ' I ' l l t / l t : 

-i\?n>\ 

•MRDPORI INII 1)1 MONTIfAI 
" " I H I . ( •>•<• <lt- lii^w 
Sl'ljurvnf, Munlréjl, i^nvhe. 
M4T 117 

Mjrh»' Montée tic lir̂ M* 

B R U N C H I N T E R N A T I O N A L 

D U D I M A N C H E 

ComnTem <•/ voire semaine en be.iuiê en vous 
|tiii;n,inl j nous i e tlnn.iin he, 

V o u s dégusterez lés finesses i ulinairesde la 

FRANCE. 

Dt's music iens joiieronl vus ans prèïéres, 

H). ir>S |).n personne 

Moitié prix pouf les entants de moins de 12 ans 

F"\ HOTEL DE LUXE 

A V I L L O N - < 

& u b < r $ e \ c Vieux $ a i u t - 6 a b r i c j 
i jiln» liiiU .iiih.iiic il* VrftvHiiu 

Cuisines canadienne et française 
Ow ei I de 11 h 30 a.m. à minuit I ™ g [ j . p H •© 

Steak .m poivre ll . i inlx- VIK.Si.-i 

Los langoustines gnllecN 20.ZS 
C nrréoVAgncau provenijalc(2) Ta.iKi 
Chutcauhriind bouquetiire lUmht (2) I7.5n 

I . i l i i r d'holc: 

Tous les soirs SI5.S0 ou moins 
Hninch: 

Tous les dimancbaitc II ha 15 h SI4.9S adulte: 
S7.95 entants 

Har Vccoideonistc 'Cha&ieui île 20 h 
.12 li Jcuili. vendredi, Samedi 
Salles tic icccpnon |iiMfu'.i 

175 personnes 

426 St. Gabriel 

878-3561 

-, 

Ouvert i o n s les jours de 12 h p.m. à Ih a.m.. 
samedi, dimanche de I7h à lb a.m. 

1220, rue Crescent. Montréal Rese rva t ion : 866-7454 

LA CASA GRECQUE 

pour le mots 

d ' o c t o b r e 

S u p e r s p é c i a l 
ropat do luxe pour 7 

au choix crovettes ou rib sttak 
UNE BOUTEILLE DE VIN IMPORTE INCLUS 
comptoir do talados à volonté 

2 9 9 5 $ 

par couple 

895 $ 

Nouveauté: 

D I N E R D A N S A N T au dimanche 

Organiste chanteuse Ghis la ine 

Tél.: 727-3729 

200, Prince-Arthur 
(angle Hôtel-de-Ville) 

Pour le repas du soir 
Spécia/ites: 

SCAMPI - FRUITS DE MER 
STEAKS - BROCHETTES. 

APPORTEZ VOTRE VIN 
DÉPANNEUR EN FACE 

N'oubliez pas! 
1 

Notre spécial 
p o u r 

,ous les midis - 7 j o u i s par semaine a compter de
 $ 7 , 9 5 

LUNDI AU VENDREDI DE 11H A t 7H 
SAMEDI ET DIMANCHE DE 11H A 16H 

Choix de: lirnchultos, Obcnloptis do venu, filet mignon 
Incluant: soupe, saliido. poinmns do lorre, riz, dosbuil, tho ou cafo. 

RÉSERVATIONS: 342 -6098 8 4 3 - 5 2 5 8 

837S, rue Christopho-Colomb Stationnement 
coin M é t r o p o l i t a i n gratuit 

-TOUS LES DIMANCHES 

m B R U N C H du 

E B E A V E R C L U B 

S LE BRUNCH DES BRUNCHES 
ZH, Une avalanche de spécialités 

signées Edward Mérard 

M .m 1 L- cuisinier de France 
$ l g 7 5 

^ T , Moitié prix pour enfants de moins de 10 ans 

STT, 2services l l he t I3h30 j 

Ikiservationy 861-3511, poste 2227,2228,2230 

£ s Le Reine Elizabeth 
Hôtels C N 

mm* L A C A S A 

H G R E C Q U E L A V A L 

SPÉCIALITÉS: FRUITS DE MER ' f » ^ » * * ! ^ " " 
STEAKS ET BROCHETTES R È S : 6 6 3 . ) 0 3 ] ^ 

« 

S U P E R S P É C I A L 2 pour 

Lundi, mardi, mercredi et jeudi de 17 h à 24 h 
$ 4 4 9 9 « S 4 7 9 5 

à partir de I I a i t pour 2 personnes 
incl.: soupe, salade, riz et pommes de terre maison 

de 11 h j 17 h 

SPÉCIAL 2 pour 1 
•7.95 

A ! ' M l l l l t 
DE 

POUR 
2 

J 

Apportez votre vin 
( d o p a n n e u i i l r .o lo) 

Nout acceptons des groupe* 
de 15 à 150 personne* pou* 

toulos loi o c c a i i o n » ' 

* I 



A u ^ B o u r a & a a 
Cuisine 

v ^ è i ? ^ — n française 

y^}r*,r"-khFk^ et 

l l a t E Ï a f c î i i J ™ 1 " 
d e m e r 

SPÉCIAUX D U MOIS 
repos complot 

Assiette do frui ts de mer 
2 langoustines, 2 pétoncles. 
2 pattes de crabe, 2 cuiites f t Q C C 
de grenouilles, servis sur U o D ^ 
nid de riz. V 
Brocherte de filet mignon, QbU$ 
servie sur nid de r i t . %*¥ 

Breuvage en sus. 
Uuùqva et dîme à notre bir » VfRSIOH-

6150. boul. Henri-Bourasia, MontrtaINord 

R« 322-6760 ou 325-0718 
Stationnement gratuit el facile. 
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R E S T A U R A N T S 

DANS LE VIEUX MONTREAL ' 

la super toi w DE LA MARINE r i t reparti* plut folle que jamoitl , 

le Vieux Rafiot ,jj 
406, rue Saint-Sulpice 288-7770 L'équipago du Vieux Rafiot 

vous propoto 

L A S O I R Ë E D E L A M A R I N E 
s£SSf£' UNIQUE AU CANADA 
20 h 30 

FETONS, BUVONS. 
RIONS, ROULONS 

» Victuailles en abondance 
* Amphore do vin rouge 
* Spectacle bidon 

• Accordéon musette 
• Service en potin» à roulette» 
• Dante 

TOUS LES DIMANCHES, BUFFETS CHAUD ET FROID 

H h 3 0 à l 5 h 0 O . À VOLONTÉ- , . 5 0 f i 15hOOà20h30 « « o c 
FANTASTIQUE BRUNCH - BUFFET y a v * SUPER BUFFET CAMPAGNARD T * ' 

? B R U N C H 
DU 
DIMANCHE 

CreHisnh) letooei Mtorhet soiod* dt ihem ou 
toumon. bovv* bovrejurgnon. tavctmt. iamb 
o l'ffobif et ananov bote- five* cv ; '.* 
(«Firfl brou'ilti. r"»..'Mi-'--f i i.--n la'oi'f dv 
truth fVawlV. jut d srançf, '"• ro'r. fit 

O E U F S ET CRÊPES 
PREPARES A V O T R E GOÛT 
f f i i t o n t j f m o i n i d f l?t jnt 50%) 

Cuisine Française 

B U F F E T 
Vci icm ej« w> 

R Ô T I D E B O E U F 
À V O L O N T É 

GRAND CHOIX I * . 

G A T E A U GRATUIT POUR VOTRE ANNIVERSAIRE 

M A I N T E N A N T S A L L E S DE R E C E P T I O N S D I S P O N I B L E S , 
M A R I A G E S , R E U N I O N S D ' A F F A I R E S , B A N Q U E T S , ETC. 
DE 30 A 100 P E R S O N N E S 

295 ouest, rue Saint-Charles, Longueuil Reservation: 6 7 7 - 6 3 7 8 

PRINCIPALES CARTES OS CREDIT ACCEPTEES 

STATIONNEMENT GRATUIT 
3 minute» a l'est du pont Jacaual-Carticr ^ 

b a G o é l e t t e 
8 5 5 1 , boul. St-Laùrent 
(pros du boul. Métropolitain) 

\ 7 J O U R S 

P A R 

^ S E M A I N E 

3 8 8 - 8 3 9 3 

F E S T I N 

P O U R 2 

I N C L U A N T : une bout, de vin importée de France 

2 IMMENSES ASSIETTES 
DU PÉCHEUR 

comprenant chacune Va homard, langousti­
nes, crevettes et cuisses de grenouiiles 
servis avec notre soupe aux palourdes 0 1 
salade César et cafe ^> f 

3095$ 
XtW % F pour 2 

00 

M A R C H E D E L ' O U E S T 
SALLE À MANGER LICENCIÉE 

SERVICE DE TRAITEUR • FACILITÉ POUR RÉCEPTIONS 
LA CÔTE DE BOEUF GRILLÉE 16 02 

J 2 5 $ 

825$ 

Soupe aux légumes ou salade A 
César, choix de pommes de terre, 5 
rpeseti, beurre " 

PÉTONCLES ET CREVETTES 
Soupe aux legumes ou salode * 
Cétar. choix de pommes de terre. 3 
pain, beurre 

EARLY BIRD de 16 h à 19 h 
Soupe aux legumes frais ou salade Ccsar 

SCALLOPINI de VEAU 
Princess, Zingoro ou fines herbes^ 

STEAK de SAUMON GRILLE Ç 9 5 $ 
DARNE DE FLETAN GRILLEE 
Des nouvelles grillades 

S A L A D E D E F R U I T S F R A I S et CAFÉ 
Toute la semaine sauf les mordis et |our» fériés 

DIMANCHE 
GRATUITS POUR LES ENFANTS 
aaompognet de leur, ptytnfi, oprèl 16 h, hombur-
o«' tlêofc ou spoghettî, Hso. crème gkoeée, *oit ou 
bouton patente [motm 12 ans). 

BRUNCH DU DIMANCHE 
80 element!. 

Service à volonté 10 h 30 à 14 h 30 

LE MARDI SOIR, MOITIÉ PRIX 
sur nos plats de stock do voau et do 

fruits de mer 
À LA CARTE, de 17 h à la fermeture 

R E P A S D ' A F F A I R E S 
à partir de 4,25$ (incluant dessert) ou 

RÔTI DE BOEUF À VOLONTÉ 6,23$ / 
(incluant loup* ou toloav César ) 

du lundi ou vvfxkvd'«S» I î h 30 o M h 30 

[ 1 1 5 9 8 de S a l a b e r r y 
D.D.O juste o loue»! Reservations 
du boul. de» Source» 6 8 3 - 0 5 3 1 

DU 17 OCTOBRE AU 2 NOVEMBRE 1985 
avec le fameux groupe B A T E Y 

LES ACTIVITÉS: 
• des musiciens cubotns qui vous feront 

danser sur les airs traditionnels de 
Cuba 

• un chef cuisinier cubain qui 
élaborera un menu spécial pour 
la salle à diner 

• un artisan du tabac qui 
fabriquera des cigares sous 
vos yeux 

• kiosques d'informatior 
sur les attraits fOi]S 
touristiques de l'île 

LES PRIX 
• Voyages à Cuba, tirés au hasard*, 

offerts par le Bureau du tourisme de 
Cuba 

* Bouteilles de rhum cubain, nombreux repas et 
séjours à nos hôtels. 

UNE OCCASION À NE PAS MANQUER! 

au Holiday Inn, Place Dupuis 

de 18h à 22h30. Relâche le dimanche 27 octobre 

Il faut prendre un repas à la salle à manger pour être eligible. 

Réservations: 842 -4881 

Placo Dupuis 
H I S , ru* Saint-Hubert 
Montréal 
H2L 3Y9 • 
8 4 2 - 4 8 8 1 

W J r V B U R E A U D U 
T O U R I S M E DE CUBA 

440, boul. Dorchester Ouest 
Bureau 1202 

Montréal 
H2Z IV7 

875-8004 

1. 

1 0 e A N N I V E R S A I R E 

à« PRIX l V 0 , C ' N 0 T n E
 CADEAU 

v\vn\ F E S T I V A L 

l i l ^ D U S U P E R 

$099 S T E A K 
•er Servi avec spaghetti au pistou 

seulement et salade du jardin 

LA VIEILLE LISBONNE 
Spécialité portugaise et bifteck 

t r t a A U X M i M O i t 

reus les leurs à 9.95* Wsetr 
„ 7 . 9 S » leksur 

Choi. d. .otoi. eu meutes . 
• CeiMtsts *> m*» os met • Feéte *• h»»»*» 
m* • trtmH» t te psrtuŝ s» 

Restaurant 

VUSINE DE 2 7 3 - S o , n i -
SPAGHETTI P a u l est 
PARISIENNE 2 maisons à l'est do 
o e e n o C O Place .tocques-Cartier 
ObO-UHOO Vieux Montréal 

L E B Œ U F . . . Â 

N'apportez plue vo­
tre vin, nous vous ot-

lons une bouteille de vin pour 2 per­
son,ter, avec notre S U P E R B E buffet 
tous les ven. sam. et 
aussi le dimanche. 
Brunch à partir de 
11 h a.m à la ferme- _ i 

Hire. e^ pet personne 

R E S . : 866-0963 
277 est, rue Sa int -Paul , 

vieux Montréal 
(éwi tnthMs • T t i l d* U Plscr Jlceuss-Csrtier) 

Q 5 0 $ 

3702, boul. St-Laurent 
288-7963 — Ambiance famifloïe 

A s B t V P i n e c u i s i n e 
fiw «alienne 
— * r et française 

SAM.de 17 h à 21 h 
L E DIMANCHE de 11 h 30 à 19 h 

B U F F E T C W M 2 * 
avec rôti de boeuf 
Sans oublier nos spécialités à la carte 

et nos populaires tables d'hôte. 

220, boul. Crémazie ouest 
(sortie Saint-Laurent du Métropolitain) 

Stationnement prive 388-9594 

^—"SPÉCIAUX POUR IE 
MOIS DE LA RESTAURATION 

• Pottet decrobe Alaska \ | 95$ 

• t«igcv»lme«àlofoçwdijcrief Q ° ' $ 

• Bfodictlede scompi . 1 4 9 5 $ 

• ScalopoW Grand Ducca Ç a 5 $ 

• Brochette de filet mijnon Ç 0 5 $ 

Dîner d'affaires 
du lundi au vendredi de 11 h à 15h G R A N D S P É C I A L 

POUR LE MOIS D'OCTOBRE I « W S < > ™ N S U « E T « B U D H O I E 

; • Ou dimanche au vendredi "975$ 
2 homards bouillis ou arillés. réH do ' I seulement à partir de / 

•C s . 
O 

CINQUE 

P O R T S 
F R U I T S DE MER ET GRILLADES 

2 homards bouillis ou grillés, rôti de 
boeuf au jus, darno do flétan (1 Ib). 

Ç 9 S $ 
au choix ;v. 

Carré d'agnodu complot 

ssC * " MssWseeiwwiosssSeercssff. 

417 , rue Saint-Jacques, métro.Victoria 

«é.. 8 4 5 - 0 2 2 3 

Du dimanche au vendredi "975 C 
seulement à partir de I 

U N GATEAU D'ANNIVERSAIRE 
SERA OFFERT SUR RÉSERVATION 

S A L L E S DE R E C E P T I O N S 

réavATiONS: 521-0194 — 527-8313 
3132, SHERBROOKE EST 

d u c o e u r . . . 

a u v e n t r e 

¥ 

via veneto 
5486, bout. Saint-Laurent 

(coin Soiot-Viat»uf) 
Tél.: (51-1! 273-4097 

L A P L A C E U N I Q U E 
R E S T A U R A N T S 8, B A R S INC. 

8 2 5 5 , boul. Taschereau 
B r o s s a r d 

6 7 6 - 0 3 0 6 

R I B S T E A K 
2 HOMARDS 
D E 12 OZ CHACUN 

COUPON OK « • 
sur presentation de cene «ntionce sur fac­
ture de 30S et plus. Valsbte jusqu'au 30 no-
»ttmbre. 

SAMEDI SOIR 
de 17 h à 22 h , Buffet-danse 

MERCREDI « t JEUDI 
SOIREE COCKTAIL POUR 0AMES 

Boisson tropicale gratuite 

S A L L E OC RfeCCPTION 
Jueau'é ?O0 pereonnés - Musique et dense 

du mercredi eu dimanche eotr 

DIMANCHE 10 h à 15 h 
GRAND BRUNCH 7 9 9 $ 
(comptoir de 00 pieds] m 

ENFANTS 1 1 / 2 PRIX 

GRAND B U F F E T Q 8 9 $ 

1 6 h 3 0 è 2 2 h O * 
(comptoir de SO pieds ! 

(HFAMTS: 1/Jtt»mX 
A S S I E T T E

 ÀSrS^S 
PRINCIPALE 4W !»» 

A U T O M N E A U P O R T U G A L 
au reitouranl-bor un avant-^oût pour voi vacances 

a l g a r v e £ s o l B 

« U n r e s t a u r a n t f idèle à la t r a d i t i o n » , Françoise Kay le r , L A P R E S S E 

T A B L E D 'HOTE 
Dim une h* 

Lundi 

Mardi 

Mercredi 

Riz aux fruits de mer J«udi 
Agneau boulongtrr 

Morue grillée à la manie, t- de l'Algorve Vendredi 
Lopin cho.ieur 

Coiverole do pci.son a la portugoise 

bicalope» de veou O-JJ> chompignom Samedi 

Homard Thermidor 
Cunord o l'orange 

incluant soupe ou «alode et dessert 

Tout les dimanches de 12 h à 17 h, 

diner au prix de 6***^ avec musique 

3956, boul. Saint-Laurent 

MÛm! 
Oparttf àm 

1 U . 3 û o IShOO 

Cuisses de grenouilles provençoles 
Filet mignon avec longoustinet 
Asiiette du pécheur 
Mignon de porc et palourdes sautées 
Entrecôte grillée avec Komard 
Brochette de filet mignon 
Homard grillé 
Entrecôte grillée avec crevette» à l'ail 
Homard grillé 

Accordéoniste chanteur 
R U I M A T E U S 
du mardi ou dimanche 

Stahomemenl gratuit, tut 
Dvlurh et t^l-Oomimov* 

T é l . : 8 4 3 - 4 7 2 9 

Cuisine 
française 

recherchée 
Reservation 

8 4 5 - 9 4 6 1 

l § ( L e 

f f r h e t 
Fondue chinoise è volonté * 13 7 >  

Special du samedi soir 
Table d'hôte à V i p r i x 

Soupe du jour ou cassolette d'escargot» à 
l'estragon. 

• 

Mosaïque de poisson ou quiche lorraine 

R c ^ d a v e o u a l o m c ^ ^ W « W 

Médaillon de lotte Nantua TMQ 9 W 

Escalope de veau ou citron 30^0 

| ( « i 
Filet de ftéton florenHne StjOO 11"5 

Demi-foison aux pleurotes 3*r^Q 

Charlotte russe ou sat ode de ffrufts frais. 
2155, ni* MlCkay (une n» • last da Gui) 

10236 LAJEUNESSE 
angle F L E U R Y , Montréal 

Pour les connaisseurs en 
cuisine orientale 

B A R S A L O N 

B O I S S O N S T R O P I C A L E S 

R É C E P T I O N S 

CHOIX D E V I N S 

R É S E R V A T I O N S 3 8 8 - 9 2 9 1 

R É S . : 2 5 4 - 9 9 2 6 / 

K O B E 
« S t e a k J a p o n a i s 

9 o 
8720. rue SherbrooKe est j 

aj Métro Langelier 0 
ou autobus 185 
Entrée Motel Le Marquis 

V I S I T E 

A U J A P O N 
1 repas complet 
spectaculinaire 

à partir de 7 ' * * souper 

lunch 

R e s t a u p a i i t 

Bienvenue à bord de 
La Baleinière 
Reine des Mers 
A VOLONTÉ 
LANGOUSTINES 
E T CUISSES DE 
GRENOUILLES 
(incluant soupe a 
l'oignon gratinée 

salade verte 

* 1 9 8 3 

Vous 
pouvez 

maintenant 
apporter 
votre vin 

ou 
choisir parmi 

notre sélection 
de v ins 

MAINTENANT 
OUVERT LE MIDI 

F R U I T S D E M E R -
G R I L L A D E S 

T A B L E D ' H Ô T E 
T o u s ies j o u r s 

S 4 < 95 
a partir de I I 

incluant 6 choix d'entrée, 
salade et café 

GATEAU D'ANNIVERSAIRE OFFERT 

PAR LA MAISON SUR RESERVATION 

Muttquo avec CARLOS cl CARMITA 
mercredi au dimanche 

Dtncf dnntcnl a notre toile Le Horpon 
vendredi-va rnedi-dimanche 

R é s e r v a t i o n s : 3 2 4 - 2 9 0 0 
Stationnement gratuit 

» \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ A \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ Y V S . > \ 

5 8 6 0 , boul . L É G E R , 
M O N T R É Â L - N O R D 

v v u v v u u u \ \ \ V v . v ' 

V 
f. 

\ 

I 

1 A C I T A D E L L E 

est fier de vous annoncer 
l'ouverture de son 

restaurant 
gastronomique 

ME MMQOEÎPÂS HOTRE BRUNCH 
Accompagné de musique 

« J U L I et K I M » 

Demi-prix pour les errfanti ( 10 ans et moins) 

f o u r rensefgnemenfi ou réservations 

8 4 4 - 8 8 5 1 

H O T E L L A C I T A D E L L E 
410, rue Sherbrooke ouest, 

Montréal 

Mardi et jeudi soir 

F E S T I V A L D ' H U Î T R E S 

À V O L O N T É * 2 1 9 5 

MALPÊQUE DE CHOIX 
MERCREDI : S O I R É E D E S DAMES 

SAMEDI: MENU D E DÉGUSTATION 
6 SERVICES — 3 CHOIX DANS CHACUN 

Promotion tous les jours 

Salles de réceptions de 1 0 à 100 personnes 
arrangements exclusifs vaste stationnement 

demandez: Jeannine 

L E 

G R A N D B U F F E T 

I N T E R N A T I O N A L 

loiunez-vous»' nous ce SAMEDI el dégustez les finesses culinaires dé 

notre G R A N D B U F F E T I N T E R N A T I O N A L comprenant 

R O A S T B E E F ET F R U I T S DE MER À V O L O N T É , 
D A N S E E T M U S I Q U E . 

LE S A M E D I SOIR 

»i partir de I8h 

21,95$ par personne 

moitié prix pour les enfants de moins de 12 ans 

POUR RÉSERVER, APPELEZ I I 731-7821 
LE PAVILLON, H O T E L DE LUXE 
AÉROPORT I N T ' L DE MONTRÉAl 
7700. Cote de Liesse 
S.iml-l .turent. Montréal iQuébecl 

Il PAVKSN H4T IE7 

( 1 

http://SAM.de
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Beaucoup dp grns 
connaissent le 

COUSCOUS r , « p » , n 
ronn , i i i f i >n l l.l V I . H * * sjvrw'' 

• mr>illr>ui tt*%l.iu'.inl-

SpéeldMl»! 
mnrcxoinei authontiquoi 

3464, rue Saint-Denis 
ouvert lout I f l (our* ft»c« 

d. 17 h JOo U h t*o7UjJ3 

R E S T A U R A N T S 

N O U V E A U F E S T I V A L 
ENTRE 

L'HUÎTRE 
et le BOEUF 
Vous avez le choix! 

MENU 1 0 f t t S 
COMPLET 1 0 * 

OEOROIS COULOMBE 
le vendredi cl samedi dès 19 h 30 

et lo dimanche déi 19 h 
G o l f au d'anniversaire gratuit sur 

reservation i l un groupe. 
8 8 1 , boul. de Malsonneuve e i t 

i R é s . : 527-1221 

G l ! ! = = 

À r t u 

P o u k t D o r * 

Là où chaque «Poulet 
dore» est un délice 

depuis près de 40 ans 
• Poulet grillé à la broche 
* Steaks «de marque roujje» 

—exclusivement—;— 
• Tables d'hôtes variées, du lundi 

au vendredi de 11 heures a 
1 4 heures 

• Permis complet . 
* Livraison gratuite 
* Salles disponibles pour groupes 

>• Groupes.45 personnes et plus, 
prix spéciaux sur réservation 

C'est un rendez-vous... r. 

340, est Stc-Gatherine 

., ' Près St-Dcnis 

288-2441 "}1 rONC'IFI SAW s I R 

LA 

ROMA 
c e q u a l i t é 

TABLE D'HÔTE 
Spéciaux à partir de s12 7 5 

servis dès 5:00 p.m. à tous les jours 

S P E C T A C L E S 

B A N Q U E T S 

2017, rue Peel 
(coin de Maisonneuve) 

Stationnement gratuit 
au 2055, rue Peel 

P O U R R É S E R V A T I O N S 
842-4141 

propriété et gérance de 

FESTIVAL 
DEUXIÈME ANNIVERSAIRE 
Spécial 2 pour 1 

REPAS COMPLET 
( ioup*. cafe, J . u . r i . i 

7 jour» par M moine de I l h à la 

fermeture. 

Manu du sdr 
à partir do 16h. 

Assum 
OU PÉCHIUR 
2 loncjoolhn., 1 crmtiti. ^Vv 
lit, IUIH dt junotHn. H *w 
IWd. wo't 
LANGOUSTINES 
DANOISES 
MTT*t a,K ru pie*, wloei 
CUISSES DE 
GRENOUILLES 
t*n 4\ o.« ni • le* Hiocn 
S U R N ' N Tu H F 
f l t t ngnon. lafouitwi. ~->» 
dt, btvni o tal. e t ce '«te 
C R E V E n i S STY IE 
P A P I I L O N 
Mftttl CK M, ulacV . i û 
lot 
BIFTECK 
D'ENTRECÔTE 
i-i ctarbon et bo.) MTVI O<K u-

bit il flUWI , 'I c 
BROCHETTES 
A LA DIRLADA 
M,f migwi tl CWIfltl 
BROCHETTES 
0 1 POULET 
L'ASSIETTE 
ATHÉNIENNE 
tradwrtt dovbL» é) lûj»»i 
P t T O N C U S FRITS 
i m i e s « i K> 

28,95* 

11,35' 

14,35' 

20,95' 

19,95' 

14,95' 

14,95' 

12,95' 

10,95' 

13,955 
Apportai voira vin 

fteearvofion au 522-3433 

4218, de la Roche 
(prêt Rachel) 

t s s * p o i n t â t 
iHtji i l 31 n i d * ! L u t t a i * portusjolie 
H i l l u i * l I n t . m o l l o n o l . 

£ c D C TABLE D ' H Ô T E 095$ 
OFFRE è partir* 9 

• Chance de gagner un voyage pour 7 6 l i i -
bonne Via CP. Air • Un ieiour d une jemaine 
à l'hâtât Sonovitta 6 Albufeira • Souvenir ry-
Diquement portuoali à toute» le» dome». 
FADO, FOLKLORE ET DANSE TOUS LES SOIES 

11l , rue Samt-Povl est, «C i A C M 

Vi, u» Montréal OVI-nOT* 

Cuisine italienne recherchée 
Cellier enrichi de grands crus 

d'Italie 
Repas d'affaires 

Table d'hôte tous les soirs 
Relâche le dimanche 

5 0 est, rue J A R R Y 
près de Saint-Laurent 

RÉSERVATIONS: (514) 381-9650 

TABLE 
D'HÔTE 

t 1 1 S 0 

• r / . . . Msiqu* grecque et cwuto^ 
y 666, rue Sherbrooke ouest, coin University 
(fermé Réservations: 288*0373 ou 288-3872 
lundi! Stationnement intérieur gratuit le soir. 

U PLUS ORIGINAL 

i P O I S S O N N E R I E 

T O U S LES J O U R S l 
OU LE GOÛT ET LES 

PRIX VOUS PLAIRONT 

DINER 

1 VA Ib de 
H O M A R D ' 

FRAIS 

$ 7 9 9 

imsÂiinix 

SAMEDI: 16 Ib de crevettes d w o r t i q i i K s 

DIMANCHE: Pétoncles Diqby nu sherry 

LUNDI. PattpsdccrobeOueenavolonle 

MARDI: l 'Assiette des sept mer» 

MERCREDI: Assiette du capitaine.- . 

J E U D I : Brochette do f \ 

crevettei geontes | $ Q 99 

EDI: Brochette, peion- \ 0 / 

des et crevettes X . ^ ^ v ' 

UÔÛPE-TÔT» 
Oc 1 7 h à 18h30 

S U R F & T U R F 
f 5 ontes tllct 

mignon et 

1 4 9 8 , STANLEY coin d e M o i ^ n t u v . 8 4 2 - 1 9 6 4 

let f§mps 
de la récré 
l e 

r e s t a u r a n t . 

La Vieille Ecole est un restaurant 
familial qui vous offre dans in décor 
d'ancienne école primaire une var éti 
de plats généreux et de-- spécialité • 
telles que la Truite St-Nicolas, le 
Poulet Récréation, les Crevettt ;  

Charlemagne et le N'eu York de 
l'écolier a d-.-s prix plus que 
raisonnables. 

r o s b i f 

Coupé devant, vous par notre directeur de 
cuisine, nous vous offrons une généreuse portion 
de CÔTE de B O E U F au j u s de 1ère qual i té à la 
cuisson que vous désirez. Incluant , deux choix de 
légumes, deux choix de pommes de terre , de la 
sauce aux pommes et la surprise . 

b a r a s a l a d e 

Garni de 45 i tems et plus, vous n'aurez, que 
l ' embar ras du choix. Une expérience dont vous 
vous souviendrez longtemps. 

c a l e , d e s s e r t 

Le complément par lai t d 'un excellent repas, la 
fameuse t a r t e aux pommes, servie chaude de la 
Vieille École. 

M i l l 
1 1 9 5 

special 
d'i n t r o 

211, boulevard 
Henri-Bourassa Est 
Montréal H3L ICI 
Heures d'ouvertures: 
dim. au jeudi: l l h à 23h 
vendredi: l l h à 24h 
samedi: 16h à 24h 

b r u n c h 
du d i m a n c h e 

C'est la détente ù son 
meilleur dans un décor 
amusant, bref, c'est ia 

récompense. 
U.95 udultes 

5.95 moins de 12 ans 

3 8 2 - 4 4 3 0 

LE SEUL 
RESTAURANT 

ITALIEN 
5 * * * 

« m invite à venir pattar 
une soinfo différente, l i vous vou­
loir rendre loi gant que vous aimai 
heureux! 

NOTRE FESTIVAL DE VEAU, 
POISSONS ET PATES 

EST LA MEILLEURE FAÇON! 
Nous n'avons pos bosom d'en dire 
plus, car la réputation du restau­
rant cher Uboldo est reconnue 
donc réservez sons tarder. 

Tablo d'hâte le jour et le soir 
du lundi au vendredi. 

274-7461 
ou 271-2951 
88 Bernard Ouest 

coin St-Urboin 

Nous vous invitons 

FESTIVAL DU BIFTECK 
ENTRECOTE SURCHOIX GRILLÉE 

pommel frite, hollandoiwt, A^7ntP 
totode melarvg** maison, m I J $ 

teufemenf W ,.„, . , , 
Tou» le, wlr t à partir de 17 h 

"L V rViLAjLC l" ,nS'°"" -J«a»M 

4 

TEL 523-2858 
Culsino soignée abordabfe. 

' 436, Place 
Jacques-Cartier 
Vieux Montréal 

Reservations 8 6 1 - 1 3 8 6 

Tous les dimanches 
de 11 h à 15 h 

SUPER BRUNCH ROYAL à S9 
75 

Dégustation de 2 homards - ^ —QJ. 
grillés à la provençale I 3 

Grande assiette de 
fruits de mer $1650 

BROCHETTERIE - AMBIANCE UNIQUE 
APPORTEZ VOTRE VIN 

1 2 9 5 $ 

* TABLE D'HOTE 
incluant un vorre de i o n - Aû*î$ 
gria, toupe, destart 1C «Wsf 
et café à parrir de V 

En vedette 

LE FESTIN DU PAPILLON 
filet mignon, cotetettet d'agneau, pé­
toncle» et crevette» 
servis avec pommo» A A Q C C 
de terre, rit et salade I / W f 
César. I tm 

' Tous les jours, sauf le samedi. 

ATTENTION! 
Venez célébrer vos anniversaires 
avec nous, réservez dès maintenant 
et commandez votre gâteau. 

Dîners d'affaires du hindi au 
vendredi de llh à 16h 

SPÉCIAL souvksVi servi avec rii, so-
Irufc. nnmrmti de tan». mm 
incluant soupe du jour, Its 
dessert et cote ç ^ L ^ , tsj 

i et autres spéciaux 

Pour renseignements ef rétervaffoni: 

M. Dimitri 842-5885 
280, ru* Duluth Est 

LA MAISON DU BIFTECX 

F E S T I V A L 

D ' H U I T R E S 

* v v y 

b a l s a i n t - l o u i s 
du vendredi 1 I octobre > ^ . 

au jeudi 1 7 octobre 

— Crèmr d'huîtres ut, curry 3,25$ 

— 'A dour d'huttrni MolpAqut 3,50$ 

— Huitfes RocLfelIrr | t (Jour | 8,25$ 
— Huitre* Malpéqu* (1 dour ) 6,75$ 

— •' • . *i' " i r . t- i 1- .-• 

— rVocr>ertft d* filri rntcjnon 

10,25$ 

gri'lM VOUCH b^orntiiM 1 , 9 5 $ 
— Surf N' r u ( * (l.lM d* bomtl 

• tcompu, cii»vf»ttrtl 16,95$ 

3,00$ — Gàleou au frornnfl»» 

Soup* du jour, ta la de 
îhc BU Enthft 

ffMarvMdéi A Q A O v f O O 
maintenant au JL O O" JL-C* 

8 2 , rue Pr ince-Arthur est 
Rêscrvet mjinftvionf peur vm porftfj de Noel 

Apporter votro vin pour lu 2c otage 

La Heine 
de Va (fier inc. 

GROSSISTE ET DÉTAILLANT 
DE POISSONS ET FRUITS DE MER FRAIS 
OU CONGELES DU CANADA ET IMPORTES 

OUVERT AU PUBLIC 

PAYEZ ET EMPORTEZ 
PROFITEZ DES PRIX DU 

GROSSISTE 
H O M A R D V I V A N T 

C h o i s i s s e z vol te homard de no­
tre vivier, nous In ferons cuire' 
devant vous pour emporter 

les huîtres sont 
maintenant 
arrivées 
HUÎTRES 
MALPÈQUES 

d o u z . 
1065. rue PAPINEAU. Montreal 

525-2519 
à*> lOh a 1 Bh lundi au tarnvdt inclut 

. » S l f SlBTIOHNEMfHIGRttUIT A1KHAN1 

STEAK HOUSE 

Où la qualité.et la valeur 
ne. changent jamais. 

L A MAISON DU S T E A K 
avec les grandes portes 

' rouges 

S P É C I A U X — 
BIFTECK A U X POIVRONS VERT SUR RIZ * 8 . 9 5 
S H I S H K E B A B ' 9 . 9 5 

Incluant bar à salade, soupe et cafe 
Sur présentation de cette annonce, recevez 1 carafon de vin maison gratu i t 
par couple. Valable jusqu'au vendredi 18 octobre 1 9 8 5 seulement. 

JOE'S STEAK HOUSE, L'ORIGINAL 
1 4 5 9 , METCALFE 8 4 2 - 4 6 3 8 ïT^Z^Z,, 

SURVEILLEZ l ' O U V H T U f t E OC LA CACHETTE JEUDI LE 17 OCTOBRE SPECTACLES ET DANSE 

• • I l • • • • • • • • • • • 

2 8 5 - 7 1 1 1 

L E S A N N O N C E S 

C L A S S É E S 

LÉS ENFANTS, SB R 

SEULEMEft 

IGALENl l>0UR 
: 9«J« 

LE DIMANCHE LE K ENU BAMBINO 

r l V ^aubaine 
Combo a g * n 0 

54 9 5 / 

U N I Q U E . Aucun aulrtî 
Chimichangn ne goûte 
comme celui de Chi -Ch is , 
parce c|11«* C h i - C h i s .1 une 
recette sccrùle. 

4, 

C O P I E U X . Chaque plat est 
un festin chez C h i - C h i s . 
Les portions sont si bonnes 
el si copieuses, et à un s 
bon prix, qu'après %'otre 
première visile vous direz 
«c'est incroyable». 

C'est incroyable • 

FRAIS. Notre spécialité! 
Tortilla au froment croustillante et dorée frite à 
point, remplis de l'une de nos garnitures 
délicieuses et recouvertes d'une sauce spéciale. 
Le tout rehaussé de la fameuse garniture surette 
Chi -Chis . Vraiment irrésistible. 

Accompagné 
de haricots 

et du riz. 

694-6346 

licence complète. 965 bool. St-Jean, Pofaitc-Claire. 

\ f o t t s y r e v k n d r e z , a m l g o ! 
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RESTAURANTS 

• 

Une revue, et Marquis de terme 

Jacques Benoit 
H Un g r o u p e d ' a m a t e u r s 
— m o n t r é a l a i s v i e n n e n t de 
l a n c e r l e p r e m i e r m a g a z i n e 
nord - américain de langue fran­
çaise consacré uniquement au 
vin. Vins et Vignes. 

« Pour nous, il s'agissait de 
chercher à par tager la passion 
qui nous an ime. 

« L ' i dée est née il y a un an, au 
cours na tu re l l ement d 'une dé­
gustation! » racontait P i e r r e Sé­
guin, qui en est l 'éditeur et le di­
r e c t e u r , au l a n c e m e n t du 
premier numéro la semaine der­
nière. 

Très belle, mise en pages avec 
b e a u c o u p de s o i n , la r e v u e 
($3,95) est publ iée sur p a p i e r 
g l acé et el le est déjà apparue 
dans plus de 600 points de vente 
(kiosques à journaux, l ibrairies, 
magasins d'alimentation à gran­
de su r face ) . 

Sous peu. e l le devrait être éga­
lement en vente, au m ê m e prix, 
dans les succursales de la S A Q . 
c o m m e d 'a i l l eurs deux autres 
publications québécoises pério­
diques portant sur les vins mais 
aussi sur les spiritueux, qui y 
sont déjà vendues ( 1 ) . 

Des passionnés du vin... 
' En fait, P i e r r e Séguin et ceux 

qui l'entourent ne sont pas uni­
quement de simples amateurs de 
Wns. 

: Ce sont... des mordus, qui ont 
:iu passion du vin et qui ne pen-
-sent à peu prés qu'à ça. c o m m e 
il se doit ' Des exemples? 

« S i P i e r r e passe à la maison 
pendant que j e ne suis pas là, ra­
contait le jour du lancement la 
m è r e du directeur de la revue, 
en rentrant j e sais qu'il est venu 
parce que j e trouve des l ivres 
sur le vin partout! Absolument 
partout! » 

Voyagean t beaucoup (i l est re­
p ré sen t an t en v i n s ) . R i c h a r d 
C h a r b o n n e a u , un des r é d a c ­
teurs, ne supporte pas de perdre 
de temps. Il a donc enregis t ré 
des cassettes sur les régions viti-
coles et leurs vins, qu'il écoute 
en roulant en voiture! 

Tout cela se reflète dans le 
magaz ine , qui est riche en arti­
cles bien documentés, et écrits 
avec cette ferveur propre à ceux 
qu'un sujet passionne. 

« Ce qu'on vise , dit son direc­
teur, c'est d 'aider les gens à 
m i e u x a p p r é c i e r les v ins . On 
pense souvent que la dégustation 
est r é se rvée à une élite. C'est 
faux. Il y a un mode d 'emploi . » 

S'adres^ant à la fois aux con­
naisseurs et aux débutants ( les 
mots ou les expressions qui ris­
quent de ne pas être compris 
sont définis dans un lexique) le 
p remie r numéro traite d'un très 
bon éventail de sujets: les var ié­
tés de raisins de la Bourgogne; 
un premier art icle (d'une sé r i e ) 
sur cette extraordinaire région 
vi t icole qu'est le Bordelais: un 
autre premier art icle sur la Cali­
fornie; un sur l 'A l lemagne ; une 
interview du producteur libanais 
Se rge Hochar. e tc . 

Une note d'humour, sous for­
me de bande dessinée, s'y ajou­
te, plus un compte rendu remar­
q u a b l e de t r o i s f a b u l e u s e s 
dégustations (des Châteaux Cho 
va l -B lanc , d 'appel lat ion Saint-
Émil ion . puis Laf i t e et Latour, 

photo Michel Grovel, LA PRESSE 

Pierre Séguin: 
la passion du vin. 
d ' a p p e l l a t i o n P a u i l l a c ) , sans 
parler, entre autres, de notes sur 
100 vins dégustés pour ce pre­
mier numéro! 

L'équipe 
L'équipe est constituée d'ama­

teurs venus de tous les horizons, 
chacun s'étant vu confier la res­
ponsab i l i t é d 'une ou deux ré­
gions: l 'éditeur P i e r r e Séguin, 
dentiste. 29 ans. s 'occupera de la 

Bourgogne, ainsi que de la pé­
ninsule ibérique (Por tugal et Es­
p a g n e ) ; Alain Brunelle, 32 ans, 
c o n s e i l l e r en v ins à la S A Q , 
traite de la Californie; Richard 
Charbonneau, 36 ans, de l 'Al le ­
magne et de l 'Alsace; Louis L e -
tellier, psycho-éducateur, 30 ans, 
de la Lo i re ; Noël Masseau, 44 
ans, professeur de littérature, du 
Bordelais . . . et du Québec, alors 
que Nicole Ryan est responsable 
de la section initiation à la dé­
gustation. 

« Moi , c'est tout, et c'est le der­
nier coup de papier sablé » dit le 
benjamin du groupe, Marc Cha-
pleau, 28 ans, qui en est le rédac­
teur en chef. 

La revue paraîtra quatre fois 
l'an, et on peut s'y abonner ($13 
l 'abonnement annuel, Case pos­
tale 235, Succursale E, Montréal , 
H 2 T 3 A 7 ) . 

C'est à l i re . 

Château Marquis de Terme, 
Margaux 

Il faut se réjouir... et bénir le 
ciel chaque fois qu'un nouveau 
vin de qualité fait son apparition 
au Québec. 

L'un des derniers à nous être 
a r r ivé ainsi, à la toute fin de 
l 'été, est le Château Marquis de 
T e r m e , un v in d ' a p p e l l a t i o n 
Margaux appartenant à la caté­
gor ie des crus classés (selon la 
célèbre classification de 1855), 
qu'on trouve maintenant pour la 
première fois ici, aux Maisons 
des vins et dans plusieurs suc­
cursales régionales. 

Deux m i l l é s i m e s de ce v i n . 
1982 et 1978, ont été mis en vente 
en m ê m e temps. 

Bien foncé, violacé, le 1982. 
$26,35, a de bonnes odeurs de la 
var ié té de raisins Cabernet-Sau-

vignon, quoique encore pas telle­
ment intenses, avec des notes de 
menthe, de cèdre et aussi d'écor-
ce (a lors que cet été , après son 
a r r ivée , tous ceux qui l'ont goûté 
jugeaient qu'il sentait un peu le 
bouchon, ce qui était vis iblement 
dû au choc du transport et n'est 
plus le cas maintenant) . En bou­
che, c'est un vin un peu plus que 
moyennement corsé, bien con­
centré, plus acide et plus tanni-
que que la major i té des bor­
deaux 82. Bref, un fort bon vin. 

CHATEAU 
MARQUIS DE TERME 

M A R G A U X 
APPEUÀÎION MMtliAUX CONTROLE! 

iMd " a hm<*—i 1 v ' S "t 
vi«r.*.« iMtwf, v1 lit 

M I S t N BOU1EILU. M ' C H A T AU 

L e Ï978, $25. est dans le m ê m e 
s t y l e , m a i s en beaucoup plus 
ample et plus riche. La couleur 
est presque noire, encore tout à 
fait jeune, avec un bouquet den­
se, qui vous en met.. . plein le 
nez! Peu intenses à l 'ouverture 
de la bouteille, les odeurs ne ces­
sent de se multiplier, à mesure 
que le vin s 'aère: d'abord une 
douce odeur de fruits, puis une 
touche de vanil le , et apparais­
sent toutes sortes d'autres nuan­
ces (épiées , cassis, cèdre, e t c . ) 
rappelant un grand Por to Vinta­
g e sans les ef f luve* sucrés. En 

bouche, c'est un vin plein, com­
m e on dit, r iche, costaud, tannl-
que. En somme, un vin remar­
quable, déjà délicieux mais qui 
se conservera encore plusieurs 
années, un grand seigneur avec 
en m ê m e temps, dans l 'allure, 
un petit côté rustique qu'il doit 
peut-être à sa corpulence. 

Plus corsé que la major i t é des 
vins de l 'appellation Margaux , 
Marquis de T e r m e doit cela à 
l 'âge de ses vignes (28 ans en 
m o y e n n e ) , à son terroir , mais 
aussi à la longue durée de la cu-
vaison ( l e temps qu'on laisse les 
peaux des raisins dans le v i n ) , 
soit de 18 à 20 jours, selon Philip­
pe Sénéclauze, un des trois frè­
res qui en sont les propriétaires . 

« L e 82 sera à son apogée en 
1991 ou 1992, mais 1982, ce n'est 
pas Bordeaux, alors que 1983, 
c'est classique et très semblable 
à 1978, expliquait de son côté Ré ­
gis Gaudinet. le négociant borde­
lais responsable des ventes, à 
une r écep t ion donnée r é c e m ­
ment par Ph i l ippe Sénéc lauze 
pour saluer l ' a r r ivée de son vin 
ici. 

« Sur une année c o m m e 78 ou 
83, il faut au moins 15 ans avant 
que le vin ait atteint sa plénitu­
de, et m ê m e s'il est déjà parfai­
tement dégustable, le 78 sera à 
son apogée vers 1993 » , ajoutait-
il. 

Cher? D'une cer taine façon.. . 
q u o i q u e c e ne s o i t p a s c h e r 
compte tenu de la quali té du vin 
et quand on sait la réputation de 
1978 (excel lent mi l l és ime , mais 
dont les vins sont maintenant à 
peu près introuvables) et aussi 
quand on songe aux prix que la 
S A Q demande pour tant de vins 
sans intérêt.. . 

(1.) La Barrique et À table. 

Servies avec tomates farcies, 
riz et beurre fondu 

$11.95 à folifignu? 
Naturellement, ceci comprend le meilleur bar à 
salade, aliments naturels, pain maison chaud à 

volonté que vous puissiez trouver. 
Servi à compter de 17 h tous les jours 

Aut res m e n u s tab le d ' hô te o f fe r ts 
Vaste stationnement gratuit. Principales cartes de crédit 

acceptées Directement en face du metre Namur 

BRUNCH FAMILIAL & 
DEFILE DE MODE S 

Dimanche 20 octobre 1985 
de 11 h à 14 h 

•\dulles: S12 plus taxe Enfants: $>' plus taxe 
DéfUé de mode a 13 h 15 

m 

ÎCa liliqrnrr #| Dccaric ci 
Jcan-1 alun 
731-7771 

%* 
I.A TABLK 

t.A IM.l'S RAFFINÉE À i.AVAL 
POURSON 

20e ANNIVERSAIRE 
REDÉCOUVREZ 

«LE PLAT D'ARGENT» 
ET SA NOUVELLE 

DÉCORATION 
a . M M ( i M ; • son nouveau menu 

gastronomique d'automne 

EN COMPLÉMENT DE LA CARTE 

MENU D'AUTOMNE 3 985 
l o trr r mr «i, bo . -.1 -o< r c l ' o M l l l f 
la IftOUlM de loii* aux Oruf l de CQill« 
lt touffU d ' t tp .nord au fromofR 
La turlui i i - àr bourgogne nrço . * * 

Lr turtwt dr g>bt«r du Quvbvt 
La c r * n M d * boUl hr . r c h o m p o g n e 

L#> toJrmi d * pwrdriv ou vinaigre de cttampogne 
le tuprèm» dm toumon ou coulii dm n w 
Lui m + d a i l l o n s de veau beuxcUoit en crejxne 
L* filet de boeuf et . Stroy«noH » ou poivre row 

Lo bouquetière de legume* 

La to Iode taitor. 

La mouitc ou chfcolol f ia ' d'Argent 
Le torbet aux deux parfum» 
Le rifiwtt du pur 

Menu complet 20,00 
R E S T A U R A N T 

FRANÇAIS 
Salon prive, banquet, mariage 

1790, bout, des Laurentidcs 

(au nord de lu 440) 

Yiniont, La» al. Québec 

R é v : 669-6874 

LE PUKlCH D'OCTOBRE 
offert c tout not clients du dimanche ou mtrutdi 

Paijtaênuel 
Restiuranl 

français 

UNE NOUVELLE 
EXPERIENCE 

GARGANTUESQUE! 

TABLE D'HÔTE 

1395s 
ENTMt - A VCHONTC. ,,<...,., d , crudrMi, comptoir 

o chorculxrt* tolod*. 6 plaft principaux a votre 
choix, plvt choix ri. tjittort 

APPORTEZ VOTHE VIN BIENVENUE AUX GBOUPEÏ 

3 8 7 5 , ST-DENIS Ouvtrt 17 ho 12 h 10 

Pour réservation 8 4 3 - 6 3 1 7 

BROCHETTERIE VIEUX ST-DENIS 

La meilleure brochette en ville 

FESTIVAL DE POISSONS ET 
FRUITS DE MER 

WÇÊ •« pociovr, mtnm d"Wm trmhm indvMi ~ 

1 — huitrei fn to i 8,95$ 

7 — cuiiMi d* grwiovillffi | 11,95$ 

3 — brochette de ponton 9,95$ 

4 — filet d . vole meunier. 9,65$ 

5 — a»«erle du pochoor 14,93$ 

6 — 1 douzaine d'huitrei frolchet 7,95$ 
7 — I domaine d'huître» bdtefeBer 10,95$ 

4501, Saint-Dcnij, 842-2696 
metro M o n t - f i o y a i , I tCtrxe coertpUti A 

OUI! VOUS V0ÏEZ DOUBLE!! 
6,49$P0UR1 

I — : 1 
| DECOUPEZ CE BON-RABAIS P0UR2 BONS REPAS. | 
I 
I 

F.n présentant bon-nbiis, vou< ne plierez qui- M " S (5,50 S 
comrtundci pour emporter) poui Jeux bonne) issiettcs 
contenant chacune: une cuisse Je poulci rôtie juste i point, nos 
mice fraîches bien dorées ou une pomme dr terre MI tour, un 
petil pain complet, sauce de votre choijo piquante vni douce 
LE VRAI BON GOO.' Db CHAUT SUISSE A UN 
PRIX INCROYABLE! 

Ne i.uwc/ |>,u juvver t,tttc chance de VOUS n-j^lci j M bon 
compte c: rendez-vous des .îuiourd'lim au Clulct Suisse 
!c plus près dr clic/ vous (O.olt S additionnel pour viande 
blanche} 
Cette offre prend nu le 20octobre 1985 el ne peut eut combinée 
i j u i u n e jutu offre spécule. Limite d'un bon-rabais par client 
pin jili.it 

. V i l l i . H A I N M f U N A M ) ' - « • M - . 

. . . ~ , . t . I < . . . . . . - • 
ZUOLLAXI} Dl.COKMlAUX l iWh .u ld r 

. .t . . . . . i - . 

I l .'.M • • t . . SiiiuMin.n(prèlJ„beal 
UCofbvtKil 
4 o U O S S A R D W O M . , ; , : t i u l m u i l U r e n d u 

ctialet$ute$e 
poulet+côtes levées 

5 LONGUKUU -»«.,ii.i,....<.hji»b:.i|«,ii.i 
CECI 1*1 .1 .»,ld .Vetirpmn 
6 V I U X S A I N T I A I I K I N I 1120, bout Dronr 
(pto dr O i e Venul 
7 aiAlïAUGUAY M bo l S.Jc,i, l:,pi„ic 
• (.Oil •DI.S.N'-IOtS-t'euxa» J...."Mno 
(pro or VJII lit.M.o 
» V1EUXMON rt»iAL IlKrJk . i n O t H i 

1 VILLE SAINT-tiONARO •<.«• I itunJiitc 
Ipici du bnu' Graniles-rriiriesJ 
l DOLLARO-OES-ORMEAUX 1550 bi il .lr, s..une. 
(pievdu Ix.ul b j | j b c n > ( 

i I J W A L I V S " bout Slllll-Mjllin (pn du b . 
Le ' .urbuunl 
t BROSSARU-51.05. b. ul 1 niLeinu u !"c%t d u \»M< 
Lh,ni|>1jini 

IMUiAI i . / I l k r | i , u r , C j l t K . | 

m 

poulet+côtes levées 
VA PAS PLUS BAR-B-Q 

«y 

5 LONGUEUR-»1»,, lhemin ChamWy (ptet d u CEGEP 
bdouJld'Munlpcun 
i VII.LE SA1N1-LAURI.N1 1120. t»,'il IJc.xm-
(nin de Côte Venu! 
V.t:HÀIhAUGUAY Vo.buul hlicjn Bjpniu-
8 C ô l E-OES-NEIGES 6160, C^edc» Neieci 
Ijire\ de Vjn Home) 
•> VIF.UXMONTRKAI.-J«. l'|jkr.UiHuc»(^nici 

Le nouveau restaurant 
indien pour tous ceux 
qui n'ont jamais goûté 
à la cuisine indienne, 
et pour les connaisseurs. 

BUFFET >95S 

de 11 h 30 à 14 h 30 ou k la carte 

7.Jourspar semalno. 

@ c a â û t e I n d i e n n e C o m m e t 

2077, Stanley, coin Sherbrooke 845-9015 

Aladm 
FESTIVAL DES HUÎTRES 

TOUS LES JOURS 
Soupe aux huitres Vj douz. d'huitres sur écailles 

douz. d'huitres Rockfeller Huitres frites avec sauce larure 
ou Vol au vent aux huitres 

TOUS LES JEUDIS 
Huitres a volomc apprêtées sous différentes formes 

TOUS LES MERCREDIS 
Soirée dos dames. Table d'hôte tous les jours, 

6255 , b o u l . G o u i n o u e s t — Rés.: 336-7770 

Le tout 

1795$ 

1895$ 

U 9 5 $ 

7 3 9 - 5 5 5 5 

PIAZZA 
8205, boul. Décarie et de la Savane 

BUFFET ROMAIN 
samedi et dimanche soirs 

Notre somptueux buffet 
romain vous offre une sé­
lection de plus de 60 plats 
chauds et froids: amuse-
gueules chauds, rôti de 
boeuf au jus, rôti de porc, 
mets mijotes, 7 pâtes et 8 
sauces différentes, fruits 
de mer, desserts maison, 
café et plus encore. 

13.95 $ 

2 sur 1 et PANARDA* 
le soir au rez-de-chaussée 

2 sur 1 (une pointe de 
pizza avec notre fameux 
spaghetti sauce à la 
viande) avec notre Table 
Panarda* à volonté: une 
sélection de 1 8 spécialités 
délicieuses, chaudes et 
froides, desserts maison et 
café, thé ou lait. Offre va­
lable du 1 2 au 1 8 octobre. 

7.95 $ Ord.: 
9.05$ 

SPÉCIAUX D'AUTOMNE 
Servi avec soupe, dessert et café — 

LINGUIN! AGNESI ou 
POULET PIZZAIOLLA 

VEAU PARMIGIANA ou 
CREVETTES NAP0LETANA 

8.95 
9.95 

Pas disponibles en plats à emporter 

$ SPÉCIAL CETTE SEMAINE : 2 SUR 1 
Pointe de pizza et spaghetti sauce à la viande. 

(Également offert en plats à emporter. 12 au 18 oct.) 

SERVICE DE TRAITEUR À DOMICILE ou AU RESTAURANT 

3.85 ord.: 
6.75* 

file://�/dulles
http://jili.it
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RESTAURANTS 

ST-LAURENT-EN-HAUT 

I t a l i e n , f a m i l i e r e t d i é t é t i q u e 

WU Bien avant que celle rue 
commence à secouer la 

pouss iè re de ses façades en 
ébranlant ses murs, un petit res 
taurant ital ien avait eu l'audace 
d'al ler s'y installer en solitaire.' 
Depuis, de Laurier à St-Viateur. 

FRANÇOISE KAYLER 

St-Laurenl a changé d 'air et de 
chanson. Mais, fidèle à son mode 
de vie, comme si rien ne s'était 
passé le Via Venelo continue à 
serv i r simplement une cuisine 
simple et presque fami l ia le. 

A sa façon, pourtant, i l avait 
été novateur dans cette rue qui 
devait être bousculée. Le décor 
avait su créer une ambiance in­
habituelle en donnant à un vieil 

édif ice un cadre moderne, blanc, 
l inéaire, animé par des visages 
de plâtre stratéKiquement dis­
persés sur les murs. La vi t r ine 
de l 'ancien locataire a été paysa­
ges dès l 'ouverture à l'aide de 
plantes qui ont fa i t , comme ont 
lai t les arbres depuis l'Expo en 
t»7. Elles ont poussé. Ht l 'effei 
n'est pas commun. 

La salle est un peu froide et 
l'on d i ra i t que la disposition des 
tables a été pensée pour cotiser 
ver ce caractère en faisant en 
sorte de bien isoler les convives. 
I.e service, par contre, a la cha­
leur du service A l ' i tal ienne, une 
chaleur mêlée de retenue. 

Le Via Veneto avait aussi inno­
vé dans la conception de son 
menu. Depuis l 'ouverture, en ef­

fet, i l o f f re une carte où les calo­
ries sont scrupuleusement calcu­
lées . Tous les p l a t s ont é té 
étudiés et évalués par une diété-
t i s le . De l 'ent rée au desser t , 
ceux qui sont au régime peuvent 

C e v i c h e 

C r è m e d e caro t tes 

E s c a l o p e c i t ron e t k iw i 

L inguine a u basil ic 

G â t e a u x a u x a m a n d e s 

C r è m e c a r a m e l 

C a f é s 

M e n u pour d e u x , sans v i n , a v a n t 

t a x e et service: $ 2 6 . 0 0 

se donner bonne conscience et 
bien se nourr i r , sans jouer les 
lrouble fête au mil ieu des convi 
ves qui partagent leur table. 

La carte est courte, offrant 

des plats italiens dans l 'éventail 
classique des pales et du veau 
avec quelques concessions pour 
des plais courants, l 'ne petite ta­
ble d'hote bien composée com­
plete chaque j ou r cette car te 
support. Pour ces deux menus 
les pris étaient : $10 et $13. 

Le ceviche en entrée of f ra i t 
une belle portion de poisson cru 
marine mêle à des morceaux de 
tomate. Les saveurs étalent dou­
ces mais tout de même bien rele­
vée, la texture des morceaux un 
peu gros peut surprendre, mais 
la tomate mettait une note ra­
fraîchissante. 

La crème de carottes était une 
excellente préparation maison, 
onctueuse, bien parfumée et 
doucement colorée par ce lei;u-

me un peu sucre. Avec du pain 
grillé, et du parmesan rape lége 
renient saupoudré comme les 
Italiens ont l 'habitude de le pré­
senter, ce potage commençai! 
fort agréablement le repas. 

Le linguine au basilic et a la 
tomate était compose de pâtes 
blanches et vertes, plus cuites 
que le désormais habituel .il den­
te. Avec la tomate, le basilic, qui 
donne un .nome part icul ier et 
qui va bien aux pâtes, ce plat 
avait une simplicité familiale 

L'escalope au citron et .m k iwi 
était l ine, blanche. CUi te juste ce 
qu ' i l fal lait pour rester tendre 
Quelques t r a n c h e s de k i w i 
(chaud) complétait le citron de 
la recette classique. Le jus de 

cuisson était un peu plus lonX1-' 
que d'habitude et il était un peu 
j jras. Mais le gras des cuisines 
maison ne sont pas forcement, 
des défauts. Du brocoli cuit par" • 
fakement et de bonnes pommes 
de terre garnissaient cette as 
sielte. 

Les desserts ressemblent attx 
plats. IK sont simples et bien 
faits Le gâteau aux amandes 
avait des saveurs agréablement 
mélangées dans une pale riche 
ei légère a la fois. La crème ca­
ramel avait toutes les qualités 
de simplicité de cet entremets 
quand il est bien l'ait 

VIA VENETO 
5486 St-Lourent 
273-4097 

4 6 9 7 , r u * Bar r i 
(CObl Snmt-Jost'Dh) 
w n * lud tJo refro LMM 

Tél.: 

523-2858 
Tous le t d imanches de 11 h à 1 5 h . 

«LE B R U N C H DES B R U N C H E S . 

Seulement 
7 5 0 Î 

par pars. 

Restaurant 
Le Piêmontais 
Cuisines i t a l i e n n e 

o» f rança ise 
ferma le dimanche 

t U S A , rua de Bullion 
(angle Dorchettef) Mont rea l 

8 6 1 - 8 1 2 2 

• B c s t a u r a n 

sèandio -pâma 
CUISINE 
ESPAGNOLE 
ET FRANÇAISE 

FESTIVAL DE MOULES SQ95 
Soupe nu salade, dessert et calé inclus V 

O U V U R T L E S D I M A N C H E S 
3456. T du Parc, près de Soeroroote. 8 4 4 - 0 5 5 8 

LE RHUYS 
RESTAURANT FRANÇAIS 

5393, B O U L G O U I N O U E S T 
FACE H C V I T A I S A C I E cotu» 

332-1706 
STATIONNEMENT GRATUIT A fAB»IE»t 

SAM ot marnons 

Dîners ( / ' a f f a i r e s 

Vonox déguster 

nos p la ts var iés 

à 5 0 0 $ 

Aussi le soir 
T A B L E D ' H O T E 

1 2 9 s * 
a partir 
de 

Noire cuisine est ouverte |utqu'o 1 heure 
du matin. Venei célébrer, spectacles de 
flamenco du ieudi au dim. a 20h et 23h 

1177, ru» de la Montagne, «il.: 161 -3710 

I »w ucai n 
Un >cni de Bretagne 

dans la fin.nu- tr.in, .n e! 

1550. Kullum 
coin 

Mflisoniwuve 
Rcv:52.V25!S| 
Ferme le 
dimanche 

TABLE D'HOTE LE SOIR 
À PARTI* Df 

FCSMl DIMANCHE FT LUNDI 

$0,95 

, \ # Tour, 

Oliviers « 

Tournedos de filet mignon 
Crevettes sautées à l'ail 
Shish-kebab, souvlaki 

Spécial du mercredi au samedi 
Tournedos e t « S u r f n Tur f» n 

Inc luant : soupe d u jour , s a l a d e , p o m m e de tcrro.ct riz m a i s o n . 

Menu variant de Réservez maintenant: 5 2 5 - 9 7 0 3 

* 6 " à * l V 9 1393, boul. Dorchester est 
A . » « « r i i »->/->t-e-r. i n n ft>c» à l a m a i s o n R a d i o - C a n a d a 

AVppcrrĉ  votre vin E. ,méi.d;m 0 „ch. : 

tel 

429, ST-VIMCEIIT 

RO. . . 3 9 7 - 9 6 . 0 
Salle 4e reception ««pénible 

RESTAURANT 

L A M E R À B O I R E 

TABLE D'HOTE DU MIDI 

S C 2 5 

a partir do *V 
REPAS COMPLET 

a partir 
de 

Vous invite à retrouver 
ou découvrir V excellence 

de sa cuisine et la 
chaleur de sa nouvelle atmosphère 

au 
2090 DE LA MONTAGNE 

MONTRÉAL 
843-6247 

LE PARADIS 

DES AMATEURS 

DE PIZZA 

Nous vous offrons 25 variétés 
de pizia cuits .lu tour avec 
t . .s derable. iuste devant 
vous Toutes sont confection­
nées avec des myredients de 
toute première qualité. Notre 
decor vous permet d'admirer 
I animation de la rue Prince 
Arthur Si vous voulez vrai­
ment vous taire plaisir, dès au­
jourd'hui, venez déguster nos 
spécialités 

APPORTEZ VOTRE 
VIN POUR UNE 

RENCONTRE 
AMICALE! 

Arrangements spéciaux 
pour groupes 

S C 2 . 849-4680 
107 

Prince Arthur 

SUT presentation de toule ou 
partie de cette annonce, 
nous vous oltrirona GRATUI ­
T E M E N T un capuccino avec 
tout achat d une piua. 

DEPUIS QU'YVONNE 
ET GÉRARD UTILISENT 

LES ANNONCES CLASSÉES 
DE LA PRESSE 

ILS VENDENT RAPIDEMENT! 

POUR VENDRE 
VITE. VITE, VITE 
IL NOUS FAUT 

LA PRESSE, HEIN 
GÉRARD! 

285-7111 
LES ANNONCES CLASSÉES 

l a p r e s s e 

????????????????????????? 

P o u r q u o i p a s 

« a l l e m a n d » 

BERLIN 
cut«,ine au then t i que u l l o n i o n d e 

t a b l e d ' h o t e le m id i e l le i o n 

101, avenue Fairmount ouest 
Montreal (coin St-Urbain) 

Bos : 2 7 0 - 7 3 9 8 
Ferme le lundi 

9 9 7 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 7 9 7 ' ? ' ? 

À BOUCHERVILLE 

atix%Tois£ucaines 

SOUPER POUR DCUX^ 
in- hunt koupe uUdc tiu chef, de*! 

sen .ihrouwn- fc LITRE DEVIN 

Dun.iiM ht*. ' 1 m. h m,»u)i 

FETTUCINI ALFRED015,95 $ 

Mercredi jeudi vendredi 
BROCHETTE _ n 

.DE FILET M I G N O N 19,95* 

r ^ fous tes /ours i i i -
Ij M-lll.lllll-

SOUPER POUR DEUX 
Incluant: 
Soup:* J rolgnon gratinée 
ou 
SeiUuV CtSeV 
o u 
Bisque dt- humjid 
< • -n,» !<• •• imp . . i ' . -Fsttnnt' 

Mi-.ik .m poivre 
ou 
lilf. dort* amandine 
I litis d f vin n u 'u-

.Ocsseft, théou « ait* 4 2 , 9 5 $ 

SALLE DE RÉCEPTION 
La Seigneurie 

Dnponibie I M I U I paihcs de N o ë l 
RéeCfvei loi (60 personne») 

fcMu„„,. 391 boul. Mortagne 
i n i j i i n i i . 1 . , , Rés.: 6 5 5 - 1 8 3 4 

L ' H O T E L D E LR 

Nos brunches du dimanche 

Un éventail selon votre goût dans I un de vos 
restaurants favoris; voici ce que nous offrons 
pour satisfaire vos exigences que vous soyez 
en tête-à-tète, entre amis, en famille ou pour 
une célébration, soyez sûr que nous avons la 
réponse. 

NOS BRUNCHES: 

Le brunch des célibataires Le brunch pour les enfants 
pour les rencontres 
impromptues 

Thursday's Bar 10 50$ 

Le brunch 
des amourtux 
pour les romantiques « f% 75$ 

Lutetia Bar 12 

qui pourront s y 
divertir 

Restaurant Les 
Beaux Jeudis 11 75$ 

Le brunch gastronomique 
avec son bullet 

17™ 

royal pour les 
célébrations 
lamiliales 
Le Restaurant 
Le Lutetia 

c 1449, rue Crescent et 
' 1430, rue de la Montagne, 

Montréal 

Tél.: 288-5656 

M A R D I 
M E R C R E D I et D I M A N C H E 

S O U P E R P O U R D E U X 
CHATEAUBRIAND ou PLATEAU DU PECHEUR 
i n c l u a n t : u n e b o u t e i l l e d e v i n , l ' e n t r é e , c a f e * 3 9 9 5 

CREVETTES M A R D I , M E R C R E D I , J E U D I H495 

Tout C | | R C 9 T M P C M i t mignon Crevette! e m A A I 

le t / o u r i « U l t r Or I U n i * ,,r. I . M . V i , , - - . i , - , , , - „ , i , . , • 1 H 

Dimanche, mardi ot mercredi 

FESTIVAL DE CUISSES C - V Q C 

DE GRENOUILLES • . . . w , * / * 3 

Mercredi J o r n e r f i 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS DE MER. .1 
C*K*ipr»oor.t j hoTJ 'd < m..**. 
de- tirw^o-jiii*. lonQowtit.neft. t»r S i 0 9 5 1 
*Ptt«t, 1 M«tO"( II»*» 1 

Jeudi et vendredi 

L A N G O U S T I N E S ET 

C R A B E D ' A L A S K A $ 1 7 9 5 
• A V O L O N T E » 1 ' 

Mercredi J o r n e r f i 

SUPER-ASSIETTE DE FRUITS DE MER. .1 
C*K*ipr»oor.t j hoTJ 'd < m..**. 
de- tirw^o-jiii*. lonQowtit.neft. t»r S i 0 9 5 1 
*Ptt«t, 1 M«tO"( II»*» 1 

Jeudi et vendredi 

L A N G O U S T I N E S ET 

C R A B E D ' A L A S K A $ 1 7 9 5 
• A V O L O N T E » 1 ' 

SEMAINE DU $ O Q 9 5 1 

CARRE D'AGNEAU r i .7 M ux j 
T o u l e l a s e m a i n e 

FESTIVAL D'HUÎTRES 
Pour votre annivenaire cair «paqnoi 1 

de naissance grow • 

1 HOMARD $795 2 HOMARDS H2 9 5 

ta Maison du Déiricheur 
Cuisine lr^ii(,jise 

. " ; ' Dans u n e 
. ' • • " "i ; ' . - , auberge 

i M L î - rutllque 

\ t i - «,l 1 1 i a " î â l'orée d 'une 
' . •• A . -,. ft Ï torôl 

i *> 

Chemin Boi.-Fronc St-Rédempteur 

(Monlagne dt Rtgaud) 
Pour bien mongof 

Reservafion suggeroe 
Tél.: (514) 4 5 1 - 5 8 0 9 

• U SICH1 * 
Il Mieux oAKDE 

A MONJUCAI . 

fuie tvtwiw italienne 
Irwr, Ô9 mer •< yillodel 

l)ir>er d'crHairet 

M I N U S O U P C - T O T é ' * 4 " 

d e ! 7 h a l 9 h 0#ANDf IIRKAVSI 
B I P A S « - r a s o u v n n 

coMni i i ouvrir il «»jAnK« 
. 362, Fairmount ouetl 495-2770 -

h, 

r 

«...rvalion.. 2 8 8 - 7 7 7 0 

UN FESTIN UNIQUE 
EN VILLE: 
Super fest ival de scampi 

Svpe* Mompi ynll*. au bturrt a l'ail 
Supex uompt et entrexo)* gnlltt 
Wpti Kama* t l coquille Soin I-Jot quet 
Sup«f tcompt tt moooillon dt f-lel 
$vp«« uomp* t l CVIIMl Q4 grtfKKilll*! 

Au <hoix 

1 

Restaurant, 

"LES FILIxES 

DU ROY" 
Vieux . M o n t r e a l 

LE MIDI 
Tablo d'hôte 

du lundi 
au vondredi. 

TABLE 
D'HÔTE £ 

tout 
lot voir* - f i 

Les g o û t e r s du s a m e d i 
Notre FAMEUX - _ 

B R U N C H Q U E B E C O I S 9 l * l * 9 

Dimanche d « t I 1 II ovex muiicien 

Ret.: 849-3535, 415 , rue Bontocourt 
. Stationnement gralui l , 

Voire restaurant Itamenco i Montiy'aj.'; 
• Le seul cnilioil où ^ " 

Antonio Gaiileb a danseï 

lioui son bon pl.iisii • 

a partir de 

Grande vanole de plais de liuils d ^ J ^ 

mer el inels espagnols spetlac 

8M30 fît llliOO 

t e 1175$ ^xttestaurant 
^Tsy^spagnol 

Jdo mardi au dimanche 

2 0 7 4 , rue Clark (SherbroOnB e f p n t a r i ^ _ - - ^nri-i' 
Pour reservatioj^fis 16h: O4Z-OJ£K£1 

Le m e n u 
d u f " 0 , s 

1 5 , 9 5 $ 

o o v a g » 

les 
rr\o\j\es 

ça \e . 

q0 

1030OUEST, RUE LAURIER, OUTREMQPif, 

Pour réservations: 279-7355 
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4) m @t NUIT 
1370 est, rue Mt-Royal, 

Montréal 527-8827 

À votre service 7 jours. 7 soirs, 

tous les "week-ends" 

Petits gâteaux 

Format 6. 

AU CHOIX 

•«VALIDE DU 13 AU 19 O C T O B R E 1985 

Monnet Je 
uësûuonssnt 
solide. 
Format 1 70 g. 
Parfums 
assortis. 

KLEENEX 
Papier-mouchoirs 
2 épaisseurs. 
Format 200. 
Couleurs assorties. 

AU CHOIX 

' VALIDE DU 
13 AU 19 
OCTOBRE 1985 

' LIMITE 
3 PAR 
CLIENT 

Baton 
désodorisant. 
Format 75 g. 
Fragrances 
assorties. 

AU CHOIX 

X% ^in-f-y të\ Coton-iiye 

Q-TIPS y\ 

ç \ Format 400. 

10 vitamines 
essentielles plus fer 

HORMODAUSSE 
' VIT AULNES E T F E R r „ , . •) 

AAPRB V. 
BAIN FACIAL 

BRUT 3 3 
DÊSOSOR1SANT EN AEROSOL 

VILEDA 
VADROUILLE TWIST 

WAHL VIBRO-MASSEUR 
4 dans 1 •"' 

NINA RICCI 
Avec tout achat de produits 
Nina Ricci, procurez-vous 
pour seulement 4.49S* un 
ensemble Elegance 
classique, contenant une eau 
de toilette, 25 ml et un savon 
parfumé 25 g 

Q U A N T I T É L IM ITÉE 

Format 24 ampoules buvables 

- Format 60 ml + 6Q rrrl 

Format 200 ml 

Modèle 4132 

Y289* 

219* 

249* 

Ç99* 

1 7 " 

UN PAR JOUR 

NUTRI-DIÈTE 
Régime amaigrissant 

Saveurs assorties' 
AU CHOIX: • Lait 
fouetté, lormat 20 
sachets ou 
• Pouding, tormat 
18 sachets. 

PLAYTEX 
GANTS .HAND SAVER* 

DARE BONBONS 
Formât assorti: •'• '. ' 

NEILSON WILL-OP AK 

CAREFREE 
Format 30 

H 
SACS À POUBELLES 
51 cm x 56 cm . •'. • 

Régulier ou désodorisant 

Format 10 

"J79* 

-| 17* 

239* 

9* 

•59 

l à JL 

VIDAL SASSOON 
Shampooing ou 
rinçage de finition 
Format 300 ml 

AU CHOIX: 
régulier, volume 
et tonus ou pour 
cheveux 
délicats. 

RENÉ GARRAUD 
Prix spécial 
sur le Mascara 
Crème noir 

BRUT 33 
Bâton 
désodor isant 

Format 75 g 
Fragrances assorties. 

AU CHOIX 

11 

i-jf.-

ÉCONOMISEZT^ — 
À l'achat du shampooing colorant 
crème HAUTE MODE de l'ORÉAL, 

teinte au choix 
Offre spéciale: Obtenez la mousse 

coilfante FREE HOLD. 100 g en prime 
avec cet achat. 

PRFSFNI t / S I M P i f M f M CF COUPON A i A CA.Sb! 
[ Of F RE FSf VALIOt OU 13 AU 19 uCTOHRF l9dS , 

00$ f i NC SAPPUUUC 0UAU> SL'i:riJF(£AUb 4 n n c 
J l AN COUIU UN COUPON PAR ACHAT • U 

rn:i 

J î 

ESSENCE MAGIQUE 
de FABERGÉ 
Huile de bain mousseuse 
Format 550 ml 
Fragrances assorties. 

AU CHOIX 

ALLBEE C-550 
Complexe B et vitamine C 

Format 100 
capsules 

BAUSCH & LOMB 
Solution saline 
Yeux 
sensibles pour 
verres de 
contact 
souples. 

Format 
355 ml. 

ARCTIC POWER 
Détersif à lessive 

Format 6 L 

Hi 

fifctic 

PROFITEZ DES 

^COUPONS-RABAIS 
INSTANTANÉS 

curez-\ 
les coupons-rabais 
PJC cette semaine, 

aux étalages çle 
certains produits de 

marques populaires et 

ÉCONOMISEZ 
INSTANTANÉMENT 

DAINTY BOL 
Nettoie les toilettes 
automatiquement. 

SOLARAY 
Coussin électrique 
Commande à 
boutons poussoirs 
3 degrés 
ae chaleur 
Modèle 
«712 
Garantie 
3 ans 

SOLARAY 
Humidificateur ultrasonique à vapeur fraîche 

Capacité de 3.9 litres. Modèle #456. 

WK3SX 

À VOTRE SERVICE, 7 JOURS, 7 SOIRS, TOUS LES WEEK-ENDS. 
NOMBREUX SPÉCIAUX DANS NOTRE CIRCULAIRE A L ENTREE 
Nous nous réservons le droit de limiter les quantités S p e n a u * valides au comptoir seulement Si un 
art icle venait a mapquor dans une Succursale n hési te / p.is .1 demande» un bon de iiaraiilii- de^pri» 
"Mil le e x c u s e s " . Le texte ptevaut en tout temps il lustrations a ti l ie indicatif seulen. i« iq l .^v v . . 
Mille e x c u s e s la loi nous defend de v e r d i e certains produits identities pai une etiquette veYHÏme 
dans nos succursa les lundi, mardi meicred i apies lOh |eurti vendiedi après ? l h 3 0 Samedi après 
1 7h et le d imanche sauf Ontano et N o u v e a u Brunswick Pas de vente au> marchands 

* L IM ITE 3 PAR C L I E N T 
* V A L I D E DU 13 A U 19 O C T O B R E 

on t rouve de tout oo 

T r i 


