CAHIER
<l

Quebec, Le Soleil, samedi 8 novembre 1986
5 £

N B
§ k."‘n -
!
i 4 g:. ,/ >

2

BRUNCH du

DIMANCHE
de 11h00 a 14h30

O] 15.75% persome
AT 21Tt et

Le ceremonia

¢ MONTREAL - Le pain. C'est a

cause du pain. Il est mal cuit. Il a
trop de sel et trop de levure. Cela
prendrait du pain sans sel ou,
mieux, des toast Melba nature. Ce
pain-la est vraiment trop mauvais.

par
“% Jean Didler
- FESSOU

C'est un solide franco-ontarien

ce au huitieme. Ou presque.

Un silence quasi religieux enve-
loppe alors la salle. Méme Gaston
L'Heureux arréte de faire des
farces. On n'entend plus ici et la
que des gargouillis et des crachats.
Impossible de distinguer les vrais
spécialistes des amateurs. Tout le
monde est trop profondément
concentré sur son verre de vin.
Extraordinaire...

Chacun consigne ses impres-
sions sur une grille d'analyse et at-
tribue une note a chaque vin. Le
moment est dramatique: quelles
qualités, quels deéfauts et quelle
note attribuer a un verre de vin?
Panique au premier verre, Assuran-

originaire de la région des “vigno-
bles” de Sudbury qui parle ainsi. Il
s'appelle Maurice Chénier et il édite
deux revues spécialisees, A table et
Wine and Dine.

Lui et une quarantaine d'autres
personnes etaient les invités de la
Sociéte des alcools du Québec, jeudi
Tous ces dégustateurs consti
tuaient le jury de selection du Beau
Jolais nouveau. Celui qui sera mis
en vente le 21 novembre.

Mais ces dégustateurs n'étaient
pas tous des “spécialistes” comme
Maurice Chenier pour qui la qualité
du pain peut gacher une vraie
dégustation.

Il y avait aussi des dégustateurs
qui n'y connaissaient absolument
rien mais dont le point de vue pou-
vait représenter celui du consom-
mateur moyen: )'aime ce vin, je
n‘aime pas ce vin.

Un cérémonial

Une dégustation de vins, comme
celle de jeudi, c'est un véritable
cerémonial.

Les invités arrivent vers 9h30
Café, croissants, brioches. Puis le
petit mot de bienvenue de M. Guy
Bertrand, directeur du contole de la
qualité, et de M. Huong Vu,
vice-président aux achats et
marcheés.

Tout de suite apres les choses

Le cérémonial dure une petite

heure. Pas plus. Mais une petite
heure intense.

En fait, en gens bien organisés,

les spécialistes de la SAQ auront
procedeé eux-mémes a une premiere
sélection des 71 échantillons qu'ils
auront regu de 47 fournisseurs: ils
auront donc gardeé 20 Beaujolais pri-
meur et 18 Beaujolais village. En |
tout 38 vins. Ce sont ces vins-la qui
sont soumis a la dégustation.

Suspense

Une fois le cérémonial de la

dégustation terminé, commence un
long suspense que ne tempere ni
I'apéritif, ni le boeuf bourguignon
qui constitue l'ordinaire du jour.
Sur quels vins les dégustateurs
ont-ils arreté leur choix?

En attendant les langues vont b'.
bon train. Surtout celles des distin-
gues spécialistes. Ecoutons-les
donc: cette année le Beaujolais nou-
veau est d'une belle couleur, il est
léger et il est mince

Entre vous et moi il est excel-

lent. D'ailleurs les Francais disent
que l'année 1986 sera une bonne
annee pour le vin. C'est tout dire.

Enfin le moment tant attendu.

M. Huong Vu annonce que l'atten-
tion des honorables degustateurs
s'est portée sur neuf Beaujolais pri-
meur et deux Beaujolais nouveau.
Et il explique que lui et ses colle-
gues choisiront plus tard les quatre

&

Mme Claire Plante Lambin de la revue La Bourri

Alcools du Québec.

dommage car le Cotes du Rhone
nouveau est un vin plus corsé et

sérieuses peuvent commencer. Une
grande salle ou sont dressées cing
tables drapées de blanc et cou-
vertes de verres de vin. Des verres
numeérotés. Il y en a huit ou dix par
personne. Avec, bien entendu, un
crachoir, un petit pain et une bou-
teille d’'eau d’Evian

fr ="

Le restouront

Le Petit Bruxelles

vous invite a venir déguster le
menu vedette de la semaine

LES MOULES
SERVIES A LA BELGE

Une table d'hote a découvrir

Repas o oftolr ) T

FERME LE DIMANCHE

1400, de la Canardiere
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T61.- 6471682 r J

CAFE-RESTAURANT

TABLE D'HOTE
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Crevettes oe
Matane al'a
Filet mignor
Marchond de vin
Entrecote o J
ponre vert
Chaoteaubriond
bouquetiere
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36. cote de la Fabrique. Québec

(418)692-3851

ou cing vins qui seront finalement
commandés et distribués a travers
le Québec a compter du 21
novembre.

Rhone comme 1'an dernier. Unique-
ment du Beaujolais. Des gens com-
me Maurice Chénier trouve cela

meilleur que le Beaujolais nouveau.

Enfin M. Huong Vu explique
qu'il commandera seulement 20,000
caisses de ce Beaujolais nouveau.
Comparativement a 40,000 caisses
I'an dernier. Il parait que le marché
est sature et que le “truc” du Beau-
jolais nouveau marche moins fort

Cette année, pas de Cotes du

que par les annees passees

D'ailleurs, que ce soit du Beau-
jolais ou autre chose, le vin nouveau

n'est pas le meilleur des vins.

Alors, pourquoi en boire de ce
vin nouveau? Parce que c'est le pre-
mier vin de I'année et c'est pour
participer a une féte qui remonte
dans la nuit des temps, raconte
Maurice Chénier: “Ce qui compte

TABLE D'HOTE

Salocke de ¢ »,,,,7,‘-,". .
710 creme

rne e sole ou beurre bior
Fondue ou parmeson

' 4
RESTAURANT BAR

o jaaia LE BEAUJOLAIS NOUVEAU
£sookope de flétan ARRIVE LE 21 NOVEMBRE

U Deure ok
Table d'hote.le soir a partir de

LXOIre N x

13,508

Coilles roties on ] 18 heures
by TATS Diner d'offaires & porit de
cironete  14,25$ 1Mh30

Filet mignon en BRUNCH DU DlMANCHE
crodtes 14,95% de I0h30 a...

== 17, rue St-Stanisias, Vieux-Québec

Dessert — Ofe
Dessert — Co (418) 694-1883

Réservez des maintenant
pour les

FESTIVITES DU BEAUJOLAIS

1326, rve Maguire, Sillery - 687-5533

Brunch
du march¢

BRUNCH

1Tha14h
tous les dimanches

P 'l 0953

Tous les dimanches

I service | 1h¥)
Enfants 5953 2 service 1300
(—120ans) Adultes 11,95 $
Taxes et service en sus Troisieme Age 9,95 $
Enfants 5,95 3
Reéservations: 839-8873 { moins de 12 ans)
Sur la rive sud, Late et service en su
. "_m « 01kmdupont
de Québec.
600
rue Principale

St-Romuoald

i ENR

f| ”  Spécialités:
,} T Mets vietnamiens,
e indochinois et
vegétariens
CET AUTOMNE..,
SPECIAL EN SOIREE

avec le
FESTIVAL DU CANARD

® Conard Royal
® Canaord au curry
Mets typiquement a la
cochinchinoise
Grillades a la vietnamienne
Au choix, une combinaison rof-
fince ou si vous préférez, nos
mets legers accompagnés d'un
bon cafe espresso!
1144-1148, av. Cartier
Vous pouvez apporter votre vin

Réservations: 648-6015

n‘est pas tant le gout du vin que
I'esprit de la bacchanale. Déja les
Romains fetaient le vin nouveau. Ce
sont eux qui ont mis au point les
principes de la dégustation: colore,

odore, sapore”.

Et il ajoute, avec malice

c'est du marketing”

Hier matin, au nom de la SAQ,

-
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USAN @ PERDRIX @ CANARD @ SANGLIER
® PENNE @ CARIBOU @ BISON
S les s0irs - Salons prives pour groupes

Repas pour gens d'affaires tous les midis
Service de valet midi et soir - Stationnement gratuit
68'%, rue St-Louis, Québec - RESERVATIONS: 694-9022

et le suspense de la
dégustation du Beaujolais nouveau

que participait a la dégustation du Beaujolais nouveau organisee par la Societe des

M. Yves Meunier devoilait les Beau
jolais retenus par M. Huong Vu et
ses collaborateurs. Donc, a compter
du 21 novembre, les Québécois au-
ront le choix entre trois Beaujolais
primeur (Gobet, Patriarche et Au-
Joux) et un Beaujolais village (Bi-
chat). A cause des fluctuations dans
les taux de change, le prix de ces
vins n'etait pas encore détermine
au moment d'écrire ces lignes.®

L (¥
raqve /e
offrir notre “menu de gibier"

Buffet

tamilial

Dimanche soir des 17hoo

ENFANTS 4,95 $

Maoins de 12 ans

ADULTES 9,50 $

Taxe et service en sus

Eh! les enfants...
Une grande
SURPRISE

vous attend dimanche

le 9 novembre.

AUBERGE

0€S GOUVERNEURS

3030, boulevard Laurier. Sainte-Foy

*Pour reservations ()il;)'lly'lll)lnl(‘ 0148+

[ cs
SOIr¢es
dansantes

Tous les samedis
a compter de 18h00
Au piano: Dieter Fess
Buffet gastronomique

18,75 %

S Y




Peau neuve

Il semble que les restaurants Marie-Antoinette aient finalement décidé de faire peau neuve. Selon
les informations recueillies, I'administration aurait décidé de rénover les 35 restaurants de la

chaine, dispersés sur le territoire québécois.

N
i)

" Tous les dimanches

o 3

- de 30h00 & 14h00.
11,95°%
6,75°% (14 ans et moins)

Place Laurier, Sainte-Foy,
Réservation 651-5000

Le Sol Gies Latornd

Un autre restaurant ouvre ses pores
pour servir les amateurs de pizza a la
facon Pizza Royale. pate maison
ingredients de toute premiére qualte
uiIsSson au four a boss, pizza servie
Sur rechaud a chaque table
Ajoutez a cela notre menu, nos buffers
e bar 4 salade_une excellente sélection
ge vins. lambbiance &t le service
Pizza Royale
JUe vOusS s0y82 ou
amateur de pizza, vous serez
smblé

loo/ DERABAIS o
O AU CcoMPTOIR 7

BUFFET FAMILIAL

seulement et le dimanche mid

(Enfants de moins de S ans gratuit)

HEURES D'OUVERTURE:

dimanche, lundi, mardi
1MThom.étham.

i * BEAUPORT
mercredi >
1MThom.a2Zham. (chemin Royol)
jeudi 667-3890
1MTham a3ham

vendredi, somedi
1MTham o4hl0a.m

e SAINTE-FOY
657-6672

LIVRAISON

BUFFET-MIDI 475

y 14¢

7 RESTAURANTS PIZZA ROYALE DANS LA REGION DE QUEBEC

* DUBERGER
683-1544

e BEAUPORT
(av. Larue)

667-2075

e CHARLESBOURG
622-1515

® LEVIS
835-3535

® ST-JEAN-CHRYSOSTOME
839-1224

Les recettes
du pays

Depuis quelques semaines, le res-
taurant Le Parlementaire, a I'As-
semblée nationale, offre a sa
clientele des plats inspirés de la
cuisine des differentes regions du
Québec. C'est dans le but de pro-
mouvoir Futilisation de produits
québecois que Le Parlementaire a
lance cette pratique. Grace a la
participation de cuisiniers et cui-
sinieres ayant bien voulu repondre
a cette proposition, le restaurant
de FAssemblée nationale a déja af-
fiché a ses menus des plats de '-
région de Charlevoix, de Nicolet et
de la Gatineau. C’est ainsi que la
clientele du Parlementaire a pu
uter, entre autres, a l'oie d'Or-
eans aux légumes, au ‘iunbon aux
pommes et sirop d'érable, aux
cotes de porc Devish, au canard
Namasak et au poulet au miel

Le trentieme

Mercredi, une brochette d'invités,
tous des habitués du Continental,
sont venus rendre leur hommage
aux propriétaires Luigi Sgobba et
Stefano Degan, qui fétaient leur
trentieme anniversaire a la barre
de ce restaurant. Le gouvernement
fédéral, représenté par Mme Su-
zanne Duplessis, et le gouverne-

TABLE D'HOTE
cette semaine
de 1Tha22h
Coeurs d'artichauts vinaigrette
Creme de champignons
Ciiet de sole amandine 9,958
Filat mignon bouquetiére  10,95$
Céoiattes o'
fnes hordos - 11,958
: Dessert

Thé, calé expresso

a“n?:g'f‘ [’J

120, boul. SCyrifle ovest - 5290544

L'endroit ou
tout est special

NOS SPECIALITES:

fruits de mer, veau,
pates maison

BENITO, accordeoniste
Tous les soirs
38, rue St-Louls

Québec 692-0341

Service de valet et
stationnement gratuit

DU -

Quebec, Le

ment provincial, par la voix du mi
mistre Yvon Picolte, ont offert des
plaques commémoratives aux deux
Italiens. Le lieutenant-gouverneur
Gilles Lamontagne n'etait pas en
reste et y est allée d'un discours de
circonstance

ro“c:.‘tamu :" ‘

Fini les
escaliers

Depuis ouverture de son salon du
premier étage, le Cafe de La Paix
s’'inquiétait des inconvenients que
pouvaient causer les va-et-vient
incessants du personnel, pour fai-
re le service, dans le seul escalier
que devait forcéement emprunter
aussi la clientele. Si vous etiez de
ces clients “agacés”, eh bien! les
proprios vous avisent qu’ils ont
terminé V'installation d’'un monte-
charge qui évitera au personnel
des ampoules aux pieds. En faisant
cette petite mise au point, James
Monti en a profité pour ajouter
qu‘il y aurait maintenant une cui-
sine au premier, tout spécialement
devolue aux patisseries.

Soleil, samedi 8 novembre 1986

Mexicara

Les clients de Place Laurier pour-
ront dorénavant gouter les mets
mexicains des restaurants Mexicara
Ltee, de M. Auguste Desrosiers. Ta
cos, chili ou enchiladas vous seront
offerts par Le Petit Olly, de Place
Laurier. Les mets de Mexicara sont
deja vendus au Croque-Faim, de Pla-
ce Québec, a La Saladiere, des Gale-
ries de la Capitale, au restaurant La
Station, rue Saint-Jean, et au Café
Gourmand, de Place Fleur-de-Lys

FermetU(e
temporaire

Le restaurant Le Mechoui, de la
Grande-Allée, fermera ses portes
temporairement des dimanche.
Les proprios ont décide de prendre
toute une semaine pour repeindre
l'interieur.®

Tu cherches
des lunettes
v voir claimr

les Annonces classées
du Soleil

647-3311

RESTAURANT

\\'&: At

SPECIALITES
ALGERIENNES
CousCous

VENEZ DEGUSTER LES VINS
DE NOTRE DERNIER AR-
RIVAGE: PELURE D'OIGNON
ROSEE ET COTEAUX DE
MUSCARA ROUGE

@ Midi. repas d'affares
® En soiree, table d hote

Adulte
enfant O°°

Age d'or !

1274, Chanoine-Morel, Sillery
Tél.: 527-2114

DE POISSON
ET CRUSTACES

BUFFET - A -

Brochettes de requin,
d'espadon, de
crevettes St-Jacques,
el de saumon,
du pécheur et
plusieurs auftres.

TABLE D'HOTE

a partir de

des 18h

RESER_VATIONS. 651-2440
A L'AUBERGE
Votre hote: MARC CENTENO

1200, Lavigerie
Sainte-Foy, Que

vV O

DIMANCHE

Gilles Valcourt et son fils Sébastien. 5 ans.

Adultes: 10.95* Enfa

Beaugarte

Place Belle Cour, Sainte-Foy, réservations: 659-2442
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Réservations: 529-3787

Eh(;tel mercure

638, S1-Vaher ouves!. Quebec

RESTRURANT

TABLE D'HOTE

Assiette de crudites
Salade Cesar
Fondue parmesan
Feuillete de la mer

Potage garbure
Steak au poivre
Cuisses de grenouilles
Escalope de veau
milanaise ou a la creme
Steak qu poivre
el cuisses

de grenouilles

Gateau
moka

The ou cafe

ASSIETTE DE FRUITS DE MER

]9953

Incluant enfrée potage,
dessert, cafe

Gateau d'anniversaire
gratuit

1210, Place Georges V

L 529-5533
- -
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L’aventure de La Tour d’Argent a Tokyo

¢ TOKYO (AFP) - Sous le portrait
severe du cardinal de Richelieu,
Christian Bollard se décrit volon-
tiers comme un ambassadeur du
gout et de I'histoire de la France.
Car personne a Tokyo, dit-il, n‘en
attend moins d'une soirée a La
Tour d'Argent.

par Jacques BOYER

“Les gens viennent y vivre une
experience culturelle totale. Nous
faisons partie du patrimoine fran-
cais”, declare le jeune directeur du
prestigieux restaurant parisien qui,
apres quatre siecles sur les bords
de la Seine, s'est expatrié pour la
premiere fois, il y a deux ans, au
Japon.

Au-dela de l'aspect financier
pris en charge par un riche homme
d'affaires japonais, le “trois étoiles’
qui avait refuse New York et Pékin
tentait a Tokyo une aventure incer-
taine: preparer le canard au sang
sous les yeux de ¢onvives plus habi-
tues a admirer l'oiseau dans les
douves du Palais impérial qu'au
fond d'une assiette

Son patron parisien Claude Ter-
rail et son equipe au Japon ont
choisi la rigueur d'une recréation
faire Paris a Tokyo plutot que céder
a la facilité d'une adaptation au
gout japonais

LE COQ AU VIN
| 251/4"

692-2846

Reservatior

danse

X bargue

Bistro-restaurant

MOULES
CULTIVEES...
ET CUISINE
FRANGAISE

NOUVEAU:5 a7
AVEC HORS-D'0OEUVRE

692-4674

Ferme le lundi

28, boul. Champlain,
Quebec

Bien sir, il y eut des imprévus.
Ainsi la table de marbre ou, dans la
grande salle rose et vieil or en-
tourée de boiseries du XVIlléme,
sont découpés et pressés les ca-
nards tout frais arrivés de Challans
(ouest de la France), l'élevage du
restaurant
Sécurité

Avec ses trois tonnes de marbre
massif reproduisant en surface le
drapé d'une nappe, la table contre-
venait aux réeglements de sécurité.
La direction de I'hétel craignait
tout simplement qu’elle ne traverse
le plancher en cas de tremblement
de terre.

“Il a fallu dénicher le seul
sculpteur de marbre du Japon qui a
evideé le marbre sous une tente ins-
tallée dans la cour. C'était au mois
d'aout 1984, en pleine canicule; il
Creusail morceau apres morceau et
le restaurant devait ouvrir dans les
quinze jours’’, se souvient M.
Bollard.

Pour le reste, personne ne sem-
ble regretter le pari initial de fide-
lité a la maison-meére. Le maitre-
mot pour Christian Bollard et le
chef Bernard Noél, ancien numéro 2
aux cuisines du quai de la Tournelle
est ne pas decevoir. La philosophie
de l'accueil reste la méme qu'a
Paris. “Le client devient le héros

(44

2 £
(V.-:nc{énzg i

RESERVATIONS:
692-0557

15,95°¢
16,50°
16,50°
Veou Oscor 16,95°

soemer 17,00%
17,50°
18,00¢
19,00¢

LODN DOSQUOISE

Soumon argentey

re gholel

foble o desserts - Cofe
36, cote de la Montagne, Québec

OQUVERT TOUS LES JOURS A
COMPTER DE 11H30

n ole

LHOTEL

Fumet de queue de castor a 'algonquine

3.00 8
Hure de sanglier en ripaille 4,50 §
Roti de renne aux fruits du verger 16,75 %
Gigue de chevreull aux chanterelles de Charlevoix 17,25 8
Pave de bison aux baies sauvages 15,75 %
Noisette de marcassin a aigre-doux 16,50 $

RESERVATIONS 64 7-2222 « EXTENSION 6226

Bar ~ Restaurant rotatf

['ASTRAL

4 Cuisine a leuropeenne v
-
s Lp
Concore
SUR GRANDE -ALLEE

d'un soir’, le personnel doit perce-
voir ses motivations, ses attentes et
jusqu'a deviner son budget. Cela
nécessite beaucoup d'attentions,
surtout que les Japonais ont “I'oeil
du deétail”, disent-ils.

Un peu lents a se décontracter,
les Japonais montrent ensuite une
grande finesse de perception. Re-
présentants d'une civilisation qui
pratiquait la cérémonie du parfum,
sorte de degustation olfactive d'es-
sences précieuses, ils savent ap-
Précier le protocole, le décor, l'at-
mosphére et la cuisine francaises.
“Nous sommes parvenus a une belle
harmonie entre deux cultures”, es-
time M. Bollard.

Service

Pour les 35 serveurs japonais, le
plus delicat fut de prendre le
rythme d'un repas a 15,000 km du
cerémonial frangais. Hormi les ‘ryo-
tel’, ces restaurants traditionnels
de grand luxe avec geisha et ser-
vantes, les plats sont souvent
presentes (et retirés), au Japon,
avec une brusquerie deconcertante
pour un Europeen, et une totale ab-
sence de coordination entre hites
d'une méme table.

Il a fallu faire comprendre
qu‘un diner a La Tour d'Argent est
un moment unique, “une sorte de
théatre”, dit Christian Bollard.

Une concession tout de méme
au pouls de Tokyo: le restaurant
ouvre chaque jour a 17h30 au lieu
de 20h a Paris et ferme a 22h30. On
dine tot au Japon

Certes le chef Bernard Noel
transpire quelquefois sous sa toque
en supervisant ses 24 cuisiniers ja-
ponais qui, a l'exception de cing an-
ciens stagiaires en France, ont tous
appris a preparer une cinquantaine
de plats proposés sur modele. Les
recettes et la photo du resultat at-
tendu sont affiches sur les mursdes
cuisines.

“Je surveille particuliérment la
cuisson des viandes, le plus difficile
pour les Japonais. Les sauces, les
poissons, ¢a va'”, dit-il

La viande n'est d'ailleurs pas ce
qui marche le mieux, le célebre ca-
nard au sang mis a part
Plats favoris

Leurs plats favoris sont plutot
les mousses, quenelles et toutes les
préparations de homard, ces der-
niéres “parce que ¢a fait riche”, dit-
il

Si I'on devait absolument trou-
ver une influence du Japon sur le
restaurant frangais, on citerait un
gout pour la légerete en cuisine et
le coté visuel, la séduction de l'oeil.

Pour le reste, le chef Noel n'a

du plaisir

4 7
\gﬂ)

a I'Art de vivre

Un menu tres varie
pour toute la famille!

- Bien des surprises et erﬂCh

LES DIMANCHES DE 10 h A 330

Une nouvelle dimension...

BARON ROUGE

350 boul. Ste-Anne, Beauport 667.1355

Pico

i

FESTIN DU
SAMEDI SOIR

@ Solode du chef ou
Fonaues parmesan
@® Brochette de
fruits de mer

@ Dessert
® Cafe ou the

Tpe

111755

SPECIALITES:
® frufs

e mer

@ cores levees
® griliog

® posta
RESERVATIONS:
659-1322

PLAISIRS
SAISONNIERS

Huitres
Sur ecoilk
6: 3,255
12: 5,958

c )

O INex

6955

CARREFOUR LA PERADE
3440, Quatre-Bourgeois, 659-1322

DES CHASSEURS

Hure de renne,

Aiguillettes de poitrine d'oie fumée, mousse de raifort
Cailles farcies en chaud-froid aux noisettes

A Pot-au-feu de lapereau mange-tout

sauce sauvage

Gigue de bison Grand Veneur aux raisins
Perdrix bartavelle a I'émincé de choux braisés

Spécialités du Maitre Pitissier

De 11h00 a 14h30
15,758% par personne
7.508 enfants de 10 ans et moins
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guére introduit qu‘une salade d'al-
gues qu'on chercherait en vain a

Paris.
Cher, La Tour d'Argent? Un

repas equilibre avec vins se paie
dans les $550 environ. Un ryotei
vaut parfois le double ou le triple.

L'investisseur Yoneiichi Otani,

proprietaire d'une chaine d’hétels
qui portent son nom, pensait renta-
biliser sa mise de $4.5 millions en
trois ans. Il devra attendre un peu
plus. La direction francaise se re-
fuse a faire tourner “comme une
usine’ un restaurant d'une capa-
cite n'excedant pas 130 convives.®

Il n'y a pas de geisha en service, a La Tour d’Argent de Tokyo.
Celle-ci chante dans un “roytei” d'Okinawa.

HOTEL

Restaurant

CARENDON  Charles Baillairge
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SOIREE BEAUJOLAIS NOUVEAU

LE VENDREDI 21 NOVEMBRE

Accordeon, Beaujolais primeur et buffet a
volonte: la recefte d'une soiree reussie

6,50% et 13,00%
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Musique de chambre: jeudi, samedi

Lo formule ayant fait ses preuves,
nous continuons a gater nofre distinguée clientéle

PRESENTEZ-VOUS AVEC CETTE ANNONCE

et sur deux repas & nofre salle @ manger le dimanche
9 novembre 1986 (le soir seulement), le moins codleux des
deux repas sera sousirait de I'addition. Bon appétit!

57, Ste-Anne —

692-2480

a tout petits prix

buffet familial

1 e e
wdultes: 13.75%

entants
(10 ans et moins)

7,15%

A la mode
de

chez nous.

Dans son décor ancien ou se devine bien la tradition de sa
cuisine, le Café Canadien a de quoi réveiller les petits et
grands appétits. Le dimanche midi, on se régale au buffet
familial avec toute une variété de spécialités bien de chez
nous. Ce n'est pas tout! Du lundi au samedi, nous offrons un
buffet du midia l'intention toute spéciale des gens d'affaires
Les buffets a la mode du Café Canadien...des tout compris

buffet des
gens d'affaires
10,50%

LE
CAFE
CANADIEN

CP e 14 sont les marques deposees
4

anadien Pacthque Limitee




F-4

S LA BONNE CHERE

Il nest de champagne que le champagne

¢S5l y en a un qui a suscite
I'envie, au point de donner nais-
sance a bien des usurpateurs, c’est
bien lui. Et §'il y en a un qui doit
ressortir grandi de cette inegale
compeétition, c’est encore lui, le roi
des vins, le champagne.

par :
Michel &

POMERLEAU ] ‘

En fait, les nombreux mousseux
prétendant au trone du champagne
ont tous essuye un échec jusqu'a
présent, et le president de la
célebre maison Taittinger, M
Claude Taittinger, s'est fait un de-
voir de souligner que le champagne
n'a cessé de renforcer sa position
au cours des dernieres annees

M. Taittinger etait, en effet, de
passage a Quebec, cette semaine

pour presenter le Taittinger Collec-
tion brut 1981. Il s’agit du deuxieme

656-6962

flacon collection de cette marque de
champagne. Le brut 81 a été fabri-
qué i partir de 40 pour 100 de rai-
sins blancs Chardonnay en prove-
nance des grands crus de la Cote
des Blancs et de 60 pour 100 de Pi-
nots noirs récoltés dans les crus de
la Montagne de Reims. La bouteille
a été congue par le peintre et sculp-
teur Arman et est preésentée dans
un coffret de luxe portant la signa-
ture de l'artiste

Nette remontee

M. Taittinger a pourtant profité
de sa tribune, moins pour vanter ce
brut 81, que pour faire état de la
nette remontée du champagne sur
le marché. Une remontée que M.
Taittinger attribue d'ailleurs a deux
facteurs principaux: le regain
d'intérét des champenois pour ce
vin et I'évolution des techniques de
vinification.

Claude Taittinger explique ainsi
que les Champenois s’etaient gra-
duellement désintéressés de ce
qu'il appelle les “usurpations mous-
seuses”. Ce n'est qu'au cours des
dernieres décennies qu'ils ont com-

LE BAVARD ROY

2500, chemin Ste-Foy

OUVERT 7

Samedi etdimanche, de 11h a 2h.
Nous servons déjeuner ou diner jusqu’

Lundi au samedi des 8h
etle dimanche a 11h.

LE “DEJEU-DINE”

mencé a s'en inquiéter, suffisam-
ment en tout cas pour qu‘une légis-
lation vienne a la rescousse du
champagne et lui conserve I'exclusi-
vité de son nom

D'autre part, M. Taittinger a ex-
pliqué que les nouvelles techniques
de culture et de vinification avaient
aussi permis, de concert “avec la
tradition de la Champagne”, d’amé-
liorer encore le produit; des ameé-
liorations techniques qui ont
débouche, entre autres, sur le deve-
loppement de la seélection des
vignes, de la fermentation, des
methodes de pressage et de
conditionnement

A titre d'exemple, M. Taittinger
a expliqué qu'on avait ainsi créé un
clone de vigne résistant a la pourri-
ture et a la gelée tout comme, dans
le domaine de la fermentation, on
testait presentement des sortes de
pastilles contenant les ferments et
qui permettraient de supprimer
I'étape du remuage. En ce qui tou-
che le conditionnement, M. Taittin-
ger souligne que les recherches ont
aussi permis d'ameliorer la protec-

JOURS

£2h p.m.

MENU
DU JOUR
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du lundi au vendredi

efte de fruits de mer

TABLE D'HOTE

6955
- Q955 reservations
100 g sauce cupoire 11758 des Fétes
eCu pPIizzZaiola ]2°55

Pensez a vos

656-6962

Le samedi, votre soirée mesdames...

ROQUE OLIVA

AU MENU
CETTE SEMAINE..

—
Inn

Quality

L' AUBERGE DE QUALITE

3115, boul. Wilfrid-1

aurier, Ste-Foy, Québec

RESERVATIONS: 658-5120

alttinger.

tion contre les rayons ultraviolets.
Sacrifiant allégrement a la

mode des équivalences en re-

tombées économiques, M. Taittin-

ger a youlu brosser un rapide ta-
bleau de l'industrie du champagne.
Ainsi, en 1986, la production a at-

Québec, Le Solell, samed| 8 novembre 1986

teint la valeur de $1 milliard US, et
60 pour 100 de cette production a
été vendue immeédiatement. Pour
établir un point de comparaison, M.
Taittinger précise avec un brin de
fierté que les exportations du grou-
pe Taittinger (incluant I'hétellerie)

rue St-Jean

692-2048
°
Stationnement
gratult, carré
d’Youville

RESTAURANT
TABLEDHOTE
P 9,75$
9,75$
T 12,758
13,758
ypoouoes. 15,758

s m Giliss Frechete
Le président de la maison Taittinger, Claude Taittinger (au centre) peésente une bouteille de la
collection brut 1981 au directeur de la Maison des vins de Place royale, M. Roger Thibeault. A sa

auche, M. Jean-Denis Coté, de la maison Les Celliers du Monde, qui importe le champagne

au cours de la derniére année ont
payé l'équivalent de deux jours de
consommation de pétrole dans la
France entiére.

N’'étant visiblement pas avare
de métaphores, M. Taittinger a
rendu son hommage au champagne
en déclarant que “le champagne,
c'est plus qu'un vin, c’est un sym-
bole sacramentel”.®

La Parenthese

Restaurant-Bar

Moules marineres et poulettes 5,955
Rigatoni farci aux moules 7,953
Moules a volonte 8,953
Moules a la creme 9.953
43, St-Cyrille ouest  Rés.: 649-0440
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JUSQU'AU 16 NOVEMBRE

49,

¢ persomnes

Brioche de fowe or cale ay powvre vert
Ternme o o au cavados ef son md de compote

Cansomme o (dwer

Chvel on séyres novidles fraiches au beurre
Grenadins de Carlbou aux pousses des bos
Fricassée de chavreud & la Duane
Podie de perdrix aux choux &0 vohére
Bfteck oe Dison oM aux LG ponres
Les géices oy chasseur sn brochelte
X OBux Sauces

La cuvie oy Grand Saut
Dessert. camn
Le digesn? du Manow Montmorenty

DECOR AMBIANT DE CHASSE. INFORMATION E7 CONFERENCIER INVITES

Manoir Montmorency

2490, AVENUE ROYALE, BEAUPORT, (QUEBEC)
POUR RESERVATIONS: 663-2877

TlRﬂGE
.2.500°
Ahhcosn

VOYAGE DE CNASS(
AVEC GUIDE »

92 508

4 persomes

TABLE D'HOTE

ON Cru o l'anett

f (8.9 =)
OO

enciose. 16,958
oo 12 068
18,959

Au cholx.. 640,

Menu afo corte Grande-Allee est
fable dhble Réservation:
Menu r s

dattores O 522-7220

opération “

Embellissement”
Halles de Sainte-Foy

Chere!

® SAINTE-FOY -

Grande 1
aux
L'objectif

devenir le Catherine Deneuve de
l'alimentation. Déja, Potager
Cote, la Boucherie des Halles, le
Marché en vrac, les Patisseries
Daniele, aux Petits Délices, le
Café Pate-a-tout et la bou-
langerie La Meéere Michelle ont
atteint la pureté d'un Renoir,
sans oublier le tout nouveau
commerce La Papillote, spé-
cialiste de la cuisine sous vide
En marche depuis 6 mois, les
renovations sont planifiées jus-
qu'al'été prochain. Les Halles de
Sainte-Foy, un succes a la
Sophia Loren!

Ouvert 7 jours sur 7... méme le

dimanche. Les Halles de
Sainte-Foy, pour la bonne chére

Québec,
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Québec, Le Soleil, samedi 8 novembre 1986

¢ Dans son “Encyclopédie des
vins de Champagne”, Michel Do-
vaz ecrit: “Superficiellement,
toutes les maisons de champagne
se ressemblent. Des caves, des
bouteilles, des bureaux, encore
des caves... La realité est tout au-
tre; les maisons affirment de so-
lides individualiteés. Krug en est le
plus bel exemple, ne serait-ce
qu'en parvenant a la plus grande
notoriete internationale avec le
plus petit nombre de bouteilles
On pourrait presque dire que cha
que bouteille de Krug est un
evenement”

“
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Cing generations au
service du champagne

Je n‘aurais pas pu mieux dire
meme apres avowr rencontre, il y a
quelques jours, monsieur Rém
Krug lui-meme, celui qui, avec son
frere Henri, appartient a la cin
queme generation de Krug qui
gece cette noble maison fondée en
1843, par Joseph. Ce dernier, ne a
Mayence, a fait son apprentissage

dans une des grandes maisons de
'epoque qui vendait, bon an mal
an, plus d'un million de “cols
(bouteilles commercialisees, en

Champagne). Deja l'aieul Krug
avait sa petite idee quant a l'élabo-
ration du champagne. 1l quitta
donc son employeur pour elaborer
ses vins, selon son gout a lui. 1l
avait deja acquis la citoyenneté
francaise, peu auparavant

Chose surprenante, son succes
dans I'elaboration des cuvees était
tel quiil en composait méme pour
des maisons concurrentes. Les car-
nets que Joseph Krug a laisses a sa
mort contenaient le principe des
deux grandes cuvees qui sont tou
jours la base des principaux pro
duits, offerts encore de nos jours
par la Maison Krug, dans des bhou

teilles speciales d'un modele deja
utilisé au XVIlle siecle

Deégustation a Toronto

J'ai ete donc, récemment, invite
a une dégustation de prestige de
champagne a Toronto. La soiree
etait sous les auspices d'une so
cieté bachique de la grande ville
ontarienne, “Les Compagnons des
vins de France” (comme quoi on
sait apprecier les bonnes choses
partout, tant au Canada qu'un peu
partout dans le monde). Ce soir-la
on nous servit six champagnes dif
ferents dont deux de collection
Une suite de merveilles

Ce furent, tour a tour, le Krug
Grande Cuvee, le Krug Vintage
1979, le Clos du Mesnil 1979, le

R
N
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les caves

Krug Collection 1969, puis Krug
Collection 1961 et enfin le Rose.
Tout au long de la dégustation
Rem: Krug a donné un grand
nombre de renseignements sur
chacun des produits offerts

C'est ainsi que pour la Grande
Cuvee, on utilise entre 60 et 75
pour 100 de raisins Pinot noir et
Pinot Meunier, le restant étant du
Chardonnay, comme il se doit
te Grande Cuvee ne porte pas de
millesime. Monsieur Krug a expl
que l'on ofirir
tamment un produit toujours ega
a lui-meme reserve-1-on
la possibilite d'assembler des vins
de plusieurs annees, ce qui favo
rise 'uniformité du vin, méme si
certaines annees, les conditions

Let

qut voulait cons
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limatiques ou dautres facteurs

sont moins favorables

La Grande Cuvee est superbe
tout simplement, tres elegante et
fine, d'une longueur surprenante
en bouche pour un champagne
Mais, a mon sens, le Krug Vintage
1979 est tout a fait sublime, ave
des gouts prononces et persis
tants. On ne fait pas du

tous les ans. Seulement s |

vinlage
innet
ete exceptionnelle. Le vin est ains

evidemment

Juant au Clos Du Mesnil,
la premiere annee qu'on elabore
cette cuvee, c'est auss: un 1979
elaboree exclusivement avec d

Chardonnay. On pourrait compare:

ey

se ressemblent: c'est le produit qu'on y trouve qui fait la difrence

S | A BONNE CHE RE
La maison affirme lindividualité

Les champagnes ne se ressemblent pas

champagne monsieu
Krug l'a fait, a un Chateau en B

delais. Tres balance, fin et des plu
elegants, ce vin m'a paru tres
special, a tous points de vue. On
n‘en fait qu'environ 15 000 bou
actuellement, puisquo!
‘utilise que la récolte d'un clos
inique, le Clos Du Mesnil, juste

4ins) k‘ll"

teilles

ment, dont la superficie n'est gue
ie 1,87 ha, et qui est complant
exclusivement i Cepars
iardonnay
Les cuvees
o Frive Ky
S Iit CS A pu

1Pt ©s v\px'h\.tl)lll!"\ dans L
estion de la maison, ils collabo

nt tous deux a I'elaboration des
uvees, Quand on sait que seule
ment pour la Grande Cuvee, il s'a
nt d'un assemblage de pres d'une
cinquantaine d'elements prove
vingt a vingt-cing
ertains de plusieurs millesimes
n comprend qu'on soit devant w
vin bien different des autres

M. Krug m'a indique que quel
producteurs
depuis de

annees. Par ail

iant de crus

jues-uns  de
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eurs. les Krue sont ;\'u;)';.'!““. .
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Grande Cuvee (549 fue a
1 €N magnum est Hure deux
bouteilles ($99.20) de meme que |
Brut Vintage 1979
trouve ces vins a4 la Maison des
vins el aussi dans quelques
irsales qui olfrent a
lientele des produit
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tous pays:

les mets asiatiques

Lette semaine encore, je vous
indique des vins qui pourraient le
mieux s'associer au plat propose a
I'emission de CBV Radio-Canada, a
10h ce matin

| t d'un mets 1ami
Don eul produit as que di
pe 11D ‘ I 1K i de
qul titre 16,5 pour ) dal
vend partout a 3 7.15. 1 faut
le Sake, plutot chaud
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Pinot Noir AC Alsace
MV - $10.80) on

sayez don
1983, Charles Juxe
I'Amphore AC Cotes de Provence
Gilardi (SR - $9.00). J'aime ben, par
ailleurs, un Muscadet bien frais. Je
vous laisse le choix. Ou encore I'An-
jou AC 1984 de Colomb-Marechal
$6.15
Montmartre ca
idien, le Festival du vin quebecois

s vinthication domest)

1ue d 'h Soiree de degus
Latiu S £ 501, a compter
[ 1] $30 par personne renses
rur Gilles Rondea
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Heures d'ouverlur

10h 30 a 18h
1thatih

samedi
dimand he

DES NOUVELLES
TOUTES FRAICHES
SUR VOTRE TABLE...

LISEZ

LE SOLEIL’

toul en degustant un succulent sandwich

au restaurant

Disponible tous les jours

du lundi au vendredi, 8h10 a 18h

71, RUEST-PAUL, QUEBEC - 694-0213

Venez casser
loeuf !

Tous les dimanches
Brunch de 10130 a 14h00

3| = / ‘
SAINTE-FOY  659-2954 \\ / \ |
1247, route Ge EQlise - SAINTEFOY, QUEBEC O\ -
| AUPORT 664-4104 [}
| aaas boul 8.-.‘“. BEAUPORT. QUEBE 4“/ {{
1 . Facllités de stationnement _i . _= ....J'
8 -

LAD

N

PIZZERIA

O'YOUVILLE

1034, ave. Cartier 648-8821

AUX JARDINS,
le plaisir raffine
du Brunch-dimanche,

jes

)

N [ A 4

~
10h a 13h30.
savourez
ocuf Benedictine,
awot d'agneau
/( .‘, )‘{ u(l/////r"‘
SOS enfants
moins de 10 ans
Joul .'I/II‘{.‘U
le notre « Champeche
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Vouveaux proprietaires
et cuisine renouvelee
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S LA BONNE CHERE

Les producteurs voient PPavenir
en noir pour les vins de Cassis

¢ CASSIS (AFP) - Connus de
juelques seuls inities, les vins
d'appellation Cassis controlee”
nt celébré recemment le cinguan-
tenaire de leur naissance

decret d'octobre 1935

un
ppluque ie 15 mal 1950 qui a cree
tr premieres AOC de France

1 1 Chateauneul
1-Pape. Mais a Cassis comme a Bel
Nice) et Palette (pres

LLX ¢ ' VENnce € ilabel de qua
ivre le lerritowre d une

mmune, soit 180 hectares

rd de mer, sertis par la plus
iute falaise d Europe, le cap Ca
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iicaires preserve dans sa virginits
idre idylhque, ou les Grec:

§ Romains
evelopperent ia tradition vilicols

st une gageure d'harmonie dans

ote medilerraneenne en proie

la boulimie constructrice des pro-

wteurs immobiliers du XXe siecle
Iu connait les vins de Cassis
ont, pourtant, ia premiere attesta-
on ecrite date de 197 La produc-
( cltuelle Al t modeste a
image du terr 6,167 hectolitres
n 198 X wnnelle, mais
500 he I moyenne
600 000 bouteilles). Elle est vendue
ad AT f parisiens ou
rovencaux, a quelques boutiques
D¢ 11154 rande-Bretagne, en
iux Pays-Bas

Ftats-Unis, au Canada ou au Ja-

rtout aux habitues qui

ique annee visitent un des 12
lomaine iu vignoble cassidain.
ppellation manque de dyna-
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73, Sault-au-Matelot

692-1299

LE CHOIX DU JOUR |

M. Bantoux, producteur et élu local
Tandis que le président du Syndicat
des vignerons, M. Francis Paret, a-
joute: “La commercialisation est ca-
tastrophique, aussi cherchons-nous
1 nous regrouper avec Bellet et Pa-
lette.” 1l n'y a pas de politique de
vente commune pour un produit, il
est vrai, trés individualisée
Il n'existe pas de vin de Cassis,
est difficile d'en définur les carac-
teres organoleptiques, car ici cha-
que vin est le reflet de son produc-
teur”, explique un oenologue. “En
penéral, poursuit-il, les bons blancs
sont nerveux, fruites et secs. Les
rosés, secs, corses et tres fins
jJuant aux rouges, peu connus,
presque abandonnes, qui ont formé
la production cassidaine jusqu'au
milieu du XIXe siecle, ils sont bien
charpentés, souples et d'un fin bou-
quet. Ce sont des vins de garde.”
Actuellement, la reputation du
Cassis se fait sur les blancs (% du
volume total d'’AOC soit en annee
moyenne 3,000 hectolitres) produits
a partir de cing cepages prévus par
la loi: I'Ugni, typiquement méditer-
ranéen dont le nom, du grec oiné,
prouve l'ancienneté de la vigne
dans la région, la Clairette blanche,
le Marsanne, le Doucillon et le Sau-
vignon. L'Institut national des ap-
pellations d'origine controlée avait
autorise des essais de plantations
de Gewuerst et de Riesling mais “ce
ne sont pas des cepages ponur Cassis.

RESTAURANT

LAS CUEVAS

TABLE D'HQTE

16,505
17,758
15,50%

17,95%
14,75%
16,50%

17,955
18,958

RESERVEZ POUR VOS REPAS DES FETES
Nuestro guitarrista, chonteur

PEDRO
SARDELLA

601, Grande-Aliee est

Rés.: 529-9458

Ils murissent en plein mois d'aout”,
indique M. Paret

Les rouges sont issus du Cin.
sault, du Grenache, du Carignan et
du Mourvédre. Mais plus de la moi-
tié de I'ancépagement noir est des-
Liné aux rosés qui représentent 22
pour 100 de la production totale
AOC, soit pres de 1,000 hecto en
année moyenne

L'avenir... noir

Dans un climat ou le seul danger
vient de l'air marin qui favorise
I'apparition d'oidium, les vignerons
voient pourtant leur avenir en noir
et expriment leur tiraillement en-
tre une civilisation enracinée dans
la duree et la tentation de la rapi-
dité d'une société de con
sommation.

De plus le vignoble cassidain est
morcelé, avec 12 exploitations de 35
a 50 hectares tenues, pour sept
d'entre elles, par des viticulteurs de
plus de 50 ans, la plupart sans héri-
tier désigné.

“Je vois 'avenir en noir, il n'y a
plus de jeunes et toutes les vignes
partiront en terrain constructible...
D'un autre coté, on se bat pour ¢a”,
estime un viticulteur qui exploite
en famille moins de huit hectares
“On voudrait étre considéré comme
agriculteur en activité secondaire
On fait autre chose a cote, heureu-
sement: quand une caisse est vide

RESTAURANT

( ,-/‘ \/~ »
j(l «%)}//fff

TABLE DIHOTE

MHOPONG 06 vih 15,95%
s dacd 16,50%
17,50%
17,95%
18,95%
20,50%

51, rue St-Louis, Levis (Centre-Ville)

837-3616

on tape dans l'autre”, dit un autre
exploitant de cing hectares

La question fonciére est au cen-
tre des discussions - mais “sous le
sceau du secret”: la terre agricole
vaut entre 8B et 25 F (environ 1 a 3
dollars) le metre carré et le terrain
constructible 250 a 600 F (37 a 85
dollars)

Tout agriculteur peut déja préle-
ver une parcelle puur y construire
un batiment d'exploitation ou un lo-
gement pour sa famille directe ou
ses ouvriers. Mais, comme le dit un
autre viticulteur qui exploite cing
hectares avec sa femme et son fils
et lui non plus ne veut pas étre
nommeé: “On voudrait que chaque
paysan puisse vendre ses vignes
pour assurer ses vieux jours.” Il y a
peu de terrains constructibles a
Cassis

Le maire, M. Gilbert Rastoing, a
fait classer les calanques en 1975, le
vignoble AOC en 1977 et attend le
classement de la partie communale
du cap Canaille. L'échange récent de
la possibilité de construire un lotis-
sement sur un terrain privé contre
35 hectares ¢n équipements publics
est mal per¢u par les viticulteurs
qui souhaiteraient construire sur
leur propre terrain.

“1l faut lutter contre la conspira-
tion géneérale de notre systéme con-
tre la beauté, on n'est pas vierge ou
a demi-vierge”, dit-il pour résumer
sa politique.®
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La presse a vin traditionnelle: un symbole aujourd’hui.

CUISINE FRANGAISE ef ITALIENNE

e ——————————
RESTAURANT

le Cavour

RESERVATIONS
694-0417

38, rue St-Plemre

VAL DU GIBIER

Dou, Dison, elc
MENUS DE TABLE D'HOTE
VERT TOUS LES JOURS

VALET DE STATIONNEMENT
TOUS LES SOIRS

Quebec (Place Royale)

25% DE RABAIS SUR TABLE D’'HOTE

du lundi au jeudi Inclusivement
TABLE D'HOTE

17,505
18,505
18,755

LOUIS WARREN AU PIANO
e vendred, somedi ef dimanche 30irs

SUPER ¢. *&

;d?‘ ._};\'
uv.

BUFFET FAMILIAL- ’

DU DIMANCRESOR _ P
de 17h30 4 21h00 “ '
i -

Aux jardins,

nous irons
danser...

Nouveaux propriéetaires
et cuisine renouvelée

2955, boul. Laurier, Ste-Foy (Auberge Universel Wandlyn)

Ouvert lous les
oS of brunch
tous las
dimanches
Reserversvp

8790, chemin Royal
Chateau-Richer

824-4478

e
"RESERVEZ (1
'} POSSIBLE

Copieux buffet

ou menu a la carte
Danse des 20h

Du mercredi

au dimanche g
Nous trons ‘
encore

et souvent,
€n ces vasles
Jardins

Reservations: 656-6388

21 novembre,

cest

pour le vrai!

Le vrai, le seul, 'unique vin
nouveau arrive bientot. Celui
impa-
tience, celuidont on se régale
a I'avance. Le Beaujolais Nou-
veau, cuvee 1986. Le seul vin
nouveau dappellation con-
trolée, offert le jour méme
de son arrivee par la Société

qu’on attend avec

des alcools du Québec. L
vin nouveau merite un poeu
attendez le
21 novembre pour gouter au

de patience...

vrai!

Pour § le vrai!

Société
des alcools
du Québec
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RECETTES

¢Vous cherchez un dessert
spécial pour souligner une occa-
sion spéciale, cet automne? Si les
desserts au chocolat sont en haut
de liste, régalez vos invités avec
une combinaison de saveurs allé-
chantes. Le chocolat se combine et
contraste étonnamment bien avec
diverses saveurs de fruits, d’épices
et de noix et donne des regals
delectables. Le cafe vient comple-
ter le chocolat dans une tarte a la
creme moka, et l'aigreur de lo-
range, elle fait un heureux mariage
avec la richesse du chocolat; des
parfaits pour une féte réussie.

Latarte a la créme moka a étages
est faite d’'une couche de chocolat
savamment onctueuse, garnie d'une

reme au café somptueuse. Garnie
de creme fouettée sucrée ou de vo-
lutes de chocolat, cette tarte a tex-
ture legeére saura délecter les ama-
teurs de chocolat.

La mousse d'automne au choco-
lat combine les saveurs friandes de
la mandarine et du chocolat dans de
jolis verres a parfait. Les parfaits
restent fermes et peuvent étre faits
un jour ou deux a l'avance pour évi-
ter l'agitation de derniére minute
lors d'une féte.

Enfin, pourquoi ne pas égayer
votre prochaine féte d'automne en
servant un désir au chocolat, la
créme des gateaux au chocolat? Vos
imis vous en féliciteront.®

Deésir chocolaté
INGREDIENTS

Gateau:

® 4 carreés de chocolat non sucre
50 ml (1/4 tasse) de beurre

250 ml (1 tasse) de lait

4 oeufs separeés

450 ml (2 tasses) de sucre

250 ml (1 tasse) de farine a patis-
serie Lamisee

LE
MECH

649 ,Grande-Allé est
522-3355

‘]u([: rea w“ﬁux[c.mq p

Brunch
Les entrées Les plats
ssiefte oe fruits rois ou - Qeufs brouillés ou
yoQourt SOUMON fume
nches goronges [ omelkete our
"_ X OMonNck: Croutons. SouCst
| ForelorCe 0l mousse persilles
¥e jombx 0E OISOCKENK
i A L LRI TABLE D'HOTE ||
- "7’ ¥ Vs 0 0urs O DO O 1
! 505 g 1
12 aduites — 7% enfants |5°5$ ‘
"{ 5050, boul. Fossambault (418) 875-2751 Ste-Catherine-de-la~Jacques-Cartier '”

@ Ouvert A 'année @ Pavillon de neul chambres @ Salle & manger @ Salle de réunion ')

® 7 ml (1'% c. a thé) de poudre a
pate

Glagage:

® 125 ml (1/2 tasse) de confiture
aux abricots

® 4 carrés de chocolat mi-sucreé

® 20 ml (1% c. a table) de beurre

® 25ml(2c. atable) de sherry doux

® 2 ml (172 c. 2 thé) d’huile végétale

METHODE

Gateau: Faire fondre le chocolat
avec le beurre au-dessus d'eau
chaude. Mélanger jusqu'a consis-
tance homogene. Refroidir. Battre
les jaunes d'oeufs. Y ajouter le su-
cre et bien melanger. Incorporer
dans le mélange de chocolat. Ajou-
ter la farine et la poudre a pate;
bien melanger. Battre les blancs
d'oeuf jusqu'a formation de pics
fermes. Incorporer délicatement le
melange de chocolat dans les blancs
d'oeuf. Verser dans un moule a fond
détachable de 9 po (2.5 1) graissé et
enfariné. Cuire au four a 350°F
(180°C) pendant environ 55 min. (Le
gateau sera encore humide au cen-
tre). Laisser refroidir sur une grille.
Démouler. Chauffer la confiture aux
abricots jusqu'au moment d'ébulli-
tion. Tamiser. Laisser refroidir
légerement et badigeonner cette
confiture sur le gateau en entier.
Déposer un morceau de papier ciré
sous le gateau et laisser sur la
grille.

Glagage: Faire fondre le chocolat
avec le beurre, le sherry et l'huile
au-dessus d'eau chaude; bien
mélanger. Refroidir.

Verser le glagage uniformément sur
la surface et les cotés du gateau.
Secouer la grille a plusieurs re-
prises pour bien etaler le glagage.

PIANO - RESTAURANT - DANSE

DANSE
AVEC MUSICIEN

Danse avec musicien du
mercredi au dimanche, de
19 4 23 heures.

1+1=1

...Le soir, les escalopes
sonta 2 pour 1

(Table d’hote 3 partir de 9,959)

2740, boul. Laurier
Place Laurier, Ste-Foy

Réservations: 656-1012

= = _———— _*:_{\\j‘g’

2700. boul. Lourier, Québec - 658-6373

® J asslettes
de viande
® 2 assleftes
de souce
® Y% live de
vin rouge

1 750

e ou ot ncha

FONDUE
CHINOISE

POUR 2 PERSONNES

Pormmes de feere cofe

TABLE D’HOTE

725$ a1 2505

potvre
Srochefie de péloncies
Culsses Ge grenouliies &
0 proveng ole

Huitres: soupe, en paté ou panees

Somptueux desserts au

desserts merveilleux.

Mousse d’automne
INGREDIENTS

® 3 tasses (750 ml) de guimauves
mipiatures ou 30 grosses

guimauves

273 tasse (150 ml) de lait

1/2 c. a thé (2 ml) d’extrait

d’orange

Colorant alimentaire jaune et

rouge

I grosse tablette de chocolat

foncé mi-sucré de 4 oz (105 g
2 tasse (125 ml) de quartiers de

mandarine, coupés en deux

1 c. a thé (5 ml) de vanille

1'2 tasse (375 ml) de créme a

MENU DE GENS D'AFFAIRES
de 11h30 a 19h30 du lundi ou vendred:

Restaurant de fine cuisine

B S0 1100 10NQ T ONMUImexe i ¢
"Chez Robeios”
OIS roffines

Tarte & la créme koka a étages et parfai

g%%&é%?é%&d

Ole vOornde
Cependon!, NOUS vOuS SUQQEIONS QUEsLES

-
.

i

»
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¢

s

haute teneur en gras
® Garniture: quartiers de manda

rine, volutes de chocolat
METHODE
Combiner les guimauves et le lait
dans une casserole moyenne. Re
muer constamment sur un feu
moyen jusqu'a ce que les guimauves
soient fondues et que le melange
soit lisse. Verser 3/4 tasse (175 ml)
de mélange aux guimauves dans un
bol moyen; incorporer l'extrait d'o
range et le colorant alimentaire (10
gouttes de colorant jaune et 6
gouttes de colorant rouge). Mettre
de coté. Ajouter la tablette de cho
colat défaite en morceaux au reste

TABLE D'HOTE
e 9.95%

11,958
12,95%

* TN

13,955
14,50%
14,95%

S VOUS (rO0O0se

NN 4 y

TABLE D'HOTE

.0 4

e S Nes
£ DOVE 08 SoUmor

POX 08 OBSSeNTs — My

16,95°
17,95°
19.95°

Menu de gens d'affaires
(table d'hote) de 1Th a 19h
a compter de 5,955

Salon privé disponible

Rés.: 692-3367
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En hout de I'escalier Petit Champiain

DIMANCHE
MENU DU JOUR

TABLE D'HOTE

Fondue au

pormesan

Paté oe foie

'
-
3

t au chocolat, deux

du mélange aux guimauves; remuer
pour mélanger (au besoin, remettre
sur un feu moyen et remuer). Ajou
ter la vanille; laisser refroidir les
deux meélanges a la température
ambiante. Fouetter la créme jusqu‘a
ce que des pics se forment; incorpo
rer 1'2 tasse (375 ml) dans le
melange au chocolat. Incorporer
graduellement le reste de la créme
fouettée et 12 tasse (125 ml) de
quartiers d'orange dans le melange
a l'orange. Déposer alternativement
a la cuillére le mélange au chocolat
et a l'orange dans des verres a par

fait ou des plats a dessert. Laisser
refroidir de 3 a 4 heures ou jusqu'a
ce qu'ils soient figes. Garnir de
quartiers d'orange ou de volutes de
chocolat, au gout. Donne 5 a 6
portions

Tarte a la créme moka
INGREDIENTS

@ Patisserie cuite ou croute a tarte
de biscuits Graham préparée de
9 po (22 cm)

| grosse tablette de chocolat
fonce mi-sucré de 4 oz (105 g)
| envelope de gélatine nature
12 tasse (125 ml) de sucre

1% tasse (425 ml) de lait

2 jaunes d'oeuf légérement
battus

1 c. a theé (5 ml) de vanille
1'2a2c. athe (7 a 10 ml) de
granules de cafe instantane

| tasse (250 ml) de créme a
fouetter

Garniture: creme fouettée su
crée ou nappage (facultatif)
Volutes de chocolat

Restaurant cafe-terrasse
Gaostronomie
hbanaise el continentale

MENU DU JOUR et TABLE D'HOTE

F1 659-1336 |

-

—

LA BONNE CHERE IR

chocolat

F-7

METHODE

Préparer la croute a tarte; la mettre
de coté. Défaire la tablette de choco-
lat en morceaux et les mettre dans
un bol a m«-l‘u\ﬁ:rr le mettre de

coteé. Combiner la gélatine et 172
tasse (250 ml) de sucre dans une
casserole; ajouter 1% tasse (425 ml)
de lait et les jaunes d'oeuf. Faire

Cuire sur un feu moyen, en remuant
constamment, jusqu'a ce que la
gelatine soit dissoute et que le
melange enrobe légérement une

cuillére. Ne pas faire bouillir. Reti
rer du feu; ajouter la vanille. Mesu
rer | tasse (250 ml) de melange; en

verser environ la moitie dans le bol
contenant le chocolat; remuer jus
qu‘a ce que le chocolat soit compl

tement fondu. (Battre avec un bat
teur rotatif au besoin
la deuxiéeme moitie du melange

Ajouter les granules de cafe dans la
casserole en remuant pour les faire
dissoudre. Faire refroidir les deux
melanges en remuant de temps a
autre jusqu'a ce quils soient par

tiellement figes. Battre | tasse (250
ml) de créme jusqu'a ce que des pics
se forment. Incorporer la moitie de
la creme fouettée dans le melange
au chocolat; verser dans la croute a
tarte. Faire refroidir pendant 10 mi

nutes. Entre-temps, incorporer le
melange de cafe dans ce qui reste de
creme fouettée; ensuite, verser a la
cuillere sur I'étage de chocolat. Gar

nir de creme fouettée ou de nappage
et de volutes de chocolat, le cas
echéant. Faire refroidir compléte
ment. Donne 8 portions

Incorporer

Adanse
aux bargued

Bistro-restaurant

MOULES
CULTIVEES...
ET CUISINE

FRANCAISE

POUr O

692-4674

Fermeé le lundi

28, boul. Champlain,
Quebec

WDEeS

\\\\\, 1

= \N//a
[‘f_ \F?!\'! \ ‘/((/

o RESTAURANT
» Maison

i
'

1380, chemin Ste-Foy
Cuisine folienne
ot hongoise

17,50%
5,95%

"
Auss fobée dhdée o
e O

Maorw Gos gens
7 oMoves O compier e

TABLE D'HOTE

i1 Réservations: 681-0549

Focilités de stationnement

S,

»J EUROPE

27, Ste-Angeéle
Québec
692-3835

PREPOSE AUSTATIONNEMENT
ET STATIONNEMENT GRATUTT
__RUESTEANGELE

« Ouvert le dimanche

»
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32 PO
Lo cassolefte de fruits de
mex Cafe d'Europe

Le shaslick sauce
Beougency

Escargofs de Bourgogne

Scaloppine de veau marsolo
OU @ la créeme et vin bionc
Escalope de veau parmigiono

Cuisses de grenouilles
a la provengale
Tournedos Rossini

40, Marché-Champlain
Québec - 694-9144

625, Grande-Allée est
Québec - 5296697

aloha

cuisine polynésienne
grillades et fruits de mer

Venez découvrir notre

BRUNCH

aux couleurs des iles,
dimanche, de 10h30a 14h30 12,95 $

AVEZVOUS OUBLE VOS RESERVATIONS DU TEMPS DES FETES?

UN JARDIN SUR LES QUAIS...
UNE VUE EPOUSTOUFLANTE SUR LE SAINT-LAURENT.

Edifice Le Havre

Vieux Port de Quebec —

RESERVATIONS: 692-1949

Stationnement gratuit (3 heures)

CP Hotels [«

Le Chateau Frontenac

CF et 1o sont les marques déposées de Canadien Pacilique Limitée

.
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BONNE BOUFFE! £n cottaboration avec Pinstitut de tourisme et d’hétellerie du Québec

La viande chevaline

quol Ils n'entrérent donc pas dans
tempéré, mais ils n‘ont pas aimé le la salle & diner du Grand Hétel i
yout du cheval qu'ils aimaient, par Pans, ce 6 février 1855. Le menu.

®Les avantages etaient nom- £OY st
breux: econom‘eg saveur douce et 1lleurs, de tout leur coeur. l'ele qui ne Comportait pas moins de dix
exccpilonnelle P'ure(r d'une fibre vant publiquement au rang de plats, debutait par un vermicelle

ne donnant prise a aucun des pa- Meilleur ami de 'homme. Cetait au bouillon de cheval Le point fi

rasites les plus communement ©0 1758, Pour la premiére fois, on nal ;I.Sdll a démontrer que, méme
presents dans les autres viandes nangea ofhcellement du cheva u dessert, le cheval a du style
Plus foncee que la viande de N Nouvelle-France \ussi. mangea-l-on un gateau au
boeul, la v\mndr chevaline est > rhum a /-"'"00”6‘ de cheval (¢
comparable a celle du mulet. Ma ens _' 8 : ;s - ‘m = , "’)"\ .I' l”: (";\ ‘{ll" importants aux
gre, elle convient a tous les esto s " AR by 5 3 “s o "“' gout des hippophages
macs, mais, attention! certaines o8 SEVIRAIGS o lpbelodii wrait provoque la naissance er
personnes y sont allergiques Haquere "‘ in menu entierement  France des premiéres boucheries
; valir feux cents invités chevalines et celle des premiers
En fondue chevaline ivalent eté prevenus. Pres de 70 se  restaurants voués a la Samde &
viande plaira assurement. Moins 4 iserent, pretextant n‘importe cheval @

tendre que le boeuf, elle béneficie
ra d'un sejour de quelques heures

-
dans une marinade ou se marient Fondue Chevallne
I'huile et le vin, les carottes, l¢
celeri, l'oignon et une feuille de

| 3 po i ‘ Préparation: 5 minutes ® Faire mariner les cubes de v 1an
aurier. Il importe de prendre la
. . ¥ de pendant environ 3 h dans ce

:caution suivante alin de cor uisson: 3 a 4 minute
i)'r,;wr S Ehpente ,‘. gty SS ' ILES melange; bien les égoutter
I ! la via ! Rendement: 6 portions avant de les utiliser
saler celle el ne pas incorporer ¢ i oV 1'huil
du sel a la marinade. Comptez, par erser I'huile dans un caquelon
siddheby y ¢ INGREDIENTS et la faire chauffe
ailleurs, sur les sauces servies en t chauffer
& ssnire il S M r ,
accompagnement pour lui ajouter @ ""“""'d'i - ® Mettre un morceau de pomme
7" SRR t loc 1 s de ! ] ni (4 1as
les condiments les parfums d s SH9-T%. SEORA . de terre dans l'huile fumante
votre choix. Un secret en termi carotle en mirepoix (dés afin d'évaluer son degré de cha
1) "] r | ) . '
nant: la fondue a I'huile a le défaut mi {2 c. a table) leur; s'il se colore rapidement
de faire absorber de I'huile a ceux eler en mirepoix 30 m I"huile est a point
1181 ¥ n de rent pas Une et SSf ¥ .
qui n en desir pa pd able " Avec l'aide des fourchettes a
rar e de pa { u POS i non ¢ Nirepoix 4 ondue piquer les ¢ ubes de
Eaintts N BORrra er e W table
a [ I viande et les deposer dans
n ouge I"huile fumante i
hutle fur 14 ¢ be d inde thym au gout ¢
eut faire ¢ pauss e pan feutlle de laurier ® Faire cuire au gout et tremper 4
avant de 1 ire votrs poivre au pout dans une sauce d'accompagne :
R NS e o ) ment, si deésire
volre fourche 15 Sau ' ® Faux-filet, filet ou surlonge d .
nalement votre bouchs heval en cubes 1.2 kg (21b 1] SAUCE AU YOGOURT ET ’
C'est t Ir's un peu acciden 2) A L'ECHALOTE '
tellement qu'au cours de I'histoire
! " ® Huile quantité suffisante re . I
le ¢ hc vai eslt passe de lecurie a . q ® Pre p.mmon 10 minutes (
I'assiette de I'homme ® Cube de pomme de terre | INGREDIENTS ‘
* cel evene hent, 0 1o ir Sé oh > T y N
D¢ ven ment, on a toujours @ 1uces qrarrompaf,mm« ‘ . ® Yogourt nature 100 ml (3/8 I
fait un plat. Qui ne se r.‘«ppn'll“ la I\du(ezdu y(;y,uuqrt et a l'echa tasse)
f r nif 1t k=S ]
ameuse manifestation d'hostilite ote 125 ml (1/2 tasse)
' l , - = @ Jus de citron 5 ml (1 c. a the)
organisee pour protester contre Sauce a la cressonniére 12° r
c : . |
I'obligation faite aux habitants de ml (1/2 tasse) ® Sel, poivre au gout ;
1 e ] +4 | - r
e pays, obligation signée par Lévis Sauce béarnaise 125 ml ® Echalote finement hachee 15 ml :
et Montcalm en temps de pue rre et tasse) ' 1 ¢. a table) t
de famine, au milieu du XVIlle Sauce Choron 125 ml y .
siecle, et qui contraignait la popu tasse METHODE ;
lation a consommer de la viande . ' d
} ) 3 MNan | " METHODE @ Battre le v wgourt, v ajouter ke |
hevaline? Bouillons, escalopes et .
1 IS de Citro - ” A Wellerie 4 ™ §
fricassees ont eu raison de la resis K l’rvp.mr 1 marinade en melar it I n Lentre des reswmrces didactagues de instit de tourisme ot @ Wxelle v (nehe
tance populaire. Craignant les reant ensemble tous les ingre- ® Saler, poivrer et ajouts La viande chevaline fait d’excellentes fondues parce qu'un bain de quelques heures dans une ¢
sanctions, nos ancétres ont ob fients prevus a cet effet echalote marinade [l'attendrit "
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iy LA RECETTE DE LA SEMAINE g
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BULEET BAIS DE 5° | Cuisine populair

‘L4PRIX
#D TERREETMER | AUBUFFET de tous los pop”

TROIS FONDUES v ’ellé 50$ enfom‘s; 3 P'mx ¥ (AN | diffusée a 10h, dans le cadre
volont > 2 ¥ - ¢ |

: Orx { de I'émission 'LES SAMEDIS DE QUEBE(
0 ]/2 PRIX @ varetes de poissons et fruits de mer | 4 ® s ’ , ’
® pieces montées ACOIG

BOURGUIGNONNE $10.50 pour $5.25 e o DOBUE QW s 04 Sius _ DOt 6 Cr e
POULET $ 9.75 pour $4.87 SUPERjBRUNCH 11%°  peservATIONS: 692-4612

h

)O( St e
FROMAGE $ 8.95 pour $4.47 enfants: 3 L W SN
-}nj~< e S s e - — ” —
- GYROLERRE )
’ . >
2846, chemin Gomin, Sainte-Foy i
500 pieds a l'ouest de Place Laurier 1) /

651-6905 ' ; : T

a compagnie 4o Mademe Tem Phon ctge 1 Lot vo Gereeu. en
dent de I'Association vietnamienne de Québec

FESTIN QNEFQE!‘UITRES ABLE D'HOTE DU SOIR HARICOTS VERTS A LA

6 huitres nature SAUCE AUX HU'TR ES

ey 6 huitres Casino _ S
Bacon emietté, fromage, gratinees Ingrédients
* 46 huitres Rockfeller Y 11b de poulet tranché mince (cuisse ou poitrine, au gout)
- Epinards, sauce hollandaise, gratinees 5 G 11b de haricots verts coupés en trois
k. Paté d'huitres - § —~ . 1 oignon ct_)upe
d Huitres frites _ -t ) ; 1/2 tasse d'eau
g Soupe aux huitres . . =P % 11/2 c. athé de sauce aux huitres
AREPAS Sel, poivre noir
= Inclus avec chaque plats ony i m [ —
25upe du jour. bar & seiades R Faire revenir le poulet avec la moitie d un oignon dar
Paté - ix g chaudron pendant 5 minutes a feu moyen-fon
p::m%t zg:tr‘eim” 8,50 ' ® Vi inciy, Ajouter les haricots, le restant d'oignon et I'eau puUIS mettre
Huitres frite§ . 8.50 95 le couvercle, a feu moyen pendant 15 minutes
Pommes de terre, legumes ou riz Ajouter la sauce aux huitres et bien melanger
s e - Ajouter du poivre, y gouter, ajouter du sel s'il y a lieu
emboursement du stationnement 3
Place Quebec sur presentation du : Servir sur un lit de nz!
biliet apres 6h - .

Mme Tam Phan

Bon appétt!
\‘e' j’AlME ’ RECETTE VIETNAMIENNE PRESENTEE PAR
Diffenee 2

i AURS ECOUTEZ “CUISINE POPULAIRE DE TOUS LES PAYS'
: B H ] 3 DH UNE FAGON ORIGINALE DE CONNAITRE LES TRADITIONS
860, rue Saint-Jean, Quebec o R R 20 ET COUTUMES D'ICI ET D'AILLEURS

Réservation: 529-0339

En collaboration avec le COF| de Quebec.
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une place a soi...

Quelque part,

¢ A rediger ainsi des publicités
pour enfants et adolescents, je me
suis bien vite apergue que les se-
conds attiraient moins que les pre-
miers; de méme que les portraits
d’enfants lourdement handicapés
se méritent moins d'appels que
ceux d'enfants “normaux”,

Quand il s’agit de deéficience
mentale, c'est encore pire. Mais
voyez-vous, ces jeunes dont je vous
parle n'ont pas fait le choix de nai-
tre handicapés. Si, en plus de toutes
les limites auxquelles, quotidienne-
ment, ils doivent faire face, on leur
dénie le droit a un foyer, alors
quelle viel

Sébastien est un de ceux-la. Agé
de 16 ans, il est atteint de paralysie
cérébrale, se déplace en fauteuil
roulant ou en marchette. Il peut
monter et descendre un escalier,
méme si cela s'avere un exercice
quelque peu laborieux pour lui.
Qu'on ne se méprenne pas, malgreé

APPEL
D'OFFRES

VILLE DE
SAINT-ROMUALD
ASSURANCES
GENERALES
POUR L’ANNEE
1987

LT
La Ville de Saint-Romuald demande
des soumissions POUr ses assurances
generales

Toutes les conditions du presant appel
d'offres sont contenues au cahier des
charges qui est disponible pour exa
men et qui peut etre obtenu a compter
de 9:00 heures. e 11 novembre 1986
au bureau du Greffier, Hotel de Ville de
Saint-Romuald, 1245, rue
ciale, Saint-Romuald

Commer

Sont admis a soumissionner les cour
tiers d'assurances
s et

agents dassuran-
compagnies dassurances duo
ment autorises a faire affaires au Que-
bec

Un versement de cinquante dollars
(508) payable a la Ville de Saint
Romuald est requis pour obtenir un
cahier des charges. Ce montant n'est
pas remboursable

lfoute soumission doit étre accom-
pagnee dun cheque vise de cing cents
dollars (5008). pavable 4 l'ordre de la
Ville de Saint-Romuald. Ce cheque sera
retourne aux soumissionnaires ("”4'

tout, Sébastien peut se montrer
trés actif. Croyez-le ou non, il raf-
fole des tiches ménagéres: laver la
vaisselle, le plancher, peinturer,
etc. Il est autonome au plan de son
hygiéne personnelle. Ce jeune gar-
¢on serviable, au regard pétillant,
est aussi handicape au plan intel-
lectuel. Il fréquente quotidienne-
ment l'école Notre-Dame de Roc-
Amadour.

Je m'adresse donc a vous qui dis-
posez d'un peu d'espace, sans trop
d'escaliers, d'un grand coeur et
d'une non moins grande aisance a

Une Commission de la

construction
I’Office de la

¢ MONTREAL (PC)- Le certificat
de classification, le “permis de tra-
vail” de V'ouvrier qui veut travail-
ler sur un chantier de construction
est appelé a disparaitre a compter
du ler janvier.

L'Office de la construction du
Québec (0CQ), modifié et agrandi,
deviendra la Commission de la cons-
truction du Quebec.

La Presse a obtenu copie d'un do-
cument mentionnant que le conseil
de ministres a decide de donner
suite au mémoire présenté par M.
Pierre Paradis, ministre du Travail
qui propose d'abolir le certificat de
classification pour le remplacer par
un nouveau systeme de formation
et de classification.

Le gouvernement doit déposer a
I'’Assemblée nationale un projet de
loi qui modifiera la loi sur les rela-
tions de travail dans l'industrie de

CANADA ,
PROVINCE DE QUEBEC
DISTRICT DE QUEBEC
N Cour: 200-11-000783-863
N Actif: 030873

COUR SUPERIEURE

En matiere de faillite

DE: .
ALAIN ROCHON, demeurant au 43

Saint-Antoine #6, Loretteville, Que

DANS L'AFFAIRE DE LA FAILLITE

évoluer au contact de personnes
handicapées. Chez vous, y a-t-il une
place pour Sébastien?

Il aura besoin de votre com-
préhension et de votre patience car
il vivra la sa premiére separation de
ses parents. Cependant, il visitera
ceux-ci régulierement. Sébastien
aura aussi besoin que vous le sti-
muliez a devenir plus autonome, a
participer a des activités en dehors
du foyer et il semble bien qu'il soit
trés réceptif et presque reconnai-
sant lorsqu’on le pousse a réaliser
des choses. Il importe que vous reési-

remplacerait
construction

la construction. Le projet prévoit
notamment la création d'un nou-
veau systéme d'accés a l'industrie
fondé sur la formation et la
compétence.

Une rencontre avec M. Paradis et
les parties est prévue pour la se-
maine prochaine.

L'Office de la construction du
Québec a été crée en 1975 pour voir
au respect du decret de la construc-
tion, administrer le régime d’avan-
tages sociaux et appliquer le regle-
ment de placement, dont le

diez dans l'agglomeération urbaine
de Queébec

J'attends vos appels et je les sou-
haite nombreux:

Catherine Bouchard
Secteur ressources
Centre de services sociaux de
Quebec
529-7351

certificat de classification.®

CANADA
PROVINCE DE QUEB!
DISTRICT DE QUEBE(

NO 2001 1 OO TR6-80t
Q30677
COUR SUPERIEURE
} matiere de fa e
Dans laffaire de la fatllite de
REJEAN ROBITAILLEF
L 220, St-Pascal, apparte
Quebec, PQ avant fan
s la raison socuile de "LES PR(
DUCTIONS REJEAN ROBITAILLE
ENR
AvVis est, par les presentes
Reean Robitaille, a faint cess
biens le 31ejour d'octobre 1986, &1 g
la premiere assemblee des
sera tenue ke O¢ Jour
1986, a 1000 heures de lavi
iU bureau du Sequestre officie
boulevard Charest est
Quebec. dans la Provinee de Quebs

Date de Quebex
bre 198t

THORNE ERNST &

WHINNEY INC

GILLES SAVARD SYNDICS

CONJOINTS

de l'actif de Rejean Robitaille

410, Charest est, suite 500

QUEBEC. Que. G1K 8G3

Tel.: (418) 529-3721

N.B. La famille retenue recevra une
compensation financiére en vertu
de la loi sur la santé et les services
sociaux. De plus, certains supple-

ments sont prevus en raison des
SOINS speciaux requis pour cet
enfant @

COUR SUPERIEURE

%

DEBITRICH

DATF
LEBLOND, BUZETTI &
ASSOCIES LTEE

SYNDIC

621, boulevard Charest est
Quebec (Quebec)

Gi1K 3J5

i

T

l' ' | D'OFFRES
FCONOLER .

Telephone: 525-4641

CHEZ EATON

G2B 1L8 et ayant opére sous la
raison sociale de "Les Entreprises

Jalmir Enr au 3230. d'Alembert

les propositions n'auront
retenues quant u celur dont la soumis-
| aura droit au rem-

pas ete

510N sera retenue

boursement de ce depot lorsque les
contrats dassurances auront ete emis
conformement a la soumission

Pour etre considerve, toute soumission
doit etre remise avant 15 00 heures. le

> Decembre 1986, au bureau du Gref

fher. a 'Hotel de Ville de Saint
Romuald

Toutes les soumissions seront ouvertes
publiquement le méme jour i o ompter
de 1505 heures dans la salle du Con
seil

La Ville de Saint-Romuald ne s‘engage
4 accepter ni la plus basse ni aucune
des soumssions qVH seront ‘ll"\"”!"' 5

SAINT-ROMUALD, CE 4e JOUR DE
NOVEMBRE 1986.

ME JACQUES LEBLOND,
AVOCAT,OM.A.,

GREFFIER ET DIRECTEUR

DU CONTENTIEUX

VILLE DE SAINT-ROMUALD

#407. Les Saules, Que. G1P 3V7
Debiteur

Date de la farllite: 30 octobre 1986
ASSEMBLEE LE: 18 novembre 1986

4 11:00 heures

AU: BUREAU DU SYNDIC

MAHEU NOISEUX IN(
1195, avenue Lavigerie
Samnte-Foy, Que GIV4N3

SYNDI(

sera tenue a la date. 'heure et l'endroi
indiques plus haut

Sainte-Foy. le 4 novembre 1986
MAHEU NOISEUX INC., SYNDICET
EDOUARD RICHARD, C.A., SYNDIC
1195, avenue Lavigerie

Sainte-Foy (Québec)

Tel.: (418) 658-5564

AVIS 51 par les presentes donne que le

dediteur precite a {ait cession de ses
hiens a la date ci-haut mentionnes
La premiere assemblee des creanciers

AVIS PUBLIC est par la presente don
le 2 novembre 1986 est le suivant
A LA CHARGE DE MAIRE:
JEAN-MARC LESSARD (ELU)
Economiste

14, Carre des Cascades

Lauzon, Q(

MAJORITE 290

NOMBRE DE VOTE 1.853
FRANCOIS DUMAS

Courtier

427. rue St-Josepl

Lauzon. QC

NOMBRE DE VOTE: 1.210

A LA CHARGE DE CONSEILLER:
DISTRICT NO 1:
JEAN-CLAUDE BOUCHARD (ELU)
Educateur

936, rue de la Martiniere
Lauvzon QC

MAJORITE 54
NOMBRE DE VOTE 541
DISTRICT NO 2:
DENISSONIER (ELU
Directeur

55, Carre des Cascades
Lauzon, QC

MAJORITE 318
NOMBRE DE VOTE 571
DISTRICT NO 3:

LISE BOURGAULT (ELUE)
Maitresse de maison

42. rue Létournean
Lauzon. QC

MAJORITE 123
NOMBRE DE VOTE 546
DISTRICT NO 4:
ANDRE GUAY
Fonctionnaire

20, rue Masse

Lanzon. Q(

MAJORITE 219
NOMBRE DE VOTE 5186
DISTRICTNO 5
GILLES LEHOUILLIER(ELU)
Agent d'information

19, rue de la Marine
Lauzon. QC

MAJORITE 347
NOMBRE DE VOTE 726
DISTRICT NO 6:

YVON VEILLEUX (ELU)
Consultant

95. boul Jacques-Cartier
Lauzon, QC

MAJORITE 115
NOMBRE DE VOTE 536

EN CONSEQUENCE
charges ci-haut mentionnes
Le tout en conformits

les personnes
s sont eh
wee Farticle
Donne a Lauzon

o B novembre 986

MICHEL LALIBERTE
Président d'élection

BUREAU DU PRESIDENT D'ELECTION

AVIS PUBLIC
RESULTAT DU SCRUTIN

ne que le resultat final du scrutin tenu

39 de la o iries Cites

LAURENT SAMSON
Evaluateur

11. rue Dumont

Lauzon, QC

NOMBRE DE VOTE: 1.563

ROLAND BERNIER
Directeur

90. rue St-Joseph

Lauzon, QC

NOMBRE DE VOTE: 1,175

MICHEL GAGNON
Cadre

202, rue Turgeon
Lauzon, Q(

NOMBRE DE VOTE: 487

LOUISE D -TALBOT
Maitresse de maison
91, rue des Pinsons
Lauzon, Q
NOMBRE DE VOTE

253

PAUL SENECAL
Relationniste

11. ruede la Lande
Lauvzon, QC

NOMBRE DE VOTE: 423

LISE CANTIN-LESSARD
Secretaire

I8, rue des Castels
Lauzon, QC

NOMBRE DE VOTE: 297

JEAN-MARC MARTEL
Inspecteur

194, boul de I'Entente
Lauzon, QC

NOMBRE DE VOTE 379

CAROL LATENDRESSE
Pohticologus
8. rue Levis
Lauzon, QC
NOMBRE DEVOTE. 421

ayant la majorite pour les differentes

ot Vills

)

~

25% DE RABAIS!
COORDONNES
SELECTIONNES

Vous profiterez d'un rabais de
25% sur les prix courants
etiquetes des coordonnées Club
House Eaton pour dames! Jupe
portefeuille doublee devant
pantalon a double empiécement
a la taille ou pantalon a deux plis
Polyester en tons varies

Non offert a Lévis

CHAUSSETTES AU GENOU
WONDERBRA A PRIX SPECIAL!

Faites ample provision de
chaussettes au genou en nylon
diaphane. Modéle a pieds
sandales. Paquet d’une paire
Choix de coloris-mode. Pointure
unique pour 9a 11

.79 le paquet ou
6 paquets pour 3.99

25

%6 DE RABAIS

LINGERIFE

POUR DAMES

Prottez-en'! e rabai
~-Hi»im~!nrv‘l., re ur les prix o
SO 11»',"”!,1 30 upon
COMDINAISONS, Camisoles et
oMb C horx de Larkie ol th

25% DE RABAIS!
SURVETEMENTS

de rabais sur les prix
courants etiquetes des
urvetements pour hommes ¢t
temmes, Choirx de modeles
Adidas, Osage

Couleurs et talle

Nike et autres!

S Vdrees

MOITIE PRIX:
SERVIETTES “OPULENCE" Eaton
Epars tissu eponge de coton peigne
Sarcelle, abricot, bouton d'or, rose
bleu ou vorrs

Format  Prix courant Eaton Ch.
Bain &
H63x115¢cm ] ].()}; \).99
[ ssuwe-mains

18 x 68 cm 998 4.99
Deébarbouillette, 30 5

x 30 cm 498 249
Choix incomplet de formats et de
couleurs

15% DE RABAIS!

CANAPES-LITS ET
FAUTEUILS

Soyez Pn"l& A reCevolr vos invites
a Noél! Venez des aujourd’hu
choisir un canapé-lit ou un
fauteuil! Vous profiterez d un
rabais de 15% sur les prix
courants etiquetes

VALISES “ESPANA"
SAMSONITI

A PRIX SPECIAUX!

f abrication en nvlon durabl
impermeable garni de vinvle

oordonn (‘Hli-&’l VdlIses

compagnon 60, 65 0u 72
vahises court-seqour 50 cn
tourre-tout a bandouliers

NOUSSEes a vetements

39.99 a2 99.99 ch.

5% DE RABAIS!

COUTEAUX
ELECTRIQUES

Pensez a vos cadeaux des Fotes!
Profitez d’un rabais de 25% sur
lers Prix courants éhiquetes de
tous les couteaux electnques de
Moulinex, Black and

Decker et Hamilton Beach

marques

Achats en
personne
seulement

Qui pense enfants
pense jouets!

Au rayon des jouets chez
Eaton, on trouve les plus
recents jeux électroniques
mais aussi des jouets qui
font le bonheur des petits
depuis des generations., 1l y
d, ¢n tout cas, de quoi faire ,
briller bien des yeux au '
matin de Noel

NOtl

Pensez des maintenant a Noeél!

du/[ ATON
(TR == ./

e AN

VOTRE A

GALERIES CHAGNON

833.7744 653-9331

PLACE STE-FOY

RANTIE DE QUALITE A JUSTES PRIX

GALERIES DE LA CAPITALE
627-5811




AVIS PUBLIC

Projet - Réfection et Agrandissement de la Marina du Lord
Reading Yacht Club - Club Nautique Lord Reading a
Beaconsfield, Québec

AVIS est donneé au public qu'il lui est loisible de consulter le
dossier allerant au projet ci-haut mentionné qui comprend
notamment une etude d impact sur l'environnement preparée
en vertu de la section IV 1 de la Loi sur la qualité de I'environ-
nement (LR Q ¢ Q-2

eltte etude d impact sur lenvironnement a ete
nistre de I'Environnement qui I'a rendue p
re 1986 el |a mise a la disposition du public

nsuitation

presentee au
iblique le 31
pour fins de

e dossier est notamment disponible onsulitation par le

pour

1e Sherbrooke est
ireau 3860

MONTREAL (QUEBEC

5199

12, rue Sainte-anne
JUEBEC (QUEBEC

i 16H30, du lundi au v

ches par

ndredi n peut y obtenir la

ce projet
15 decembre 1986, loule personne, groupe ou
te peut demander par ecrit au ministre de I'Environ-

L tenue d'une audience publique relativement a ce pro-

re 19806

t publie par Lord Reading Yacht Club - Club Nautique
Lng conformement au reglement sur l'évaluation et

impacts sur lenvironnement (R.R.Q., ¢. Q-2. r. 9)
vertu de la Loi sur la qualité de 'environnement

Québec, Le Soleil, samed| 8 novembre 1986 -
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Etude sur le programme d’assainissement des eaux usées

L’Etat se doit d’élaborer une
politique de gestion des boues

¢ Parce qu'une politique de
gestion des boues des usines
d’épuration ne semble pas encore
exister méme si le Programme
d’assainissement des eaux usées
des municipalités est en place
depuis huit ans, le gouvernement
se doit d'¢laborer une telle politi-
que d'ici le mois de février 1987.

par Raymond GAGNE

Voila l'une des recommanda-
tions importantes qui ont été sou-
mises au ministre de 'Environne-
ment, par le Groupe de travail mis
sur pied, en février 1986, par M.
Clifford Lincoln

Ce groupe, présidé par M. Ca-
mille Dagenais, ancien PDG de la
firme SNC, a remis son rapport au
ministre, le 7 octobre. L'ouvrage a
été rendu public récemment

Le mandat général confié au
groupe visait a evaluer l'efficacite

s'il y avait suivi et controle des
ouvrages en cours, comparer la si-
tuation de |'assainissement indus-
triel et agricole a celle de 'assai-
nissement urbain, étudier les
autres sources de financement et
inventorier le potentiel et les
modes de privatisation possibles.

En ce qui a trait au cout de
I'assainissement urbain, le Groupe
de travail fait valoir qu'il dépasse-
ra $4,2 milliards pour atteindre
prés de $6 milliards.

Les boues des usines
d’'épuration

Dans son rapport, le Groupe
de travail signale qu'il y a pres de
80 usines d'épuration qui sont ac-
tuellement en service. Trois cents
autres sont en construction. A la
fin de 1986, environ 130 stations
seront utilisées.

“Malgré le petit nombre de
stations déja en service, fait valoir

le groupe, plusieurs d'entre elles
éprouvent des difficultés a dispo-
ser de leurs boues.”

et le rendement du programme
d’assainissement par rapport aux
objectifs et a l'argent investi, voir

Le rapport constate que ce
probléme va d'ailleurs augmenter,
voire décupler, au cours des cing
prochaines années.

Le Groupe de travail déplore,
de plus, un certain manque de col-
laboration entre les ministéres de
I'Environnement et de l'Agricul-
ture en ce qui concerne l'élabora-
tion de programmes de recherche
appliquée sur l'utilisation des
boues d'épuration comme engrais
organique et sur d'autres solu-
tions possibles.

Il dit également que les agri-
culteurs ne semblent pas suffi-
samment informés ou conscients
des pratiques et avantages de
I'épandage des boues, tant sur le
plan nutritif que sur celui de I'ap-
port précieux de matieére organi-
que pour les sols agricoles.

Le lecteur de la région de Qué-
bec se souviendra que les au-
diences publiques portant sur le
programme d'assainissement de la
Communauté urbaine de Québec,

€n mai et juin, avaient mis en évi-

dence ce probleme de la disposi-
tion des boues. La CUQ avait opté
pour leur incinération devant les
incertitudes quant aux coits et a
d’autres méthodes de disposition
des boues de ses futures stations
d'épuration.

Le Groupe de travail constate
donc, qu'aprés huit ans d'exis-
tence, le Programme d'assainisse-
ment urbain n’ait pas encore sus-
cité la mise en place d'une
politique de gestion des boues des
stations d'épuration.

En conséquence, il propose
I'élaboration immédiate d’une
telle politique et demande que cel-
le-ci lui soit soumise pour évalua-
tion, dés le mois de février 1987.

Le Groupe de travail avait de-
mandé une prolongation de son
mandat qui se terminait a la fin de
septembre, ce qui lui a été accorde
par le ministre de I'Environne-
ment, M. Clifford Lincoln.®

ORDRE DU JOUR DE LA SEANCE DU
10 NOVEMBRE 1986

eance du Conseill mur

! requetes adres

Rapport lirecteur general et des chefs de servics
RAPPORTS DU COMITE EXECUTIF

421-  Vente par la Ville a madame Denyse Beaulieu-Marqu
tains lots du cadastre de la paroisse de Saint-Sauveur
montant de 3 286,008, en vue de corniger le titre de propr
cette derniere

S de cer
pour un

ete gde

Acquisition, par la Ville, par expropnation ou autrement. d'u
partie du lot 941-2 du cadastre de la Cite de Quebs juartier
5aint-Roch) en vue du reamenagement du carrefour St-Francois
et St-Dominique

Approbatio budget de fonctionnement de la SIDAC Mail Cer
tre-Ville de Q eC pour la periode s etendant du 1er janvier 1987
iu 31 decembre 1987

Acquisition, de 1a firme Versaterm Systems Ltd

vue de la gestion des appels d'urgence regt
pohce et ge protection contre | incendie ¢
viron 144 000.00S et acquisition des équipements infor
requis a cette fin, pour un montant d'environ 130 000.00$
Modification a la résolution CM-85-16 en date du 23 décerr
1985 concernant la nomination des membres du C

tre municipal des congres et de la Commission at
Quebec

Depot pour adoption en de
projet de réglement 3212

JS par les
f un mo

xieme lecture, te

Versement a la réserve fonciere
2199 du cadastre de la Cité de
SSION a
lots en vue de
. ygen
Sault-au-Matelot
Servitude realle et elle reciproque d
devant intervenir e lle et le Centre Ozar
" it de Paul Inc sur une partie de
stre de la Cité de Quebec (quartier
Remboursement d'un biliet au mont
1 Ville en faveur des Syndics Apost

Franciscains de la Province Saint-J

Pose de services d'aqueduc de 150 et 200 m 1
tre pour alimenter des systemes de qicleurs automatiques dar
des immeubles stues aux 778-784. rue Saint-Jean. 995 rue des
Meandres, 2351-2371. avenue e et 950-964, rue St-Jean

Dépot pour adoption en premiere lecture du proet de reqlement

19

{ epot pour

3218
Adjudication de contrat a la firme A Beaud
execution des travaux d aqueduc, d'egouts, de structure de rue
et de pavage dans le projet de developpement domicihaire fily
Inc. (1986), situé dans le district Charlesbourg-Ouest, pour un
montant approximatif de 309 431,438

435 - Octrol
ynivers

436- Dépdtp
3220

ETUDE DES PROJETS DE REGLEMENTS POUR ADOPTION EN 1re
LECTURE

3217 -

1980) In

de deux (2) bourses de la Ville de Québec pour I'année
tarre 1986-1987 de I'Universite Laval
r adoption en premiére lecture du projet de réglement

Etablissant subvention pour 1a mise en vale

uterritioire

n programme ce
Lebourgneut

3218 - Modifiant le reéglement 2474

jistricts Champlain, St-Roch /'St-Sauveur et Limoilou

J219- Erabilissant un pr
eres qgénerales

tues gans le territo

ncernant 'urbanisme dan

gramme de credits aux debiteurs de taxes !
posees a legard dimmeuble resident
re Lebourgneut

3220 - Concernant I'urbanisme dans

Modifiant le reglement 2272
Duberger et Ct

t1s Les Saules, Neufchate

esbourg-Ouest

ETUDE ARTICLE PAR ARTICLE DES PROJETS DE REGLEMENTS
POUR ADOPTION FINALE
3184 Decretant la réalisation d'un programme spécial d

Let rane o n en 00 000 008 necessaire a cette

nterventinon

3188 ncernant le prolongement de ntel et de la rue
3204 Moditiant le réq D47 ncernant 'urbanisme dans les
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Juste a temps pour les fétes!
Des cadeaux a faire... ou a
laisser faire!

1. Fil Sayelle Eaton. Acrylique peigne
lavable et séchable a la machine. Blanc
aran, rose fonce, rose, bleu ( up('nh.uuv.
Sar 1‘”«‘- h|n~.', rouge’, « .,mh'iwrgv, rose vil
moven, vanille, blé, denim délavé, marine
hameau, brun moven. Le patron du
pull-over represents elui du catalogue
Beehive, no 473 et est ottert a 1.75 ch

® 6 9 lapelotede50g o

Fil Shetland Lady Fair Eaton. Acrylique
et laine, lavable et séchable a la machine
Blanc, aran, gris Oxford, bleu moven, bleu
( hvrng marne fonce, £ris hlm', vin, fl(‘lt_‘,o'
chiné, ciel rouge, cassis, tréfle. Le patron du
pull-over representé est celui du catalogue
Beehive, no 471 et est offert & 1.95 ch

«
1 ! ’L\ pelote de 50 g EY

Coton York Caressa. Acrylique, coton et

viscose, lavable et séchable a la mac hine

Bleu clair, rouge, gris, blanc, rose, jaune

le. Le patron du pull
primevere, jade. Le patron du pull-over
'

represente est celui du catalogue Beehive,

no 468 et est offert a 1.75 ch

1 57 _ _
lapelotede50g &

33% de rabais!

I Etui avec accessoires de tricot. Un
deau tout conseillé pour celles qui aiment
tricoter! Etui pliant en vinyle a termeture
‘Velcro”. L'ensemble comprend un grand
nombre d’accessoires dont: ciseaux pliants,
jauge a tricot, compte rangs! Prix courant

[.)IHH 15.00

99(’ ch.

33% de rabais!

5. Etui a crochets. Etui en plastique moulé
contenant 12 crochets en formats meétriques
de2mmalOoOmm. Un ¢ adeau en
hommage a ses doigts de fée! Prix courant
Eaton 9.00

57

29Y% de rabais!

6. Etui pour aiguilles a tricoter. Modele
phant en vinvle. ( omprend 12 paires
I'aieuilles de formats metriques de 3 mm a

Peu encombrant

vOus pourrez
semble! Prix

emporter ou f):\n vou
ourant Eaton 27.00

187 o

Le Petit panier
rouge...

Pour qu’'un cadeau son

: '"r’(["/ll%N

el | Il

vraiment emballant 1
tautl... 'enrober avec an
Vous trouverez ce qu’il
taut pour ce fare ‘ll.l Petit
panier rouge, chez
‘dhm. Vi Visa. s Mastert ard v »
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Martine Thériault, premiére & acction

presndente des etudnants

gradueés de 'université Laval

¢Pour la premiére fois dans loncelle, 2 I'embouchure d'une cla-
I'histoire de leur association, FU- rinette ou d'une flite traversiére?

- GIL, les étudiants gradués de \'uni-

“Par son régistre grave, le saxo-

versité Laval ont une femme & la phone alto est probablement l'ins-
téte de leur organisme. trument qui correspond le mieux &

Elle se nomme Martine ma personnalité. J'ai vraiment la
Thériault. Elle est musicienne, se conviction de controler la qualn.é et
destine a 'enseignement de la mu- le volume des sons produits” expli-
sique dans les écoles et vient d'A- que-t-elle.

cadie, plus précisement de Cara-

Dans un accent dont la chaleur

quet, au Nouveau-Brunswick. evoque les espaces fin du pays
de la mer, Martine raconte qu'elle
par Jean-Claude RIVARD avait déja commengé a jouer de cet

instrument a l'école secondaire.

Elle est venue découvrir le Qué- Elle a fait partie de fanfares et

bec et approfondir ses connais-
sances, au terme d'études de bacca-

d’harmonies. La voici maintenant
étudiante graduée d'une école de

lauréat en pédagogie et en musique, musique prestigieuse, celle de
a I'Université de Moncton. Laval

Martine se spécialise dans la

Martine est presque convain-

maitrise d'un tout nouveau venu au cue qu‘au terme de ses études, elle
sein de l'orchestre symphonique ne connaitra jamais le chdmage. Il y
moderne: le saxophone alto. La cho-  a une forte demande en professeurs
se etonne a prime abord: n'est-on de musique dans les écoles publi-
pas surtout habitué de voir les ques, les écoles privées, les studios,
femmes a la harpe, au clavier d'un les organismes de loisirs, les so-
piano ou d'un clavecin, a l'archet ciétés socio-culturelles, etc...L'ave-
dun violon, d'une viole ou d'un vio- nement de la “société des loisirs”

n'est pas étranger i la chose.

Mais pourquoi donc poursuivre
des études avancées pour ense:
la musique dans les écoles? Un
calauréat ne suffirait-il pas? lui l-t-
on demandé.

Pas du tout, répond-t-elle. On
est en droit d'exiger des ensei-
gnants la meilleure formation pos-
sible; la qualité de leur enseigne-
ment en dépend. Ils ont la trés
lourde responsabilité de former les
générations futures.

Dans cette veine, elle serait
tentée de déplorer qu'au Canada
frangais les detenteurs d'un bacca-
lauréat en pédagogie sont relative-
ment peu nombreux au niveau pri-
maire. On y trouve encore des
titulaires de brevets “B”, sinon de
brevets “complémentaires”, confor-
tablement cantonnés dans leur
sécurité d'emploi syndicale. Aux
Etats-Unis, il n'est pas rare que les
employeurs exigent le doctorat pour
l'enseignement au niveau primaire.

Chercher a convaincre les em-
ployeurs qu'ils font une excellent

lacement en embauchant des titu-

ires de maitrise et de doctorat
sera d'ailleurs I'une des tiches que
se réserve l'équipe de Mme
Thériault, & I'UGIL.

L'équipe se compose de Fra-
ncois Anctil (génie civil), vice-prési-
dent aux affaires universitaires;
Denis Buron (droit), vice-président
a l'information; Pierre Prévost (am-
énagement du territoire et dévelop-
pement régional), trésorier; Guy
Mercier (géographie), secrétaire;
Geérald Belley, relationiste.

L'UGIL s’est naturellement
fixée de nombreux autres objectifs
dont celui d'obtenir la reconnais-
sance officielle du statut du cher-
cheur étudiant, la valorisation des
études avancées a l'université, le
soutien financier des gradués qui
font de l'enseignement tout en
poursuivant leurs travaux de re-
cherche, l'obtention d'incitatifs fis-
caux et sociaux pour ceux qui
prévilégient les études avancgées a
une entrée immédiate sur le
marché du travail, etc..®

VENDU EN EXCLUSIVITE

CHEZ EATON.

“Bien avant gu’on ne me demande
de faire la publicité du “"Woolrest
Sleeper”, j'en avait acheté un et
|'en étais trés satisfaite. Je dors
mieux que jamais. Non seulement
je m’endors plus facilement, mais
je me réveille aussi beaucoup plus

reposee

3 eur Joyce Brothers
Psychologue de réputation mondiale
Confectionné en
Nouvelle-Zélande, le
couvre-matelas “Woolrest
Orthorest sleeper” est de la
meilleure qualité qui soit! Il est fait
de pure laine vierge. Placez-le entre
le matelas et le drap housse, ou il
tient solidement en place grace 3 4
bandes élastiques, fixées aux 4
coins.

Les nouveaux “Woolrest
Orthorest Sleepers” sont
offerts en 2 niveaux de
confort!

Procurez-vous le “Woolrest Orthorest
Sleeper” original, dont profitent déja

us d'un million de personnes aux

tats-Uns, en Grande-Brelagne, en

Nouvelle-Zélande et en Australie, ou

bien achetez le luxuveux ““Woolrest
Orthorest Ultimate Sleeper™,
spécialement congu pour vous donner
un maximum de confort.

Passez au magasin Eaton prés de chez
vous et comparez les deux
couvre-matelas, puis chorsissez, selor
vos besons, le niveau de confort gque
vous jugez adéquat. Ensuite, faites
l'expénence d'un sommeil reposant et
réparateur

Seuls les ““Orthorest
Sleepers” de Woolrest
sont faits de pure laine
vierge de kiwi...

Une race spéciale de moutons. Leur
toison aux fibres de Laine plus longues et
glus fournies, donne aux “Orthorest
repers”’ cette peluche douillette
exclusive aux Woolrest. La laine de kiw
posséde une texture douce et naturelle
qui donne l'impression (;lk' VOuUS
couchez sur un coussin d'air: ke pods
de votre corps étant en effet distriboé
plus unitormément. De plus, les
propriétés isolantes de L laine de kiw
protégent votre corps contre les
changements de température, vous
r,avdant au chaud en hiver et au frais
&1é. Vous profitez done d'un conton
bienfaisant 4 longueur d annde

L R

La qualite pase.

wr de 161! Pour que 1y

hes Laton! | que 1a C vochie

La guirlande

jolie...

( aouronnes '\nl“!u'.

guirlandes Voila que NOE

Chaque “Orthorest
Sleeper” a subi le
procédé de lavage
“Fleeciweave”’,
exclusif a Woolrest.
Ce procédé spécial donne 3 la laine un

aspect soyeux, gonflié et naturel qui ne
e retrouve que chez les “"Orthorest

Sleepers”’

Les “Orthorest Sleepers”’

aident les gens atteints de

malaises des articulations

a mieux dormir!

Les gens qui souffrent darthrite ou de

rhumatismes ont trouvé qu'ils se

reposawent mieux en dormant sur un
Orthorest \hv;l-' Bien que ce ne

it ’n un reméxde ou une panacée
juelconque, la densité de la laine vierge

donne un efiet de coussin d'air qui fait

que L personne se repose mieux,

puisqu elle tourne moins sur elle-méme

et que la fncton aux points d’appui du
corps est amenuisée. Des études de
firmes indépendantes I'ont démontré
hors de tout doute: I""Orthorest
Sleeper”’ de Woolrest procure un
sommeil plus profond et plus reposant

Le couvre-matelas
“Woolrest Orthorest
Sleeper” original rend
déja service a des millions
de personnes a travers le
monde

Ch
| p‘av . e 169.00 @

BINEI. ol cooioscncorcimesremiini SO NG
Grand.............. 279.00 0

Trés grand 15900
Obtenez un confort
douillet et reposant en
vous procurant le
“Woolrest Othorest
Ultimate Sleeper”’.

Vosct Fopenson du docteur Jonce
Brother 1o procdunt de grands
qualite

ok
toute by marson re prre un ( ‘"I[A] N

mae de Nowl <« pro (TATON o e -

la hnuluu des TR U | —
decorations de Noel | I — Vi a

fow L L L e

Offrez le cadeau artentionné d’un meilleur sommeil
en METTANT sous UArbre scinTillant un couvre-marelas

«ORTHOREST Sleeper» de Woolrest

Ell} -
EUR \)M.\!Hl G \RAN-

ily a quelque temps, on me fasat [N
parvenir un couvre-matelas “Orthorest
Ultimate Sleepers™ de Woolrest,
spécialement congu pour ader 3
soulager les malaises chroniques. Ce
Woolrest et fait de fibwes soyeuses de
laine vierge de kiwi, longues et
épaisses... un produit vraiment 3 la
hauteur de son qualificatif
d""Ultimate”’. Si, pour quelques raisons

que ce soit, vous aves de la difficulté &
trouver le sommeil, e vous
recommande 1" Orthocest Ultimate
Sleeper” de Woolrest; 1|l e d'un grand
wecours pour qui veut mieux dormir!

Il contient 30% de

plus de laine de kiwi.

L' Orthorest Ulltimate Sleeper ™ ot tant
e ‘(Rd(’[il:\ de laine de kv que

" onginal”. Il augmente donc |'eftet de
confort remarmquable que procurent ces
couvre-matelas! Il supporte mieux le
corps aux points d'; apput d«mh\m-.\ e
celui-ci. L 'Ultimate”’ possidde, de plus
une bande élastique centrale
additionnelle, pour réduire I'effet de
roulement et de tassernent

Le “Woolrest Orthorest
Ultimate Sleeper”’, avec
30% de plus de laine de
kiwi, vous fait dormlr en

}oul confort.

(um.n Ch
xe 219009
am 299.00 ¢
Cc.;nd 160.00 ¢
Tris grand 469.00 @

Des tests du Bureau
de recherches Eaton...

A L3 suite de tests effectud= sur le
nouveau “Woolrest Orthorest LImate
~‘o~~;- r', e Bureau de rex her e
Eaton a conclu cecr e nonnveat
Oxthovest Ultimate Shespx el plu
wurd, de tabeic aton p resintante o
HIe Une apparen e plt o« Iy ‘" (Que

Wiosnlrest Slhewpwer

Période d’essai de 90
nuits!

Eaton vous

“Woolrest m Sleeper” pendant
90 nuits. Si vous ne dormez pas meux
et si vous n'étes pas convaincu de son
efficacité, retournez-le simplement chez
Eaton et vous serez intégralement
rembourse

Informez-vous sur la
garantie de 5 ans du

manufacturier!

De plus, chaque “Woolrest Orthorest
Sleeper” est assorti d'une garantie de 5
ans du manufacturier, Faites-y attention
et votre Woolrest vous donnera des
années de satisfaction

Vous recevrez, sans fras
supplémentaires, a I'achat de chaqus
couvre-matelas 1 place, 1
couvre-oreiller “Woolrest”’; et pr. I
chaque couvre-matelas format 2
places, grand ou trix grand, 2
couvre-oreillers ‘““Woolrest” . Cex
couvre-oreillers sont les "
tout indiqués des - Orthores.
Sleepers”’; donnez 3 vote téte et 3
votre cou le méme ¢ onfort Qu'au reste
de votre corps!

(Aprds e 31 décembre 1986, le
ocourant Eaton d'un counvre-oredl
standard ‘“Woolrest'* <era 38.00 ch

VoS ou une personne chere souffre |
e probléemes :L |

Woolrest Orthorest Sleeper  (x

wommwl e

Ire la soluthon naturelle togt fuques |

833-7744 653-9331

_ATON
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627-5811
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Nomination et ouverture
du bureau du
directeur de district

DISTRICT 4

AVIS PUBLIC est, par les présentes, donné que |'al procédeé,
conformément aux dispositions de l'article 65 de la charte, a
la nomination de monsieur Marcel Tallleur pour agir a titre
de directeur de district dans le cadre de I'élection municipale
qul aura lieu dans le district 4 de la Ville de Quebec,
dimanche le 18 janvier 1987.

La délimitation du district 4, tel
qu'indiqué au plan apparaissant au
présent avis, s'etablit comme suit:

T

Le territoire compris entre la 24* Rue,
I'avenue Vitre, la rue Desroches, la limite
des villes de Québec et Beauport,
l'autoroute Dufferin-Montmorency et le ; T
boulevard Henri-Bourassa. o

Le bureau du directeur de district, situé au Centre

Mgr Marcoux, 1885, de la Canardiére, Québec, sera ouvert a
compter de MERCREDI LE 12 NOVEMBRE 1986.

Tout électeur ou électrice du district 4 de la Ville de Québec
peut obtenir des informations pertinentes a cette élection en
communiquant avec le directeur de district au numéro de
teléphone suivant: 661-2774.

Antoine Carner, avocat
Grethier de la Vilie et
Québec, 4 novembre 1986 Président d élection

en tournée

5 jours seulement

du 11 au 15 novembre chez Eaton a
Place Sainte-Foy seulement

yarmi |( nouUveaux

C hristian Dhor ol
» » > ‘-l

artie de la « ollection! Manteaux, V¢ stes

‘ X SPeCi yux! N'oubliez pas

es et notre personne |

L’ occasion révee de « hoisir voure 1ourrure p.
modeles 86-87 los  Creathions
Grosvenor tont p.
chapeaux, 10US sont ottens ; f i e
Eaton vous ofire aussi yne toule ae
spécialise est la pour vous guider .
Fourrures en tournee ( chez Eaton, a ne P«

meme

anquer!

EATO N

VOTRE CARANTHE [ O

| AR HE‘_‘E;

FABRIGANT DE GARAGES EN TOILE
SYNTHETIQUE ET ACIER GALVANISE
DE TOUTES DIMENSIONS.

Portiques et passages — Abris et housses de tout genre

VENTE ET LOCATION

[ Estimation gratuite a domicile

Ouvert jeudi et vendredi soir, ainsi que samedi

837-8803

C'est toujours plus beau en dessous!
C.B.l.inc.

21, Montcalm, Lévis
B ' G6V 6P5 - C.P. 3250

_— S0
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BOEUF
HACHE

Ordinaire

,S/kg

T8,

* marque de certification d"1GA Canada Itée

Québec, Le Solell, samed| 8 novembre 1988

Du 10 au
15 novembre 1986

Un cahier rbllduln sera

distribué i votre domicile.
Consultez ses pages débor-

dantes de nombreuses
autres aubaines.

(54 vous ne receves pas ce cahier publicitaire.
demandez-en un & votre marchend IGA)

4 aulainea en cadeau

JEUNES
DINDES
FRAICHES

CGlégone o o
De 33 5 anada “A

MARQUES
POPULAIRES

Prix en vigueur du lundi 10 novembre au samedi

15 novembre 1986. Nous nous réservons le droit de
limiter les quantités, Pas de vente aux marchands, Le texte
prévaut sur la photo lorsque celle-ci ne correspond

pas a la description du produit annonce

PORC
HACHE

Pour vos tourtiéres

4’$/kg I

® s/b

CUISSEAU DE VEAU

DE GRAIN FRAIS

Désossé, roulé
Produit du Québec

@ s/b

9$/kg

OmL

‘.‘,_‘,,,_« L -,‘—«m,:\ » ‘w;\
te 3‘ Patc de T
;nqgf¢ﬁ romam om
sitrhenne 5 W o sottigene o ..“ -
e a4 m ' = -
PATE
B TOATRS BOISSONS
G AUX FRUITS
‘ BESSEY'S
Boites 99¢
156 mL

BEURRE

Canada |
1GA

Limite de 3 par client

Format
454 g

Complétez votre collec-
tion avec de magnifiques
piéces d'appoint

Ces piéces d'annnint sont offertes
pour vous per-
mettre de com-
pléter votre
collection.
Chacune d'elles
sera vendue
tout au long de
la promotion...
et a un prix
d'aubaine!

Voyez I'étalage
en magasin.

|e-de-1a-semaine
Article-ge-i ;

MARGARINE

MOLLE
LACTANTIA

“Macaroui
c’u.. -

20055 R e

MOUCHOIRS

TR 70 |

WHITE SWAN

Boite
de 200

PAHI’LEMOGSSES TOMATES
BLANCS ROUGES
Produit de la Floride Produit de la Californie
Grosseur 48 Canada no |

o[19

s 89

Grosseur 6 x 7 l
9 8/kg

GAGNEZ
des 10 ensembles lessiveuse
et sécheuse G.F

Date imite: vendredi ke 28 novembre 1986

NOM:
ADRESSE: ____

NOTEL.:

@ cooooooo @j.

BON DE PARTICIPATION

L__..___....--_-..._-..______-__..----

Oaaltvardywing

Gagnezundes
10 ensembles
de lessiveuse et
sécheuse G.E.

Valeur approximative au détail: 1 249 $
Offert par TIDE & IGA Boniprix
(No modéle G.E. D 900 éJ
Tirage le lundi 5 janvier 1987
Renseignements complets en magasin.

Sufte b des délats de ivraison et/ou sux variations climatiques de certaines ré
et légumes peuvent survenir. Si cette situation devait se produire, votre marc

des difficuités &

approvisionnement en fruits
1GA weillerait b ce que chacun de ses clients

50t entitrement satislait.

Gagnez un jeude

hockey sur table COLECO

Valeurde40 $

(1 tirage par magasin participant)

r—--—---—-—---—-———-——-————--—-—-—-----——

GAGNEZ un jeu de hockey
sur table COLECO

Date limite pour participer:
le 22 novembre 19863 16 h

NOM:

Renseignements complets en magasin

\@) cococonn (D) |

BON DE PARTICIPATION

ADRESSE:

NOTEL.:

-----------------------—-----------------J

e —
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