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Antoine Nourcy cuisine devant les clients

Des mets raffinés pour emporter à domicile
M. Antoine Nourcy nourrit les Québécois depuis 15 ans. Ses 
épiceries fines et son service de traiteur fonctionnent à plein 
régime. Pâtés, terrines, charcuteries, plats cuisinés, salades, 
fromages, pains, pâtisseries, chocolats, produits importés de toutes 
sortes garnissent ses tablettes. Mais il manquait un chaînon à ses 
commerces. Et il vient de lancer à sa nouvelle épicerie fine de 
Sillery, au 1622, chemin Saint-Louis, un service de plats 
préparés devant les clients. Des mets raffinés pour emporter a 
domicile et que le client n'a qu’à faire réchauffer au four ou au 
micro-ondes.

U SOLEIL

Ce service est unique a Quebec 
car il s’agit de plats raffinés et de 
produits frais qu'un cuisinier pre­
pare devant les clients. Ce n’est

pas du sous-vide, des plats cui­
sinés prépares d’avance ou du 
congele. c'est frais et c’est person­
nalise car le client peut demander 
sa cuisson, sa sauce preferee. Le 
plat est accompagne de riz basma- 
ti ou de pommes de terre dauphi­

noises et de legumes frais, le 
client peut aussi completer son 
repas en puisant a même les ta­
blettes de l’epicerie fine

Une douzaine de plats compo­
sent le menu actuel de M. Nourcy 
et les prix varient entre 4.95 $ et 
8,95 $ Les clients peuvent dégus­
ter l’escalope de saumon frais de 
l’Atlantique, sauce homardiere ou 
aux poivrons rouges ; les grosses 
crevettes marinees aux fines 
herbes fraîches ; les cuisses de 
grenouille a la provençale : le filet 
de sole ou le poisson frais du jour 
selon les arrivages : la pintadine 
désossée au parfum d’ail ; des 
cailles au gingembre ; des bro­
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Antoine Nourcy fait griller quelques viandes de ses nouveaux plats pour emporter
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chettes de poulet de grain, des 
brochettes d'agneau du Quebec 
au thym frais et des brochettes de 
filet mignon des sous-bois ; du 
kafta a l'agneau, des merguez 
maison et des saucisses de gibier.

« Notre menu n’est pas coule 
dans le béton et nous le change­
rons selon les besoins et les goûts 
de la clientele, souligne M. Nour­
cy. Le chef français Christian Dra­
peau dinge mon centre de produc­
tion de Sainte-Foy et neuf 
cuisiniers travaillent avec lui. 
Nous pouvons repondre a la de­
mande et preparer d’autres plats 
si les gens le désirent et s'ils les 
commandent un peu a l'avance. Je 
lance ce nouveau service pour re­
pondre à une demande de la clien­
tele car plusieurs couples appe­
laient mon service de traiteur et 
desiraient un ou deux plats. Je ne 
pouvais les satisfaire et c'est l’une 
des raisons qui m’ont incité à lan­
cer ce nouveau concept. »

Pas un restaurant
M. Nourcy ne dirige pas un res­

taurant. ce n’est pas la vocation de 
son etablissement. C’est impossi­
ble de manger sur place et il n’a 
pas l’intention d’installer quelques 
tables ou un comptoir-lunch. C’est 
vraiment des plats pour emporter 
et déguster a la maison. Mais pour 
la qualité du produit, il n’a rien à 
envier aux restaurateurs car il 
jure n’acheter que la meilleure 
qualité disponible, des produits 
frais, des herbes fraîches et il dis­
pose d'une équipé de cuisiniers 
competents pour réaliser les re­
cettes.

M. Christian Drapeau n’est pas

un nouveau venu en restauration 
Il a ete chef executif de l’Hôtel des 
(jouvemeurs de Matane et sous- 
chef à l’Hôtel des Gouverneurs de 
Place Hauteville. a Quebec. Sa 
cuisine est allegee, les viandes 
sont dégraissées, il fabrique tous 
ses fonds, ses sauces, son fumet 
de poisson. Tous les plats du 
menu de M Nourcy sont prepares 
la veille et ils mannent durant la 
nuit. Ils sont transportes dans des 
plats en plastique et conserves 
dans un comptoir refngere. Les 
viandes sont grilles sur un poêle 
barbecue non toxique selon la 
cuisson demandée par le client. 
Recettes internationales

Les portions de M. Nourcy sont 
pesees devant le client et elles 
sont d’environ 150 grammes. Ses 
recettes font appel a differentes 
cuisines, ce qui donne une petite 
touche internationale a son menu. 
Son équipe a aussi fabrique une 
dizaine de sauces, de veloutés, de 
fonds et de fumets pour accompa­
gner les nouveaux plats. Le trai­
teur veut offrir un produit person­
nalisé et permettre à un couple, 
dont les deux membres travaillent 
a l’exterieur, de manger un plat 
raffiné a un prix raisonnable, sans 
aucun travail et sans vaisselle a 
laver.

« Notre produit est fait sur me­
sure pour la période de récession 
économique que nous traversons 
actuellement, explique M. Nour­
cy. 11 correspond aussi à la preoc­
cupation santé de plus en plus 
présente dans la mentalité des 
Québécois. Nous sommes ouverts 
depuis une semaine et nous avons 
déjà des clients qui sont venus

chercher leur souper à tous les 
soirs depuis l’ouverture. Nous 
sommes ouverts sept jours sur 
sept, de 9 h à 21 h, et c’est un ho­
raire qui semble bien convenir a 
notre clientele. »

Reaction excellente
La reaction de la clientèle est 

excellente et M. Nourcy est plus 
que comble. Il craignait que la 
nouvelle localisation de son épice­
rie fine lui cause des problèmes et 
que les clients aient de la difficulté 
a le retracer Mais son nouveau 
local est plus grand que l’ancien 
situe a quelques coins de rue. L’é­
difice. de style un peu méditerra­
néen. attire les gens et les incite à 
y pénétrer, l^i presentation des 
produits est attirante et c’est très 
visuel C’est un etablissement de 
senteurs, d’odeurs et de couleurs 
et c’est bien difficile d’en ressortir 
les mains vides.

Antoine Nourcy ne se tourne 
pas les pouces. Une entrevue n’est 
jamais ennuyante en sa compa­
gnie. Il bouge constamment, il 
parle, il gesticule, il répond au té­
léphoné. il donne un ordre et il 
mange en meme temps. Il a la tète 
pleine de projets et il n’a pas fini 
d’en ébaucher un qu’il en en­
fourche immédiatement un autre. 
Sa dernière trouvaille pourrait 
d’ailleurs faire des petits quand 
elle sera bien rodee. C’est un con­
cept souple qui peut facilement se 
multiplier et qui pourrait même 
intéresser des personnes de Mont­
réal si on se fie à la réaction posi­
tive de quelques marchands de 
cette ville venus voir l’etablisse­
ment de M. Nourcy.
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Les comptoirs réfrigérés d'Antoine Nourcy sont très visuels et les clients n ont que I embarras du choix. C
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Venez découvrir nos repos 
gourmands du midi et notre 

succulente table d'hôte.

À DÉCOUVRIR!

le

Café-Restaurant 
Bistro français

4, Petit-Champlain

692-1862

J'Ai lu queIçue part que Serqe Bruyère

offRAÎT IeS MARdi, MERCRE(Ji, jEudî ET
VENdREdi SOIR

dEUX ÏAbUs d'IlÔTE POUR 1e PRIX d'uNE.
Oull 24,75$ IncIuant:

IM wrU, k POTAGE, pUl PrIucIpaL dtSSIRl U Cnft

au CENTRAL
1200 rue St-Jean

694-0618
t I

DU LAPIN
ENTRÉES FROIDES

Terrine maison 
Rillettes de lapin 

Duo de rillettes et terrine
ENTRÉES CHAUDES

Tourte de lapin 
Salade tiixle de foie de lapin

PLATS
Tourte de lapin 

Cassoulet de lapin 
Lapin à la moutarde 

Lapin à l’estragon 
Lapin au miel et fines herbes 

Lapin aux moules

Samedi 
ef (fimmehe
DEIEUNERS
WEEKEND

lapii 
rsauté'

nouveau Revervez pour 
vos receptions 

des fêtes

TABLfpKÔTE
3 cï'0*11 a ^

95$ C 

95$

brasserie

EXUWWS

e^ocHgS&s «4 Q95$ place Laurier

Rue Hochelaga
(entree Sears # 8) 658-6373 '

vous offre de la fine cuisine cambodgienne, 
vietnamienne et thaïlandaise
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MAINTENANT
OUVERT

vendredi 8 novembre, dès 17 h

Ambiance, délices, exotisme, et plus encore...

• Réservez aujourd'hui pour vos "party" des fêtes
• Dîner gens d'affaires du lundi au vendredi
• À 5 minutes du centre-ville
• Stationnement gratuit

2941, boul. Sainte-Anne, Beauport
(à côté du Canadian Tire)
Il est préférable de réserver au

660-1850

RESTAURANT
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1951-1991
40 ANS

Bouchee de Ituirs de met 
ou .

Asswttedecnjdites
•

Potage du morche • 
ou

Consomme ou porta *
Coq ou vin de Bourgogne 

ou *
Crevettes a ta provençale 

ou
Steak au porvre

•

le gâteau roule du lac . 
Cale-thé 
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SERVICE DE VALET
36. côte de lô Montagne, Quebec 

Rés.: 692-0557

40$
pour
deux

personnes

de la Moule
en barquette, en casserole, 
avec pâtes ou en feuilleté.

46 houl. Owtriplain. 46. boul. St-Cvnlle O. 
Vieux Quetxx (près de la rue CartierI 
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Prix quatre diamants
Gérard Viardm, le directeur général du Hilton Québec, reçoit les 
prix quatre diamants 1991 pour l'hôtel et pour le restaurant gastro­
nomique, Le Croquembroche, de Paul Dell Aniello (à gauche), 
vice-président du conseil d'administration du CAA-Québec et de 
Robert Darbelnet (a droite), le président-directeur général du CAA- 
Québec.

■ Les prix quatre diamants
Même si la cérémonie officielle a eu lieu il y a quelques mois, il n’est 
jamais trop tard pour souligner l'excellence d’établissements hôteliers 
et de restaurants de la grande région de Québec ou de l’est de la 
province qui ont reçu le prix quatre-diamants du CAA-Québec pour 
l'annee 1991. Le Québec s'en tire très bien puisqu’il compte 16 des 88 
etablissements hôteliers couronnés à travers le Canada et 25 des 28 
restaurants. Les récipiendaires, dans la catégorie hôtel, sont le Château 
Frontenac et le Hilton Québec, de Québec, ainsi que l’auberge La 
Pinsonnière, de Cap-à-l’Aigle. Dans la catégorie restaurant, Le 
Champlain (restaurant gastronomique du Château Frontenac), Le 
Croquembroche (restaurant gastronomique du Hilton Québec), La 
Table de Serge Bruyère, l’Élysee Mandarin, rue d’Auteuil, La Camarine, 
sur la Côte de Beaupré et La Pinsonnière, de Cap-à-l'Aigle ont mérité la
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mention quatre-diamants. Rappelons que les restaurants sont juges sur 
la qualité de leur accueil, le décor et l'ambiance, la qualité et l'étendue 
du menu et de la carte des vins et la qualité du service. Ils sont publiés 
dans le guide de la route du Québec qui est distribué à plus d’un demi- 
million d’exemplaires.

■ Le Galopin
Mario Martel et Alain Rabault, du Melrose, ont décidé de relever un 
deuxième défi. Ils se sont associés à deux de leurs employés, Gaston 
Couillard et Sylvain Boudreault, pour lancer Le Galopin qui devrait 
ouvrir ses portes, le ou vers le 25 novembre. Le restaurant remplacera 
le Saint-Germain et l'éphémère II Tempo, qui n'a duré que quelques 
semaines, à l’intérieur de l’hôtel Le Cottage, au 3135 chemin Saint- 
Louis, près du pont de Québec. Gaston Couillard dirigera les cuisines et 
Sylvain Boudreault s’occupera du service. L'établissement compte une 
salle à manger de 75 places, une salle de banquet de 60 places et 
quelques salles de réception au sous-sol. M. Couillard veut développer 
une cuisine de type bistro mettant en vedette le steak frites, les 
saucisses européennes, les moules, une spécialité de tartares, etc. Ce 
sera ouvert sept jours sur sept, du matin au soir, et les prix du midi 
devraient se situer entre 6 $ et 10 $ et ceux du soir, entre 15 $ et 20 $, en 
plus d une petite carte pour ceux et celles qui préfèrent commander 
juste un plat.

■ Le Patrimoine
Le Patrimoine ne fait plus partie d’aucun passeport ou d’aucun produit 
offrant des rabais au consommateur. Mario Therrien a décidé de 
procéder de façon directe et de donner à ceux qui fréquentent son 
restaurant des prix le plus bas possible. Il a confectionné une table 
d’hôte qui reste au menu durant trois semaines et qui est offerte à tous 
les soirs. Elle comprend une entrée au choix : pamplemousse Marie- 
Louise, feuilleté de champignons à la crème ou mousse de saumon 
fumé ; un potage, une salade de concombres, un choix de quatre plats 
principaux : roulé de veau aux épinards, suprême de volaille à la crème, 
entrecôte du Haut-Médoc ou pétoncles à la vénitienne, un choix de 
desserts, un café ou un thé et un Sambuca flambé. Le prix est de 19,19 $ 
pour une personne, 35,35 $ pour deux et 59,59 pour quatre, taxes et 
service en sus. Et une table réservée l’est pour la soirée comme le 
souligne M. Therrien. Ce dernier ajoutait que le Château Laurier 
entreprendra des travaux majeurs en 1992 pour rénover ses chambres 
et le restaurant, Le Patrimoine, subira lui aussi une cure de 
rajeunissement.

■ Mont Cervin
Patrick Vincent, le propriétaire de la boutique Mont Cervin, de Place de 
la Cité, était fier d’annoncer au SOLEIL qu’il avait reçu de nouveaux

Compétition culinaire
Une équipe de chefs représentant la ville de Québec est partie, 
dimanche dernier, pour la compétition culinaire internationale de 
Saint-Lô, en Normandie. Ils s étaient donné rendez-vous aux entre­
pôts de Dellixo, à Québec, pour placer dans des boîtes et bien 
identifier leur matériel, les produits périssables et non périssables 
Plus de 600 kilos de baggages ont pris la direction de Mirabel en 
même temps que les chefs qui compétitionnent en fin de semaine. 
De gauche à droite, Jean-Pierre Angers, de Dellixo, le gérant de 
l'équipe ; les chefs, Jose Marietta, du Manoir du lac Delage ; Mario 
Martel, du Melrose et Claude Godbout. de l'hôtel Plaza Universel ; 
les pâtissiers, Raymond Runtz, de Finesse d Alsace et Jean-Luc 
Létourneau, de La Brioche.

NOS ANNONCEURS... 
VOS RESTAURANTS

chocolats en provenance de Suisse. Huit nouvelles truffes à la crème 
fraîche, disponibles toute l’année : du Grand Marnier au chocolat blanc, 
au lait ou noir, en passant par la noisette, le caramel, le café et la 
framboise. L’établisement offre aussi une vaste gamme de pralinés 
surfins et de pâtes de fruits suisses à la pulpe de fruits. Et, en 
exclusivité, une ligne de confiserie française traditionnelle : bonbons 
naturels aux fruits, les célèbres Bêtises de Cambrai, les sucs de Vosges 
et les anis de l’abbaye de Flavigny. M. Vincent tenait aussi à préciser 
que la fraîcheur de ses produits était garantie car il les fait venir 
d’Europe par avion.

Voici la liste des annonceurs de ce cahier:
ALOHA
692-1949
ABAT-JOUR
871-2771
BAKER
824-4478, 824-4852 
BARON ROUGE 
667-1355 
BEAUGARTE 
659-2442 
BRASSERIE BBM 
Cap-Rouge 653-5040 
Sainte-Foy 656-6700 
BRASSERIE 
OLYMPIQUE
658- 6373 
CAFÉ D’EUROPE 
692-3835 
CAFÉ LE GREC 
525-7525 
CHÂTEAU 
FRONTENAC 
692-3861 
CHEZ ALFREDO
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CLUB MONT- 
TOURBILLON 
849-4419
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St-Cyrille Ouest 523-2013
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682-0957
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692-2480
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FENOUILLIERE
653-3886
LA RIPAILLE *
692-2450
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651-6905
LA VIEILLE MAISON • 
DU SPAGHETTI 
Grande Allée 529-6697 
Place Royale 694-9144 A 
Beaupod 667-1010
LEBAYON
660- 1850
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694-0618
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PORTNEUF
873-2000
LE LAPIN SAUTE 
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SAINT-AMOUR
694-0667
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SAINT-GERMAIN 
Sillery 681-6035 
Sainte-Foy 658-6067

LE SAINT-STANISLAS 
394-9260
LE VENDÔME 
692-0557

MANOIR DES
ERABLES
(418)248-0100

MANOIR DE TILLY 
(418)886-2407

MARILYN 
SMOKED MEAT 
529-1940

PIZZERIA 
D'YOUVILLE 
Cartier 648-8821 
Saint-Jean 694-0299 
Sainte-Foy 653-8310 
L'Ormière 842-0023

e LE PATRIMOINE • QUATUOR 
529-5533 877-4861

# LE PICOTIN 
692-1862

e LE ROUSSILLON 
649-1919

e QUEBEC HILTON 
647-2411

e QUÉBECINN 
872-9831
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692-3835

TAILt d hOte midi n sont

PREPOSE AU STATIONNEMENT
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SALONS PRIVES POUR GROUPES

Le feuilleté d'escargots au roquefort
La bisque de homard

La salade d'endives et de cresson

Les crevettes au parfum d'orange et 
de muscat et

l'omble de l'Arctique au vinaigre de poire
ou

Le suprême de faisandeau au 
calvados et

le civet de sanglier à l'aigre-doux

Les mille douceurs 
Café. thé. tisane 24«s

Restaurant

Ha î\i paille
cum

etc
et 6o*t6<iHCe<3...

À fous les gourmets-gour­
mands qui ont fréquenté 
La Ripaille, une invitation à 
revivre ces bons moments.

u*t petit ext%a,{ I
9, rue Buade, Québec
(o deux pas du Chateau Frontenac)

Reservations 692-2450
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BARON ROUGE
COTE DE BOEUF

GRILLÉE SUR 
CHARBON 
DE BOIS
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GRILLÉE A 
VOTRE GOOT

9.59$
BON APPÉTIT !

350, BOULEVARD SAINTE-ANNE BEAUFORT 667-1355

Le Passeport du Mérite 
gastronomique fait des heureux

19 A «1

Le 18 octobre avait lieu au Café Bistro St-Tropez, la remise des prix attribués à l'occasion du 
troisième tirage réservé aux détenteurs du Passeport du Mérite gastronomique. Les prix 
suivants ont alors été décernés: 1 voyage au Mexique d'une durée d'une semaine pour 
deux personnes, 3 forfaits-auberge d’une fin de semaine pour deux personnes et 5 certifi­
cats-cadeaux de 100 $ valides dans cinq (5) des excellents restaurants participants.
Les heureux(euses) gagnant(e)s: Mme Nicole Normand (certificat le Batifol), Mme Louise 
Côté (certificat Mykonos), Mme Danielle Baron (certificat L’Azalée), Mme Colette Turgeon 
(forfait Maison Rousseau), Mme Lise Hawey (forfait Auberge des Falaises), M. Stéphane 
Bouchard (voyage au Mexique) sont en compagnie de M Jean Martel (Mirabelle Tours), 
Mme Christine Désy (Café Rousseau), MM. Jean-Pierre Tremblay et David Tremblay (Les 
Editions du Mérite gastronomique). N’apparaissent pas sur la photo, M. Euchariste Morin 
(certificat à la table de Marlène Nourcy), Mme Denise Chevalier (certificat Auberge du Tré­
sor) et Mme Louise Poirier (forfait Manoir Charlevoix).

le. ,*t-*tani£la£
La Gamelle

&

Le restaurant libanais que vous retrouvez à la 
page 20 de votre passeport sous la désigna­
tion "Chez Fadous” est le même excellent res­
taurant connu sous le nom La Gamelle.

Le réputé restaurant Le St-Stanislas situé au 
29, rue Saint-Stanislas à Québec fait désor­
mais partie du groupe d'excellents établisse­
ments participants au Passeport du Mérite 
gastronomique.
Faites la découverte de ce restaurant aux allu­
res romantiques au coeur du Vieux-Québec

Le Passeport du Mérite gastronomique est disponible au Café Rousseau 653-7162.
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■ Le Pavillon
Le Pavillon, Evénements et Aliments, ne fait pas 
partie du reseau des Menus mieux vivre C’est ce 
que LE SOLEIL avait écrit dans un reportage paru 
dans la section Bonne Chere du 7 septembre 1991 
d'apres les informations de l’un des propnétaires, 
Vallier Dufour. Ce libre-service de 300 places est 
situe a l'interieur de la gare du Palais et il nourrit 
surtout les 2000 employés (es) de la Société de 
l’assurance automobile du Québec (SAAQ), même 
s’il est ouvert au grand public. Marie O’Connell, qui 
assure la certification du programme, a 
communiqué cette information au journal. Elle avait 
entrepris des démarches avec les propriétaires de 
l'établissement et l'équipe dans les cuisines, mais 
ces derniers ont été congédiés, quelques jours avant 
la conclusion de l’entente. Toute la demarche est à 
reprendre car qui dit nouvelle équipé dit aussi 
nouveaux menus et nouvelle façon de travailler. 
Mme O’Connell est toujours en contact avec les 
dirigeants de la SAAQ et les concessionnaires de la 
cafétéria. Des développements devraient survenir 
dans les mois à venir dans un sens ou dans l’autre. 
Rappelons que le réseau des Menus mieux vivre est 
pan-québécois et qu’il a pris forme, en 1988, au 
département de santé communautaire (DSC) de 
Lakeshore, à Montréal, grâce au dynamisme de la 
diététiste Lorraine Paquette. Il regroupe 
actuellement une cinquantaine d’établissements à 
travers le Québec qui acceptent de présenter des 
menus contenant moins de gras et conformes aux 
recommandations du Guide alimentaire canadien.

■ L’Extra
Raymond Puyau, le propriétaire de l'Extra de 
Grande Allée, a décidé de laisser son restaurant 
ouvert durant l’hiver, contrairement à ce qu’il a fait 
l’an dernier. Il a choisi de se lancer dans une 
approche santé différente de certains de ses 
confreres qui font surtout appel à des diététistes. Il a 
envoyé son chef Bernard Poulin suivre des cours 
d'un naturopathe et il veut établir des menus

équilibrés II fera appel davantage aux legumes et 
aux fruits dans ses menus. Le pnx de ses menus du 
jour commence à 5,95 $ et ses tables d'hôte à 
12,95$ pour des repas complets L’etablissement 
est ouvert du mardi au samedi, midi et soir, sauf le 
samedi midi

■ La Jungle
Une erreur s'est glissee dans la chronique D'une 
table a l'autre de la section Bonne Chère de la 
semaine dernière Gilles Parent, de l’equipe de La 
Jungle de CHIK-99, a ete associe à tort avec le 
projet d’un restaurant. La Jungle qui ouvre ses 
portes, mardi, au 6975 Isaac-Bédard, à 
Charlesbourg, dans le même édifice que le magasin 
Croteau. Ce sont deux jeunes dans la vingtaine, 
Denis Dupont et Stéphane Piuze, qui lancent le 
projet et ils aimeraient même franchiser leur 
concept. Leur établissement compte une 
cinquantaine de places et il se spécialisera dans les 
pizzas, les sous-manns et les pâtes. Il semble que le 
decor est assez particulier, de même que la musique 
qui diffusera des sons rappelant les animaux et les 
bruits de la jungle. Par contre, cette semaine aussi, 
soit jeudi, le pub La Jungle ouvrira ses portes dans 
l’hôtel-motel Le Carillon, situé boulevard Laurier, à 
Sainte-Foy. Le Truc fait déjà partie du complexe et 
le pub remplacerait l'Omnibus qui a fermé ses 
portes il y a plusieurs mois. Il y a une belle piscine 
intérieure et elle devrait être mise à contribution. 
L’équipe de La Jungle (radio) est associé à ce projet.

■ Marcel Veilleux
Marcel Veilleux. le propriétaire du D'Orsay, 
reprend sa vie artistique qu’il avait poursuivie 
durant quinze ans. Ses fans pourront l’entendre 
chanter et gratter la guitare, tous les jeudis et les 
vendredis soirs, à son établissement. Ce sera donc 
un hiver en musique et il fera revivre les plus beaux 
succès de Fugain. Bécaud, Leclerc, Dassin. Dubois, 
etc.

i JKfed»

•£j *VJ w
[-/f !

1*

Nouveau conseil d'administration
Les membres de l'Association hôtelière de la région de Québec viennent d élire un nouveau conseil 
d administration. L Association regroupe 80 établissements hôteliers de la grande région de Québec 
offrant plus de 7400 chambres. De gauche à droite, première rangée, assis. Alain Dufour, deuxième vice- 
président ; Gérard Viardin, directeur ; Louise Caron, secrétaire ; Paul R Matte et Jean Langlois, direc­
teurs Deuxième rangée, de gauche à droite, debout. Michel Joncas, directeur ; Denis Côté, trésorier ; 
Jean-Pierre Brie, premier vice-président ; Jean Drapeau. Alain Brochu et Michel Auger, directeurs , Luc 
Dignard, directeur général et conseiller juridique, ainsi que Teryl S. Lennon, président

■ La Buis
Une erreur s’est glissée dans le 
bref sur le restaurant La Buis, la 
semaine dernière. Les

propriétaires de l'établissement, 
situé sur le chemin Sainte-Foy, 
organisent un déjeuner bénéfice 
au profit de la Fondation rêves 
d’enfants, mais ce n’êtait pas la

semaine dernière. C’est demain, 
le 10 novembre, de 8 h 00 à midi. 
Nos excuses pour ceux et celles 
qui se sont rendus au restaurant la 
semaine dernière.

Atanoibd9l£jtat&t'
Site historique (1812)

220. boul Taché Est CRoute 132) 
Montmagny

POUR RÉSERVATION (4181248-0100

BRUNCH
tous les dimanches dellhàl4h

159B$
par personne

Demi-tarif pour . . . . s
enfant de moins de ’*’*’'*. i 
12 ans t f M *

iïL? Taxe et service en sus I i 1 i /ï
M -- ------------ Ta]

RESTdURdMT
le

st-3tamfilas

strafe housr 
et fruits br tnrr

Salade Câsar 
Coquille de fruits de mer 

Escargots au pastis 
Velouté

Escalope de veau _ _ _ _ ^
Saint-Stan 1 5,95 $
Saumon au vinaigre »
de framboise 1 0,95 9
Côtelettes d'agneau .
gnlléos à la menthe 1 7,95 9
Entrecôte _ _ _ ^
aux trois poivres 1 0,95 9
Rlet mignon et _ _ _ ^
fruitsdemer 21,95 9
Châteaubriant *
bouquetière (pour deux) 33,95 9

Dessert et café
AVIS: Nous acceptons le passeport 

du Mérité gastronomique

29, St-Stanislas, Vieux-Québec 
Réservations : 694-9260

REStAURANT 529-5533

FINI LES PASSEPORTS 
RABAIS DIRECT A NOS CLIENTS

SPECIAL 1Bê>
En 15 ans,
plus de 2 millions 

de clients.
En novembre on vous dit

Merci.
Pour l'occasion 

nous vous proposons
15% de rabais 

sur tous les items 
à la carte 

ou
notre menu spécial 

pour deux à 15,15

MENU
SPÉCIAL
pour

2 personnes

ENTRÉE
Coeurs d’artichauts 

ou
Escargots de Bourgogne

CHOIX DE
Scallopine de veau à la crème 

Spécial La Vieille Maison au gratin 
lasagne aux fruits de mer 

Pizza spéciale Vieille Maison 
Spaghetti sauté

Dessert anniversaire 
Breuvage.

_ —mmu
xV.

r I

de fois ..

; ■< ■ •. I

625, Grande-Allée Est,
Québec 529-6697
40, Marché Champlain. 
Place Royale

694-9144

m

En soirée, jusqu’au 30 novembre
“EN SPÉCIAL"
Les dimanches,

* lundis et mardis:
Fondue chinoise 6,9S $
Fondue de crevettes 6,9 S $

Les bons mercredis:
Petit menu gastronomique et violon
romantique avec _ __________
"Catherine Simard” I 6,95 5

Les beaux jeudis: .
Moules marinières ou Poulettes 6,95 5 
Choucroute garnie du Chef Reuter 9,95 $

Les vendredis et samedis en musique:
C'est fête avec "Pierre Picard", accordéoniste. 

^ On chante, on déguste mets a la carte, les 
• tables d'hôte ou l'une de nos 15 fondues.

TYROLIENNE = prix modérés, ambiance, musique et des plus.
2845, chemin Gomin, Sainte-Foy (500 pieds à l’ouest de Place Laurier)

-------------------651-6905------------------------

AU CAFE DE LA TERRASSE

j aloux:

roinmoincx^
1210, PLACE GEORGES-V «,,i.o..«4,.>ii,.i

Une table réservée 
l’est pour la soirée
Donc, vou* prenez tout le temps 

voulu pour savourer votre repas.

TABLE D’HOTE |
— Pamplemousse Marie Louise
— Feuilleté de champignons à la 1

crème I
— Mousse de saumon fumé ■

+ IPotage

I
Salade de concombres |

— Roulé de veau aux épinards

— Suprême de volaille ô la crème j
— Entrecôte du Haut-Médoc ■
— Pétoncles à la vénitienne I

+
Choix de desserts 

+
Thé, coté 

+

Sambuca

» « < Jl

■

0

«Boudez pas, 
un jour ça sera 

votre tour !»
; !

,[
Plats du jour à partir de 9,75$ le midi

incluant la table à salades et le café
nmsi

Le Café de la Terrasse vous offre un repas 
gratuit pour chaque groupe de quatre. 

Du 20 octobre au 17 novembre 
Matin, midi ou soir 
Buffet, plats du jour 

ou buffets thématiques (italien le jeudi, 
fruits de mer le vendredi, dîner-dansant le samedi )

r
Plein de vie, pl

MM* »*t Vilfegiaturrs C4 OnadhTi f\»< ifujih

U’ Château Frontenac
■é

ii la vue, !

3 heures de stationnement gratuit 
Réservations : 692-3861

Pour bénéficier du 4 pour 1, les quatre repas 
doivent être des buffets ou des plats du jour. 
C.ette promotion ne peut être |umcléc 
i toute autre promotion.
Boissons et taxes en sus.
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La famille Sgobba propriétaire depuis les débuts

Le Continental fête 35 ans de gastronomie à Québec
Le Continental fête ses 35 ans, mais il 
célèbre aussi les 150 ans d’expérience en 
restauration de trois de ses quatre 
fondateurs : Stephano Degan, Luigi et Angelo 
Sgobba. C’est une réussite unique à Québec, 
surtout qu'une autre génération de Sgobba, qui 
n’était pas née quand le restaurant a été 
créé, a pris la relève et qu’elle continue à 
présenter le grand service à l’européenne, 
les flambées et la gastronomie continentale qui 
ont fait la réputation internationale de 
l’établissement.

U SOLEIL

C’est un plaisir de passer quel­
ques heures avec les trois restau­
rateurs italiens, de véritables pro­
fessionnels qui ont appris leur 
métier en Europe et qui sont ve­
nus implanter la gastronomie 
dans la région de Québec, avec 
Luigi Giacomello, décédé il y a 
quelques années. Nés à Mon- 
treale. en Italie, ils ont quitté leur 
village à l’àge de 13 ans pour se 
lancer dans le domaine fascinant 
de rhôtellerie et de la restaura­
tion. Ils ont appris à la dure en 
passant par toutes les étapes du 
service et de la cuisine.

L’Italie, la Suisse, l’Angleterre, 
Toronto. Montréal et leur étape fi­
nale, Québec, où ils ont travaillé 
dans quelques restaurants avant 
de créer Le Continental. Il n’avait 
pour toute compagnie en 1956 
que le Château Frontenac, le Cla­
rendon, Marino, l Aquarium, Ker- 
hulu, le Old Homestead, La Bas- 
togne, le Vendôme et le Fleur de 
Lys. Et ite en ont arraché durant 
plusieurs années. Les quatre asso­
ciés ont passé deux ans sans pren­
dre une journée de congé, à tra­
vailler sept jours sur sept, de 8 h à 
minuit.

«Les débuts n’ont pas été fa­
ciles. souligne Luigi Sgobba. Nous 
avons dù attendre deux ans avant 
d’obtenir notre permis d’alcool et 
c’était une situation très difficile. 
Les Américains entraient dans le 
restaurant et ils demandaient de 
la boisson forte. Quand ils se ren­
daient compte que nous ne pou­
vions leur en servir, ils se levaient 
et s’en allaient ailleurs. Nous nous 
sommes risqués à servir du vin à 
quelques occasions, nous nous

RESTAURANT
BAR

JARDIN aLoba
BRUNCH
aux couleurs des Iles
Tous les dimanches de 10h30 a 14h30

Adultes
15«*

NOUVEAU
MENU MIDI 

À PETITS PRIX
Plusieurs choa c

moins de

io$

sommes faits 
prendre et nous 
avons payé 700 $ 
d’amendes pour 
deux infractions, 
ce qui était énor­
me pour l’épo­
que et pour notre 
budget. »

Si le premier 
ministre Maurice 
Duplessis n’est 
jamais venu 
manger au Conti­
nental, il a pro­
bablement été la 
seule personne 
célèbre de l’épo­
que à ne pas 
avoir mis les 
pieds dans le res­
taurant de la rue 
Saint-Louis, situé 
à deux pas du 
Château Fronte­
nac. L’etablisse­
ment est vite de­
venu le rendez- 
vous des ministres du gouverne­
ment et de tous les artistes et les 
personnalités qui séjournaient à 
Québec. Et ce qui fait le plus plai­
sir aux fondateurs du restaurant, 
c’est que des clients du début fré­
quentent encore le restaurant et 
qu’ils sont toujours aussi satisfaits 
car les jeunes Sgobba continuent 
à maintenir le même service uni­
que et la même qualité de nourri­
ture dans l’assiette.

« Nous sommes très fiers que 
nos enfants aient suivi nos traces, 
raconte Angelo Sgobba. Nous ne 
les avons pas poussés dans cette 
profession très exigeante. Ils ont 
même fréquenté l’université, mais

^.AUBERGEv

iT.

ÜL
Ce n’est pas tous les jours qu'un restaurant fête ses 35 ans, mais ce qui est unique dans le cas du Continental, c'est que la famille 
Sgobba est propriétaire depuis les débuts. La deuxième génération. André. Louis et Peter (de gauche à droite) assure la relève tandis 
que les paternels, Angelo et Luigi, ainsi que leur associe, Stephano Degan, prennent un repos bien mérité.

Table d'hôte du 
soir à partir de

16,5S 
160, rue Dalhousie

692-

GRATUri

4 ans

<*5e é!et /’•uxrta—t'CC

N'OUBLIEZ PAS NOS :
• certificats-cadeau*
• forfaits Noel et Jour de l'An 
e "party" des fàtes

3854, chemin de Tilly 
Saint-Antoine-de-Tilly 
(418)886-2407 
15 min. des ponts Romantik

Maintenant disponibles 
Les certificats cadeaux

«LES GRANDS GOURMETS»
■ : 4
L 5 Z

1I —

A Québec 
dans le cadre du
«Forfait Les Grands Gourmets»
un eveotail de restaurants de prestige vous 
oftrem une sorte moubfeabie
incluant:
repas gastronomique et dtgesri4 maison
aWer et retour en limousine de luxe ou de grand luxe

Celle offre est valide du / er novembre 1991 au I er novembre 1992

Du Dimanche au Samedi

59,95 $ par personne 
Taxes inclines

H rpt-#**
PARIS

ftontbrinus [gjj /i Crhçiiïhf'
v «1ST

UMOmOb Inc.
luhkuh» ia«*»aeMn«m e «u/mcIM

IDÉAL peu.

.Nmiuw»e*e.»eurtonda»o»«H-Sortie en torn*#
. soMewmcMfetM • Me

Pour riNarrafronf 
SVP jppe*0t;

650-6064
*!ES (,HASPS (,OL HMH S»

Cible2 ro* privilèges

ils ont préféré continuer l'entre­
prise familiale. Il est vrai qu'ils ont 
commencé, eux aussi, très jeunes 
à travailler dans le milieu. Durant 
leurs études, dès l’âge de 13 ans. 
ils passaient leurs vacances d’été 
dans les restaurants de nos amis 
car nous avons voulu qu’ils ap­
prennent le métier, mais pas dans 
notre restaurant, pour que les em­
ployés ne pensent pas que nous 
favorisions nos enfants. »

Hommage à leurs épouses
Luigi, Angelo et Stephano s'en-

RESTAURANT

BRUNCH TOUS LES DIMANCHES
MC fuzd. HMlKefrUeif

1495$ 050$
I *4 adultes O enfants

Table d’hôte io95$
a partir de I f 

Ouvert tous les jours dés 17 h 30 
•790, ch. Royal, Château-Rtcher
824-4478 ou 824-4832

LE GRAND

PORTNEUF

m
Golf-Ski 

Réceptions

tous les dimanches

2, route 365 nord. Pont-Rouge 
(autoroute40, sortie 281 nord)

Reservations 873-2000

QcRlaurent
ChaHcs bail

CE SOIR
MUSIQUE DE CHAMBRE

AVEC LE
TRIO DU VIEUX-QUÉBEC

Encore quelques pla­
ces disponibles pour 
les concerts de Noël 
avec le Trio lyrique des 
Deux Rives, les diman­
ches 1er, 6,15 et 22 dé­
cembre.

il téimex!

nuient du monde de la restaura­
tion. Ils ont passé plus de temps 
dans leur restaurant qu’à la mai­
son et ce n’est pas facile de faire 
l’inverse à l’âge de la retraite. Ils 
tenaient d’ailleurs à rendre hom­
mage à leurs épouses qui ont 
élevé seules leurs enfants et qui 
ont passe des soirées, des fins de 
semaines, des jours fériés sans 
voir leur mari, retenu au restau­
rant. Elles n’avaient pas le droit 
d’entrer au restaurant et les asso­
ciés avouent en riant que c’était

déjà assez difficile de s’entendre 
entre quatre associés. S’il avait 
fallu en plus que les femmes s’en 
mêlent !

Si les femmes ont joué un rôle 
essentiel dans le succès du Conti­
nental, il en va de même des em­
ployés dont plusieurs sont avec les 
restaurateurs depuis une vingtai­
ne d’années. Ce n’est pas facile de 
monter une brigade de la qualité 
de celle du Continental et les res­
taurateurs leur ont montré le tra-

u
Le SUPER 
FANTASME
PjJ saint-germain

2 [p®[
Sur les 

assiettes 
de

i \/v>- -
CUISINE
VENÇALE 6

bto

fly EMOUILUERE
restaurantI

8 SERVICES 
3595
p.ir (wrviftnt

4 SERVICES 
DEVINS

pinir .KX()mp.ij>ner le 
menu dégustation

19
p^r ftefvxtnr

653-3886
1100, ch. Saint louis, Sle-Foy

vail de A a Z car le grand service a 
l'europeenne n’etait pas enseigne 
a l'epoque. La brigade du Conti­
nental n’est pas composée de por­
teurs d’assiettes, mais de spécia­
listes bien habillés, bien encadrés 
et très efficaces Ce ne sont pas 
des serveurs, mais il y a des maî­
tres d'hôtel, des chefs de rang, des 
commis et des commis débarras- 
seurs.
Un salaire de crève-la-faim

Quand les restaurateurs se sou­
viennent de leur salaire des an­
nées 50, environ 36 c l’heure, et 
de leur semaine de travail de six 
jours, du matin au soir, ils pour­
raient être amers et regretter de 
ne pas avoir travaillé aujourd'hui 
dans un horaire un peu plus hu­
main, mais c’est tout le contraire 
Ils ont trime dur, mais l’amour du 
métier, la satisfaction de la clien­
tèle et le souci du travail bien fait 
ont fait passer le temps sans qu'ils 
s’en rendent compte. Ils ont con­
nu la vraie restauration, ils ont ap­
pris dans les meilleurs hôtels du 
monde et ils ont été bien accueillis 
par les Québécois.

Ils sont d’ailleurs heureux dans 
leur milieu car ils sont plus Qué­
bécois qu’italiens. Ils retournent 
dans leur pays et même dans leur 
village natal, mais ils ne connais­
sent pas beaucoup de monde et 
leur séjour ne dure pas long­
temps. Ils ont été adoptés par les 
Québécois et ils leur ont rendu la 
pareille en s’intégrant dans leur 
nouveau milieu. Les trois pion­
niers ont vécu plus longtemps a 
Quebec qu'en Italie, leurs enfants 
sont nés ici et ils mourront dans 
leur pays d’adoption.

C’est donc la fête du Continen­
tal, mais celle aussi d’un groupe 
d'immigrants qui ont apporté leur 
expertise au Québec et l’ont fait 
avancer.

ROUSSILLOflt
M * wMsmm 1

330, de la Couronne, Quebec 
Reservation: (418)649-1919

mm Tous les 
dimanches 
de 9 h à 13 h

Garderie
095$ _ £95$ '"'"'I*
O *4 ans et moms

BUFFET D’AFFAIRES
Du lundi au vendredi 
de11h30à14h 695$

2 heures de stationnement gratuites 
Bibliothèque Gabrielle-Roy

Assiette de 9 morceaux 
Assiette de 5 morceaux 
Combe poitrine et côtes levées 
Combe cuisse et côtes levées
Pt.A2A LAVAL, STE-FOY SILLERY
2750, eh. Sainte-Foy 1525, Shappard
658-5067 681-6035

Valide: Lundi. Mardi. Mercredi et Jeudi, salie à manger seulement 
Obtenez gratuitement votre deuxième choix d une valeur égale ou moindre

DES LE 12 NOVEMBRE

BRUtfC

MONTAGNE
12,50 S adulte 

6,25$ enfants (5 a 10 ans)
Guluil: 4 4ns H moir*

DEMANDEZ NOTRE 
SPÉCIAL ANNIVERSAIRE

En famille ou entre amis 
LE RENDEZ-VOUS GOURMAND 

DE L'AUTOMNE

Mont Tourbillon
1 Al Hl AU I’ OKI

RfvfRY sTIONS: 84M-441H

CLATUOIU
. RESTAURANT.
S. BAR —

Ç95$

495$

— Tous les soirs 
tobte cf hôte a 
partir de

Menurmcta 
partir de

995$UFFET 
VOLONTE

Jeudi et vendredi micli 
et

Duieudiau 
dimanche soit

vos hôtes
Claude et Claire Maheux *

3926, boul. Hamel Ouest 
(angle boul. Masson) 877-4861
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Certaines appellations garantissent des vins de qualité
Quand on lit le mot « Bordeaux » sur une bouteille de vin, on est 
a peu près certain d'y trouver un produit de qualité. Il y a pourtant 
des bordeaux qui sont décevants.

par JEAN-GILLES JUTRAS
coHaborwhon spacow

Evidemment, les appellations Me- 
doc, Pomerol et Saint-Émilion ras­
surent tous les amateurs de vins 
rouges. Il n’en a pas toujours été 
ainsi pour les vins blancs, dont on 
a souvent dit qu’ils étaient peu 
intéressants. Si c’était vrai il y a 
quelques décennies, ce n’est plus 
le cas aujourd’hui. En effet, bien 
des choses ont changé, dans le 
Bordelais notamment, pour les 
vins d’appellations Bordeaux et 
Bordeaux Supérieurs.

Récemment, M. Philippe Nuss- 
witz, directeur de la formation et 
de la gastronomie chez Barton & 
Guestier, est venu expliquer à 
Québec que dans le Bordelais, on 
consacrait beaucoup d'efforts à 
améliorer la qualité des vins issus 
des grandes zones de production 
comme celle de l'Entre-deux-Mers

Comment Noé 
a découvert 
la vigne...
(AP) — Quand, après le 
déluge, Noé sortit de son arche, 
U lâcha un bouc dans la 
campagne humide. L’animal se

par exemple Le développement 
qualitatif des vins de Bordeaux se 
concentre principalement sur les 
pratiques culturales, les techni­
ques de vinification et. en tout 
premier lieu, sur le choix des 
meilleurs terroirs.

Le «terroir» comme l’expli­
quait M. Nusswitz, c'est la nature 
du sol, l’exposition du vignoble, 
l’àge des vignes, l'environnement 
et bien d'autres facteurs qui font 
qu’un endroit déterminé est plus 
propice à la culture du raisin 
qu'un autre. « C’est dans la vigne 
que l’on fait le vin ». declare M. 
Nusswitz, qui rappelait que trop 
longtemps, on s’etait surtout atta­
che a l’organisation des chais, a 
l'installation des équipements de 
vinification et aux autres prati­
ques oenologiques, en négligeant 
l’incidence du terroir sur la qua­
lité des vins.

Aujourd’hui, on prend autant 
de soin à sélectionner les par­
celles de vignobles et à passer au 
peigne fin le rendement et la qua­
lité des raisins, que pour les au­
tres étapes nécessaires à l’élabo­
ration des vins de qualité.

Même en ce qui a trait aux 
techniques de vinification, on est 
quelque peu revenu à des mé­
thodes ancestrales, auxquelles on 
associe les processus modernes : 
macération pelliculaire, debour- 
bage. elevage sur lies fines, fer­

mentation à temperature contrô­
lée. suscitée par des levures 
sélectionnées

Dans le cas des vins rouges, les 
techniques de vinification ont aus­
si évolue On surveille plus adé­
quatement le degre de matunté 
des fruits, on contrôle les fermen­
tations et. surtout, on pratique le 
« remontage » du jus au-dessus de 
la masse que forme le « chapeau » 
des matières solides du raisin, ap­
pelé « marc » et composé des pel­
licules et des pépins. Les tempera­
tures sont egalement surveillées 
et les cuves sont munies de régu­
lateurs adéquats.
1725 — Fondation et tradition

La Maison Barton & Guestier 
vient de mettre sur le marche 
deux vins simples mais bien faits, 
qui plaisent pour leurs qualités 
tant olfactives que gustatives.

Fondée en 1725. par un Irlan­
dais, Thomas Barton et un Fran­
çais, Daniel Guestier, cette mai­
son d'eleveurs-negociants est 
parmi les plus anciennes de Bor­

deaux C’est en souvenir, et sur­
tout pour marquer une volonté de 
maintenir la tradition, que les 
deux vins sont appelés « FONDA­
TION — 1725». AC Bordeaux.

Le rouge, millésimé 1989. se 
détaillé 13,57$. Le cabemet-sau- 
vignon. qui apporte structure et 
arômes epices. y entre pour 55 %. 
Le merlot complete avec ses par­
fums de fruits, sa rondeur et son 
ampleur.

Quant au blanc, 1990. il vaut 
12.12 $. Le sauvignon. qui apporte 
fraicheur et puissance aromati­
que. y entre pour 55 %. Le semi- 
lion (33 %) donne du corps. La 
muscadelle (12%) favorise la fi­
nesse des arômes. Ces vins ne 
sont pas eleves en barriques. On 
devrait les retrouver dans toutes 
les succursales.

Un autre beau produit. Châ­
teau Magnol. AC Haut-Médoc. cru 
Bourgeois 1989. de Barton & 
Guestier. se détaillé 22,19$. en 
spécialité.

La firme Seagram du Canada.

Plus de

points offerts 
cette semaine 

dans
LE SOLEIL

mit à brouter à belles dents 
une plante sauvage qui abondait 
en ces lieux, puis revint au 
bercail abominablement ivre, 
frappant ses compagnons à 
grands coups de cornes et se 
livrant à toutes sortes 
d'excentricités...

C’est ainsi que Noé eut connais­
sance de la vigne qu'il entreprit 
immédiatement de cultiver. Mais 
un mauvais génie s’approcha du 
plant et le dessécha de son souf­
fle. Comme Noé se lamentait, le 
génie lui dit : « Si tu veux que ta 
vigne reverdisse, arrose-la du 
sang de sept animaux que tu au­
ras égorgés. » Noé immola donc 
un lion, un ours, un tigre, un 
chien, un renard, une pie et un 
coq dont il versa le sang sur le 
plant.

L'année suivante, la vigne don­
na un raisin qui renfermait les 
caractères des sept animaux. 
C’est ce qui explique pourquoi 
l’homme qui s’enivre devient cou­
rageux comme le lion, fort comme 
l'ours, cruel comme le tigre, har­
gneux comme le chien, rusé com­
me le renard, bavard comme la 
pie et criard comme le coq...

LE VRAI (,REC

SUPER FESTIN DU
ENTREE

Potage
? côtelettes d agneau + 
1 brochette de poulet + 
15 crevettes +
8 pétoncles 
Cale et dessert

TOUT CELA 
POUR 41 95$

/2 pers.

BOUTEILLE DE VIN : 1*
95. CHEMIN SAINTE-FOY, QUEBEC -

525-7525 *£7™" ?
• A if ,'*> a.it-e- p-TWO!tort o PV 1 (A**- pr-wrvV on S

veut c(e 'letuxuveau cteuta Ce nttCteu
de Ca tauKZtùui 

ci Saûtte - 'pay...1

««3
CUISINE

ITALIENNE

1217, route de l’Eglise, Sainte-Foy
659-2951

FESTIVAL DE
LANGOUSTINES

Langoustine 
nature, ail 

ou à la provençaleirs$
Brochette de filet mignon 

et langoustine
1295$

Filet mignon 
et langoustine

(servis sur lit de riz)
1495$

Bonne dégustation !

• Lundi
Brochette de 
poulet mâtiné

• 1*ardi
Filet de soie 
meuniere .

rosbif au jus 
Soupe et cafe ou 

the
inclus a

795$

|| 3440, Ouatre-Bourgeois. Ste-Foy <
Reservations: 659-1322

m 2682. Chemin Ste-Foy, Ste-Foy
Reservations: 653-9697

m

TABLE
D'HOTE

Soupe aux légumes 
Brochette ae flét mignon 

ou
Coquille Sotnt-Jacques 

et saiode Cesqr 
ou

Rosbif ou lus 
The • Cote

795$

CUIS I N E 
DISTINCTIVE

LE SAINT
AMOUR

RESTAURANT 
PAVILLON JARDIN

4H, SAINTE-URSULE 
VIEUX QUÉBEC 

01H4E2 
4in*m*4*on*n7

BELLA, BELLA LASAGNA!

Off* fllfff «t v*«ahi* fout* l* puméf 
)ut*u m 1 àfctmbr* 1991. *n ul* ! 
m«ng*f **ii«*m*m 

*n un

RESTAURANT GIORGIO 
15, rue Marie de l'Incarnation 
à l'intersection du boulevard Hamel 
et de la rue Marie de l'Incarnation 
682-0957 GIORGIO

'•**$*?

intimement liee à la maison Bar­
ton & Guestier. offre aux ama­
teurs de vin un service déjà bien 
implante aux Etats-Unis. Il s’agit 
de T Agence Château & Estate, en

mesure d’offrir de belles selec­
tions de vins rares et de vieux mil­
lésimés Pour plus de details, on 
joint M. Claude Marotte au 514- 
683-9210.

TOUS 
LES SAMEDIS 
d«t7ha21h

!

BUFFET
RÉVOLUTIONNAIRE

comprenant potage, assortiment 
de salades, viandes froides, côte 
de boeuf coupee en salle, crevet­
tes et autres plats chauds Aussi 
Coke Autres consommations à 
volonté comme dans le passe 
Dessert servi, cale ou the

tout INCLUS
nues poutoxes lepat

Québec Inn Hôtel
7175, boul. Hamel Ouest, Sainte-Foy (Quebec)

872-9831Pour reservation:
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BRUNCH DU DIMANCHE
SERVICE À VOLONTÉ 
DE 1 O H RS À 1 4 H RS

RESTAURANTS

66m
Sainte-Foy
656-6700

Car-Rouoe
653-5040

Loretteville
847-8575

LE PLAISIR DE BIEN MANGER

AU RiSIAURANÎ Le CAUCUS
SOIR DÈS 18 H
NOS FRUITS DE MER

SOIR DÈS 18 H 
NOS MERVEILLEUSES

/ f //// n)\ ■ \in\ hou /
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La salle de spectacles du Centre culturel de 
Rivière-du-Loup modernisée avec 2 millions
RIVIÈRE-DU-LOUP — Bâtie en 1967 à l’occasion du centenaire 
de la Confédération, la salle de spectacle's du Centre culturel de 
Rivière-du-Loup vient de faire peau neuve. Une somme de 2,2 
millions $ y a été investie afin de faire de cette salie de 1017 sièges 
l’une des plus modernes au Québec.

par CARL THERIAULT
collaboration spéciale

Le nouveau système de sononsa- 
tion et d’éclairage (300 000$), la 
machinerie scénique, la disponibi­
lité d’une fosse d’orchestre, l’amé­
nagement de nouvelles loges et 
d’un foyer d’artistes font mainte­
nant de cette salle, accessible aux 
personnes handicapées, un lieu 
privilégié de diffusion culturelle 
dans l’Est du Québec.

La modernisation de cette salle 
comme sa gestion sont le fruit 
d’une concertation entre la ville 
de Rivière-du-Loup, le cégep et la 
Corporation du centre culturel de 
la région.

Ces trois acteurs du milieu so­
cio-économique louperivois ont 
dû aller puiser aux Affaires cultu­
relles une somme de 1,6 million $. 
La ville de Rivière-du-Loup et le 
gouvernement du Canada ont 
contribué respectivement pour 
405 000$ et 170 000$

Pour Michel LeBel, régisseur 
du Centre culturel, la nouvelle 
salle que possédé la région de Ri- 
vière-du-Loup vient confirmer la 
place importante qu’occupe cette 
ville dans la vie culturelle de l’Est 
du Québec. « Nous sommes un 
exemple de concertation pour 
toutes les villes du Bas-Saint-Lau­
rent et de la Gaspésie », précise-t- 
il.

La municipalité de 13 700 ci- 
toyens possédé plusieurs outils de 
développement et de diffusion 
culturelle : le Musée du Bas-Saint- 
Laurent, qui a accueilli l’exposi­
tion Leonard de Vinci, la Maison 
de la culture, la Bibliothèque 
Françoise-Bedard et la Galerie 
d’art Le Goéland.

Il y a aussi des groupes de créa­
tion (Au bout de la 20...), le depar­
tement d’arts graphiques du cé­
gep de Rivière-du-Loup, l’un des 
plus importants au Québec, sans 
oublier la centaine de bénévoles 
qui gravitent autour du Centre 
culturel de la région.

Dans ce contexte, il n’est pas 
surprenant que la salle de specta­
cle du Centre culturel soit le lieu 
de plus d’une centaine d’activités 
par année, dont 30 à 40 % d’évé­
nements à caractère local et ré­
gional.

Quelque 70 000 personnes fré­

Tifiiwrr nr" . ; .

«Pour faire fructi­
fier ses épargnes, 
les dépôts à terme 
représentent un 
placement simple, 
sûr et efficace. 
Encore faut il tenir 
compte de quelques 
facteurs, comme 
la fluctuation des 
taux d intérêt, 
par exemple.»

Michel St Piern 
conseiller

L'EPARGNE

Pour contrer les effets de la 
fluctuation des taux d intérêt, 
il vaut mieux repartir ses 
épargnes dans plusieurs depots 
a terme, en variant les échéances 
de un an a cinq ans. De cette 
maniéré, une éventuelle baisse 
des taux d intérêt n affectera 
pas la totalité de vos épargnés, 
et advenant une augmentation 
des taux, vous disposeriez 
d une partie de vos épargnes 
pour en profiter.

Pour faciliter le suivi de vos 
depots a terme, nous vous 
conseillons de verser toute 
nouvelle somme dans un depot 
arriv ant a échéance plutôt que

de prendre un nouveau dépôt.
Si les intérêts de vos dépôts 

a terme sont une source de 
revenus, vous pouvez choisir 
la fréquence de leur paiement 
en fonction de vos besoins.
Si. par contre, vous n avez pas 
besoin de ce rev enu dans l im 
médiat, vous pourriez choisir 
des dépôts a terme a intérêts 
composés: dans ce cas. les 
intérêts sont réinvestis auto- 
matiquement.

Pour en savoir davantage 
sur les dépôts a terme, passez 
a votre caisse populaire. 
Nous sommes la pour vous 
conseiller.

Pour bonifier davantage votre compte, 
demandez l’Assurance vie-epargne Desjardins.

La caisse populaire 
Desjardins

PROFITEZ DE NOS CONSEILS.
fàï Desjardins L’incroyable force de la coopération.

quentent cet établissement, qui 
réussit à s’autofinancer a 85 %. La 
part du ministère des Affaires cul­
turelles pour le budget de fonc­
tionnement n’est que de 7,5%.

Michel LeBel estime que la pré­
sence de cette salle, dont le bud­
get de fonctionnement est d’un 
demi-million, génère des retom­
bées économiques globales de 
trois millions $.

La clientèle est à caractère ré­
gional, de Saint-Pascal de Kamou- 
raska à Trois-Pistoles, Témiscoua- 
ta et Riviere-du-Loup, sans oublier 
Edmunston au Nouveau-Bruns­
wick.

La Corporation du Centre 
culturel a même fait effectuer une 
étude de marché afin de connaitre 
le degré de satisfaction de sa 
clientèle et ses nouveaux besoins. 
Dévoilé en septembre, le docu­
ment confirmait les actions entre­
prises ces dernières années par 
les gestionnaires du Centre 
culturel.

Pour la prochaine saison, la di­

Le Centre culturel de la région de Rivière-du-Loup a été modernisé au coût de 
2.2 millions $.
rection de l’organisme compte 
donner une plus grande place aux 
activités-jeunesse ainsi qu’a un 
créneau musical peu commun 
pour ce genre d’établissement : le 
country-western.

Le 25e anniversaire de la salle 
de spectacle de la région de Ri-

viere-du-Loup aura donc été mar­
qué par sa modernisation. Mais 
sans l’effort de concertation du 
milieu, ce premier quart de siècle 
n'aurait pu se concrétiser pour la 
ville qui s’enorgueillit d’ètre la 
plus dynamique au plan culturel 
dans le Bas-Saint-Laurent et la 
Gaspésie.

SIRDAR

du m

' j/'.' v

.•G-Vir-. indigo.
Laines, laines et laines
Du lundi au samedi 9 h 30 6 17h 30; 
dimanche 12 h à 16h

155, rue Saint-Paul, Quebec (418) 694-1419 
Toute vente tinale — Aucune mise de côté

À . Gj-

BIE
LE MARD112 NOVEMBRE 

DANS TOUS 
LES MAGASINS EATON

Bienvenue, gens du 3e âge ! Vous êtes cordialement invité à vous 
joindre à nous et à profiter d'activités spéciales en magasin.

Pour bien commencer cette journée, nous vous 
offrirons un petit déjeuner traditionnel ou santé 
gratuit. Ensuite, pour faciliter au maximum vos 
emplettes, vous profiterez d'un vestiaire et de 

sacs de magasinage gratuits. Enfin, nous 
effectuerons gratuitement la livraison 

de vos achats.
Dites-le à vos amis ou, mieux encore, 
emmenez-les avec vous ! Prendre de 

l'âge a aussi ses avantages chez Eaton!
Consultez votre journal du lundi 

11 novembre pour plus de détails.

Profitez des achats avantageux tous les jours et 
des Choix du client Eaton!

EATON
Argent n-mis si Li m<m hondise ne satisfait [vis

Le lundi 11 novembre
nremîé'Sen,ano?

M leur cadeau.

Apporte ton cadeau pour offrir aux plus 
démunis à Noël (jouets, vêtements propres 
ou nourriture non périssable).

Kim, Clip et le Père Noël t'attendent dans 
le mail^gentral des Galeries de la Capitale.

IQIlTES A CADEAUX
Ofkiwit* oc t.*C

• mit n mitiiiiM- aewurpomTouTiEMnwitt télévision ?
I E SOLEIL
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La Rive-Sud réclame un cégep à Charny
CHARNY — Plus de 85 organisme» politiques, sociaux et 
culturels de la Rive-Sud, auxquels s'jyoute une pétition de 3500 
noms d'élèves, réclament l'implantation d’un cégep à Charny.

U SOLEIL

Les promoteurs du projet —le cé­
gep de Lévis-Lauzon et la Com­
mission scolaire des Chutes-de-la 
Chaudière — veulent que la minis­
tre de l Enseignement supérieur et 
de la Science, Mme Lucienne Ro- 
billard, donne le feu vert a ce pro­
jet qui répond à des besoins 
criants dans la région. C’est là 
l'essentiel du message qu’ils ont 
livré en conférence de presse.

« D'autant plus qu’il s'agit d'un 
projet accepté lors du sommet 
économique Chaudière-Appa- 
laches de 1989 », rappelle le direc­
teur du cégep Lévis-Lauzon, M. 
Jean-Claude Laçasse, qui s’expli­
que plutôt mal une si longue 
attente.

Pour le président de la Com­
mission scolaire des Chutes- 
de-la-Chaudiere, M. Évariste Nor­
mand, il est plus que temps que

les jeunes de la Rive-Sud puissent 
faire leurs études, du primaire à 
l’université, sans avoir à s'expa­
trier sur la Rhe-Nord.

À ce chapitre. M. Laçasse dit 
s'inquiéter du fait que les cégeps 
de Sainte-Foy et François-Xavier 
Carneau aient reçu l'autorisation 
d'agrandir leurs locaux en dépit 
d'un moratoire. Et il ajoute: « S’il 
y a des investissements à faire 
pour créer des nouvelles places.

qu'ils soient faits là où sont les 
besoins, en l'occurence la 
Rive-Sud. »

Selon des previsions sûres, le 
nouveau cégep pourrait accueillir 
dès sa premiere année quelque 
450 eleves dans les programmes 
de formation generale et techm- 
ques administratives. Soulignons 
que 450 adultes poursuivent ac­
tuellement des etudes collegiales 
à Charny. La clientele du nouveau 
cegep viendrait des ecoles secon­
daires de Charny, Saint-Agapit, 
Sainte-Croix et Sainte-Mane.

La réalisation du projet coûte­
rait environ 7 millions $ au gou­
vernement du Quebec. Ce qui est 
relativement peu coûteux, indi­
quent les promoteurs, en raison 
de services qui seront fournis par 
la Commission scolaire des Chu­
tes-de-la Chaudière et du terrain 
que Charny offre gratuitement 
pour la construction du cegep.

Outre le projet de Charny, 
Mme Robillard doit analyser six 
projets, dont deux autres dans la 
region de Quebec, a savoir Mont- 
magny (cegep de La Pocatiere) et 
Donnacona (cégep Gameau).

CS des Découvreurs: des garanties 
sont exigées de Saint-Augustin
La présidente de la commission scolaire des Découvreurs, Mme 
Francine B. Boutet, ne fait guère confiance aux autorités de la 
municipalité de Saint-Augustin et demandera des garanties de 
leur part avant d’examiner la possibilité de construire l’école 3B 
sur un terrain du campus Notre-Dame-de-Foy.

Colloque sur les adolescents 
intellectuellement déficients
MONTMAGNY — Un 
colloque portant sur la période 
d'adolescence des personnes 
vivant avec une déficience 
intellectuelle réunira quelque 
150 personnes à Montmagny la 
semaine prochaine.

par CLAUDETTE SAMSON
LE SOLEIL

Ce colloque est organisé conjoin­
tement par l’Institut québécois de 
la déficience mentale, l’Office des 
personnes handicapées du Qué­
bec et le Centre d'accueil Louis-C. 
Dupuis, de Montmagny. Les per­
sonnes attendues sont des parents 
et des intervenants des milieux so­
ciaux, scolaire, du travail, etc.

L'événement se déroulera prin­
cipalement sous forme d’ateliers 
et de tables rondes ; il y aura aussi 
présentation de quelques vidéos.

Les thèmes abordés sont nom­
breux : l’insertion à la vie commu­
nautaire et scolaire, bien sûr, mais 
aussi au marché du travail. On 
parlera de la puberté et du droit à 
l’amour, des jeunes en milieu 
amérindien et inuit et des commu­
nautés culturelles néo-québé­
coises, des besoins des parents, de 
la préparation à la vie en apparte­
ment et de différents programmes 
et lois qui les touchent.

Le colloque a lieu jeudi et ven­
dredi les 14 et 15 novembre, au 
Centre sportif Le Bûcheron, 221 
rue Saint-Louis, Montmagny. Les 
coûts d'inscription sont de 65 $ 
pour les parents et de 165 $ pour 
les professionnels. Le nombre de

CORRECTIONS
Contrairement à ce qui a 
été annoncé en page 16 de 
la circulaire du 4 au 10 no­
vembre 1991, le prix de 
2,89$ vaut pour 225 g de 
café en grains A L. Van 
Houtte et non pour le café 
moulu. Veuillez aussi pren­
dre note que nous ne pou­
vons vous offrir les bon­
bons Brach’s.
De plus, on aurait dû lire 
poudre à pâte à 3,28$ le 
kilo et non pas levure arti­
ficielle.

Nous nous excusons de 
tout inconvénient causé à 

notre clientèle.

AVIS DE 
CONVOCATION
ASSEMBLÉE GÉNÉRALE 

ANNUELLE DES MEMBRES

LA COOPÉRATIVE DE 
CÂBLODISTRIBUTION 
DE L’ARRIÈRE-PAYS

Prenez avis que l'assemblée gé­
nérale annuelle des membres de 
la Coopérative aura lieu le ving­
tième jour du mois de novem­
bre 1991, à 20 heures, au Com­
plexe municipal, au 325, avenue 
Hibou, Stoneham, dans le but 
de:
1- Prendre connaissance du 

rapport du vérificateur et du 
rapport annuel:

2- nommer le vérificateur;
3- prendre toute autre décision 

réservée à l’Assemblée géné­
rale annuelle par la Loi sur les 
coopératives.

Le secrétaire, 
Michel Lalande

Le 8 novembre 1991

places est limité à 150. Informa­
tions au Centre Louis-C. Dupuis, 
(418) 248-4970.

LE SOLEIL

«Avant d’examiner toute autre 
possibilité, ii faudra être absolu­
ment sûr de la collaboration et de 
la bonne foi des autorités munici­
pales, » dit-elle. De toute façon, le 
temps commence à manquer pour 
rouvrir ce dossier, selon Mme

Boutet. Une décision définitive 
pourrait être prise des mardi 
prochain.

Concernant le terrain du cam­
pus Notre-Dame-de-Foy, Mme 
Boutet y voit plusieurs inconvé­
nients, comme la distance d'avec 
la clientèle desservie.

Pour elle, l'endroit idéal de­
meure le terrain sur la Promenade 
des Soeurs.

résultat*
Tirage du 91-11-08

Numéros Lots
922246 SO 000 S
22246 5 000 S

2246 250 S
246 25 S

46 5 S

92224 ■ t 000 s
9222 H 100 s

922 amâ to s

I o I o

1 lot de lOOOOO $
1 numéro non duompojJCXel

2 lots de 10 000 $
1 numéros non deeompowbleM

533C957

6354711 227B290

5 lots de 1 000 $
(numéros non Otr ompos-eblosl

248A636 3358160 6238060

5988634 104C091

25 lots bonis de 500 $ |n*'non decompo>«bt«s|

162A169 469A077 111B419 525B415 396C673 
307A817 475A241 159B724 525B991 447C144 
339A831 475A993 272B835 125C410 501C363 
405A801 590A781 453B667 334C312 642C342 
440A119 678A167 469B923 373C946 690C087

50
114A980
191A511
229A579
306A395
307A888
319A258
367A474
381A639
398A948
428A635

lots bonis de 250 $ |n~

474A058 254B436
482A522
501A346
534A823
568A495
687A045
100B301
128B354
155B136
204B570

272B710
390B877
418B006
424B875
459B960
484B175
603B766
617B600
628B798

non decomposjbfes)

645B187 375C280 
650B250 382C010 
684B512 384C380 
147C794 392C903 
164C651 408C036 
212C966 505C552 
283C696 559C400 
297C369 577C917 
320C779 607C821 
363C890 623C298

les modalites d encaissement des billets gagnants paraissent au verso des billets 
En cas de disparité entre cette liste de numéros gagnantset la liste officielle cette demiere a priorité

83 autres lots bonis le vendredi 1 5 novembre

le service et les 
bas prix

'
9

899
Panasonic
Palmcorder
Offrez-vous la qualité Pana­
sonic avec cette caméra vi­
déo de format compact. Ve­
nez nous rencontrer aujour- 
d hui même pour une dé­
monstration complète.

IMVA#
600. Belvedere. Quebec 687-4545

• Sous reserve de I acceptation du service du crédit

B
btpquebec

gjgÿp
NUMÉROS

618005
18005
8005
005

05

R E S U L T A T S
I o t

Tirage du
91-11-08

LOTS
100 000 s*

1 000 S • 
100 $• 
25 S* 

5 S*

lorsqu'un btllet gagnant 
content le symtoola -2X»

IQIJ
NUMÉROS

922246
22246

2246
246

46

Tirage du
91-11-08

LOTS

50 000 $ 
5 000 $ 

250 $ 
25 S 

S S

1 000 $ 

100 s 
10 $

Tirages du
91-11-02

au
91-11-08

3 4
SAMEDI 182 9557
LUNDI 329 7699
MARDI 268 2492
MERCREDI 176 9614
JEUDI 671 7532
VENDREDI 487 0427

Tirage du
91-11-08

12 14
18
34
50

19
36
54

20
38
55

29
44
58

electromax
Lm experts 
regroupes

59 62 66 70

Prochain tirage: 91-11-09

T V A, le réseau 
des tirages 

de Loto-Québec

Les modalités d'encaissement des billets 
gagnants paraissent au verso des billets. 
En cas de disparité entre cette liste et la 
liste officielle, cette dernière a priorité.

Tirage du
91-11-08

NUMÉROS

862390
62390

2390
390

90

LOTS

250 000 $ 
2 500 $ 

250 $ 
25 S 
10 $

NUMÉROS MOBILES

75539 1 000 $ 
89T5 100 5

315 25 $

priai NUMÉROS
DECOMPOSABLE!;

NUMÉROS
NON-OECOMPOSABLES

NUMÉROS LOTS
Tirage du 1726392 500 000 5 
91-11-08 726392 5 000$

26392 500 $
6392 100 $
392 25 $

92 5 $

2922360 250 000 S 
922360 5 000 $
22360 500 $
2360 >00 $
360 25 $

60 5 $

LOTS
100 000 $

NUMÉROS
2630095

50 000 S 2480612 
2839074 

5 000 $ 1074798 
1097366 
1354312 
1489107 
2885580 
3051888 
3138965 
3322838 
3355547

Lm tuner donne droit à 4 tirages

3584295
3772609
4443913
4528975
4622180
4713761
4798391
4908975

Nous avons créé le Club des Gouverneurs 
parce que nos meilleurs clients 

étaient pressés de partir.
les Rons d'affaires n'ont généralement pas de temps a perdre 

lorsqu'ils descendent à l'hôtel.
Réunions, repas d'affaires, visites chez les clients, un agenda 

charge qui ne leur laisse souvent pas le loisir d'être très patient!
C’est en pensant a eux que nous avons conçu le Club des Gouverneurs.

I:e Club des Gouverneurs offre a ses membres toute une gamme 
de services personnalises. En plus de formalites d'arrivée et de depart 
rapides et simplifiées, la carte de membre donne accès à des 
chambres de categorie supérieure à des tarifs préférentiels dans tous 
nos hôtels. h‘s membres profitent n’un système de réservations

garanties ou d'hébergement gratuit, d'une occufiation double sans 
frais supplémentaires et de la possibilité de quitter la chambre a 
15 heures. L'adhesion est gratuite.

Pour devenir membre du Club des Gouverneurs ou pour obtenir 
de plus amples renseignements sur les services offerts a nos 
membres communiquez avec nous en composant le 
1 800 463-3820.

oflo

<*>
vVroplan
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Monlrral (l/rUrandl. Mnntrral (Flarr Dupuis), 
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Sunli-Eoy. Tmi-Rnx-n-v sherhnxikr. ChK'uutinil 
N'pl llo. Rimouski. Matant'
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Lac Saint-Charles : le 
marais donné et sauvé
Un marais de quelque 60 hectares, situé sur les rives du lac 
Saint-Charles, est dorénavant assuré d'une protection 
adéquate. La raison ? C’est que l’Association pour la 
protection de l'environnement du lac Saint-Charles (APEL) 
vient de se voir décerner les titres de propriété de ce 
marais.
"■■■ La protection du marais du

lac Saint-Charles est rendue 
possible dans le contexte de 
l’entente-cadre sur la protec­
tion des habitats fauniques. Il 
s'agit d’un investissement de 
108 000$. Les organismes im­
pliqués dans ce projet sont 
nombreux : Habitat faunique 
Canada, la Fondation de la fau­
ne du Quebec, l'APEL, la muni­
cipalité de Lac-Saint-Charles, 
le ministère du Loisir, de la 
Chasse et de la Pèche, l’Office 
de planification et de dévelop­
pement du Québec et Canards 
illimités.

Le SOLEIL

Cette bonne nouvelle a ete an­
noncée par Agathe Savard, 
membre du conseil d'adminis­
tration d'Habitat faunique 
Canada.

Rappelons qu'une entente 
de protection était intervenue, 
récemment, entre l'APEL et la 
Fondation de la faune du Qué­
bec, concernant ce projet qui 
vise à assurer tant la sauvegar­
de du site que la pratique des 
activités traditionnelles qui s’y 
déroulent.

Recomptage électoral à Gronsen-Roches, en Gaspésie

Léon Dion élu maire avec deux voix de majorité
MAT AN E — Le recomptage des bulletins de vote à 
Grosses-Roches, en Gaspésie, a résulté en l’élection de M. Léon 
Dion, élu maire par 2 voix de rruyonté aux dépens du maire 
sortant, M. Jacques Bertrand.

par ROMAIN PELLETIER
collaboration spaciale

Le recomptage, qui a eu lieu au 
palais de justice de Matane, jeudi, 
devant le juge Jean-Paul Décoste. 
a été demandé parce qu'une seule 
voix séparait les deux candidats 
au soir du scrutin, dimanche En 
tout, 339 électeurs sur une possi­
bilité de 493 se sont prévalus de 
leur ^voit de vote.

Lors des élections municipales, 
trois conseillers sortants ont été 
reclus : M. Charles-André Murray 
au siège 2 (186 voix) contre Mme 
Nicole Letourneau (144). M Clau­
de Courcy au siege 5 (204) devant 
M. Denis Jean (127) et M. Gilbert

Fournier au siege 6 (178) face a 
M. Bertrand Paquet (155).

Au siege 3. M. Camille Harris- 
son a défait le conseiller sortant 
M Dominic Ouellet, avec un total 
de 194 voix contre 133 pour son 
adversaire. Au siège 4. M. Renald 
Létourneau l’a emporté sur M. 
Gérard Tremblay. 201 voix contre 
121.

Saint-Léandre
À Saint-Léandre, les électeurs 

n'ont pas reélu au siege 3 le con­
seiller sortant, M. Gilbert Léves­
que qui a obtenu 50 voix. Ils lui 
ont préféré M. Noël Saucier en lui 
accordant 146 voix.

Mme Huguette Berube s’est as­
surée de son côte du siège 2 en 
obtenant 169 voix contre les 49 de 
son adversaire, M. Gilles Thér­
rien. M. Ghislain Lamarre a fait la 
même chose au siege 6 en battant 
M. Rene Tremblay, 190 voix con­
tre 44.

Saint-Adelme
A Saint-Adelme, M. Jean-Char­

les Gagne a défait M. Clément 
Gauthier, 107 voix contre 85, rem­
portant ainsi le siege 2. Mme 
Mane Lagace a fait de même en 
battant Mme Madeleine Lefran- 
çois. 101 voix contre 97, pour le 
siège 4.
Petit-Matane

À Petit-Matane. M. Louis-Tho­
mas Fournier a remporte facile­
ment le siège numéro 2 devant M 
Gervais De Courval, 228 voix con­
tre 128.

ALIGNEZ-VOUS VERS L’HIVER !

la
nettoie 
n'importe quoi 
...ou presque !

Dernière
semaine

«Appelez avant le 
16 novembre 
1991 et nous 

paierons la TPS 
pour vous !»

Lalher Charlesbourg vous offre son spécial alignement Rappe­
lez-vous que des roues mal alignées peuvent être la cause 
d’une usure prématurée des pneus

D’ici le 15 novembre, profitez de notre special sur :

► ALIGNEMENT 
t DE VOTRE HONDA

Ord : 54,95$ SPÉCIAL

27485
* Travail de suspension et pose de cales en sus

PRENEZ RENDEZ-VOUS !
couche ULuA détour

lomefSERVICE PLUS
Juaqu'A 3h le matin 

du lundi au jeudi.
Le vendredi jusqu e 17h

4650,
3e Avenue 

Ouest
Charlesbourg

627-1010

m I
4P»

LE CHOIX DU CHOIX

NETTOYAGE DE TAPIS
29$ ...ET DE MOBILIER

2 PIECES • Tapis mur à mur

1$
MAISON COMPLÈTE
5 pièces de tapis mur à mur 
12 marches et un vestibule

Canapé
toutes dimensions

NETTOYAGE DE SYSTEMES

DE VENTILATION/ Le pm inclut tous

C H A U F F AG E “ cond“s P Pau, 99^
Ajoutez 9 $ par bouche de ventilation

Choisissez deux paires de lunettes complètes (verres Choisissez enfin la monture qui vous plaît parmi toutes
correcteurs et montures) parmi tous nos modèles en nos montures en magazln. Jacques Langlois vous Coltre à
magazln à prix régulier et ne payez que la plus chère des moitié prix à l'achat de verres correcteurs au prix régulier,
deux. Faites comme ces jumeaux, ottrez-vous Offrez-vous un look unique à peu de trais,
une double identité.

Cette offre est valide jusqu’au 31 décembre 1991.
Le deux pour jtn s applique egalement à une personne qui vous accompagne.

Aucun autre rabais ne peut être ajouté à cette offre.
Mn.mjrr de 5*u« pieces par v*vt*! • Sa*on e* sate a ranger «flenar-e corw* pour deux peces •Cou’ sxxk sous «M ou sait* tam.iiate ? M)l *e w» 
ca^e • f-ats s .po^^ota'es pour -^"oyage des escafers des couasms de dossier non attenants des canapés mod jia ms e- des ■-vêtements naît en s 
ou en ’«su qj ne se nettoeor qu a sec 'ouiife et taches rehette* ans que pour « traitement de protection des ftyes e* te oesooonsan’ * Des -est net «ns 
peuvent s appequer sur tes sennoes mentionnes o-baut * Ac*.-es éa*s pour r-ava-< hors des 'eg«ns mètroooWames * Autres sendees disponibles

624-0478 ,
Lundi au vendredi 9600 a 17600 samedi- 9600 a 14600

Chicoutimi :690-2471 
U|i il. J», j Satisfaction 
[■IHEO garantie!

^aie
services à domicile

*1 K

Ophtalmologiste et optométriste sur place.

LIM0I10U 455. 3e Avenue 523-6690
SAINTE FOY 1113. rte de l'Église 659-3616
MAIL CENTRE-VILLE 529-9351
460. St-Joseph Est (Édillce Holiday Inn)

La TPS ne s 'applique pas à l'achat de lunettes sur prescription

Jacques
Landais

Ces entreprises
ONT QUELQUE CHOSE EN COMMUN...
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